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Gida Guvenliginde
Yeni Teknolojilere Dogru

Heading for the new technologies in food safety

4. Gida Egemen Bads:
Guvenligi Izlenebilirlik
Kongresi’nin gida guivenliginin
ardindan en etkin araci

In the wake of 4" Traceability is the most
Food Safety Congress | effective tool of food safety :

Prof. Dr. Bruce Ames:
Kansere karsi suni

risklere degil, gercek

risklere dikkat!

Attention to true risks, not to

false ones!

Isil islem gormiis
veya ¢ig sut
tiketiminin

risk ve faydalan

Risks and benefits of
heat-treated or raw milk






Kaliteniz
gluvencemiz
altinda...

Analiz, Denetim, Egitim, Belgelendirme, Gézetim

Kalite Sistem Grubu 1991°den bu yana Tiirkiye merkezli olarak 15 (lkede;
Kalite, Gida Gdvenligi, Tiiketici Sagligi ve Cevre ana konularinda ¢ézim ortagi
yaklasimiyla “gida, tarim, kozmetik, kisisel bakim Urtinleri, ilag vb.” sektérlere

profesyonel destek hizmetleri sunan bir uzmanlik merkezidir.
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Kalite Sistem
Grubu e s

www.kalitesistem.com
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Anadolu Cam San.A.S. Metro Group
Anadolu Restoran Isletmeleri Ltd. Sti. (Mc Donald’s) Migros Ticaret A.S.
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GOVEMLIGIsAFiTY  Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti. Moova Gida San. ve Tic. A.S.

SSOCIATION

Aytag Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S. Nestle Tiirkiye Gida San. A.S.
Banvit A.S. Ozel MSM Gida Kontrol Laboratuari ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Sti.
Baran Ambalaj Sanayi ve Ticaret A.S. Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.
Barilla Gida A.S. Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.
Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S. Penguen Gida San. A.S.
Beypi Beypazari Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilig) Perfetti Van Melle Gida San. ve Tic. A.$.
Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.S. Pmar Entegre Et ve Un San. A.S.
CarrefourSA Carrefour Sabana Ticaret Merkezi A.S. Pmar Sitit Mam. San. A.S.
Coca-Cola Mesrubat Paz. Danismanlik San. ve Tic. A.S. Protek Analitik ve Endiistriyel Sistemleri Ltd. Sti.
Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.S. Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.
Cevre Endiistriyel Analiz San. ve Tic. A.S. Rotopak Matbaacilik ve Ambalaj San. A.S.
Danone Tikvesli Gida ve Icecek San. Tic. A.S. SARDUNYA Gida Mutfak igletmeleri Tic. A.S.
Dogadan Gida Uriinleri San. ve Paz. A.S. Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.
Deisko izolasyon ig ve Dis Ticaret San. Ltd. Sti. Shaya Magazacilik A.S.
Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. (Sealed Air) Sincer Dig Ticaret
Dr.Oetker Gida San. ve Tic. A.S. Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.
DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti. Sofra Yemek Uretim ve Hizmet A.S.
Dupont Tiirkiye Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. $ti.
East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. Sti. Sultan Et ve Gida Urt. Tic. Paz. Ltd. Sti.
Ecolab Temizleme Sistemleri A.S. Stitas A.S.
Eczacibast Girisim Paz.Tiiketim Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.S. Senpili¢ Gida Sanayi A.S.
Ege Thracatci Birlikleri Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)
Eti Gida San. ve Tic. A.S. Tamek Gida ve Konsantre San. ve Tic. A.S.
Evergreen - Rota Cevre Sagligi, flaglama ve Gida Hiz. Tat Konserve San. A.S.
Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S. Teknik Tarim Uriinleri ith. Thr. San. ve Tic.Ltd.Sti.
Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S. Tetra Pak Makina Tic. ve Servis Ltd. Sti.
Frito Lay Gida San. ve Tic. A.S. Ticaret ve Sanayi Kontuvari T.A.S. Kristal Yaglar1
Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S. Trakya Et ve Siit Uriinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)
HAVI Lojistik Tic.Ltd.Sti. Tukas Gida San. ve Tic. A.S.
ISA Denetim Belgelendirme ve Egitim Ltd.Sti. TUGIS /Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikast
fbrahim Tiryaki Unilever Tiirk A.S.
Intertek Test Hizmetleri A.S. Unmag Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.
Kalite Sistem Laboratuarlari A.S. Usas Ugak Servisi A.S.
Kent Gida Sanayi ve Tic. A.S. (Mondelez International) Ulker Gida San. ve Tic. A.S.
Marsa Yag San. ve Tic. A.S. Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Martin Bauer Bitki Meyve Caylar1 Uretim A.S.
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Sevgili Gida Giivenligi Dostlarz,

Gida Guvenligi Dernegi'nin yeni yonetim kurulu Uye-
leri adina hepinizi gonilden selamliyorum. Bu vesile
ile gecen donemki yonetim kurulunda gorev yapmis
arkadaslarimiza tesekkir ederken, yeni secilen arka-
daslarimiza da basarilar diliyorum.

Yeni segilen yonetim kurulumuz adina bir de durum
degerlendirmesi yapmak istiyorum.

\?// \':

Samim SANER
Gida Giivenligi Dernegi Baskant

Gida Guvenligi Dernegi olarak bugliine kadar gida
glvenligi temel kavramlarinin benimsenmesi, yaygin-
lasmasi ve toplumda daha fazla talep edilmesi icin
calistik, Ulkemizde saglikh bir sekilde isleyen gida
glvenligi sisteminin tesisi i¢in uygulanabilir bir mev-
zuatin olusumuna ciddi katkilarda bulunduk, gida
Uretiminde kayit disiligin ve haksiz rekabetin glvenilir gidanin éniinde ¢ok ciddi bir
engel oldugunu dile getirdik, gida glvenliginin spekilatif alanlariyla degil, bilimsel
ve uluslararasi kabul gérmis alanlarinin savunuculugunu yaptik. Bu sure¢ zarfinda
dernegimiz gida glivenligi konusunda fikirlerine basvurulan yegane sivil toplum 6rgitu
haline gelmistir. Bu basaridan 6turd ¢ok mutluyuz. Bu basari gida glivenligine inanan
ve destekleyen Uyelerimizin, bilimsel danisma kurulu Uyesi hocalarimizin ve tlketici
komitesi Uyesi tuketicilerimizin ortak bir basarisidir. Bu vesile ile herkese gonilden
tesekkirlerimi sunmak isterim.

Gida Guvenligi Dernegi olarak bu yeni donemde ise gida guvenliginin hem tlketicilere
hem de Ureticilere yonelik yeni calismalar olacak. Tuketiciler icin yakinda haberdar
olacaginiz gida guvenligi konusunda 6nemli bir sosyal medya hareketi baslatacagz.
Bu hareket kapsaminda gida glivenligi konusundaki bilgi kirliliginin 6nlne gecmeyi ve
bilimselligi kanitlanmis bilgilerle toplumun dogru bilgilendiriimesini amaclyoruz. Diger
yandan Ureticilere yonelik sektor komiteleri kurduk, bu komiteler Gyelerimizin katili-
miyla gidanin alt sektorleri (bitkisel Uretim, hayvansal Uriinler ve su Urlnleri, islenmis
gida, ev disi tiketim, perakende, lojistik ve soguk zincir) bazinda tarladan ¢atala gida
glvenliginin saglanmasi icin calismalar yapacaklar, sorunlari belirleyip ¢oziimler 6ne-
recekler, projeler gelistirecekler.

Yeni yonetim kurulu olarak en énemli gérevimiz gida guvenligi konusunun sirekli bir
sekilde toplumun aklinda, dilinde ve goziiniin 6niinde olmasini saglamak ve tuketici-
nin gida glvenligini pazarda, markette, sokakta, restoranda, evde, piknikte her yerde
talep etmesini saglamak olduguna inaniyoruz. Zira talebi olmayan bir Grin{n arzi ol-
maz.

Gida guvenligi ne kadar farkl platformda konusulursa, ne kadar ¢cok glindemlerimizde
yer alirsa tuketiciler, gida sektor(, Universiteler, kisacasi Ulkemiz bu durumdan o kadar
karl ¢ikacak. O nedenle; basta tlketiciler olmak Uzere, gesitli meslekleri, ¢iftcileri,
Ureticileri, sivil toplum orgutlerini, akademisyenleri, blrokratlar kisacasi tim sosyal
paydaslarimizi Gida Guvenligi Dernegi olarak bu vesile ile gida guivenligi ile iliskili konu-
larda Uretmeye, disiinmeye ve ilkemizde halk sagliginin korunmasi, gida sektériniin
gliclenmesi, Ulkemizin yurtdisinda gliclii bir imaja kavusmasi igin gdnulden isbirligine
davet ediyorum. Gida Glivenligi Dernegi’nden beklentilerinizi, 6nerilerinizi, elestirileri-
nizi ve fikirlerinizi, yonetim kurulu Uyelerimize, dernek yonetimine ya da bizzat bana
(samim.saner@ggd.org.tr) gonderebilirsiniz. Mesajlarinizi yanitlamaktan ve sizlerle
birlikte GGD olarak bir seyler Uretmekten blyuk bir mutluluk duyacagiz. Fikirleriniz
hareketimizi guclendirecek ve Ulkece hedefe ulasmamizi hizlandiracaktir.

Hep birlikte nice glzel gunlere...
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www.diversey.com

Gida guivenliginde sizi farklilastiran giic.

Diversey Consulting'in uzman giicii, rakiplerinizden farkhlasmaniz i¢in yaninizda...

Gida guivenligi, hava sartlandirma, su, enerji ve atik yénetimi konular gibi insan sagligini ve cevreyi koruyan énlemler,
artik sizin icin zorluk olmaktan cikacak. Rekabette avantaj saglayan konular haline gelecek. Denetim, danismanlik
ve egitimden olusan hizmetlerimiz isletmenizi kisa siirede hak ettigi hedeflere tasiyacak. insan sagligina ve dogaya
verdiginiz 6nem, sertifika ve belgelerle tescillenecek. Béylece miusterilerinizin giivenini tazelerken rakiplerinizden

farkhlasmak yolunda 6nemli bir adim atacaksiniz.

Vs
Diversey

donsulting



Televizyon izleyicileri
GGD ile bilgilendi

Ulke giindemine yansiyan énemli gida giivenligi konular
hakkinda bilgisine basvurulmak tizere pek cok televizyon
programina davet edilen Gida Gilivenligi Dernegi Baskani
Samim Saner, dernek adina izleyicileri aydinlatti.

1da Guvenligi Der-
negi Baskani Sa-
mim Saner, gida

ve gida guvenligi konu-
sunda gundemin merak
edilen konularina davet
edildigi televizyon prog-
ramlarinda aciklik getir-
di. Son dénemde Kanal
B’de Toplum ve insan,
Haberturk’'te Haftanin
Raporu ve Dinden Sonra, NTV’'de ise Yakin Plan programlarinda
bilgi ve goruslerine basvurulan Saner basta GDO’lu gidalar olmak
Uzere, gida katki maddeleri ve guvenli beslenme gibi konularda

U Pl B O Ui D] G B LT Sl

tuketicileri aydinlatt.

‘

TELEVISION VIEWERS INFORMED BY TFSA

The Turkish Food Safety Association President Samim Saner,
invited in many television programs for providing information
about the significant food safety issues on the national agenda,
enlightened the audience on behalf of the association.

F1 2013’e istanbul
ev sahipligi yapti

1.Gida Bilesenleri, Coziimleri, Yardimci ve Katki Maddeleri
Fuart - FI istanbul 2013, 7-9 Mayis tarihleri arasinda Liitfi
Kirdar Uluslararasi Kiiltiir ve Sergi Saray’'nda diizenlendi.

Unyanin  en  saygin
uluslararasi gida fu-
arlarindan biri olan Fi

istanbul diinya gida endiist-
risinin devlerini bulusturarak,
Ortadogu ve Kuzey Afrika ile
birlikte Avrupa ve Asya’nin iki
buylk ekonomisini bir araya
getirdi. Fuara ziyaret¢i ola-
rak katilan Gida Gulvenligi
Dernegi Baskani Samim Sa-
ner, fuarda yeni teknoloji ve
Urunleri yakindan inceleme

8

firsati bulurken Gida Guven-
ligi Dernegi'nin c¢alismalari
hakkinda da fuar katilimcilar
ile temaslarda bulundu.

w
FI ISTANBUL 2013 IS
ORGANIZED IN ISTANBUL
Food Ingredients, Solutions,
Excipients and Additives
Expo - Fl Istanbul 2013 was
held in Istanbul Convention
and Exhibition Centre.

GGD 5. Genel Kurulu'nu
gerceklestirdi

Gida Givenligi Dernegi 5. Genel Kurul toplantisini yapti.
Yeni Yonetim Kurulu'nun secildigi Genel Kurul’da yapilan
oylama ile Dernek Baskanligina bir kez daha Samim Saner

secildi.

iIda Guvenligi Dernegi’'nin
5. Olagan Genel Kurul
toplantisi 3 Haziran'da

gerceklestirildi. Yeter Uye c¢o-
gunluguna ulasiimasi ile ger-
ceklestirilen toplantida Sa-
mim Saner, Gida Guvenligi
Dernegi'nin ylritttgl faaliyet-
ler hakkindan bilgileri iceren
Faaliyet Raporu’'nu katilimci-
lara sundu. Toplantida ayrica
yeni déonem bultcesi de onay-
landi.

Yapilan oylama ile 2013- 2016
déneminde gecerli olacak yeni
Yénetim Kurulu su isimlerden
olusuyor: Baskan Samim Sa-
ner, Yuksel Soyubelli, Nevriye

Nerma Gokge, Edip Sincer, Ga-
lip Suat Albayrak, Umit Parlak,
Zithal Basaran, ismail Emre
Ugural, Necdet Buzbas, Cig-
dem Kizilay Karaoglu, Kaan
Unver.

‘
TFSA HELD ITS 5™

GENERAL ASSEMBLY

Turkish Food Safety Asso-
ciation held its 5" General
Assembly meeting. Samim
Saner was re-elected once
again as Association Presi-
dent by ballot in the General
Assembly in which new Board
of Directors was elected.

GGD, Gida-Tek
2013 fuanndaydi

istanbul Gida-Tek 2013 fuari 12-15 Eyliil tarihleri arasin-
da diizenlendi. Gida Giivenligi Dernegi (GGD) de fuarda

yerini ald1.

ANBUIL

GIDA-TEK 01

B Dude wn bymork Tnkmbeiier], Gy O,
FTP e Tardee) Waddeked Saju e
Prpesay Litwrdi oy |iwts Tt

 TERLIYY)

icecek Teknolojileri, Gida

Guvenligi, Katki ve Yardimcli
Maddeler, Sogutma, Havalan-
dirma, Depolama Sistemleri
ve Lojistik Fuari; 12-15 Eylul
2013 tarihlerinde TUYAP Fuar
ve Kongre Merkezi istanbul’da
gerceklestirildi. Avrasya Am-
balaj 2013 istanbul Fuar ile

{ ]
I stanbul Gida-Tek 8. Gida ve

birlikte dluzenlenen fuar gida
ve icecek sektorinin tim
Urin gruplarina teknoloji ve
hizmet sunan firmalari bir
araya topladi. Fuarin katihm-
cilari arasinda Gida Gulvenligi
Dernegi de vardi. Fuar ziya-
retgilere GGD’nin calismalari
hakkinda bilgi verilirken Gida
Guvenligi Dergisi de yeni okur-
lara ulasmak adina ziyaretgile-
re dagitildi.

w
TFSA IN GIDA-TEK EXPO
TFSA took its place in Istanbul
Gida-Tek Expo held in 12-15th
September.

GIDA GUVENLIGI | NISAN-MAYIS-HAZIRAN 2013



Facebook’ta ne konusuluyor?

Gida Giivenligi Dernegi, sosyal medyada da gtindemin nabzini tutmayi siirdiiriiyor. Facebook sayfamizdan gida miihen-
disligi boliimiinde okuyan 6grencilere: “Gida glivenligi alaninda aldiginiz egitimi yeterli buluyor musunuz?” sorusunu
yonelttik. Genclerin sorumuza verdigi cevap ve yorumlar hayli ilgincti.

GIDA . .
GUVENLIGi
DERNEGI

ONUR 6ZDEMIR

BETUL Y. AKAR

: Aslinda anlatilacak ¢ok sey var bu konuyla

ilgili. Fakat kisaca sdylemek gerekirse: Ha-
yir! Bir gida mihendisligi 6grencisi olarak
aldigim egitimi yeterli bulmuyorum. O kadar
cok teorik bilgiye boguluyoruz ki pratik bilgi
yok denecek kadar az. Laboratuvar imkan-
larindan yeterince faydalanamiyoruz. Bun-
da 6gretim Uyelerine disen gorevin blyik
olduguna inaniyorum. Asilamayacak bir so-
run degil fakat nedense bu ugrasiy yeterli
bulmuyorum. Her gegen yil binlerce gida mu-
hendisi mezunu veriyor Universiteler. Peki,
bunun kag! ise girebiliyor ya da hak ettigi
paray alabiliyor?

: Okul temel bilgiyi verir, bundan sonrasi sa-

hada 6grenilir.
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NERMIN 0ZGE
BILGE

: Meslektasimin sdylediklerini son derece

hakl buluyorum. Teorik bilgiye o kadar ¢ok
boguluyoruz ki is hayatina atilinca sudan
cikmis baliga donlyoruz. Stajlarin etkin bir
sekilde olmasi igin 6zellikle yaz stajlarinin
daha uzun olmasi ve firmalarin okullar ta-
rafindan denetlenmesi gerek. Ezberci bir
egitim yerine daha uygulamali ve 68retici bir
egitim sistemi olsa daha iyi olur...

: Ben gida muhendisligi 6grencisi olarak gida

guvenligi alaninda aldigim egitimi kendi
adima yeterli buluyorum. Fakat ne yazik ki
is teoride bitmiyor. Kisi bunu kendisi prati-
ge dokebilmeli ve surekli olarak arastirma
halinde olmali. Bilgilerimizi, 6grendiklerimizi
ancak bu sekilde ise yarar hale getirebilece-
gimizi dusuniyorum.



Turkiye,
FAO Konsey
uyeligine
secildi

Turkiye, BM’'nin Gida ve
Tarim Orgiiti’niin (FAO)
Uist yonetimi olan konsey
Uyeligine secildi.

ao’'nun 15- 22 Haziran
Ftarihleri arasinda  ger-

ceklestirilen 38. Genel
Konferansi’nda yapilan oylama-
larinin ikinci turunda Turkiye,
oylamaya katilan 155 Ulkenin
116’sinin oyunu alarak Tem-
muz 2013-Temmuz 2016 do-
nemlerinde FAO Konseyi Uyeligi-
ne hak kazandi.
21 Haziran'da yapilan ilk tur
oylamada 162 Ulkenin 142’si-
nin oyunu alan Rusya Kon-
sey Uyeligine segilirken ikinci
turda Tirkiye ve Macaristan,
Guney Kibris Rum Kesimi'ni
(GKRY) geride birakarak FAO
Konseyi'ne girmeyi basardi.
Konuyla ilgili Turkiye’'nin Roma
Buyukelgiligi'nden yapilan agik-
lamada “Tlrkiye, Roma’da ya-
pilan secimlerde Gida ve Tarim
Orgliti (FAO) Konseyi Uyeligine
hak kazanmistir. Secimlere, Ul-
kemizin de dahil oldugu Avrupa
Bolgesel Grubu’'nda temiz liste
olusturulamamasi Uzerine gi-
dilmistir. Ulkemizin segilmesin-
de, Latin Amerika, Afrika, Orta
Dogu ve Asya Ulkelerinden aldI-
81 destek 6nemli rol oynamistir.

v

TURKEY WAS ELECTED TO
THE COUNCIL OF FAO
Turkey was elected as

a member of senior
management council of the
United Nations Food and
Agriculture Organization
(FAO).

Kaynak: Hiirriyet
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Turk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi’'nde degisiklik yapild

Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeliginde Degisiklik Yapilmasina Dair Yonetmelik,
3 Eylil'de Resmi Gazete’de yayinladi.

ida, Tarim ve Hayvan-

cilik Bakanhginin, Turk

Gida Kodeksi Etiketle-
me YoOnetmeliginde Degisiklik
Yapilmasina Dair Y6netmeligi,
Resmi Gazete’de yayimlanarak
yurarlige girdi. Degisikligin ge-
tirdigi bazi yeni duzenlemeler
ise sunlar: Hazir ambalajli gida
Ureten isletmeciler, toplu tike-
tim yerlerine yonelik olan ve
hazirlama, isleme, parcalama,
bélme veya dograma islemleri
icin toplu tiketim yerlerine arz
edilen gidalarin ambalajinin
lizerinde veya bu ambalaja ya-
pistirimis bir etiket Uzerinde
veya gida ile ilgili ticari belge-
lerin Uzerinde ybdnetmeligin il-
gili maddeleri uyarinca zorunlu
olan bilgilerin bulunmasini sag-
layacak.
Degisiklik uyarinca, Tlrk Gida
Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Yonetmeligine goére kullanimi-
na izin verilen bir tatlandiriciyl
veya tatlandiricilar iceren gida-
larda “Tatlandirici icerir” veya
“Tatlandiricili” ifadesi, etikette
gida adinin yaninda yer alacak.

Hem ilave seker hem de yonet-
melige gore kullanimina izin
verilen bir tatlandiriclyr veya
tatlandiricilan iceren gidalarda

“Seker ve tatlandirici icerir”
veya “Sekerli ve tatlandiricili”
ifadesi de etikette gida adinin
yaninda yer alacak.

Adinda “kahve” veya “cay
ifadesi yer alan ve kahve, cay
veya kahve yada cay ekstrati
bazli icecekler haric olmak Uze-
re, degistirilmeksizin tiketimi
amaclanan ve hangi kaynak-
tan gelirse gelsin 150 mg/Lyi
asan bir miktarda kafein ice-
ren icecekler, konsantre veya
kurutulmus formda olan ve
tuketime hazirlandiktan sonra
hangi kaynaktan gelirse gelsin
150 mg/Lyi asan bir miktarda
kafein iceren icecek etiketle-
rinde, “Yuksek miktarda kafein
icerir. Cocuklar veya hamile ya
da emziren kadinlar icin tavsiye
edilmez” uyarisi, Urunun adi ile
ayni gorus alani icinde yer ala-
cak. Kafein miktar, bu uyariyi
takiben parantez icinde ve y6-
netmeligin ilgili maddesine uy-

“« ”

gun sekilde mg/100 mL olarak
bildirilecek.

“Alkol icerir” yazisi bilesiminde
etil alkol ve/veya alkolll igki
bulunan gidalarin, Uretimi ve
hazirlanmasinda bilesen olarak
ve/veya bilesik bilesende etil
alkol ve/veya alkollu icki kulla-
nilmissa, bilesik bilesenin son
Urande bulunan miktarina ba-
kilmaksizin “Alkol icerir” ifade-
si, etiket Uzerinde yer alacak.
Gidalarda, bilesen ve/veya bi-
lesik bilesen olarak domuzdan
elde edilen herhangi bir madde
bulunuyorsa, bilesik bilesenin
son urtinde bulunan miktarina
bakilmaksizin, etikette “Do-
muzdan elde edilen ... icerir”
ifadesi, gidanin adi ile ayni yuz-
de yer alacak.

Gidalarin Uretimi ve hazirlan-
masinda bilesen olarak ve/
veya bilesik bilesende etil alkol
ve/veya alkolll icki kullaniimig-
sa, etil alkol ve/veya alkollu
ickinin adi bilesenler listesinde
bildirilecek. Gidalardaki Bes-
lenme ve Saglik Beyanlarindaki
genel hukuamler, 6zel beslenme
amacli gidalar icin gecerli olan
mevzuat huakumleri sakh kal-
mak kaydi ile uygulanacak.
Tavsiye edilen tiketim tarihi,
“Tavsiye edilen tuketim tarihi”
ifadesi, acik bir sekilde kullani-
larak veya “... tarihinden 6nce
tuketilmesi tavsiye edilir” sek-
linde belirtilecek.

v

TURKISH FOOD CODEX
LABELLING REGULATION
IS AMENDED

Regulation amending

the Turkish Food Codex
Labelling Regulation is
published in the Official
Gazette in 3™ of September.
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Turk kanath sektoru
hedef yiikseltti

KTG (Kanath Uriinleri Tanitim Grubu), 15-18 Eyliil tarihleri
arasinda Suudi Arabistan’in baskenti Riyad’da diizenlenen
Saudi Agrofood Fuarr’'nin ardindan, 2014 yili yumurta ve

tavuk ihracati hedefini yikseltti.

u yil 40 Ulkeden 400 ka-
BtI|ImCI firmanin yer aldigi

Saudi Agrofood, boélgenin
en 6nemli uluslararasi gida fu-
arlardan biri olarak kabul edili-
yor. Suudi Arabistan’in basken-
ti Riyad'da duzenlenen fuarda
Suudi Arabistan’da rakiplerine
gore onemli avantajlar sunan
Turk kanath Grlnleri, kalitesi
ve lezzetiyle de ilgi odagiydi.
‘Diinya Kanatli Etleri ithalat-
cllar’ siralamasindan ikinci
sirada olmasina ragmen itha-
lat-ihracat dengesi g6z Onun-
de bulunduruldugunda ‘bUtin
pilic” pazarinda dunyanin en
bluyuk ithalat¢isi konumunda
bulunan Suudi Arabistan, Turk
kanatl sektorinun ihracatini
artiracak hedef pazarlarin ba-
sinda geliyor. Suudi Arabistan’a
2012’de ihracat izni alan Tur-
kiye, kanatli etlerinde yillik 1,5
milyar dolar ithalati bulunun
Suudi Arabistan’a gegtigimiz
yil 2 milyon dolarlik bir ihracat
gerceklestirmisti. Gelecekteki
ihracat hedefini ise 100 bin

Kaynak: Ticaret Gazetesi

ton, yani 200 milyon dolar ola-
rak koyan KTG, sektérin po-
tansiyeli g6z 6nune alindiginda
bunu yakin zamanda gercek-
lestirmeyi 6ngoruyor.

Yumurta Uretiminin 65 milyon
2 ton oldugu diinya pazarinda,
2012’de yumurta ihracatini
350 milyon dolara cikaran Tur-
kiye, yilda 23 milyon dolarlik
yumurta ihracati yapan Suudi
Arabistan icin 6nemli bir po-
tansiyele sahip. Hollanda’dan
sonra dinyanin ikinci buyuk
yumurta ihracatgisi olan Tir-
kiye, son doért yilda yumurta
ihracatinda gosterdigi ylzde
194 artis ile diinyada en cok
blylyen birinci Glke konumda
yer aliyor.

v

TURKISH POULTRY RAISES
EXPORT TARGET

Turkish Poultry Promotion
Group raises its egg and
poultry export targets
2014, right after Saudi
Agro Food in Riyadh.
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Turk midyesine
AB’den tedbir karar

Avrupa Birligi (AB) Eylil ay1 basinda duyurdugu bir kararla,
Tarkiye’den temin ettigi ¢ift kabuklu yumusakca trtnlerini
4 Agustos 2014’e kadar almayacagini acikladi.

lirkiye’den gonderilen kum
Fidyesi, kara midye, killi

midye, tarak, istiridye, aki-
vades ve kidonyadan olusan cift
kabuklu yumusakca familyasi-
nin ihracatina Avrupa’dan ya-
sak geldi. Agir metal ve bakteri
iceren Urlnleri mikrobiyolojik
standartlara uygun bulmayan
AB, dondurulmus ve islenmis
¢ift kabuklu yumusakea ithala-
tina ise ancak AB Sinir Kontrol
Noktalarinda kontrole tabi tutul-
mak sartiyla izin verecek. Sek-
tor firmalar bu gelismenin kimi
ihracatcl firmalarin  kontrolsiz
bir sekilde AB’ye ihracat yap-
masindan ileri geldigini ancak
denetimler siklasip agir metal
acisindan riskli bolgelerden ih-
racat yapilmadig takdirde bu
yasagindan kaldirilabilecegini
soyluyor.
istanbul Su Uriinleri ve Hayvan-
sal Mamuller ihracatcilari Birligi
Baskani Ahmet Tuncay Sagun
ise AB’ye ihracatin sikinti yarat-
masl durumunda ciddi salyan-
goz satisinin oldugu Giiney Kore
pazarini  gelistirebileceklerini
ifade etti. Sagun, Rusya, Dubai

ve Suudi Arabistan’in da alter-
natif pazarlar olabilecegini ak-
tariyor. AB’den cikan tedbir ka-
rarinin ardindan Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakanligl denetim-
lerini hizlandirarak agir metal
tespit edecek yeni laboratuvar
ekipmanlari ald1.

Suyu slzerek beslenen midye-
ler kirli sulardan temin edildikle-
ri takdirde kursun ve kadmiyum
gibi agir metaller basta olmak
Uzere tum Kkirleticileri bunyesin-
de toplayabiliyor. Bu da insan
sagligl agisindan blylk risk
tasiyor. Bu sebeple tiketilecek
midyelerin temiz sulardan elde
edilmesi ve hijyenik kosullarda
hazirlanip satisa sunulmasi ge-
rekiyor.

—
v

EU INJUNCTION TO
TURKISH MUSSELS
European Union (EU)
announced that it pauses
purchases of bivalve
products provided from
Turkey, until August 4%,
2014.

Kaynak: Habertiirk
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Ambalajin yildizlan
odullerine kavustu

Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) tarafindan diizenle-
nen Ambalaj Ay Yildizlart 2013 Yarismasi’nin kazananlari 2
Eylii'de diizenlenen bir torenle belli oldu.

b

wmy ambalaj ay yildizlan

crescents and

stars for packaging

/ 2013

y Yildizlar 2013
Yarismasi’'nin  sonucu-
nun agiklandigr  odul

téreninde 12 Altin, 16 Gum{s,
16 Bronz ve 52 Yetkinlik Odi-
I sahiplerini buldu. Altin Odiil
alan firmalar arasindan TSE
ishirligi ile Gg¢ firmaya Altin Am-
balaj Odili de verildi. ASD’nin
organize ettigi 6dil térenine
Gida Guvenligi Dernegi Bas-
kani Samim Saner ve Baskan
Yardimcisi Nerma Gokce'de
katilarak organizasyona des-
tek verdi.

Bu yil yarismaya 203 ambalaj
basvurusu yapilirken, secici ku-
rul Uyeleri, yarisma sartname-
sindeki kriterler dogrultusunda
saylyl 96’ya indirdi. Ardindan
secici kurul; 12 Altin, 16 GU-
mus, 16 Bronz ve 52 Yetkinlik
Odiili alacak ambalajlar belir-
ledi. Uriinler; icecekler, Gida,
Ev- Otomotiv- Ofis Arac ve Ge-
regleri ile ihtiyag Malzemeleri,
Diger Gida Disi Uriin Amba-
lajlar, Endustriyel ve Tasima

12

Ambalajlari, Saghk
ve Gizellik Urin-
leri, Satis Noktasi
Sergileme, Sunum
ve Muhafaza Urin-
leri, Tip ve Eczaclilik
Uriinleri,  Fleksibil
Ambalajlar ve Gra-
fik Tasarimi olarak
farkli kategorilerde
yarismaya katildi-
lar.

Ambalaj Ay Yildizlan Yarisma-
sinda en az Yetkinlik 2013
6dulu almis olan Ureticiler, ta-
sarimcilar ve ambalajh Grdnleri
piyasaya suren marka sahiple-
ri dilerlerse, ASD’nin Uye ola-
rak yer aldigi Dinya Ambalaj
Orgiti (WPO-World Packaging
Organization) tarafindan her yil
organize edilmekte olan Dlnya
Yildizi (WorldStar) yarismasina
da katilabilecekler. WorldStar
Yarismasinin  juri calismasi
4-8 Kasim 2013 tarihinde
ispanya’nin Barcelona kentin-
de dizenlenecek olan WPO op-
lantisi sirasinda yapilacak.

v

STARS OF PACKAGING
RECIEVED THEIR PRIZES
Winners of “The Star and
Crescents of Packaging
2013 contest, held by
Packaging Manufacturers
Association in Turkey, is
chosen.

Turkiye ve Cin arasinda
gida giivenligi

anlasmasi

Tiirkiye ile Cin arasinda “Gida Giivenligine iliskin Mutabakat

Zapt1” imzalandi.

ida, Tarim ve Hayvanci-
lik Bakani Mehdi Eker,
Cin Kalite Kontrol De-

netim ve Karantina idaresi
Baskani Ci Suping ile “Gida
Giivenligine iliskin Mutabakat
Zapti”ni imzaladi.

Turkiye’den  Cin  pazarina
gida maddelerinin  bir¢cogu-
nun dogrudan giremedigine
isaret eden Eker, bu cerce-
ve anlasmayla prosedirde
ortak ilkeler belirlendigini
kaydetti. Eker, bu ilkeler cer-
cevesinde yapilacak denetim
ve standart birligi sayesinde
Turkiye'nin Cin’e daha fazla
tarim ve gida urinu satma-

Kaynak: Gida Tanim ve Hayvancilik Bakanhgi

sinin imkan dahiline girdigini
ifade etti. Turkiye’'nin bu bol-
geye oOncelikli daha ¢ok Urun
satabilecegi alanlari siralayan
Eker, yas meyve sebze, An-
tep fistigl, kimes hayvanlari
etleri, sit ve sut Urunleri gibi
Urunlerin kendileri icin dnce-
likli sahalar oldugunu sdyledi.

—
v

FOOD SAFETY
AGREEMENT BETWEEN
TURKEY AND CHINA

Food Safety Memorandum
of Understanding is
concluded between Turkey
and China.
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En fazla
cografi
isaret gida
urunlerine

Turk Patent Enstitlisi’niin
(TPE) tescil ettigi 172 cog-
rafi isaretten 120’si gida ve
yoresel tatlara ait.

E’'nin yayinladig tescilli
cografik isaretler listesin-
de en dikkat cekici Gran-

leri kebap ve tathlar aliyor.
Dogu'dan Batr'ya birgok ilin
kendine has kebap, pide ve etli
yemekleri tescillenmis durum-
da. Adana kebap, Akacaabat
kofte, Edirne tava ciger, Oltu
cag kebap, inegdl kofte, Kayseri
manti, Siirt buryan, Mardin ka-
burga dolma bunlardan bazilari.
Erzurum kadayif dolmasi, izmit
pismaniyesi, Antakya kunefesi,
Maras dondurmasi, Mustafa
Kemalpasa peynir helvasi tatlh
grubunda, Konya etli pilavi, Siirt
perde pilavi da yemek grubunda
meshurlar arasinda. Yoreye ve
yapilisina gore degisen peynir
cesitleri de tescillenmis durum-
da. Erzincan tulum peyniri, Erzu-
rum civil peyniri, Diyarbakir 6rgu
peyniri, Ezine peyniri 6ne cikan-
lar arasinda. Bunun disinda
zeytin yagl, karpuz, Gzim, incir,
ceviz, biber, kayisi, kiraz, kavun,
yer fistig ve tutin tescil edilerek
cografi isaret alan yoreye Ozel
marka Urunler.

v

GEOGRAPHICAL
INDICATIONS ARE

MOST GIVEN FOR FOOD
PRODUCTS

120 out of 172 geographical
indications registed by the
Turkish Patent Institute (TPI)
belongs to food and local
flavour products.

Kaynak: Zaman

AOC’nin “Yogurt suti”

projesi

Atatiirk Orman Ciftligi Sut Fabrikasi, evde yogurt yapmak
icin ‘Yogurt Siiti’'nii piyasaya siirdii. Uriin hakkinda bilgi ve-
ren AOC yetkilileri bu tirlin ve icindeki mayayi evde yogurt
yapimi i¢in hazirladiklarini sdylediler.

eleneksel Tirk Yogurdu
Gkonusunda Ataturk Or-

man GCiftligi St Fabrika-
si ile Ankara Universitesi Gida
Muhendisligi Bolimu tarafin-
dan ortaklasa olarak 2009
yihinda baslatilan calismalar
2012 Ekim ayinda Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakani Mehdi
Eker'in AOC Ciftlik Koy Yogur-
dunu basina tanitmasi ile ilk
asamayl tamamladi ve yogurt,
tuketicilerle bulustu.
Ozellikle Ankara’dan yogun
talep goéren bu Urindn hemen
ardindan AOC Sut Fabrikasi’'nin
tiketicilere sundugu diger bir
Urin ise evde yogurt yapimi-
ni olanakli kilan ‘Yogurt Sutl’
oldu. Yogurt SUtl’'nin dogusu,
projenin amaci ve bu konuda
yapilan calismalar hakkinda
AOGC Sut Fabrikasi Muduri Yal-
¢in Taskin ve Ankara Universi-
tesi Gida Miihendisligi Bolum
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Kadir
Halkman 6nemli bilgiler aktar-
dilar.
Evde yapilan ya da AOC Ciftlik
Koy Yogurdu markasi ile piya-
saya ¢ikan yogurt, 20-30 sene

GIDA GOVENLIGI I NISAN-MAYIS-HAZIRAN 2013
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Oncesinde tuketilen gelenek-
sel Turk Yogurdu ile ayni kalti-
re ya da halk dili ile ifade eder-
sek ayni “maya”’ya sahip. S0z
konusu kdltlr yalnizca Lacto-
bacillus bulgaricus ve Strepto-
coccus thermophilus iceriyor.
Bu iki bakterinin, Anadolu’da
yapilan ev tipi yogurtlardan ve
¢cig sutlerden izole edilmis olan
pek cok bakteri icinden secilen
en iyileri oldugu uzmanlarca
belirtiliyor. Bu yerli kaltdr, An-
kara Universitesi Miihendislik
Fakultesi Gida Mdihendisligi
BOlimu laboratuvarinda elde
edilmis ve bakterilerin tanim-
lanmasinda biyokimyasal test-
lerin yani sira, Gazi Universitesi
Molekdler Biyoloji Arastirma ve
Uygulama Merkezi'nde (MO-
BAM) 16S Ribozomal RNA (16S
rRNA) gen sekans analizi ile tur
tanimlamalari dogrulanmis.

Taskin ve Halkman calismalari
degerlendirirken su ifadeleri
kullaniyor: “Bu ac¢idan bakildi-
ginda aslinda yeni hicbir sey
yapmadik. 16S rRNA gen se-
kans analizi ile tanimlama di-
sinda higbir bir yenilik getirme-

dik. 30 yil 6nce bildiklerimizi
uyguladik. O zamanki bildikleri-
miz de yepyeni bilgiler degildi.”
“Bu UrUn, sanayide uretilen
yogurda rakip degildir” diyen
Taskin, AOC Sut Fabrikasi'nin
zaten sanayi tipi saglkli yogur-
du Uretip pazarladigini ifade
ediyor ve Food Sektér dergisin-
de yayinlanan makalelerinde
(Halkman ve Taskin 2013. Yo-
gurt Sutd. AOC’de Yogurt icin
ne yaptik? Food Sektér, Yil 13
Sayl 72 sayfa 40-42) “Yogurt
SUtu” projesi konusunda su
bilgilere deginiyorlar: “AOC ta-
rafindan evde yogurt yapmaya
yonelik proje cercevesinde tu-
keticilere sunulan Urln; iginde
mayasl olan yogurt sutl ile yo-
gurdunu kendi evinde yapmak
isteyen tuketicilere ydnelik
gelistirilen saghkh bir Grinddar.
Sokak sutu yerine, AOG tarafin-
dan kalite denetiminden gec-
mis, saglikli, pastorize edilmis
ve kuru maddesi yuzde 20 ar-
tirlmis sut ve Ankara Universi-
tesi Gida Mihendisligi B6lum
tarafindan izole edilip, tanim-
lanmis ve stok kiltir olarak
korumaya alinmis geleneksel
yogurt kiltirinden olusur. Bu
acidan bakildiginda da aslinda
cok blyuk bir is yapiimistir.”
AOC Sut Fabrikasi ve Ankara
Universitesi Gida Miihendisli-
gi BolumU’'nin daha iyi yogurt
kilturleri elde etmek icin ¢a-
lismalari suruyor. Bu ekibin ya-
kin zamanda hayata gecirmeyi
planladigl yeni projesi ise pey-
nir kaltara dretimi.

—
v

“MILK FOR YOGURT”
PROJECT FROM AOC
Atatlirk Forest Farm Dairy
Factory (AOC) has put on
the market “Milk for Yogurt”
to make yogurt at home.
Providing information about
the product, AOC officials
said that this product and
the yogurt yeast inside have
been prepared to make
yogurt at home.
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Gida katki maddelerine
yeni duzenleme yururlikte

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi tarafindan hazirlanan, Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligi, Resmi Gazetede yayinlanarak yurlrlige girdi. Yonetmelikle, gi-
dalarda; gida katki maddelerinde, gida enzim ve aroma vericilerinde kullanilan gida katki
maddelerinin kullanim kosullari ve etiketleme kurallari yeniden belirlendi.

ida, Tarim ve Hayvancilik

Bakanhginin “Tirk Gida

Kodeksi Gida Katki Mad-
deleri Yonetmeligi” 30.06.2013
tarih ve 28693 sayill Resmi Ga-
zetede yayinlandi. Yonetmelige
gore; yonetmelik hukumleri ile
uyumlu olmayan bir gida kat-
ki maddesi veya bu gida katki
maddesini iceren bir gida piya-
saya sunulamayacak.
Bir gida katki maddesi; mev-
cut bilimsel kanitlara dayali
olarak Onerilen katki madde-
sinin kullanim miktar tlketici
sagligl acisindan glvenlik riski
dogurmuyorsa, ekonomik ve
teknolojik agidan uygulanabilir
baska yontemlerle gergeklestiri-
lemeyecek. Gida katki maddesi;
makul teknolojik bir ihtiyac bulu-
nuyorsa, kullanimi tuketiciyi ya-
niltmiyorsa ve gevresel faktorler
de dahil olmak Uzere, ilgijli diger
mevzuat kurallarini sagliyorsa
gida katki maddesi listelerinde
yer alabilecek.
Gida katki maddelerinin bu y6-
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netmeligin eklerinde yer alabil-
mesi icin, tuketicilere yonelik
avantajlari ve yararlari olmasi
gerekiyor. Buradan hareketle
belirlenen amaglardan biri veya
birden fazlasinin karsilanmasi
gereken durumlar yonetmelikte;
“gidanin besin degerini koruma-
sl; 6zel beslenme ihtiyaclari olan
tuketici gruplarina yonelik ola-
rak Uretilen gidalar icin gerekli
bilesenleri ve 68eleri saglamasi;
gidanin dogasini, igerigini veya
kalitesini tUketiciyi yaniltacak
sekilde degistirmemek kosuluy-
la, kalitesinin ve stabilitesinin
korunmasina katki saglamasi
veya organoleptik Ozelliklerini
gelistirmesi; kusurlu hammad-
denin kullaniminin veya hijyenik
olmayan uygulama ve yontem-
ler dahil olmak Uzere istenme-
yen uygulama ve yontemlerin
etkilerini maskelemek amaciyla
kullaniimamasi kosuluyla; gida-
larin, gida katki maddelerinin,
gida enzimlerinin ve gida aroma
vericilerinin Uretimi, islenmesi,

hazirlanmasi, muamelesi, am-
balajlanmasi, tasinmasi veya
depolanmasinda yardimci olma-
sI” biciminde yer aliyor.

Yonetmelige gore gida katki
maddesinin  kullanim miktar
belirlenirken; s6z konusu mad-
de icin olusturulmus kabul edi-
lebilir glnlik alim miktarlari
veya buna esdeger bir degerlen-
dirme ve bu katki maddesinin
bltlin kaynaklardan alinacak
muhtemel gunlik alm miktar-
lan dikkate alinacak. Gida katki
maddesinin 6zel tiketici grupla-
ri tarafindan tliketilen gidalarda
kullaniimasi  durumunda, bu
katki maddesinin bu tuketici
gruplar tarafindan gunlik alin-
masi muhtemel olan miktarlar
da kullanim miktarinin belirlen-
mesinde etkili olacak.

Yonetmeligin ilgili ekinde &zel-
likle belirtiimedik¢ce gida katki
maddeleri, islenmemis gidalar-
da ve 2 numarali ekte belirtilen-
ler hari¢ olmak Uzere, “bebek-
lere ve kiguk cocuklara yonelik

0zel beslenme amach gidalara
iliskin mevzuat kapsamindaki
bebek formdlleri, devam formul-
leri ve bebek ve kuguk ¢ocuk ek
gidalarinda’” kullaniimayacak.

Gecis hiikiimleri

Yonetmelik kapsaminda faa-
liyet gosteren gida isletmeci-
leri yonetmelik hikimlerine,
1 Temmuz 2013 tarihinden
Once piyasaya arz edilen bugday
unu, ilgili alt kategoride yer alan
ekmekler, ¢ig kofte ve mezeler
icin 1 Agustos 2013 tarihine ka-
dar uyum saglayacak. Yonetme-
lik hikimleri ambalajsiz olarak
piyasaya surulen ekmekler, ilgili
alt kategoride yer alan bugday
unu, pide ve bazlama igin 1
Temmuz 2013 tarihinden itiba-
ren gegerli olmak Uzere yurarlu-
ge girecek. Salga, domates ve
biber pureleri 1 Temmuz 2016
tarihine kadar piyasada buluna-
bilecek.

Yeni yonetmeligin ydrarluge gir-
mesiyle "29 Aralik 2011 tarihli
ve 28157 Ucuncu mukerrer
sayll Resmi Gazetede yayim-
lanan Tirk Gida Kodeksi Gida
Katki Maddeleri Yonetmeligi”
yurGrlikten kaldinldi. Hiktimleri
Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kani tarafindan yurutilen yeni
yonetmelige aykiri davrananlar
hakkinda 5996 sayili Kanunun
ilgili maddelerine gore yaptinm-
lar uygulanacak.

—
v

THE NEW REGULATION

ON FOOD ADDITIVES IS IN
FORCE

Turkish Food Codex Food
Additives Regulation
prepared by the Ministry

of Food, Agriculture and
Livestock entered into

force by being published in
the Official Gazette. In the
Regulation, using conditions
and labeling rules of food
additives used in foods, food
additives, food enzymes
and flavoring were re-
determined.

Kaynak: Resmi Gazete
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Kayit dis iie miicadele
Onuncu Kalkinma Plan’nda

TBMM'’de goristilerek kabul edilen Onuncu Kalkinma Plani’nin (2014-2018) Onaylandigina
lliskin Karar, 6 Temmuz'da Resmi Gazete'de yayinlandi. Plan’da ticaret hizmetlerinde kayit
disihgin azaltilmasi yoniinde calismalara da yer verildi.

nuncu Kalkinma Plani,

Cumbhuriyetin 100. Yildo-

nimu olan 2023 yilinda
Gayri Safi Yurt ici Hasila'nin
2 trilyon dolara, kisi basina geli-
rin 25 bin dolara yukseltiimesi;
ihracatin 500 milyar dolara c¢I-
karilmasi; issizlik oraninin ylz-
de 5’e dusurulmesi; enflasyon
oranlarinin kalici bir bicimde du-
suk ve tek haneli rakamlara indi-
rilmesi hedeflerine uygun olarak
hazirlandi. 2014-2018 dénemi-
ni kapsayan Onuncu Kalkinma
Plani ile Tirkiye'nin uluslararasi
deger zinciri hiyerarsisinde Ust
basamaklara ¢ikmis, yuksek ge-
lir grubu Ulkeler arasina girmis
ve mutlak yoksulluk sorununu
¢6zmus bir Ulke haline gelmesi
amaglaniyor. Bu amag¢ dogrultu-
sunda, 2018 yilinda GSYH'nin
1,3 trilyon dolara, kisi basina
gelirin 16 bin dolara yukseltil-
mesi; ihracatin 277 milyar do-
lara ¢ikariimasi; issizlik oraninin
yUzde 7,2’ye dusurulmesi hedef-
leniyor. Daha yUksek bir buyime
performansinin istikrarli ve sur-
durulebilir bir yapiya kavusturul-
masi, rekabet gucunun ve toplu-

mun refah seviyesinin artirimasi
ongorulerine yer verilen Plan d6-
neminde, sermaye birikimi ve
sanayilesme sureci hizlandirila-
cak; yurtici tasarruflar, uretken
yatinmlar ve Uretim faktorlerinin
verimlilik duzeyleri artinlacak;
cari acik makul duzeylere ceki-
lecek; ekonominin yenilikci ve
ithalat bagimlihg azalmis bir
yaplya donlstirilmesi saglana-
cak. “Ticaret Hizmetleri” bashgi
altinda, ticaret hizmetlerinde
giderek artan modern igletme
teknikleri ve teknoloji kullanimi
yoluyla verimlilik ve performans
artislarninin saglandig ve hizl bir
donlsum surecine girildigi vur-
gulanan Planda, bu gelismelerin
tarim ve sanayi sektorlerinde ka-
lite ve verimliligin artinlmasina
katki sagladigl, sektorde gele-
neksel yapidan, modern buylk
magazalarin, zincir marketlerin
yer aldig) bir yapiya gegis oldugu
kaydedildi.

Ticaret hizmetlerinde oncelikle
modern tedarik zinciri yonetimi
ve kombine tasimacilik sistem-
lerinin  kurulmasina, teknoloji
kullaniminin - artinlmasina ihti-
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ya¢ oldugu vurgulanan Planda,
sektorde kayit disiligin azaltiima-
sl icin etkin denetim ve gozetim
ile kurumlar arasi koordinasyo-
nun saglanmasinin yaninda tu-
ketici duyarliliginin artirilmasinin
onem tasidig); ayrica ticareti ya-
pilan urlnlerin gevreye olan etki-
leri ile kalite ve hijyen sorunlarini
gidermek Uzere Urln ve sunum
standartlarinin gelistiriimesi ve
piyasa denetim ve gozetiminin
guclendirilmesi ihtiyaci bulundu-
8u ifade edildi.

v

COMBATING THE
INFORMAL ECONOMY IN
THE TENTH DEVELOPMENT
PLAN

The approval decision

of Tenth Development

Plan (2014-2018) which
had been discussed and
adopted in the Parliament
was published in the Official
Gazette on July 6. In the
Plan, works about reducing
informality in trade services
also took place.

Kaynak: ETUDER

Turk
tuketicisi
markaya
bakiyor

BrandSpark International
tarafindan Tirkiye capinda
ylritilen tiketici arastir-
masina katilan 14 bin 870
Turk tiiketicisinin oylariyla
belirlenen En lyi Yeni Uriin
Odiilleri aciklandi.

Uketiciler arastirma kap-
Tsamlnda gida, temizlik,

ev ve Kkisisel bakim ka-
tegorilerinde en ¢ok begen-
dikleri ve tekrar satin almak
istedikleri yeni Urtnlere oy
verdiler. Arastirmaya dahil
olan 241 urdn ve 113 marka-
dan, sadece 74 tanesi 6du-
le hak kazandi. Arastirmaya
gore, tuketicilerin markalara
glveni agir basiyor ve ylzde
74’0 market markasi satin al-
maktansa indirimdeki bir mar-
kali GrunU satin almayi tercih
ediyor.
Guncel ve ginumlz pazar
kosullarinda gecerli bir “Turk
alisverisci” portresi ortaya
koymayl hedefleyen Brand-
Spark Turkiye Alisveris Tutum
ve Aliskanliklari Arastirmasi
kapsaminda katilimcilarin
alisveris, marka karari, urun
satin alma gibi bircok farkh
konu baslgl sorgulaniyor.

—
v

WHAT TURKISH
SHOPPERS PAY
ATTENTION IS THE BRAND
Best New Products

Prizes are announced,
depending on 14,970
Turkish consumers’ votes
in the consumer research
conducted by BrandSpark
International countrywide.
Kaynak: Hiirriyet
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Plastik madde ve malzeme kullanimina
yeni duzenleme

Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi Resmi Gazetede yayimlanarak yirtrlige girdi.

1da, Tarim ve Hayvancilik

Bakanlgl, gida ile temas

eden, etmesi beklenen
veya gida ile temas etmesi
muhtemel plastik madde ve
malzemelerin; Uretim, isleme
ve dagitim asamalarinda uyul-
masi gereken kurallari Avrupa
Birligi (AB) mevzuatina uyumlu
olacak sekilde yeniden belir-
ledi. Tebligde ayrica gida ile
temas eden plastik madde ve
malzemelerin bilesenlerinin
migrasyon testinde kullanilan
gida benzerleri listesinde de AB
mevzuatina uyumlu degisiklik-
ler yapildi. Bakanlk, Resmi Ga-
zetede yayimlanarak yururlige
giren duzenlemeler cercevesin-
de isletmecilere, uyum siireci
tanidi.
Teblig gida ile temas etmek-
te olan, gida ile temas etmesi
beklenen veya gida ile temas
etmesi muhtemel olan plastik
madde ve malzemelerin; Ure-
tim, isleme ve dagitim asama-
larinda uyulmasi gereken kural-
lari belirlemeyi amachyor. Teblig

hikUmleri, tamamen plastikten
olusmus madde ve malzemele-
re, yapistirilarak veya baska bir
sekilde birlestirilen cok katman-
I plastik madde ve malzeme-
lere, baskili veya bir kaplama
malzemesi ile kaplanmis mad-
de ve malzemelere, kapak ve
kapatma elemanlarindaki con-
talari olusturan plastik katman-
lar veya plastik kaplamalar ve
bunlarla birlikte iki veya daha
fazla katmanh farkli malzeme-
lerden meydana gelen kapak
ve kapatma elemanlarindaki
plastik katmanlar veya plastik
kaplamalara, ¢cok katmanlh-¢cok-
lu malzeme yapisindaki madde
ve malzemelerdeki plastik kat-
manlara uygulanacak. Teblig
hikUmleri, iyon degistirici re-
cineler, kaucuklar ve silikonla-
ra uygulanmayacak. Bununla
beraber hikumler, baski mu-
rekkepleri ve yapistiricilar veya
kaplamalara iliskin kurallar ise
kapsamayacak.

Gida ile Temas Eden Madde
ve Malzeme Ureten isletmele-

rin Kayit islemleri ile iyi Uretim
Uygulamalarina Dair Yonetme-
likte yer alan iyi Uretim uygu-
lamalari gercevesinde Uretilen
ve bu tebligde yer alan diger
Ozel kurallara uyumlu UrGnler
piyasaya sunulabilecek. Plas-
tik madde ve malzemelerdeki
plastik katmanlarin Uretiminde
sadece kullanimina izin verilen
maddeler listesinde yer alan
maddeler kullanilabilecek. Kul-
lanimina izin verilen maddeler,
monomerler ve diger baslan-
gic maddeleri, renklendiriciler
disindaki katki maddeleri; ¢6-
zlculer disindaki polimer Ure-
tim yardimcilarini, mikrobiyal
fermantasyondan elde edilen
makromolekdlleri icerecek.

izin verilen maddeler listesinde
yer almayan Uretim geregi orta-
ya cikan maddeler ve polimeri-
zasyon yardimcilari da plastik
madde veya malzemelerin plas-
tik katmanlarinda bulunabile-
cek.

Plastik madde ve malzemeler-
deki plastik katmanlarin Ure-

timinde kullanilan maddeler,
beklenen ve o6ngorulen kulla-
nim kosullar i¢cin uygun tek-
nik kalitede ve saflikta olacak.
Maddenin bilesiminin Uretici
tarafindan bilinmesi ve Bakan-
ligin talep etmesi halinde beyan
edilmesi zorunlu tutulacak.
Teblig, 10/2011/EU sayih “Gida
ile Temas Eden Plastik Madde
ve Malzemeler Uzerine Komis-
yon TuzUgu” dikkate alinarak
AB’ye uyum cercevesinde ha-
zirlandi. Tebligle, Turk Gida Ko-
deksi Gida Maddeleri ile Temas-
ta Bulunan Plastik Madde ve
Malzemeler Tebligi yurlrlUkten
kaldinlidu.

Teblig kapsaminda faaliyet gos-
teren isletmeciler, 30 Haziran
2015 tarihine kadar bu Teblig
hikumlerine uyacak. Bu Teb-
ligin yayimindan 6nce faaliyet
gosteren isletmeciler, bu Teblig
hikumlerine uyum saglayinca-
ya kadar yurirlikten kaldirilan
Tlrk Gida Kodeksi Gida Madde-
leri ile Temasta Bulunan Plastik
Madde ve Malzemeler Tebligi
hikumleri uygulanmaya devam
edecek. Uygunluk beyanini
destekleyici belgeler 31 Aralik
2016 tarihine kadar; Turk Gida
Kodeksi Gida Maddeleri ile Te-
masta Bulunan Plastik Madde
ve Malzemelerin Bilesenlerinin
Migrasyon Testi icin temel kural-
lar tebligine gore saglanacak.

v

A NEW REGULATION FOR
THE USAGE OF PLASTIC
MATERIALS AND SUPPLIES
Turkish Food Codex Food
Contact Plastic Substances
and Materials Communiqué
entered into force after
being published in the
Official Gazette.

Kaynak: Resmi Gazete
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Hizli, guvenilir gida ve
endustriyel analiz

Gida guvenliginde
uzman danismanlik

7989 dlar Giindimiize
“Tirkak biingesind S12 dhredite metot”

« Mikotoksin analizleri (Aflatoksin, Okratoksin A,
Deoksinivalenol, Zearalenon, Fumonisin, Patulin)

» Polisiklik aromatik hidrokarbonlar (BaP, BaA, BbF,
CHRY)

« Agir Metaller, Melamin

* GDO analizleri

* PCR metodu ile patojen bakteri analizleri
* Gida ile temas eden materyal analizleri

» Besin ogeleri

« Yem analizleri

CEVRE

GIDA VE ENDUSTRIYEL

ANALIZ LABORATUVARI
e ) ¥ | cEvREVEsEHIRCiLIK
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Cevre Endiistriyel Analiz Sanayi ve Ticaret A.S.
Merkez Mah. Tatlipinar Sok. Mart Plaza No:13 Kat:1-2 34400 Kagithane - istanbul Tel.: (0212) 321 09 00 (pbx) Faks: (0212) 321 09 75
www. cavreanaliz.com - Info@cevreanaliz.com
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Barbekii temizligine dikkat!

Ortalama bir ingiliz barbekiisii bir tuvalet oturaginda bulunan mikroorganizma sayisinin iki
kati kadar mikrop iceriyor.

eni yapilan bir calisma
ortalama bir ingiliz bar-
beklUsunun, bir tuvalet

oturaginda bulunan mikro-
organizma sayisinin iki kati
kadar mikrop bulundurdugu
yonunde rahatsiz edici bilgiyi
ortaya cikardi. Hijyen uzma-
ni Dr. Lisa Ackerley, tipik bir
acik hava i1zgarasinin (barbe-
ki) 100 cm?'sinde sasirticl
bir sekilde 1,7 milyon mikrop
bulundugunu tespit etti. Kaygi
verici olan bu bulgu, 1zgara-
yl, tuvalet oturagindan ylzde
124 oraninda daha fazla mik-
rop icerdigi icin bahgedeki en
kirli yuzey yapiyor.

Yukaridaki resim, tipik bir
bahcede mikroplarin nerede
yogunlastigini gosteriyor. Kir-
mizi alanlar en fazla sayida
mikrop iceren kisimlari, sari
alanlar ise bu saylyl takip
eden yogunluktaki alanlar
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belirtiyor. JEYES temizlik mar-
kasl icin yUrGtilen bu testte
dikkat c¢ekici olan bir diger
nokta ise testlerin ciplak goz-
le bakildiginda temiz gérliinen
barbekiler lGzerinde yapilmis
olmasidir. Bahcedeki mikrop-
larin yiksek dizeyde olmasi,
daha tehlikeli organizmalar,
E. coli, Salmonella ve Listeria
bakterilerinin varligina isaret
edebilir. Dr. Ackerley, mikrop-
larin bu 1zgarada pismis ham-
burger ve sosise bulasmasi
halinde siddetli kusma veya
ishale neden olabilecegini be-
lirtiyor.

1.400 kisi ile yapilan bir aras-
tirmada, evlerin igini temiz ve
mikropsuz tutmak konusun-
daki titizlige ragmen, bircok
ingiliz’in bahge temizligini g6z
ardi ettigi belirlendi. Aslinda,
ev titizligi olan kisilerin yuzde
71’i mutfak masasini her gin

ve yuzde 42’si ise ayni periyot-
ta tuvaletlerini fircaliyor. Fakat
arastirmaya katilanlarin sade-
ce ylzde 28'’i veranda masa-
sinl yllda 2 kereden fazla te-
mizliyor ve sadece ylzde 36’sI
barbekulerini ayni siklikla yi-
kiyor. ingiltere’nin dnde gelen
gida glvenligi uzmanlarindan
biri olan Dr. Ackerley yaptigi
arastirmada, barbekuler disin-
da, en yUksek bakteri sayisini
100 cm? basina 1,2 milyon
mikropla ¢op kutusu kapakla-
rinda buldu. Dr. Ackerley, bu
mikroorganizmalarin ¢op atan
evsahipleri icin bir risk teskil
ettigini sdyledi ve el ylkamanin
dnemini vurguladi.

E. coli, Salmonella ve Listeria
Ozellikle ¢cok yasli ve ¢ok geng
insanlar icin oldukca tehlikeli.
Dr. Ackerley: “Biz genellikle
bahcelerimizi evlerimizin bir
uzantisi olarak gorliriz ama

bahcelerimiz zararl bir bakte-
ri deposu haline gelebilir. Bu
bakteriler, eger elleriniz yoluy-
la gidalariniza veya agiziniza
tasinirsa potansiyel olarak
hastalik veya enfeksiyona ne-
den olabilir. Ailenizi guvende
tutmaya yardimci olmak igin
bahce mobilyalarinizi ve bar-
bekulerinizi her kullanimdan
Once dezenfekte etmenizi
oneririm. Ve eger kiglk co-
cuklariniz varsa, elleri ile te-
mas edebilecekleri zemin kap-
lamasi ve oyun ekipmanlari
gibi alanlari temizlemeyi unut-
mayin. Uygun bir dezenfektan
kullanimi bu riski 6nemli 6I¢U-
de azaltir ve herkes igin daha
saglkli, daha guvenli bir acik
hava deneyimi yasatir” dedi.

v

ATTENTION TO BARBEQUE
CLEANING!

The average British
barbecue contains twice
as many germs as a toilet
seat, a disturbing new
study has revealed.

Kaynak: Dailymail

GIDA GUVENLIGI | NISAN-MAYIS-HAZIRAN 2013




Orman meyvelerinde
Hepatit A suphesi

Kolorado, New Mexico, Nevada, Arizona ve Kaliforniya'da
Costco firmasinin orman meyveleri ile baglantili Hepatit A

salgini gorilda.

olorado Halk Saghgi ve
K(;evre Departmani’na

gore, bes eyalete yayi-
lan Hepatit A salgininin kay-
nagl, Costco’dan satin alinan
Townsend Farms’in organik
antioksidan dondurulmus
meyve (orman meyveleri) ka-
risimi gibi gérunlyor. Kolo-
rado, New Mexico, Nevada,
Arizona ve Kaliforniya’dan
yaklasik 30 Hepatit A vakasi
bildirildi. ilk hastalik vakalari
29 Nisan’da ve en son olarak
da 21 Mayis tarihinde tespit
edildi.
Uriin; organik kiraz, yaban
mersini, nar taneleri, ahudu-
du ve ¢ilegin bir karisimindan
olusuyor. Costco tarafindan
bu Urin kendi raflarindan
kaldirildi ancak henuz resmi
bir geri ¢cagirma yayimlanma-
di. ABD Gida ve ila¢ Dairesi
(FDA) Grunu, Hepatit A virtsu
icin test de dahil olmak Uzere
birka¢ hafta surebilecek bir
inceleme altina aldi.
Hepatit A'nin erken belirtileri
virise maruz kaldiktan 2 ila 6
hafta sonra goérultyor. Belirti-
ler genellikle hafif ates, istah
kaybi, bulanti, kusma, ishal,
yorgunluk, karin sag Ust tara-
finda agri, koyu renkli idrar ve
sarilik seklinde gorullyor. Has-
taligin siddeti
degiskenlik
gosteriyor. Ha-
fif durumlarda
2 hafta veya
daha az, daha
siddetli durumlarda ise
4 ila 6 hafta veya
daha uzun si-
rayor. Hepatit
A enfeksiyo-
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COSTCO

nu c¢ok siddetli olabiliyor ve
bu durum hastanede tedaviyi
gerektirebiliyor.

Bazi kisilerde, ozellikle ¢o-
cuklarda, sarilik goérulmeye-
bilir ve farkedilemeyecek ka-
dar hafif bir hastalik olarak
atlatilabilir. Ancak, hastaligl
hafif geciren insanlarda bile
hastalik cok bulasici olabilir.
Belirtileri hafif bile olsa, he-
patite isaret eden semptom-
lari tasiyan kisilerin hemen
bir doktora danismasi gerek-
tigi belirtiliyor.

Hepatit A virlsu, fekal konta-
minasyon (fekal-oral yolla) ile
yayiliyor ve kisiden Kisiye ya-
kin temas ya da gida isleme
yoluyla bulasabiliyor. Konta-
mine yiyecek ve icecekler ¢o-
gunlukla virtsi yaylyor. Hasta
bir Kisi ile yakin temasta bu-
lunuldugunda insanlara He-
patit A virisu bulasma riski
yukseliyor.

v

SUSPICION OF
HEPATITIS A IN FOREST
FRUITS

Hepatitis A in Colorado, New
Mexico, Nevada, Arizona
and California linked to
Costco’s forest fruits..

Kaynak: Marlerblog

GLOBALG.A.P.
yeni baskan ve baskan
yardimcisi belli oldu

GLOBALG.A.P., yeni secilen Yonetim Kurulu'nun Baskani
olarak Guy Callebaut’i, Baskan Yardimcisi olaraksa Jim
Jefcoate’1 4 yillik bir dénem icin atadigini duyurdu.

uy Callebaut, GLOBALG.A.P.
Gkuruluna ilk olarak 2012

yiinda  Uretici/tedarikgi
temsilcisi olarak katildi. Calle-
baut, Leuven Universitesi'nde
(Belcika) ekonomi yiiksek lisan-
sI yapti ve profesyonel kariyeri-
ne cesitli reklam ajanslarinda
kilit musteri temsilcisi olarak
pazarlama departmaninda bas-
ladi.
Yonetim Kurulu Baskanligi rolU-
ne 30 yillik genis Uretici deneyi-
mini katacak olan Callebaut’'un
uzmanhk alani icinde aktif
tarimcilik, hem ulusal hem de
uluslararasi kooperatif pazar-
lama ve Belcika’da meyve ve
sebze Ureticiligi kooperatifciligi
yer aliyor. Kendisi de aktif bir
armut ve elma JUreticisi olan
Callebaut, fiili olarak gunlik yo-
netim ve Uretim kalite ydonetimi-
nin genel koordinasyonundan
sorumlu. Ayrica, uluslararasi
Uretim standartlannin  tanitil-
masina yardimcr olmak igin
duzenli olarak Orta Afrika ve
Asya’daki tarim kooperatiflerin-
de uzmanlik gorevi yiritmekte.
Yeni GLOBALG.A.P. Yonetim
Kurulu  Baskani  Callebaut:
“Ben her seyden 6nce bir Ure-
ticiyim. 10 yili agkin suredir,
GLOBALG.A.P.’den  sertifikall-

yim ve bu nedenle bdylesine
blylik ve gugli bir uluslara-
rasi sistemin parcasi olmanin
degerli avantajlarini ilk elden
tecribe ettim. Yetistiriciler ve
perakendeciler arasindaki bu
essiz kuresel ortakhiga baskan
olarak hizmet etmekten mem-
nuniyet duyuyorum” dedi.

—
v

GLOBALG.A.P.’S NEW
PRESIDENT AND

VICE PRESIDENT ARE
SELECTED

GLOBALG.A.P. is delighted
to announce that the newly
elected GLOBALG.A.P.
Board has appointed Guy
Callebaut as new Chairman
and Jim Jefcoate as Vice-
Chairman for a 4-year term.

Kaynak: GLOBALG.A.P.
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Gidalarda tuz orani
yuzde 30 azaltilabilir

Bazi gidalarda tadi degistirmeden tuz miktarini yiizde 30’a kadar azaltmak miimkdin.

uz, yuzyillardan beri gida-
Tlarln tadini iyilestirmek

ve aynl zamanda gidalan
korumaya yardimci olmak igin
kullanihyor. Ancak son 10 yilda
tuzun tehlikelerine karsi gide-
rek daha bilingli hale gelindi.
Fazla sodyum tuketimi yliksek
kan basincina, buna bagl ola-
rak da kardiyovaskuler hastalik
riskinin artmasina neden olabi-
liyor. Dinya Kanser Arastirma
Fonu, 7 mide kanseri vakasin-
dan birinin asin tuz alimindan
kaynaklandigina inaniyor.

Et Uriinleri ve peynir

SINTEF, 3 yilik SALTO proje-
sinde gida enddustrisi ile yakin
iletisim icinde calisiyor. 3 cesit
et Urininde; et ezmesi, sosis
turu et Urlnleri, pismis jambon
ve bir tur peynir olan Norvegia
Urinlinde tuz igeriginin azal-
tilmasinin yani sira, tuz icerigi
degistirildikten sonra Urlnlerin
depolama 6mri ve kivami ko-
nusunda incelemeler yapiyor.
SINTEF Balikcilik ve Su Uriinle-
ri Doktora Arastirma Gorevlisi
Kirsti Greiff arastirmaya iligkin:
“Yemek sektoru icin tedarikgiler
tarafindan hazirlanan pismis
jambon ile yaptigimiz calisma-
da, sodyum igeriginin Urinin
Ozelliklerine veya tat Uzerine
herhangi bir etkisi olmaksizin,
yuzde 25-30 oraninda azalti-
labilir oldugunu bulduk” diyor.
Bu Urlnler, Norvec'te popller
gidalar oldugu ve halk saghigini
gelistirmeye yardimci olabile-
cekleri icin secildi.

Cok fazla tuz

Diinya Saghk Orgiiti'ne gore,
insan sagligini olumlu etkileyen
en 6nemli 5 faktérden birinin
disUk tuz icerigi oldugu belir-
tiliyor. Norve¢ saglik otorite-
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leri, tuz miktarini yavas yavas
azaltmayi ve 2018 yilina kadar
yetiskinlerin ginde 6-7 grami
asmayacak kadar ve 2025 yi-
lina kadar ise en fazla 5 gram
tlketmesini istiyor. Su anda
Diinya Saglik Orgitii tarafindan
Onerilen tuz miktarinin kabaca
iki kati kadar tuz tuketiliyor.
GuUnlik o6nerilen 6 gram doz,
bir ¢cay kasigina sigacak kadar-
ik miktari ifade ediyor. Cocuk-
larinsa yetiskinlere gore daha
da az tuz almasi gerektigine
dikkat cekiliyor.

Kontrol etmek zor

Ancak, insanlarin kendi tuz
tiketimlerini kontrol altina al-
malarini saglamak oldukga zor.
Diinya Saghk Orgiiti’'ne gore,
tiketiciler kendi tuz alhminin
yaklasik ylzde 20’sini kontrol
edebilmekte. Gida endustrisi
ise geri kalan yaklasik yuzde
70-80’den sorumlu tutuluyor.
Kirsti Greiff: “Ureticiler Griiniin-
de ne kadar tuz bulundugunu
aciklamak zorunda degil. Bir
baska sorun da tuz igeriginin
aciklandigl durumlarda, Urln
aciklamasinda hangi bilgilerin
olmasi gerektigine dair bir ki-
lavuzun olmayigidir. Bu durum
bireysel tiketicinin aslinda ne
kadar tuz tikettigini anlamasi-
ni zorlastiriyor” diyor. Bazi teda-
rikgiler sodyum icerigini belir-
tirken, digerleri tlketicilere tuz
icerigini beyan etmektedir. Gre-
iff ayrica tlketicilerin sodyum

ve sodyum klortrin ayni sey | '

olmadiginin  bilincin-
de olmadi-
gina dik-

kat cekiyor. “Tuz icerisindeki
sodyum oraninin ne oldugunu
herkes bilmez. 1 gram tuz, 0,4
gram sodyuma esdegerdir ve
buna karsilik 1 gram sodyum,
2.5 gram tuza (sodyum Klordr,
NaCl olarak kisaltilir) esdeger-
dir.”

Gercekgei tuz alternatifleri

Asirt sodyum tuketiminin insan
sagligina zarar verebilecegini
soyleyen uzmanlar disuk sod-
yum seviyesinin insan saglg
icin daha iyi oldugunu belir-
tiyorlar. Arastirmaciya gore,
potasyum klorur, populer bir
tuz alternatifidir. Kisinin po-
tasyum aliminin Ust tolerans
duzeyi hakkinda cok az bilim-
sel veri bulundugundan Nor-
ve¢ Gida Gulvenligi Otoritesi,
Norvec Bilimsel Gida Givenligi
Komitesi’'nden gida Uretiminde
artinlmis potasyum klorGr kul-
lanimi hakkinda risk-fayda de-
gerlendirmesi yapmasini istedi.

v

30 PERCENT REDUCTION
OF SALT IN FOOD

It is entirely possible to
reduce the salt content in a
range of foods by up to 30
prosent without reducing
the taste.

Kaynak: Sciencenordic

Gidalann
raf omru
ozonla
uzayacak

Gida patojenlerini azaltmak
ve gidalarin raf émrini ar-

tirmak icin yeni bir ydntem

bulundu.

lasgow Universitesi bilim
adamlari, paketlenmis
gidalari  daha guvenli
hale getirmek ve raf dmdurleri-
ni uzatmak icin ozonun bakteri
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6ldirme gucinu kullanan yeni
bir ydntem gelistirdi. Universi-
tenin Fizik ve Astronomi bolu-
munden Dr. Declan Diver ve
Dr. Hugh Potts, kapali ambalaj
icindeki oksijenin bir kismini
gecici olarak hizli ve guvenli bir
sekilde cok etkili bir antisep-
tik olan ozona dénustlren bir
prototip sistem gelistirdi. Geri
cekilebilir bir cihaz tarafindan
olusturulan, plastik veya cam
ambalaj ylzeyine kisa bir siire
tutulan plazma, ambalaj ice-
risinde bulunan oksijen (02)
molekilleri arasindaki baglari
kopararak ozona (veya 03) do-
nismesini saglar. Ozon dogal
olarak bir kac saat icerisinde
ambalaj iceriginde bulunan
herhangi bir kif, mantar veya
bakteriyi GrinUn tadini etkile-
meden yok ederek orijinal yapli-
sina geri dondurur.

Bir mikroorganizma &lduracu
olarak Uriinlin etkinligi ayni za-
manda gidalarin raf 6mrina en
azindan fazladan bir gun daha
uzatarak her yil ingiltere’de
¢bpe atilan 7 milyon ton gida
miktarini azaltmak icin ciddi
bir ydntem olabilir. Uriin, Gal
dilinde “kalkan”, “korumak”
veya “kollamak” anlamlarina
gelen Anacail ismi ile Universi-
te bunyesindeki bir sirket tara-
findan piyasaya sunuldu.

v

OZONE WILL PROLONG
THE SHELF LIVES OF FOOD
New method found to
reduce food pathogens and
increase shelf life.

Kaynak: Foodbev
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GD somon yabani balik ile
ciftleserek genlerini aktarabilir

Yeni yapilan bir calismada, genetigi degistirilmis baligin dogal hayata karisma potansiyel riski

vurgulandi.

anadali  bilim insanlan
transgenik Atlantik so-
monunun yakin tarler

(kahverengi alabalik) ile giftle-
sebildigini tespit etti. Daha hizlh
blylmelerini saglayan ekstra
genler ile tasarlanmis olan ba-
Ik bu 6zelligini melez (hibrit)
yavrularina geciriyor. Bu aras-
tirma the Proceedings of the
Royal Society B.’de yayinlandi.
Ancak, GD somonu gelistiren
biyoteknoloji sirketi AquaBo-
unty, higbir riskin olmadigini
¢unkl Uretilen butin baliklarin
kisirlastiriimis  disi  oldugunu
ve karada bulunan tanklarda
muhafaza edileceklerini soyle-
di. Transgenik somon su anda
ABD yetkilileri tarafindan de-
gerlendiriimekte olup insan
tuketimi i¢in onaylanan ilk GD
hayvan olabilir.

Somon-alabalik melezleri do-
gada Atlantik somonu ile kah-
verengi alabalik istisnai olarak
cgiftleserek basarili bir sekilde
yavrularlar. Ancak arastirma-
cilar laboratuvarda, genetigi
degistirilmis somonun da ayni
seyi yapabilecegini buldu. De-
neyin  baslangicinda analiz
edilen 363 baliktan yaklasik
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yuzde 40 kadar hibritin mo-
difiye genleri tasidigini tespit
etti. Arastirmacilar bu genc
baliklarin son derece hizh bir
sekilde gelistigini fark etti.
Kanada’nin Newfoundland
Memorial Universitesi'den Dr.
Darek Moreau, sunlar soyledi:
“Transgenik melez (kulucka-
hane kosullarinda) yabani so-
mondan, yabani alabalik ve ya-
bani tip melezlerden daha hizh
buyudu. GD melez, GD somon-
dan da hizli blyGdu.” Baliklar,
laboratuvarda akisl bir maket
sistem icerisine yerlestirildigi
zaman arastirmacilar melezle-
rin, hem genetigi degistirilmis
somon hem de yabani somon
ile rekabetin disinda kaldigini
ve ciddi gelisme geriligi goster-
diklerini buldu. Dr Moreau: “Bu
durum buyuk olasilikla sinirli
gida kaynaklarn icin rekabetin
bir sonucuydu” aciklamasini
yapti. Arastirmacilar bu calis-
manin, genetik olarak degisti-
rilmis bahgin dogaya karismasi
durumunun ekolojik sonuclari-
ni vurguladigini séyledi.

Dogaya karisma ve sonra kah-
verengi alabalikla karsilasma
risklerinin  dusik oldugunu

kabul etmekle birlikte bu bil-
gilerin hala GD hayvanlar hak-
kinda duzenleme yapanlar
tarafindan dikkate alinmasi ge-
rektigini soyledi. AquaBounty
Technologies Inc. CEO’su Ron
Stotish: “Sunu bilmek gerekir
ki 1995 yilinda, Washington
State Universitesinden Peter
Galbreath ve Gary Thorgaard,
Atlantik somon-kahverengi
alabalik hibritinin steril (kisir)
olduguna dair bir arastirma
yayinlandi. Eger bu gercekse
ballk Greyemeyecegi icin boyle
bir hibritin ekolojik tehdit olus-
turma olasiligl ¢ok kuguktur.”
ABD Gida ve ila¢ Dairesi, hali
hazirda transgenik somonun
satisa sunulup sunulamayaca-
g1 konusunda nihai karara var-
ma asamasinda.

—
v

GM SALMON CAN BREED
WITH WILD FISH AND
PASS ON GENES

The potential risks of
genetically modified fish
escaping into the wild have
been highlighted in a new
study.

Kaynak: BBC
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B bakis diinya . view world

EFSA’dan gidaile temas eden
iki maddeye olumlu gorus

Gida ile temas eden maddeler arasina alinmasi planlanan iki malzemeye Avrupa Gida Giiven-
ligi Otoritesi (EFSA) paneli tarafindan yesil 1sik yakildi.

FSA'nin gida ile temas
Eeden maddeler, enzim,

aroma maddeleri ve is-
leme yardimcilari konusunda
calisan paneli (CEF), poliester-
lerin Uretiminde ko-monomer
olarak bir maddenin ve demir
bazli bir oksijen absorblayici-
sinin kullanimina olumlu go6-
ris bildirdi. ilk goris; 1,4:3,6-
dianhidrosorbitol’'un poliester
uretiminde % 1-40 mol diol
araliginda etilen glikol ve 1,4-
bis (hidroksimetil) siklohek-
san ile birlikte diol bilesenleri
ve tereftalik asit gibi bir komo-
nomer olarak kullanimi hak-
kinda giivenlik degerlendirme-
si hususunu ele aldi. Diol iki
hidroksil grubu ihtiva eden bir
kimyasal bilesik olup, bir mol
ise bir kimyasal madde mikta-
rini ifade etmek icin kullanilan
bir élci birimidir. ikinci goris
ise, belirli kosullar altinda, de-
mir bazl oksijen absorblayici-
sinda kullanilan aktif madde-
lerin kullanimina dairdi.

Komonomer icin

nihai malzeme

ilk degerlendirmede nihai mal-
zemenin, 100°C ve yukarisin-
da kisa sureli temasi ve/veya
ortam sicakligl veya altindaki
sicakliklarda, uzun sureli de-
polamada gida maddelerine
tek ve tekrarlanan temasi
icin tasarlanmistir. istek, SK
Kimyasallar (Kore Cumhuri-
yeti) adina yapilan basvuru
sonrasinda, ingiltere Gida
Standartlan Ajansi (FSA)'dan
1,4:3,6-dianhidrosorbitol’un
glvenlik degerlendirmesi icin
geldi. Gorlus, uygun kosul-
lar altinda, sivi benzerleri ve
zeytinyagl icerisinde spesifik
migrasyonun, 5mg/kg gida
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olan mevcut spesifik migras-
yon limitinin altinda oldugunu
soyledi.

Etanol asindiriciligi

Yizde 50’lik etanolun asindi-
rici etkisinden dolayr Panel,
bu tip polimerlerin ylksek
alkol icerikli gidalarla temasi-
nin uygun olmadigl goérusiin-
de. Bu nedenle, 1,4-bis (hid-
roksimetil) sikloheksan ile
dianhidrosorbitol kullanilarak
Uretilen poliesterler; ylzde
15’den fazla alkol ihtiva eden
gidalar ile temas icin kullanil-
mamalidir. Panel raporunda:
“1,4:3,6-dianhidrosorbitol ve
1,4-bis (hidroksimetil) siklo-
heksan iceren disuk mole-
kuler agirlikli  oligomerlerin,
yuzde 10 etanol igine 0.06
mg/kg’a kadar oldugu tahmin
edilen dusuk tekil migrasyonu
icin guvenlik endisesi yarat-
mamaktadir seklinde gorus
beyan etti. Ayrica Panel rapo-
runda: “Polyesterin Uretimin-
de, 1,4:3,6-dianhidrosorbitol,
etilen glikol ve/veya 1,4-bis
(hidroksimetil) sikloheksan
kombinasyonu ile birlikte diol
bileseninin yizde 40 mol se-
viyelerine kadar ko-monomer
olarak kullanildigl takdirde
tuketici igin bir guvenlik endi-
sesi olusturmaz” dedi.

Oksijen absorblayici
hakkinda goriis

Panel; polietilenglikol, disod-
yum pirofosfat, monosodyum
fosfat ve sodyum klorur ihtiva
eden demir bazli bir oksijen
absorblayici  konusunda
olumlu goérus bildirdi. Ka-
risim, polietilen (PE) veya
polipropilen (PP) madde-
leri ile birlestirilerek, sicak

dolum/pastorizasyon ve/veya
oda sicakliginda uzun sureli
depolamada gida maddeleri
ile temas edebilecek sekilde
tasarlanmistir. Kurutulmus
ve yagh gidalarin malzeme ile
dogrudan temasi 6ngoérilmus
ancak diger gidalar aktif bile-
sen icermeyen bir tabaka ile
aktif materyalden ayrilacaktir.

PE veya PP film
nihai kullanimi
Albis Plastik (Almanya) adina
sunulan dosyaya gore, nihai
gida ile temas eden madde-
ler 100 um’ye kadar kalinlik-
ta olan PE veya PP filmler ve
300’den 1000pm’ye kadar
kalinlikta olan PP tablalardir.
Bu malzemeler, hazir yemek
(soslu makarna), et ezme-

si veya salata (ton baligi
salatasi), dilimlenmis et

ve sosisli aperatif gibi
oksijene duyarh gI-
dalar ile temas ha-
linde kullaniimak
Uzere tasarlan-

mistir.
Temas  ko-
sullari; oda

sicakliginda uzun sUreli de-
polama ve 95 derecede veya
altinda birkac¢ dakikalik sicak
dolum/pastoérizasyonu igerir.
Migrasyon limitleri ve oksijen
absorblayici sistemini olustu-
ran tim maddeler degerlen-
dirildiginden ve gida ile temas
edebilir plastik malzeme, kat-
ki malzemesi veya tamamla-
yici olarak kullaniimasina izin
verildiginden planlanan ko-
sullar altinda kullanildiginda
glvenlik kaygisi olmadigl so-
nucuna varildi.

v

POSITIVE OPINION
FROM EFSA ABOUT TWO
MATERIALS CONTACTED
WITH FOOD

Two materials intended
to come into contact with
food have been given the
green light by a panel of
the European Food Safety
Authority (EFSA).

Kaynak: EFSA

lan; oda sicakhgin-
da uzun siireli depo-
lama ve 95 °C’de veya
altinda birkac dakikalik
sicak dolum/ pasto-
. rizasyonu icerir.

GIDA GUVENLIGI | NISAN-MAYIS-HAZIRAN 2013



Giizeller icinden bir seni sevdim

bir de seni bir de seni bir de seni bir de seni bir de seni

" & e = »

bir de seni bir de seni bir de seni bir de seni bir de seni

e — e [



H roportaj. interview

IzZIienebilirik
gida guvenliginin
en etkin araci

Avrupa Birli8i (AB) miizakereleriyle birlikte mevzuat destegi ile cevresi net cizgilerle cizil-
meye baslanan gida sektorii ve gida giivenligi konusu AB Bakanligi’'nin yakin markajinda.
Bakanligin, gida sektoriine yonelik uyum calismalari, 11. ve 13. Fasillara dair gelinen nokta
ve gida gilivenligi konusunda tilkenin gelecek vizyonuna dair sorularimizi Avrupa Birligi
Bakani ve Basmiizakereci Egemen Bagis yanitladi.

24

Avrupa Birligi’ne uyum cerce-
vesinde lilkemizin gida giiven-
ligi alaninda bulundugu nokta-
yi nasil degerlendiriyorsunuz?
Bildiginiz gibi, Gida Guvenli-
8i, Veterinerlik ve Bitki Sagli-
81 Politikasi Fasli, 30 Haziran
2010 tarihinde muzakereye
aclldi ve muzakerelerin gecici
olarak kapatilabilmesi igin, Ek
Protokol’lin uygulanmasina ila-
veten 6 adet teknik kapanis kri-
teri getirildi. Acilis kriterlerinin
karsilanmasi icin baslayan ve
basariyla tamamlanan ¢alisma-
lar, kapanig kriterlerinin yerine
getirilmesi amaciyla devam etti
ve Ozellikle mevzuat uyumuna
agirlik verildi. AB miktesebati-
na uyum calismalarinin cerce-
vesini olusturan ve yayimlan-
masi faslin agilis kriterlerinden
biri olan 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida
ve Yem Kanunu 13 Aralik 2010
tarihinde yUrUrlige girdi. Daha
sonraki slregte ise bahse konu
cerceve kanunun uygulamasi-
na yonelik ayrintili dizenleme-
ler getiren ve AB mevzuati ile
uyumlu yuzi askin ikincil mev-
zuat yayimlandi. Gida guvenligi
alanindaki uyum ve uygulama
galismalarn halihazirda devam
ediyor.

Bildiginiz gibi AB, gida glvenligi-
nin teminiicin gida zincirinin her
noktasinda “tarladan sofraya/
ciftlikten catala” ilkesine dayali,
butancll bir yaklasim benimsi-
yor. Bu yaklasimin Ustune kuru-
lu gida glvenligi mevzuatinda
ayrica; hayvan sagligl ve hayvan
refahi, gida ve yem hijyeni, bit-
ki koruma QGrUnleri, veteriner
ilaclari, bulasanlar ve kalintilar,
katki maddeleri ve aroma veri-
ciler, gida ile temas eden mad-
de ve malzemeler gibi basliklar
da ele aliniyor. Bu alandaki AB
yaklasimi ve sistemini mevzuat
uyumu Yyoluyla ulkemizde de
yerlestirerek halkimizin refahini
ve glvenilir gidaya erisimini te-
min etmeye calisiyoruz. Bu ca-
lismalar ile halkimizin refahini
gozettigimiz gibi AB sisteminin
onemli bir parcasi olan hayvan
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refahini da saglamaya calisiyo-
ruz. Bu alandaki ¢alismalar ile
hayvansal Uretimde, ciftlikten
nakile ve kesime degin, etik bir
kod izlenmesinin yolunu agtik.
Hayvanlarin nakilleri sirasin-
da, tarlerine gore belirlenmis
yolculuk surelerinin ardindan,
0zel noktalarda dinlendirilmele-
ri icin gerekli ilk adimlar atildi.
Ulkemize hayvan ve hayvansal
Urin girisinin, azami koruma
ve asgari riski teminen, sinirlar-
da 0zel olarak bu amagla insa
ve techiz edilmis veteriner sinir
kontrol noktalarindan, veteriner
hekim kontroll sonucuna gore
gerceklestirilmesi icin gerek-
li yasal dizenlemeler yapildi.
Hayvanin seceresi olarak adlan-
dirabilecegimiz ve saghgindan,
uygulanan ilaglara degin tim
verileri kapsayan gida zinciri
bilgisi kesimhaneye ulagsmayan
hayvanlarin etinin insan tuketi-
mine sunulmamasi ic¢in gerekli
altyapinin olusturulmasina yo-
nelik calismalar baslatildi.

AB yaklasiminda; gida guven-
liginin glvence altina alina-
bilmesi icin gida zincirinin her
noktasinda resmi kontroller
yuritulmesi ve isletmecilerin
de kalite ve guvenligi saglamak
adina HACCP gibi sistemleri kul-
lanmasi ongoriluyor. Gidanin
halk saglig Uzerindeki dogru-
dan etkisi ve tuketicinin gida-
lara iliskin bilgiye erisim hakki
dikkate alinarak, izlenebilirlik,
gida glvenligini saglamada et-
kin bir arac olarak kullaniliyor.
Bu hususlarn iceren ve kisaca
“hijyen paketi” olarak adlandiri-
lan, AB muktesebati ile uyumlu
“Gida Hijyeni Yonetmeligi, Gida
ve Yemin Resmi Kontrollerine
Dair Ydénetmelik, Hayvansal
Gidalarin Resmi Kontrollerine
iliskin Ozel Kurallari Belirleyen
Yénetmelik, Gida isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yénetmelik, Hayvansal Gidalar
icin Ozel Hijyen Kurallar Y&-
netmeligi ve Yem Hijyeni Yonet-
meligi” yururlige kondu. Buna
gore gida kaynakli hastaliklar
bakimindan daha bUyuk risk

tasiyan hayvansal gida isletme-
leri, daha ayrintili islemlere ve
onaya tabi hale getirildi.
Ulkemizde hayvansal yan iriin
isletmeleri dahil toplam hayvan-
sal Urlin isletme sayisi 5 binin
Uzerinde. S6z konusu isletmele-
rin AB’ye Uyelikten

bilirliklerinin temini
ve Urinlerinin, Glke
ic pazan ile sinirl
kalmaksizin  Birlik

sonra rekabet ede- IBa"kG""‘

konusunda
calismalar siirityor

vancilik Bakanhg’nin resmi in-
ternet sitesinde kamuoyunun
bilgisine sunuluyor. Boylece,
halk saghg gozetiliyor, tuketici
cikarlart korunuyor ve tuketi-
cilerin daha guvenli gidaya ve
dogru bilgiye erisimi saglaniyor.
AB Uyelik sUrecinin
vatandaslarimizin
gundelik hayatina
olumlu  yansima-
larinin  en somut
bicimde gozlendigi
alanlardan birinin

11 No’lu Fasil'da
oldugu gibi 13 No’lu

pazarina sunulabil-
mesi acgisindan AB
gereklerini karsila-
yacak bicimde mo-
dernizasyonu  ge-
rekmekte. Yapilan
calismalar netice-
sinde, bahse konu
isletmelerin uyma-

Balik¢ilik Fasli da Ek
Protokoltin uygulan-
masi sartina bagli
olarak askiya alinan
fasillardan biri. Buna
ragmen, balikgilik
ybnetimine iliskin
AB’ye teknik uyumu
saglamak amaciyla
gerceklestirilen calis-
malar da tim hiziyla

gida glvenligi ol-
dugunu sdylemek
yanlis olmayacak-
tir. Gida glvenligi
ile birlikte bir batlin
olarak ele alinmasi
gereken veteriner-
lik ve bitki saglig

sI gereken Kkural-
lar, standartlar ve
hijyen kriterleri belirlendi ve bu
kriterleri tasimayan gida islet-
melerinin AB standartlarina ula-
sabilmesi igin 2013 yili sonuna
kadar surecek olan moderni-
zasyon sureci baslatildi. Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanhg)
bu konuda personeline ve is-
letmelere yonelik etkin saha
galismalar yurutayor. Bu alan-
daki AB uyum calismalarinin bir
parcasi olan bu modernizasyon
slireci, sadece tiketicinin daha
saglikh gida Urlnleriyle bulus-
masini degil, ayni zamanda
Urlanlerimizin diinya pazarlarin-
daki payinin artisina da imkan
saglayacak.

Bu Fasil dahilinde yapilan c¢alis-
malar, daha seffaf ve guvenilir
bir yaklasimi uygulamaya so-
karak gerek kamunun gerekse
tiketicilerin gida glvenligi alg-
sini degistirdi. Yapilan yasal du-
zenlemeler cercevesinde, taklit
veya tagsis yapildig kesinlesen
gidayi Ureten ve/veya ithal eden
firmalar ile kisilerin hayatini ve
sagligini tehlikeye duslrecek
sekilde bozulmus, degistirilmis
gidalarn Ureten ve/veya satan
firmalarin adi, uygunsuz/sag-
liksiz Grunlerin adi ve markasi,
gibi bilgiler Gida, Tarim ve Hay-
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devam ediyor.

alanlarinda AB

muktesebat uyum
calismalari ile birlikte kayda de-
ger ilerleme sagladigimiz sdyle-
mek mimkan.

AB’nin 2012 yilinda Tiirkiye'ye
iliskin ilerleme Raporu’nda,
gida giivenligi anlaminda ati-
lan adimlara dikkat ¢cekilmek-
le birlikte ozellikle tarimsal
gida isletmelerinin AB stan-
dartlarina yiikseltilmesi, hay-
van hareketlerinin kontrolii ve
basta sap hastalig ile miica-
dele olmakla birlikte hayvan
saghigi ve hayvansal yan iiriin-
ler konusunda ilave cabaya
gerek oldugu konusuna de-
ginilmisti. Bu belirtilen konu-
larda AB Bakanhgi’'nin Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanli-
g1 ile koordinasyon halinde yii-
riittiigii calismalar var mi? Bu
konudaki giincel gelismeler
hakkinda bilgi alabilir miyiz?
Bakanligimiz, Avrupa Birligi
muktesebatina uyum konusun-
da Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligl ile uzun soluklu
bir isbirligi tesis
etmis durum-
da. Bakan-
Igimiz hem
ulusal mevzu-
atin AB mevzuat

ile uyumlastiniimasi igin teknik
destek sagliyor, hem de uyum-
lastirilan bu mevzuatin uygula-
nabilmesi igin gerekli altyapinin
olusturulmasina yonelik olarak,
AB-Turkiye mali isbirligi progra-
mi ¢ergevesinde, Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanhg| yani sira
tarim sektorine AB fonlarindan
yararlanma imkani sunuyor.
2012 yili ilerleme Raporu’nda
Ozellikle 12 No’lu Gida Guven-
ligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig
Politikasi  Fasli
kaydedilen ilerlemenin alti ¢izi-
lerek bundan sonra yapilmasi
gerekenler ifade edilmekte.
Bildiginiz gibi, AB muktesebat
uyumu calismalari cercevesin-
de “Gida Isletmelerinin Kayit ve
Onay islemlerine Dair Yénetme-
lik” ile hangi isletmelerin kayit
kapsaminda, hangj isletmelerin
onay kapsaminda oldugu be-
lirlendi. Buna gbre; hayvansal
gida Ureten isletmeler, bitki-
sel ve islenmemis hayvansal
UrGnlerin her ikisini de iceren
gidalarin Uretildigi isletmeler,
hayvansal gidalari depolayan
tesisler, hayvansal gidanin ye-
niden ambalajlandig) isletme-
ler ve hayvansal gidanin, gida
isletmecisine toptan satisinin
yapildigi yerler Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanlig’nin ona-
yina tabi. Yo6netmelik geregi
onaya tabi olarak faaliyet gos-
teren gida isletmecisi en gec
31.12.2012 tarihine kadar
onay belgesi almak zorunda
idi. Bu tarih itibariyla onay bel-
gesi alamayan gida isletmecisi
ise, yine ayni tarihe kadar, is-
letmesinin AB standartlarina
ne zaman, ne sekilde ulasabi-
lecegine dair bir modernizas-
yon plani sunmakla mukellefti.
Modernizasyon plani sunan is-
letmeler, bu yihn sonuna kadar

kapsaminda
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onay belgesi almali. Bu itibarla,
Ozellikle 6zel sektdru cok yakin-
dan ilgilendiren modernizasyon
surecine iliskin calismalar Gida,
Tanm ve Hayvancilik Bakanhg
tarafindan Ulke genelinde titiz-
likle strdUrullyor.

Fasil 12 kapanis kriterini karsi-
lama calismalari kapsaminda,
1069/2009 sayili AB Tuzigu’' ne
uyumlu olarak 2011 yilinda ya-
yimlanan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik c¢ercevesinde hay-
vansal yan Urln isletmeleri igin
de izinler veriliyor. Bu alanda AB
fonlarindan yararlaniimasi igin
calismalar suruyor. Hayvansal
yan Urun igletmelerinden mo-
dernizasyon plani talebinde bu-
lunulmamis olmakla birlikte, bu
isletmelerin onay ve kayit slireg-
lerinin 2014 Aralik ayina kadar
tamamlanmasi ongoraltyor.
Mevzuat uyumlastiriimasina
yonelik olarak ise, Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanlig’'nca
142/2011/EU sayih Komisyon
TUzUgU ne uygun olarak “insan
Tiketimi  Amaciyla  Kullanil-
mayan Hayvansal Yan Uriinler
Tebligi” taslagl hazirlanmis bu-

lunuyor.
Veterinerlik alaninda ise
Gida, Tarim ve Hayvancilik

Bakanhgi’nca hayvanlarin ka-
yit altina alinmasi ve hayvan
hastaliklarinin izlenmesin-
den, hayvan refahinin temini-
ne kadar pek cok alanda AB
dizenlemelerinin  6nemli  bir
bolimanan ulusal mevzuata
aktarimi tamamlandi. Sap has-
taligl ile micadele hususunda
ise, 2008-2010 yillari arasinda
gerceklestirilen Turkiye'de Sap
Hastaliginin  Kontroll  Projesi
ile Trakya bolgesinde hastalik
kontrol altina alindi. S6z ko-
nusu projenin de katkisiyla;
Dlnya Hayvan Saglhg Teskilati
(OIE) tarafindan 2010 Yihinda
“Trakya’nin Sap Hastaligindan
Asili Ariligi” kabul edilmis; boy-
lelikle, acilis kriterlerinden biri
olan “Trakya’'nin Sap hastall-
gindan arilik statlisuni kazan-
masl” yerine getirilmisti. Ayrica
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bu konuda AB muktesebat ile
paralel olarak hazirlanan “Sap
Hastaliginin Kontroliine iliskin
Yonetmelik” ylrdrlige  girdi.
Daha sonra, kapanis kriterleri
kapsaminda Ulkemize, “dnce-
den hazirlanmis ayrintili bir era-
dikasyon plani araciliglyla sap
hastaligina iliskin AB muktese-
batini  timuyle uygulanmasi”
sarti getirildi. Bu kriterin kar-
silanmasi i¢in Ulkemizin, has-
taligin Ulke capinda eradikas-
yonuna iliskin ayrintih bir plan
sunmasi ve bu plani uygulamak
suretiyle sap hastaligini eradike
etmesi  gerekiyor. Hastaligin
eradikasyonuna yonelik olarak
2010 yilinda biten projenin ikin-
ci asamasl halihazirda devam
ediyor. Gerek proje kapsaminda
gerek ulusal olanaklarla has-
taligin eradikasyonuna yonelik
olarak asilama faaliyetleri yapi-
liyor. Ayrica, Trakya bélgesi arilik
statlsliniin Anadolu’da da edi-
nilmesi icin Gida, Tarim ve Hay-
vancilik Bakanhgi calismalarini
hizli bir sekilde yurutayor.

Yine kapanis kriterleri cerceve-
sinde Ulkemiz tarafindan, AB'de
ihbar mecburi hayvan hastalik-
lan igin surveylans ve kontrol
onlemleri ile miuktesebatta
Ongoraldigi gibi baslica epizo-
otik hastaliklar icin acil eylem
planlarinin uygulanmasi gere-
kiyor. Buna iligkin yapilan ¢als-
malar neticesinde, Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanligimizca
hazirlanan Sap, Koyun ve Kegi
Vebasi ve Yalanci Tavuk Veba-
sl Hastaligl Acil Eylem Planlari
yayinlanmis durumda. Bununla
birlikte, kriteri kargllamaya yo-
nelik calismalar devam ediyor.

Hayvan hareketlerini kontro-
lUne iligkin agilis kriteri kapsa-
minda hayvan hareketlerinin
ve hastaliklarinin daha etkin
kontrollini saglamak igin ko-
yun ve Kkegi tlrG hayvanlarin
tanimlanmasi ve kayit altina
alinmasi amaci ile AB mukte-
sebatiyla uyumlu olarak ha-
zirlanan “Koyun ve Keci Turu
Hayvanlarin Tanimlanmasi, Tes-
cili ve izlenmesi Yénetmeligi”

2 Aralik 2011 tarihinde Resmi
Gazete’de yayimlanarak yur(r-
Iige girmis, Katihm Oncesi Mali
Yardim Araci 2008 yili program-
lamasi altinda finanse edilen
“Koyun ve HKecilerin Kupelen-
mesi ve Asilanmasi Projesi” nin
baslamasi ile birlikte acilis kri-
terinin karsilanmasi igin gerekli
slre¢ tamamlanmisti.

Daha sonra, tlkemizin AB mUk-
tesebatina uyumlu hayvan kim-
liklendirme ve kayit sistemlerini
uygulamasi ve tam isler hale
getirmesi kosulunun kapanis
kriteri olarak getirilmesi Uzeri-
ne, Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgimiz tarafindan gerek
sigir cinsi hayvanlarin kaydinin
yapildigl TURKVET veri tabanin-
da gerek Koyun ve Kegilerin Ku-
pelenmesi ve Asilanmasi Proje-
si dahilinde tesis edilen Koyun
Keci Kayit Sistemi'nde AB ge-
reklilikleri dikkate alinarak iyi-
lestirme calismalari yGrataldu.
Yine kapanis kriterinde yer
alan kosula istinaden AB’deki
uygulamaya paralel bir sekilde,
koyun ve keci tlr( hayvanlarin
elektronik olarak tanimlanmasi
amaciyla Turkiye - AB mali is-
birligi 2012 yili programlamasi
altinda “Elektronik Tanimlama
ve Koyun-Keci Kayit Sistemi”
projesi yurutilecek. Bu proje
kapsaminda ise biri plastik biri
elektronik olmak Uzere yaklasik
25 milyon cift klipe tedariki 6n-
gorallyor.

12 No’lu “Gida Giivenligi, Ve-
terinerlik ve Bitki Saghgi Po-
litikalan” fash miizakerelere
acildi. Ancak Tarim ve Kirsal
Kalkinma alaninda 11. Fasil
ve Balikcilik alaninda 13. fasil
miizakerelere aciimayr bek-
liyor. Bu iki fasil konusunda
yapilan calismalar ve gelinen
nokta hakkinda bilgi alabilir
miyiz? 12. Fasil ile bir biitiin-
lik olusturan bu iki faslin mii-
zakereye acilmamis olmasi
diger alanlarda calismalarin
oniinde bir engel olusturuyor
mu?

Esas itibariyle, bahsedilen mu-

zakere fasillarinin  birbiriyle
iliskili oldugu soylenebilir. Bir
muzakere faslinda yuratilen
calisma diger bir fasildaki agilis
kriterinin karsilanmasina katki
sagliyor. 11 No’lu Tarim ve Kir-
sal Kalkinma Fasli altinda yapi-
lan ve yapilmakta olan ¢alisma-
lar sektorin genis anlamdaki
politikalarinin olusturulmasi ve
bu politikalarin  uygulanmasi-
nin kontrolline yonelikken 12.
Fasil bu politikalarin gercek-
lesmesine yonelik uygulamalar
ile ilgili unsurlar iceriyor. Orne-
gin; “gida glvenligi” ve bunun
ile iliskili “gida isletmelerinin
modernizasyonu”  alanindaki
mevzuat ve uygulama 12. Fa-
sil altinda yuratilen galismalar
cercevesinde takip ediliyorken
isletmelerin  modernizasyonu
konusu ise 11. Fasil konulari
arasinda yer alan IPARD hibe-
leri araciligl ile destekleniyor.

IPARD fonlarinin  Ulkemizde
kullanilabilmesini teminen
Tarim ve Kirsal Kalkinmayi

Destekleme Kurumu akredite
edilerek isler hale gelmesi 11.
Fasil acilis kriterleri arasinda
yer almaktaydi. IPARD fonlarini
kullanmak Uzere gerekli yapila-
rin olusturulmasi ile bir yandan
11. Fas’lin acilis kriteri karsila-
nirken diger yandan 12. Fasil
kapanis kriterleri arasinda yer
alan gida isletmelerinin moder-
nizasyonu konusunda Ureticile-
re 6nemli bir imkan saglanmis
oldu. Yine, 11. Fasil altinda ca-
lismalari devam eden “Entegre
idare ve Kontrol Sistemi’'nin”
kurulmasi bir yandan Avrupa
Birligi Uyelik siirecinde uyumu
gerceklestirilecek destekleme
politikalarinin denetimi icin ge-
rekli iken diger yandan 12. Fasil
altinda kurulan hayvan kim-
liklendirme sistemleri Entegre
idare ve Kontrol Sistemi igin de
kullanilabilecek.

11 No’lu Fasil’da oldugu gibi
13 No’lu Balik¢ilik Fash da Ek
Protokolln uygulanmasi sartina
bagl olarak askiya alinan fasil-
lardan biri. Buna ragmen, ba-
likgilik yonetimine iliskin AB’ye
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teknik uyumu saglamak ama-
clyla gerceklestirilen calismalar
da tim hiziyla devam ediyor.
Fasila iliskin en dnemli gelis-
melerden biri Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanhgr’nin Tes-
kilat ve Gorevleri Hakkinda
Kanun HUkmunde Kararname
(KHK/639) ile Balikcilik ve Su
Urlinleri Genel M{durligia Ku-
rulmasi oldu. Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanhg| bunyesin-
de balik¢iliktan sorumlu miinfe-
rit bir genel midurlik kurulma-
sinin, hem balik¢ilik sektérinin
AB Uyeligine hazirlanmasi, hem
de su Urunleri mevzuatinin AB
ile uyumlastiriimasi surecini ko-
laylastirmasi bekleniyor. Atillan
bu adim vesilesiyle, Ortak Ba-
likgilik Politikasinin uygulanabil-
mesi icin gerekli yasal cerceveyi
tamamlayacak olan Su Urtinleri
Kanunu’nun revize edilmesi ca-
lismalarina da hiz verildi.

1 Eylul 2012-31 Agustos 2016
tarihleri arasinda ticari amacl
su Grlnleri aveiiginda uygulan-
mak Uzere; bilimsel, cevresel,
ekonomik ve sosyal hususlar
gdz Onune alinarak, ilgili AB
muiktesebati paralelinde, su
Urtnleri  kaynaklarinin  korun-
masi, sirdlrulebilir isletilmesi-
nin saglanmasi i¢in su Grdnleri
avciligina iliskin - yakimlulik,
sinirlama ve yasaklari dizenle-
yen “3/1 Numaral Ticari Amagch
Su UOriinleri Avelligini Diizenle-
yen Tebligi” 18 Agustos yurirli-
ge girdi.

Su Uriinleri Bilgi Sistemi (SU-
BiS) 2007 yilinda kuruldu ve

isler hale getirildi. Boylece su
UrlGnlerine yonelik piyasa bil-
gilerinin toplanmasi ve analizi
icin altyapinin olusturulmasi
icin ilk adim atildi. 2009 yili iti-
bariyla tim balikcilik tekneleri
SUBIS’e kayith hale geldi ve
2010 yilinda orkinos avi SUBIS
Uzerinden izlenmeye baslandi.
SUBIS’in gelistirilmesi yéniin-
deki calismalar ise devam edi-
yor. Avlanma verilerinin toplan-
masl agisindan 6nem arz eden
ve 29 tanesi Turkiye-AB Mali
ishirligi kapsaminda saglanan
hibe nitelikli AB fonlari ile insa
edilen balik¢ilik liman ofisleri-
nin (balik¢i idari binalari) top-
lam sayisi 2013 yilinda 42’'ye
ulasti. Ayrica, 15 metreden
daha uzun olan tum tekneler-
de, Otomatik Tanimlama (AIS)
cihazlari kullanilmaya baslan-
di. Diger taraftan, tim orkinos
tekneleri uydudan tekne izle-
me sistemi ile izleniyor.

AB’nin filo kapasitesini azalt-
ma calismalarina paralel ola-
rak Ulkemizde de balikci filo-
sunun kucultilmesine yonelik
calismalara baslandi. Bu cer-
cevede, 2012 ve 2013 yillarin-
da iki adet Teblig yayinlanarak
denizde avcilik faaliyetlerinde
bulunmak Uzere ruhsat tez-
keresi halen gecerli olan; 12
metre ve Uzerindeki gemileri
kendi istegi ile avciliktan ¢ika-
ran gemi sahiplerine destek
saglandi. Bu uygulama ile Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
stoklarin korunmasi, av bas-
kisinin azaltilmasi, sutrdarule-
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bilir balik¢iigin saglanmasini
hedefliyor.
Balik¢ilik fasli agilamamasina

ragmen, AB muktesebatina
uyum kapsaminda yapilan ¢a-
lismalar Turkiye'nin sektore
iliskin éncelikleri de g6z 6nun-
de bulundurularak gercekles-
tiriliyor. TUrkiye'nin bahkgilik
yonetimi ve balik¢ilik sektoru-
nin korunmasi yéninde attig
adimlar sadece AB uyumu acl-
sindan degil ulkemizin kendi
kaynaklarini daha etkin kul-
lanmasi agisindan 6nem tasi-
yor. Fasillarin kapal olmasi bu
fasillara iliskin dizenlemelerin
gerceklestiriimedigi anlamina
gelmiyor. Hali hazirda siyasi
olarak bloke edilmis olan fasil-
lara yonelik AB fonlariyla ger-
ceklestirilen projeler ve mevzu-
at uyumuna yonelik ¢alismalar
Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanligimiz ile isbirligi icerisinde
devam etmekte.

Gida sektorii ve gida giiven-
ligi konusunda AB Bakanhgi
ile Gida Tarinm ve Hayvancilik
Bakanhg es giidiimiinde yii-
rutilen, strateji ve hedefler
nelerdir? Yakin zamanda bu
alanlarda yapilmasi planlanan
yeni diizenlemeler konusunda
bilgi verir misiniz?

Bakanligimiz, konunun sorum-
lu kurumu olan Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanhgimiz ile bir-
likte Gida Guvenligi, Veterinerlik
ve Bitki Sagli faslinin 30 Hazi-
ran 2010 tarihinde agiimasini
muteakip belirlenen kapanis

kriterlerinin karsilanmasi, faslin
ilgili oldugu muktesebata tam
olarak uyumun saglanmasi ve
uygulama icin gerekli yapilarin
kurulmasi amaciyla calismala-
rini sUrduartyor. Bu hedeflere
ulasmak amaciyla Ulkemizde
hem ulusal mahiyette hem de
AB muzakere slreci vesilesi ile
farkh stratejiler yayinlanmis du-
rumda.

Oncelik verdigimiz konularin ba-
sinda, gida guvenligi, veteriner-
lik ve bitki saghg| politikasi fas-
linin acilis kriterini karsilamak
amaciyla Avrupa Komisyonuna
sunulan Strateji Belgesi’nde 6n-
gorulen mevzuat uyum takvimi
dogrultusunda uyumlastirima
calismalarina devam edilmesi
ve uyumu gerceklestirilen mev-
zuatin uygulanmasi yonundeki
calismalar geliyor. S6z konusu
stratejinin  hayat gecirilmesi
sonucunda ortaya ¢ikacak yeni
mevzuatin eksiksiz uygulanma-
si amaciyla nitelikli personel ye-
tistiriimesi ve teknik imkanlarin
gelistiriimesi de o6nemli bir
konu. Ayrica, tim diger AB si-
reglerinde oldugu gibi sektoriin
ve sivil toplumun desteginin
ve katkisinin saglanabilmesi
icin paydaslar arasinda bilgi
paylasimi ve isbirligine yonelik
platformlarin olusturulmasi icin
calismaktayiz.

Veterinerlik alaninda ise AB
fonlan ile desteklenerek olus-
turulacak olan bir veteriner
stratejisine iliskin gelismelere
Onumuzdeki glnlerde sahit ola-
cagiz. Bu strateji ile veteriner
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hizmetlerinin temelini olusturan
hayvan hastaliklari ile micade-
le, hayvanlarin tanimlanmasi ve
kayit altina alinmasi, hayvan ha-
reketlerinin kontrolli ve hayvan
refahina yonelik etkili adimlarin
atilmasi saglanacak. Bu strateji
disinda da g¢alismalarimiz sur-
mekte.

Hayvan hastaliklarina iligkin
farkindaligin  artinlmasi  ve
tum paydaslarin  biyoguven-
lik konusunda egitilmesinden
AB ile uyumlu veteriner sinir
kontrol noktalarinin sayisinin
artirlmasina, tam yem yasagi-
nin Ulkemize etkilerinin aras-
tinimasindan, hayvansal yan
Urlin ve hayvan refahi kurallar
konusunda AB ile uyumlu mev-
zuatin tam olarak uygulanma-
sina kadar bircok konuda kay-
da deger ilerleme kaydettik ve
kaydetmeye devam edecegiz.
Gida guvenligi, vatandaslari-
mizin saglikli ve givenli gidaya
ulasmasi bakimindan olmazsa
olmaz bir kavram. Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanligimiz
gida, yem denetim ve kontrol
sisteminin gelistirilmesi, AB
ile uyumlu denetim ve kontrol
planlarinin uygulanmasi Uze-
rinde cahlsiyor. Bu ¢alismalara
destek mahiyetindeki resmi
kontroller, hijyen, AB’ ye uyumu
gerceklesen gida Urlnlerine
yonelik diger mevzuata (etiket,
katki maddeleri, vb.) iliskin uy-
gulama kilavuzlari hazirlaniyor
ve iyi hijyen uygulama rehber-
lerinin benimsenmesi saglani-
yor. Bahsettigim kontrol siste-
minin daha isler ¢alismasi icin
de Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligl blinyesinde bir Risk
Degerlendirme birimi kuruldu.
Bu birimin kurumsal kapasi-
tesinin gelistirilmesi 6nemli bir
husus.

Bitki ve bitkisel Griinler igin ise
ayni veterinerlikte oldugu gibi
sinir kontrol noktalarinin belir-
lenerek AB kriterlerine uygun
olarak techiz edilmesini amac-
liyoruz. Bildiginiz gibi, Ulusal
Gida Referans Laboratuvarini
AB fonlar destegiyle kurduk.
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Bitki Sagligl icinde bu tip bir
Laboratuvara gereksinim var.

Fasil kapsamindaki mevzuata
uyum calismalarindan ve bu
mevzuatin  uygulanmasindan
dogrudan etkilenecek olan bas-
ta sivil toplum oOrgitleri olmak
Uzere ilgili taraflarin mevzuat
uyumu ve Uyeligin kendilerine
muhtemel etkileri ile ortaya ¢I-
kacak firsat ve zorluklar konu-
sunda bilgi edinmelerinin temi-
nini de Bakanligimiz tarafindan
yUritilmekte olan Sivil Toplum
Diyalogu ile saglamak istiyoruz.

Gida giivenligi konusunda
iilke giindeminin onceliklerini
degistirecek yonde toplumun
bilgi kirliligine maruz kaldigi-
ni1 gorilyoruz. Gida giivenligin-
de risk iletisimi siireclerinin
yonetimi konusunda AB uyum
cercevesinde ulkemizde ya-
pilan calismalara yonelik de-
gerlendirmelerinizi bizimle
paylasir misiniz?

AB’'de gida glvenligi yakla-
siminin  temel unsurlarindan
biri de risk analizi. Gidalarin
yaratabilecegi saglik riskinin
azaltilmasi bertaraf edilmesi
ya da oOnlenmesi konusunda
6nemli unsurlardan birisi olan
risk iletisimi sayesinde saghgin
korunmasi icin etkin ve uygun
tedbirlerin belirlenmesine ilis-
kin sistematik metodoloji i¢in
zemin hazirlanmis olmakta.
Risk iletisimi, kisaca risk anali-
zi sUrecinde tehlike, risk, riskle
ilgili faktorler ve riskin algilan-
masina iliskin bilgi ve gorusler
ile risk degerlendirmesi bulgu-
larl ve risk yonetimi kararlari-
nin aciklamalarini da kapsayan
bilgi ve dusuncelerin interaktif
paylasimini ifade ediyor. AB’de
risk iletisimi slreci temel ola-
rak seffaflik ilkesi Uzerinden
isliyor. Bu cercevede, herhangi
bir gidanin insan saglgina yo-
nelik risk olusturduguna iliskin
gecerli kanitlar varsa, riskin
dogasina, ciddiligine ve boyu-
tuna bakilarak kamu otoriteleri
halki; riski 6nlemek, azaltmak
ya da bertaraf etmek icin ali-

nan tedbirler hakkinda bilgilen-
dirmek icin gereken adimlarin
atilmasindan birinci derece-
den sorumlu.

AB’de gidaya iliskin resmi kont-
rollerde de risk 6nemli bir yer
teskil etmekte. Uye devletler
gidalara iliskin resmi kontrolle-
rini risk temelli gerceklestiriyor
ve eger herhangi bir gidada
insan saglgina iliskin bir risk
oldugu kanaatine varilirsa, Uye
devletler Komisyon’'u hemen
bilgilendiriyor. S6z konusu risk
hususunda Uuye devletler acil
durum plani olusturuyor. Av-
rupa Gida Glvenligi Otoritesi
(EFSA) risk iletisimi, tavsiye ve
bilgilendirme konusunda ba-
gimsiz bilimsel bir kaynak ola-
rak gorev yapiyor ve risk iletisi-
mi sUrecinde gereken tutarhhg
saglamak adina Komisyon ve
Uye devletlerle de yakin isbirligi
icerisinde hareket ediyor.
Ulkemizde de tiiketicilerin gi-
venli gidaya ulasmasinin sag-
lanmasi acisindan risk iletisi-
mi kilit bir 6neme sahip. Gida
glvenligi alaninda temel yasal
dizenleme olan “Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglg), Gida
ve Yem Kanunu” da seffaflik
ilkesine benimsemekte. Buna
gore, Gida, Tarim ve Hayvanci-
lik Bakanhgl, bir gidanin insan
sagligl acisindan risk olustura-
bileceginden stphe duyulmasi
Gzerine, riskin mabhiyeti, ciddi-
yeti ve blyukligune gore, riski
onlemek, azaltmak veya yok
etmek i¢in alinan ya da alinma-
sI 6ngorllen onlemleri belirli-
yor; riskin mahiyeti ve alinan
tedbirler hakkinda kamuoyunu
bilgilendiriyor. ilaveten, gida-
nin resmi kontrollerine iligkin
olarak ilgili AB mevzuatina pa-
ralel olarak hazirlanan “Gida
ve Yemin Resmi Kontrollerine
iliskin Yonetmelik” geregince
resmi kontroller, uygun siklik-
ta, tarafsiz, seffaf ve mesleki
gizlilik ilkelerine uygun olarak
risk esasina gore gergeklesti-
riliyor. Gidanin dogrudan veya
cevreden, insan icin ciddi bir
risk teskil ettiginin tespit edil-

mesi durumunda, gecikmeksi-
zin uygulanacak olan 6nlemleri
belirleyen, uygulamaya yonelik
acil durum planlari Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanhgl tara-
findan hazirlaniyor.

Risk  degerlendirme  konu-
sunda 5996 sayili Kanun ile
Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligimiz blnyesinde risk
degerlendirme birimi kuruldu.
Risk degerlendirme birimi gida
glvenligini dogrudan veya do-
layli olarak etkileyen konular-
da bagimsiz, tarafsiz, seffaf
ve bilimsel esaslara dayanan
risk degerlendirmesi ¢alisma-
lart yuratilmesinden sorum-
lu. AB'ye uyum kapsaminda
yapilan calismalar sayesinde,
vatandaslarimiz  sagliklarina
yonelik riskler iceren gidalar ve
bunlar treten firmalar hakkin-
da kisa sure icerisinde bilgilen-
dirilmekte ve bdylece guvenli
gida tuketebilmekte. Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakan-
lIgimiz ise bu konuda énemli
bir sorumluluk yuklenmekte
ve hem tlketicileri haberdar
etme hem de risklerin azaltil-
masi, 6nlenmesi ya da bertaraf
edilmesi hususunda gerekli
tedbirleri alarak guvenli gidaya
ulasiimasini temin etmekte.

w
TRACEABILITY IS THE
MOST EFFECTIVE TOOL OF
FOOD SAFETY
Food industry and food
safety issue is in the close
interest of Ministry of
European Union, with its
contours becoming clearer
by the EU negotiation
process and diverse
legislations. Minister
of European Union and
Chief Negotiator ESemen
Bagis responded our
questions about Ministry’s
harmonization studies
in food industry, current
situation about the 11
and 13" Chapters, and
Turkey’s future vision in
food safety.
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4. Gida Guvenligi Kongresi'nde
gida guvenliginde 2023 vizyonu masaya yatirildi

Gida Givenligi Dernegi’'nin koordinatorligiinde diizenlenen Gida Giivenligi Kongresi’'nin 4’linciisti 14-15 Mayis tarihlerin-

de Harbiye Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi’'nde gerceklestirildi.

Ida guvenligi konusunda

Balkanlar, Turki Cumhu-

riyetler ve Ortadogu’'nun
en buylk kongresi olan Gida
Guvenligi Kongre’'si, 4’Uncl kez
devlet kurumlari, Universiteler,
ilgili tim meslek gruplari ve
gida sektorunun yerli ve yaban-
cl bilesenlerini bir araya getirdi.
iki giin boyunca yogun ilgi ile
gerceklesen kongreye yaklasik
700 kKisi katild1.
Acilisini Gida Guvenligi Dernegi
Baskani Samim Saner’in yaptig
4. Gida Guvenligi Kongresi’'nde
Saner: “Yeni Gida Mevzuati ile
artik gida sektorinin bir rota
sorunu yok. Bundan bdyle sek-
térin tum bilesenlerinin guc-
lerini birlestirerek ayni rotada
ilerlemesi gerekiyor. Farklilkla-
rimiza degil benzerliklerimize
odaklanmaliyiz, sorun degil ¢o-
zUm Uretmeliyiz” mesaji verdi.

Gidada dogal

tehlikelere dikkat!
4. Gida GUvenligi Kongresi'nin
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o6zel konusmacilari arasinda
bu yil, “gida ve kanser” Uzerine
arastirmalari ile dinya capin-
da Une sahip olan Amerikali bi-
liminsani Prof. Dr. Bruce Ames
vardi. Oakland Arastirma Ens-
titisi Cocuk Hastanesi’'nde
calismalari devam eden Ames,
gindemin merak uyandiran
konularindan “gida ve kanser”
iliskisini ele aldigl bir sunum
gerceklestirdi.

Yapilan arastirmalara gore
dinya nufusunun 3’te 1’inin
kansere yakalandigini ifade
eden Ames, sigara ve kotu
beslenmenin kanser olusumu-
nu arttiran ana etkenler oldu-
gunu soyledi. Pestisitlerin (en-
dustriyel kimyasallar) kansere
neden oldugu, bunun yaninda
organik gidalarin kanser riski
tasimadigina iliskin yaygin ina-
nisin aksine, dogada kendili-
ginden var olan kimyasallarin
daha fazla kanser riski tasiya-
bilecegine dikkat ceken Ames:
“Cevre Orgutleri, dogadaki her

seyin zararsiz oldugunu disu-
niyor, dogadaki tehlikeleri goz
ardi ediyorlar. Kimi dogal kim-
yasallar yiksek oranda kanser
riski tasiyor” dedi.

Gida sektoriinii 2023’te

ne bekliyor?

4. Gida Guvenligi Kongresi'nin
ikinci glnu gerceklestirilen ve
katihmcilarin buyUk ilgisi ile
karsilanan diger bir oturum
ise “Gida Guvenligi 2023” ko-
nulu paneldi. Tirkiye Gida Sa-
nayi isverenleri Sendikasi Bas-
kani Necdet Buzbas, iTU Gida
Muhendisligi BolUmi 68retim
gorevlisi Prof. Dr. Dilek Boya-
cloglu, Avrupa Birligi Bakanli-
81 temsilcisi Sebnem Gurbiz
ve Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligl Gida ve Kontrol Ge-
nel Mudur Yardimcisi Ahmet
Kavak’in konusmaci olarak
bulundugu panelde 2023 yili-
na iliskin éngoruler ilgi topla-
dr.

Panelistlerden Prof. Dr. Dilek

Boyacioglu; dinya gida Ureti-
minin iklim, cevresel dénusim
ve nlfus artisina bagh olarak
ciddi donlsUmler gecirecegini
dile getirerek: “Tohum sekto-
rinln gelecekte kurakliga ve
sellere dayanikli tohum cesit-
leri konusunda islah calisma-
larina agirhk vermesi gereke-
cek. Zirai ilag ve bitki besleme
sektorlnun ise sellerle birlikte
artmasi muhtemel bitki hasta-
liklarina karsi daha gucli ve
koruyucu ilaclar gelistirmesi
zorunlu olacak” dedi.

Son derecede dinamik bir
yapilya sahip olan Turkiye'de
gida sektorune iliskin uzun
vadeli bir 6n gorude bulun-
manin gug¢ligline isaret eden
Necdet Buzbas ise sektérin
gelecek vizyonunu: “2023’te
bilincli tuketici bakis acisi
oturacak, gidalar konusunda
bilgi kirliligi azalacak. Gida
sektorll beslenme-saglk ilis-
kisini destekleyecek yeni Grun
kategorilerine yonelecek. Kim-
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yasal kalinti oranlarinin tespiti
mikro dlzeylerde yapilir hale
gelecek” seklinde cizdi.

Gida giivenliginde farkindahk
yaratan gencler ddiillerine
kavustu!

4. Gida Glvenligi Kongresi'nin
bu yil ilk kez gerceklestirdigi bir
etkinlik de “Bir Farkindalik Ya-
ratma Proje Yarismasi”ydi. DU-
zenlenen yarismada birincilik
0dilini: Antalya Doésemealti
0SB Teknik ve Endustri Meslek
Lisesi'nden Aysenur Firat ve
Birol Sahiner, “Gida Glvenligi
Sistemi (GGS)” isimli projeleri
ile aldilar. Balikesir Merkez Kiz
Teknik ve Meslek Lisesi'nden
Ceren Nur Temiz, “Protettivo”
isimli proje ile ikicilik 6dulinu,
Mezitli Kiz Teknik ve Meslek
Lisesi'nden Fatma Bilgi ise
“Ekmegime Dokunma” isimli
proje ile ugUnculik o6dulini
almaya hak kazandi.

4.Gida Glvenligi Kongresi’'nde
ayrica her yil oldugu gibi bu yil

da Poster Yarismasi duzenle-
nerek en iyi poster sunumlari
o6dullendirildi. 4. Gida Guven-
ligi Kongresi'nde iki giin bo-
yunda 1 panel ve 10 oturum
gerceklestirildi. 39 yerli ve ya-
banci konugsmacinin sunumla-
ri ile katki sundugu kongrede
138 poster sunumu yapildi.
Yogun bir programla gercek-
lestirilen kongrenin kapanis
oturumunda ise Gazeteci Mu-
rat Belge “Tarih Boyunca Ye-
mek Kualtard” isimli keyifli bir
sohbetle kongreye renk katti.

w
2023 VISION OF FOOD
SAFETY WAS DISCUSSED
IN DETAIL IN 4™ FOOD
SAFETY CONGRESS
The 4™ Food Safety
Congress was held by the
coordination of Turkish
Food Safety Association
in the Harbiye Military
Museum and Cultural
Center on 14-15 May.
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Kongre’nin ardindan
Sonuc Bildirgesi

yayinlandi

Gida Guivenligi Dernegi, 4. Gida Giivenligi Kongresi’'nin
ardindan, kongrede gerceklestirilen cesitli oturumlarda ve
panellerde dile getirilen ortak goriislerden hareketle Sonug

Bildirgesi’'ni yayinlandi.

Bildirgede su goriislere yer
verildi:

e Birincil uretim gida glvenli-
ginin baslangicidir. Tarlada ve
ciftlikte gerceklestirilen Ure-
timin guvenli olmasi, sofraya
gelen gidanin glvenliginin sag-
lanmasinda en 6nemli adimdir.
Ulkemizde gida glivenliginde
isin baslangici olan bitkisel ve
hayvansal birincil Uretimde;
hayvan hastaliklari, bulasan,
kalinti ve hijyen sorunlarinin
¢cdzumuine yobnelik alinmasi
gereken onemli bir yol bulun-
maktadir. Birincil Uretim asa-
masinda hem bilgi yetersizligi
hem de ekonomik o6lcek soru-
nu nedeniyle gundeme gelen
gida guvenligi sorunlari  ku-
cumsenemeyecek duzeydedir.
Bu durumun duzeltiimesi igin
ciftcilerin her acidan destek-
lenip, guclendirilmesi ve isinin
ehli Ureticiler haline gelmesi
gerekmektedir. Bu kapsamda
Uretici 6rgltlerinin etkin ve yay-
gin hale gelmesi; Iyi Tarimsal
Uretim (iTU) uygulamalarinin
yayginlastirimasi ve benim-
senmesi de O6nemli bir adim
olacaktir.

+ Basta MikroKOBi'ler olmak
lizere KOBI'lerin yeni mevzuata
uyum konusunda sikinti cek-
tikleri ve ¢ekecekleri asikardir.
MikroKOBI'lerin ve KOBI'lerin
gida guvenligi mevzuatina uy-
gun Uretim yapmalari konusun-
da her agidan desteklenmeleri
ve glclendirilmeleri gerekmek-
tedir. Ozellikle yéresel ve gele-
neksel Uretimin gida guvenligi
standartlarinin gelistirilmesi ve

yayginlasmasi desteklenmeli-
dir.

e Kayit disi Uretim ve haksiz
rekabet cok O6nemli iki sorun
olarak varligini surdirmektedir.
Gida glvenliginin saglanmasi
ve bu iki sorunun bertaraf edil-
mesi igin entegre bir calisma ve
ilgili tim kurum ve Kkuruluslarin
isbirligi kaginiimazdir.

* Gida guvenliginin saglanma-
sindaki en temel hedefin tike-
tici saghigini korumak oldugu
unutulmamali. Tlketicilerin
sistemin her asamasina etkin
bicimde katilimi  saglanmali;
gida glvenligi ve beslenme ko-
nularinda tuketicinin biling ve
bilgi seviyesinin arttirlmasina
yonelik basta egitim kurumlari
olmak Uzere toplumun fark-
Il katmanlarina yonelik farkli
araclar  kullanan programlar
uygulanmalidir.

* Tiketicilerin en ¢ok korktugu
ve korkutuldugu hastalik olan
kanserin nedenlerinin iyi bilindi-
8i, kanserle mucadelede buna
gore stratejiler izlenmesi ge-
rektigi, kanserin énlenmesinde
dengeli ve yeterli beslenmenin
6nemi, dogal-yapay yaklasimi-
nin bilimsel anlamda dogru ol-
madig|, toplumun suni risklere
yoneltilmesinin toplum sagligi-
na zarar verdigi konunun uzma-
ni bilim insanlarinin gérus birligi
olarak ortaya cikmaktadir.
 Gida guvenligi konusunda cid-
di bir bilgi kirliligi sorunu yasan-
maktadir. Bunun sonucunda
tiketici gercek risklerden uzak-
lasmakta, kayrtdisina yoénel-
mekte, resmi otorite tarafindan

31



yapilan aciklamalarda dahi dog-
ru algl olusmamaktadir. Tim
bunlari engellemek amaciyla;

- Gida riskleri ile ilgili bilgiyi pay-
lasacak, guven olusturacak, ris-
kin degerlendirmesini yapacak
glclu bagimsiz bir bilim kurulu-
nun olusmasi saglanmalidir.

- Gida riskleri ile ilgili bilgilendir-
meler bilimsel temelli olmalidir.
Gida ve gida glvenligi multidi-
sipliner yaklasimin ve meslek-
ler arasi iletisimin son derece
6nemli oldugu bir konudur.
Tlketicilere yonelik aciklama
yapan herkes bu bilin¢cle dav-
ranmalidir.

- Bilgi kirliligine yol agan, ko-
nustugu konuda uzman ol-
mayip yaniltici bilgiler vererek
tiketiciyi panige sevk eden
kisilere yaptirnm uygulanmasi-
ni saglayacak hukuki dizen-
lemeler yapilmali; medyanin
sorumluluklarina da kurallar
getirilmelidir.

- Bakanlikca yapilan denetim-
lerde olumsuz c¢ikan sonucla-
rin paylasim yéntemleri, tiketi-
ci algisi acisindan son derece
onemlidir. Yapilan aciklamalar
yanlis algilara yol agmamalidir.
Bu konularda usul ve esaslar
net bir sekilde belirlenmelidir.
* Resmi gida denetimlerinin
ayni zamanda kayitdisini da ice-
recek sekilde etkin bir bicimde
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yayginlastirimasi gerekmekte-
dir. Halen Bakanlik uygulama-
lari agirlikla kayit ve onay gibi
yasal yukumlulUklerin gercek-
lesip gerceklesmediginin kont-
roli seklindedir. Resmi denet-
cilerin vizyonu da agirlikla risk
bazll denetimin saglanmasi igin
gelismeye acik bir alan olustur-
maktadir. Bu amacla;

- Bakanlik tarafindan yarutal-
mesi zorunlu olan gorevlerin de
geregince yuritilmesini sag-
layacak sayida ve nitelikte ele-
man istihdami saglanmalidir.
istihdam edilen bu denetgilerin
mutlaka uzun sureli, periyodik
olarak tekrarlanan temel egi-
timlerden gegcirilmesi saglan-
mahdir.

- Bakanlik resmi denetimlerde
hangi alanlarda ve ne sekilde
disaridan hizmet alabilecegini
netlestirmelidir.

- Gida denetimleri risk bazli ya-
pilmali; epidemiyolojik verilerin
sistematik bicimde paylasimi ve
degerlendiriimesi  saglanarak
sistem bu verilerle beslenmeli-
dir.

- Saglik Bakanlhgl gida guvenligi
ile ilgili sorumlulugunu tasimak
icin gereken adimlari atmali; bu
alanda sorumlulugunun daima
var olacaginin bilinci ile sistem-
ler gelistirmelidir.
»  Ulkemizde

henliz gida

guvenligi-halk saglig
ni gercekgei bir bicimde kura-

iliskisi-

cak ve ciktilarini sistematik
bir bicimde degerlendirmeyi
saglayacak bir sistem kurula-
mamistir. Gida Tarim ve Hay-
vancihk Bakanligl ile Saghk
Bakanliginin birlikte ¢alisarak
Gida Guvenligi ve Halk Saglig
arasindaki bu iligkiyi daha et-
kin bir sekilde yapilandirmasi
gerekmektedir.

e Guvenilir gida Uretiminde ve
kayiplari en aza indirmekte te-
darik zinciri yonetimi yaklasimi
esastir. Tedarik Zinciri yone-
timi konusunda uluslararasi
kabul gérmis GFSI yaklasim-
larinin gida sektoru tarafindan
uygulanmasi tesvik edilmeli, gI-
dalardan hammaddeye izlene-
bilirligi saglayacak uygulama-
lar yayginlastiriimalidir. Tedarik
zincirinde soguk zincir uygula-
malarinda yasanmakta olan
kimi sorunlarin 6niine gegilme-
si sogutma tesislerinin tasari-
minin dogru yapiimasi ve etkin
sicaklik kontrol sistemlerinin
bulunmasi ile saglanabilecek-
tir. Soguk zincir uygulamalari-
nin gelisimi desteklenmelidir.

¢ Gida kaynakh risklerde bilim
ve teknoloji ilerledikce yeni
kavramlar ortaya cikmaktadir.
Yeni tehlikelerin tespit ve yo-
netimine olanak saglayacak

calismalarin hayata gecirilmesi
hedeflenmeli; bilinen risklerin
en dogru sekliyle yonetilme-
sinin yani sira; karsilasilacak
yeni risklere sistem ve birikim
olarak hazir olunmahdir.

e Gida Savunmasi Sistemi
icinde bulundugumuz ylzyilda
mutlaka Ulkelerin otoritelerinin
ve Ozel sektor temsilcilerinin
gindeminde olmasi gereken
bir konudur. Ulkemiz de bu ko-
nuya gereken onemi vermeli;
kamu otoritesi konuya yonelik
sistematik bir yaklasim olus-
turmalidir.

¢ Gida Guvenliginin birgok bi-
lim dalini ve meslegi icine alan
¢ok genis bir konu olmasi ne-
deniyle disiplinlerarasi bilimsel
calismalar ile bu calismalarin
uygulamaya gecirilmesi des-
teklenmelidir. Bu kapsamda
sosyal bilimlerin katihmi goz
ardi edilmemelidir.

w
FINAL DECLARATION WAS
PUBLISHED AFTER THE
CONGRESS
After 4" Food Safety
Congress, Turkish Food
Safety Association
published Final Declaration
based on common visions
raised in various sessions
and panels.
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Katiimcilar kongreyi degerlendirdi

4. Gida Guivenligi Kongresi'ni
iki glin boyunca takip eden
katihmcilar kongre izlenim-
lerini ve kongrede ilgi cekici
bulduklari konular hakkindaki
goruslerini paylasti.

DONALD
SCHAFFNER
Uluslararasi Gida
Koruma Birligi (IAFP)
/Baskan

Kongreye IAFP’nin
baskani olarak
katildim. Gida
Guvenligi Dernegi
de IAFP’nin Gyesi.
Tabii bu gonullu olarak yaptigim is, esasen
profesor olarak akademik galismalar ya-
piyorum. Bu konferanstan cok etkilendim.
Organizasyonun dizeyi, konusmacilarin
kalitesi, butlin oturumlarin arasindaki
etkilesimlerin kalitesi ¢cok etkileyiciydi.
‘Hayvansal Uretim ve Gida Givenligi’ ko-
nulu oturumda ben de bir sunum yaptim.
Sunumumu bitirdigim zaman oturumda
kimse soru sormadi ama sonradan pek
¢ok insan bana gelip sorularini ve goérusle-
rini yonelttiler. BOylece insanlarin sunu-
mumu dikkatle dinlediklerini ve oturumun
basarili gectigini anlayabildim.

RYOSEI SAKAI
Ajinomoto A.S.
Yenilik Enstitisu
Kawasaki Shi
Kongre'de ser-
gilenen poster
sunumum birinci
secildi bu beni
¢ok mutlu etti.
Tirkiye'de 4.

kez bulunuyorum ve her seferinde yeni
insanlarla tanismaktan ¢cok mutlu oluyo-
rum. Kongredeki konferanslar ¢cok basarili
gecti. Bence en basarili sunum Nevzat
Artik'indl. Artik, bir gida katki maddesi olan
monosodyum glutamat (MSG ) konusunda
yanlig bilinen gercekleri ortaya koydu. Bu
maddenin esasinda guvenli oldugunu dair
pek cok kanit oldugunu gosterdi.
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ERDING TOPAL
Gida Katki ve
Yardimci Madde
Sanayicileri Dernegi
(GIDAKAT)/ Genel
Sekreter

Gida Guvenligi
Dernegi’nin
dlzenledigi 4.
Gida Guvenligi
Kongresi bizim GIDAKAT olarak destekledi-
8imiz, gercekten Tlrkiye icin ufuk agicl, ye-
nilikleri ortaya c¢ikarici ve pek ¢cok konunun
tartisildigl olumlu bir kongre olarak gecti.
Katilaniyla, konusmacisiyla, dinleyicisiyle,
akademisyeniyle herkesin tatmin oldugu-
na inaniyorum. Kongre konulari arasinda
yer alan ‘Biyoterorizm’ hakkindaki oturum
¢ok ilgi gekiciydi. Sunum yapan firmalar-
dan birinin agik gonulliltkle bu alanda
yaptiklari micadeleyi anlattigl sunumu ¢ok
begendim.

AYSE CENGiZz
Beslenme Uzmani/
Tlketiciler Dernegi
Kurucusu

Kongre gercek-
ten c¢ok kaliteli
gecti. Kongrenin
amacina ulastigini
distniyorum.
Gida birgok
yonulyle masaya yatirildi. Gida ¢ok ya-
samsal bir sey oldugu i¢in kendi adima

ve Tiketiciler Dernegi adina ¢ok keyifli ve
donanimli ayrildim. Oturumlar arasinda
benim de sunum yaptigim ‘Dogru Bilgeye
Erisim’ konusu verimli gegti. Sunum yapan
isimlerden Seminur Topal Hoca’nin verdigi
bilgiler cok degerliydi. Kongrede dikkatimi
¢ceken bir konuyu da paylasmak isterim;
kongrede devleti temsil eden burokratlar
genellikle savunma yaptilar. Oysa muhalif
goruslerden beslenerek kendilerini gelis-
tirebileceklerini distniyorum. Bununla
birlikte Baskan Samim Saner’in “rotamiz
belli guglerimizi birlestirmeliyiz” gortusu ¢ok
anlamliydi.

DR. MEHMET
ALKAN

Tark Veteriner
Hekimler Birligi
YUksek Haysiyet
Divani Bagkani
Kongreye daha
Onceki yillarda

da katilmistim.
Eskiye gore kiyas-
ladigimda gelisen bir gizgi izliyor Kongre.
Bu Kongreyi dnemsiyorum, ¢cunku gida
guvenligi, halk sagligini korumak yéninden
¢cok 6nemli bir etken. Kongrede ben de
“Birincil Uretimde Gida Gilivenligi” oturu-
munun baskanlgl yaptigim. Konu gida
segmentlerinin her birinde; bitkisel ve hay-
vansal Uretimde, yumurta, beyaz et, kirmizi
et gibi farkli alanlarda detaylica tartisildi.
Konusmacilar oldukca kaliteli, konularinda
dinyanin en iyi uzmanlariydi. Kongre her yil
daha geliserek ilerliyor ama 6zellikle yerli
katilimcilarin bilimsel sunumlarinin biraz
daha kaliteli, gercekgi ve sahayi yansitan,
teoriden cok pratige yonelik olmasi gerekti-
gini distnuyorum. Bu kongreye Bakanhgin
katihmini da énemsiyordum ancak yeterli
bir temsiliyetlerinin olmadigl kanisindayim.

iBRAHIM TiRYAKI
CSB Sistem
Tiryakiler

Ben bu yil Kongre-
ye 4. kez geliyo-
rum. Kongrede
pratikteki uygula-
malara iliskin ko-
nulari daha fazla
gormek isterdim.
Sunumlar benim gibiler i¢cin zaman zaman
biraz teorik kaldi. Genel olarak buttn
sunumlarla ilgileniyorum. Benim agimdan
segilen her konu anlamhydi, verilen bilgiler
de glzeldi. Ama devlet, hiikiimet, Bakanlik
ne dusunuyor, kamu ve Universiteler ne
distniyor bunlara da bakmak lazim. Bu-
nun hepsinin ortak bir noktada bulusmasi
lazim. Bana gore, bu farkl kesimler ortak
bir paydada ve gorlste pek bulusamiyorlar.
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GULBENK YALCIN
Bilimsel Tavukguluk
Dernegi

Kongrenin gecti-
gimiz yil daha iyi
organize edildigini
dusuntyorum.
Konu gida olunca
konu cesitliligi

de fazla oluyor.
Ornegin reticilerin sorunlarina yonelik;
temizlik, hijyen gibi konular da kongrede
ilerleyen yillarda yer alirsa glzel olur. Bu

yil 6zellikle “Biyoterérizm” konulu oturu-
munda Nestle tarafindan yapilan sunumu
begendim. Konusmacinin prezantasyonu
da cokK iyiydi.
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PROF. DR. SAKIR

DOGAN TUNCER
Ankara Universitesi
Veteriner Fakultesi

Kongreye gerek
sektorden gerek-
se ¢ok degisik kat-
manlardan yogun
bir katihm vardi.
Genel anlamda
Kongre'nin oldukca basaril gegtigi sdylene-
bilir. Saniyorum sonuglari itibariyle sektore
katki saglayacaktir. ik acilis oturumda Bru-
ce Ames’in gida ve kanser iligkisini ortaya
koyan oturum gercekten ¢ok ilgi gorda.
Ancak oturumlarda soru-cevap bolimundn
daha aktif olmasini beklerdim. Belki 6nu-
muzdeki yillarda soru-cevap bélimlerine
biraz daha fazla yer verilebilir.

SILAN URAK
Ogrenci

Bu benim kongre-
ye Ucuncu katili-
mim. Gida Guven-
ligi Kongresi’nden
genel anlamda
memnunum.
Ancak bu seneki
sunumlarda konusma sureleri cok uzun-
du. Biraz daha kisa tutulan sunumlar dik-
katimizi toplamamiz icin faydali olur. Ama
konular oldukca ilging secilmisti. Faydali
bir kongre gecirdim.

PROF. DR. SEMRA
KAYAARDI

Celal Bayar
Universitesi/

Gida Mihendisligi
Bolum Baskani
Kongre gayet
guzeldi ancak
oturumlarin
paralel oturumlar
seklinde olmasi benim agcimdan sikinti
yarattl. Kacirdigimiz sunumlar olmasi
Gzucl. Organizasyon 2 gun yerine 3 gin
olsa butin oturumlari izleme sansimiz
olabilir. Kongre konulari guzeldi ancak
Ozellikle bilgi Kirliligi konusunun ana bas-
lik olarak ele alinmasini isterdim. Bunun
disinda kanatli ya da kirmiz etin saglk
acisindan riskli oldugu yéninde goérisler
yaygin. Bu konuda bilgilendirici konular
gelecek yillarda Kongre konu basliklari
icine olabilirdi. Ancak Samim Bey’e ve
Kongreye katki sunan ekibe tesekkur
etmek isterim. Basarili bir organizasyona
imza attilar.

‘
PARTICIPANTS EVALUATED THE
CONGRESS
Participants following 4" Food
Safety Congress for the two days
shared their impressions and
opinions about interesting topics
in the Congress.
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Kansere karsi suni risklere
degil, gercek risklere dikkat!

. Gida Guvenligi Kong-
resi, 14-15 Mayis tarih-
leri arasindayine yurt

icinden ve yurt disindan davet
edilen pek c¢ok bilim insanini
agirladi. Kongre boyunca cok
saylda oturumda sunumlari ile
s6z alan bilim insanlari, gida
guvenligi konusu igine giren
farkli konularda en yeni bilim-
sel calismalari, verileri, gorus
ve uygulamalari Kongre kati-
lIimcilan ile paylasti. 4. Gida
Guvenligi Kongresi'nin davet-
lileri arasinda bu yil, kanser
arastirmalarinda ¢i§ir acgan
“AmesTesti”ni bulan Unli bilim
insani Prof. Dr. Bruce Ames
de vardi. Kongre'nin ilk gunda,
Prof. Dr. Ali Esad Karakaya’'nin
Baskanliginda dizenlenen ana
oturumda “Gidalarla iliskilendi-
rilebilecek Kanser Risklerinin
Dogru Bir Perspektifte Deger-
lendirilmesi” konulu sunumu
ile Prof. Dr. Ames, Kongre ka-
tihmcilarina 6nemli ve bir o
kadar da sasirtici bilgiler verdi.
Kanser ve kanser yapici mad-
deler ile kanserle mucadelede
beslenmenin 6nemine dikkat
ceken Prof. Dr. Ames’in acik-
lamalarn aslinda kamuoyunda
yaygin olarak dogru kabul edi-
len yanliglar da ortaya koymasi
acisindan dikkat ¢ekiciydi.

Gelismis Ulkelerde kalp-damar
hastaliklarindan sonra ikinci
O6lim nedeni olan kanser olu-
sum nedenleriyalniz Turkiye'de
degil gelismis Ulkelerde de
hakkinda en fazla haber Ureti-
len saglik konusu durumunda.
Kimi zaman bilimsel bir kanita
dayanmayan, ¢cogu zaman spe-
kulatif nitelikteki bu haberlerin
aksine Prof. Dr. Ames’in sunu-
mu kanser arastirmalari konu-
sundaki bilimsel gercekleri goz-

Kanser arastirmalarinda ci8ir acan “AmesTesti’ni bulan tnli bilim insani Prof. Dr. Bruce
Ames, 4. Gida Giivenligi Kongresi’nin konusmacilar arasindaydi. Prof. Dr. Ames, gida-kan-
ser iliskisini ele aldig1 konusmasinda, kanser olusumunu tetikleyen faktérler konusunda
dogru bilinen yanlislari da ortaya koydu.
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ler 6nlne sermesi bakimindan
son derece 6nem tasiyordu.
S6z konusu oturumun baskan-
igini yapan Prof. Dr. Karakaya,
Prof. Dr. Bruce Ames’in calis-
malarinin énemine su soylerle
dikkat cekiyor: “Kanser olusu-
mundaki mekanizmalar konu-
sunda tartismamiz en yetkin ve
saygin bilim insanlari arasinda
bulunan Prof. Dr. Ames son yil-
larda yayinladigi makalelerde
¢ok faktorli bir olusum olan
kanserde gercek riskler yerine
hipotetik risklere yonelmenin
bu saglik sorunu ile micade-
lede vyarattigl olumsuzluklar
Uzerinde durmaktadir. Prof. Dr.
Ames ve arkadaslarinin bu ko-
nudaki “Kanserin Olusum Ne-
denleri Hakkinda Yanlis Algilar”
adli makalesine: toxnet.nim.
nih.gov/cpdb/pdfs/Gold_Mis-
conceptions.pdf web adresin-
den ulaslilabilir.”

Kanser olusumunu

neler tetikler?

Cok faktorlu bir olusum olan
kanserde gercek riskler yerine
hipotetik risklere ydnelmenin
bu saglik sorunu ile micade-
lede vyarattigl olumsuzluklar

Uzerinde duran Prof. Dr. Ames,
Kongre konusmasinin ilk bolu-
munde, kanser olusumunun
nedenleri Uzerine egildi. Bu-
gune kadar yapilan binlerce
arastirmanin sonucuna gore
hazirlanan ve kanser epidemi-
yolojisi konusunda c¢alisanla-
rin Uzerinde gorls birligi olus-
turduklari  kanser nedenleri
konusunda Prof. Dr. Ames su
verileri paylasti: Yapilan aras-
tirmalar goére kansere neden
olan faktorlerin yaklasik ylz-
de 35’i dengesiz beslenmeye,
yani asiri kalori alimi (obezite),
mikro besleyicilere ve lif yonun-
den yetersiz beslenmeye bagli.
Bunun beraberinde kansere
neden olan faktorler arasinda
ylzde 30’luk dilimle titun kul-
lanimi, yizde 20’lik bir oranla
kronik enfeksiyonlar (Hepatit B
ve C, Human Papilloma Virls
(HPV), Helicobacterpylori ve di-
gerleri) geliyor. Hormonlar (0st-
rojen, testosteron ve benzerle-
ri) yizde 20 oraninda kanser
yapici etkiye sahipken, mesleki
maruziyet ylzde 2, hava kirliligi
ise sadece ylzde 1 oraninda
kansere neden olan faktorler
arasinda yer aliyor.
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Prof. Dr. Karakaya, Unll bilim

insaninin  yaptigl sunumdan
anektodlardan bir boélimunu
su sozlerle hatirlatiyor: “Prof.
Dr. Ames, her giin dogal ve sen-
tetik binlerce kimyasala maruz
kalindigini sdyleyerek bunlar-
dan bir b6éluminin de kanser
yapici 6zellikte oldugunu belirt-
ti. Bu kimyasallardan korunma-
daki stratejinin bir pargasi olan
HERP karsinojenik risk kiyasla-
ma ybéntemini de sunumunda
bizlere tanitti. Berkeley Uni-
versitesi tarafindan yurGtulen
“Karsinojenik Etkinlik Projesi”
ne bagl olarak gelistirilen bu
yontem, insanin ginlik maruz
kaldigl dozun deney hayvanin-
da karsinojenik etki gosteren
doza bolunmesi ile bulunmak-
ta ve riskin kiyaslanmasinda
kullaniilmaktadir.”(Konu  hak-
kinda detayli bilgiye buradan
da erisilebilir:  http://toxnet.
nim.nih.gov/cpdb/pdfs/herp.
pdf)

Beslenme rejiminde

denge onemli

Yetersiz ve dengesiz beslenme-
nin distk dozlarda maruz ka-
linan pestisitlerden ¢ok daha

fazla kanser olusumunu tetik-
leyebilecegine dikkat c¢eken
Prof. Dr. Ames bu konudaki
dogru bilinen bir yanhsi da su
sbzlerle ortaya koydu: “insan-
lar tarafindan agiz yoluyla ali-
nan kimyasallarin ¢ok bulyuk
bir bolimU dogaldir. S6zgelimi,
agiz yoluyla vicuda aldigimiz
pestisitlerin yluzde 99.99'u,
bdceklerin ve diger yirticilarin
uzaklastiriimasi icin bitkilerde
dogal olarak bulunan madde-
lerdir. Maksimum tolere edi-
lebilir doz (MTD) uygulanarak
test edilen bu dogal pestisitle-
rin yarisi, kemirgenler i¢in kan-
serojen Ozelliktedir. Maruziyeti,
agiz yoluyla viicuda alinan sen-
tetik pestisitlerin yizde 0.01'i
ile sinirlamak cok maliyetli ol-
dugu gibi insanlarda kanserin
gozlenme sikhigini da azaltma-
yacaktir. Ote yandan, meyve ve
sebzeler, tikettigimiz besinler
icerisinde en etkili kanser sa-
vascilaridir ve bu gidalarin sa-
tis fiyatlarinin artmasi (soz geli-
mi sentetik pestisit kullanimina
basvurulmaksizin yapilan orga-
nik Uretimde oldugu gibi) cok
muhtemeldir ki kanser vakala-
rinin artisina neden olacaktir.”
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B aktiiel . actual

Kongreye
katkilarindan 6turd
Prof. Dr. Bruce
Ames’e plaket takdim
edildi.

Soldan saga:

Prof. Dr. Ali Esat
Karakay,

Prof. Dr. Bruce Ames,
GGD Baskani Samim
Saner.

Yasal duzenlemelerde yer ve-
rilen kurallarin en kétd durum
senaryosuna dayall birtakim
tahminleri esas aldigini vur-
gulayan Prof. Dr. Ames, pes-
tisitlere iliskin korkutmalarin,
dikkatimizi insan sagligl agisin-
dan asil sorun olusturan fak-
torlerden; dengesiz beslenme
ve sigaradan uzaklastirdigina
dikkat c¢ekti. Prof. Dr. Ames,
yaptigl calismalarda esansiyel
vitamin ve mineral eksikliginin
kanserin ve uzun vadede or-
taya cikan diger hastaliklarin
olusumuna katkida bulunan
basglica unsurlar arasinda yer
aldigini gosteren kanitlari der-
ledigini ve gozden gecirdigini
bildirdi.

Prof. Dr. Ames kanser arastir-
malarl Uzerinde amacini ise
su sOzlerle dile getirdi: “Benim
tutkuyla bagli oldugum amag,
ozellikle yoksul kesimde olmak
Uzere, insanlarda kanserin
Onlenmesi ve saglik kosullari-
nin en uygun hale getiriimesi.
Pestisitler gibi sentetik kimya-
sallarin cok disuk miktarlan
icin duyulan kaygilar ise 6nemli
risklerin gboz ardi edilmesine
neden oluyor.”
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Vitamin ve mineral eksikligi
hastaliklara davetiye cikariyor
Prof. Dr. Ames konusmanin ikin-
ci bélimunde toplam sayisi 40’1
bulan ve metabolizmada 6nem-
li islevleri olan esansiyel mikro
besleyicilerin (vitamin, mineral
ve bazi amino asitler) diyette-
ki yetersizlikleri halindekronik
hastaliklarla iliskisine degindi.
Prof. Dr. Ames tam da bu alan-
da gelistirdigi ve giderek daha
fazla destek bulan Triaj teorisini
(Triagetheory) oturum dinleyici-
lerine tanitti.

Triyaj teorisine gore, evrim su-
recinde tekrarli olarak yasanan
vitamin ve mineral eksiklikle-
rinin bir sonucu olarak, orta
dizeydeki vitamin ve mineral
eksikliklerine karsi dogal selek-
siyona bagl bir stratejik 6nce-
liklendirme yaniti gelisti. Buna
gore, eksik olan vitamin ve mi-
nerallerin, kisa vadede hayatta
kalabilmek ve Ureyebilmek igin
gerekli vitamin ve minerallere
bagimli proteinler tarafindan
tercinli  olarak alkonulmasi
saglandi. Ote yandan, uzun va-
dede sagligin korunmasi igin
gerekli olan proteinler - ki Prof.
Dr. Ames bunlari yaslanmayla

birlikte gelisen hastaliklara kar-
sI savunma sagladiklarindan
“uzun yasam proteinleri” olarak
adlandiryor- vitamin ve mine-
rallerden mahrum kalarak etki-
siz kiliniyor. Orta duzeyde vita-
min ve mineral eksikligi sinsi bir
seyir izlediginden, uzun vadede
insan sagligl icin tasidigl 6nem
klinik olarak ¢ok da goranur bu-
lunmuyor. Vitamin ve mineral-
ler, kisa vadede hayatta kalma
ve uzun vadede saglikli olma
secenekleri arasinda triyaj ben-
zeri bir onceliklendirme yap-
maya calisan bir metabolizma
olusturuyor ve bu iki hedef icin
ayri mekanizmalar kullanilyor.
Mekanik, genetik ve epidemi-
yolojik veriler; bu metabolik 6n-
celiklendirmenin, kanser, kalp
damar hastaliklari, immun iglev
bozuklugu ve bilissel zayiflama
gibi yaslanmaya bagli hastalik-
larin  gelisimini hizlandirdigini
gosteriyor.

Yapilan arastirmalara gore vita-
min ve mineral eksikligi 6zellik-
le cocuklar, ergenler, yaslilar ve
obez kisilerde gozleniyor. Prof.
Dr. Ames’in verdigi bilgilere
gore; uzun yasam proteinleri,
eksikligin 6nlenmesi i¢in kulla-

nilabilecek bir mekanizma akla
getiriyor. Buna gobre, parmak
ucundan alinacak kanda her
bir vitamin/minerale duyarl bir
proteinin duzeyi olcllebilir. Cali-
silan proteinlerin yaklasik yarisi
uzun yasam proteinleri olup,
hentz kesfedilmemis uzun ya-
sam vitaminleri ve mineralleri
de olabilir.

Dunyaca unlu bilim insani Prof.
Dr. Ames, 4. Gida Guvenligi
Kongresi'nde paylastigl bu bilgj-
lerle kanser olusumu ve beslen-
me iliskisinin cercevesini son
derece etkili bir bicimde cizerek

katihmcilarin  soru isaretlerini
de gidermis oldu.
w

ATTENTION TO TRUE

RISKS, NOT TO FALSE

ONES!

Prof. Dr. Bruce Ames,

who had achieved
breakthroughs in cancer
researches, was among the
speakers of 4th Food Safety
Congress. Discussing the
relation between cancer
and food, Ames punctured
the fallacies about the
factors triggering cancer.
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Yeni Nesil Zeminler

Silikal - Endiistriyel Zemin
denince diinya ¢apinda ilk akla gelen isim.

Reaktif recine ve polimer beton sektorlerinde lider Uretici firma ko-
numunda olan Silikal, Gretiminin tamamini Almanya'nin Frankfurt
sehri yakinlarindaki tesislerinde gerceklestirmektedir. Gelistirdigi

reaktif recine ve polimer beton Uriinleri endUstriyel tesis, ticari

yapl ve mimari proje
zemin uygulamalarin-
da ve ingaat sektoriin-

de kullaniimaktadir.

Mekanik yik ve kimyasal daya-
nimli Silikal MMA (Metil Metak-
rilat) Esash, Reaktif Recineli Ze-
min Kaplama Sistemleri, kiguk
veya buyuk olcekli isletmelerde,
sanayi tesislerinde, mimari pro-
jelerde, gida ve icecek endustrisine bagli Gretim ve depolama alan-
larinda, otel, restoran ve eglence mekanlarinin' mutfak ve hijyen
alanlarinda her zaman kendini kanitlamistir. Her sektoriin ihtiyacina
yonelik farkl ve kalici ¢oziimler sunan Silikal, glivenilir ve tecriibeli
kadrosu ile her zaman hizmetinizde. Ayrintili bilgi almak ve icretsiz
kesif hizmetlerimizden - yararlan-
mak icin lGtfen firmamiz ile irtibata

geciniz.

Silikal'i tercih edenler her zaman bir adim 6nde!
Silikal'in en 6nemli avantajlari nelerdir?

Yeni veya yenilenen endustriyel zemin kaplama uygulamalarin-
da hizl ve kalici ¢ézlimler sunar.
Asitlere, bazlara, yaglara, tuzlara ve
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Gida giivenliginde yeni
teknolojilere dogru

“Yeterli”, gidanin temininden 6te “gtivenli” gidanin temininin gliniimuiziin
beslenme ve tiiketim gereksinimlerinin ana merkezine oturdugu dusunuldi-
gunde, gida guivenligi alaninda sektorin cagin ihtiyaclarina cevap verebil-
mek adina yeni teknolojileri kendine adapte etmesi kacinilmaz gortiniyor.

v

HEADING FOR THE NEW TECHNOLOGIES IN FOOD SAFETY

Considering that “safe food”, even beyond “adequate food”, is the essential point of food
and consumption requirements today; it appears inevitable for the industry to adapt new
technologies to itself to meet the necessities of the time in food safety area.

Ulke ekonomisine ve istihdami-
na katkilar, bu alanda yapilan
yatirimlar ve Uretim kapasitesi
g6z 6nunde bulunduruldugun-
da son derece stratejik 6neme
sahip olan gida ve icecek sek-
torl her gecen yil blylumesini
surduruyor. En temel ihtiyac-
lardan biri olmasi dolayisi ile
kritik bir noktada duran gida
sektorinun artan dinya nufu-
su ile birlikte gelecek yillarda
onemini daha da arttiracagi
uzmanlarca da sabitlenmis du-
rumda.

“Vizyon 2023 Bilim ve Tek-
noloji Stratejileri Projesi’nde
de yer verildigi Uzere Tarim ve
Gida Sektoérinln vizyonu, “Bi-
lime ve modern teknolojilere
dayali olarak; toplumun saglkl
beslenmesini,  gereksinimle-
rini yeterli nicelik ve nitelikte
karsilayabilen, biyolojik cesit-
liligini koruyan ve toplumsal
yarara donusturebilen, ekono-
mik, ekolojik ve sosyal agidan
surdurulebilir, verimliligi artan
tarim ve tarimsal sanayinin de
katkislyla, uluslararasi alan-
da rekabet edebilen gelismis
bir Tlrkiye” seklinde cizilmis
durumda. Hal boyleyken gida
sanayinde, tarladan sofraya
kadar uzanan tim Uretim-tike-
tim zincirini kapsayan surecler-
de; AR-GE, teknoloji gelistirme
ve inovasyon odakli ¢alismala-
rin yapiimasi ve desteklenmesi
elzem gorunuyor.

Bununla birlikte “yeterli” gI-
danin temininden 6te “glven-
li” gidanin temini konusunun
gunimuzin beslenme ve ti-
ketim gereksinimlerinin ana
merkezine oturdugu dusinal-
duginde, bu teknolojik yenilik
ve gelismelerin gida glvenligi
sUreglerine yansimalari kacinil-
maz oluyor. Bundan hareketle
Gida Guvenligi Dergisi'nin bu
sayisinda gida glvenligi su-
reclerinde yeni teknolojiler ne
yonde gelisiyor, yerli gida sana-
yimiz bu teknolojileri ne kadar
kendine entegre edebiliyor, bu
alanda sektére verilen tesvik
ve destekler nelerdir, sorulari-
nin yanitini konunun uzmanla-
rindan aldik.
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NiHAT ERGUN
Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakani

Bilim, Sanayi ve Teknoloji
Bakanlig:

Tanitim destegine devam,
kredi destegi yolda

Konu gida ve gida guvenli-
gi alaninda yeni teknolojiler
olunca bu alanda ilgili ba-
kanhgin yaptigl calismalar ve
sektére bakis agisi onemli
hale geliyor. Bilim, Sanayi ve
Teknoloji Bakanligi da yeni
teknolojilerin  desteklenme-
si, var olan projelere itici gug
sunmasi acisindan énemli rol
Ustleniyor. Bilim, Sanayi ve
Teknoloji Bakani Nihat Ergun,
Gida Guvenligi dergisi icin de-
gerlendirmelerde bulunurken
oncelikle gida sektoéranln gi-
cunu ortaya koyuyor.
“Bakanhgimizin Girisimci Bil-
gi Sistemi kayitlarina gore,
2011 yilinda Tirkiye imalat
Sanayi icerisinde ylzde 14,2
payla gida ve icecek imalati
sektorinun net satislarda ilk
sirayl aldigini géruyoruz. Ayni
sekilde gida ve icecek sekto-
ri, imalat sanayinde olusan
faaliyet karlarinin ise ylzde
9,8’ine sahiptir. Bu kar orani

da sektdrde olusan katma de-
geri gostermesi agisindan ol-
dukca dikkat cekicidir. Ayrica
sektérin 360 bini asan cali-
saniyla imalat sanayi icerisin-
deki istihdam orani ise yuzde
13’ler civarindadir” degerlen-
dirmesini yapan Bakan Ergln,
bu oranlarin sektérin imalat
sanayi icerisindeki agirligini
ve hacmini net bir sekilde or-
taya koydugunu ifade ediyor.
Politika yapicilarin gida ve
icecek sektorindeki bu ra-
kamlari dikkate almadan po-
litika gelistirmelerinin mim-
kin gozukmedigini sodyleyen
Ergin: “Bakanlik olarak biz
de sektor ve ilgili paydaslarla
birlikte, sektére yol haritasi
olusturacak strateji belgesini
hazirliyoruz ve bu yilin sonuna
kadar da tamamlamayi hedef-
liyoruz” diyor.

Bakanligin gida guvenligi si-
reclerinde kullanilan her tir-
10 yeni teknolojiyi tretme ve
kullanma noktasinda sektore
verdigi tesvik ve destekler
konusunda bilgi veren Bakan
Ergin: “Daha onceki yillarda
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kullanilan 1sil iglemlerin ye-
rine bugin yeni teknolojiler
kullanilarak daha lezzetli, be-
sin 6geleri korunan ve daha
guvenli gida Uretimi artik
mimkin hale geldi. Ozellikle
gida ambalajlama teknolojile-
rindeki gelismeler yeni Grlin
Uretiminde ve gida ¢esidi zen-
ginliginde 6nemli katkilar sag-
laniyor. Ayrica, gida guvenligi-
ni saglamayr amaglayan yeni
sistemler, nanoteknoloji ile
Uretilmis akilli gida ambalajla-
ri, gen teknolojisi ile genetigi
degistirilmis mikroorganizma
ve tohumlar ile son olarak
analitik teknolojilerdeki ge-
lismeler ginumuzde yasanan
6nemli adimlardir” diyor.
Ergin, AR-GE konusunda
Bakanligin verdigi tesvikleri
soyle siraliyor: “ Bakanligimiz
gerek KOBI'lere, gerek biyiik
firmalara, gerekse yeni giri-
simcilere ¢ok 6nemli destek-
ler veriyor. Bakanligimiz, 6n-
celikle orta-ylksek ve ylksek
teknolojili alanlarda AR-GE
projesini tamamlamis girisim-
cilerimize, bu projelerini Ure-
time donusturebilmeleri igin
3,5 milyon liraya kadar hibe
makine-teghizat destegi ve bu
rakamin Uzerinde finansman
icin ise kredi faiz destegi ver-
meyi planliyor. Bununla birlik-
te AR-GE’si Turkiye de tamam-
lanmis olan projelerin ulusal
ve uluslararasi tanitim, pazar-
lama ve fuar destegi icin 75
bin liraya kadar destegi yurdr-
|Gge koymus olup muracaatlar
devam ediyor. Bununla birlik-
te AR-GE merkezi kuran firma-
lar igin gelir vergisi muafiyeti
2023 yilina kadar uzatilmis
ve AR-GE merkezi kurmak icin
asgari sart olan tam zamanl
AR-GE personeli sayisinin 50
kisiden 30 kisiye dusmesi icin
de gerekli yasal altyapi calis-
malari  tamamlanmis olup,
ilgili yasal dizenlemenin en
kisa zamanda meclise sevk
edilmesi planlaniyor. Bdylece
su an 142 olan AR-GE merke-
zi sayisinin 250’lere g¢ikmasi
hedefleniyor”

Gida sektoérinu yeni teknolo-

jilerle bulusturmak adina Ba-
kanhgin yaptig dizenlemeler
ve uygulamalar hakkinda yap-
tiklari  calismalari paylasan
Ergin, “2011 yilinda Bilim,
Sanayi ve Teknoloji Bakanl-
81 kurululdu. Bu yeni yapida,
hali hazirda Bakanhga bagh
olan KOSGEB ve Tirk Patent
EnstitisU’ne ilaveten, gorevle-
ri itibariyle Bakanligimizin fa-
aliyetleri ile iliskili olan TUBA
ve TUBITAK gibi kurumlar da
Bakanligimizin bagli, ilgili ku-
ruluslar arasinda yerini aldi.
Boylece, ulkemizde bilim ve
teknoloji alaninda faaliyet
gosteren kurumlarin bir cati
altinda toplanmasi saglandi.
ilgili  kurulusumuz TUBITAK
koordinasyonunda hazirlanan
“Ulusal Bilim, Teknoloji ve Ye-
nilik Stratejisi (UBTYS) 2011-
2016” kapsaminda Gida alani
“ivme kazanmamiz gereken
ihtiya¢c odakh konular” arasin-
da belirlendi. Bu cercevede
TUBITAK tarafindan yir(tilen
1511 Oncelikli Alanlar Aras-
tirma Teknoloji Gelistirme ve
Yenilik Projeleri Destekleme
Programi kapsaminda, ulu-
sal oncelikli alanlarimiz olan
otomotiv, makine-imalat, bilgi
ve iletisim teknolojileri, enerji
ve gida kapsaminda belirle-
nen alt teknoloji alanlarinda
toplam 22 c¢agr acildi. 1511
Programi yeni acilan destek
programi olmasina ragmen,
bu programa 2012 yil igeri-
sinde toplam 682 proje 0On
basvurusu alindi. Bu basvuru-
larin 266’sI enerji ve gida ala-
nindaki ¢agrilara yapildi.
Diger bir destekleme programi
kapsaminda ise gerek ulus-
lararasi ve ulusal egilimler
olsun gerekse ihtiyaclar goz
oninde bulunduruldugunda
“Gida Guvenilirligi” konusun-
da “Guvenilir Gida icin Alter-
natif isleme Teknolojilerinin
Gelistirilmesi/liyilestiriimesi”
ve “Glvenilir Gida icin izlene-
bilir/Kontrol Edilebilir Sistem-
lerin Tekniklerin Gelistirilme-
si” olmak Uzere iki alt baslikta
proje ¢agrisina cikilmaya ka-
rar verildi. Proje basvurulari
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TUBITAK 1003 Programi Kapsaminda Veriler (1 Ocak - 30 Nisan 2013)
Evsel ve EndUstriyel Atiksu Yonetiminde Memran Biyoreaktér (MBR) Uygulamalari
Endustriyel Atiksu Yonetiminde Membran Teknolojileri Uygulamalari

Su Aritiminda Membran Uygulamalari

Yakit Pili Gelistirme Teknolojileri

Fotovoltaik Teknolojilerin Gelistiriimesi

Yogunlastiriimis Isil Sistem Teknolojilerinin Gelistirilmesi
Gunes Enerjisi Uygulamalarina Yonelik Yenilikci Isil Sistem Teknolojilerinin Gelistirilmesi
Guvenilir Gida igin Alternatif isleme Teknolojilerinin Gelistirilmesi/liyilestiriimesi
Givenilir Gida icin izlenebilir/Kontrol Edilebilir Sistemlerin Tekniklerin Gelistirilmesi
Hidrojen Uretim, Dagitim ve Depolama Teknolojileri

TOPLAM

1003 - Oncelikli Alanlar AR-
GE Projeleri Destek Programi
kapsaminda olup, iki asamali
basvuru sistemi uygulandi. Bu
cercevede, 2013 yilinin ilk 4
ayinda 1003 programi kapsa-
minda Onerilen 368 projenin
dagihmi ise asagidaki tabloda
verildi” diyor.

Bununla birlikte Bakanlik-
ca hazirlanan ve 2011 yih
basinda uygulamaya konu-
lan Turkiye Sanayi Stratejisi
Belgesi’'nin 2011-2014 (AB
Uyeligine Dogru) altinci béli-
minde, sektdrel sanayi poli-
tikasi alanlari arasinda gida
sektorine de yer verilmis du-
rumda.

Bakanligin yarGattagu bir diger
calisma ise “2023 Vizyonu
Dogrultusunda Turkiye Gida
Sanayi Strateji Belgesi ve Ey-
lem Plan1” hazirlik calismala-
ri kapsaminda 2013 Haziran
ayinda yapilan Turkiye Gida
Sanayi Stratejisi Calistay!.
Calistay’da kamu, Universite
ve Ozel sektdr temsilcileri ta-
rafindan, gida sanayinin gulc-
|G ve zayif yonleri ile i¢ ve dis
etkenlerin etkisiyle olusabile-
cek firsat ve tehditlerin neler

42

olabilecegi yoniinde ilk GZFT
analiz calismasi yapildi. Ya-
pilan analiz sonucunda gida
sanayine iliskin  “Rekabet
Gici”, “Gida Guavenilirligi”,
“Hammadde”, “AR-GE ve Ye-
nilikgilik”, “insan Kaynag)” ile
“Mevzuat ve Denetim” konu
basliklari 6ne ¢ikan alanlar
oldu. Bu kapsamda, katilim-
cilar tarafindan GZFT analizi
sonucu belirlenen hedeflere
yonelik eylem oOnerileri hazir-
landl.

Bakan Nihat Ergun ekliyor:
“Ulkemiz agimizdan bu kadar
buyuk bir hacme sahip sektor
icin strateji belgesinin hazir-
lik slreclerinin 2013 yilinda
tamamlanmasini  ve 2014
yilinda uygulama, izleme ve
degerlendirme faaliyetlerine
baslanmasini  he-
defliyoruz.”

o —— g —

Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhg:
Teknolojik gelismeler
mevzuata aktariliyor
Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgl, gida sektorinin
teknolojik yenilikleri kendine
adapte edebilmesiicin mevzu-
at noktasinda devreye giriyor.
Bakanliktan alinan bilgilere
gore, yeni teknolojilerin Mev-
zuata girebilmesi i¢in su yol
izleniyor:
Ulusal Gida Kodeksi Komisyo-
nunun calisma usul ve esasla-
ri ile gida kodeksi hazirlama
usul ve esaslarini dizenlemek
amaciyla hazirlanan Turk Gida
Kodeksi Hazirlama Ydnetme-
ligi 29/12/2011 tarihli ve
28157 3’lGncl mukerrer sayili
Resmi Gazetede yayimlanarak
yururlige girdi. Gida kodek-
si hazirlanmasi igin ydntem
belirlenmesi, Avrupa Birligi
mevzuatina uyum cergeve-
sinde yer alan taahhutler
oncelikli olmak Uzere ha-
zirlanacak gida kodeksinin
belirlenmesi, gida kodeksi
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ile ilgili uluslararasi toplanti-
lar igin Bakanlik tarafindan
olusturulan ulusal gorusle-
rin degerlendirilerek karara
baglanmasi, alt komisyonlar
tarafindan goéris degerlen-
dirilmesi yapilan taslaklarin
degisiklik yapilarak veya ya-
pilmaksizin yayim kararinin
alinmasi gibi Gida Kodeksi ile
ilgili tm kararlar; Gida Kodek-
si Hazirlama Yénetmeligi'nin
5’'inci maddesi cergevesinde
tesekkull eden Ulusal Gida Ko-
deks Komisyonu (UGKK) tara-
findan aliniyor.

Bu kapsamda UGKK, AB mev-
zuatina uyum cercevesinde;
Gida Guvenilirligi, Veterinerlik
ve Bitki Saglig baslikh 12.Fa-
silla ilgili Strateji Belgesinde
verilen taahhdtler o6ncelik-
li olmak uzere 2/97 sayili
AB-Tirkiye Ortaklik Konseyi
Karari, Kodeks Alimentarius
standartlari ve Ulke ihtiyaclari
dogrultusunda hazirlanacak
gida kodekslerini ve hangi Alt
Komisyonda (AK) degerlendiri-
lecegini belirler. UGKK tarafin-
dan belirlenen gida kodeksleri
icin Kodeks Calisma Grubun-
da gorevli sekretarya tara-
findan taslak hazirlanir, ilgili
kurum ve kuruluslarin goérusu
alinarak, ilgili AK’da gorusle-
rin degerlendirilmesini mute-
akip UGKK’na sunulur. Taslak
UGKK tarafindan degerlendi-
rilerek karara baglanir. Gerek
goruldiginde UGKK taslagi
yeniden degerlendirmek Uzere
AK’na iade edilir. UGKK tara-
findan kabul edilen taslaklar
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UGKK baskani tarafindan ya-
yimlanmak Uzere Bakanlga
sunulur. Bildirim Yo&netmeligi
kapsaminda yer alan kodeks
taslaklari Ekonomi Bakanligi
araciligl ile AB’ye ayrica bildi-
riliyor.

Ayrica Genel Mudurlugd’'ma-
zUun irtibat noktasi oldugu Ko-
deks Alimentarius Komisyonu-
nun (KAK) calismalari Kodeks
Calisma Grubu tarafindan
takip ediliyor ve koordinasyo-
nu saglaniyor. Bu kapsamda
Kodeks Galisma Grubunun
sekretarya ve koordinasyo-
nunda UGKK, gida kodeksi ile
ilgili uluslararasi toplantilar
icin Bakanlik tarafindan olus-
turulan ulusal goérusleri deger-
lendirilerek karara baglaniyor.
Ulke gorisleri, Kodeks Calis-
ma Grubu tarafindan Kodeks
Alimentarius  Komisyonunun
sekretaryasina iletiliyor.

Diger taraftan hazirlanan Tirk
Gida Kodeksi taslaklari, Dinya
Ticaret Orgiiti (DTO) Saglik ve
Bitki Sagligl Anlasmasi (SPS)
ve Ticarette Teknik Engeller
Anlasmasi (TBT) cercevesinde
bildirim mekanizmasi aracili-
giyla DTO’ye de bildiriliyor ve
DTO’ye Uye (lkelerin gorisine
sunuluyor. Ayrica DTO'ye iye
Ulkeler tarafindan hazirlanan
gida ile ilgili dizenlemeler te-
mas noktasi olarak Kodeks
Calisma Grubuna bildirilmekte
ve bu taslaklar igin de gorus
olusturuluyor.

Sonuc¢ olarak Turk Gida Ko-
deksi hazirlanirken Avrupa Bir-
ligi Mevzuati, Kodeks Alimen-
tarius Komisyonunun (KAK)
standartlari ve diger uluslara-
rasi mevzuat dikkate aliniyor,
hazirlanan taslak Bakanhgin
ilgili birimlerini, diger kamu
kurum ve kuruluslari, Universi-
teler, ilgili sektor ve paydaslari
iceren Alt Komisyonlar tarafin-
dan calisiliyor ve yayim asa-
masinda tekrar Avrupa Birligi
ve DTO Bildirimi yapiliyor. Tim
bu slire¢c boyunca hazirlanan
gida ile iliskili butin teknolojik
gelismeler yakindan takip edi-
liyor ve mimkiin oldugu kadar
mevzuata aktarihyor.

ASUD:

Gidada cevreci

teknolojiler gelisiyor

Gida glvenligi slreclerinde
kullanilan yeni teknolojiler ko-
nusunda kendi sektorleri igin
degerlendirmelerde bulunan
Ambalajli Sut ve Sut Urlinleri
Sanayicileri Dernegi (ASUD)
Yénetim Kurulu Baskani Ha-
run Galli, sektérin ihtiyaclari-
nin yeni teknolojileri besledi-
gini dusunuyor.

“Gida endustrisinde teknolo-
jik inovasyon daha ¢ok urun-
lerin raf 6mrinin uzatiimasi
ve gida glvenliginin artiriima-
si gibi amaclarla yeni gida
teknolojileri, Urtnler ve ino-
vatif ambalajlar gelistiriimesi
seklinde ortaya c¢ikiyor” diyen
Calli, inovasyonlarin basari-
sinin ise tuketici tarafindan
benimsenmelerine bagh ol-
dugunu soyliyor. “Gercekles-
tirilen inovasyonlarin bazilari
bilimsel camiada basarili bu-
lunsa da tuketici tarafindan
benimsenmiyor. Buna en car-
pici 6rnek, saglikl ve guvenli
gida Uretimi bakimindan etkin
bir yontem olmasina ragmen
tUketicinin direng gosterdigi
gida isinlama uygulamasidir.
TUketiciler icin 6nemli bir seg-
ment olan fonksiyonel gida-
lar, gida inovasyonlari icinde
Onemli bir paya sahip. Basitce
beslenmenin genetik faktor-
lerle etkilesimi, boylece sag-
ligin garanti altina alinmasi
ve hastaliklarin engellenmesi
yoninde hizmet veren nutri-
genomik alani da kisiye 0Ozel
diyetler icin gida Uretimi agI-
sindan inovatif o6zelliktedir”
aciklamasini yapan Galli yeni
ambalaj teknolojilerinin de
dikkat g¢ekici olduguna isaret
ediyor.

Calli: “inovasyon calismalarin-
da dikkat ¢ceken bir uygulama
da ambalaj sistemlerindeki
yeniliklerdir. Gida ambalaj
sanayinde son yillarda yeni
teknolojilerin kullanildigl pek
¢ok inovatif ambalaj gelisti-
rilmistir. Aktif, akilh ambalaj
teknikleri, elektronik Grln
kodlarindan ayri olarak, an-
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hayicileri Dernegi

timikrobiyal aktif ve akilh
nano ambalajlar, biyobozunur
nanokompositler, ambalaj
sistemlerinde nanoteknoloji
kullaniminin érneklerini olus-
turuyor” diyor.

Toplumdaki sosyal ve demog-
rafik degisimlerin tiiketici dav-
ranislari ve tiketim sekillerin-
de degisime yol acarak, yeni
trendlerin dogmasina sebep
oldugunu ifade eden Calli, bu
degisim sayesinde, tlketiciler
icin cekici lezzette, kullanimi
kolay, uygun fiyath, ego tat-
mini saglayan, ylksek Kkaliteli
ve glvenli inovatif Urinler ve
Uretim teknolojileri gelistirme
yoninde bir egilim oldugunu
soylluyor.

“Belki gecmise donls 6zlemiy-
le evde aileyle vakit gecirmek,
konuk agirlamak olarak sekil-
lenen yasam tarzinda, sohbet
ve paylasim araci olarak ye-
mek ritUelleri dnem kazaniyor.
Bu baglamda, is yasamindan
yorgun disen tlketiciler igin
evde yemek pisirme kolayhgi
saglayan dondurulmus urdn-
ler ve pisirmeye hazir dondu-

rulmus spesiyal Urunler de
inovatif uygulamalar arasin-
dadir.

GUnimuz tuketicisinin ayrica-
likh ve sofistike tatlara yonel-
mesi sonucu, yiksek kaliteli
“Premium” ve “artisan” gida-
lara dogru pazarda bir kutup-
lasma gozlenirken, sik yapi-
lan seyahatler ve internetteki
sosyal paylasim sitelerinin de
etkisiyle yeni mutfak deneyim-
leri, orijinal tatlar, egzotik bi-
lesimler arayisi, etnik gidalara
karsi egilimi arttiriyor” sozleri
ile Calli, tiketici egilimleri ile
gida sanayinin farli arayiglar
icine girdigini aktaryor.

Calli  ekliyor: “Zamansizlik,
yemek hazirlama becerisinin
olmamasi veya yemek hazir-
lama isteksizligi... Tlketici ¢a-
reyi, hazirlanmasi kolay ve ¢a-
buk, dondurulmus, hazir 6gle
yemegi setlerinde buluyor. Bu
egilimi karsilayan inovasyon
ise kolay acilabilir ve pratik
yeni ambalajlar.

GUnumuzde gidalar hakkinda
daha fazla bilgi sahibi olan
tiketiciler, yeme-icme alis-
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kanliklarinin yani sira ekolojik
zarara ve negatif sosyoekono-
mik etkilere yol acan tarimsal
ve is uygulamalarini da sorgu-
luyor, etik kaynak kullanimi ve
surdurulebilirligi gozetiyor.
Etik ilkelere dayali adil tica-
ret, cevre ve hayvan dostu
ardnler, geri donisumli ve
yenilebilir ambalajlara ragbet
nedeniyle bu kategorideki ino-
vatif Urunlerin sayisi da gun
gectikce artiyor.”

Calli, bu baglamda gida ile
iliskili cesitli sivil toplum kuru-
luslari ve aktivistlerin de gida
sektérindn gelisimini etkile-
yen dinamikler arasinda yer
aldigini dasinuyor. Calli ek-
liyor: “Gondlluler tarafindan
kurulmus kiresel akimlardan
“Fairfood”; slrdurulebilir uy-
gulamalarin gida endustrisi-
ne adapte edilmesini tesvik
eden ve sektorin surdurdle-
bilirlik dlzeyinin artmasi igin
aktif calisan bir organizasyon.
Sirdurulebilir ve kaliteli gida
misyonunu On planda tutan
ve temel felsefesi ‘iyi, temiz
ve adil’ gida olan “Slow food”
hareketi de giderek yayginla-
siyor.”

Sektoru gelecege taslyacak
teknolojilerin basinda cevreci
yaklasimlarin olacagini 6n-
goren Calli, bu alanda yurua-
tilen AB Projeleri hakkinda
su bilgileri veriyor: “Ulkemiz-
de Bilim, Sanayi ve Teknoloji
Bakanligi’nin 6nctliginl yap-
g1, AB Rekabet Edebilirlik ve
Yenilik Cerceve Programi olan
Eko-inovasyon Projesi; kay-
naklarin optimum kullanimina
katkida bulunmayi, c¢evresel
etkileri azaltmayi veya Onle-
meyi amacliyor. Proje eko-ye-
nilikgi Grlnler, hizmetler, tek-
nikler ve silrecleri kapsiyor.

Ve Bakanlik eko-inovasyon
faaliyetlerini kapsayan proje-
lere destek veriyor. Gida ve
icecek sektorl icin proje on-
celikleri, kaynaklarin verimli
kullaniimasi amaciyla amba-
laj yontemleri ve materyaller,
tuketimin cevre lzerindeki et-
kilerini azaltma hedefine uy-
gun olarak atiklarin azaltilma-
si, geri dénusim ve yeniden
kullanima y6nelik daha temiz
ve yenilik¢i Urlnler, hizmetler
ve slrecler olarak ortaya ¢iki-
yor.”

“GUnumuzde tuketici, yeni
Urin ya da teknologjilerin,
daha az hijyenik, daha 6zen-
siz Uretilip bazi disuk kalite
unsurlari maskelenerek ge-
listirildigi duslncesiyle inova-
tif teknolojilere ve yeni gida
UrGnlerine  karsi  kuskulu.
Bu ylzden, yeni gelistirilen
Urlnlerin ya da teknolojilerin
tuketiciler tarafindan benim-
senmesi igin Urline katma de-
ger ilave etmeli” diyen Calli,
bunu yaparken de uygunluk,
yeme kalitesi, gida glvenligi,
modern tiketici gereksinimle-
rinin karsilanmasi ve Urinun
iyi lanse edilmesi gerekiyor”
diyor.

ASD:

Tiiketici, iiretici ve
iiniversiteler gelisimi
tetikliyor

Gida sektorl ile yakin temas
halinde olan tedarikgilerin
basinda ambalaj sanayi geli-
yor. Gida urunlerinin depolan-
masl, raf dGmrl ve hijyeni gibi
farkli alanlarda devreye giren
ambalajlar, tiketici ve Uretici
beklentilerine cevap vermek
icin surekli yenileniyor ve de-
gisiyor. Ambalaj Sanayicileri
Dernegi (ASD) YO6netim Kuru-

lu Baskani Sadet-
tin Korkut, gida
guvenligi ile

ambalaj sa-

Sadettin Korkut
ambalaj sanayinin
gelismesi ve bliylk
bir atim yapabilmesi
icin devlet desteginin
sart oldugunu da
ifade ediyor.

SADETTIN KORKUT
Ambalaj Sanayicileri De,|
Yénetim Kurulu Baskan,

nayini birlikte disinmek ge-
rektigine dikkat cekiyor.
“Dlnya ambalaj sektorliine
baktigimizda gida guvenligine
katkida bulunacak ileri tek-
noloji ambalaj Uretimlerinde
onemli bir gelisim oldugunu
goruyoruz.  Ornegin, nano-
teknoloji ve akilli ambalaj
teknolojisinin Avrupa Birligi,
Amerika ve Japonya gibi gelis-
mis pazarlarda yaygin olarak
kullanilmaya basladigini ve
market raflarinda yerini aldi-
gin1 goruyoruz” diyen Korkut,
Tlrkiye'de ise bu gelisimin di-
ger gelismis Ulke pazarlarina
oranla yavas ilerleme goster-
digini aktariyor. Ancak Korkut,
ASD uyesi olan birkag¢ firma-
nin da bu konu ile ilgili AR-GE
galismalari ylruttiginu ekle-
meden gecmiyor.

Ambalaj sektérunun yeni tek-

nolojilerin  takibi  konusun-
da bir sikinti bulunmadigina
deginen Korkut: “Gelismis

pazarlarda yer alan pek cok
Ulkeye ambalaj Uretebilir ko-
numdayiz. Gida sektort ile
de oldukca yakin ve hatta

ic ice calisiyoruz denilebi-
lir. Otomasyon konusundaki
gelismeler ile el degmeden
Uretim noktasinda 6énemli yol
aldigimizi dusundyorum. So-
run yeni teknolojilerin takibi
konusunda degil, daha c¢ok
uygulamasi ve ticari Urunlere
doénastlrilerek yayginlastiril-
masi noktasinda yogunlasiyor.
Ulkemizde de fayda-maliyet
iliskisi dengelendiginde yeni
ve gelismis ambalajlar bazi
UrUnler icin zamanla yayginla-
sabilir” diyor.

Yeni teknolojilerin gida am-
balajlarina uygulanmasinin
hizlanmasi noktasinda Ug¢
faktorin altini cizen Korkut
bunlar soéyle siraliyor: “TU-
keticinin gida glvenligi ko-
nusundaki biling seviyesinin
artmasi ve gida Ureticisinden
yeni teknolojiler konusunda
talepte bulunmasi, buna bag-
i olarak gida Ureticilerinin
ambalaj Ureticilerinden bu
tip ambalaj uretimine dair ta-
lepte bulunmalari ve bu yeni
teknolojilerin adaptasyonun-
dan dogacak maliyeti karsi-
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lama kararliiginda olmalari,
son olaraksa sanayinin genel
olarak AR-GE yatirimlarinin
artmasi ve universitelerle is-
birliklerini artirmalari.”

Ambalaj sanayinin gelismesi
ve blyuk bir atilim yapabil-

mesi igin devlet desteginin
sart oldugunu da ifade eden
Korkut, soézleri sdyle sonlan-
diriyor: “Bildiginiz gibi hem
Ulkemizde devlet butcesinden
AR-GE icin ayrilan payin hem
de sirketlerimizin kendi but-
celerinden ayirdiklar payin,
gelismis Ulke standartlarn ile
kiyaslandiginda hayli disik
kaldigini  soyleyebiliriz. Son
zamanlarda bu konudaki dev-
let tesvikleri artsa da istenilen
noktada degiliz. Bu nedenle,
Universite sanayi ishirligi ile
AB, TUBITAK, Kalkinma Ajans-
lari gibi kurumlardan alinacak
projelerin  bu teknolojilerin
Tirkiye’'deki gelisimine kat-
kida bulunacagini duslnuyo-
rum.”

SETBIR:
Nanoteknoloji iilkemizde

yasal diizenleme bekliyor

AB Komisyonu'nun gida gu-
venligini en 6nemli 6ncelikleri
arasinda belirledigini belirten
SETBIR Yénetim Kurulu Bas-
kani Murat Yoruk, yaklasik
15 yil dnce Komisyonun konu
ile ilgili mevzuati yayinlamaya
basladigini vurguluyor.

Gida guvenligi slreclerinde;
nanoteknoloji, IT teknolojisi,
otomasyon teknolojileri ve
akilli ambalaj sistemleri gibi
yeni teknolojiler, hizli bir se-
kilde gelisiyor, uygulamaya
sokuluyor.

Dinya genelinde gida glven-
ligi uygulamalarinin yayginlas-
makta olduguna dikkat ¢eken
Yoruk, bu kapsamda birgok
yeni teknolojinin gelistirilmek-
te olduguna da vurgu yapiyor.
Gida guvenligi yaklasiminin,
bitlnlesmis bir yaklasim
olup, tarladan sofraya - yem
Uretimi, birincil Uretim, gida
isleme, depolama, tasima ve
perakende satis dahil olmak
Uzere - gida zincirinin tim
asamalarini kapsadigini belir-
ten Yoruk, yeni teknolojilerin
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uygulanmasi hakkindaki go-
raslerini séyle acikliyor: “Gida
glvenligi icin kullanilan yeni
teknolojiler Uretim, isleme ve
tedarik zincirinde gidanin gu-
venliginin saglanmasina yo-
nelik uygulamalardir. Bu yeni
teknolojiler, gida zincirinin
tim asamalarinda devrim ya-
ratabilecek potansiyele sahip
olup, tarim kimyasallarinin
daha az kullaniimasi, gida
Uretiminin daha etkin yapil-
masli, gidanin daha hijyenik

sinin, guvenliginin ve arzinin
takibini mdmkun kilan yeni-
likci etiketlerin  kullanimini
mumkun kilabiliyor”

“Gida glvenligi
kullanilan yeni

bakildiginda, ultra yuksek
basing, darbeli akim elekt-
rik alanlari, darbeli 1sik alan,
ultrases dalgalari, radyo dal-
galar yeni Uretim teknoloji-
leri sinifinda sayilirken, gida
ambalaj teknolojileri ve gida-
nin besleyici 6zelligine en az

slrecinde
teknolojilere

islenmesi, gidalar-
da yeni ve iyilesti-
rilmis tat, doku ve
agiz hissi gelisti-
rilmesi, gida ure-
timinde yag, tuz
ve koruyucu mad-
de  kullaniminin
azaltilmasi, besin
maddeleri  emili-
minin arttiriimasi,
daha gugllu ve ha-
fif, islevsel paket-
leme malzemeleri-
nin gelistiriimesi,
paketlenmis gida
UrUnlerinin kalite-

Yatinmlan
Artiyor

Yoruk:

“Dinyada bilgi ve
teknoloji tretimi hizli
bir sekilde artmaya
devam ederken, gida
sektoru icin yaratilan
yeni teknolojiler de
katlanarak artmaya
devam ediyor. Tlrkiye
piyasa blyukligi
acisindan dunyada
142 (ilke arasinda
17. sirada yer aliyor.
Ancak inovasyonda
oldukca geri kaliyor.

ITeknoIoii

zarar veren, en
yuksek korunma
saglayan  metot-
lar yani koruyucu
ihtiyacinin en aza
indirilmesi gelisti-
rilen teknolojilerin
ana bashklaridir”
diyen Yoruk, sil
islem goérmis gi-
dalara olan y6neli-
min tetiklemesiyle
Ozellikle atimhi
elektrik alani ve
yuksek basing gibi
yenilik¢i teknoloji-
lerin de giindeme
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MURAT YORUK
SETBIR Yénetim Kurulu Baskan;

geldigine dikkat cekiyor.
Turkiye gida endustrisinin,
bircok sektor ile yakin iliskili
olmasi ve ¢esitli teknolojilerin
uygulama alani olmasi nedeni
ile hammadde kaynaklarin-
daki dlsusin, mevcut ham-
madde kaynaklarinin daha
verimli kullaniilmasini zorunlu
kildigini belirten Yoruk, tiketi-
ci intiyag ve taleplerinin degis-
mesinin ise, gida sanayisini
daha yenilikci olmaya ve ileri
teknolojiler kullanmaya tesvik
ettigini soyluyor.

Bu kosullarda, Turkiye gida
firmalarinin AR-GE potansi-
yellerinin kuresel olcekte re-
kabet edebilecek kadar glcli
gorilmedigini, belirten Yoruk,
sektorin rekabet gucunu du-
sUren sorunlari ise; “Sektor
firmalarinin yenilik kapasite-
lerinin disuUk olmasi, arastir-
ma kurumlari ve Universiteler
ile isbirliklerinin az olmasi, ti-
ketici guvenligini saglayacak
standart ve uygulamalarin
dikkate alinmamasi ve temel
hammadde kaynagini sag-
layan tarimsal ve hayvansal
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Urun Gretim surecleri ile uyum
eksikligi” olarak siraliyor.

Turk ve dinya gida sektoru-
nin yenilik¢i yaklasimlara
karsl adaptasyonundaki kismi
yavas seyrin temel nedeninin,
bu teknolojiler ile Uretilen gi-
dalara iliskin hukuki altyapi-
nin olusmamis ve ilk yatirm
maliyetinin ¢ok yliksek olmasi
olarak aciklayan Yoruk, yUk-
sek basincin 100 yili agkin bir
slredir bilinen bir teknoloji
olmasina karsin mevcut tek-
nolojilerin slrekli uretimlere
uygun olmamasi ve ilk yatirm
maliyeti nedeniyle henuz yay-
ginlasamamis olmasini da or-
nek vererek durumu acikhyor.
Yorik yeni teknolojilerin ta-
kibi veya Uretim slreclerinde
bu teknolojilere adaptasyonu
konusunda da sunlari soylu-
yor: “DlUnyada bilgi ve tekno-
loji uretimi hizh bir sekilde
artmaya devam ederken, gida
sektorl icin yaratilan yeni
teknolojiler de katlanarak art-
maya devam ediyor. Tlrkiye
piyasa buyUkIGgu acisindan
dunyada 142 Uulke arasinda

17. sirada yer aliyor. Ancak
inovasyonda oldukg¢a geri kali-
yor. Tlirkiye’de gida ve igcecek
sektériinde AR-GE harcamala-
rinda ve desteklerinde 6nem-
li artis olsa da istenilen yere
henuz gelinemedi. Bunun igin
gida endustrisinin yapisal so-
runlari ¢ézulmelidir.”
Turkiye'de gida endUstrisi tek-
nolojik acgidan disa bagiml.
isletmelerin  énemli bir kis-
minda teknik bilgi agisindan
da disa bagimllik s6z konusu.
Alt sektoérler arasinda tekno-
lojik acidan 6nemli farkliliklar
bulunduguna dikkat ¢eken
Yoriuk durumu eksik olan AR-
GE calismalarina bagliyor ve
bu sorunun asilabilmesi icin
destek saglanmasi gerektigi-
ne vurgu yapiyor: “Teknoloji
Uretmenin temelinde AR-GE
calismalari yatiyor. Bir Ulkede
yapillan AR-GE calismalari, o
Ulkenin gelismislik derecesini
gosteriyor. AR-GE calismala-
rina ayrilan kaynaklar, patent
ve inovasyon sayisi gelismigli-
gin bir gostergesi olarak kabul
ediliyor. Ulkemizdeki et ve siit
sektorlerinde blylk kapasite-
li firmalarin yaninda, birgok
KOBI bulunuyor. Biyiik kapa-
siteli isletmelerin, AR-GE faa-
liyetleri daha fazla olmakta ve
yeni teknolojilere adaptasyon-
lari daha kolay oluyor. Ancak
diger gida isletmelerinin de
teknoloji Uretimini saglayacak
AR-GE faaliyetleri konusunda
bilinclendirilmesine  ydnelik
galismalari 6n planda tut-
mak gerekli. Uretim sanayinin
onemli bir alt kolu olan gida
sanayine hem i¢ pazar hem
de dis pazarda rekabet ede-
bilecek 6zelliklere sahip Grun-
leri Uretebilmesi icin tesvikler
de dahil gerekli tim destekler
saglanmall.”

TUrkiye gida sanayinde, tim
Uretim-tuketim zincirinin dahil
edildigi AR-GE, teknoloji ge-
listirme ve inovasyon odakli
calismalarin gelistiriimesi ve
Oornek projelerin desteklen-
mesi buyuk énem tasiyor. Sa-
nayi ve Ticaret Bakanhgi'nin
hazirladigi 2011-2014 yillan

icin Turkiye Sanayi Stratejisi
Belgesi'nde; gida sektdérinin
AR-GE ve yenilik takibi ile ilgili
olarak rekabet gucunin arti-
rilmasi i¢in bir dizi politika 6n-
lemi siralandigini ifade eden
Yorik, bu o6nlemlerin 6zellik-
le arastirma kuruluglan ile
sanayi arasindaki igbirliginin
artirarak, sektordeki firmala-
rin yenilikcilik kapasitesinin
gelistirilmesi, tarim-gida is-
letmelerinin  modernizasyonu
ve gida firmalarinin AR-GE
yapmalarinin tesvik edilmeleri
konularina vurgu yapildigina
dikkat ¢ekiyor.

“Ulkemizin ekonomik ve sos-
yal carklarini doéndiren ve
yasam kalitesini belirleyen
6nemli girdiler olarak enerji,
su ve gida alanlarinda, Ulke-
mizin ihtiyaglarinin AR-GE ve
yenilik yoluyla ¢ozilmesi ¢ok
onemlidir” diyen YOrik, gida
muhafaza teknolojileri ile
daha lezzetli, besin 0geleri
korunan, daha guvenli gida
Uretiminin - mdmkin oldugu-
na vurgu yapiyor ve ekliyor:
“Daha onceki yillarda kullani-
lanisilislemlerin yerine bugin
yeni teknolojiler ortaya cikti
ve Ozellikle gida ambalajla-
ma teknolojilerindeki gelis-
melerin yeni Urin Uretiminde
ve gida cesidi zenginliginde
onemli katkilar saglaniyor”
Bilgisayar teknolojisi ile oto-
masyon, proses kontroli ve
tahminleyici metotlar, bu tek-
nolojik gelismelerin itici gucu
halinde. Ayrica bilimsel ge-
lismelere paralel olarak gida
katki maddelerinde cesitlilik,
yeni hammaddelerin  kesfi
(hastalanmalara karsi koruyu-
culuk Ozelliginde-Fonksiyonel
Gidalar kavraminin dogusu),
gida glvenligini saglamayi
amaclayan yeni sistemler, na-
noteknoloji ile Uretilmis akilli
gida ambalajlari, gen tekno-
lojisi ile genetigi degistirilmis
mikroorganizma ve tohumlar
ve son olarak analitik teknolo-
jilerdeki gelismeler gunumuz-
de yasanan 6nemli adimlar
arasinda yer aliyor.

Son yillarda, tuketicilerin mi-
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nimal islem goérmus, kaliteli
ve glvenli gidalara duydugu
ilginin artmakta oldugunu be-
lirten Yoruk, bu nedenle, akill
paketleme, aktif paketleme,
antimikrobiyal paketleme,
yenebilir film paketleme gibi
yeni teknolojilerin ortaya ¢ik-
tigini ifade ediyor.

“Gida glvenligini gelecege ta-
slyacak olan yeni teknolojiler-
den bir tanesi akilli paketleme
sistemleridir. Akilli paketleme,
tasima ve depolama suresin-
ce paketlenmis gidanin kalite-
si hakkinda bilgi vermek icin
paketlenmis gidanin durumu-
nun izlemeye alindig paketle-
me sistemleridir. Akilli paket-
leme sistemlerinin ¢ogunda
sensorler ve indikatorler kul-
laniilmaktadir” diyen Yoruk bu
konuyu soyle detaylandiriyor:
“Yine paketleme yontemi ola-
rak, modifiye atmosfer paket-
leme (MAP), vakum paketle-
me ve kontrolli atmosferde
paketleme et ve et Urlnlerinin
raf dmrunan uzatilmasi, gida
glvenliginin arttiriimasi, kali-
tenin Ust dizeyde muhafaza
edilmesi amaciyla kullanilan
paketleme yb6ntemlerinden-
dir.”

Nanoteknoloji hakkinda go6-
rislerini de; “Gida sanayinin
nanoteknolojiden yararlanma
potansiyeli ylksek olmasina
ragmen halen ¢ok sinirli 6l¢i-
lerdedir. Ancak 6zelikle son iki
yil icinde dunya gida sanayi bu
teknolojinin UstUnluklerinden
yararlanma yollarinin arayisi
icindedir. Nanoteknoloji gida
sanayinde sUper gidalarin ya-
ratilmasi veya akilli gida sis-
temlerinin dogmasina dogru
bir yol haritasi hazirlanmasin-
da blylk potansiyele sahip-
tir. Bu gelismeler sayesinde
fonksiyonel gida uretiminde
yenilikler olacagl beklenil-
mektedir” sozleri ile agiklayan
Yoruk, nanoteknolojinin gida
islemede kullanimi konusun-
da yasal altyapinin henuz ta-
mamlanmamis olduguna da
dikkat ¢ekiyor.

BESD-BIR:

Ambalaj ve izlenebilirlik
yatirnmlarin merkezi

Gida Urinlerinin  nitelikleri-
ni kaybetmeden uzun sdureli
muhafazasi ve dinyanin bir
ucundan digerine ulastirilarak
pazarlanmasinin saglanmasi-
nin gelisen teknikler sayesin-
de oldugunu ifade eden Beyaz
Et Sanayicileri ve Damizlikgi-
lari Birligi Dernegi (BESD-BIR)
Baskani Dr. Sait Koca, bu sa-
yede yuksek pazar payl olan
UrlGnlerden daha yulksek gelir
elde etme imkani saglandigini

belirtiyor.
Dunyada gelismis sistemleri
kullanan belli igletmelerin,

nanoteknoloji ile Uretilmis
girdi/Urlnleri gida Uretimin-
de kullandigina dikkat ¢eken
Dr. Koca, dunyada 1996’da
beri surdurulen ciftlik hayvan-
larinin  klonlanmasiyla ilgili
calismalarin, ilk baslarda ilgi
ve endiseyle birlikte, bilimsel
ve etik etkileri acisindan tar-
tismalara yol a¢cmis olsa da
bu alandaki calismalarin hiz
kazanarak ginumuzde belli
bir noktaya geldigini belirtiyor.
Sektorin, tlkemizde bu alan-
da yapilan calismalari des-
tekledigini ifade eden Koca,
sektorin yeniliklere acik oldu-
gunu da, “Otomasyon sistem-
leri, akilh ambalaj teknolojileri
sektdr tarafindan surekli iz-
lenmekte ve pek cogu sekto-
rimuz tarafindan uygulamaya
alinmis bulunmaktadir” sézle-
ri ile ifade ediyor.

Sektérde yogun bir rekabet ol-
dugu icin firmalarin yeni tek-
nolojileri aninda uygulamaya
almalarinin  diger firmalara
gore farkhlik yaratma amaci
tasidigini belirten Koca, bu
teknolojilerin dinyada kabul
goérmis olmasini da esas ola-
rak nitelendiriyor.

Gida guvenligi acisindan izle-
nebilirlik konusunun da 6ne-
mine vurgu yapan Koca, bu
konudaki goruslerini ise soyle
ifade ediyor: “Ambalajlama ve
izlenebilirlik konusunda yapti-
gimiz ciddi yatirnmlara karsin
kanath GrlUnlerinin ambalajsiz
satisina izin verilmesinin ne-
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denini ¢6zebilmis degiliz. Ge-
lismis Ulkelerin tamami gida
Uranlerinin kontrolinde izle-
nebilirligi 6n plana ¢ikarmistir.
Diger bir deyisle, giinimz ko-
sullarinda izlenebilirlik; gida
glvenligi ve tlketicinin dogru
bilgilendirilmesinde oldukca
Onemli bir konuma gelerek,
adeta bir kdse tasi haline do-
nusmustur. Sektér olarak biz
de, izlenebilirlik konusundaki
hassasiyetimizi surduriyoruz
ve surdlirmeye devam edece-
giz.”

Glinimuzde endlstriyel gi-
dalara iliskin gelisen tuketici
algisi dikkate alindiginda, 6n-
celikle gida emtialari ile ilgili
tUketicinin dogru bilgilendiril-
mesi gerektigine vurgu yapan
Koca, slrekli bluylyen dinya
pazari icin bunun daha da
Onem arz ettigini ifade ediyor.
Koca, “Uretim asamasindaki
slrecgte saglik risklerinin en
aza indirilmesini saglayacak
teknolojilerin gelistirilmesi
kuskusuz hem saglk hem
de ticaret acisindan O6nem-
li. Bununla birlikte, ticarete

konu gida emtiasinin Uretimi,
nakli ve pazar kosullarindaki
durum, tim zincirde Grdnun
niteliklerinin korunmasini 6n
plana cikariyor. Bu kosullari-
nin uygunlugunun denetlene-
bilir olmasi da bir gereklilik
olarak karsimizda duruyor”
sozleri ile izlenebilirlik olgusu-
na bir kez daha dikkat ¢ekiyor.
Gida glvenliginin saglamasi
icin 6nemli bir parametre olan
izlenebilirlik Koca'ya gore ayni
zamanda sektorl gelecege
emin adimlarla tasiyacak bir
kriter: “Uriin 6zelliklerini orta-
ya koyan parametrelerin tim
zincirde ve her noktada izle-
nebilirligini saglayacak bilgi
sistemleri, gida glvenliginin
saglanmasinda, gelecekte
Ozellikle izlenebilirlikte belir-
leyici rol oynayacaktir diye du-
siintyorum. Uretilen Grinin
niteliklerini  korumada/goz-
lemlemede katkl saglayacak
olan akilli ambalajlar ile bili-
sim teknolojilerinin bir arada
kullanimi da, gida sektorinu
gelecege daha emin adimlarla
tasiyabilir.”

47



Yeni teknolojiler icin yatinm sart

Gida gtivenligi suireclerinin daha etkin yurttiilmesini saglayan yeni teknolojilere sektor ne kadar kendi-
ni adapte edebiliyor, bu teknolojik gelismelere dair bakis acilari nedir sorularinin yanitini gida sektor

zincirinde rolii olan firmalar veriyor.

INVESTMENT IS A MUST FOR NEW TECHNOLOGIES

Companies taking part in the industry chain are responding to the questions asking how far the industry can adapt to the new
technologies activating food safety processes and what the standpoints to these innovations are.

Gida giivenligini saglayan teknolojik yatirimlarin hizlanmasi-
nin yaninda siirdirtlebilirlik de 6n plana cikacak.

Soguk zincirin korunmasi, tasinan Grdin-
lerin gida olmasi nedeniyle toplum sag-
liglyla direk iliskilidir. Cabuk bozulan

L. gida maddelerinin (6rnegin et, balk,

b sUt, sebze, meyve) uluslararasi tasima-

- ﬁ ciliga uygun 6zel Ust yapi ve ekipmanlari
standartlarinin belirlendigi ATP konvan-

siyonuna Turkiye’'nin de 2012 yilinda
taraf olmasi bu acidan ¢ok énemli. Ul-
kemizde, bu konu hakkindaki toplumsal
farkindahgin ve bilincin artmasi ile so-
guk zincir depolama ve tasimaciliginda
yonetmelik ve duzenlemelerin uluslara-
rasl standartlara yukselmesi, sektorin
yeni teknolojilere yatinm yapmasi icin 6nemli bir adim olacak.
Dolayisiyla Havi Logistics olarak hep savundugumuz “tavizsiz gida
guvenligi” soguk zincir tasimaciligl ve depolama operasyonlarinda
tartisilmaz bir prensip olacak. Gida givenligini saglayan teknolo-
jik yatinmlarin hizlanmasinin yaninda surdirulebilirlik de 6n plana
cikacak. Yesil lojistik kavraminin gelismesi ile karbon ayak izine,
Isitma, sogutma ve aydinlatma sistemlerinde yenilenebilir veya
dislk karbon salinimi olan enerji kaynaklarinin kullanima 6nem
verilecek.

Teknolojinin gelisimi ile birlikte gida glvenligi sureclerini de des-
tekleyecek yeni uygulamalar ve teknolojiler ortaya ¢ikiyor. Tasima
ve depolama operasyonlarina yonelik yeni teknoloji ve uygulama-
lar tavizsiz gida givenliginin saglanmasi konusunda énemli des-
tekler sagliyor ve ayni zamanda verimligi de arttiriyor. Tabii ki her
teknolojik yenilikte oldugu gibi burada da yatirim yapilmasi gereki-
yor. Bize gére en bllyiik engel de burada ortaya cikiyor. Ulkemizde
gida guvenligi ve lojistik iliskisi toplum bilincinin de hen(z yetersiz
olmasinin destegiyle gelisme déneminde ve bu nedenle, bu yati-
rimlar bircok yerde gereksiz bir yik olarak gorilebiliyor. Durum
bdyle olunca asil olan “tavizsiz gida guvenligi” maalesef goz ardi
edilebiliyor. Gida Guvenliginin tavizsiz saglanmasi bir zorunluluk-
tur ve bu konuda teknoloji ve ekipman yatirimlari kaginiimadan
gerceklestiriimelidir.

m ALTAN SEKMEN

Havi Logistics Genel Muddr(
Havi Logistics General
Management

v
Sustainability will come into prominence as well as the speed-
up in food safety providing technological investments.
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Sahip oldugumuz teknolojiler sayesinde hammadde
tedariginden bitmis triine kadar tiim gida giivenligi stireci
kontroliimiiz altindadir.

Danone olarak Luleburgaz fabrikamiz
tamamiyla Ustlun teknoloji bir otomas-
yon sistemi ile yonetilmektedir. Fabri-
kamizdaki tim ekipmanlar alaninda
en yeni gida teknolojilerine sahip, din-
yada adini kanitlamis is ortaklarimiz-
dan temin edilmistir. Bu anlamda her
yeni yatirrmimiz sézkonusu oldugunda
oncelikle dinya capinda 6nde gelen
firmalar ile fikir alis verisi yapilarak
yeni sistemler arastirilir. Tim yeni tek-
nolojilerin bizim icin olumlu ve olum-
suz yonleri degerlendirilerek ilerlenir.
Takdir edersiniz ki her yeni teknoloji bir dnceki sistemin eksikleri
giderilerek olusturuldugu icin daha uUstin &zelliklere sahiptir.
Bu sebeple zaman zaman var olan sistemlerimizin de upgrade
edilmesi yani bir Ust teknoloji ile revize edilmesine mutlaka dik-
kat edilir. Sahip oldugumuz teknolojiler sayesinde hammadde
tedariginden bitmis Urline kadar tim gida guvenligi siireci kont-
rolimuz altindadir. Kalite standartlar tarafinda ise uluslararasi
tarafsiz kuruluslar tarafindan periyodik olarak denetimlere tabi
tutulmaktayiz. Dolayisiyla zengin kalite altyapimizi her gecen gun
yeni gelismeler ile guncel tutmaktayiz.

Gida glvenligi sUreclerini destekleyecek yeni teknolojileri gelis-
tirme konusunda global bir firma olmanin avantajini yasiyoruz
diyebiliriz. Buglin Danone dunyada 41 yildir faaliyet gosteren bir
firma olarak bilgi birikimi ve yeni teknolojilerin gelistiriimesi ko-
nusunda alaninda ¢cok 6n siralarda gelmektedir. Biz de bu ulusla-
rarasi tecrubeyi bir kopri gorevi gorerek Ulkemize tasimaktayiz.
Danone Turkiye'nin kuruldugu ilk yillardan bugline sektore ge-
tirdigi yenilikler, hem Uriin portféyl hem de global standartlarin
uygulanmasi anlaminda her zaman fark yaratmistir. Bu bakim-
dan kendi alanimizda attigimiz her adimin ayni zamanda sekt6-
rimuze katki sagladiginin bilincinde ve sorumlulugunda hareket
etmekteyiz.

= DUYGU ALCO
Kalite Yoneticisi
Quality Manager

—
v

In virtue of the technologies we have, the whole food safety
process from raw material procurement to final product is in
our control.
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Gida Denetimi ve Belgelendirmesi
s6z konusu oldugunda...

ISACert tarafindan verilen BRC, BRC-loP, IF5, IFS-Lojistik, FSSC 22000, 150 9001, GLOBALGAFP sertifikalarinin ortak amac,
perakendecilere, Greticilere ve tim paydaslara standartlar cercevesinde gida givenligi / kalitesi - tiketici saghd ve yasal gereklilikler
konusunda uluslararasi glivence saglamak ve Grinlerin uluslararas: dolasimini kolaylastirmak ve tlketiciye gliven vermektir.

ISACert tarafindan yapilan belgelendirmeler birgok perakende zinciri tarafindan onkosul olarak tercih edilmekte ve ISACert‘in
gida sektdrindeki uzmanlig nedeniyle, ISACert belgesi Uriinlere uluslararas) bir pasaport niteligi kazandirmaktadir.

ISA "iﬂCERT

www.isaturkey.com . ] //:E%\



Allura Red i¢in yeni
testler onerildi

Allura Red - Kabul edilebilir giinliik ahm degerinde revizyon
yok ancak belirsizlikleri azaltmak icin dnerilen yeni testler var.

FSA uzmanlari yeni veri-
Elerin incelenmesi sonra-

sinda, gida boyasi Allura
Red AC Gunlik Kabul Edilebilir
Alm Miktari (ADI) degerini re-
vize etmek i¢in bir gerekge ol-
madigl sonucuna vardi. Ancak
EFSA, Allura Red AC'nin geno-
toksisite (bir maddenin, hlicre-
lerin genetik malzemesi olan
DNA'ya hasar verme yetisi) ile
ilgili muhtemel belirsizliklerinin
giderilmesi icin yeni testlerin
yapilmasini 6nerdi. Bu Oneri,
‘sulfonlu mono azo boyalar’
adi verilen, Allura Red AC’nin de
dahil oldugu kimyasal yapilari
benzer 6 gida boyasini iceriyor.
Sonuglara goére, EFSA uzman-
lan gerekirse bu maddeler icin
mevcut ADI degerlerini yeniden
gozden gecirecek.
EFSA'nin Gida Katki Maddeleri
ve Besin Kaynaklari Paneli (ANS
Panel) Bagkani Dr. Alicja Mor-
tensen, sunlari soyledi: “Bu in-
celemede degerlendirilen tim
veriler 1siginda Kurul, yapisal
olarak baglantili bu boyalarin
ileri bir incelemeyi gerektiren
bir etki modeli ortaya koydu-
gunu dUsinUyor. Ancak, eldeki
veriler bu maddeler icin mevcut
ADI degerlerinde bir revizyon
gerektirmiyor. Diger tim gida
katki maddeleri gibi bu madde-
ler de sulrekli inceleme altinda
tutulacak ve talep edilen ek
testlerden ¢ikan yeni bilimsel
veriler 1siginda yeniden deger-
lendirilecektir.”
ANS Paneli tarafindan gercek-
lestirilen bu incelemede yer
alan alti renk soyle siralaniyor:
Allura Red AC (E 129), Ama-
ranth (E 123), Ponceau 4R
(E 124), Sunset Yellow FCF (E
110), Tartrazin (E 102) ve Azo-
rubin / Carmoisine (S 122). Bu
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maddeler, ANS Paneli tarafin-
dan daha 6nce gida kullanimi
ile ilgili olarak degerlendirilmis
ve gida katki maddesi olarak
AB’de onaylanmisti.

Gidada kullaniminin yani sira,
EFSA Hayvan Yemlerinde Kulla-
nilan Katki ve Uriin veya Mad-
deler Paneli (FEEDAP Panel)
hayvan yeminde kullanilan bu
bes renklendiricinin (Amaranth
haric  yukarndakilerin  tiimu)
degerlendirdi ve/veya bazilari
degerlendirildi, bazilarinin ise
degerlendirmesi devam ediyor.
FEEDAP Paneli Allura Red AC’ye
iliskin 2012 degerlendirmesine
gore, bu maddenin hayvan ye-
minde kullaniimasinin gavenli
oldugunu gosteren yeterli veri-
nin bulunmadigina karar verdi.
Daha 6nemlisi Allura Red AC,
kedi ve kdpeklerde yuksek ma-
ruziyete yol acacak sekilde hay-
vanlarin yasam boyunca kulla-
nimi icin daha énce énerilmisti.
Risk degerlendirme yaklasim-
larinda tutarhlk saglamak adi-
na EFSA uzmanlar; gida katki
maddesi olarak bu maddelere
iliskin gecmis gorusler, yem
katki maddeleri gibi devam et-
mekte olan degerlendirmeler ve
ilgili yeni yayinlarin olusturdugu
veriler 1siginda genotoksisite
Uzerine mevcut bilgileri gbzden
gecirme gorevini yuklendi. Mev-
cut bulgular, 2011 yilinda EFSA
Bilimsel Komitesi tarafindan
kabul edilen genotoksisite testi
rehber alinarak yorumlandi.

v

NEW TESTS SUGGESTED
FOR ALLURA RED

Allura Red - no revision of
Acceptable Daily Intake but
new tests recommended to
reduce uncertainties.

GD hayvanlar EFSA
kilavuzuna giriyor

EFSA kilavuzu, GD hayvanlarin cevresel risk degerlendirmesi
konusunda belirlenen adim adim yaklasima dikkati cekiyor.

vrupa Gida Gulvenligi
Otoritesi’nin (EFSA) yeni
kilavuzu; basvuru sahibi

ve risk degerlendiricilerinin,
genetigi degistiriimis (GD) can-
Il hayvanlarin insan ve hayvan
saghg ile ilgili olanlar da dahil
olmak Uzere, cevreye olasl yan
etkilerini degerlendirebilmeleri
icin net bir cerceve sunuyor.
Henuz GD hayvanlar icin her-
hangi bir basvuru yapilmamis
olsa da, bilimsel gelismeler bir
dizi farkl tUr icin talep olabile-
cegini gosteriyor. Bu nedenle
Avrupa Komisyonu, EFSA’dan
GD baliklar, bécekler, memeli-
ler ve kuslar icin cevresel risk
degerlendirmesi (ERA) kilavuzu
gelistirmesini istedi.

Uzun yillar slren calisma
sonucu yayinlanan ERA kila-
vuzunun onemli bir bolimda,
yakin zamanda EFSA'nin GDO
Paneli tarafindan genisletildi.
Calisma, gectigimiz yil halkin
katilimi ile paydaslardan ve il-
gili taraflardan alinan 700’den
fazla yorum dikkate alinarak
tamamlandi. Bu ¢alisma, 2012
yillinda yayinlanan GD hayvan-
lardan elde edilen gida ve yem
glvenligi ile ilgili bir 6nceki
EFSA kilavuzunu tamamlarken,
GD hayvanlar Uzerine komis-
yon tarafindan verilen kapsam-
I bir risk degerlendirme kilavu-
zunun hazirlanmasi gorevini de
yerine getiriyor.

Veri gereklilikleri ve izleme

GD hayvanlarin gevresel risk
degerlendirmesinde;  uygula-
malarda gerekli olan veriler
GD hayvanin tara, aktarilan
yeni Ozellik ve kullanim amaci
gibi farkll acilara bagli olarak
degistiginden, her bir vakanin
0zgln bir degerlendirmeye tabi
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tutulmasi gerekiyor.

Kilavuz dokiiman, GD hayvan-
lar hakkindaki ERA’y1 tamamla-
mak i¢in onemli bilgileri topla-
ma, degerlendirme ve Uretme
gerekliliklerini ortaya koyuyor.
Bu veriler, AB pazarina girmek
icin yapilan canli GD hayvan
basvurusunun énemli bir par-
¢asini olusturuyor. Belge ayri-
ca satis sonrasi surekli cevre
izleme (PMEM) icin rehberlik
sunuyor ve hayvan sagligi ve
refahina atif yapiyor. EFSA,
GDO Birimi Baskani Elisabeth
Waigmann’in aciklamasi ise
su sekilde: “Kilavuzun 06z0,
GD hayvanlar icin ERA’larin
bilimsel bir yaklasimla ve acik
sekilde yapilmasl gerektigi
Uzerine. Sonuclar, canli GD
hayvanin getirdigi olasi gevre-
sel risklerin ortaya konmasina
olanak verecek yeterli bilimsel
ve teknik veriye dayali olmal.
GD hayvanlara iligskin verilerin
ulasilabilirligi, uygunlugu ve ni-
teligindeki mevcut sinirlamalar
dusinalduginde, kapsamli bir
belirsizlik analizinin calismaya
dahil edilmesi buyuk énem ta-
siyor.”

Kilavuz, GD hayvanlar icin
Ozenli bir ERA'nin bir parcasi
olmasi gereken Uc¢ kapsamli
konuyu detaylandiriyor. Bun-
lardan ilki; cevresel risk de-
gerlendirmesinde GDO Paneli
yaklasiminin temelini olustu-
ran AB mevzuatinda yer verilen
zorunlu altt adimli degerlen-
dirme proseduri. Basvuru sa-
hiplerinin yasal olarak dikkate
almak zorunda oldugu GD ba-
liklar, bocekler, memeliler veya
kuslardan olusan yedi farkh
alanda yapilacak degerlendir-
melerin de bu yaklasimi takip
etmesi gerekiyor.

NiSAN-MAYIS-HAZIRAN 2013



Kesisen konular

Uclincl olarak ise; GDO Paneli,
tim GD hayvan ERA surecine
dahil edilmesi gereken, bir dizi
kesisen konuyu ortaya koymus
bulunuyor. GD hayvanlarin kar-

silastirmali  risk  degerlendir-
mesinde “komparatér” olarak
dayanak olusturan GD olmayan
hayvanlarin kullanilmasi konusu
bunlardan biri. Bir diger unsur
ise, gerekli gortlduglinde uygun
bir tasiyicinin kullaniimasi. Ta-
siyict hayvan, s6z konusu ayni
genetik modifikasyonu tasima-
yan ancak GM hayvan ile yeterli
oOzellikleri paylasan, risk deger-
lendirme testleri ve deneylerde
GM hayvanin yerine kullanilabi-
len bir hayvan. Kilavuz ayrica,
GD hayvanlarin serbest biraki-
labilecegi cevrenin belirlenmesi
ve tanimlanmasi icin yontemleri

de tanimhyor.
Onemli bir diger nokta ise
EFSA'nin, basvuru verilerinde

gozlemlenmesi gereken meto-
doloji ve raporlama standart-
larini belirlemesi. Buna gore,
deneysel tasarimin lzerine agik
bir yonlendirmenin 6nemi, kulla-
nilacak genel istatistik ilkeleri,
uzun vadeli etkilerin degerlen-
dirilmesi ve belirsizlik analizinin
cesitli yonlerinin detayli bir tahli-
li tmyle vurgulaniyor.

v

GM ANIMALS ARE

TO ENTER INTO EFSA
GUIDANCE

EFSA guidance outlines
step-by-step approach

for environmental risk
assessment of GM animals.
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GD misir 3272 yine
EFSA’'nin gundeminde

EFSA, veri yetersizligi nedeniyle GD misir 3472’in glivenligi

lizerine bir sonuca varamryor

vrupa Gida Guvenligi
Otoritesi (EFSA), bas-
vuru sahibi tam bir risk

degerlendirmesininyapilmasi-
ni saglayacak gerekli bilgileri
sunamadigl icin, genetigi de-
gistirilmis (GD) misir 3272’nin
glvenligi ile ilgili bir sonuca
ulasamadigini acikladl. Bas-
vuru sahibinin EFSA kilavuz
dokimanlarinda belirtilen bir
dizi asgari standardi karsila-
mamasli, kurumun insan ve
hayvan saghgi ile ilgili GD misir
3272’nin glvenligi lzerine so-
nuca varmasini engelledi.
Genetigi Degistirilmis Organiz-
malar (GDO) ile ilgili EFSA Pa-
neli, basvuru sahibi tarafindan
GD misir 3272 uzerinde yapli-
lan karsilastirmali degerlendir-
menin veri eksikligi nedeniyle
yetersiz olduguna hiikmetti.
Avrupa Birligi'nde (AB)
GDO’larin risk degerlendirme-
siigin karsilastirmali degerlen-
dirme temel kosul oldugundan
bu durum buyik 6nem tasiyor.
Bu yaklasim, GD bitkiler ve
bunlarin gida ve yem turevleri
ile komparatér (karsilastirici)

olarak bilinen onlarin muadil-
lerini  karsilastiriyor. Mecvut
AB mevzuatina goére, tum GDO
bagvurulari icin gerekli bu
yontemin temel varsayimi ise
geleneksel-yetistirilen bitkiler-
den elde edilen gida ve yem-
lerin guvenli kullanim gecmi-
sinin olmasi. Bu nedenle, GD
bitkilerden elde edilen gida ve
yemlerin risk degerlendirmesi
icin bir temel olusturabiliyor-
lar.
EFSA, basvuru sahibi tarafin-
dan yapilan saha denemele-
rini degerlendirdikten sonra,
basvuru sahibi tarafindan se-
cilen bitki cesidinin kompera-
tor olarak gecersiz oldugunu
ve glvenli kullanim gecmisi-
nin  bulunmadigini  acikladi.
S6z konusu eksiklik sonucun-
da GDO Paneli; tim bitkinin
yapisi, besleyici 6zellikleri,
toksisitesi ve alerjenitesi gibi
GD misir 3272'nin temel 6zel-
liklerinin glvenligi ile ilgili so-
nuglara varmanin  muamkin
olmadigini belirtti. Buna gore,
EFSA’'ya yapilan hemen tim
basvurularda oldugu gibi (bu-
gine kadar %98); kurum uz-
manlari, GD misir 3272'nin
uygun sekilde deger-
lendirilebilmesi icin
basvuru sahibin-
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den ek veri istedi. Ancak, sir-
ket tarafindan karsilastirmal
degerlendirme icin yapilan
saha denemeleri ile ilgili su-
nulan bilgiler, GDO’larin risk
degerlendirmesi igin EFSA ki-
lavuz dokimanlarindaki kriter-
leri karsilamada yine basarisiz
oldu.

Veri eksikligi ayni zamanda
Panelin, GD bitkiye aktarilan
iki yeni proteinden biri olan
AMY797E’nin alerjenitesi
Uzerinde tam bir sonuca gidil-
mesinin mimkin olmadigl an-
lamina da geliyor. Bu nedenle
basvuru sahibinden iki durum
icin de daha fazla bilgi sunma-
s istendi.

EFSA, basvurudaki bazi goris-
ler icin glvenlik degerlendir-
mesini tamamladi. GDO Pane-
li, GD misir 3272’ye aktarilan
ikinci yeni proteini icin (PMI)
alerjenite veya toksisite ile il-
gili herhangi bir belirti tbulun-
madigini belirtti. EFSA ayrica
GD bitkinin, amaclanan kulla-
nimi kapsaminda gida ve yem
olarak kullaniimasinin yanisira
biyoyakit olarak Uretimi, islen-
mesi ve ithalati ile de cevre
Uzerinde herhangi bir olumsuz
etkisinin olasi olmadigl sonu-
cuna vardi.

EFSA'nin GD misir 3272 hak-
kindaki risk degerlendirmesi,
bagimsiz bilimsel tavsiye sag-
lama amaciyla AB karar veri-
cilerine iletildi. Avrupa Komis-
yonu ve Uye Ulkelerdeki risk
yoneticileri GDO’larin yetkilen-
diriimesi hakkinda karar verir-
ken, diger faktorlerle birlikte
EFSA'nin  degerlendirmelerini
de g6z 6ntnde bulunduruyor.

GM MAIZE 3272 IS ON
EFSA’S AGENDA ONCE
MORE

Insufficient data stop
EFSA from concluding
on safety of GM

maize 3272.
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AB raporuna gore
gida ve yem guvenligi

uyanlar azaldi

AB raporuna gore gida ve yem gtivenligi uyarilari 5 yildan bu yana ilk kez

dusus gosterdi.

vrupa Gida ve Yem icin Acil
Uyar Sistemi (RASFF) analizine
Ore; toplam sayisi 8 bin 797'yi
bulan RASFF bildirimleri, 2011 veri-
lerine gore yuzde 3,9’luk bir dusus
gosterdi. Sayisi 3 bin 516 olan orijinal
bildirimlerde (ylizde 40) yuzde 7,8'lik
ve 5 bin 281 olan takip bildirimlerinde
(yuzde 60) ise yuzde 1,2’lik bir dusus
goruldu. Piyasadaki Urlnlerde 526
adet ciddi riskli bildirim rapor edildi
ve 2011 yili ile kiyaslandiginda ylizde
14’luk bir dusus dikkati ¢ekti. 2012
yilinda iletilen 3 bin 516 orijinal bil-
dirimden 332’sinin (yluzde 9,4) yem,
299’unun (ylzde 8,5) ise gida ile te-
mas eden malzemeler ile ilgili oldugu
ve verilerin 2011 raporlar ile paralel
oldugu belirtildi.

ilgi alanlan

Rapor; gida zehirlenmesi, patojen
mikroorganizmalar ve Gek Cumhuriye-
ti'ndeki alkol tagsisi gibi 6zel vakala-
rin gortlduga alanlan kapsadi. 2011
yilinda, ylizde 9 dusls ile 41 gida
zehirlenmesi vakasi kaydedildi. Or-
nekler, 2012 Ocak ayinda Belcika'da
bildirilen ve 16 kisinin hastalandigi
Ozel st tozu gidasindan kaynaklanan
Oranienburg’daki Salmonella salginini
da icermekteydi.

Ekim ayinda Hollanda’da Diyaretik
Kabuklu Zehirlenmeleri (DSP) uzeri-
ne yapilan bildirimde ise, Hollanda’'da
paketlenen irlanda menseli midyede
(Mytilus edulis) bulunan toksinler 132
kisiyi etkiledi. Kanatl etinde 2011’de
42 olan bildirim sayisinin 2012’de
54’e yukselmesinin ise blylUk olcide
Aralik 2011'de taze kiimes hayvanla-
rinda Salmonella kriterinin getirilme-
si ile baglantili oldugu dusunuluyor.
Baliktaki patojenlere bakildiginda
ise, 2011 yihinda 60 bildirim yapilan
Listeria’nin 2012’de ciddi bir azalma
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gostererek 22'ye indigi gézleniyor. Ey-
101 2012’de Cek Gida Glvenligi Otori-
tesi, “ficidan” (siselenmemis) icki tu-
kettikten sonra igki tagsisinin neden
oldugu metanol zehirlenmesi ve 6lim
ile sonuclanan 36 vakayl RASSFa
bildirdi. Bulgaristan (75), Danimarka
(130), Almanya (362), Yunanistan
(66), italya (517), Hollanda (173) ve
Polonya (181) gibi Ulkelerden gelen
bildirimlerin sayisi ise dusus goster-
di. Ote yandan Belcgika (143), Fransa
(275), Norvec (61), isvec (95) ve isvic-
re (20) gibi Ulkelerde daha fazla sayI-
da bildirim raporlandi.

RASSF’In gelecegi

RASFF’'a goére, 2012 yilinda AB sinir-
larindan geri cevrilen gida ve yem
bildirimlerinin neredeyse yuzde 50’si
gida glvenligi riski kaynakli. Komisyon
ayrica gida dolandiriciligl ile micadele
amaclyla RASFF'In kapsaminin genis-
letmesini planladiklarini bildirdi. At eti
skandali ise yillik raporun hazirlanma
doéneminde yer almadi.

RASFF, sinir 6tesi ulusal gida glvenligi
otoriteleri arasindaki bilgi akisini ko-
laylastiran ve Avrupa’nin gida guvenli-
gini saglamada rol alan bir bilisim tek-
nolojileri araci olarak tanimlaniyor. AB
Saglik ve Tiketici Politikasi Komiseri
Tonio Bor, “Bu hayati iletisim Avrupali
tlketicileri korumak icin hizla degisti-
ginden beri RASFF AB’de gida glivenli-
gi durumlarina yanit veren ve vakalari
azaltan vazgecilmez bir ara¢ haline
gelmis durumda” seklinde konusuyor.

v

FOOD AND FEED SAFETY ALERTS
DECLINE, SAYS EU REPORT

The number of food and feed
safety alerts has dropped fort he
first time in five years, according
to an EU report.

EFSA floriir ve
molibdenin yeterli
alim seviyelerini
aciklad

EFSA beslenme uzmanlari; Beslenme Referans
Degerleri (DRV) lizerine yaptigi calismalar
kapsaminda vitamin ve mineraller gibi mikrobe-
sinlerle ilgili tavsiyelerini yayinladi.

enerji ve makrobesinlerle ilgili DRV’ler lizerine

yapilan tavsiyelerin ardindan, bu kez de florur
ve molibden mineralleri Gzerine birer bilimsel gorus
paylasildi. EFSA C vitamini, folik asit, demir, cinko,
kalsiyum ve iyot mikrobesinleri icin DRV’lerden olu-
san bir dizi gérus yayinlamaya devam edecek.
Flordr, insan gelisiminde dnemli bir rol Gstlenmedigi
gibi, tanimlanmis bir “flortr eksikligi” de s6z konusu
degil. Ote yandan, dis gelisimi icin de gerekli olma-
makla birlikte, dis ¢uruklerini 6nlemedeki rolu uzun
yillardir biliniyor. Epidemiyolojik ¢alismalar, icme su-
yundaki florlr varligl ile ¢ocuklardaki dis ¢lrimesi
yayginhgl arasinda ters oranti oldugunu gosterdi. Di-
yetetik Urlinler Beslenme ve Alerjenler (NDA) Paneli,
7 ayliktan 17 yasina kadar olan ¢ocuklarda vicut ag-
riigina oranla gunde 0,05 mg/kg’lik bir yeterli ahm
(Al) degeri 6neriyor. Bu Al, dis macunu ve diger dis
sagligl Urunleri gibi beslenme disi Urlnler de dabhil
olmak Uzere, tum kaynaklardan alinan florurleri kap-
siyor. Baslica beslenme kaynaklarini ise su ve florur-
IU su, cay, deniz balig ve florlrli tuz iceren icecek ve
yiyecek Urtinleri olusturuyor.
Bazi enzimlerin baslica bileseni olan molibden; bak-
liyat, tahil ve tahil Urlinleri, sakatat ve sert kabuklu
yemislerde bulunuyor. Vicutta dusuk miktarlarda
var olmasina karsin énemli biyolojik slreglerde rol
oynuyor. Saglikli bireylerde molibden eksikligi goz-
lemlenmis degil. Diyetetik Uriinler Beslenme ve Aler-
jenler (NDA) Paneli, hamile ve emzirme dénemindeki
kadinlar da dahil olmak Uzere yetiskinler i¢in glinde
65 mikrogram; bebekler, cocuklar ve ergenler icin
ise glinde 10 ile 65 mikrogram yeterli alim degeri
ongoruyor.

Daha once protein, yag ve karbonhidratlar gibi

v

EFSA PROPOSES ADEQUATE INTAKE LEVELS
FOR FLUORIDE AND MOLYBDENUM

EFSA’s nutrition experts have continued their
work on Dietary Reference Values (DRVs)

by publishing their first pieces of advice on
micronutrients (vitamins and minerals).

GIDA GUVENLIGI Il NiSAN-MAYIS-HAZIRAN 2013
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Turkiye pilic eti sektérindn 6ncu markasi
Beypili¢’in yurt icinden ve yurt disindan aldigi
kalite belgeleri, hi¢cbir zaman taviz verilmeyen

ylksek uretim kalitesinin en iyi kaniti.

*Ealualerhn]:ln tamami uluslararas) akreditasyon Kurulusianndan onaylidir,



Gida ve icecek
sektorunun marka
degeri yukseliyor

Taninmis marka degerlendirme kurulusu Brand Finance,
7. kez “Turkiye’nin En Degerli Markalar” listesini yayinladi.
Bu yilin listesinde 12 gida ve icecek firmasi da bulunuyor.

rand Finance'in yayinladi-
81 “Turkiye’nin En Degerli

Markalan” listesine gir-
meyi basaran 12 gida ve icecek
firmanin toplam marka degeri
ise 2,9 milyar dolara ulasiyor.
Listede yer alan gida ve icecek
firmalari ve marka degerleri
siralamasi ise soyle: Anadolu

Efes (1,27 milyar dolar), Ulker
Biskuvi (652 milyon dolar), Su-
tas (247 milyon dolar), Pinar
Sat (142 milyon dolar), Banvit
(141 milyon dolar), Kent (111
milyon dolar), Keskinoglu (85
milyon dolar), Tata Konserve
(77 milyon dolar), Pinar Et (68
milyon dolar), Turk Tuborg (58
milyon dolar), Kerevitas (27 mil-
yon dolar) ve Penguen Gida (16
milyon dolar).

—
v

THE BRAND VALUE OF
FOOD AND BEVERAGE
INDUSTRY IS RISING
Well-known brand
evaluation agency Brand
Finance published 7th
“Turkey’s Most Valuable
Brands” list. There are

also 12 food and beverage
companies in this year’s list.

Kaynak: Milli Gazete

Pinar’a u¢ odul birden

Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) tarafindan bu yil dor-
diinciist diizenlenen Ambalaj Ay Yildizlari Yarismasi’'nda

Pinar ti¢ 6dil birden kazandi.

mbalaj Sanayicileri Der-
negi (ASD) tarafindan
bu yil dordincisi di-

zenlenen Ambalaj Ay Yildizlar
Yarismasl gectigimiz glinlerde
Four Seasons Istanbul Hotel’de
duzenlenen torenle sahipleri-
ne verildi. Turkiye’'nin lider gida
markasi Pinar, Ambalaj Ay Yildiz-
lari 2013'te iki ayrn kategoride
U¢ 6dul birden kazandi. Pinar’in
suyun verdigi hayat ve enerjiden
yola g¢ikarak hazirladigl mevsim
temall Pinar Su cam sise serisi
Ambalaj Ay Yildizlan 2013 Gra-
fik Tasarim Kategorisi'nde Altin

|

ambala)
ay yildiziar

Sultan Et GGD’nin yeni uiyesi oldu

Sarkiiteri Girtinleri tiretimi ile 40 yildir tiiketicilere ulasan Sultan Et, Gida Glivenligi Dernegi’nin tiyeleri arasina katildi.

ida sektorindeki faa-

liyetine 1973 yilinda

Ankara’da baslayan Sul-
tan Et, o yillarda sadece sucuk
ve pastirma Uretirken buglin
7 ana grupta, 140 cesit Urln-
le tUketicilere ulasiyor. Sultan,
Serdar, Anadolu markalariyla
Urtnlerini tescilleyen Sultan Et,
bu markalarla tuketicilerle bu-
lusuyor.
Kuruldugu glnden bu yana
gizgisini bozmadan buylyen
Sultan Et, UrGn kalitesinden,
hijyenden ve insan saglgindan
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taviz vermeden, son teknoloji ile
Uretimini surdlriyor. Sultan Et
tesislerinde, hammadde Ureti-
minden pazarlamaya kadar olan
tiim slreg, iSO 9001 ve HACCP
kalite glivence belgeleriyle onay-
laniyor. Boylece Uretilen her
sucugun kalitesi garanti altina
aliniyor.

Veteriner kontroliinde, Islami
usullere gore kesilen etlerin Ure-
timi, diinya standartlarina uygun
bicimde, son teknoloji makine-
lerle yapiliyor. Bu surecgte Urin-
ler, insan sagligini tehdit edecek

tim dis etkenlerden sterilize
edilmis bir ortamda, hicbir kat-
ki maddesine maruz kalmadan
Uretiliyor. Bu da 0Ozellikle sucuk
Urtnlerine “%100 dana” olma
Ozelligi kazandiriyor. Son tekno-
lojiyle Uretilen Urunler hijyenik
kosullarda depolaniyor ve kalite
kontrollne aliniyor. Sultan Et'te
satisa sunulacak her Grinun
kalite kontrol(; uzman kadrolu
laboratuvarlarda, titizlikle yapi-
liyor. TUrkiye genelinde 10 bdl-
gede bulunan bdlge mudurlik-
leri ve 50%yi asan bayi sayisi ile

(o 1 (G
asam asam asam
K n-nm'I manm 4y PIRAnm 'ﬂ'.ﬁi':u-::

odule laylk gorulirken, Pinar
Delight Sucuk ve Gurme Parmak
Sucuk da Gida Kategorisi'nde
yetkinlik 6dullerine sahip oldu-
lar.

—
v

PINAR GETS THREE OF
AWARDS

Pinar won three different
awards in the competition
“The Star and Crescents
of Packaging” organized
for the 4th time by the
Manufacturers Association
in Turkey (ASD).

seckin marketlerde yerini alan
Sultan, her gin yuzlerce ara-
clyla Tarkiye’nin dért bir yanina
sucugundan pastirmasina, So-
sisinden salamina onlarca urin
cesidini ulastirnyor.

—
v

SULTAN ET BECOMES

A MEMBER OF TFSA
Reaching the consumers
for 40 years with meat and
meat products, Sultan Et
has become a member of
TFSA.
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Unilever UNIPRO i¢in
AAK ile anlast

Unilever, pastacilik ve endustriyel yaglar alaninda faali-
yet gosteren UNIPRO’yu, diinyanin en biiyik bitkisel yag
treticilerinden Isvecli AAK sirketine satmak iizere anlasma

imzaladi.

nilever, ana isine odak-
U lanma stratejisi dogrul-

tusunda, Turkiye’'deki
UNIPRO pastacilik ve endust-
riyel yag isini, diinyanin énde
gelen yluksek katma degerli bit-
kisel yag Ureticilerinden isvegli
AAK’ya satmak Uzere anlasma
imzaladigini duyurdu.
Unilever Tlrkiye, Rusya, Orta-
dogu, Kuzey Afrika, Orta Asya
ve Kafkasya Bolgesi Baskani,
Unilever Tirkiye CEO’su izzet
Karaca, UNIPRO’nun satisina
iliskin bir aciklama yapti. Uni-
lever olarak surdirdlebilir ba-
yimeye devam ettikleri bugin-
lerde, Uriin portfdylerini strekli
glclendirdiklerini ifade eden
Karaca, ana islerine odaklan-
diklarini belirtti.
Karaca, “Bu strateji dogrultu-

gerceklesen UNIPRO’nun, 6nu-
muzdeki donemde AAK yone-
timinde basarili performansini
sUrdurecegine inancim son-
suz” dedi.

Unilever ile AAK arasindaki
anlasma, UNIPRO UrUnlerinin
imal edildigi Corlu’daki fabrika-
yI kapsamiyor. Unilever, Corlu
fabrikasinda, UNIPRO marka-
I Grdnleri AAK icin tedarikci
kimligiyle Uretmeye devam
edecek. Islemin, Turkiye'de
Rekabet Kurumu’nun onayina
bagli olarak, 2013 yilinin G¢ln-
cu ceyregi icinde tamamlana-
cagl 6ngorullyor.

H y
Yildiz Holding'te
(X ) A n u
gorev degisimi
Global inovasyon ve AR-GE Grup Baskani olarak 2011
yilinda Yildiz Holding’e katilan Bilal Kaafarani emekliye

ayrilma karari aldi. Bilal Kaafarani’nin yerine gorevi Ali
Ulker Ustlenecek.

v

UNILEVER REACHED AN
AGREEMENT WITH AAK
FOR UNIPRO

Unilever has signed an
agreement with Swedish
AAK Company, one

of the world’s largest
manufacturers of vegetable
oil, to sell UNIPRO which
operates in the field of
industrial oil and pastry.

aafarani, 6nceden planla-  yata gecirilmesi ile olusan guglu
dig1 kisisel hedefleri dog-  yapi, lider ekip ve yetkinlikler
2014 yilinin ikinci ¢eyreginden

rultusunda ailesi ile daha

sunda, Turkiye'deki pastacilik
ve endustriyel yaglar alaninda
faaliyet gosteren operasyonu-
muz UNIPRO’yu, yaklasik 2,5
milyar dolar cirosu ve 2 bini
askin calisaniyla dinyanin

1

¢cok vakit gecirmeyi ve arzu
ettigi sosyal sorumluluk proje-
lerini gerceklestirmeyi hedefli-
yor. Bilal Kaafarani gorevlerini
kademeli olarak Yildiz Holding
Yonetim Kurulu Baskan Yar-

énde gelen yiiksek kat- ': dimcis! A!i Ulker'e devredecevk.
ma degerli bitkisel yag : If?afe{ranl, halen bulluntilugu
Greticilerinden  AAK'ya — yonetim kurullarindaki gorev-
devrediyoruz. 28 yildir = lerine ve Northstar Innovation

sirketindeki stratejik rollne ise

Tlrkiye’de basariyla fa-
aliyet gosteren ve 2012
cirosu 173 milyon TL
(75 milyon euro) olarak

A s
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devam edecek.
Bilal Kaafarani’'nin bu zamana
kadar gelistirdigi stratejilerin ha-

itibaren tamamen Yildiz Holding
Yonetim Kurulu Baskan Yardim-
cisi Ali Ulker’e devrolacak.

v

REASSIGNMENT IN YILDIZ
HOLDING

Bilal Kaafarani who
started as Head of Global
Innovation and R&D Group
in 2011 in Yildiz Holding
has decided to retire. Ali
Ulker will assume the task
of Bilal Kaafarani.
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GGD uyeleri arasind -
artik TUGIS de var

Gida - icecek sanayinin temsilcisi olarak bu sektérde faa-
liyet gdsteren kuruluslar tek cati altinda toplayan TUGIS,
Gida Givenligi Dernegi ile de giiclerini birlestirdi.

&

>
2\
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TUGIS
TURKIYE GIDA SANAYii
ISVERENLERI SENDIKASI

irkiye gida ve icecek sek-
Ttéri]n[]n temsilcisi olarak

calisan Turkiye Gida Sana-
yi isverenleri Sendikasi (TUGIS)
1961 yilinda kuruldu. Vakif ve
derneklerden farkli olarak ku-
rulusunu ve giclini T.C. Anaya-
sasindan ve ilgili kanunlardan
alan TUGIS, mevcut Uyeleri ve
giderek genisleyen lye ve igbir-
ligi yaptigl sosyal ve ekonomik
yasamda faaliyet gosteren ku-
ruluglarla, belli bir standart ve
Olcegi yakalamis firmalardan
olusan, gida ve icecekler sekto-
runl temsil etmeyi amachyor.
Tirk gida sanayi ve gida isve-
renlerinin temsilcisi olarak; TU-
GIS; Avrupa Birligi uyum stan-
dartlar ve regulasyonlari, gida

&
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alaninda; Avrupa Birligi ve Tar-
kiye yetkili makamlarinca yapi-
lan degisikliklerle olusturulan
dinya kalite standartlari ve hij-
yen kurallarina uygun, uluslara-
ras| kalitede ve rekabet guciine
sahip, gida maddelerinin Ureti-
lip pazarlamasini amacglyor.
TUGIS, Tirkiye’nin en blyiik ku-
ruluglarindan birisi olan, yasal
platformda Tirk 6zel ve kamu
sektort igverenlerini  temsil
eden, anayasal kurulus olan
Tirkiye isveren Sendikalari
Konfederasyonu’'nun (TISK),
Uyesi ve galismalarini ulusal ve
uluslararasl platformda, TiSK
ile birlikte yiritiyor. TUGIS ayni
zamanda TiSK'in de kurucu
Uyesi. GUvenli gida Uretimi ve
pazarlamasi, c¢evre sorunlari,
insan kaynaklari, gida sanayi-
ne iliskin teknolojik gelismeler,
arastirma-gelistirme, egitim
faaliyetleri, gida bilgi bankasi
olusturulmasi  TUGIS'in calis-
malari arasinda yer aliyor.

v

TUGIS IS NOW A

TFSA MEMBER
Representing the entire
food and drink industry,
TUGIS now joins its force
with TFSA.

arasina katildi

2012 yilinda 33 milyon dolar ihracat yapan pilic eti Giretici-
si Senpilic GGD’nin yeni tiyelerinden biri oldu.

senpilic

013 yilinda kurulusunun
235. yihni kutlayan Senpi-

lic, 24 damizlk ciftligi, 2
kulugkahanesi, 800 yetistirme
ciftligi, 2 yem fabrikasi, biri ak-
tif digeri 2014 yilinda faaliyete
gececek 2 kesimhanesi, 17 bol-
ge mudurligli ve 60 bayisi ile
pilic eti Uretiminde uzmanhgini
konusturuyor. Turkiye’'nin en
buyUk ilk 100 sanayi kurulusun-
dan biri olan ve toplam 7 bin ki-
siye istihdam yaratan Senpilic,
yilda 210 bin ton pili¢ eti Gretim
kapasitesine sahip. Senpili¢’in
2014 yiinda faaliyete gegecek
Ali Fuat Pasa fabrikasi ile Ure-
tim kapasitesi 320 bin tona
yUkselecek.
Kuruldugu glinden itibaren
kalite ve hijyen standartlarini
surekli arttiran ve yeni tekno-
lojilere yatirrm yapan Senpilic,

glcli sermaye yapisi, 30 yili as-
kin deneyimi ve 2 bine yaklasan
uzman kadrosuyla Turkiye pili¢
eti sektorlinde adindan s6z et-
tiriyor. ISO 9001 kalite yonetim
sitemi sartlarinda Uretim yapan
Senpilic S6gutli kesimhanesi,
Avrupa Birligine ihracat Yapa-
bilecek Tesis On izin Sertifika-
sI sahibi ve TSE ‘den HACCP
13001 belgesi alan Turkiye'de-
ki ilk pilic kesimhanesi olma
ozelligi tasiyor. Son 10 yilda
cirosunu tamamen 6z serma-
yesi ile 33 kat arttiran Senpilic,
2012 yihinda 33 milyon dolar
ihracat gergeklestirdi. ihracatin
5 yil icinde 150 milyon dolara
yUkseltmeyi hedefleyen sirket
Gida Glvenligi Dernegi’'nin Uye-
leri arasina katildi.

v

SENPILIC

HAVE JOINED TFSA
Poultry producer company
Senpili¢, whose 2012
export reaches 33 million
USD, is a new member of
TFSA.
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Isil islem gormus suit veya
cig sut tiiketiminin risk ve faydalari

Dogal Urtinlere artan ilgi son zamanlarda ¢ig siit tiketimini glindeme getirmistir. Cig stitiin
icermis oldugu patojen mikroorganizmalar ancak isil islemle ortamdan kaldirilir. Gida
zehirlenme etmeni olan mikroorganizmalardan Camplobacter, Salmonella spp. toksin
Ureten Escherichia coli, Listeria monocytogenes stitte bulunabilecek patojenler arasinda-
dir. Bu makalede amac ¢ig ve isil islem gormus stitleri mukayese ederek yapisal olarak
degisimleri incelemek ve giivenli gida Uretimi icin gereken 1s1l islemin veya ¢ig siittin risk
ve faydalarini tartigmaktir.

= PROF. DR. ZUBEYDE ONER

SDU Miihendislik Fakiiltesi
Gida Mihendisligi Bolumu

Engineering Department of

Food Engineering

1-GiRiS

Cig sitln tiketimi konusunda
yayinlar bulunmamakla birlikte,
glinimuUzde genel egilim dogal
olani ve pazarlardan satin aldi-
gini tiketmek yonlndedir. Isil
islemin Grinln besin degerini
ve saglik Uzerine vyararliligini
azalttigl yoninde bilgiler bu al-
ginin artmasina neden olur. An-
cak ¢ig sut yliksek besin madde
icerigi ile birlikte nétral pH ve
ylUksek su icerigi nedeni ile fark-
I mikroorganizma gruplari icin
¢ok iyi bir gelisme ortamidir. O
nedenle Urlinin mikrobiyal yon-
den glivenligini saglamak ve raf
OmrinU artirmak icin sut, 1sil
isleme tabi tutulmalidir.
Pastdrizasyonun halk saglig
Uzerine etkisi ilk kez 1938 yilin-
da gosterilmistir. Bu yilda Ame-
rika da meydana gelen gida ve

2012). ingiltere ve Galler bdlge-
sinde sut kaynakli zehirlenme-
lerin bilylk cogunlugu c¢ig sit
tiketiminin izin verildigi 80’li yil-
larda goéralmustir. Skotland da
benzer durum nedeni ile 1983
de pastorize olmamis sutin
satigl yasaklanmistir (Burt and
Wellsteed 1991). 20 yy. ortala-
rinda ¢ig situn tuketilmesi ile
brusella ve verem hastaligl 6n
plana ¢ikmistir. Gelismis Ulke-
lerde sit kaynakli hastaliklarin
kékinlin kazinmasi hastalikh
hayvanlarin itlaf edilmesi, surl
sertifikasyon programlarinin
uygulanmasi, slt toplama mer-
kezlerinde sogutma isleminin
uygulanmasi ve pastdrizasyon
islemi ile gerceklesmistir. On-
ceden pastodrizasyon isleminde
hedef mikroorganizma Myco-
bacterium tuberculosis iken,

Cig sitte bulunabilecek mikro-
organizmalar sunlardir:
Salmonella spp. Brucella abor-
tus, Mycobacterium bovis, Co-
xiella burnetii, Mycobacterium
avium subsp. Paratuberculo-
sis, Listeria monocytogenes, E.
Coli, Campylobacter coli ve je-
juni, Corynebacterium pseudo-
tuberculosis, Yersinia, Bacillus
cereuse, Staphylococcus au-
reus, Arcanobacter pyogenes,
Streptococcus zooepidemicus,
Leptospira bulunmaktadir. Bun-
lardan Salmonella spp, Camp-
ylobacter spp. E. Coli 0157,
Yersinia enterocolitica, Staph-
ylococcus aureus toksinleri
nedeni ile en fazla sit ve sit
Urlnlerinde zehirlenme yapan
mikroorganizmalardir ~ (Oliver,
Boor, Murphy, and Murinda,
2009).

(LSS de su kaynakli hastalik salginlari-  ginlimUlzde Coxiella burnetii ~ Gig sit Urlnlerinin tliketimin-
f i nin ylizde 25’i st ile iliskilen-  ‘dir. Son 30 yilda 6énceden bi- den sonra hastaliklarin olu-
dirilmistir. Oysa ginimizde bu  linmeyen farkli bakteriyal en- sumu bircok faktére baglhdir.
oran yuzde 1’e inmistir (FDA  feksiyonlar (Campylobacter je-  Bunlar mikroorganizmanin pa-
2011). juni, Listeria monocytogenes ve  tojenitesi (toksinin toksisitesi),
1880-1907 yillari arasinda or-  Escherichia coli 0157) insanlar ~ mikroorganizma sayisi (toksin
talama her yil 29 sit kaynakli  icin hastalik ve 6lim nedeni  miktar), enfektif doz ve tuketi-
salginlar rapor edilirken pastéri-  olmustur. Cig sltte bulunan  cinin saghk durumudur (Lund
zasyon isleminin uygulanmasin-  patojen mikroorganizmalar C.  and O’Brien, 2011).
dan sonra 1973-1992 arasinda  jejuni, Salmonella spp., Staph-  Cig st tuketimi nedeni ile or-
19 yillik stirede sadece 46 vaka  ylococcus aureus, L. monocyto-  taya ¢ikan risk isil islem uygu-
meydana gelmistir. Amerikan  genes, patojenik E. coli ve Yer-  lamasi ile azaltilir veya ortadan
hastalik kontrol ve 6nleme mer-  sinia enterocolitica’dir (Spreer,  kaldirilir. Termizasyon, pasto-
kezince (CDC Centers for Disea-  1998; Walstra et al., 1999). rizasyon ve sterilizasyon uygu-
se Control and Prevention) ha- lamalar bu amagcla kullanilan
zirlanan son raporlarda ¢ig sit  2-CiG SUT TUKETIMININ yontemlerdir. Termizasyon 57-
' satislarinin izin verilmesinden TASIDIGI RISKLER 68 °C 15-20s Isil islem uygulan-
— sonra sut kaynakli hastaliklarin 2.1. Cig siitte bulunabilecek  masi sonucu sogutulmus sitin
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arttig) belirtilmistir (Langer et al.

patojen bakteriler

raf Gmrunu uzatan bir islemdir.
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Bu islemde vejetatif bakteri sa-
yisinda 3-4 log azalma gorulur
ancak vejetatif patojenlerin ta-
mami ortadan kalkmaz. Pasto-
rizasyon yontemlerinden olan
HTST (High temperature short
time) metodu sutte bulunan
vejetatif  mikroorganizmalarin
tumunlt ve patojen mikroor-
ganizmalari ortadan kaldirr.
Ancak 1siya dayanikli toksinler
ve C.botulinum ve B cereus
sporlari 1si ile tahrip olmazlar.
Sterilizasyon isleminde ise UHT
yontemi (indirekt yéntem igin
135-140 °C, 6-10s, direkt yon-
tem icin 140-150 °C, 2-4s) spor
olusturan  mikroorganizmalar
dahil tim vejetatif hucreleri
inaktif hale gegirir. Ayni zaman-
da S.aureus ve C.botulinum
toksinleri ve B.cereus entero-
toksinleri ortadan kalkar.

3-CiG SUT TUKETIMI VE
ISININ ETKisi

Cig sut tiketiminin gerektigini
savunan Kkisilerin temel daya-
nagi isinin etkisi ile sitln besin
degerinin (protein, doymamis
yag asitleri vitamin ve mineral
maddeler) azaldigl yonindedir.
Gidanin besin degeri sadece
besin icerigine bagh olmayip
ayni zamanda biyo yararliligina
ve Onerilen gunlik alim mik-
tarina gore degisir. Sit prote-
inlerinin besin degeri onlarin
parcalanabilirliine ve esansi-
yel amino asit alimina baglidir.
Sut proteinlerinin yuzde 80’ini
kazein olusturur. Kazein bircok
bioaktif peptidlerin olusumuna
neden olur bunlar antimikrobi-
yal aktiviteye ve bircok mineral
maddenin (kalsiyum, cinko,
bakir, demir ve fosfat iyonlar)
tasinmasinda rol oynar. Se-
rum proteinler o-laktalbumin,
B-laktoglobulin, serum albu-

min, immunoglobulinlerden
olusur. lIsil islem sut proteinle-
rinin  fonksiyonel ozelliklerini
(emlsifiye etme, su baglama,
¢Ozunebilirlik) etkilese de besin
degerini ve hazim olabilirligini
daha az etkiler (Lacroix et al.,
2006). Satte bulunan amino
asitlerden lisin de 1sil islemden
sonra ylzde 1-4 oraninda kayip
s6z konusu olur diger amino
asitlerdeki kayip ise son derece
disUktir (Walstra and Jeness,
1984, Souci, Fachmann, and
Kraut, 2008).

Sutte bulunan yag miktan ve
yag asit kompozisyonu cesitli
faktorlere gore degisir. Doymus
yag asitlerinin yuksek miktarda
bulunmasi nedeni ile sit yag
obezite ve kalp damar hasta-
liklar ile iligskilendirilmektedir.
Ancak son yapilan epidemiyolo-
jik calismalarda sut Urtnlerinin
fazla tuketilmesi ve kalp hasta-
liklari arasinda bir iliski gdzlen-
memistir (Astrup et al.,2011).
Hatta bazi doymus yag asitleri-
nin saglik Uzerine pozitif etkisi
oldugu belirtilmistir (Ebringer et
al., 2008; Haug et al., 2007).
Ornegin bitirik asit (4:0) kanse-
ri 6nlemede, kaprilik ve kaprik
asit (8:0, 10:0) antiviral aktivi-
tede, kaprilik asit timor olusu-
munu 6nlemede rol oynar. Ayri-
ca doymamis yag asitlerinden
omega-3, omega-6, konjuge
linoleik asit 6nemli fonksiyonel
bilesiklerdir. St lipitleri 1sinin
etkisi ile herhangi bir degisime
ugramaz ancak cok yuksek
sicakliklarda ve uzun sure de
(200 °C 15 dak.) st yag asit
bilesiklerinde degisim meyda-
na gelir (Mattila-Sandholm, and
Saarela, 2003).

Vitaminler acisindan bakacak
olursak ¢ig ve isil islem gérmus
sutlerin bir bardagi gunlik vita-
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min ihtiyacinin ylizde 5-20’sini
karsiladigi bilinmektedir. Orne-
gin Islya hassas olan Vitamin
B1 (Tiyamin) ve C vitamini (As-
korbik asit) gunluk ihtiyacini
karsilamak icin 20 | ¢ig sUt ti-
ketilmesi gereklidir. Isil islemin
B2 (Riboflavin) ve B12 (Siya-
nokobalamin) vitaminleri Uze-
rine etkisi ¢cok dusuktur. Sttun
sterilizasyonu sonrasinda B6
(piridoksin), niasin (B3 vitamini,
nikotinik asit, ikotinamid), pan-
totenik asit (BS vitamini), biyo-
tin (B7 vitamini) ve yagda ¢o-
zUnen vitaminler A, D ve E c¢ok
az ya da hicbir kayip olmamistir
(Schaafsma, 1989).

Mineral madde ve iz elementler
acisindan da ¢ig ve 1sil islem
uygulanmis sutler arasinda
fark bulunmamaktadir. St iyi
bir kalsiyum ve fosfor kaynagi-
dir. Isil islem ve homojenizas-
yon kalsiyumun biyo yararlihgi
Uzerine dnemli bir etkisi yoktur
(Weeks, and King, 1985, Zure-
ra-Cosano et al.1994). Cig sut
mikrobiyolojik yonden tehlikesi-
nin yani sira besin degeri agisin-
dan da bebekler icin yetersizdir
0 nedenle bebek sutlerinin be-
sin degerinin artirimasina ihti-
yag vardir.

3.2. Antimikrobiyal

Sistemler

Cig inek sUtli mikroorganizma
gelismelerini 6nlemek igin fark-
Il sistemlere sahiptir. Bunlar
enzimler (laktoperoksidaz, lizo-
zim, ksantin oksidaz) ve prote-
inlerdir (Laktoferrin, immunog-
lobulin, bakteriosin). Her ne
kadar enzimler pastérizasyonla
inaktif olsalar da sutin sogu-
tulmasi ile aktiviteleri sinirlanir
(Griffiths, 2010). Laktoferrin
ve immunoglobulinler pastori-
zasyon sicakliginin Ustindeki

sicaklikta inaktif hale gecer.
Kolostrum sutlinde aktiviteleri
en yuksek seviyede iken laktas-
yon boyunca aktivitede azalma
gorulir. Sutte bulunan laktik
asit bakterileri tarafindan ure-
tilen bakteriosin 60-100 °C de
30 dak. 1sIl isleme dayanikhdir
(Marinez, Bravo, and Rodriguez,
2005).

3.3. Siit Alerjisi ve
laktoz intolerans

Sitte bulunan proteinlerden
basta B-laktoglobulin  olmak
Uzere o-laktalbumin, bovin
serum albumin, laktoferrin ve
kazein alerjik 6zellige sahiptir.
Sut islemede uygulanan isitma
ve homojenizasyon sut alerjisi
Uzerine degisken etkiye sahip-
tir. icermis oldugu protein mik-
tari ve kisilere gore alerji 6zelligi
degiskenlik gosterir. Pastorizas-
yon alerjinin énlenmesi igin ilk
adim oldugu disundlse de ger-
cekte 1sil islem ile bir baglantisi
yoktur.

Laktaz (B-galaktozidaz) enzi-
minin eksikliginde gorilen lak-
tozun parcalanamama islemi
laktoz intolerans olarak adlan-
dirthr. Bu durumda olan kisiler
laktoz hidrolizi olan fermente
sUt Urlnlerini (yogurt, fermente
peynir) daha rahat tuketebilirler.
Cig sut tiketilmesini savunan
kisiler i1sil islem sirasinda laktaz
enziminin ve laktik asit bakteri-
lerinin ortamdan kalkmasindan
dolayi laktozun daha zor hazim
olabilecegini belirtmektedir. Cig
veya isil islem gérmus sut lak-
toz icerir ve laktaz enzimi her iki
sutte de bulunmaz. Ancak lak-
taz Uretimi laktik asit bakterileri
tarafindan uretilir ve bunun so-
gukta muhafaza edilmis sutler-
de olusumu sinirlidir.

Sitln pastorize edilmesi halk
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saghg icin 6nemlidir. Sitlerin
¢ig olarak tiketimi her zaman
risk tasir. Tablo 1'de ¢ig ve 1sil
islem goérmus sutlerin arasin-
daki farklar 6zetlenmistir. Sutu
pastorize etmek duyusal yon-
den degisime neden olur.

SONUC
Cig sut tluketimi saglk prob-
lemlerine neden olacagl icin

tuketilmemesi gereklidir.
Ozellikle hamile bayanlar, o-
cuklar ve kronik hastaligi olan
kisilerin sutu, 1sil islemden
gecmeden tiuketmesi son de-
rece tehlikelidir. Sttun 1sil is-
leme ugramasi en fazla orga-
noleptik ozelliklerini etkiler,
besin degerinde ¢ok 6nemli
kayiplardan bahsetmek yanhs
olur.

=

Cig siit

Isil islem gormiis siit

Patojen

Blyuk risk tasir.

Risk yoktur.

Besin degeri

Kalsiyum, fosfor, esansiyel amino asit, vit
B2 ve B12 kaynagidir.

Kayiplar ihmal edilecek diizeydedir.

Antimikrobiyal sistem

Sogukta muhafaza edilen sutlerin antimikro-

biyal enzim Uretimleri oldukga dusuktur.

Pastdrizasyon: Enzimatik olanlar disinda bir-
¢ok antimikrobiyal sistem bulunur. UHT: Sut
ticari sterilizasyona ugradigl i¢in antimikro-
biyal aktiviteye ihtiyac¢ yoktur.

Laktik asit bakterileri

Soguk stte gelismeleri sinirhdir.

Isil islemle inaktif hale gecerler.

Laktoz

Cig ve pastorize sutte ayni oranda bulunur.

UHT sutte laktulaz olusumu nedeni ile
laktoz azalir.

St alerjisi ve laktoz intolerans

Alerji yapan bilesikler ve laktoz vardir.

Alerji yapan bilesikler ve laktoz vardir.
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RISKS AND BENEFITS OF
HEAT-TREATED OR

RAW MILK

Increased interest on
natural products has raised
the consumption of raw
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milk recently. Pathogenic
microorganisms in raw milk
are removed only by heat
treatment. Microorganisms
causing food poisoning as
Campylobacter, Salmonella

spp.,toxin-producing
Escherichia coli, Listeria
monocytogenes could

be found in milk. The

aim of this article is, by
comparing of raw and heat-

treated milk, to examine

the structural changes

and discuss the thermal
process for the production
of safe food or the risks and
benefits of raw milk.
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Gida giivenligi suireclerinde bilgi
teknolojilerinin yeri ve onemi

Geleneksel olarak uzun yillardir uygulanan kizartma, kavurma ve firinda pisirme gibi islemler
sirasinda olusan isil islem kontaminantlari, son yillarda gida sektoriinii en cok mesgul eden
gida giivenligi sorunlari arasinda yer almaktadir.

1-GiRiS

Gida urtnlerinde raf-6mrl veya
depolama siresince mikro-
biyal bozulmalari sinirlamak
amaciyla uygulanan muhafa-
za yOntemlerinin basinda sl

islemler gelmektedir. insa-
noglu, Isinin gidada meydana
getirdigi  degisiklikleri daha

iyi anladik¢a, sureg igerisinde
uygulama sekli ve amaci baki-
mindan farklilasan bir¢ok isil
islem teknigi gelistirmistir. Son
Gran ozelliklerine gore uygu-
lanan isil islem kosullari farkl
surelerde 60-80 °C gibi 1hm-
I sicakliklardan 200-250 °C
gibi yUksek sicakliklara kadar
degisebilmektedir. Uygulanan
1sil islemler Grindeki mikroor-
ganizma ve enzim aktiviteleri-
ni sinirlandirmakla kalmayip,
gidanin yapisinda bircok reak-
siyonun (protein denatlrasyo-
nu, lipid oksidasyonu, vitamin
degradasyonu, karamelizas-
yon ve Maillard reaksiyonu)
gerceklesmesine ve boylelikle
kimyasal kompozisyonun de-

gismesine neden olmaktadir.
Ozellikle karamelizasyon ve
Maillard reaksiyonu sonucun-
da gidanin yapisinda olusan

yeni tat-koku ve renk bilesikleri
son Urlnun duyusal nitelikleri-
ni belirlemektedir.

Son yillarda yapilan c¢alisma-
lar gidalarin isitilmasi sirasin-
da akrilamid, furan turevleri,
4-metil imidazol gibi kansero-
jen bilesiklerin olustugu tespit
edilmistir. Olusumlarindan so-
rumlu temel etken 1si oldugun-
dan bu bilesikler 1sil islem
kontaminantlan olarak ad-
landinimaktadir.  Geleneksel
olarak uzun yillardir uygulanan
kizartma, kavurma ve firinda
pisirme gibi islemler sirasinda
olusan isil islem kontaminant-
lar, son yillarda gida sektoru-
ni en ¢cok mesgul eden gida
glvenligi sorunlar arasinda
yer almaktadir. Isil islem konta-
minantlarinin azaltiilmasina y6-
nelik uygulanabilir ¢ézimlerin
gelistiriimesi Uzerine yapilan
calismalar yogun bir sekilde
devam etmektedir. Ancak bu
bilesiklerin analizinde kulla-
nilan teknikleri gaz veya sivi
kromatografisi ve kitle spekt-
rometresine (GC-MS, LC-MS)
dayal olup, yliksek maliyet ve
uzun zaman ge-
rektirmektedir.
Bu nedenle sl
islem kontami-
nantlarinin ana-
lizinde cevrimici
olarak prosese
uyarlanabilen
hizlh  tekniklerin
gelistirilmesine
ihtiya¢ duyulmaktadir.

Bilgisayar Gorme Tabanh
Gorunti Analizi Uygulamalan
Isil islem kontaminantlarinin

hizl analizinde temel yaklasim
Urinde 1sitma sonucu gergek-
lesen kimyasal reaksiyonlar ile
renk degisimleri arasindaki ilis-
kiye dayanmaktadir. Bilindigi
Uzere Maillard reaksiyonunun
ara asamalarinda akrilamid ve
hidroksimetilfurfural gibi 1sil
islem kontaminantlari olusur-
ken, son asamasinda kahve-
rengi melanoidinler olusmak-
tadir. Nitekim 1sil islem gérmus
Urunlerde renk ile akrilamid
arasindaki iligki bilinmektedir.
Ornegin Sekil 1'de gosterilen
acik sari renkli patates cipsi
50 ppb dolayinda akrilamid
icerirken, daha koyu kahveren-
gi patates cipsinin akrilamid
icerigi 3000 ppb dolayindadir.
Bilgisayar gorme tabanli gorin-
tU analizi patates cipsi veya di-
ger 1sil islem gbérmus Urlnlerin
yuzeyinden ortalama ve 0zel-
likli renk bilgisinin ¢cok hizli bir
sekilde elde edilmesine olanak
tanimaktadir. Elde edilen bu
bilgi, urindeki isil islem konta-
minantlarinin konsantrasyonu-
nu tahmin etmede kullanilabil-
mektedir.

Sekil 1. Farkli renklerdeki patates cipslerinin
akrilamid icerikleri

Bilgisayar goérme tabanl go-
rintl analizi sistemi nesneye
(g1da 6rnegi) ait dijital gorintu-
nun alimina yarayan bir kame-
ra ve bu gorintinin islenmesi
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amaciyla kullanilan 6zel olarak
gelistirilmis  bilgisayar yazili-
mindan olusmaktadir. Kamera
tarafindan kaydedilen tipik bir
dijital goéruntli piksel olarak
adlandirlan  vektor dizilerin-
den olusur. Her piksel kirmizi,
yesil ve mavi renk degerlerine
sahiptir;

x (m,m)
x[n,m] = xg{n,m}

xb[n,m]

Dijital gorintllerde x, x, ve
X, renk komponentleri 8 bit
olarak temsil edilir ve O ile
255 (=281) arasl tamsayl
deger alir. Goruntl analizi so-
nucunda her piksele ait renk
degerlerinden yararlanilarak
ortalama renk (CIE Lab, RGB
gibi) veya ozellikli renk bilgisi
(kahverengi orani, kirmizi ora-
ni gibi) hesaplanabilmektedir.
Yapilan calismalar patates
cipsi ve bisklvi gibi 1sil islem
gérmus gidalarda ortalama
CIE a degeri ve kahverengi
orani ile akrilamid konsant-
rasyonu arasinda dogrusal bir
iliski oldugunu gostermekte-
dir. Isil islem goérmus herhan-
gi bir Urune ait kahverengi
oraninin  belirlenmesi igin
renk segmentasyonu algorit-
malari kullaniimaktadir. Buna
gore Ornegin bisklivi veya

benzeri bir Grun icin éncelikle
kahverengi ve isil islem once-
si hamur rengi referans renk
degerleri olarak tanimlanma-
lidir. Daha sonra goruntu pik-
selleri tanimlanan referans
degerlere yakinhigina dayal
olarak tasnif edilmekte ve
kahverengi orani (kahverengi
piksel sayisi / toplam piksel
sayisi) hesaplanabilmektedir.
Ornegin biskivilerin 6n ta-
nimh referans renk degerle-
rine goére segmentasyonuna
dair gorintu analiz islemi Se-
kil 2'de sematik olarak goste-
rilmistir.

BiskUlvilerde kahverengi orani
pisirme siresi ve sicakhgl art-
tikca artmaktadir. Kahverengi
orani ile akrilamid konsant-
rasyonu arasinda dogrusal
bir iliski mevcuttur. Bu iliski,
UrGn formdilasyonu belirgin
olarak degismedikce, farkli
kosullarda pisirilen bisklvile-
rin akrilamid iceriginin tahmin
edilmesine olanak tanimak-
tadir. Amaca uygun olarak
gelistirilen bilgisayar algorit-
malari yardimiyla Grin gorin-
tistu elde edilip, akrilamid
konsantrasyonunu dogru bir
sekilde saniyeler icerisinde
tahmin etmek mumkindur.
Nitekim endustriyel diizeyde
yuratilen drdn ve proses ge-
listirme galismalarinda Urlne

ait kalite karakteristiklerinin
hizli bigimde belirlenmesi bi-
yuk 6nem tasimaktadir. Isil
islem kontaminantlari gibi
son yillarda 6nemi giderek ar-
tan ve tlketicide buytk kay-
gl uyandiran gida guvenligi
sorunlarina ¢6zim getirmek
icin Urlne spesifik yogun AR-
GE sureclerine gereksinim
duyulmaktadir. Endustriyel
AR-GE slrecinde donanimli
analiz laboratuvarlarina eri-
sim onemli kisitlardan biri
durumundadir.  GUunimuzde
onemli bir enformasyon tek-
nolojisi araci haline gelmis
olan bilgisayar gérme tabanli
goruntu analizi gerek gevrim
disi ve gerekse cevrim ici uy-

Drfinad Govruntd B Tarumh Referass Renk Deferien Sayaclar Sapments Gorlntd
W Rl R MY M4 U
G1 4 d1 g4
B (Bl K B} B4 U
iiii || @
E X EE
i Py
I B
M M piled Her pllael igin referans renklers Piseller sl Tasnll edilen renk

glve AE hesplane ve gn yalun
redaians iank Deliikenir.

Sekil 2. Gorluntl analizi ile bisklvi renk segmentasyonu
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vo tond edilir.  bighing phee pleOntl
yonidon slugluiiur,

gulama olanaklari ile gida en-
dustrisine zaman ve maliyet
agisindan ¢ok 6nemli imkan-
lar sunmaktadir.

L
v

THE IMPORTANCE

OF INFORMATION
TECHNOLOGY IN FOOD
SAFETY PROCESSES
Heat treatment
contaminants generated
from traditional process
of frying, roasting and
baking that have been
applied for years, is
among one of the food
safety issues that food
industry is challenging in
recent years.
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B rasfi . rasft

RASFF, 2013 yilinin 16-30 haftalan
arasindaki bildirimlerini acikladi

2013 yilinin, 16. ve 30. haftalari arasinda RASFF’a 795 bildirim yapildi. Yapilan bildirimlerin 43’t Turkiye kaynakliydi.

HAZIRLAYAN:Fezal Yurdakul /MSc Gida Guvenligi, Hijyen ve Yonetimi

ida ve Yem icin Hizlh

Alarm Sistemi (RASFF),

Avrupa Birligi ulkelerinin
herhangi birinde gida ve yem
konulari hakkinda insan sagli-
gin1 tehdit eden bir risk saptan-
diginda riskin diger Uye Ulkele-
rin iletilerek risk hakkinda bilgi
aligverisinin saglanmasina ya-
rayan hizli ve etkili bir iletisim
aracidir.
2013 yihnin 16. ve 30. hafta-
lar arasinda RASFF’a toplam
795 bildirim  gerceklestiril-
di. Bu bildirimlerin 43 tanesi
Tirkiye menseili Urunlerden
kaynakli olup bildirimlerin bU-
yuk bir kismi (25) aflatoksin
bulasanindan dolayr olustu-
ruldu. Aflatoksin bildirimleri
Uriin bazinda incelendiginde,
bildirimlerin en fazla incir (18)
ve antepfistiginda (15) rapor
edildigi, findik (5), kuru Gzim
(2), kuru kayisi (2) ve kayisi ge-
kirdegi (1) Grlinlerinde de daha
az sayida bildirim yapildig| goz-
lemlendi.
Ulkemiz ile ilgili gdoze carpan

ve son derece 6nemli bir konu
olan pestisit kalintilar ile ilgili
olarak ise 7 bildirim olusturul-
du. Uriin bazinda inceledigi-
mizde ise pestisit kalintilarina
en fazla yesil biberde (6) bu-
lundu. Domates ile ilgili olarak
sadece bir bildirim gerceklesti.
Patojenik mikroorganizma
kontaminasyonu ve agir me-
taller ile ilgili olarak 3’er adet
bildirim yapildi. Patojenik mik-
roorganisma kontaminasyonu
ile ilgili yapilan bildirimlerde
tutstlenmis alabalikta Listeria
monocytogenes, tahin pekme-
zinde Salmonella mbandaka
ve kurutulmus dutta ise Ba-
cillus cereus tespit edildi. Agir
metaller ile ilgili yapilan bildi-
rimlerin 3’0 ise kadmiyum mig-
rasyonu nedenliydi.

Tarkiye ile ilgili yapilan diger
bildirim nedenleri ise etikette
belirtiimeyen alerjen (2) bu-
lunmasi, yiksek miktarda gida
katki maddesi (2) kullanimi ve
yabanci madde bulunmasi (1)
olarak dzetlenebilir.

v
RASFF DECLARED 2013’S

16™ AND 30™ WEEK

NOTIFICATIONS

Between the 16" and the : .
30" weeks of 2013, RASFF .
received 795 notifications
and 43 of them were from
Turkey.

Bildirim Sonucu

Bildirimi Yapan Ulke Bildirim icerigi

5/8/13  Belgika Biskuvide belirtilmemis sit Satistan cekildi
6/28/13 Cek Cumbhuriyeti Biskuvide belirtiimemis fistik Tiketiciler bilgilendirdi
6/28/13 Almanya Lollipop sekerinde yabanci cisim (metal) Satistan cekildi
6/4/13  Belgika Cinko oksitte cadmium (52 mg/kg - ppm) Satistan cekildi
6/27/13 Hollanda Alabalikta Listeria monocytogenes (480 CFU/g) Bir islem yapilmadi
6/5/13  Polonya Su setinde cadmium (0.85 mg/item) ve kursun (10.49 mg/item) migrasyonu Satistan cekildi
7/12/13 Polonya Bardakta cadmium (0.408 mg/item) ve kursun (154.99 mg/item) migrasyonu Satistan cekildi
5/14/13 Almanya Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15.1; Tot. = 34 pg/kg - ppb) Satistan cekildi
5/16/13 Yunanistan Tursuda ylksek oranda silfit (254 mg/kg - ppm) Satistan cekildi
6/10/13 Malta Kuru Gzimde ochratoxin A (17.5 pg/kg - ppb) Tuketicilerden geri cagirildi
6/13/13 Belcika Kuru Gzimde ochratoxin A (13.7 - 40 ug/kg - ppb arasinda) Satistan cekildi
5/13/13 Bulgaristan Biberde formetanate (0.207 mg/kg - ppm) Mdihurlendi

5/28/13 Bulgaristan Biberde tetradifon (0.032 mg/kg - ppm) Mdihurlendi

5/31/13 Bulgaristan Biberde formetanate (1.264 mg/kg - ppm) imha edildi

6/5/13  Finlandiya Kuru dut’da Bacillus cereus (20000 CFU/g) Mihirlendi

6/10/13 Bulgaristan Domateste malathion (0.039 mg/kg - ppm) imha edildi

6/17/13 Bulgaristan Biberde carbendazim (0.567 mg/kg - ppm) imha edildi

6/21/13 Bulgaristan Biberde malathion (0.034 mg/kg - ppm) Mdihurlendi
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7/2/13
7/16/13
6/13/13
4/29/13
5/3/13
5/16/13
6/7/13
6/13/13

6/13/13
6/20/13

6/21/13
7/18/13
5/6/13

5/8/13

5/23/13
6/5/13

6/11/13
6/13/13
6/24/13
7/9/13

7/10/13
7/22/13
7/23/13
7/26/13
7/26/13

Bildirimi Yapan Ulke

Hollanda
Bulgaristan
Yunanistan
Almanya
Almanya
Almanya
Almanya
Almanya

Komisyon Servisi
Almanya

Almanya
Almanya
Almanya
Avusturya
Almanya
Fransa
Almanya
Almanya
italya
Fransa
Almanya
Almanya
Almanya
Fransa
Almanya

Bildirim icerigi

Kuru incirde aflatoxins (B1 = 14; Tot. = 36 pg/kg - ppb)

Biberde carbendazim (0.055 mg/kg - ppm) ve tetradifon (0.144 mg/kg - ppm)

Aromal icecekte yuksek oranda E 211 - sodium benzoate (205.9; 191.9; 208.1 mg/I)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 103.6; Tot. = 116.1 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin(B1 = 47.6; Tot. = 52.9 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 38.8; Tot. = 97.3 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 16.5; Tot. = 19.4 ug/kg - ppb)

Antepfistikli helvada aflatoksin (helva B1 = 4.21; Tot. = 8.23 /antepfistigl B1 = 42; Tot.

= 82 pg/kg - ppb)

Susamli tahinde Salmonella Mbandaka (presence /25g) ve Salmonella Montevideo

(presence /25g)

Antepfistikli helvada aflatoksin (Helva: B1 = 5.05; Tot. = 5.30 / antepfistigi: B1 = 126;
Tot. = 133 ug/kg - ppb)

Findikta aflatoksin(B1 = 10.0; Tot. = 14.8 pg/kg - ppb)

Kayisi ¢ekirdeginde aflatoksin (B1 = 7.0; Tot. = 15 pg/kg - ppb)

Findikta aflatoksin (B1 = 2.6; Tot. = 10.5 pg/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 12.75 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin(B1 = 16.3; Tot. = 35.2 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 57; Tot. = 61 pg/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 19.15; Tot. = 35.61 pg/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 13.5; Tot. = 15.8 / B1 = 2.4; Tot. = 2.4 ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 25; Tot. = 28 pg/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 =29 / B1 = 62)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 45.98; Tot. = 54.84 pg/kg - ppb)

Findikta aflatoksin (B1 = 5.92 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 48.23; Tot. = 72.48 pg/kg - ppb)

Findikta aflatoksinB1 = 92.3; Tot. = 105.1 / B1 = 10.4; Tot. = 11.2 ug/kg - ppb)
Findikta aflatoksin (B1 = 7.5; Tot. = 8.8 ug/kg - ppb)
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ABONELIK FORMU

FAYo LS T0) 7z Lo L PRSPPIt

KiSISEL BILGILER
Telefon : (.......... ) Ev

BANKA BILGILERI

Tematik Medya Yayinilik ve Ajans Hiz. Ltd. Sti.
Garanti Bankasi: 277-6295924
IBAN: TR47 0006 2000 2770 0006 2959 24
Tel: 0216 350 23 92 Faks: 0216 350 23 94

e-mail : ggd@tematikmedya.com

@ Kredi karti 6demesiyle abone olmak igin

0216 350 23 92 numarali telefonumuzu arayabilirsiniz...
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Bildirim Sonucu
Mahrecine iade
Muhurlendi
imha edildi

Tuketiciler bilgilendirdi
Tiketiciler bilgilendirdi

imha edildi
Satistan cekildi
Satistan cekildi

Satistan cekildi
Satistan gekildi

Satistan cekildi
Satistan gekildi
Mahrecine iade
Mahrecine iade
Mahrecine iade
Muaharlendi

Mahrecine iade

ithalata izin verilmedi

Mahdarlendi
Muhurlendi
Mahrecine iade
Mahrecine iade
Mahrecine iade
MuUharlendi
Mahrecine iade

Bir yillik abonelik
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Gida sektorunde gida guvenliginin timuyle saglanmas)
icin tim isletme donammlannin hijyenik prensiplere
gore tasarlanmasi ve qida giivenligine uygun ekipman
kullanilmasi son derece anemlidir.

Bu dnemin bilinciyle Avrupa'nmin énde gelen hijyenik
tasanm ve muhendislik platformu olan EHEDG isbirligi
ile gerceklestirecedgimiz "Hijyenik Tasanmlar® egitimine
farkindalik yaratmak isteyen tum ilgilileri beklivoruz.

Egitim Konularn
Yasal Gereklilikler
Hijyenik Proseslerde Olusabilecek Tehlikeler
Hijyenik Tasarim Kriterleri

Yapr Malzeme Secimi
Paslanmaz Celikte Hijyenik Kaynak Yapimi
Statik Conta ve Rakorlar

Temizlik ve Dezenfeksiyon

Gida Isletmelerinde Valflerin Hijyenik Dizayni
Pompalarin Hijyenik Tasarimi

Hijyenik Tasarim Dogrulamasi, EHEDG Test Metotlan ve
Sertifikalandirma

Bina ve Proses Yerlesimi

Kurulum Bakim ve Gidaya Uygun Yaglar

TURKIYE'DE ILK DEFA

Gida Giivenligi Dernegi
Avrupa Hijyenik Muhendislik ve
Dizayn Grubu (EHEDG) Isbirligi ile

“HIYENIK TASARIMLAR”
EGITIMI
5-6 ARALIK 2013, BY OTEL

Egitmenler:
Knuth Lorenzen
Hans Werner Bellin
Ferdinand Schwabe

Egitim Tarihi  : 5-6 Aralik 2013
Egitim Siresi @ 2giin (09:30- 17:00)
Egitim Dili : Ingllizce
Egitim Yeri t By Otel
Saniye Ermutlu Sk. No:3 Kozyatag - ISTANBUL
Egitim Ocreti  : 500 TL 4+ KDV
(GGD iyefering ve akademisyeniere 36 20 indirim uygulanacaktir}

Kimler Katilmahl : Proses ve Uretim Balimlerl, Bakim-Onanim,
Mihendislik Bélimleri, Kalite Glivence ve
iliskili diger birimler.

Basvuru:

Katihimci sayisi sinirh eldugundan, basvuru sirasina gbre Gneelik
taninacaktir Kayit ve ayrintili bilgl icin Muhteber Ersin ile lletisime
gecebilirsiniz.

Tel: 021655002 23 /73

e-mail: muhteber.ersin@ggd.org.tr

Egitim sonunda katihimci sertifikasi verilecektir.

GID&
oUvEnLiGi:
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Helal Lezzetler

)

Sofralarin Sultani

"Oepratann Sullans”

_f /gurmesultan www.sultanet.com



chemicals

HiJYENiK GIDANIN ARKASINDA BiZ VARIZ.

" Gidanin insan saghginda ve insanin yasam kalitesinde ne kadar énemli bir rol
oynadigmin farkindayiz. ‘SOS Chemicals’ Urettigi temizlik ve dezenfeksiyon
kimyasallarini farkli hizmet anlayisi ile birlikte Uretiminizin her aninda siz degerli
musterilerine sunmaktadir.’
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chemicals

www.soschemicals.com



