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Sevgili
Gida Giivenligi Dostlari,

Gida Glvenligi Dernegi’nin 10. yilina,
Gida Guvenligi dergisinin de 8. yilina
girmis bulunuyoruz. Bir sivil toplum
hareketinin 10 yili devirmesi, keza
bir derginin de 8 yildan beri ¢ikiyor
olmasi kolay degil. Bu basari ancak
bu harekete inananlarla ve gonul ve-
renlerle birlikte yakalanabiliyor. O ne-
denle ben, 10. yilimiz vesilesi ile bugline kadarki yonetim kurullarinda gérev
almis ve halen gorevde olan ydnetim kurulu Uyelerimize, dernegimizin degerli
Uyelerine, bilimsel danisma kurulu Uyelerine ve siz dergimizin sevgili okuyu-
cularina génllden tesekkur ediyorum. Sizlerle beraber guzel ve verimli bir 10
yili geride biraktik. lyi ki varsiniz...

Samim SANER
Gida Giivenligi Dernegi Baskant

Konusunda (lkemizin tek yayini olan Gida Guvenligi dergisinin amaci siz
okurlarin ihtiyacglarina cevap verebilmek ve beklentilerini karsilayabilmektir.
0 nedenle sizlerden gelecek gorls, dneri ve elestiriler bizim icin cok ama ¢ok
onemli. Bir, iki dakikanizi esirgemeyip dergide gormek istediginiz konulari,
isimleri, olaylar bizzat bana; samim.saner@ggd.org.tr adresime génderme-
nizi sizlerden 6zellikle rica ediyorum.

Dergimizin bu sayisinda hangi icerikleri bulacaksiniz kisaca bunlardan da
bahsetmek isterim. Malum yeni bir yila girdik. Yeni yilin hedeflerini konusma-
dan 6nce gectigimiz yilin bir degerlendirmesini yapmak gerektigine inaniyo-
ruz. Dolayisiyla Yuvarlak Masa boélimimuzde gida glvenligi alaninda farkl
paydaslar 2013 yilini nasil degerlendiriyor sizler igin 68rendik. Gida glvenligi
alaninda neler basarildi, eksiklerimiz neler, 2014’de yapilmasi gerekenler
nedir gibi sorularin yanitini dergimizde bulacaksiniz.

Yeni sayimizin bir diger énemli konu basligl ise Analiz bélimimiizde masa-
ya yatirilan okul kantinlerindeki hijyen ve gida glvenligi uygulamalaridir. Bu
alanda yapilan ¢alismalari okul caginda gocugu olan ebeveynlerin ilgiyle oku-
yacagini disinlyorum.

Dergimizin ilgi ¢ekici bir diger konu bashgl ise daha ziyade kis glnleri giin-
demi sikga mesgul eden grip konusu Uzerine. Grip nasil bir virstur, gripten
korunmak icin neler yapmak gerekir, dergimizin Gorus bolimuinde okuyabi-
lirsiniz.

Ve her zamanki gibi Tlrkiye ve diinyadan gida glivenligine iliskin glincel, il-

ging ve sasirtici haberleri, bilimsel makaleleri dergimizde bulmaniz mimkun.

Son olarak yeni yilin ilk sayisini elinizde tutuyor olmaniz vesilesi ile Gida GU-
venligi Dernegi Yonetim Kurulu adina yeni yilinizi en iyi dileklerimizle kutlar,
saglikll, mutlu, basarili ve bereketli bir 2014 yili gegirmenizi dileriz.
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EFSA aspartamin
guvenilir oldugunu bir
kez daha aciklad

Avrupa Gida Givenligi Otoritesi (EFSA) gerceklestirdigi
aspartam risk degerlendirmesinde, aspartam ve aspartam
parcalandiginda ortaya c¢ikan drtinlerin kullaniminin tiike-
tim acisindan giivenli oldugu sonucuna vardi.

b7,
A 4. Wl

ida  Guvenligi Dernegi

Baskani Samim Saner

yaptigl agiklamada “Gida
Gulvenligi Dernegi olarak ulus-
lararasi saglik ve gida otorite-
lerinin bilimsel raporlarina da-
yanarak bugune kadar glvenli
oldugunu vurguladigimiz aspar-
tam, bir kez daha EFSA tarafin-
dan degerlendirildi. Yapilan risk
degerlendirme calismasi sonu-
cunda aspartamin glvenilirligi
bir kez daha kanitlandi” dedi.
EFSA aspartam ve aspartam
parcalandiginda ortaya cikan
Urtnlerin kullaniminin insan tu-
ketimi acisindan glvenli oldugu
sonucuna vardi. Yapilan bilimsel
degerlendirmeler  sonucunda
ginde 40 mg/kg vicut agirhg

seklindeki mevcut “Kabul Edi-
lebilir GUnlik Alim” miktarinin
(ADI) genel populasyon igin ko-
ruyucu oldugu sonucuna varildi.
EFSA sadece genetik olan fenil-
ketoniri hastaligina (PKU*) sa-
hip kisiler icin bu limitin gecerli
olmadigini ve PKU hastalarinin
dUsuk fenilalaninli (proteinlerde
bulunan bir amino asit) bir di-
yet uygulamalari gerektigini be-
lirtiyor. Gebelik dénemi ile ilgili
olarak yapilan bilimsel degerlen-
dirme sonucu mevcut kabul edi-
lebilir gunluk kullanim miktarina
maruziyetin (PKU’dan muzdarip
kadinlar haricinde) gelisen fetus
Uzerinde higbir risk olusturmadi-
81 sonucuna varildi.

v

EFSA HAS ANNONCED

AGAIN THAT ASPARTAM WAS
DEPENDABLE

The European Food Safety
Authority (EFSA) completed

its risk assessment on
aspartame and concluded that
aspartame and its breakdown
products are safe for human
consumption.

GGD “Hijyenik
Tasanmlar” egitim
programi duzenledi

Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grubu’nun
ve Turkiye temsilcisi Gida Giivenligi Dernegi’'nin
5-6 Aralik tarihlerinde ortak diizenledigi “Hijyenik
Tasarimlar” Egitim Programi Tirkiye’de ilk kez
gerceklestirildi.

kipman ureticileri, gida
Eend[]strisi, arastirma

enstitileri ve saglik
otoritelerinden olusan bir
konsorsiyum olan Avrupa
Hijyenik  Mduhendislik ve
Tasarim Grubu (European
Hygenic Engineering and
Design  Group- EHEDG)
1989 yilinda kuruldu. Uriin
isleme ve paketlenmesinde
hijyenin tesvik edilmesini
amaclayan EHEDG, tum
gida Uretim asamalarinda
hijyenik muhendislik ve ta-
sarimin gelistiriimesini sag-
layarak guvenli gidanin Ure-
tilmesini hedefliyor. EHEDG
bu dogrultuda gidalarn
elleclenmesi, hazirlanmasi,
islenmesi ve paketlenmesi
gibi asamalarin hijyenik ma-
kinelerde ve hijyenik alan-
larda yapilmasini sart kosan
Avrupa Birligi (AB) mevzuati-
ni aktif olarak destekliyor.
EHEDG’nin Turkiye temsilci-
si olan Gida Guvenligi Der-
negi (GGD)'nin bu temsilcilik
catisi altinda ilk uygulamasi
olan Hijyenik Tasarimlar Egj-
tim Programi, 5-6 Aralik’ta
istanbul’da Kozyatagl By

Otell’'de gerceklestirildi.
Tarkiye’'nin 6nde gelen fir-
malarindan 65 katilimclya,
Almanya’dan gelen Knuth
Lorenzen, Hans Werner
Bellin ve Ferdinand Schwa-
be tarafindan egitim verildi.
GGD ve EHEDG'in yaptig| an-
lasma cercevesinde, Nisan
2014’den baslayarak egitim
programi Turkgce olarak Prof.
Dr. Y. Onur Devres ve Prof.
Dr. Barbaros Ozer tarafin-
dan Istanbul ve Ankara’da
da gerceklestirilecek. Konu
ile ilgili duyurulara www.
ggd.org.tr sayfasindan eri-
silebilir.

v

GGD ORGANIZED
“HYGIENIC DESIGNS”
TRAINING COURSE

As the representative of
the European Hygienic
Engineering and Design
Group (EHEDG) in Turkey
and the Turkish Food
Safety Association realized
the first event of the

Group in Turkey with the
“Hygienic Designs” Training
Course held jointly on 5-6
December 2013.
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GGD TV Net’in

konugu oldu

Gida Giivenligi Dernegi’'nin faaliyetlerini tanitmak, tiiketi-
cileri gida guivenligi konusunda bilin¢lendirmek amaci ile
cesitli televizyon programlarina konuk olan Gida Guivenligi
Dernegi Baskani Samim Saner, tiiketicileri birincil agizdan
aydinlatiyor.

V Net kanalinda yayinlanan

Saglik Raporu programinin

14 Ocak'ta konugu olan
Gida Glvenligi Dernegi Baskani
Samim Saner, programda tiketi-
cilerin en gok merak ettigi sorular
olan gida alirken dikkat edilmesi
gerekenler, acikta satilan gidala-
rnin riskleri, gida Urdnlerinin sak-
lanmasi gjibi konularda izleyicileri
bilinclendirdi.
Programda Gida  Guvenligi
Dernegi'nin  kurulus amaci ve
faaliyetleri hakkinda da bilgjlen-
dirmede bulunan Saner, tuketi-
cilere su tavsiyelerde bulundu:
“TUketicilerin satin alinan gidanin
ambalajli ve Gida, Tarim ve Hay-
vancilik Bakanlig’'ndan onayl ol-
masina dikkat etmeleri gerekiyor.
Gida UrUnlerinin kimin tarafin-
dan, hangi tarihte Uretildigi son
derece o6nemli. Ambalajli Grin
oncelikle disaridaki bulasmalar-
dan ari oldugu i¢in acik Urlinlere
gore daha hijyeniktir” diyen Sa-
ner, gida UrGnlerinin uygun ko-
sullarda muhafaza edilmesinin
de gida guvenligi agisindan son
derece 6nemli olduguna dikkat
cekiyor. Soguk veya sicak zincire
tabii olan gidalarin bu kriterlere
gore satisa sunulmasi ve eve gel-
diginde de bu uUrunlerin ayni kri-
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terlere uygun sekilde saklanmasi
gerektigine vurgu yapiyor.

Gida glvenligi konusunda dunya-
nin en iyi mevzuatina Avrupa Birli-
8i (AB)'nin sahip olduguna dikkat
geten Saner, Tlrkiye’de bulunan
mevzuatin da AB mevzuatina
cok yakin mevzuat oldugunu be-
lirterek tuketicileri gidayla ilgili
sansasyonel haberlere kulak as-
mamalari, ancak bilingli tiketici
olmalari ydnuinde uyariyor.

v

TURKISH FOOD SAFETY
ASSOCIATION WAS A GUEST
ON TV NET.

Samim Saner, President of
Food Safety Association, is a
guest on television programs
to introduce the activities of
Food Safety Association and to
inform consumers about food
safety. He is giving information to
consumers.

GGD sektor komiteleri
lle artik daha guclu

Gida Giivenligi Dernegi catisi altinda faaliyet yuriitmek
tizere 6 farkli is kolunda Sektér Komiteleri kuruldu. Gida
glivenligi alaninda liyelerin daha aktif s6z sodyleyebilmesi
ve dernegin lobi olusturma giicliniin artmasi amaciyla
kurulan komiteler ilk toplantilarini almaya basladi.

ida Guvenligi Dernegi'nin

5. Genel Kurulu'nun ar-

dindan Yeni Yonetim Ku-
rulu ¢alismalarina devam ediyor.
Dernek Uyelerinin gida glvenligi
alaninda goruslerini ve ihtiyacla-
rini daha iyi ortaya koyabilmele-
ri, bu alanda atilacak adimlarin
somut ve slrdurllebilir olabil-
mesi icin Yonetim Kurulu dernek
binyesinde faaliyet gosterecek
“Sektér Komiteleri” kurulmasi
karas! aldl. Bu dogrultuda; Bit-
kisel Uretim; Hayvansal Uriinler
ve Su Urlinleri, islenmis Gida, Ev
Disi Tuketim, Perakende, Lojis-
tik ve Soguk Zincir alanlarinda
olmak Uzere 6 disiplinde calisa-
cak Sektor Komiteleri kuruldu.
Sektor Komiteleri ile gida guven-
ligi ile ilgili mevzuat konularinda
proaktif hareket etmek, goruse
acllan mevzuat taslaklarinin in-
celenmesi ve Uyelerden gelen
gorlslerin  harmanlanarak Ba-
kanliga sektor goruslerinin iletil-
mesi ve goruslerin savunulmasi,
Bakanlik toplantilarina aktif ka-
tihm, sektoér sorunlarina yoénelik
konularin degerlendiriimesi ve

¢6zim Onerilerinin  Uretilmesi
ve gida guvenliginin gelisimi ve
merdivenalti Gretimin dnlenmesi
icin lobi olusturma faaliyetlerinin
yUratilmesi planlaniyor.

Bu hedeflerle olusturulan Sek-
tor Komiteleri 2013 Kasim ayi
itibariyle toplantilar yapmaya
basladi. Soguk Zincir ve Lojistik
Toplantisi 6 Kasim, Islenmis
Gidalar Komite Toplantisi 19
Kasim, Hayvansal Uriinler Ko-
mite Toplantisi 11 Aralik ve 16
Aralik tarihlerinde toplantilarini
gerceklestirdi.

v

TFSA NOW STRONGER WITH
SECTORAL COMMITTEES
Sectoral Committees have been
established in 6 different fields
of business to be operated
within the Turkish Food Safety
Association. Founded with the
aim of enabling members to
raise their voices more actively
in the field of food safety and
of strengthening the lobbying
capacity of the Association, the
committees have already started
to hold their first meetings.

Dijital gucumiizii arttinyoruz

Gida Giivenligi Dernegi sosyal medyada her gegen giin
takipgi sayisini arttirarak gida giivenligi konusunda genis
kitlelerle etkilesime geciyor. Gida Giivenligi Dernegine
su adreslerden ulasabilirsiniz:

www.ggd.org.tr

n www.facebook.com/gidaguvenligidernegi

u www.twitter.com/gidaguvenligiTR

You

www.youtube.com/GidaGuvenligiDernegi



Facebook’ta ne konusuluyor?

Gida Givenligi Dernegi, Facebook takipcileri ile etkilesimini siirdiiriiyor. Takipgilerimiz yonelttigimiz sorulara ilging, bir
o kadar da distindiirticti yanitlar veriyor. Tiiketicilere yoneltti§imiz sorumuza gelen yanitlari paylasiyoruz.

GIDA . .
GUVENLiGi
DERNEGI

Satin aldiginiz bir gidanin giivenli oldugunu dislinmenizde 6nce-
likli ne etkili olur? Neden?

a) Urlinin markasi
b) Urtiniin ambalaji

¢) Uriiniin goriintiist, kokusu veya tadi
d) Uriiniin Gretim izinleri, etiketi vb.
e) Uriiniin satin alindigi/tiketildigi yer

GULSEN ALAN

AYSE SU
KAYALIOGLU
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: Marka ve ambalaji hepsi hikaye. Etiket veya

barkoda ne kadar guvenebilirsiniz ki? Son
kullanma tarihi gecmis fakat elde kalmis
Urunlerin etiketini yenileyerek tekrar satisa
sunuyorlar. Bence UrUnin kokusu, tadi ve
goriintusune dikkat etmek lazim.

: Gida muhendisleri de ¢are degil. Bir- iki ay siki

tutuyor isi, sonra is yerine uyuyor bir sekilde.

1‘1

v
AR

MERYEM : Tadi, kokusu ve goriintusu bence. Ambalaji-

KORKMAZ nin veya markanin iyi olmasi igindeki Grinin
de iyi oldugu anlamina gelmiyor. Tatmak,
koklamak ve gormek daha mantikl.

0zGE : Goruntd, koku ve tat. Birka¢ makinaya baki-

SOMUNCU yor tarihi degistirmek. Ayrica marka mesele-
si palavra.

RECEP 0ZGUL : Urliniin markasi ve buna bagl olarak bu
firmada bir gida muihendisinin istihdam
edilip aktif gérevlendiriimesi gidayr daha
guvenli kilar.

WHAT’S HOT ON FACEBOOK?

The Turkish Food Safety Association maintains its interaction with

its Facebook followers. Our followers respond to our questions with
answers that are as thought-provoking as they are interesting. Here,
we are sharing the responses we have received to our questions.
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Hizli, guvenilir gida ve
endustriyel analiz

Gida guvenliginde
uzman danismanlik

7989 dar Giindimiize
“Trirkak bingesindte 263 ahredlie mewws’

e Mikotoksin analizleri (Aflatoksin, Okratoksin A,
Deoksinivalenol, Zearalenon, Fumonisin, Patulin)

¢ Polisiklik aromatik hidrokarbonlar (BaP, BaA, BbF,
CHRY)

e Agir Metaller, Melamin

e GDO analizleri

* PCR metodu ile patojen bakteri analizleri
e Gida ile temas eden materyal analizleri

e Besin 6geleri

e Yem analizleri
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IV. Geleneksel Gidalar
Sempozyumu

IV. Geleneksel Gidalar Sempozyumu, 17-19 Nisan 2014 tarih-
leri arasinda Cukurova Universitesi'nde gerceklestirilecek.

ukurova Universitesi Gida

Muhendisligi BoIUmu,

TMMOB Gida Mihendisle-
ri Odasi, TMMOB Ziraat Mihen-
disleri Odasi ve Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakanhgl ortakligl
ile gerceklestirilecek sempoz-
yum surecince; kamu, 6zel sek-
tor temsilcileri ve akademisyen-
ler bir araya gelecek. Katilimcilar
paneller, s6zIi ve poster bildiri-
ler ile birikimlerini paylasirken;
konuyu her yénuyle tartisacak.
Sempozyum c¢agrisinda; gele-
neksel gidalarin her kulturde
oldugu gibi Turkiye’de de cog-
rafya, iklim, tarimsal Uretim
imkanlari, geleneksel yasam
ile sekillenmis ve yuzlerce yillik
deneyimle bigimlenmis oldugu
vurgusu yer aliyor. Geleneksel
gidalar ise higbir modern tekno-
loji olmaksizin, sadece mevcut
imkanlarla gida muhafazasinin
temel faktorlerini sanatsal bir
incelikle kullanarak olusturulan
son derece 6zgun urlnler olarak
tanimlaniyor.
Sempozyumun tasidigl dnem ise
sosyal ve kultirel bir miras ola-
rak degerlendirilen geleneksel
gida Urunlerinin; korunmasi, de-
vamliiginin saglanmasi, Ulkesel
ve bolgesel Olgeklerdeki gele-
neksel gida Urdnlerinin envan-
terlerinin ¢ikariimasi, hijyenik
kosullarda modern endustriyel

12

Il

yontemlerle tuketiciye guvenli
gida olarak sunulmasi olarak
ifade ediliyor.

Sempozyum slresince sunula-
cak bildirilerin konu basliklar
ise soyle: Geleneksel gidalarda
gida guvenilirliginin saglanmasi;
geleneksel gidalarin Ulkesel ve
bolgesel boyutta kirsal kalkin-
madaki yeri; geleneksel gida-
lar ve markalasma; geleneksel
gidalarin dayandigl geleneksel
tanm Urunleri; geleneksel gida-
larin tanitimi, reklami ve reka-
bete karsi korunmalarinin sag-
lanmasi; geleneksel gidalar ve
gida mevzuati/Ulke politikalar;
geleneksel gidalarda izlenebi-
lirlik; toplumda geleneksel gida
algisi; geleneksel gidalarin i¢-dis
pazar sansi ve ekonomiye katki-
sl; geleneksel gidalar, cografik
isaretleme ve tescil; geleneksel
gidalar ve organik tanm; gele-
neksel gidalarin sekillenmesin-
de cografi ve kultirel 6gelerin
yeri ve geleneksel teknolojiler.

IV. INTERNATIONAL
SYMPOSIUM ON TRADITIONAL
FOODS TO BE HELD IN APRIL
IV. International Symposium

on Traditional Foods will be
held at Cukurova University

on 17-19 April 2014.

Kaynak: Cukurova Universitesi

Yonetmelik degisikligi
tepki ile karsiland

Gida isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair
Yonetmelik, 7 Ocak’ta yapilan bir diizenleme ile degisti.
Degisiklik Gida Miihendisleri Odasi, Kimya Mihendisleri
Odasi, Tirrk Veteriner Hekimleri Birligi Merkez Konseyi
ve Ziraat Miihendisleri Odasi’'nca elestirildi.

ida Isletmelerinin Ka-

yit ve Onay islemlerine

Dair Yonetmelik'te ya-
pilan degisiklikle gida islet-
melerinde istihdami zorunlu
olan gida, kimya ve ziraat
muhendisleri ile veteriner he-
kimlerin bagl olduklari mes-
lek odalarinca belgelendiril-
meleri zorunlulugu kaldinldi.
7 Ocak’ta gercgeklestirilen bu
degisiklik Gida Muhendisleri
Odasi, Kimya Mduhendisleri
Odasi, Turk Veteriner Hekim-
leri Birligi Merkez Konseyi ve
Ziraat Muhendisleri Odalarin-
ca tepki ile karsilandi.
5996 sayili Veteriner Hizmet-
leri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem
Kanunu, gida isletmelerinde
gida guvenligi ile ilgili meslek
mensuplarinin istihdamini
sinirlandirdigl ve ¢cok sayida
isletmenin denetim disi kal-
dig| gerekgesi ile elestiriliyor-
du. Yapilan son ydnetmelik
degisikliginin ise daha blyik

| B

sorunlara yol acacagl goru-
sliinde olan 4 meslek 6rgutu
yayinladiklari ortak basin bul-
teni ile gerekcelerini kamuo-
yu ile paylasti.

Basin biulteninde tarladan/
cGiftlikten sofraya gida guven-
liginin saglanmasinda gorev
alan tim meslek disiplinle-
rinin odalarinca belgelendi-
rilmesi sayesinde, sektorde
zorunlu olarak istihdam edi-
len meslek mensuplarinin,
odalarin kendi i¢c denetimle-
rine tabii olurken, yapilan yo-
netmelik degisikligi ile bu du-
rumun takip edilmesinin son
derece zor hale gelecegine,
odalarin mesleki icra yetkile-
rinin yok sayilacagina dikkat
cekiliyor.

Yapilan degisikligin gida gu-
venligi acisindan da sorun-
lar doguracagina isaret edi-
len ortak basin bulteninde;
“Bundan bdyle egitimsiz veya
sahte diploma sahibi Kisilerin
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Urettigi gidalar nedeniyle
gida glvenligi sorunlarimiz
daha da artacaktir” denili-
yor. Odalarin sahip olduk-
lart mesleki denetim yetkisi
ile verdigi kamusal hizmetin
baska bir kurum tarafindan
saglanmasinin mimkun ol-
madigi da belirtiliyor.

Kamu kurumu niteliginde-
ki meslek kuruluslarn olan
odalarin, Uyelerinin 06zluk
haklarini  korumakla go-
revli oldugu vurgulanirken,
simdiye kadar muhendis
ve veteriner hekimler icin
taban Ucretleri belirleyen
ve uygulayan bu meslek
kuruluslarinin takip siste-
mini neredeyse islemez
hale getirerek; s6z konusu
alanlarda c¢alisan meslek
mensuplarinin asgari Ucret-
le calistirimasinin yolunun
acildig isaret ediliyor.
Yonetmelik degisikligi ile
sektorde istihdam ve ka-
yitdisI sorununun artacagi,
gida muhendisleri, kimya
muhendisleri, veteriner he-
kimler ve ziraat muhendis-
lerinin asgari Ucretle calis-
tirllabilecegi, bu durumun
kayitdisi ve diploma ticare-
tini arttirarak gida guvenligi
alaninda 6nemli sorunlari
dogurabilecegine vurgu ya-
piliyor.

v

REGULATORY
AMENDMENT RAISED
EYEBROWS

The Regulation on the
Registration and Approval
of Food Establishments
was amended with a legal
arrangement enacted

on 7 January 2014. The
amendment was criticised
by the Chamber of Food
Engineers, the Chamber
of Chemical Engineers,
the Central Council of

the Union of Turkish
Veterinarians and the
Chamber of Agricultural
Engineers.
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Zeytinyaginda hile

DNA analizi ile onlenecek

Zeytinyagi, karisima ugrayan Urlinlerin basinda geliyor. Bu hilenin 6niine DNA analizi ile

gecilebilecek.
[ J

zmir Yuksek Teknoloji EnstitU-

sii (IYTE) Molekler Bilimi Ge-

netik Bolimi Ogretim Uyesi
Prof. Dr. Sami Doganlar ve dok-
tora 6grencisi Ali Tevfik Uncu,
DNA teknolojisini kullanarak zey-
tinyagina karistirilan maddelerin
kesin olarak tespit edilmesini
saglayan yeni bir yontem gelistir-
di. “DNA'ya Dayali Tagsis Tespit
Metodu” adi verilen teknoloji sa-
yesinde, zeytinyagindaki tagsis
yani karisim tespit edilecek. Ay-
rica zeytin agaglarinin bu metot
sayesinde molekuler kimlik kart-
lari olacak ve zeytinyaginda ulus-
lararasi capta markalasmanin
OnU acilacak. Her canl ve bitki-
nin kendine has genetik farkla-
rindan yola c¢ikarak gelistirilen
molekiler markoér teknolojisi sa-
yesinde zeytinyagindaki karisim
kesin olarak tespit edilebilecek.

{1

Bu yontem ile hile, laboratuvar
ortaminda ylksek hassasiyette
belirlenebiliyor.

Doganlar, Bilim Sanayi ve Tekno-
loji Bakanlig) tarafindan destekle-
nen SANTEZ projesi kapsaminda
1,5 yil Gstlinde calistiklar proje-
nin basarili sonuglar verdigini bil-
dirdi. Doganlar, “Geleneksel ana-
litik ydntemlerle hileli zeytinyagini
tespit etmek mumkin ancak bi-
zim projemizde, daha ayrintili ve
kesin sonuclar elde ediliyor. Diger
yontemlerle ayni asit kompozis-
yonuna sahip Urtnleri birlestire-
rek elde edilen zeytinyagindaki
hile tespit edilemez ancak gen
teknolojisini kullanarak elde etti-
gimiz bu Urtin sayesinde zeytinya-
gina hangi oranda, hangi tlr yag
karnistinldigini verilerle belirleyebi-
liyoruz” dedi.

“DNA vyalan sodylemez, cevre
kosullarindan etkilenmez” di-
yen Prof. Dr. Doganlar, bilimsel
literatUrdeki butin calismalari
gozden gegirerek, zeytinyagina
farkl bitkisel yaglarla veya daha
disuk kalitedeki zeytinyaglariyla
yaplilan tagsisi molekiler dlzey-
de tespit etmeye calistiklarini

anlatti. Piyasada hileli zeytinyag-
larinin sanildigindan daha fazla
oldugunu, bunun belirlenmesi
icin bu sekilde bir kalite kont-
rolinin yapilmasi gerektigine
inandiklarini ifade eden Dogan-
lar, sunlar soyledi: “Tuketici
zeytinyagl aldigini  disUnUyor,
ona gore bir Ucret 6duyor. Oysa
aldigi Grdn, tohum yaglariyla ka-
rnistirimis bir yag. Ayni sekilde ih-
rac edilen Grlinln saf zeytinyag)
olmasi sart, Avrupa Birligi buna
¢ok énem veriyor. Hileli Grun ih-
ra¢ eden bir Ulke olarak damga-
lanmamiz, hem koétu bir durum
hem de ihracati olumsuz yénde
etkiler.”

Zeytinyaginda yapilan tagsisin
hem ticari acidan etik olmadi-
gna hem de saglik agisindan
tehlikeli olduguna dikkat ceken
Ali Tevfik Uncu da yaptiklan ca-
lismanin Ulke ekonomisine bU-
yUuk katkisinin yaninda, zeytini
ve zeytin yagini koruma altina
alacagini vurguladi.

v

DNA ANALYSIS TO PREVENT
ADULTERATION IN OLIVE OIL
Olive oil is on the highest

ranks among adulterated
foodstuffs. DNA analysis will
make it possible to prevent such
adulteration.

Kaynak: Milliyet




Rusya

19 ton
domatesi
geni
gonderdi

Tirkiye’den Rusya
Federasyonu’na ihra¢ edilen
19 ton domates Bati ¢icek
tripsi (Western Californian
Flower tripsi) bulundugu
gerekcesiyle geri gonderildi.

usya’nin Ukrayna sini-
rinda Noviye Yurkovici
sinir kapisinda Federal

Bitki Koruma ve Karantina
Servisi (Rosselhoznadzor)
yetkilileri  Turkiye'den ithal
edilen toplam 19 ton doma-
tes Uzerinde zirai karantina
kontrolU yapti.
Rosselhoznadzor Basin So6z-
clsl Aleksey Alekseyenko,
“Turkiye'den getirilen 19 ton
domates kontrol edildi. Labo-
ratuvarda yapilan arastirma-
da Urlnlerde tehlikeli hasarat
sayllan Bati cicek tripsi tes-
pit edildi. 19 ton domatesin
Turkiye'ye geri gonderilme-
sine karar verdik“ dedi. Ros-
selhoznadzor soézclisu, 11
Subat tarihinde de Rusya’nin
Karadeniz kiyisi Novorossiysk
limaninda Turkiye’den getiri-
len 22 ton domatesin benzer
gerekgeyle geri gonderildigini
hatirlattr.

v

RUSSIA RETURNS 19
TONNES OF TOMATOES
19 tonnes of tomatoes
exported from Turkey to
the Russian Federation
were returned due to the
identification of Western
Californian Flower Trips.
Kaynak: Haberrus
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GD misira Danigtay’dan red

Danistay, hayvan yemi olarak ithal edilen ve Tirkiye’de satisa sunulan genetigi
degistirilmis (GD) misirin kullanimini yasakladi.

D nmuisirlarin  hayvan

yemi olarak kullanimi

ile ilgili Danistay’dan
dikkat cekici bir karar cikti.
Danistay idari Dava Daireleri
Kurulu, GD misirlarin hayvan
yemi olarak kullanimina izin
veren Biyoglvenlik Kurulu
kararlarinin yuritmesini dur-
durdu. Kararla, s6z konusu
misirlarin ithalati yasaklanmis
oldu. Ayni zamanda, i¢ piyasa-
da olan Urunlerin de toplatil-
masi gerekiyor.
Kamuoyunda  tartismalara
konu olan GD misirlar ile ilgili
Danistay’dan 6nemli bir karar
¢ikti. Biyoguvenlik Kurulu’nun
hayvan yemi olarak kullanila-

bilir dedigi 16 misir ¢esidin-
den 2’si icin Danistay’da dava
acildi. Davayi, Ziraat Muhen-
disleri Odasi, Cevre Muhen-
disleri Odasi, Ekoloji Kolektifi
Dernegi ve Tulketici Haklari
Dernegi agti.

Danistay karara gerekce ola-
rak, s6z konusu GD iki misir
cesidinin, insan sagligina et-
kileri konusunda bilimsel bir
uzlasma olmamasini goster-
di. Uluslararasi anlasmalara
atifta bulunulan kararda,
devletin 6n tedbircilik ilkesine
dikkat cekildi. Ayrica Grlinlerin
toplatiimasi gerektigi de ka-
rarda ifade edildi.

GD urdnlerin insana ve cev-

reye olan etkileri konusunda
sakincalarina deginilen ka-
rarda Danistay, bu Urunlerin
zarari hakkindaki bilimsel
galismalarin goz ardi edileme-
yeceginin altini gizdi. Ayrica
Danistay, s6z konusu misir
cesitlerinin ithalati ve piyasa-
ya surulmesinin hukuka aykiri
olduguna karar verdi.

v

THE COUNCIL OF STATE
DISOWNED GM CORN.
Turkish Council of State
prohibited the sales of GM
corns imported for silage and
put in the Turkish market.
Kaynak: Hiirriyet

Bagcilik ve sarapciligin sorunlan

sempozyumda tartisildi

2.Ulusal Bagcllik ve Sarap Sempozyumu 31 Ekim-02 Kasim 2013 tarihleri arasinda

Denizli’de diizenlendi.

agcilik ve sarapcilik ko-
Bnusu sempozyumda ir-

delendi. 31 Ekim-2 Ka-
sim tarihleri arasinda, Gida
Muhendisleri Odasi Denizli
il Temsilciligi, Ziraat Miihen-
disleri Odasi Denizli Subesi
ve Kimya Muhendisleri Odasi
Denizli Subesi ortakliginda
gerceklestirilen 2. Ulusal
Bagcillk ve Sarap Sempoz-
yumu Denizli’de duzenlendi.
Birbirinden ayrn dusunule-
meyen bagcillk ve sarap
sektdrinun sorunlarini aka-
demik duzeyde ele alarak
ulusal ve sektorel stratejik
hedeflerini  belirlemeyi ve
sektorun surdirdlebilirlige
ulasmasinda yol haritasi or-
taya cikarmaylr amaclayan
Sempozyum konunun ilgilile-

rini bir araya getirdi.

EGS HKongre ve Kiltir
Merkezi‘nde dizenlenen
sempozyumun acilisinda

konusan Gida Muhendisleri
Odasi Yonetim Kurulu Bagka-
ni Petek Ataman, “Sarap bu
topraklardan ¢ikmis urinddar.
Bizim kdltaramuzua, tarihi-
mizi, degerlerimizi yok etme
sansimiz yok. Kayit disini na-
sil engelleriz diye konusmak
zorundayiz. Yurutulmekte
olan politikalar bu sorunu
¢6zmeye yonelik degil. Bizim
sorunumuz kayit disidir, hak-
siz rekabettir. Bunlarin Uze-
rine gitmek durumundayiz.
AR-GE ¢alismalari yapmaliyiz.
Elimizden geldigince, glcu-
miz yettigince bu sempoz-
yumlari yapmaya devam ede-

cegiz” dedi. TMMOB Yonetim
Kurulu Baskani Mehmet
Soganci‘nin da bir konusma
yaptigl Sempozyum agilisina,
TMMOB Kimya Muhendisleri
Odasi Genel Baskani Meh-
met Besleme ve TMMOB Zi-
raat MUhendisleri OdasI Ge-
nel Baskani Turhan Tuncer ve
odalarin sube temsilcileri ile
yaklasik 200 kisi katildi.

v

WINE AND VINICULTURE
PROBLEMS WERE
DISCUSSED IN THE
SYMPOSIUM

3rd National Wine &
Viniculture Symposium was
held between 31 October-
02November 2013 in
Denizli.

Kaynak: TMMOB GMO
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Gida ve plastik ambalaj
konusu kongre ile

irdelendi

Turk Plastik Sanayicileri Arastirma Gelistirme ve ESitim Vakfi
(PAGEV) 8. Endistri Kongresi’nde, gida sektdriinde plastik
uygulamalarinin farkhliklarini ve faydalarini masaya yatirdi.

AGEV’'e gore, gidalarin
PkorunmaS| ve raf omurle-

rinin uzatilmasi ambala-
jin énemini glindeme getiriyor.
Bu nedenle, PAGEV’in her yil
dizenledigi kongrenin 8’incisi,
“Gida Sektorinde Plastik Uygu-
lamalan” temasi ile 4 Aralik’ta
gerceklestirildi. Kongrede, gida
ambalajlarinda plastik kullani-
minin avantajlari ve sektordeki
teknolojik gelismeler tartisildi.
Kongreye; Farmamak, Bell Pac-
kaging, DuPont, Equipolymers,
PETKIM, BASF, Kalite Sistem
Laboratuvarlar Grubu, Extra-
solution, Albis Plastic gibi sir-
ketlerden katilan konusmacilar;
sektdr temsilcilerine gida am-
balajlarinda kullanilan plastik
uygulamalari hakkinda bilgiler
verdi. Farkli bir uygulama ile
panellere de yer verilen kongre-
de; plastik ambalajlarin gunlik

P ‘

iod ll'ldug’gnr HGEESS

BuEter v Baman
Birfigy -

GIDA GOVENLIGI | ocAK - SUBAT 2014

hayatta Ustlendigi rol, ambalaj-
larin hayati kolaylastiran etki-
leri, s6z konusu panellerde ele
alindu.

PAGEV Yonetim Kurulu Baska-
ni Mehmet Uysal, “Kongre su-
resince plastik sektoru icinde
Ozellikle gida ambalajlarinda
plastigin 6nemini, tim dinya-
daki gelisimini ve sektor ile ilgili
yeni teknolojileri de degerlen-
dirme olanagini yarattik” sozle-
riyle kongreyi degerlendirdi.

A4

FOOD AND PLASTIC
PACKAGING DISCUSSED BY A
CONGRESS

The Turkish Plastics Industry
Foundation (PAGEV) discussed
the variations in and benefits
of plastic applications in the
food sector at its 8" Industry
Congress.

Kaynak: PAGEV

PAGEV:

Gida Sektoru TDGF
Gida Kongresi'ndeydi

Tiirkiye Gida ve icecek Sanayi Dernekleri Federasyonu
(TDGF) tarafindan “Yiiziincu Yila 10 Kala” temasiyla, 12-14
Kasim 2013 tarihleri arasinda Antalya’da diizenlenen TGDF
Gida Kongresi; gida ve icecek sektoriinden yaklasik 700
sektor temsilcisini bulusturdu.

kincisi duzenlenen TGDF
Gida Kongresi 2013’de,

sektérin vizyonuna iliskin

gorusler farkli basliklar al-
tinda degerlendirildi. “Gida
Guvenliginde Global Yakla-

simlar ve Tirkiye, Gida ve
icecek Zincirinde Sirdiriile-
bilirlik, Global Gelismeler ve
Sektdriin ihtiyaclari, Toplum
Saghginin Korunmasi ve Pay-
das isbirligi, Kitle iletisim
Araclan ve Tuketici” bashkli
oturumlarda; sektdr temsilci-
leri, burokratlar ve akademis-
yenlerden olusan konusunda
uzman birgcok konusmaci yer
aldi.

Kongre acilisinda ilk konus-
mayl gerceklestiren TGDF
Baskani Semsi Kopuz,
Turkiye’'nin tarim ve gidada
belirledigi hedeflere dikkat
cekti. Ote yandan artan ni-
fusla birlikte enerji ihtiyaci-
nin da artacagini vurgula-
yan Kopuz, sunlari kaydetti:
“2023’de 2 trilyon dolar gayri
safi milli hasila, 500 milyar
dolar ihracat, kisi basina 20
bin dolar gelir seviyesi, 150
milyar dolar tarimsal hasila,
40 milyar dolar gida ve ige-
cek ihracati hedefliyoruz. Bu
hedeflere ulasmak imkansiz

degil. Ama zor oldugunu da
kabul etmemiz lazim. Bu he-
defleri gergeklestirmek isti-
yorsak, sanayimizin 6nunde
duran sorunlari da 2023 he-
deflerimiz dogrultusunda ive-
dilikle gozmeye baslamaliyiz.”
Katilimcilara hitap eden Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakani
Dr. M. Mehdi Eker ise gida gu-
venliginde Turkiye'nin sikinti-
s olmadigini belirterek, “Tur-
kiye temel gida maddeleri
acisindan ihtiyacinin Gzerinde
Uretime sahip. Ulkemiz tarim
sektoru itibariyle 75 milyonun
insaninin, 30 milyon turistin
gida ihtiyacini karsiliyor, ustu-
ne de 15 milyar dolari sadece
gida olmak Uzere 16 milyar
dolar ihracat yapiyor” dedi.

v

FOOD SECTOR MET AT TGDF
FOOD CONGRESS

Held by the Federation of
Food and Drink Industry
Associations of Turkey (TGDF)
along the theme of “10 to
the 100th Year” in Antalya
on 12-14 November 2013,
the TGDF Food Congress
brought together around 700
sectoral representatives from
the food and drink industry.
Kaynak: TGDF
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MUMSAD iiyeleri
trans yag kullanmiyor

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi
(MUMSAD) “hazir gidalardan trans yagi cikartacagiz”
aciklamasini olumlu karsiladiklarint acikladi.

UMSAD (yesi firmala-
rin kendi iradeleri ile
yillardir trans yagsiz

margarin  Urettiklerini  anim-
satan Metin Yurdagil; Saghk
Bakanhgi’'nin  bu  konudaki
calismasini  MUMSAD olarak
desteklediklerini ve bu adimla
beraber hazir gidalar hakkinda
olusmus on yargilarin yikilmasi-
ni umut ettiklerini ifade ediyor.
Tlrkiye’de margarin  sektori-
nin yizde 90'ini olusturan Ul-
ker, Unilever, Marsa, Turyag ve
Kacgukbay gibi Turk sanayisinin
onemli sirketlerini bunyesinde

barindiran MUMSAD; Amerikan
Gida ve ilac Dairesi’nin (FDA)
Amerika igin getirdigi trans yag
ile ilgili dizenleme Onerisini de
ayni yaklasimla degerlendiriyor.

v

MUMSAD MEMBERS FREE
FROM TRANS FATS
Association of Culinary
Products and Margarine
Industrialists (MUMSAD)
declared positive response to
the statement, that “we will
eliminate trans fats from ready
food”.

Kaynak: MUMSAD

Izmir Iktisat Kongresi
5. kez duzenlendi

[Iki 90 y1l 6nce, diizenlenen Izmir iktisat Kongresi’nin
besincisi 30 Ekim -1 Kasim 2013 tarihleri arasinda izmir'de

diizenlendi.

Uresel Yeniden Yapilanma
Surecinde Tirkiye Ekono-
isi” ana temaslyla diizen-

lenen 5. izmir iktisat Kongresi'nin
katilimcilar arasindan devletin
zirvesi ile Dinya Bankasl bas-
kani Jim Yong Kim de vardi.
izmir'in ev sahipligi ilk kongre,
Lozan Bars Gorusmeleri’'nin
tikanmis oldugu bir dénemde
1923’Gn Subat ayinda duzen-
lenmisti. ikinci kongre, ilkinden
68 yil sonra 1981 yilinda bu kez
‘lzmir Iktisat Kongresi’ adiyla
toplandi. 24 Ocak kararlari, 12
EylGl Askeri Darbesi ve ardindan
yasanan koklu dénustimleri ta-
kiben dizenlendi. 3. Kongre ise
Sovyetler Birligi ve Dogu Blogu-
nun dagiimasi ardindan olusan

16

yeni kiuresel ekonomik tabloda
yer bulma cabasindaki Turgut
Ozal'li ANAP iktidarinda, 1992
yilinda duzenledi. 3. Kongre'yi,
Avrupa Birligi tam Uyelik mUza-
kereleri 6ncesinde 2004'te top-
lanan 4. iktisat Kongre'si izledi.
5. Kongre ise kiresel finans krizi
ile TUrkiye'nin 2023 hedeflerinin
netlestirildigi bir dénemde top-
landi.

v

iZmMiR ECONOMIC CONGRESS
WAS HELD FOR THE 5TH TIME
Izmir Economic Congress which
was held as a beginning 90
years ago, was held between
30 October-1 November

2013 in izmir for the 5th time.
Kaynak: BBC Tiirkce

iiketici kanunu
sahte gidayl

yasakliyor

Gida alaninda da pek cok yeni diizenlemeyi iceren,
6502 Sayil Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun,
28.11.2013 tarihli ve 28835 Sayili Resmi Gazete’'de

yayinlandi.

anun, kamu yarari
cercevesinde tuketici-
nin saglik ve glvenligi

ile ekonomik c¢ikarlarini ko-
ruyucu, zararlarini tazmin
edici, cevresel tehlikelerden
korunmasini saglayici, tU-
keticiyi aydinlatici ve biling-
lendirici onlemleri almayi;
tiketicilerin kendilerini ko-
ruyucu girisimlerini 6zendir-
meyi ve bu konulardaki po-
litikalarin olusturulmasinda
gonullu orgutlenmeleri tes-
vik etmeye iliskin hususlari
duzenlemeyi amachyor.
Kanuna gore; gida Uruna
olmamalarina ragmen se-
Kil, koku ve rengi ile gida
ardnleri ile kanstirilabi-
lecek urunlerin ithalat ve
ihracati yasak olacak. Bu
kisitlama ile cocuklarin
karsilasabilecegi saglik so-
runlarinin 6niine gecilmesi
hedefleniyor.

Yiyecek taklidi urunleri sa-
tin alan tiketicilerin de ug-
radiklari maddi ve manevi
zararlar nedeniyle dava

acma haklarn sakli olacak.
Ote yandan gida driinii ol-
mamasina ragmen gida
Urunu seklinde Uretilen ge-
leneksel el sanati UrUnler
ve sagliga zarar vermeyen
Urlnler; Uzerinde uyar isa-
reti ve yazisi bulunmasi
sartiyla bu hukmun disinda
tutulacak.

Yazilh olarak duzenlenmesi
ongorulen soézlesmeler ile
bilgilendirmelerin en az 12
punto buyUkligunde, anla-
silabilir bir dilde, acik, sade
ve okunabilir bir sekilde du-
zenlenmesi gerekiyor.

v

CONSUMER PROTECTION
LAW PROHIBITED FAKE
FOOD

Covering various new
regulations in the field of
food among others, the
Consumer Protection Law
No. 6502 was published
on the Official Gazette
dated 28.11.2013 and No.
28835.

Kaynak: Milliyet
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Uriin Dogrulama ve
Takip Sistemi igin

yeni tarih

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, uygulamasi ertelenen
“karekod” olarak adlandirilan Uriin Dogrulama ve Takip
Sistemi’nin (UDTS) 31 Agustos 2014 tarihi itibariyla baglaya-

cagini bildirdi.

irk Gida Kodeksi Etiketle-
Tme Yoénetmeligi'nde, degi-

siklik ile belirlenen Uriin
Takip Sistemi’nin uygulanacagi
gida veya gida gruplari; alkol-
|G ickiler, takviye edici gidalar,
bal, enerji icecekleri, siyah cay,
bitkisel sivi yaglar ile bebek
mamalari, formulleri ve ek gi-
dalar olarak belirlendi.
Bu kapsamda yer alan gida-
larin Urln etiketlerinde, Urln
dogrulama ve takip sisteminin
gerektirdigi kare kodlu etiketle-
ri icermek zorunlulugu getiren
uygulamanin baslama tarihi,
31 Aralik 2013’ten 31 Agustos
2014 tarihine kaydirldi.
Uygulamaya gore; etiketler
Gzerinde bulunan iki adet nu-
maranin birincisi acikta ola-
cak. Yani gozle gorilebilecek.
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Diger numara ise tiketicilerin
satin aldiklari Grtnlerin guveni-
lirligini sorgulamalari icin kulla-
nilacak. Uriin kimlik numarasi
19 haneli bir sayidan olusuyor.
Uriin, satin alindiktan sonra,
etiket Uzerinde bulunan turun-
cu alan acilarak Grin kimlik
numarasi agiga cikariliyor.
Uzerine UDTS etiketi yapistiril-
mis olan Urlnler piyasaya sU-
rildigunde, Urind satin alacak
olan tuketicilerin 6ncelikle bu
etiketlerin zarar gérmemis ve
saglam oldugunu kontrol etme-
leri gerekiyor. Etiketsiz Urin ya
da etiketi zarar gérmus Grtnin
satin alinmamasi gerekiyor.
Uygulama cergevesinde, 31
Agustos tarihinden Once pi-
yasaya arz edilen Urlnler raf
Oomrli boyunca piyasada kala-
bilecek.
UTDS, su (rln gruplarinda
uygulanacak: AlkollU ickiler,
takviye edici gidalar, bal,
siyah cay, bitkisel sivi

' '.‘I yaglar, bebek mamalari,

I

4" mama formdilleri ve ek

j gidalar.

NEW LAUNCH DATE FOR
PRODUCT VERIFICATION
AND TRACKING SYSTEM
The Ministry of Food,
Agriculture and Livestock
declared that the
previously postponed
Product Confirmation and
Tracking System (PCTS),
known as a “2d-code”
system, will be launched
on 31 August 2014.
Kaynak: tarim.gov.tr

Yumurta Zirvesi’nin
ilki duizenlendi

Yum-Bir tarafindan sektordeki yeniliklerin paylasilmasi, tica-
ri iliskilerin gelistirilmesi, paydaslar arasi iletisimin gli¢lendi-
rilmesi ve yumurta tiiketiminin artirilmasina katki saglamak
amaciyla “Yumurta Zirvesi” diizenlendi.

Cok sayida sektér mensu-
bunun katildigi Yumurta Zir-
vesi 31 Ekim-3 Kasim 2013
tarihleri arasinda Kemer'de
duzenlendi. Yum-Bir tarafin-
dan organize edilen zirveye;
Tarkiye'nin degisik yoresinden
400 civarinda yumurta Uureti-
cisinin yani sira sektoére girdi
saglayan firma temsilcileri aka-
demisyenler ve Bakanliklardan
uzmanlar katildi. Sektorin tim
paydaslarini bulusturan zirve-
de konusan Yum-Bir Baskani
Derya Pala, bugline kadar bir-
lik olarak kurumsal yapinin
glclendirilmesi, yumurta hak-
kinda kamuoyunda yanlis bili-
nenlerin dizeltiimesi, yumurta
tuketiminin ve ihracatinin arti-
rilmasina yonelik calistiklarini
belirtti. “Daha birka¢ yil 6nce-
sine kadar dinya yumurta ure-
timinde agirlik Avrupa’da iken,

buglin yerini Asya’ya birakti ve
Tlrkiye Uretimde 10’uncu ihra-
catta ise 2’inci siraya yukseldi”
diyen Pala, gidanin, Ozellikle
de temel hayvansal protein
kaynaklarinin fiyatlarinin  ka-
cinilmaz yukselisi karsisinda
Yum-Bir olarak dunyanin en
kiymetli madeni olan yumurta
ile diinyayla rekabet ettiklerini
belirtti.

v

EGG SUMMIT MADE ITS DEBUT
The “Egg Summit” was
organized by Yum-Bir (Central
Union of Egg Producers) for
the first time with the aim of
sharing new developments

in the sector, improving
commercial relations,
strengthening communication
among stakeholders and
increasing egg consumption.
Kaynak: YUM-BIR
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Beyaz et
engelleri
asiyor

Kanatli Urtinleri Tanitim
Grubu Yoénetim Kurulu
Baskani Sahin Aydemir,
Tiirkiye’'nin beyaz ette
engelleri astigini sdyledi.

vrupa'ya yumurta ih-
rac edildigini, beyaz
t konusunda da cid-

di temaslarin kaydedildigini
soyleyen Aydemir; ticaretteki
sorunlari siyasi engelleme
olarak degerlendiriyor. Beyaz
et ihracati igin Bruksel'de
kurulan temaslara deginen
Aydemir, sunlari kaydedi-
yor: “Sektorimuzde Avru-
pa Birligi (AB) tarafindan
denetlenmis isletmelerimiz
var. Bircok tesisimiz, Avrupa
normlarinin Gzerinde. insan
sagligina ve hijyene 6nem
veren, kalite belgeleri olan
tesislerimiz Avrupa’ya neden
ihracat yapamasin? Bugln
16 isletmemiz AB’den fiilen
onay almis durumda. Bu is-
letmelerin AB ulkelerine mal
ihra¢ etmesi ile ilgili en ufak
bir sikinti yok ama siyasi en-
geller var.”

v

POULTRY MEAT
OVERCOMING OBSTACLES
Sahin Aydemir, Board
Chairman of Poultry
Products Promotion Group
(KTG), said that Turkey has
eliminated the obstacles.
Kaynak: Aksam Gazetesi
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TUSIAD gida giivenligine
dikkat cekti

Tiirk Sanayici ve isadamlari Dernegi (TUSIAD), Ekonomik Kalkinma ve Isbirligi Orgiitii
(OECD) Ekonomi ve Sanayi Danisma Komitesi (BIAC) ve Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgi'nin katkilariyla diizenlenen konferansin odak noktasi gida gtivenligi oldu.

eylan Internatio-
nal Otel'de dulzen-
lenen konferansta,

Turkiye'nin 2015 G20 Do6-
nem Baskanligl cercevesin-
de gida ve tarim sektérinin
gelecegi, surdurulebilir ve
yenilikgi tarim konular de-
gerlendirildi.

Konferans yemeginde konu-
san TUSIAD Yénetim Kurulu
Baskani Muharrem Yilmaz
da konuyu soyle ele aldi:
“Turkiye’'de tarim sektord,
ekonomi icinde dogal olarak
azalan payina ragmen, gida
glvenligi ve kirsal kalkinma

acisindan stratejik konumu-
nu devam ettiriyor. insanlarin
aktif ve saglam bir yasam
sUrdurebilmeleri i¢in beslen-
me gereksinimi ve tercihleri-
ne uygun yeterli, saghkh ve
besleyici gidaya her zaman
ulasabilmeleri, tarim sekto-
rund en 6nemli kilan unsur-
larin basinda geliyor.”

AB surecinde miuzakereye
acllan Gida Guveligi, Veteri-
nerlik ve Bitki Saglhgi Fasli’na
da deginen Yilmaz; TUSIAD
olarak bu calismalarin, en et-
kili uygulamayr mimkuin kila-
cak sekilde gerceklestirilme-

8. Gida Muhendisligi

Kongresi basariya ulagti

sine katkida bulunmaya 6zel
6nem atfettiklerini belirtti.

v

TUSIAD DREW ATTENTION TO
FOOD SAFETY

The conference organized
with the contributions of the
Turkish Industry and Business
Association (TUSIAD), the
Organization of Economic
Cooperation and Development
(OECD), the Business and
Industry Advisory Committee
(BIAC) and the Ministry

of Food, Agriculture and
Livestock addressed food
safety as its focal point.
Kaynak: DHA

Gida Mihendisleri Odasi tarafindan 7-9 Kasim 2013 tarihlerinde 8’incisi diizenlenen
Gida Miihendisligi Kongresi’'nde gida konusu tim boyutlari ile konusuldu.

1da konusunu teknik, hu-

kuki, ekonomik, sosyal

ve diger tim boyutlariy-
la irdelendigi kongre Ankarada
Baskent Ogretmenevi'nde di-
zenlendi. Kongrenin agiliginda
Gida Miihendisleri Odasi Bas-
kani Petek Ataman ve TMMOB
Yonetim Kurulu Bagkan1 Meh-
met Soganci birer konugma
yapti. TMMOB Yonetim Ku-
rulu Bagkani Mehmet Soganci
konusmasinda: “Diinyadaki
aclarin sayisin1 2015 yilina ka-
dar yari yariya azaltmay1 6ngo-
ren Diinya Gida Zirvesi ve bu-
nunla iligkili “Binyil Kalkinma
Hedefi’nin gergeklesmesi igin
yeterli mesafenin alindigini soy-

lemek olas1 midir? Yasadigimiz
kapitalist kiiresellesme done-
minde bunun miimkiin olmasi
olas1 midir? Esitsizligi yeniden
ireten, var olan politikalarla
bu sorunlara gare bulunacag:
seklinde ham hayaller pesinde
kosanlarin 6ncelikle bunu ka-
bul etmesi gerekir. Somalide
ve Afrika kitasinin bircok Ul-
kesinde yasananlar iklim ve
kurakligin bir sonucu olarak
yansitilmakta, aglik bu kitada
yagayanlarin kaderiymis gibi
sunulmaktadir. Aglik ne kiiresel
iklim degisimin bir sonucu, ne
de insanlarin kaderidir. A¢hgin
sebebi, gelismis iilkelerin daha
fazla somiirme istegi, kapitaliz-

min yarattig1 adaletsiz boliigiim
sistemidir” derken diizenlenen
Kongrede bu sorunlar ve ¢6ziim
onerileri, uygulanmasi gereken
gida politikalari, gida giivenligi,
gelisen gida teknolojileri, gida
mithendisligi egitimi gibi bir¢ok
konuyu masaya yatiracaklarini
ifade etti.

8. FOOD ENGINEERING
CONGRESS HAS SUCCEEDED
Chamber of Food Engineers
held 8. Food Engineering
Congress between 7-9
November 2013 and food
issues were discussed in
congress.

Kaynak: TMMOB GMO
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Gida muthendislerinin
Karatay tepkisi

Prof. Dr. Canan Karatay adina acilan facebook hesa-
bindan gida miihendisligi meslegine iliskin olumsuz
yorumlar paylasilmasi gida miihendislerinin tepkisine

yol acti.

3 Subat 2014 tarihinde
1https://tr—tr.facebook.

com/Canan.Efendigil.
Karatay adresi Uzerinden
sosyal medyada Canan Efen-
digil Karatay adiyla “Gida MU-
hendisligi diye bir sagmalik
¢ikti! Gida dogal olmali neyin
muhendisligi bu? Gida Mu-
hendisligi olmaz!” yorumu-
nun paylasiimasinin ardindan
TMMOB Gida Muhendisleri
Odasi ve universitelerce soz
konuyu paylasimi kinayan bir
basin bildirisi yayinlandi.
SOz konusu basin aciklama-
sinda su ifadelere yer verildi:
“Facebook sayfasi Uzerinden
paylasmis olan bu ifadeler
son derece cahilce, bilim
ahlakindan uzak ve haddini
asan ifadelerdir. Bu yorumla
ilgili olarak, Sayin Karatay‘a
ulasiimis, bilgilendirme  ya-
piimaya calisiimis ve bu
aclklama kendisi tarafindan
yapilmadi ise bunun ilgili tim
taraflara aciklanmasi icin
birlikte basin aciklamasi yap-
mak amaciyla goriisme ya-
pilmasina gayret gosterilmis,
ancak kendisinin gorusmeyi/
aciklama yapmayi reddetme-
si nedeniyle bir sonuca ulasi-
lamamistir.
15.02.2014 tarihinde yine
ayni sayfada, s6z konusu say-
fanin bir Facebook fan say-
fasi oldugu; Prof. Dr. Canan
Efendigil Karatay ile higbir
ilgisi bulunmadig, paylasim-
larin bir kismini Prof. Dr. Ca-
nan Karatay'in gazete ve tele-
vizyon roportajlarindan alinti
oldugu aciklanmistir. Acikla-
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mada; bu acgiklamayl yapan
kisi veya kurumun ismi olma-
dig| gibi, bugline kadar kendi
adiyla glindeme yansiyan ve
blylk tepki alan cumlelere
Prof. Dr. Canan Karatay‘dan
da bir aciklama, yalanlama
veya 6zUr mesajl gelmemistir.
Bilim insani iddiasi ile top-
lumla surekli  goruslerini
paylasmayi ve dogru yonlen-
dirme gorevini Ustlenmeyi
misyon edinmis gortnen bir
uzmanin, basta kendi mes-
legine olmak Uzere farkl
disiplinlerde yetismis olan uz-
manlara olan saygisi ve sahip
olmasi gereken etik kurallar
geregi boyle bir yorumu yap-
mayacagl ortadadir. Aksine
bir durum, kendisine verilen
egitimi, bilimi ve etik deger-
lerini inkar etmesi anlamina
gelecektir.”

v

FOOD ENGINEERS REACTS
KARATAY

Food engineers draw
reaction to the negative
comments on food
engineering profession
shared on facebook
account in the name of
Prof. Dr. Canan Karatay.
Kaynak: TMMOB GMO

Kuraklik gida fiyatlanni

etkileyecek

Kurak gecen kis aylari nedeniyle bu yil tarimsal iretimin
diisecegi tahmin ediliyor. Uzmanlar tarimsal Giretimdeki
azalmanin, bitkisel ve hayvansal gida fiyatlarina da olumsuz

yanstyacagini ongoriyor.

IS boyunca havalarin sicak
nggmesi ve yillik ortalama-

nin altinda kalan yagislar-
la bas gosteren kuraklik, tarim-
sal uretim icin tehlikeli seviyeye
ulastl. Yagislarin mart ve nisan
aylarindaki seyri bu yilki tarim-
sal rekolte igin kritik 6nemde.
Hububat, sebze ve meyvede
Uretim disUsleri ve buna bagl
fiyat artislari bekleniyor.
Kuraklik riski tarimsal uretim-
de tehlike sinyali veriyor, mart-
nisan yagislari rekoltede belirle-
yici olacak. Sicak gegen kis ve
yillk ortalamanin altinda kalan
yagislarla ortaya cikan kuraklik,
tarimsal rekolteyi disUrecek.
Mart ve nisan aylarindaki yagis-
lar tarimsal rekolte icin kritik.
Hububat, sebze ve meyvede
Uretim disUsleri ve buna bagli
fiyat dalgalanmalarinin isaret-
lerinin gelmeye basladigini be-
lirten sektor yetkililerine gore,
tarimsal Uretimin yani sira, hay-
vancilik ve gida sanayiinde zin-
cirleme sikinti yasanabilir.
Meteoroloji Genel Muduarltgu
verilerine gore, Turkiye gene-
linde ekim-ocak dénemi yagis
ortalamasi normalin yuzde 27
altinda kalarak 222 milimetre

oldu. Ayni donemde yagislarda
en fazla azalma ylzde 38 ile
Akdeniz ve i¢c Anadolu, yiizde
37 ile Dogu Anadolu bdlgelerin-
de yasand.i.

Yagis azliginin risk olmasina
karsilik henuz tarimsal rekolte
icin kritik diizeyde olmadigini
sdyleyen Ankara Universitesi
Tarm Ekonomisi Boélimu 0Og-
retim Uyesi ilkay Dellal, mart-
nisan aylarinda yuksek sicaklik
ve yagis azliginin devam etmesi
halinde rekoltenin disecegi-
ni belirtti. Dellal, “Ekim-ocak
déneminde Turkiye genelinde
ortalama yagls, normallerin
ylizde 27 altinda. Akdeniz ve i¢
Anadolu’da bu oran ylizde 38.
Bu durum tarimsal Uretim acI-
sindan elbette bir risk” dedi.

v

DROUGHT WILL AFFECT FOOD
PRICES

Experts’ estimate is agricultural
production will fall because

of arid winter months. They

are predicting that decrease

in agricultural production will
affect plant and animal food
prices.

Kaynak: Zaman
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Ciftlikler antibiyotik direncinde etkili

Hastalik Kontrol ve Onleme Merkezleri’nin yayimladig yeni bir rapora gére, ABD’de her
yil 2 milyonu askin insan antibiyotiklere direncli enfeksiyonlara yakalaniyor ve en az 23
bini bu nedenle oliyor.

BD’de Antibiyotik Direnci
Riskleri bashkli 2013 ra-
poru, insan saghgl Uze-

rinde en yuksek etkiye sahip
antibiyotige direncli etkenlerin
neden oldugu yukul ve tehditleri
anlik bir durum degerlendirme-
si icerisinde sunuyor.

Bu baglamda, saglik ve ekono-
mi Uzerindeki etkiler, 10 yillik
tahminler ve 6nlemenin 6nin-
deki engeller gibi cesitli faktor-
leri kullanan ABD Hastalik Kont-
rol ve Onleme Merkezleri’nin
(CDC), 18 direncli mikroorganiz-
may! acil, ciddi ve endise verici
olmak Uzere Ug¢ tehdit dizeyine
ayirdi. Gida kaynakli hastaliklar-
la baglantilandirilanlar arasin-
da Clostridium difficile, Camp-
ylobacter, Salmonella Typhi,
Shigella ve Staphylococcus au-
reus bulunuyor.

Antibiyotik kullanimi, antibiyo-
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tik direncine yol agan tek ve en
onemli faktor olarak gorullyor.
insanlar icin recetelerle sagla-
nan antibiyotiklerin yuzde 50’si
aslinda gerekli degil veya dogru
bir sekilde yazilmiyor. Buna kar-
sin, gida kaynakli antibiyotige
direncli enfeksiyonlar konusun-
daki endise giderek buyuyor.

Antibiyotikler, gida Ureten hay-
vanlarda hastaliklar 6nlemek,
kontrol altina almak ve tedavi
etmek ve buylUmeyi destekle-
mek amaciyla yaygin olarak kul-
laniliyor. ABD Gida ve ilac idare-
si (FDA) tarafindan yayimlanan
verilere gore, Birlesik Devletler-
de gida Ureten hayvanlar icin
satilan antibiyotiklerin agirhgi,
insanlar icin satilanlarinkinden
daha yuksek. Bu kullanim, gida
Uireten hayvanlarda antibiyotige
direncli bakterilerin olusumuna
katkida bulunuyor. Gida Ure-

ten hayvanlarin tasiyici olmasi
sebebiyle, bu hayvanlardaki
direncli bakteriler 6zellikle en-
dise verici. Direngli bakteriler,
bu hayvanlardan saglanan gi-
dalari kontamine edebiliyor ve
bu gidalari tiketen insanlarda,
antibiyotige direncli enfeksiyon-
lar olusabiliyor. Antibiyotik kul-
lanimlari antibiyotige direncli
bakterilerin yalnizca olusumu-
na degil, ayni zamanda kalici
hale gelmesine ve yayllmasina
da katkida bulunuyor. Bu ne-
denle, antibiyotiklerin sagdu-
yulu bir sekilde kullaniimasi
gerekiyor.

Rapora gore, diinyanin dort bir
yanindan gelen bilim insanlari,
gida Ureten hayvanlarda antibi-
yotik kullaniminin halk sagligina
zarar verebilecegine dair kuv-
vetli kanitlar sagladi. Bu kanitla-
ra gore, bu zarar asagidaki olay

dizilimi ile ortaya cikiyor: Gida
Ureten hayvanlarda antibiyotik
kullanimi, antibiyotige direncli
bakterilerin cogalmasina imkan
verirken, duyarl bakteriler bas-
kilaniyor veya oOlUyor. Direncli
bakteriler, gida temini aracili-
giyla gida Ureten hayvanlardan
insanlara gecebiliyor. Direncli
bakteriler, insanlarda enfeksi-
yonlara yol agabiliyor. Direncli
bakterilerin neden oldugu en-
feksiyonlar, insanlarda saglk
acisindan olumsuz sonugclar
dogurabiliyor.

Gida uUreten hayvanlarda anti-
biyotik kullanimi ile insanlarda
antibiyotige direncli enfeksiyon
olgular arasindaki baglantidan
dolayi, CDC gida ureten hayvan-
larda antibiyotiklerin yalnizca
veteriner gozetiminde ve buyu-
meyi desteklemek degil, sade-
ce bulasici hastaliklari yonet-
mek ve tedavi etmek amaciyla
kullaniimasini tavsiye ediyor.
CDC, FDA'nin insanlarin tedavisi
acisindan 6énem tasilyan antibi-
yotiklerin sagduyulu bir sekilde
kullanilmasini destekleme stra-
tejisi dahil olmak Uzere, insan-
larda ve hayvanlarda uygunsuz
antibiyotik kullanimini en aza
indirmeye yonelik ¢abalar tes-
vik ediyor ve destekliyor. CDC,
FDA'nin bu stratejiyi uygulama-
ya koyacak olan taslak kilavuzu
2013 yilinda uygulama planina
destek veriyor. Buna ek olarak,
CDC hayvanlarda ihtiyath an-
tibiyotik kullanimi konusunda
veterinerlere sunulan bir egitim
mifredatina da katki sagladi.
CDC raporunun yayimlanmasin-
dan sadece birka¢c gin Once,
Science Express dergisinde ya-
yimlanan bir makalede, yerel
evcil hayvanlarin, insanlarda
antibiyotige direngli Salmonel-
la enfeksiyonunun ana kayna-
81 olmasinin disuk bir ihtimal
oldugu bildirildi. Arastirmacilar,
22 yillik bir dénem igerisin-
de Salmonella typhimurium
DT104 ile enfekte olan, blylk
bir bdlimi iskogya’dan gelen
insan ve hayvanlardan alinan
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373 numune U(zerinde DNA

sekanslamasi  gerceklestirdi.
Bu calisma sonucunda, insan
ve hayvanlardaki Salmonella
popllasyonlarinin  birbirinden
ayirt edilebildigi gbzlemlendi.
Ayrica, arastirmacilar bakterile-
rin hayvanlardan insanlara (ve
insanlardan hayvanlara) kac
kez gectigini degerlendirerek,
tahmini sayinin oldukca dusik
oldugunu tespit etti. Arastir-
macilar, bulgularina gore, ye-
rel hayvan populasyonlarinin
insanlardaki S. typhimurium
DT104 enfeksiyonlarina olan
katkisinin, en azindan iskogya
icin daha onceki calismalarda
gercekte oldugundan fazla bil-
dirildigi sonucuna vardi. Ayni
zamanda, arastirmacilar en-
feksiyonun izledigi yollar anla-
mak ve onleme yollarini tespit
etmek icin, bakterilerin ve diger
ortamlarin daha ileri arastirma-
lara konu edilmesi gerekecegini
belirtti.

v

FARMS PLAY ROLE IN
ANTIBIOTIC RESISTANCE
Every year, more than two
million people in the United
States get infections that are
resistant to antibiotics and
at least 23,000 people die
as a result, according to a
new report issued by the U.S.
Centers for Disease Control and
Prevention (CDC).

Kaynak: CDC
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FSIS kapsaml bir Salmonella
Kontrol Stratejisi yayimladi

ABD Gida Giivenligi ve Denetim Servisi (FSIS), Salmonella Eylem Planiyla, Salmonella ile
baglantili hastaliklar1 6nlemek icin atacagi bir dizi etkili adimi sundu.

BD Tarim Bakanhgi'nin

(USDA) Gida Gilvenli-

gi ve Denetim Servisi
(FSIS) karsilastigl en acil so-
run olan et ve kanatl Urlnle-
rinde Salmonella konusunu
ele almak icin atacag adim-
lari aciklayan Salmonella Ey-
lem Plani’'ni yayimladi. Her yil
tahmini 1,3 milyon hastalik
Salmonella’ya atfediliyor.
Gida Guvenligi Mustesari, Eli-
sabeth Hagen, “Her yil cok sa-
yida Amerikali Salmonella’ya
yakalaniyor. Salmonella Ey-
lem Plan’'nda ayrintilanyla
anlatilan girisken ve kapsamli
adimlar, et ve kanatl urtinle-
rini daha guvenli bir hale ge-
tirerek, tuketicileri koruyacak”
diyor.
Salmonella Eylem Plani, kuru-
mun et ve kanath Urunlerin-
deki Salmonella tehdidini en
iyi sekilde ele almak icin gelis-
tirdigi stratejiyi temsil ediyor.
Bu planda, kanatli kesimine
yonelik cagdisi denetim sis-
teminin modernizasyonu en

yiksek oOncelik olarak belir-
lenmis. Mufettiglerin yalnizca
gida glvenligine iliskin gorev-
lerine odaklanarak, her yil en
az 5 bin hastaligin 6nlenmesi
mumkan.

Salmonella ile ilgili numune
alma ve test programlarinin
gelistiriimesi de bu kapsamli
gabalarin bir bolimind olustu-
ruyor. Planda, bu programlarin
mevcut en son bilimsel bilgj-
leri degerlendirmeye almasini
ve gida kaynakli hastaliklarda
ortaya ¢ikan yeni egilimleri goz
onlnde bulundurulmasini sag-
lamak hedefleniyor. Mifettis-
ler de, sorunlari hizli bir sekil-
de tespit etmeleri icin gerekli
olan araclarla donatilacak. Bir
tesisin performans gecmisi
hakkinda daha fazla bilgi ala-
bilecek ve tesis i¢i kosullara
yonelik daha iyi degerlendir-
me yontemleri elde edecek
olan mufettisler, Salmonella’y
daha erken bir asamada, bir
salgina neden olmadan 6nce
tespit etmek icin daha iyi bir

konuma getirilecek.

Buna ek olarak, planda yeni
performans standartlari-
nin olusturulmasi; denetime
ve tarladan sofraya uzanan
devaml
yonelik yeni stratejilerin ge-
listirilmesi; Salmonella'nin
tum potansiyel kaynaklari-
nin ele alinmasi ve Kurumun
egitim ve erisim araglarinin
Salmonella’ya odaklanma-
si dahil olmak Uzere, FSIS’in
Salmonella kontaminasyonu
oranlarini azaltacak yenilikleri
hizlandirmak igin ylritecegi
cesitli eylemleri sunuyor.

slrecin  bltlnine

v

FSIS RELEASES
COMPREHENSIVE STRATEGY
TO REDUCE SALMONELLA
The Salmonella Action

Plan presents a number

of aggressive steps the
agency will take to prevent
Salmonella-related illnesses
Kaynak: USDA
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Gida
skandallan
sinir
tanimiyor

Federal Risk Degerlendir-
me Enstitlisti (BfR), at eti
skandaliyla birlikte, gida
skandallarinin sinir tanima-
diginin acikca gorildigiini
ifade etti.

Iman kurumu, tiketi-
cilerin korunmasi icin,
gida zinciri  boyunca

Avrupa genelinde bir resmi
kurum aginin kurulmasi gerek-
tigini belirtti. BfR’'nin AB Gida
Guvenligi Almanagi’'nin Ggun-
cu sayisinda, BfR 35 Avrupa
devletinin ve genel olarak
Avrupa’nin gida guvenligi yapi-
larini ve kurumlarini kapsayan
bir genel bakis sunuyor.

Bu genel bakista, pestisit de-
gerlendirmelerinden sorumilu
kurumlar, saglkla ilgili bilgiler
(saglik beyanlarl) ve hayvan-
lardan insanlara gecen hasta-
liklar (zoonozlar) belirtiliyor.
Profes6r Dr. Andreas Hen-
sel bu baglamda su ifadeleri
kullandi: “Avrupa’daki devlet
oyunculari arasinda sorun-
suz isbirligi, gida guvenligini
gugclendirir. Avrupa devletle-
rindeki oyuncular ve yapilar
tum paydaslarca bilinirse,
daha verimli bir sekilde isbir-
ligi yapabilir, tekrarlardan ka-
¢inabilir ve en dnemlisi, daha
hizli ve uygun mudahalelerde
bulunabiliriz.”

FOOD SCANDALS DO NOT
STOP AT NATIONAL BORDERS
The horsemeat scandal made
it clear that food scandals do
not stop at national borders,
said the Federal Institute

for Risk Assessment (BfR).

Kaynak: Food Quality News
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Hileli gidaya sert cezalara destek

Gida endistrisinde daha siki denetim ve hileli gidaya karsi daha sert cezalar icin cagr-

da bulunan bir rapor, AB komitesi tarafindan desteklendi.

vrupa Parlamentosu

Cevre ve Gida Glvenli-

gi Komitesi, Milletvekili
Esther de Lange’'in sundugu
taslak raporu oylariyla onay-
ladi. Taslak raporda, hileli
gidalar acgisindan en yuksek
riski arz eden bes Urln; zey-
tinyag), balik, organik gidalar,
sut ve hububat olarak belir-
lendi.
Rapor, hileli gida igin bir ta-
nimin yapiimasi ve Gida ve
Veteriner Ofisi'nin (FVO) hi-
leli gida vakalarinda soruna
yonelik resmi kontrollerdeki
rolinun ve kaynaklarinin ge-
listirilmesi i¢in ¢agrida bulun-
du.
Rapora gore, dzel girisimlerin
hileyle miicadele programlari
olusturmasi tesvik edilmeli.
Ayrica, gida isletmecileri-
ne hileli davraniglar yetkili
makamlara rapor etme yU-
kimlUluglnin yasal olarak
getirilmesi, hile vakalarinin
erken asamalarda tespit edil-
mesine ve halk sagligina ilis-
kin tehlikelerin kontrol altina
alinmasina destek saglayabi-
lecek.
Uygulama makamlarinin daha
cok denetim yaklasimina yo-
nelmesi, yaptinmlarin hilede
hedeflenen ekonomik kazan-
cin en az iki kati kadar olma-
si ve mukerrer sug¢ halinde,
gida isletmecilerinin tescille-
rinin geri cekilmesi raporun
tavsiyeleri arasinda. Bir son-
raki adim ise, raporun On-
muzdeki yilin basinda tum
parlamentoya onaylatiimasi
olacak.

Siradan gidalar organik eti-
ketiyle sunuluyor

Milletvekili Martina Ander-
son, oylamanin de Lange’in

‘Hileli Gida’ raporunun le-
hine  sonuclanmasindan
memnun. Anderson su
ifadeleri kullandi:
“Hileli gida vyal-
nizca at etinin
sigir eti gibi eti-
ketlenmesiyle
bitmiyor. Diger
ornekler olduk-

ca sok edici;
siradan gidalar
‘organik’  etike-
tiyle  sunuluyor,
batarya kafeslerin-
den elde edilen yu-
murtalar, gezen tavuk
yumurtasi gibi satiliyor ve
hatta, yol tuzu sofra tozu
olarak kullanihyor. Hileli gida
zincirinde yer alanlarin po-
tansiyel mali kazanimlarinin
yakalanma riskinden daha
yliksek olmasi ve cezalarin
yeterli derecede caydirici ol-
mamasi kabul edilemez.”
de Lange’a gore, hile riski
yakalanma riskinin diisik ol-
masl halinde en Ust dizeye
cikarken, potansiyel ekono-
mik kazang oldukga yuksek.
Gida guvenliginin ve dene-
tim ve uygulamalarin ulu-
sal niteliginin gz 6nlnde
bulundurulmasiyla birlikte,
gida zincirinin karmasikligi
ve sinirlari asan 6zelligi sik-
likla hileli gidalarda dusuk
tespit olasiligina katkida bu-
lunan unsurlar olarak ifade
ediliyor.

Hesap verebilirlik hedefi

Anderson’a gore, et satisi
yapan Ureticiler ve super-
marketler sattiklar gidanin
kalitesi ve standardi aci-
sindan hesap verebilmeli.
“Ortaya koydugum tadilat-
larda, hazir yemeklerde

kullanilan etler ve diger
islenmis etler dahil olmak
Uzere, gida zincirinde sef-

fafligin arttirlmasina ve
kaynakta etiketlemenin
daha guclu bir sekilde 6ne
cikarilmasina yonelik bir
cagri vardl” diyen Anderson
ekliyor: “Kuzey’de oldugu
gibi, bolgesel etiketleme
sistemlerinin mevcudiyetini
ve gerekliligini vurgulayan
bir tadilat 6nergemin, ra-
pora dahil edilmesi ve oy-
lamada onaylanmasi beni
Ozellikle memnun etti. Bu-
rada, Ureticilerin Grdnlerini
isterlerse ‘irlanda menseli’
veya ‘ingiltere menseli’ ola-
rak etiketleyebilmeleri ¢cok
onemli.”

v

TOUGHER PENALTIES FOR
FOOD FRAUD BACKED

A report calling for stronger
policing of the food industry
and tougher penalties for
fraud has been backed by
an EU committee.

Kaynak: Food Quality News
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Mikrodalga icin gida givenligi
kurallarina dikkat!

Mutfaklarda yaygin olarak kullanilmaya baslanan mikrodalga icin 6zel gida giivenligi kurallari

oldugunu biliyor muydunuz?

ikrodalgada bir seyler
pisirirken, her tarafinin
esit pismesi icin, gida

maddelerini kapali bir tabaga
esit araliklarla yerlestirmek
6nemli. Zararli bakterilerin ha-
yatta kalabilecegi soguk nok-
talan ortadan kaldirmak igin,
mikrodalgada pisirme slresinin
yarisina geldiginizde gidalari
karistirmak veya dondirmek
gerekiyor.

Gidanin glvenli bir asgari i¢ sI-
cakliga ulastigini dogrulamak
icin, bir gida termometresi
veya finnin sicaklik probunu
kullanmak gerekir. Firinlar gigc
ve verimlilik agisindan farklilik
gosterdiginden, pisirme sureleri
degisebilir. ic sicakligl gida ter-
mometresiyle kontrol etmeden

Once, pisirmeyi tamamlayan
dinlendirme suresini beklemek
gerekiyor.

Guvenli asgari i¢ sicakliklar sOy-
le olmali;
* Biftek, kotlet, rostoluk et par-
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calan (dana, kuzu, buzagl vb)
icin, gidayl asgari 62,7 °C sicak-
liga ulasacak sekilde pisirilmeli.
¢ Dana, kuzu ve buzag kiymasi
icin, gidayl asgari 71°C sicakliga
ulasacak sekilde pisirmeli.

* Tum kanath etlerini, asgari i¢
sicakligl 73,8°C’ye ulasacak se-
kilde pisirmeli.

* Yumurtall yemekleri ve glveg-
leri 71°C sicakliga ulasacak se-
kilde pisirmeli.

» Onceden kalmis tim yemek-
leri, 73,8°C’ye ulasacak sekilde
pisirmeli.

Butin, doldurulmus kanatlilarin
mikrodalgada pisirilmesi oneril-
miyor. Doldurulan malzemeler,
zararl bakterilerin ortadan kal-
dinlmasi i¢in gerekli olan sicak-
liga ulasmayabilir.

Peki, gidalan mikrodalganizda
¢O6zdlrmenin en iyi yolu nedir?
Etin paketlenmesinde kullanilan
koépuk tepsilerin mikrodalgada
islya karsi kararli olmadigini bi-
liyor muydunuz? Siz bunu yap-

madiysaniz bile, cocuklarinizdan
biri kati kdplkten bir bardag)
veya tepsiyi mikrodalgaya koy-
mus ve ne oldugu belirsiz be-
yaz bir yigin haline getirmistir.
KopUgin bu sekilde egrilmesi
veya erimesi, zararli kimyasal-
larin  gidalariniza tasinmasina
neden olabileceginden, ¢ézdur-
mek istediginiz gidayr paketin-
den c¢ikarmanizi, mikrodalgaya
dayanikli bir tabaga veya kase-
ye koymanizi ve nemi korumak
ve glvenli, esit i1sitma sagla-
mak i¢in, bu tabak veya kaseyi
mikrodalgaya dayanikh plastik
bir filmle kapatmanizi tavsiye
ediyoruz.

Mikrodalgada et, yumurtali gu-
veg veya balik ¢ozdlrecekseniz,
bu maddeleri ¢6zdirmeden
hemen sonra pisirmek 6nemli-
dir. Dondurulmus gidalarin bazi
bolgeleri ¢6zdirme surecinde
pismeye baslar; bu nedenle,
gidanin daha sonra pisirilmek
icin bekletiimemesi 6nemlidir.

Cozdurmenin en iyi ydontemi buz-
dolabini kullanmaktir ama bildi-
8iniz gibi bu da ¢ok zaman alir.
0 ylzden, ¢ozdurme igin mikro-
dalgay! kullaniyorsaniz, gidanizi
hemen pisirin. Sosisli sandvicler,
08le yemeginde kullanilan etler,
tam pismis jambonlar ve 6nce-
den kalan yemekler gibi hazir
gidalar, Gizerinden buhar ¢ikana
kadar mikrodalgada isitiimahdir.
Bununla birlikte yalnizca mik-
rodalgada kullaniimak icin 6zel
Uretilmis pisirme kaplari kullan-
mak da 6nemlidir. Cam, seramik
ve plastikten mamul tim kaplar,
mikrodalgada kullanima  uy-
gun oldugu belirtilecek sekilde
etiketlenmelidir.  Mikrodalgaya
Ozel plastik filmler, yagh kagitlar,
pisirme torbalari, parsémen ka-
gitlari ve mikrodalgaya dayanikli
beyaz kagit havlular glivenle kul-
lanilabilir. Mikrodalgada islem
sirasinda, plastik filmin gidaya
temas etmesine izin vermeyin.
Mikrodalgada ince plastik sakla-
ma torbalarini, kahverengi kagit
veya plastik alisveris torbalarini,
gazete veya aliminyum folyoyu
asla kullanmayin. Ayrica, mar-
garin kutulari, paket yemek kon-
teynirlan, kremsanti kaseleri ve
tek kullanimlik diger konteynir-
larin da mikrodalgada kullanil-
mamasli gerektigini unutmayin.
Bu konteynirlar egrilerek veya
eriyerek, zararl kimyasallarin g-
daya gecmesine neden olabilir.
Son olarak mikrodalganizi te-
miz tutmayl da unutmamalisi-
niz. Mikrodalganin i¢ ylzeyine
yapisip kalan gidalar, bir gida
glvenligi tehlikesi olusturabilir.
Mikrodalga dUzenli olarak temiz-
lenmelidir.

v

YOUR FULL ATTENTION
NEEDED FOR FOOD SAFETY
RULES FOR MICROWAVES!
Currently, microwaves are
widely used in kitchens. Did
you know there are specific
food safety rules you need to
consider while microwaving?

Kaynak: Cumberlink
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Restoranlarda gida glivenligi

nasil artar?

Hastalik Kontrol ve Onleme Merkezleri (CDC) restoranlarda gida giivenligini arttirmaya yonelik
yeni bulgular ve dnleme araclar1 yayimladi.

astalik Kontrol ve Onleme
H Merkezleri'nden  (CDC)

elde edilen verilere gore,
restoranlarda ve sarkUterilerde
gida glvenligi konusunda far-
kindaligin arttirimasi ve gerek-
li uygulamalarin saglanmasi,
ABD’de her yil bildirilen gida
kaynakli hastalik salginlarinin
bircogunun 6nlenmesine yar-
dimci  olabilir. Arastirmacilar,
cok yaygin ve maliyetli olan bu
halk saghg sorununun o&nlen-
mesinde kritik 6nem tasiyan iki
aracl temsil eden restoran c¢ali-
sanlarinin egitimi ve halk sagli-
g1 gozetimi alanlarinda 6nemli
bosluklar belirledi.
Bu arastirmada, genellikle gida
kaynakl salginlarda bildiriime-
yen ama her yil belgelenen gida
kaynakl salginlarin yarisindan
fazlasinin restoran veya sarku-
terilerle baglantilandiriimasi
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itibariyla sorunun temelinde
yatan cevresel faktorler olarak
gida hazirlama ve isleme uygu-
lamalari, is¢i sagligl politikalari
ve el yikama uygulamalari tespit
ediliyor. ABD’de 48 milyon in-
san hastalanirken, 3 bini 6lUyor.
CDC’nin Ulusal Cevre Saghg
Merkezi'ndeki Cevre Saglig
Uzmanlart Ag’'nin basinda bu-
lunan Carol Selman, “Mufettis-
lerin gida kaynakli salginlara
katkida bulunacak temel faktor-
leri yakalamaya ve bildirmeye
yonelik resmi bir sistemleri yok.
Ya da gelecekteki salginlari en-
gelleyebilmek icin dnleme stra-
tejilerine, bilgi saglamalarina
veya restoranlarda, sarkuteri-
lerde ve okullarda rutin duzeltici
tedbirler uygulamalarina imkan
taniyan bir yollari hi¢ olmamig”
diyor.

Cevre saglig degerlendirmele-

rinin gida kaynakl salgin ince-
lemelerinin bir parcasi olarak
kullanimini ileriye  gétlurecek
yeni gozetim ve egitim aracla-
r gelistirmek amaciyla, CDC
2000 yihindan bu yana kamusal
ve yerel saglik birimleriyle birlik-
te ¢aba gosteriyor.

eUlusal Gonulli Cevre Saghgi
Degerlendirme Bilgi Sistemi
(NVEAIS) restoranlari ve banket
tesisleri gibi diger gida sunum
yerlerini, okullarn ve diger ku-
rumlari denetleyen ve dizen-
leyen devlet ve diger mercileri
hedef alan yeni bir gozetim
sistemi. Bu sistem, bir gida kay-
nakli salginda nelerin olup bitti-
8ini ve bir salgina neden olmasi
en muhtemel olaylar tanimla-
yan temel cevresel degerlen-
dirme verilerini yakalamak icin
bir platform sunuyor. Bu veriler,
CDC'ye ve diger halk saghgi

profesyonellerine, gida kaynakli
hastalik salginlarinin birincil ve
temel nedenlerini daha eksiksiz
bir sekilde belirleme ve anlama
konusunda yardimci olacak.

* Kamusal ve yerel saglik birim-
lerinin, restoranlarda ve diger
yemek servis yerlerinde gercek-
lesen gida kaynakli salginlari
daha genis kapsamli bir yanit
ekibinin bir parcasi olarak ince-
lemelerine, bir salginin cevresel
nedenlerini tespit etmelerine
ve uygun Kkontrol tedbirlerini
Onermelerine yardimci olmak
amacilyla, Ucretsiz bir etkilesimli
e-08renme kursu gelistirildi. Bu
e-08renme kursu, gida sektori-
ne, akademik ¢evreye ve kamu-
ya, yani gida kaynakli salginlarin
nedenlerini anlamak isteyen
herkese acik.

Selman, “Gida kaynakli salgin-
larin cevresel nedenleri konu-
sunda buyUk resmi ortaya cikar-
mamizi saglayacak kritik verileri
elde etmek igin ¢cok 6nemli bir
adim atiyoruz” diyor.

Veri  gbzetim  sistemi ve
e-08renme kursu, 2014’ln bas-
larinda uygulamaya acilacak.
Bu araclar sayesinde, devletin
ve yerel kurumlarin halk sagl-
81 gida guvenligi programlari,
salgin incelemelerinin bir par-
gasl olarak gevresel degerlen-
dirmelerden saglanan verileri
bildirebilecek ve restoranlarda
ve diger yemek servis tesislerin-
de gelecekte olusabilecek gida
kaynakl salginlarin 6nine ge-
cebilecek. CDC, bu Urtnleri ABD
Gida ve ilag idaresi, ABD Tarim
Bakanlig ve devletin ve yerel
kurumlarin saglik birimleri ile
isbirligi icerisinde gelistirdi.

v

HOW TO IMPROVE

FOOD SAFETY?

Centers for Disease Control
and Prevention (CDC) releases
new findings and prevention
tools to improve food safety in
restaurants.

Kaynak: CDC
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Taklit urunlerin gercek bedeli

Taklit tiriinler, Avrupa’daki esnaflar ve sirketler acisindan haksiz rekabet olusturarak, mesru sirketlere zarar veriyor, dolayisiyla
issizligi arttirtyor. Kimi taklit tirtinler ise dogrudan insan sagligini tehdit ediyor.

vrupa ekonomisinin kar-
sisindaki en blyuk so-
runlardan biri, GUrin sah-

teciligi endustrisiyle baglantil.
Taklit UrGnler, gercek Urinden
cok daha ucuz olduklari igin tu-
keticileri ¢cekiyor ama bu Urin-
ler, hem cok daha kalitesiz hem
de toplumun her kesimi igin
glvenliksiz ve tehlikeli olma
ihtimaline sahiptir. Bu urtnler
yasal gereklilikleri karsilamiyor
ve tuketicilerin saglig| ve glven-
ligi acisindan gercek bir tehdit
olusturuyor.

Sahte urlnler, ekonomi Uzerin-

GIDA GOVENLIGI | 0CAK - SUBAT 2014

de de ¢ok zarar verici bir etkiye
sahip. Taklit Grlnler, Avrupa’da-
ki esnaflar ve sirketler agisin-
dan haksiz rekabet olusturarak,
mesru sirketlere zarar veriyor,
dolayisiyla issizligi arttiriyor. 21.
ylzyll taklit Grln piyasasinda
kararl bir blyimeye tanik ol-
duk. 2009’'dan 2011’e kadar,
Avrupa’da gimruikte tespit edi-
len vakalarin sayisi iki kattan
yUksek bir artisla 91 bini asti.

2011 yilinda, AB sinirlarinda
neredeyse 115 milyon slphe-
li Grin gumrikte durduruldu.
Bunlara denk gercek Urlnlerin

- -
T

tahmini degeri, 1,2 milyar Avro-
yu geciyor. Avrupa Komisyonu,
bu vakalari engellemek icin
calismalarina devam ediyor.
2004 yihnda, Komisyon, Fikri
Miilkiyet Haklarinin Ugiinct Ul-
kelerde Uygulanmasina yonelik
Stratejiyi kabul etti. Fikri mul-
kiyet haklarina yonelik ihlallere
karsi yakin zamanda kurulmus
olan Avrupa Gozlemevi, giderek
yayilan bu yasadisi sektori agi-
8a cikaracak ve ortadan kaldi-
rilmasi icin verimli politikalarin
gelistiriimesine yardimci olacak
daha ayrintili veriler topluyor.
Eldeki veriler genel olarak de-
gerlendirildiginde, Ureticiler,
tiketiciler, isciler veya girisim-
ciler dahil olmak Ulzere tum
paydaslarin taklit Urlinlerden
etkilendigi gorulUyor. Vergilerini
O6deyen tum vatandaslar da bu
isten zararh cikiyor, clnkl ya-
sadisl operatorler ve tuccarlar
vergi 6demediginden, bu zarari
vatandasglarin karsilamasi gere-
kiyor.

Daha &nce de belirtildigi gibi,
taklit Grunler istihdam Uzerinde
Ozel bir etkiye sahiptir. Olus-
turduklar kayit disi ekonomi
herhangi bir vergiye tabi degil.

Bu haksiz rekabet karsisinda
satislarini  kaybeden sirketler
dususe geciyor ve istihdam aza-
liyor. Bunun sonucunda, daha
yiksek issizlik ve yardim mali-
yetleri ortaya cikiyor. Ylkselen
maliyetlerin  karsisinda devlet
gelirlerinin azalmasi, baska bir
alanda vergilerin ylkselmesine
yol aciyor.

ikinci olarak, bu Uriinlerin sag-
likla ilgili etkileri de oldukca
ciddi. Taklit ilaclar, tibbi malze-
meler ve kimyasallar dogrudan
insan saghg acisindan risk
teskil ediyor, ¢UnkU bu Urln-
ler, gercek urUnlere uygulanan
kati duzenlemelere tabi degil.
Ayrica, bu baglamda 6ne ¢ikan
sorunlardan bir digeri de gliven-
lik. Ornegin, taklit otomobil par-
calan insan hayatini tehlikeye
atarken, taklit oyuncaklar icerik-
lerindeki zararli materyallerden
dolay! ¢ocuklar acisindan risk
teskil ediyor.

Bu kadar genis kapsamli bir
soruna yanit olarak, Avrupa Ko-
misyonu ve AB Uye Devletleri bir
plan gelistirerek, vatandaslar
ve sirketleri bu tehdide karsi ko-
ruyacak kurallar uyguluyor. Bu
plan cercevesinde, daha fazla
kaynak paylasimi, daha iyi BT
araclari, Birlik sinirlarinda daha
siki ve daha hedefli kontroller,
daha sert cezalar, olgu analizi,
farkindalik kampanyalari ve ti-
caret akis kontrolleri yer aliyor.

THE REAL PRICE OF FAKE
PRODUCTS

Fake foods create unfair
competition for European
artisans and businesses,
harming legitimate
enterprises and so increasing
unemployment. Some fake
products, on the other hand,
directly threaten human health.
Kaynak: EUROLAB
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EFSA kimiilatif risk
degerlendirmesi
calismalarini

genisletiyor

EFSA, gidalarda pestisit kalintilarinin kimalatif risk deger-
lendirmesi (CRA) alanindaki devam eden calismalarinin bir
parcasi olarak, ayrik etki mekanizmasinin baglantisina yonelik

cikarimlarini sunuyor.

u bilimsel goris, EFSA'nin
Bmerkezi sinir  sistemi

veya tiroid gibi belirli bir
organ veya sistemde benzer
toksikolojik 6zellikler sergileyen
pestisitlerin belirlenmesine ve
gruplandiriimasina yonelik bir
metodolojinin  gelistirilmesini
amaclayan énceki ¢calismalarini
tamamliyor.
Ayrik etki mekanizmasinin bag-
lantisi ve kimdlatif risk deger-
lendirmesine  uygulanmasina
iliskin gorusunde, Bitki Koruma
Urinleri ve Kalintilari  Paneli
(PPR) asagidaki ¢ikarimlara va-
riyor: Doz ekleme kavrami, ayrik
etki sekilleriyle hareket eden
madde Kkarisimlarinin  birlesik
toksisitesinin  degerlendiriime-
sinde bir yontem olarak kulla-
nilmalidir. Doz ekleme kavrami,

herhangi bir konsantrasyondaki
her kimyasalin karisimin toplam
toksisitesine katkida bulundu-
gu anlamina gelir.

Risk degerlendirme uygulama-
sinda, ayni organda veya organ
sisteminde ayni olumsuz sonu-
ca yol acan maddeler, kiimlatif
degerlendirme gruplarinda (CAG)
bir araya getirilmelidir.

v

EFSA EXPANDS BODY OF
WORK ON CUMULATIVE RISK
ASSESSMENT

EFSA presents its conclusions
on the relevance of dissimilar
mode of action as part of its
ongoing work in the field of
cumulative risk assessment
(CRA) of pesticide residues in
foods.

Kaynak: EFSA

AB akrilamid
incelemesine
yeni limitler getirdi

Avrupa Birligi, gidalarda akrilamid icerigi icin yeni
limitler getirdi. Bu limitlerin tizerine ¢ikildiginda, sir-
ketler ve devletler bu potansiyel kanserojen maddeyi
azaltmanin yollarini arayacak.

[ )
arastirmacilarin,

svecli
Iyaygln olarak tuketilen

bircok gidada Diinya Sag-
Ik Orgiiti’'niin (WHO) icme
suyu igin belirledigi azami
limitin 500 katina kadar ak-
rilamid tespit etmesiyle bir-
likte, akrilamid uyarisi ilk kez
2002’de glindeme geldi. Av-
rupa Gida Givenligi Otoritesi
(EFSA) de kisa bir siire son-
ra, 2005 yilinda akrilamidi
potansiyel bir kanserojen
olarak resmen tanidi.
Kizartilan, 1zgara yapilan
veya finnlanan nisastali gi-
dalarda maillard reaksiyo-
nu adi verilen bir surec ile
birlikte yuksek duzeyde ak-
rilamid goruluyor. Bu reak-
siyonda, sekerler aspargin
amino asidiyle reaksiyona
girerek, patates kizartma-
sl, cips, kahvalti gevrekleri,
finnlanmis gidalar ve kahve
gibi gidalara kahverengimsi
bir renk ve lezzetli bir tat
veriyor.
Simdi ise, endustriden farkli
Urtnlerdeki akrilamid duzey-
leri konusunda gelen geribil-

dirimleri degerlendiren ve
EFSA arastirmalarini temel
alan Komisyon, endustride
ve Uye devletlerde inceleme
yapillmasini gerektiren limit-
leri glincelledi.

Avrupa Birligi Gazetesi’'nde-
ki bir haberde, Komisyon
su ifadeyi kullandi: “Belirli
bir gidadaki akrilamid duze-
yinin, kendi kategorisi icin
belirlenmis olan akrilamid
gosterge degerini asmasi
halinde, Uye Devletler gida
Ureticilerinin kullandig| Gre-
tim ve isleme yontemlerini
gida isletmecilerinin  aktif
katilimiyla daha ileri diizey-
de incelemelidir.”

v

EU SETS NEW LEVELS
FOR ACRYLAMIDE
INVESTIGATION

The European Union

has set new levels for
acrylamide in foods,
above which companies
and governments should
investigate ways to cut the
potential carcinogen.
Kaynak: Foodnavigator
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Uzmanlik

Gida Denetimi ve Belgelendirmesi
s6z konusu oldugunda...

ISACert tarafindan verilen BRC, BRC-loP, IFS, IFS-Lojistik, FSSC 22000, 150 9001, GLOBALGAP sertifikalarimin ortak amaca,
perakendecilere, ireticilere ve tiim paydaslara standartlar cercevesinde gida givenligi / kalitesi - tiiketici saghd ve yasal gereklilikler
konusunda uluslararasi glivence saglamak ve Gronlerin uluslararas: dolasimini kolaylastirmak ve tiiketiciye glven vermektir,

ISACert tarafindan yapilan belgelendirmeler bircok perakende zinciri tarafindan Gnkosul olarak tercih edilmekte ve ISACert'in
gida sektdriindeki uzmanhgi nedeniyle, 1SACert belgesi Griinlere uluslararasi bir pasaport niteli§i kazandirmaktadir,

ISA . CERT

www.isaturkey.com A

E
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GIDA EMNIYETi VE GIDA GUVENLIGI
2017’DE FELAKETLE KARSILASAN YERLER

QQ

—— ABD KUZEY OVALARI
GUNEYBATI - KURAKLIK VE
SICAK HAVA DALGASI
Daglik alanlarin ve meralarin biytk cogunlugunun
“cok kotl” durumda oldugu bildirildi. Ekin, hayvan
ve kerestede yasanan dogdrudan kayiplar 10 milyar
dolara ulast.

2011 [lkbahar/Sonbahar

DOGAL AFET LEJANDI

D KURAKLIK

E DEPREM

J TSUNAMI
_I GIDA KAYNAKLI HASTALIK

H KITLIK/GIDA KITLIGI

fazla insan hastaland,

o

astl. Task\ﬁ\Kanada kirlar

oldu. 1,7 milyon bas

Salgin Avrupa ve Kuzey Amerika’nin dért bir yanina sicradi. 4.000°den

dolay1, Avrupa’da meyve ve sebze tilketiminde duss yasandi ve
Ulkeler bireysel olarak ihtiyati ticaret kisitlamalari uygulamaya basladi.

ABD’NiN ORTA BATISINDA SEL
Missouri Nehri'nde cok sayida setin yikilmasiyla birlikte, yizlerce
< é{&héﬁarhk tarim alani sular altinda kald. Tahmini kayip 2 milyar dolari

dolari asmasl bekleniyordu.

KUZEY MEKSIKA’DA SEL
Neredeyse 900.000 hektarlik tarim alani h

=)

INFOGRAFIK

ALMANYA’DA E. COLJ SALGINI p

50si ise 6ldi. Gida guivenligi endiselerinden

Mayis-Haziran 2011

Ina ulastl. Mal ve tarim kayiplarinin T milyar

arap

hayvan telef oldu.

(

DOGA ANANIN YUKSEK BEDELI

Diinyanin dort bir yaninda gerceklesen dogal afetler,
ekonomik kayiplardaki rekorunu 2017de kirarak, 380
milyar dolarlik bir bedel 6detti. Bu rakam 2010°'daki
zararin iki katini asarken, bir onceki rekor rakamdan
da 115 milyar dolar daha yiksek gerceklesti.

380 MILYAR $
152 MILYAR $
210 MILYAR $

2011deki toplam kayplarin yarisindan fazla
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KUZEY KORE’DE GIDA EMNIYETI KRiZi p———
Zorlu gecen ks, ekin kaybi ve tahillarin disaridan teminini
imkansiz kilan kaynak eksikligi sonucunda, 3,5 milyon kisi

gida kithdi riskiyle kars karstya kald.
2010 sonu-Ocak 2011

CiN’iN KUZEYINDE KURAKLIK p————

(Cin Halk Cumhuriyeti’nin kuzeyinde sekiz ili vuran ve 34

milyon insani etkileyen kithdin bugday hasadina verdigi

zararlar, buyuk olasilikla bugday fiyatlarinda 2011 yilinin

basinda diinya genelinde gortilen-artiSta étkili oldu.
2010 sonu-Ocak20

< PAKISTAN’DA SEL Arka arkaya gelen bir dizi sel 70 kenti ve 200.000°den fazla insan
Siddetli sel 5 milyondan fazla insan etkiledi. Beklentiler, hububat sektériiniin gelirlerde 400 milyon dolar,
etkilerken, yarim milyari askin ekili alani hububat miktarinda ise 500.000 ton kayip yasayacadi yontndeydi.
yok etti. 75,000 bas hayvan telef oldu. Tahminlere gore, sebze ve meyve gelirleri 2010-11 doneminde %9'luk bir
Etkilenen bolgede ekinlerin %70'inden dustis yasadi. Toplamda bu kayip, yaklasik 792 milyon dolara ulasti.
fazlasl, gida stoklarinin ise neredeyse %70'i Aralik 2010-Ocak 2011
yok oldu veya hasar gordu.
Eylal 2011

—

CIN g % = D@
/ ORfA;GUNEY CIN'DE SEL>J

T OZi

fin cesitli kisimlari sel altinda kaldi.
Yangtze deltasindaki siddetli yagmur,

J ebze Uretimini %20 azaltirken, yesil

D sebze fiyatlarinda %40 varan

: ‘oranlarda artisa neden oldu. Ayrica,

{ J AMBOCYA Q%yve ve hububat kithdina isaret

CYA’DA SEL )
Piring ekinlerinin %10’undan fazlasini
yok eden sel, 1,5 milyondan fazla
insani etkiledi.
Kasim 2011

eden haberler yayimlandi.
Y Haziran-Eyldl 2011

°

——<{ TAYLAND MUSON SEZONU BOYUNCA
SIDDETLI SELLE BOGUSTU
Siddetli ve ani seller 77 ilin 60'ini etkiledi ve

1,6 milyon hektarlik yetismis ekine zarar verdi.
Temmuz-Kasim Sonu 2011

AFRIKA’NIN BOYNUZUNDA KURALIK VE KITLIK AVUSTESS

Kuraklik, catisma ve yuksek gida ve yakit fiyatlari 13 milyondan fazla insani etkiledi.
Somali’nin a¢ vatandaslari dogrudan gida yardimlari, nakit para ve gida ¢ekleriyle \
hayatta kalmaya calisirken, Somalili multeciler Dijbouti, Etiyopya ve Kenya'va kactl. . =%

50.000'den fazla insan 6ldu.
B )

Temmuz 2011 - gtinlimdiz
DOGU AVUSTRALYA’DA SEL VE KASIRGA p

JAPONYA’DA DEPREM, TSUNAMIi VE NUKLEER KRiZ p———
9.0 siddetindeki deprem ve tsunami, beraberinde getirdidi korkunc radyasyon
sizintilarindan dolayi ntkleer bir krizi tetikledi. Bazi gida numunelerinde
radyoaktivite tespit edilmesi, gida givenligi endiselerine yol acarken, bazi tlkelerin
ticaret kisitlamalarina gitmesine neden oldu.
Mart 2011

KAYNAKLAR: Gida Emniyeti ve Gida Giivenligi: Dunya Politika Enstitusti; Avrupa Hastalik Onleme ve Kontrol Merkezi; The Guardian; Birlesik
Devletler Ticaret Bakanligr Ulusal Okyanus ve Atmosfer Idaresi; Oxfam; PricewaterhouseCoopers; Ulusal Afet Yonetimi Komitesi (Kambogya);
Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii; Birlesmis Milletler Diinya Saglik Orgiiti; Birlesmis Milletler Duinya Gida Programi; Dinya Bankasl. Doga
Ananin Yuksek Bedeli: Munich Re.
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Denetim kadar
bilinclenmek de onemli

Egitim 68retim sezonu boyunca binlerce ¢8renci giinliin en az bir 6gininl okul kantinlerinde veya yemekhanelerinde
yiyor. Cocuk ve genclerin sagligini korumak, tiikettikleri gidalarin giivenilirligini stirdiiriilebilir kilmak icinse pek ¢ok

kuruma is disiiyor.

Cocugu okul cagina gelmis
hemen her ebeveynin ortak
endiselerinden biri kuskusuz
okul kantinlerinde veya yemek-
hanelerinde cikan yemeklerin
hijyenik olup olmadigina ilis-
kindir. Okul kantinlerinde veya
yemekhanelerinde 6grencilere
sunulan gidalar hangi kriterle-
re gore temin ediliyor veya bu
muesseseler ne siklikta denet-
leniyor gibi gida glvenligi ala-
nina giren sorular ebeveynlerin
de aklinin bir késesinde cevap
bekliyor.

Turkiye’de okul kantin ve ye-
mekhanelerinde gida guvenligi

30

nasil saglaniyor veya bu alanda
ne tir calismalar yapiliyor soru-
sunun yanitini ¢ ana eksende
aramak mumkun. Yénetmelik
cikaran ve denetleyen konum-
daki Milli Egitim Bakanli (MEB)
ve Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligl ile isin uygulama
ayaginda yer alan TUrkiye Kan-
tinciler Federasyonu yurutulen
calismalarin ana muhataplari
olarak dne ¢ikiyor.

Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgi'nin 5 Subat 2013'te
yayinladigi Okul Kantinlerine
Dair Ozel Hijyen Kurallar Y&-
netmeligi bu alanda yapilan

calismalarin ana el kitabi-
ni olustururken, Milli Eg8itim
Bakanligi’nin Okul Aile Birligi
Yoénetmeligi'ni de kantinlerde
hijyen uygulamalarinin destek-
leyicisi olarak gérmek mim-
kin. Bu alanda yonetmelikler
ne diyor, isleyis asamasinda
nasil bir seyir izleniyor sorula-
rinin yaniti icin konunun tarafi
olan kurumlarin verdigi bilgile-
re bakmak gerekiyor.

Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhg:: Denetimleri
veliler desteklemeli

Gida, Tarim ve Hayvancilik

Bakanlig’'nin yaptigl calisma-
larin basinda “Okul Kantinle-
rine Dair Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi” ile “Okul Kantin-
lerine Dair Ozel Hijyen Kilavu-
zu” geliyor. Bu calismalar okul-
larda faaliyet gosteren kantin,
yemekhane gibi gida isletme-
lerine yol gosterici 6zellik tasi-
makla birlikte cocuklarin daha
hijyenik kosullarda guvenilir gi-
daya ulagsmasini amacghyor.

Binlerce 6grencinin en az bir
6gunint okul kantinlerinde
aldiklar gidalarla gegirdigi du-
stnuldtginde cocuklarn sag-
lig1 acisindan okul kantinleri ile
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kantinlerden temin edecekleri
gidalarin hijyenik olmasi son
derece 6nem tasiyor. Bu yak-
lasimla denetimler yaptiklarini
belirten Gida, Tarim ve Hayvan-
ciik Bakanhgi, egitim-6gretim
dénemlerinde okullar, yaz okul-
larl, kamplarda bulunan kantin
ve yemekhaneleri her sdbmest-
rde en az bir kez olmak Uzere
yilda iki kez denetledigini bildi-
riyor. Gerekli gorilmesi halinde
ise Bakanllk numune alarak,
denetim sonucuna gore idari
yaptinnm karari da uygulayabil-
digini soyluyor.

Yonetmelik ve denetimlerin ha-
yata gecirilmesi kadar kantin ve
yemekhanelerde galisan gorev-
lilerin egitimi de surdurilebilir
gida guvenliginin saglanmasi
icin 6nemli kdse taslarindan
birini olusturuyor. Bu alanda
Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanligi ile Milli Egitim Bakanhgi
personeli gida isletmelerinde
calisan personele ortak olarak
“Okul Kantinlerine Dair Ozel
Hijyen Kurallan” egitimi vere-
rek bu ihtiyaci gidermeye calisi-
yor. Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi'ndan alinan bilgilere
gore; iki bakanligin isbirligi ile
gerceklesen bu egitimlerde, 25
bin 262 MEB’e bagl gida islet-
meleri ¢alisani ve 17 bin 634
MEB Personeli olmak Uzere
toplam 42 bin 896 kisiye egi-
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tim verilmis durumda.

Yeni uygulama ile kantinlerin
hijyen standartlarinin yiksel-
tilmesi, cocuklarin  glvenilir
gidaya daha hijyenik kosullar-
da ulasmasi ve verilecek egi-
timlerle kantin calisanlarinda
hijyen bilinci  olusturulmasi
hedefleniyor. Egitim alan MEB
personellerince okul kantin-
lerinde rastlanan olumsuz-
luklar Gida, Tarim ve Hayvan-
cihik Bakanligi'na veya ilgili
olmasi durumunda ise Saglik
Bakanligi'na yonlendiriliyor.
Bakanlik, yapilan denetim ve
egitimlerin yaninda daha etkin
bir gida guvenligi saglamak
icin veli ve 68rencilerin de okul
kantinlerinde karsilastiklan
olumsuzluklari mutlaka 174
Alo Gida hattina bildirmesi ge-
rektigine dikkat ¢ekiyor.

Milli Egitim Bakanhg:
Esgudiimlii calismalar
yapiyoruz

Milli Egitim Bakanligi’nin okul
kantinlerinde hijyen calismala-
ri ¢cikarilan Okul Aile Birligi Yo-
netmeligi ekseninde ve Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
ile yurutllen ortak projeler ger-
cevesinde surduraluyor.

Okul kantini isletmecilerinin,
yonetmelik ve sOzlesme gere-
8i, belirlenen temizlik ve saglk
kosullarina uygun faaliyette

bulunma zorunluluguna dikkat
ceken Saglik Bakanligl, fiziki
mekani uygun olan kantinler-
de, gida ve hijyen guvenliginin
saglanmasi i¢in Tirk Standart-
lari Enstitist’ndn (TSE) yayim-
ladigr 13275, 13284 ve ben-
zeri diger standart kriterlerine
uyulmasi kosulunu hatirlatiyor.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanligl tarafindan ‘Okul Kantin-
lerine Dair Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi'ne gore; gida islet-
mecilerinin, bu ydnetmeligin
yayimdan Once faaliyet goste-
ren isletmesinde calisan per-
soneline, 31.12.2014 tarihine
kadar egitim aldirmak zorun-
lulugu bulunuyor. Gida isletme-
cilerinin, bu y6énetmeligin ya-
yimi tarihinden sonra yeni ise
alacagl personelde de egitim
sarti araniyor ve 31.12.2014
tarihinden sonra egitim alma-
mis personeli isletmesinde
calistirmasi Yonetmelikge en-
gelleniyor.

Milli Egitim Bakanligi kendi per-
soneline; mevzuat, gida glve-
nilirligi ve hijyen konularinda,
Bakanlik tarafindan belirlenen
esas ve usuller kapsaminda
egitim ve bilgilendirmeler ya-
piyor. Denetim sirecinde ise
Milli Egitim Bakanlig) daha ¢ok
konu ile ilgili kurumlarla esgu-
dimlu ¢alisiyor. Kantinlere ilis-
kin denetim faaliyetleri sadece

2013 yilinda

kantin denetimleri

1930

denetim gerceklestirildi.

151

isletmeye idari yaptinm karar
uygulandi

Kantinlere kesilen
cezalarin kategorileri

%48

Kayitsizhik.

%34

Uriine hasar veren ambalaj
hasan veya tiiketim tarihi
gegmis iiriin.

%10

Hijyen esaslarina aykirilik.

%8

Kanun'un diger hiikiimlerine
aykinhk.

31



W analiz. analysis

32

Figen Kara

(Devlet Memuru)

7. sinifa giden bir oglum var. Okul
cikislarinda da dershaneye gidiyor.
Aksam yemekleri disinda butin
gin okul ve dershane kantin-
lerinden besleniyor. Dolayislyla
yedigi gidalarin temiz olup olmadigi
konusunda kaygilarim var. Bence Okul Aile Birlikleri’nin
bu konuda okullara yaptirimlari daha fazla olmali. Yemek
firmasinin ve kantincilerin secimi konusunda veliler de
etkili olabilir.

Murat Tuncer

(Satis Midiirii)

ilkokul cagindaki cocuklar bir Griiniin
tarihinin gegip gegmedigini bilemez.
Bu durumda okulun ya da ilgili kurum-
lann denetimi ve takibi cok 6nemli.
Sonra yedigi gidadan zehirlenenler
olabiliyor. Kullanilan tabak ve ¢atallarin hijyenik olmasi da cok
Onemli. GozUimiz arkada kalmamasi igin Bakanligin daha gok
denetim yapmasi gerekli.

~ VAHAP OSMANOGLU
Turkiye Kantinciler £ e_fasyqnu Baskani

Milli E8itim Bakanlig tarafin-
dan gerceklestirilmeyip ilgili di-
ger oda ve kamu kurumlarinca
da gerceklestiriliyor.

Tiirkiye Kantinciler
Federasyonu: i¢ egitimlerle
kalite yiikseliyor

Kantinlerde hijyen konusunun
bir diger muhatabi ise Turki-
ye HKantinciler Federasyonu.
Turkiye’nin hemen her sehrin-
de faaliyet gosteren uyeleri ile
Kantinciler Esnaf Odalari’'nin
kendi icinde orgltlenmele-
rini saglayan, bununla bera-
ber kendi alanlarinda kalite
standartlarini yukseltmek icgin
¢alismalar yuruten federasyo-
nun baskanligini ayni zaman-
da Istanbul Kantinciler Esnaf
Odasi'nin da Baskani olan Va-
hap Osmanoglu yapiyor. Gerek
Federasyon’un gerekse istan-
bul Kantinciler Esnaf Odasi’'nin
okul kantinlerinde hijyen sag-
lanmasina yobnelik yarattagu
faaliyetler hakkinda bilgi veren
Osmanoglu, federasyon ola-
rak tum Tuarkiye'de bulunan
kantincilere Antalya’da her yil
geleneksel olarak hizmet ici
egitim duzenlendiklerini soy-
|Gyor. Bu egitimleri Milli Egitim
Bakanligl, Gida, Tarim ve Hay-
vancilik Bakanlg ve Saghk
Bakanligi'ndan uzmanlarin ver-
digini ifade eden Osmanoglu,
iletisim, cocuk ve genclerin psi-
kolojisine gore davraniglar ve
gida glvenligi konu basliklarin-
da egitimler aldiklarini soylU-
yor. Federasyon Baskanlig’'nin
yani sira Turkiye’'nin en kala-
ballk sehri olan listanbul’'da
Kantinciler Esnaf Odasi'nin

Baskani olarak da gorev yapan
Osmanoglu, istanbul’'un 39 il-
cesinde hijyen, sanitasyon ve
beslenme, iletisim, isci saghg
ve is glvenligi konularinda hiz-
met igi egitimleri 2006 yilindan
beri duzenli olarak surdurdik-
lerini sOyllyor. Egitimlerin diger
konu basliklarini ise kritik kont-
rol noktalarinda tehlike analizi,
HACCP, gida isletmelerinde
tehlike olasiliklari, menu plan-
lamadaki kriterler, depolama,
Uretim, sogutma ve yeniden
Isitma, gida hijyeni, bireysel,
buzdolabi kullanimi, gidalarin
pisirilmesi, donmus urunlerin
¢6zUndUrilmesi olusturuyor.

istanbul Kantinciler Esnaf Oda-
sI binyesinde yurutilen diger
bir calisma ise c¢ocuklarin bi-
linclenmesine yodnelik bastir-
lan el brosiirleri. ilk adim olarak
gida zehirlenmesini 6nlemek
icin hazirlanan “Sagliginiz igin
Mikropla Savas” brosurlerinin
tim okul kantinlerine asilarak
O0grenci, veli ve kantin islet-

mecilerinin  bilin¢lendiriimesi
amaclaniyor.
Gelecek nesillerin  yetistigi

okullarda ¢ocuklarin daha sag-
ikl ve guvenli gidaya erisim-
lerini saglamak icin yUrutulen
calismalarin daha ziyade dene-
tim ve i¢ egitimler seklinde yU-
ridigi gozleniyor. Ote yandan
gida guvenligi konusunda hem
buglnun cocuklarini bilinglen-
dirmek hem de gelecek nesil-
lere daha iyi bir miras biraka-
bilmek icin daha kapsamh ve
¢ok yonli uygulamalara ihtiyag
var gibi gérinuyor.

v

RAISING AWARENESS IS AS
IMPORTANT AS INSPECTIONS
During the education season,
thousands of students have at
least one meal a day at school
canteens or lunch halls. In this
context, responsibilities fall
upon numerous organizations
to protect the health of youth
and teenagers and to maintain
the safety of the food they
consume.
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2014'’te parcalar
tamamlanmayi bekliyor

Gida ve gida glivenligi sektoriiniin 2013 yilini degerlendiren farkli disiplinler,
geride kalan yilin art1 ve eksilerinden hareketle 2014’e projeksiyon tutuyor.
Degerlendirmelerin sonucu; gida guvenligi alaninda resmin bitiintine ulas-
mak icinse 2014’te eksik parcalarin tamamlanmasi gerektigine variyor.

v

PIECES ARE WAITING TO BE COMPLETED IN 2014

Considering last year’s pluses and minuses, each disciple is evaluating the new year, with
regards to food and food safety industry. Evaluation result demonstrates that the missing
pieces should be added in 2014 to reach the whole picture in food safety field.
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Yeni yil, yeni baslangic ve
sUrprizleri vadetmesi ile her
daim heyecan ve motivasyon
uyandiriyor. Ancak gercekgci bir
bakis acisina sahip olmak icin
yeni yilin sirprizlerine kucak
acmadan once belki de bir 6n-
ceki senenin kapsamli bir mu-
hakemesini yapmak gerekiyor.
Geleneksel anlatimla “neydik,
ne olacagiz” sorularinin yaniti,
blylk d6lgude gecmiste gizleni-
yor.

2013 yili politik, sosyolojik ve
ekonomik parametreler acl-
sindan hem dlinyada hem de
Turkiye’de son derece hare-
ketli, gerilimli, bir o kadar da
sira disi gelismelere sahne
oldu. Ulke giindemindeki hare-
ketlilik veya inisli ¢ikisl seyre-
den ekonomik veriler pek ¢cok
sektorde yansimalarini buldu.
Ornegin imalat sanayi gibi
Tirkiye ekonomisinin baslica
lokomotifleri arasinda yer alan
kimi sektorler, 2013’te durak-
lama devrine girdiklerini acik-
larken tarim ve gida sektoru-
nln yil bayime ile kapattigini
bildirmesi olumlu bir gelisme
olarak kaydedilebilir.

Ancak Gida Guvenligi dergisi-
nin de ana konusu olmasi iti-
bariyle gida ve gida guvenligi
alaninda sektérin 2013 yilini
nasil kapattigini anlayabilmek
icin sadece yurt ici ve yurt di-
sinda yakalanan ticaret hac-
mine degil, bu alanda yil boyu
yapilan calismalara detaylica
bakmak, farkli bakis acilarinin
goruslerini de degerlendirmek
gerekiyor.

Bu duslUnceden hareketle,
gida ve gida guvenligi sektori-
ne yonelik yapilan mevzuat de-
gisiklikleri ve yeni uygulamala-
rin ardindan 2013’te nasil bir
performans sergiledigini farkli
cephelere sorduk.

Kamu, 06zel sektdor ve sivil
toplum kuruluslarinin  goézin-
den 2013 degerlendirmesi ve
2014 beklentilerinin derlen-
digi Yuvarlak Masa’'nin ana
sOylemi ise “resmin tamamina
ulasmak icin eksik parcalarin
yerini bulmasi gerektigi” goru-
stinde birlesiyor.
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Gida, Tanmve Hayvancilik Bakanhg:

Gidada izlenebilirlik onceligimiz

Tarim ve gida sektorinu bir-
likte degerlendiren ve yilsonu
degerlendirmesini kapsamli
bir raporla ortaya koyan Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanli-
81 Oncelikle tarim sektdriinde
kaydedilen buyumeyi ortaya
koyuyor. Turkiye'nin 2013 yilin-
da tarim sektérinde yuzde 3,9
oraninda blyume yakaladigini
ifade eden Gida, Tarim ve Hay-
vancilik Bakani Dr. M. Mehdi
Eker, 2013 yilinin ilk 11 ayinda
Tarkiye'nin tarim ihracatinin 16
milyar dolara ulastigini ve bu
rakamin gegen yilin ayni déne-
mine gore ylzde 10,1 oraninda
artisa isaret ettigini soyluyor.
Tlrkiye'nin  dinya tarimsal
Uretimi icinde 62 milyar dola-
ri asan hasilasi ile Avrupa’nin
en buyuk tarim Ulkesi haline
geldigini aktaran Bakan Eker,
Tarkiye'nin dinyada da 7. sira-
da geldigini sdzlerine ekliyor.
Ulkenin gida maddeleri dis tica-
retinin ise 5 milyar 200 milyon
dolar ticaret fazlasina eristigini
ifade eden Eker: “Turkiye 75
milyon vatandasinin karnini do-
yuruyor, 30 milyonun Uzerinde
gelen turisti de agirliyor, Ustu-
ne de dlinyaya 16 milyar dolar
gida ve tanim maddesi satiyor”
diyor.

Gebe diive ihracati basladi
Turkiye'nin Cumhuriyet tarihin-
de ilk defa, kendi yetistirdigi
yliksek genetik kapasiteye sa-
hip damizlik materyal ihracat
yaptigina dikkat ¢eken Bakan
Eker, “2013 yilinda ilk kez
gebe dlve ihracatina basladik.
2018 yilhna kadar da bu konu-
da ihracat baglantilari yapildi.
ilk hayvanlar Azerbaycan ve
Tarkmenistan’a gonderildi. 6
bin buyuk bas hayvan ihracati
icin de ayrica baglanti yapildi.
Keza gok uzun slredir ara veril-
mis olan klgulkbas hayvan ihra-
cati da tekrar basladi. Katar'a
ve Azerbaycan’a koyun ve keci
ihracati yapiyoruz” diyor.
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AB’ye siit ihracati basladi

Yil icinde gida sektoérund ilgilen-
diren bir diger gelismenin hay-
vansal Urlin ihracatinda yasan-
digina dikkat ceken Bakan Eker,
2013 yihnda 1,3 milyar dolarlik
hayvansal uriin ihracati yapildi-
gini soyluyor. Eker: “Gectigimiz
yil Avrupa Birligi (AB) Ulkelerine
sut Urunleri ihracati basladi. Bu
bizim igin cok énemli ¢linku AB
Tlrkiye'deki Uretim sisteminin,
hijyen sartlarinin ve hastaliklar-
la mucadele sisteminin yeterli
olmadigl gerekgesiyle Urinleri-
mizin AB Ulkelerine girmesine
izin vermiyordu. Bu sorunu da
astik” diyor.

Gecen yilin gelismeleri arasin-
da siralanan bir diger konu ise
2013’te Et ve SUt Kurumu’nun
kurulmasi oldu. “Eski Et ve Ba-
Ik Kurumu’na sutle ilgili diizen-
lemeler yapma yetkisini de ver-
dik ve bu kurumu yeni bir kurum
olarak yapilandirdik. Tirkiye'de
artik Turkiye Et ve SUt Kurumu
hem et piyasalari hem sut piya-
salarini regile etmek maksa-
diyla, Uretici ve tuketici lehine
gerektiginde piyasalara muda-
hale etmek icin kuruldu. Bu da
2013 yilinda hayvancilik agisin-
dan 6nemli bir gelisme” diyen
Bakan Eker, balikcilik alaninda
Bakanhgin yaptigl calismalara
da deginiyor.

Tirkiye'nin sahip oldugu balik-
cilik filo sayisinin tasiyabilece-
ginden fazla yukseldigine dik-
kat ceken Eker, denizlerdeki av
baskisini azaltmak maksadiyla
bir takim duzenlemelere gidildi-
gine isaret ediyor. 12 metre ve
Uzerindeki balik¢i teknelerinin
gonullb olarak avciliktan ¢ikma-
larini tesvik etmek suretiyle bir
uygulama baslattiklarini ifade
eden Eker, 2014 yilinda da bu
uygulamanin kapsaminin genis-
letildigini sdyluyor.

Kirmizi ve kanath et
karnisimlan bitti
Guvenilir gida temini konusun-

DR. M. MEHDI EKER
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani

da Onemli calismalara imza
attiklarini ifade eden ve bu
alandaki calismalari siralayan
Bakan Eker, 2012 yilinda basla-
yan duzenlemelerin 2013’te de
devam ettigini belirtiyor. Kirmizi
et ve kanatl et karisimi ile Ure-
tilen UrUnleri yasakladiklarini
soyleyen Bakan Eker: “Eskiden
yasal dizenleme olmadigl icin
karisim et UrGnd engellenemi-
yordu. Eskiden Uzerinde ylzde
100 dana eti yazan bir sucukta
tavuk eti cikabiliyordu. Simdi
bir firma karisim Uriin satiyorsa
bunlari teshir ediyoruz, cezalar
veriyoruz veya Uretimini durdu-
ruyoruz” diyor.

Ekmekte kepek artti,

tuz azaldi

Ekmekte bulunmasi gereken
asgari kepek oranini yuzde
60’a cikardiklarini ve ekmek-
te bulunan tuz oranini yapilan
dizenlemelerle yuzde 1,5 ora-
ninda azalttiklarini ifade eden
Bakan Eker, daha Kkaliteli ve
saglikh ekmek tuketmek icin bu

duzenlemeleri yaptiklarini soy-
liyor. Ote yandan ekmek Ure-
timinde kullanilan katki mad-
delerini kaldirdiklarini aktaran
Eker: “Ekmekte 17 cesit katki
maddesi kullaniliyordu. Bu 17
cesit katki maddesinin tama-
minin uygulamasina son verdik.
Bunlari yasal mevzuatla yaptik.
Ekmekte sadece bugday unu,
su, maya ve yasanin belirttigi
kadar tuz kullaniliyor” acikla-
masini yaplyor.

Toplum tarafindan ila¢ gibi kul-
lanilan ve gida takviyeleri adi
altinda satisa sunulan Urun-
lere yonelik de dizenlemeler
yapan Bakanlik, bu Urinlerin
kullanimi, Gretimi, denetimi ve
ruhsatlandiriimalarina  yonelik
tedbirleri de yine 2013 yilinda
gerceklestirdi. Sagliksiz gida
Urreten, taklit ve tagsis yapan
degisik gruplarda 177 parti
Urlin 2013 yilinda maddi ve adli
cezalara carptirilirken s6z konu-
su firma ve Urlnler kamuoyun-
da teshir edildi.

Gida, Tarim ve Hayvancilik
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Bakanhgi'nin Okul Sutl uygu-
lamasi kapsami genisletilerek
2013 yilinda da devam etti. Sut
dagitimi kapsamina 6zel okullar
da alindi. Bakan Eker, Okul Situ
projesinin 2014 yili icerisinde
de devam edecegini sOylUyor.
Son olarak 2013 Ocak ayinda
2 bin 500 personel almak kay-
diyla Tarimsal Yayimi Gelistirme
Projesi (TARGEL) kapsamindaki
personel sayisini 10 bine ¢ikar-
diklarini ifade eden Eker: “10
bin kdyde, ziraat mihendisi ve-
teriner hekim, gida muhendisi,
su Urlnleri mihendisi persone-
limiz var. Her birine bulundugu
kody ve etrafindaki birkac koy
daha zimmetlendi.

nan, Ureticinin, ¢ift-
¢inin ilce ve il mer-
kezindeki ziraat
muUhendisinin aya-
gina gitmesini on-
lUyoruz. Artik mu-
hendisler mesaisini
koyde, koylulerle
geciriyor” diyor.

Bu proje ile koyli- IEkmekteYe"i

maddesi

Bakanhgin 2014
projeleri neler?
Bakanlik Turkiye'de
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diizenleme

“Ekmekte 17 cesit katki
kullaniliyordu.
Bu 17 cesit katki mad-
desinin tamaminin uy-
gulamasina son verdik.
Bunlari yasal mevzuatla
yaptik. Ekmekte sadece
bugday unu, su, maya ve
yasanin belirttigi kadar
tuz kullaniliyor”

i
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30 milyon tarim parseli oldugu-
nu rapor ediyor. 2014 yilinda
Parsel Tanimlama Sistemi'ne
gecmeye hazirlanan Bakanlik,
bu sistemi uydu takip siste-
minden faydalanarak yapmayi
planlyor. Sistemin nasil proje-
lendirilecegi konusunda bilgi
veren Bakan Eker sunlar kay-
dediyor: “BUtun parsellerin her
birinin uydudan gorintisini
aliyoruz. Her parselin bir kimlik
numarasi var. Bu kimlik numa-
rasini bilgisayara girdiginizde
Tarkiye’'nin  hangi vilayetinde
ya da kdylnde olursa olsun o
parsele iliskin butin bilgilere
erisebiliyorsunuz. Arazinin de-
nizden yUksekligi,
toprak yapisi, ne
kadar yagis aldig
gibi bilgileri uydu-
dan gorebiliyoruz.
Sistemi  bundan
sonra, kimyasal
gubre, kullanilacak
ilac miktari konu-
sunda iligkilendi-
recegiz. Boylece o
parselde kullanilan
gubre ve ilag mik-
tarini takip edece-
giz. Geriye donlk

-.ldluum1

AN famag

izlenebilirlikle tarim dranlerini
gida glvenligi acisindan takip
etmek kolaylasacak. 2014 yih
icerisinde Parsel Tanima Siste-
mini hayata gecirmis olacagiz.”
2014 yilinda baslayacak olan
bir diger proje ise etci ve sltcl
irklar i¢in 1slah programi ola-
cak. Turkiye'nin buglne kadar,
etini de sutunU de sutcl irklar-
dan aldigini ifade eden Bakan
Eker, sUtu sutcU irktan, eti ise
etci Irktan temin etme yoluna
gideceklerini sdyluyor. 2014 yih
icerisinde bu konuda yeni Is-
lah ve destekleme programlari
baslatacaklarini duyuran Ba-
kan Eker, bu alanda verecekleri
destekler hakkinda su bilgileri
aktariyor: “Ozellikle DAP,
GAP ve DOKAP bdlge-
lerindeki toplam 33
ilde etci veya kom-
bine irklarla anac
hayvanlara ve do-
gacak buzagiya
destek verecegiz.
Yiksek nitelikli,

et verimi yuksek
hayvanlarin  elde
edilmesini  hedefli-
yoruz.”

Uriin Takip Sistemi

2014’te uygulanacak

2013 yilinda yarurltge girme-
si beklenen ancak bir kararla
2014 yilina ertelenen Uriin Ta-
kip Sistemi de yeni yilda haya-
ta gecirilecek projeler arasin-
da yer aliyor. “Guvenilir gida,
yani gida hijyeni ve bunun
takibi konusunda tuketicileri
de devreye sokacagimiz Uriin
Takip Sistemi’ni baslatacagiz.
ilk etapta 7 Uriin grubuna ilis-
kin tUketiciler kendi kontrolle-
rini yapabilecekler. Bununla
birlikte gida Urlnlerinde seker
ve tuzun azaltiimasina y6énelik
yeni dizenlemeler 6ngoriyo-
ruz. Saglik Bakanligi ile koordi-
neli olarak bu konuda calisma
yaplyoruz. Obeziteyle mlcade-
le konusunda bizim de Gida
Bakanligl olarak alacagimiz
bir takim tedbirler var” diyen
Eker, son olarak gida sekto-
ranln ihracatgl yénune vurgu
yapiyor: “Turkiye, gida temini,
tedariki ve Uretimi bakimindan
guvende bir Ulke. Bunun 6zel-
likle altini giziyorum. Tirkiye,
gida bakimindan kendi ihti-
yacini karsillama noktasinda
dunyanin en 6nemli Ulkelerin-
den birisi ve tarimsal uretim
bakimindan da net ihracatcl
bir Ulkedir” diyen Eker, acik-
lamalarini  sdyle noktaliyor:
“Oretimi ve verimliligi arttirdik
ve tarimsal hasilayr 62 milyar
dolara ¢ikardik. Simdi bin 660
cesit tarim ve gida maddesi
ihra¢c eden Ulke olduk. 21'inci
ylzyilda da bu konumu nasil
iyilestirerek slrdurdriz bunun
calismalarini yapiyoruz.”
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Bida Mihendisleri Oddst
6netim Kurulu Baska

Mevzuat uyum siireleri
dustindiriicii

Gegtigimiz yil gerceklestirilen
mevzuat degisiklikleri ve ya-
sanan gelismeleri degerlendi-
ren Gida Muhendisleri Odasi
Yoénetim Kurulu Baskani Petek
Ataman, 2013’te yasanan kimi
gelismelerin aslinda beklenen
seyler oldugunu ifade ediyor.
“ “Gida” konusunun 6nemi ve
kendi dinamiklerinin yani sira;
sadece 2013 yilinda degil, son
birkag yildir 5996 Sayill Ka-
nun kapsaminda mevzuat ve
sisteme yonelik atilan adimlar
anlaminda gelismeler yogun
olarak yasandi. Yayinlanan
kimi mevzuatin uyum surele-
ri 2013 sonunda doluyordu.
Ancak diger yandan yeni ya-
yimlanan ve degistirilen yasal
dizenlemeler de vardl” diyen
Ataman, bu kapsamda yapi-
lan calismalara su ornekleri
veriyor: “Gida isletmelerinden
modernizasyon projelerini su-
nanlarin 31 Aralik 2013 tari-
hine kadar hijyenik kosullarini
mevzuata uydurmalari ve ka-
patilmalari gerekiyordu. Ancak
bu gerceklesemedi. Yeniden
bir uyum suresi tanindi. Yeni
taninan sire yeterli mi? Bu da
cok tartismali bir durum. Ozel-
likle mezbahalarla ilgili soru-
nun boyutu buyik.”

Uriin Takip Sistemi’'nde

durum merak konusu
Uriin Dogrulama ve Takip Si-
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Gida Miihendisleri Odast:
2014’te tum taraflann sesi duyulmal

temi konusunda gectigimiz yil
atilan adim ve sistemin hayata
gecirilmesinin  2014’e sark-
maslI konusunda da degerlen-
dirmelerde bulunan Ataman:
“llk asamada bal, bitkisel yag,
gay Urlnleri, bebek mamasi,
takviye gida duranleri, alkol-
|0 icecekler ve enerji icecek
UrGnlerinde, daha sonra za-
manla tum gida urunlerinde
uygulanmasi 6ngorulen UDTS
(Uriin Dogrulama ve Takip Si-
temi - Kare kod uygulamasi)
giindeme geldi. Ustelik bu uy-
gulamaya yonelik genel ifade-
ler etiketleme ydnetmeligine
eklenmis ancak Urln gruplari-
nin belirlenmesi, uygulama bi-
¢imi ve suresi surprizlerle dolu
olmustur. Yapilan uygulama-
da 6nce slre uzatiimayacagi
beyan edilmis, pesinden sure
uzatimi verilmistir” diyor ve bu
slirincemede kalan konuya
dikkat cekiyor.

Gidalarin  etiketleme kural-
larinda Eylul ayinda yapilan
degisiklikle “Gidalarin Ure-
timi ve hazirlanmasinda bi-
lesen olarak ve/veya bilesik
bilesende etil alkol ve/veya
alkollu icki kullaniimissa, etil
alkol ve/veya alkolll ickinin
adi bilesenler listesinde bildi-
rilir” seklinde uluslararasi eti-
ketleme mevzuatindan farkli
bir hikim getirildigine isaret
eden Ataman: “Bu maddenin
uygulamasi bir karmasa ha-
lini aldi, pesinden herhangi
bir uygulama talimati kilavuzu
da yayinlanmadi. Gida sekté-
rinde bilesenlerin bir kismi
hazirlanirken tasiyici/¢ozicl
olarak kullanilan etil alkolin
etikette yer alip almamasi
gerektigi 6nemli bir tartisma
konusudur hala” yorumunu
yaplyor.

2013 yilina dair aksak giden
kimi konulara iliskin érnekleri

cogaltmanin  mimkin oldu-
guna dikkat ceken Ataman,
bunlarin icine ekmek katki
maddeleri, salgcada koruyucu
kullanimi gibi konularin da
eklenebilecegini soyllyor. Ata-
man: “Bu konularin timinde
etkin gorus alinmamis, kati-
limcihk ve seffaflik saglana-
mamis ve slreler dahi gercek-
¢i olarak belirlenmediginden
slrekli itirazlar, tartismalar,
slire uzatmalar gindeme gel-
mistir. Bu gida glvenligini sag-
lamada dinamik duzenleme-
ler getiriimesi slrecinde ¢ok
6nemli bir sorundur” diyor.

Etkin denetim icin

daha fazla personel sart
Ataman’in  gindeme aldigi
diger bir konu ise sektorde-
ki istihdam sorununa dair.
“2013 yilinda mevzuat gerek-
liliklerinin  gercekgi bicimde
denetlenebilmesi icin anlamli
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bir miktarda gida denetgisi
alinmasi, bunlarin da var olan
kadrolardaki dengesizlikler ve
yeni yapilanmanin gereklilik-
leri nedeniyle agirlikla Gida
Miihendisi ve Su Uriinleri Mii-
hendisi olmasi gindemdeydi.
Bunu Bakan Bey de, burok-
ratlari da dile getiriyorlardi.
Denetimlerin yetersiz kaldigl,
daha iyi hale getirmek icin de
basta personelin her anlamda
yeterli hale getiril-

herkesce malum”
diyen Ataman,
ekliyor: “Yine Yet-
kilendirilmis Gida

mesi gerektigi de Okul Siitii
basarili uygulandi

Et ve sut alaninda bir
mdidahale kurumu

2014 Ocak ayinin ilk haftasin-
da yapilan degisiklige dair. Bu
degisiklikle gida sektdriinde

istihdami zorunlu personel
olarak gorev yapan Kisilerin
odalarinca belgelenmesi uy-
gulamasinin kaldirildigini soy-
leyen Ataman, sektérde gorev
yapan meslek gruplarinin al-
masi Ongodrulen taban ucret-
ten rahatsiz olan isverenlerin
baskisi ile yapilan degisikli-
gin, gorls alinma-
dan hayata geci-
rildigini  sOyluyor.
Ataman, atilan bu
adimla sahte dip-
lomalarin ve dip-

Denetgiligi konu-  kurulmus olmasive loma ticaretinin
sunda Gritale. U/ sutd weulamasr artacagl kaygisini

o y nin oldukga sorunsuz & ve
cegi bizzat Sayln bicimde hayata geci- tasiyor.

Bakan tarafindan

rilmesinin saglanmasi

“Cok onemli so-

ifade edildigi hal- ise 2013'Un olumlu run alanlarindan
de bu konularda  £€lismeleridir biri son birkac
hicbir gelisme ya- yildir da oldugu
sanmamistir.” gibi “bilgi Kirliligi”
Ataman’in énemle idi. Bu konuda bir
Uzerinde  durdu- gelisme saglana-
gu ve elestirdigi mamis olmasi tim
bir diger konu gida sektoru igin

ise Kayit ve Onay
Yénetmeligi'nde
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icler acisidir. Sa-
dece yakinarak bu

sorunla basa c¢ikilamayacagi
aciktir. Tuketicinin temel gida
maddeleri ile ilgili olarak son
derece yanlhs bilgilere sahip
olmasina goz yumulmaktadir”
diyerek 2013 yilinda yasanan
gelismeleri derleyen Ataman,
2013’Un olumlu gelismelerini
ise su sozlerle ifade ediyor:
“Et ve sut alaninda bir mlda-
hale kurumu kurulmus olmasi
ve okul sUtl uygulamasinin ol-
dukcga sorunsuz bigcimde haya-
ta gegcirilmesinin saglanmasi
ise 2013’Un olumlu gelisme-
leridir.”

Cok seslilik sart

Geride biraktigimiz yila ilis-
kin degerlendirmelerini sira-
layan Petek Ataman, 2014
yillinda gida ve gida guvenligi
alaninda yapilmasini bekledi-
gi calismalar konusunda bir
dizi gorus siraliyor. Ancak her
seyden Once Ataman karar-
lar alinirken farkh taraflarin-
da goruslerine basvurulmasi
gerektiginin altini  dnemle
giziyor. Ve bu goruslne ilis-
kin Ataman: “Artik bir anla-
yisI olmazsa olmaz bicimde

oturtmak lazim. Gida guven-
liginde ister mevzuata, ister
uygulamaya yonelik olsun
atilacak adimlarin tim ta-
raflarla surekli paylasiimasi
ve degerlendirilmesi gerek-
mektedir. Bu basit ilkeyi te-
mel alirsak, diger saydigimiz
bircok sorun ve benzerleri
yasanmayacaktir. Belki de
olacaklarin givenligi agisin-
dan en temel beklentimiz bu
olmall.”

Ote yandan 2014’te gida de-
netimlerinde etkinligi sagla-
yacak somut adimlar atilma-
si gerekliligine dikkat ¢ceken
Ataman, Bakanligin gida ala-
ninda uzmanlasmis Kisiler-
den olusan sinirli sayidaki
kadrosunun Ulke gercgekle-
rine uygun nitelik ve niceli-
ge ulastirmasi gerekliliginin
altini giziyor. Ataman: “Geg-
miste yapilan plansiz alimlar
simdi yapilmasi gerekenlere
engel olmakta. Surekli farkl
uzmanlk alanlarina kaydir-
malar yapilmaya calisilarak
sorunun ¢ozilemeyecegi; bu
bicimde etkin denetim yapi-
lamayacagl, ustelik bu duru-
mun bakanhgin sayginhgini
da olumsuz etkiledigi gerce-
gi ile yizlesilmeli. istihdami
Zorunlu Personelin sisteme
gercek anlamda katkl sag-
layabilmesini guvence altina
alabilmek igin uygun metot-
lari gelistirme ve kullanma
zamani diye dusunayoruz”
diyor.

Risk iletisiminde bagimsiz
kuruma dogru

Son olarak Ataman bilgi kir-
liliginin dnlemesi gerektigine
tekrar isaret ederek: “Risk
iletisimini yapacak dogru,
bagimsiz mekanizmayi da bir
an evvel olusturmamiz lazim.
Tuketicilere ayni yayginlikta,
geregi kadar sik dogru bil-
giyi aktaracak mekanizma-
lar kurmak 2014’Gn temel
hedeflerinden olmahdir. Ve
tabii 2014 beraberce deger-
lendirmeden yapilan duzen-
lemelerin yarattigl sorunlari
duzeltme yili olmali” diyor.
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TUGIS Yénetim Kurulu Baska-
ni Necdet Buzbas 2013 yilinin
cok yogun giindemlerle gegtigi-
ni soyltyor. 2013’te ki blyume-
nin, beklentilerin Uzerine ¢ik-
masindaki en buylk etkenin i¢
talepteki canlilik oldugunu kay-
deden Buzbas, ilk U¢ ceyrekte
GSYH'den ylzde 67 pay alan
Ozel tuketim harcamalarinin,
blylimeye ylzde 71 oraninda
katki sagladigini séyluyor.

Gida sektoriinde ihracat artti
Ozel tilketim harcamalarinin en
blyik kismini gida harcamala-
rinin olusturdugunu ve bu ne-
denle 2013 yili bliylimesinde
gida sektorinin oynadigi rolln
yadsinamaz dizeyde oldugu-
nu belirten Buzbas: “2013 yili
gida sanayi acisindan basaril,
bir o kadar da hareketli gecti
diyebiliriz. Gida Uretimi bir 6n-
ceki yila gore yuzde 7,4 artis
gosterirken yurtici gida harca-
malarinda da yuzde 9,2’lik bir
artis yasandi. Yuzde 6,8 ola-
rak hedeflenen yillik enflasyon
ylzde 7,40 olarak gergeklesti.
TUFE’nin 2,33 puani gida fiyat-
larindaki artistan geldi. 2013
yllinda ihracatin 153,5 milyon
dolarla 2012 yili ile hemen
hemen ayni seviyede kalacagi
hesaplanirken, gida sektori
ihracatinda yuzde 10’luk bir
artis bekleniyor. Sirketler 2013
yilinda ¢okga inovasyon ve sur-
durllebilirlik dediler. Turkiye
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Tiirkiye Gida Sanayi isverenleri Sendikast:
Gida sektori buyudii

ihracatcilar Meclisi (TiM) tara-
findan diizenlenen inovasyon
Haftasi ve 2. Gida AR-GE Proje
Pazar gibi organizasyonlarda
gida sanayi farkindalik yakala-
di. Surduralebilirlik ile ilgili en
Onemli etkinlik ise ekmek isra-
finin dnlenmesiyle ilgili olaniy-
di” diyor.

2013 yili icinde Gida, Ta-
rim ve Hayvancilik Bakanhgl
(GTHB)'nin yapmis oldugu bazi
dizenlemelerin gida sanayini
yakindan ilgilendirdigi kadar,
tuketiciler tarafinda da gunler-
ce Uizerinde duruldugunu ifade
eden Necdet Buzbas, “Bu du-
zenlemeler Okul Kantinlerine
Dair Ozel Hijyen Kurallar Y&-
netmeligi, Tirk Gida Kodeksi
Et ve Et Urlnleri Tebligi, Turk
Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek
Cesitleri Tebligi olarak sirala-
nabilir. Yilin sonlarina dogru
gindemde yogunluk kazanan,
Uriin Denetim ve Takip Siste-
mi (UDTS) uygulamasinin 31
Agustos 2014 tarihine ertelen-
mesiyle de sektor biraz soluk-
landi” diyor.

Yeni is birlikleri dikkat ¢ekici
Yurt ici ve yurt disi sirket satin
almalarinin ve ortakliklarinin
bu yil sikca yasandigina da de-
ginen Buzbas, gida sanayinde
hareketli bir yil yasandiginin
altini giziyor. Buzbas’in verdigi
bilgilere gore yapilan bazi satin
alma ve ortakliklar ise soyle:
Toks6z Grub’a ait Sanset Gida;
italyan cikolata firmasi Perni-
gotti ile ispanyol meyve suyu
firmasi Zumas Polmayi, Yildiz
Holding A.S.; Adapazari Seker
Fabrikasi, Aytac Et, DeMet's
Candy Cop, Diasa ve Onurex’i
satin alirken Kemal Kukrer
Sirke ve Sos, Yorsan, Cityform
ve Namet ortaklik yaptilar. Uni-
lever Unipro’yu isvecli AAK’ya
satarken italyan Ferrero ise
19’uncu fabrikasini Manisa’'da
actl.

AB iilkelerindeki gida
skandallan kaygi vericiydi
Gida guvenligi acisindan 0Ozel-
likle AB Ulkelerinde yasanan-
larin Tirk tiketicileri tedirgin
ettigine dikkat ceken Buzbas,
ingiltere ile irlanda’da hambur-
ger koftelerine at eti kanistirl-
masinin da yilin olayi oldugunu
sOyllyor. Avrupa Gida Guvenligi
ajansi tarafindan alinan 4 bin
144 numunenin 193’Gnde at
eti DNA'sina rastlandigini dile
getiren Buzbas: “Norvec’te he-
lal gida Urunlerinde domuz eti
tespit edilmesi, Alimanya’da Bio
yumurta adi altinda siradan
yumurtalarin satisa sunulmasi,
Glney Afrika’da et Urlinlerinde
insan DNA'sindan s6z edilme-
si ve nihayet yilin sonlarinda
Rusya Tarim Uriinleri Denetim
Kurulu tarafindan ABD men-
seli dondurulmus domuz eti,
dana eti ve hindi etinde Subat
2013'de yasaklanan ractopa-
mine uyaricisinin bulunmasiyla
ithalatin durdurulmasi meselesi
de yurtdisindan aktarabilecegi-
miz bazi 6nemli konu basliklari
oldu” diyor.

Ote yandan yurt disinda gergek-
lesenler kadar vahim olmasa
da, yurt icinde de bazi olumsuz-
luklarin yasandigini dile getiren
Buzbas bunlar séyle siraliyor:
“Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgl (GTHB)'nin taklit ve
tagsise yonelik calisma ve tes-
pitlerinin sonuglarinin kamuoyu
ile paylasiimasi hiz kazandi. En
sonuncusu aralik ayi icerisinde
olmak Uzere 43 firmanin adlari
aciklandi. Sut Gretimi yapan 14,
et Urunleri Ureten 12, takviye
edici gidalar Ureten
9, bal Ureten 6, bit-
kisel yag Ureten 1,
bulgur Ureten 1 fir-
ma listede yer aldi
ve bin ton GDO’lu
oldugu iddia edilen
pirincin ithalati ile
ilgili adli sorustur-

I Sektor soluk aldi

Uriin Denetim ve Takip
Sistemi (UDTS) uygu-
lamasinin 31 Agustos
2014 tarihine erte-
lenmesiyle de sektor
biraz soluklandi.

malar basinin gundemini epey-
ce isgal etti.”

ilk kez siit ihrac ettik

Bunlarin yaninda sevindirici
gelismelerinde yasandigini kay-
deden Buzbag, gida sanayinde
sut ve sUt Urlnleri Ureten alti
sirketin AB’ye Urlin satabilecek
standartta olduklarini kabul et-
tirmelerini de kayitlara disuyor.

2014'te gida

ihracatimiz artar

2013 yilini  degerlendirirken
yilin ilk yarnsinin durgun, ikin-
ci yanisinin hareketli gegtigini
soyleyen Buzbas, 2014 yili bek-
lentileri Uzerine ise su ifadeleri
kullaniyor: “Haziran 2014 Cum-
hurbaskanligl secimleri &zel
girisim harcamalari ve gida sa-
nayi yatirimlarinin bir streligine
ertelenmesine neden olabilir.
GSYH'nin ylzde 67’sini olus-
turan hane halki harcamalari
icin kullanilan bireysel kredilere
sinir getirilmesi, 6zellikle gida
maddelerinin alisverisinde tak-
sitin kaldinimasi tiketimi sinir-
landiracaktir. ABD ve AB’de bazi
gelismis Ulkelerin az da olsa
ekonomilerinin  toparlanmaya
baslamasi gida ihracatimiz aci-
sindan olumlu bir gelisme ola-
caktr.”

Son olarak gecen yil ilk 10 aylik
surecte lokanta ve seyyar hiz-
met veren 19 bin 327 isletme
kurulduguna dikkat ¢ceken Buz-
bas, GTHB' nin bu yogunluga
gida glvenligi acisindan yeterli
denetim elemani ayirmasinin
¢ok zor oldugunu, Uretim sir-
ketlerinde risk esasli kontrol
mekanizmasl  ca-
histirllirken, kontrol
ve denetimlerin
adl gegcen noktala-
ra kaydiriimasinin
gida guvenligi aci-
sindan daha yararl
olacagini sozlerine
ekliyor.
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Onlem gribi
tanimakla baslyor

Ogzellikle kis aylarinda yaygin olarak goriilen grip vakalari kimi durumlarda éliimciil sonuclar
dogurabiliyor. Marmara Universitesi (MU) Tip Fakiiltesi Enfeksiyon Hastaliklar ve Klinik
Mikrobiyoloji Anabilim Dali Baskani Prof. Dr. Volkan Korten, bu sezon gorilen grip vakalari-

ni degerlendiriyor

aglik Bakanlig’'nin hazir-
SIadlgl rapora gore grip se-

zonunun baslarinda hem
domuz gribi hem de A(H3N2)
virisiine rastlanirken sezo-
nun son haftasinda sadece
A(H3N2), cok az da B tipi virls
saptandi.
Saglik Bakanhg’'nin  Hafta-
Ik influenza (Grip) Sirveyans
Raporu'na gore, Tirkiye'de
2013-2014 grip sezonunda ilk
grip virisu 43. haftada, yani
22 Ekim’de tespit edildi. 51.
hafta itibariyle calisilan numu-
nelerdeki influenza pozitiflik
yuzdesi, 6nceki haftalara gore
artmaya devam ederek ylz-
de 36’ya ulasti. Rapora gore,
influenza A(H3N2) tipindeki
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grip virGsu, diger virls tipleri-
ne gore bu sezon daha fazla
goralda, Avrupa’da oldugu gibi
Tiurkiye’de de influenza A en
cok tespit edilen grip virusu
oldu.

Slrveyans galismasinin basla-
digi 43. hafta A(H3N2) ile do-
muz gribine yol acan A(H1N1)
vakalari hemen hemen esitken,
44. haftadan itibaren A(H3N2)
vakalari artmaya basladi. Bu
slrecte cok az vakada influen-
za B tipi virlse de rastlandi. 48.
haftadan itibaren A(HIN1) ve
influenza B tipi virusler dolasim-
da olmakla birlikte vakalarin
¢cok buylk bélimunde A(H3N2)
virlsu tespit edildi. 51. haftada
ise artitk domuz gribi virustne

rastlanmazken tum vakalarda
A(H3N2) saptandi.

Saglik Bakanhg Tirkiye Halk
Saglg Kurumu Baskan Yar-
dimcisi Mehmet Ali Torunoglu,
gecmis yillarda gribe yol acan
baskin virtis tipi domuz gribi
denilen A(HLN1) olmasina rag-
men, bu yil vakalarin bayUk bo-
liminde A(H3N2) virusu tespit
edildigini bildirdi. Bunun yeni
bir viris olmadigini vurgulayan
Torunoglu, su bilgileri aktardi:
“A(H3N2) yeni bir virGs degil
3-4 yildir géruyoruz ancak gec-
mis yillarda baskin olan, domuz
gribine yol acan A(H1N1) virG-
suydd. Saniyorum A(HIN1) ile
hemen hemen herkes karsilas-
g icin bagisiklik olustu. Bu yil

Gripten korunmak igin_
_yapilmasi gerekenler:
‘1. Hastainsanlarla

_temastan kaginmak.
2. Hasta kisilerin ates
_diistikten 1 giin sonraya

_dek evde kalip bag-
_kalarina bulastirmayi
_azaltmalari, hasta iken
_diger insanlarla mim-
_kiin oldugunca temasi

_kistlamak.
3. Oksirirken veya
_hapsirirken agizi bir kagit
_mendille kapatmak,
_sonra onu ¢ope atmak.
“Mendil yoksa kola hap-

Sirmak.
_4.Ellerisksiksuve
_sabunla yilkamak. Yoksa
_alkol igeren el dezenfek-

_olabilecek yluzeylerive
_nesneleri temizlemek,
_dezenfekte etmek.
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baskin olan virlis ise A(H3N2).
Bu normal, bilinen bir grip virQ-
st oldugu icin endise edecek
bir durum yok.”

Avrupa’da grip

tartismalarninin odag farkh
Turkiye'de grip vakalar yasanir-
ken Avrupa’dan da Aralik ayinda
konusu “grip” olan bir tartisma
gindeme geldi. Aralarinda No-
bel 6dullli akademisyenlerin de
bulundugu bir bilim heyeti, Av-
rupa Birligi Komisyonu’'na yaz-
diklari mektupla, ‘Hollanda’da
yapilan arastirmalara dikkat;
kus gribi dénebilir’ uyarisi yapti.
Dinyanin 6nde gelen 56
biliminsani,  Avrupa  Birligi
Komisyonu’na bir mektup yaza-
rak gelinciklere mutant virtsler
enjekte edilerek yapilan kus
gribi arastirmalarinin  “global
bir salgina neden olabilecegi”
konusunda uyari yapti. Bilimin-
sanlari, deneyle yaratilan mu-
tant kus gribi virisunun hava
yoluyla gelincikler arasinda ya-
yilabilecegini ve bu virlsin in-
sanlara bulasabilecegini soyle-
di. Arastirmacilar ‘bir hapsirikla
bulasabilecek’ bu yeni virisin
blyUk bir saglk tehdidi olus-
turdugunu belirtti. Tartismalar,
arastirmaci Dr. Ron Fouchier’in
Hollanda’daki Erasmus Tip
Merkezi’nde yUruttigu kus gribi
arastirmasini  yayinlayabilmek
icin devletten lisans talep etme-
si ile basladi.

Biyolojik silah olarak grip

Hollanda hikUmeti, Fouchier’in
gelincikler Uzerinde yaptigl de-
neyler sonucu yarattigl yeni,
havadan bulasabilen kus gribi
virisunun teroristlerce biyolojik
silah olarak kullanilabilecegini,
arastirmanin devlet kontrolln-
de yayinlanmasi gerektigini soy-
ledi. Avrupa Viroloji Enstitlisi
Baskani Prof. Giorgio Palu da
Avrupa Birligi Komisyonu’'na
sikayette bulunarak, risksiz ol-
dugunu 6ne surdigu bu deney-
lerin etkili anti viral ila¢ ve asila-
rin gelistirilebilmesi i¢in zorunlu
oldugunu savundu. Ancak, No-
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u PROF. DR. VOLKAN KORTEN
Marmara Universitesi Tip Fakiiltesi
Enfeksiyon Hastaliklari ve Klinik
Mikrobiyoloji Anabilim Dali Baskani
Head of Marmara University School
of Medicine Infectious Diseases and
Clinical Microbiology Department

bel 6dulli biyokimyaci ve mo-
lekuler biyolog Sir Richard Ro-
berts, viroloji profesort Harald
zur Hausen ile kimyager ve fizik-
¢i Richard Ernst gibi akademis-
yenlerden olusan bilim heyeti,
komisyona yazdiklari mektupta,
Prof. Palu’nun iddialarini kesin
bir dille yalanladi.

Grip hangi durumlarda
oliimciil olabilir?

Grip salgini tartismalan sirer-
ken, bu sezon gorllen grip va-
kalarini Gida Guvenligi dergisi
icin degerlendiren Marmara
Universitesi (MU) Tip Fakdiltesi
Enfeksiyon Hastaliklari ve Klinik
Mikrobiyoloji Anabilim Dali Bas-
kani Prof. Dr. Volkan Korten, gri-
bi (influenza) virlslerin sebep
oldugu bulasici bir solunum
yolu hastalig| olarak tanimhyor.
Hafif veya siddetli bir hastaliga
yol acabilen gribin, genelde ani
baslayan yuksek ates, 6ksuruk,
bas agrisi ve kas agrisi ile sey-
rettigine dikkat ¢eken Korten:
“Bazi kisilerde, 6rnegin yaslilar,
kucUk cocuklar ve astim, kronik
bronsit, kalp yetmezligi, seker,
bébrek ve karaciger bozuklugu
olan hastalar, hamileler gijbi
0zel durumu olanlarda hasta-
neye yatma ve Olim gibi ciddi
sonuclara yol acabilmektedir”
diyor.

Mevsimsel gribin kuzey yari-
kurede genelde kis aylarinda

—A\

Su an grip misiniz?

Genel belirtilere yonelik tedavi:

Ates, basagrisi ve kas agrisi igin parasetamol kullaniimali-
dir. Ozellikle 18 yas alti cocuklarda olmak lizere karaciger
yetmezligi ile giden agir bir hastaliga yol agma olasiligi
nedeni ile aspirin kullanimindan kaginilmalidir. Belirgin 6k-
surigu olanlarda 6ksurlk baskilayicilar kullanilabilir. Akut
hastalik boyunca bol sivi alimi ve istirahat tavsiye edilir.
Antibiyotikler yalnizca bakterilerin yol actig| zatUrre, orta
kulak iltihabi veya sinlizit gibi komplikasyonlarin varliginda

kullaniimahdir.

Viriise yonelik tedavi:

Grip salgini esnasinda hastalikla uyumlu belirtileri
gosterenlerde veya hizh testlerle grip tanisi konulanlarda
belirtiler son 48 saat icinde baslamissa, néraminidaz inhi-
bitérleri denilen ilaglar kullanilabilir. Bunlar hastaligi orta-
lama 1 gun kisaltir, bulasma suresini ve komplikasyonlari
azaltirlar. Kontrolll calismalar bulunmamasina ragmen
influenza nedeni ile hastaneye yatiriimis veya kritik olarak
hasta olan kisilere bu ilaglara daha gec baslama yoninde

bir istisna yapilabilir.

goraldugini ve Turkiye'de su
anda oldugu gibi milyonlarca ki-
siyi etkileyebildigini ifade eden
Korten, salginlarin genelde inf-
luenza A veya B virUslerinden
biri ile gelistigini aktariyor. Kor-
ten ekliyor: “Bu yil dolasimda
olan A virUslerinden H3N2 tipi-
nin UGlkemizde vakalarin gogu-
na neden oldugu tespit edildi.
Beklenen viruslerden biridir ve
olagandisi bir durum s6z konu-
su degildir. Daha az miktarlarda
diger A virisu olan HIN1 ve B
virisleri da saptanabilmekte-
dir.”

Gripten korunmak icin heryil asi
olmak gerektigine isaret eden
Korten, “Asi Ozellikle belirtilen

yuksek riskli kisilere 6nerilmek-
tedir. Onceden asi olmayanlar
salgin basladiginda veya devam
ederken de asi olabilirler” diyor.

v

FLU PREVENTION STARTS
WITH AWARENESS

Specifically observed
commonly during winter
months, cases of flu can

have fatal consequences in
certain conditions. Prof. Dr.
Volkan Korten, the Head of
Infectious Diseases and Clinical
Microbiology at the Medical
Faculty of Marmara University
(MU), evaluates the cases of flu
in the current season.
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EFSA 19. Bilimsel
Kolokyumu biyocesitliligi
korumak icin toplandi

EFSA 19. “Bilimsel Kolokyumu, AB tarimsal ekosistemleri
cevresel risk degerlendirmesinde koruma hedefi olarak biyo-
cesitlilik” konu bashg altinda gerceklestirildi.

ok sayida risk degerlen-

dirme uzmani ve risk yo-

neticisi dahil olmak Uzere,
cesitli bilimsel gecmislere sahip
neredeyse 100 Kkisi, italya’nin
Parma kentinde bir araya gele-
rek, dizenlenmis Urunlerin ve
istilaci yabanci turlerin gevresel
risk degerlendirmesindeki ko-
ruma hedeflerinin uygulanmasi
konusunda uyumlastiriimis bir
yaklasimin nasil gelistirilebilece-
gini tartisti.
EFSA'nin  “AB tarimsal ekosis-
temlerine yonelik cevresel risk
degerlendirmesinde koruma
hedefi olarak biyoesitlilik” bas-
Ikl 19. Bilimsel Kolokyumu,
Otorite’nin Bitki Koruma Urtinleri
ve Kalintilari Paneli'nin Baskan
Yardimcisi Theo Brock tarafin-
dan acild.
Dr. Brock, etkili cevresel risk
degerlendirme (ERA) programla-
rinda, neyin, nerede ve nasil bir
zaman cergevesiyle korunacagi-
ni belirleyen acik ve net koruma
hedeflerine ihtiya¢c duyuldugunu
belirtti. Buna karsin, koruma
hedefleri AB tuziiklerinde vyal-
nizca genel - bazen ¢ok genis
- bir kapsamla tanimlaniyor ve
bu nedenle, risk degerlendirme

42

uzmanlar pestisitleri, genetik
olarak degistirilmis organizma-
lan ve istilaci yabanci tirleri de-
gerlendirirken, bu hedefleri spe-
sifik koruma hedeflerine (SPG)
donustirmek zorunda kaliyor.
Su anda EFSA, degerlendirilen
Urine veya organizmaya bagli
olmaksizin, tarmsal peyzajda
uygulanabilecek koruma he-
deflerini tespit etmeye yodnelik
uyumlastinimis bir cerceve ge-
listirme olasihgini arastiriyor. Ko-
lokyumun bu ¢alismada 6nemli
bir rol Ustlenecegini belirten Dr.
Brock, kolokyumun, ERA'da en
yaygin ve oncelikli koruma hede-
fi olan biyocesitlilige ve 6zellikle,
biyogesitliligin nasil degerlendiri-
lebilecegine ve Olgllebilecegine
iliskin 6nemli sorulara odaklan-
digini ekledi.

v

EFSA SCIENTIFIC COLLOQUIUM
XIX CONVENED TO PROTECT
BIODIVERSITY

EFSA Scientific Colloquium

XIX was held with the title
“Biodiversity as protection

goal in environmental risk
assessment for EU agro-
ecosystems”.

Kaynak: EFSA

EFSA aspartamda
eksiksiz risk

degerlendirmesini
tamamladi

Avrupa Gida Givenligi Otoritesi
(EFSA), aspartamla ilgili eksiksiz risk
degerlendirmesini tamamladi ve mevcut

maruziyet diizeylerinde insan tiiketimi icin
glivenli oldugu sonucuna vardi.

isk degerlendirmesi ger-
Rgevesinde, EFSA hem

hayvan hem de insan
calismalari dahil olmak Uzere,
aspartami ve aspartamin yi-
kilma Urunlerini ele alan mev-
cut tim bilimsel arastirmalari
titizlikle gézden gegirdi.
EFSA Gida Katki Maddeleri
ve Gidalara Eklenen Besin
Ogeleri Paneli’nin (ANS Pa-
neli) Baskani Alicja Morten-
sen, “Bu gorls, aspartamda
simdiye kadar yUrutilen en
kapsamli risk degerlendirme-
lerinden birini temsil ediyor.
Tlketicilerin AB gida guvenligi
sistemine ve gida katki mad-
deleri tizUgunun bilimsel da-
yanagina olan glvenini glic-
lendirmek icgin ileriye dogru
bir adim atildi” diyor.
ANS Paneli mevcut tim bilgi-
leri degerlendirdi ve ayrintili
bir analizin ardindan, 40 mg/
kg va/gun olarak belirlenmis
olan mevcut Kabul Edilebi-
lir GUnlik Alimin (ADI) genel
populasyon igin koruyucu ni-
telikte oldugu sonucuna var-
di. Buna karsin, fenilketonuri
(PKU) adh tibbi durumdan
muzdarip olan hastalarin bes-
lenmesinde fenilalaninin (pro-
teinlerde bulunan bir amino
asit) kesinlikle disuk olmasi
gerektiginden, bu hastalar
icin s6z konusu kabul edile-
bilir glinlik ahm gecerli degil.
Hem hayvan hem de insan

calismalarindan elde edilen
kanitlarin ayrintilariyla goz-
den gecirilmesinin ardindan,
uzmanlar aspartamin genlere
zarar verme ve kansere yol
acma konusunda herhangi
bir potansiyel riskinin bulun-
madigini ortaya koydu. EFSA
uzmanlari, aspartamin beyne,
sinir sistemine zarar vermedi-
gini ve cocuklarda ya da ye-
tiskinlerde davraniglar veya
bilissel islevleri etkilemedigini
de belirledi. Hamilelikle ilgili
olarak, Panel (PKU hastasi
kadinlar hari¢c olmak Uzere)
mevcut ADI ile aspartamdan
gelen fenilalanine maruziye-
tin gelismekte olan cenin agi-
sindan herhangi bir risk teskil
etmedigini belirtti.

Bu gorus kapsaminda, as-
partamin yikihm Grdnlerinin
(fenilalanin, metanol ve as-
partik asit) baska gidalarda
da dogal olarak bulundugu
acikga ifade edildi (6rnegin,
meyve ve sebzelerde metanol
bulunuyor). Aspartamin yiki-
hm dranlerinin, genel olarak
beslenme cercevesinde bu
maddelere maruz kalma du-
rumuna olan katkisi disuk.
Goruste, risk degerlendirme-
si ile baglantili calismalar
tespit etmek icin kullanilan
kriterler ve bilimsel kanitlari
degerlendirmek i¢in uygula-
nan standartlar da aciklani-
yor. EFSA uzmanlari, aspar-
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tam degerlendirmesiyle ilgili
tim belirsizlikleri inceledi.
Goruste, aspartama iligkin
potansiyel risklerinin oldu-
gundan disuk bildirilmeme-
sini saglamak amaciyla, bu
belirsizliklerin risk degerlen-
dirmesinde nasil ele alinmis
oldugu anlatilyor.

EFSA, (9 Ocak - 15 Subat
2013 tarihlerinde gercek-
lestirilmis olan) taslak goru-
se iliskin halka acik istisare
sirasinda 200’den fazla yo-
rum aldi ve butlin bu yorum-
lar g6z 6nunde bulundurul-
du. istisare evresinde, EFSA
taslak gorusunu ve cevri-
mici halka acik istisareden
alinan geribildirimleri tartis-
mak amaciyla, ilgili taraflar-
la da bir oturum gercekles-
tirdi. EFSA'nin paydaslarla
olan diyalogu sonucunda,
taslak gorusun, nihai cikti-
da acikliga kavusturulmasi
gereken oOnemli noktalarn
bulundugu tespit edildi.

v

EFSA COMPLETES FULL
RISK ASSESSMENT ON
ASPARTAME

The European Food Safety
Authority has finished

its full risk assessment

of aspartame and has
concluded that it is safe
for human consumption at
current levels of exposure.
Kaynak: IFT
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EFSA Xylella fastidiosa bitki
bakterisi icin acil tavsiye yayimladi

Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) Giiney italya’da yakin zamanda tespit edilmis olan
Xylella fastidiosa bakterisinin yayihminin sinirlandirilmasi icin acil tavsiye yayinladi.

vrupa Gida Guvenligi
Otoritesi (EFSA), Avrupa
Birligi (AB)'nde tlrlnin

ilk salginiyla birlikte Guney
italya'da yakin zamanda tespit
edilmis olan Xylella fastidiosa
bakterisinin yaylliminin sinirlan-
diriimasi i¢in en etkili yolun diki-
me yonelik bitkilerin ticaretine
ve bitki sevkiyatlarinda enfektif
bbceklerin  varligina odaklan-
mak olacag| sonucuna vardi.
Belirli 6zsu emen sigrayan bo-
cek tirlerinin tasidig) X. fastidi-
osa bakterisi, Gliney italya’nin
Puglia bolgesinde 8 bin hek-
tarlik zeytinligi yakin zamanda
etkilemis olan hastalik salgi-
ninda tespit edildi. Bu bakteri
icin, badem, seftali, erik, kayisi,
asmalar, turuncgiller, kahve ve
zeytinin yani sira, mese, karaa-
gag, Gingko ve aycicegi gibi ¢ok
cesitli bitkiler konakei olabiliyor.
En Onemlisi, bitkiler bakteriyi
herhangi bir hastalik belirtisi
gostermeden tasiyabiliyor. X.
fastidiosa AB’de zararl bir or-
ganizma olarak tanimlaniyor ve
tUm bu zararlinin Uye devletlere
girisi ve Ulkeler icerisinde yayil-
masi yasak.

Yakin zamanda olusan salgin

karsisinda, Avrupa Komisyonu
EFSA'dan bilinen konakgi bit-
kileri siralamak, enfekte bitki
tdrlerinin ve tasiyici bdceklerin
AB’ye girmek icin kullanabilece-
gi farkh yollan tespit etmek ve
olasi Onleyici tedbirleri belirle-
mek ve degerlendirmek Uzere
acil bilimsel tavsiye sunmasini
talep etti.
EFSA'nin bitki saghg uzmanla-
ri, AB’de X. fastidiosa’nin bircok
farkh konakgi bitkisinin  bu-
lundugu ve bunlarin, tarimsal
Uretim igin yetistirilen tirlerin
yani sira, Avrupa’da yaygin olan
bircok yerli yabani tiirl de kap-
sadigl sonucuna vardi. Buna ek
olarak, bakteri tarafindan en-
fekte edilmis ama hicbir zaman
ortaya cikariimamis olabilecek
¢ok sayida tarin bulunmasi,
olasi etkinin belirlenmesini zor-
lastinyor. En 6nemlisi, AB’de
bulunan ve hastalig potansiyel
olarak taslyabilecek 6zsu emen
sicrayan bocekler farkli beslen-
me aliskanliklarina ve paternle-
rine sahip olabilir.
X. fastidiosa’nin yayllmasinda
tek dogal yol, genellikle 100
metreye kadar kisa mesafe-
lerde ucabilen 6zsu emen si¢-
rayan boécekler oldugundan,
dikime yobnelik enfekte
bitkilerin baska bir
yere tasinmasi, X.
' fastidiosa’nin
uzun me-

safeli yayllimina karsi en verimli
yontem olarak gorultyor. Ayrica,
bakteri barindiran bdceklerin
bitki sevkiyatlarinda tasinmasi
da bir endise noktasi olarak be-
lirlendi.

Bu nedenle, ticaret ve bunun-
la baglantih olarak, dikime
yonelik bitkilerin hareketi X.
fastidiosa’'nin  AB’ye girisinin
temel kaynagl olarak gorlllyor.
Meyve, ahsap, kesme cicek,
tohum ve sils yapraklar gibi
diger potansiyel enfeksiyon kay-
naklar da degerlendirildi. An-
cak, bakterinin potansiyel giris
yollari acisindan bu kaynaklar
ya ihmal edilebilir ya da dusuk
bulundu.

X. fastidiosa’'nin dis mekana
yerlestikten sonra basarili bir
sekilde eradike edilebildigi-
ni gosteren herhangi bir kayit
yok. Bu ylUzden, EFSA salgin-
larin kontrol altina alinmasina
yonelik onleyici stratejilerin, iki
ana enfeksiyon yoluna (dikime
yonelik bitkiler ve bitki sevki-
yatlarindaki enfektif bocekler)
odaklanmasini ve butinlesik
bir sistem yaklasimina dayandi-
rilmasini tavsiye ediyor.

Bu hizli degerlendirmenin ardin-
dan, EFSA Bitki Saglig Paneli
Xylella fastidiosa bakterisinin
AB’deki ekinler ve bitkiler aci-
sindan tasidig riski kapsamli bir
degerlendirmeye tabi tutacak.

v

EFSA ISSUES URGENT ADVICE
ON PLANT BACTERIA XYLELLA
FASTIDIOSA

The European Food Safety
Authority (EFSA) issued urgent
advice to contain the spread of
plant bacteria Xylella fastidiosa,
recently identified in Southern
Italy.

Kaynak: EFSA
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Kampilobakterde azalma gortildu

EFSA ve ECDC'’ye gore Kampilobakterde hafif bir azalma olurken, Salmonella azaliyor,
Listeriya artiyor.

es yildir ilk kez insanda
B kampilobakteriyoz vaka-

larinda azalma gorildu.
Ancak, kampilobakteriyoz hala
en sik bildirilen zoonotik has-
talik ve bu azalmanin, devam
edecek bir dususin baslan-
gici oldugunu dislinmek igin
heniiz cok erken. insanda Sal-
monella vakalari ise azalmaya
devam ederek, surekli azalma
egiliminde art arda yedi yilini
tamamladi. insanda bildirilen
Listeriya vakalarindaki egilim
ise, son dort yildir asamal bir
artisa isaret ediyor. Bunlar,
2012 yilinda Avrupa Birligi
(AB)'nde gorulen zoonozlara
ve gida kaynakli salginlara ilis-
kin yilhk raporun bulgularin-
dan bazilari.

Kilit bulgular

214 bin enfeksiyon vakasinin
sorumlusu olan Kampilobak-
teriyoz, hala en sik bildirilen
hastalik. Tipik belirtileri, ishal,
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ates ve bas agrisi olarak bildi-
riliyor. Hastali8a neden olan
bakteri, yani Kampilobakter,
en ¢cok tavuk etinde bulunu-
yor.

EFSA Risk Degerlendirme ve
Bilimsel Yardim  Birimi'nin
Baskan Vekili Marta Hugas,
“Kampilobakteriyoz vakalari-
nin 2012’de dismesi umut
verici. Ancak, bu bulgunun bir
egilimin baslangici olup olma-
digini gérmek icin daha fazla
arastirmaya ve izlemeye ihti-
yacimiz var” diyor.

Yillar icerisinde, Salmonelloz-
da surekli bir artis goralda.
2012 yilinda, bildirilen vaka
sayisl 91 bin 34’e dlstu. Ra-
porda, bunun temel nedeni
olarak AB Uye Devletlerinde ve
AB’de kanathlar 6zelinde uy-
gulamaya koyulan Salmonella
kontrol programlarinin basari-
sina isaret ediliyor. Cogu Uye
Devlet, kanatl sdrulerinde
Salmonella azaltma hedefleri-

ni tutturdu. Tipik olarak atese,
karin kramplarina ve kusmaya
neden olan Salmonella en sik
kanatl etinde bulunuyor.
ECDC’de Bas Uzman olarak go-
rev yapan Johan Giesecke’nin
yorumu soyle: “Salmonellozda
gorulen azalma egilimi bizi
¢ok umutlandiriyor. Ancak,
elimizdeki kanitlara gore, Sal-
monella serovarinin insanda
hastaliga neden olmasindan
dolayi, surekli gbzetim yapma-
miz ve dikkatli olmamiz gere-
kiyor.”

Listeriyoz, 2011 yilina gore
yluzde 10,5’lik bir artisla bin
642 bildirilmis vakaya ulasa-
rak, son bes yilldaki asamal
artis egilimine devam etti.
Enfekte insanlarda farkli be-
lirtiler gérullyor. Bu belirtiler,
grip benzeri hafif belirtiler-
den, menenjite, septisemiye
ve potansiyel olarak hayat
tehdit edebilecek komplikas-
yonlara kadar uzanabiliyor.

AB’deki slirveyans calismala-
ri, yalnizca siddetli enfeksiyon
vakalarina odaklandigindan,
insanlardaki tum Listeriya
enfeksiyonlarinin yalnizca ki-
cuk bir kismini temsil ediyor.
Listeriyoz insidansi, 74 yasl-
ni gecmis yaslilarda 6zellikle
ylksek. Diger risk gruplari ise
hamile kadinlar ve bagisiklik
sistemi zayif insanlar olarak
sayilabilir. insanlarda ve hay-
vanlarda listeriyoza neden
olan bakteri, Listeria monocy-
togenes, en sik hazir balik ve
et GrGnlerinde (6rn. tatsulen-
mis balik veya dilimli jambon)
bulundu.

Zoonozlar, hayvanlar ve insan-
lar arasinda dogrudan veya
dolayli olarak bulasabilen has-
taliklar. Bu bulasma, 6rnegin
kontamine gidalarin tlketil-
mesi veya enfekte hayvanlarla
temas yoluyla gerceklesebilir.
Bu oldukca yaygin, yuksek
maliyetli ama engellenebilir
bir halk sagligl sorunu.

Bu rapor, AB’de gida kaynakli
hastaliklara ait vakalarin ¢o-
guna neden olan mikrooorga-
nizmalara ve bu mikroorganiz-
malarin  bulundugu gidalara
ve hayvanlara iligskin kesin bir
genel bakis sunuyor. Rapor,
Avrupa Komisyonu'na ve AB
Uye Devletlerine zoonotik has-
taliklarin izlenmesi, kontrol
altina alinmasi ve onlenmesi
slrecinde yardimci oluyor. Bu
rapor, Avrupa Gida Guvenli-
8i Otoritesi (EFSA) ve Avrupa
Hastallk Onleme ve Kontrol
Merkezi (ECDC) tarafindan her
yil AB Uye Devletleri tarafin-
dan toplanan veriler kullanila-
rak ortaklasa hazirlaniyor.

v

CAMPYLOBACTER IS
DECREASING
Campylobacter is decreasing
slightly compared to EFSA
and ECDC. Salmonella

is decreasing, Listeria is
increasing.

Kaynak: EFSA
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INFOGRAFIK

Zoonozlar

Zoonozlar, hayvanlar ve insanlar arasinda dogrudan veya dolayli olarak bulasabilen
hastaliklardir. Bu bulasma, érnegin kontamine gidalarin tiketilmesi veya enfekte
hayvanlarla temas yoluyla gerceklesebilir. Cogu zoonotik enfeksiyon hafif belirtiler
gosterir ve tibbi tedavi gerektirmez. Ancak, bazi enfeksiyonlar hayati tehdit edecek
hastaliklara déntisebilir.

2012 yilinda AB’de salgina yol acan gida turleri

s
N
- v
Peynir Kabuklular,

Sebzeler, Firin
1 yumu§akf:rliar iiriinleri

Yumurta ve yumurta Balik ve balik Diger

iiriinleri iiriinleri sehze sulari ve ve iiriin
gidalar riinleri

Diger karma etler
2012 yilinda gerceklesen gida kaynakh salginlarin biiyiik bir kismi et ve yumurta gibi ve et uiriinleri Etgl tavuk

hayvansal gidalarla baglantilandinimistir. eti ve
rinleri
Domuz eti ve
iriinleri Biiyiikbas

En yaygin zoonozlar Yooty | G

2012 yilinda AB'de insanlarda en yaygin goriilen zoonozlar kampilobakteriyoz ve salmonelloz olmustur.

220000 . . 220 000
200000 Kal_npll_o_bakterlypz_ Salmonelloz 200 000
180 000 Son_be§ yil |g_er|5|nde, teyitli Ir}sanlarda salmonelloz vakalarinin sayisi 180 000
kampilobakteriyoz vakalannin | giderek azalmistir. 2012 yilinda, 91.034
5y @iy sayisi 2008'de 190.579'dan  teyitli vaka bildirilirken, bu rakam 2008de 160 000
140 000 2012'de 214.268’e | %32'lik bir azalma gostermistir 140 000
120 000 yiikselerek, _%12’Ii|_( b_ir (134.580 vaka). 120 000
artis gostermistir.
100 000 Salmonella, en sik 100 000
Kampilobakter, en = kanatli ve domuz
sik tavuk etinde | etinde bulunur. 80 000
bulunur.

20 000

Vaka sayisi
0

Vaka sayisi
0

8 zoonozun son 5 yilda insanlarda sergiledigi seyir

2008-2012 yillan arasindaki veriler

Bruselloz Kampilobakteriyoz Listeriyoz Q atesi Salmonelloz Trisinelloz Verotoksijenik Bati Nil atesi
anlaml bir artis artis var artis var azalma var azalma var anlamli bir artis veya Escherichia coli anlamli bir artis veya
veya azalma yok azalma yok enfeksiyonlan azalma yok ama daha
artis var genis bir cografi

dagihm sergiliyor

Onlem ve kontrol

Zoonoz hastaliklann énlenmesi igin, enfeksiyon kaynag olan hayvanlann ve gidalann tespit edilmesi énemlidir. Avrupa Hastalik Onleme ve Kontrol Merkezi (ECDC) ve
Avrupa Gida Guvenligi Otoritesi (EFSA) insan vakalar ve zoonotik etkenlerin hayvan ve gidalardaki prevalansi konusunda Uye Devletler tarafindan sunulan bilgileri analiz
etmekte ve ortak bir yillik rapor yayimlamaktadir.

Kaynak: Zoonoz Egilimleri ve Kaynaklan Avrupa Birligi Ozet Raporu, Zoonotik etkenler ve 2012 yilinda goriilen Gida kaynakli Salginlar, yayimlayan: EFSA ve ECDC, 2014



Kaliteyi arttirmak icin
yatirimlara devam

2013 yilinda gida glivenligi, hijyen ve trin kalitesi
gibi konularda yatirnimlar yapan sektor,
2014’te de yatinimlara devam diyor.

Migros Kalite Yonetim departmani gerceklestirdigi kalite ve
gida glivenligi faaliyetleriyle, gida trtinlerinin en iyi kosullar-
da tiiketiciye ulasmasi icin yil boyu calisiyor.

Migros HKalite Yonetim Departmani,
gida, kimya, ziraat muhendisi ve veteri-
ner hekimlerden olusan 45 kisilik kad-
rosuyla, kalite ve gida glivenligi politika-
sI gercevesinde, tiketicilere saglikli ve
glvenilir Grinler sunuyor. Ayni zamanda
musterilerinin konu hakkindaki farkin-
daligini arttirmayl hedefleyen calisma-
lar yaratiyor. 2004 yilindan beri sirdi-
rtlen kalite calismalarindan elde edilen
bilgi birikimine istinaden, calismalarin
tamaminda riskler 6nceden belirleniyor
ve bunlarin giderilmesine yonelik kont-
roller yapilarak 6nlem aliniyor.
Tedarikgi firmalarinin Gretim yerlerinde gida guvenliginin tesis
edilmesi amaci ile gerceklestirilen faaliyetlerin en 6nemlilerinden
biri “Tedarik¢i denetim ve Urln analizleri”.

Urilinlerini satmis olduklar Greticilerin ve aday tedarikgilerin iire-
tim yeri ve kosullari, ISO 9001, ISO 22000, BRC ve IFS standartla-
rinin harmanlanmasindan olusan Migros Protokoll kapsaminda
denetleniyor. Tedarikgi firmalar, denetimler sirasinda tespit edi-
len konu basliklarina gére aldiklari aksiyon planlarini paylasarak,
ilgili tedbirlerin alinmasi i¢in caba sarf ediyor, bunun sonucunda
da Urun ve slreglerinde gelismeler sagliyor.

2012 ve 2013 yillar arasinda yapilan tedarikgci firma

denetim sonuclar karsilastirildiginda, trin grubu

bazinda denetim basari puanlarinda yluzde 8

oraninda iyilesme tespit edildi. Ayrica denetim-

ler sirasindaki bilgilendirme egitimleri ile orta

Olcekli Uretim yapan firmalara ekstra katma

deger saglanarak, Uretici denetimlerinin 6nem

ve gerekliligi 6n plana cikarildi.

Migros Kalite Yonetim departmani tarafindan,

marka sorumluluguna sahip olduklari Migros,

Tansas, M Selection ve M Life markali Urlnlerin

m SERPIL UREK

Migros Ticaret A.S.
Uriin Giivenligi Midiirt
Product Safety Manager
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INVESTMENTS ON-GOING TO IMPROVE QUALITY

Having invested in numerous areas as food safety,
hygiene and product quality in 2013, the sector
continues with its investments into 2014.

Uretim kosullarinin kontrolleri yapiliyor; Urlinlerin ambalaj tasa-
rimindan, Urtn uretilene kadarki butin suregler yakindan takip
ediliyor. 2013 yilinda yapilan Uretim yeri denetimlerinde butin
Migros, Tansas, M Selection ve M Life markal Urln Ureten teda-
rikci firmalarin basari grafikleri dikkate deger bir sekilde yliksele-
rek denetim basari performanslari Turkiye ortalamasinin Ustline
cikti.
Tedarikgilerinin Uretim yeri denetimine paralel olarak, 2013 yi-
linda da reyonlarda satilan butun Urinlerin yasal mevzuata uy-
gunlugunu kontrol etmek amaci ile akredite dis laboratuvarlar
tarafindan 4 bin adet gida - gida disi Grinin 25 bin parametre
bazinda analizi yapildi. Ayrica boélgelerde bulunan 12 adet dagi-
tim merkezindeki kalite kontrol laboratuvarlari ile 70 bin Grinin
mal kabulde kalite kontrolu ve stoklarda tarama analizi yapildi.
Yapilan Urlin analizlerinde, Turk Gida Kodeksi Tebligleri, TSE’ler,
Urln spesifikasyonlari, Avrupa Birligi geri cagrilan Urln listelerin-
deki dikkat ceken parametreler baz alinarak, Grunlerin etiketleri
Uzerinde yazan beyanlara uygun olup olmadiginin kontroll ya-
pildi. Ayrica insan sagligini tehdit eden toksin, katki ve kalinti,
taklit ve tagsis parametreleri bazinda da Uriin kontrolleri ger-
ceklestirildi.
Ozellikle et ve et iiriinleri, siit ve siit Griinlerinin analiz periyotlari
ile uyumlu olarak gida guvenligini saglayabilmek adina oldukga
hassas davraniliyor. Yapilan trtn analizleri ile temel olarak mus-
terilerin kafasinda soru isareti yaratan konulara aciklik getirilme-
ye calisilarak, raflarda saglikli ve glivenli Grlnlerin yer almasi sag-
laniyor. Bunun yani sira, elde edilen analiz sonuclari hakkinda,
tedarikgi firmalar bilgilendiriliyor ve analiz sonuglarina
istinaden iyilesme noktalari hakkinda bilgi verile-
rek, GrGnlerin Gretim sureclerinin iyilestiriimesine
katkida bulunuluyor. Migros Kalite Departmani
2014 yilinda da kalite ve gida glivenligi faaliyet-
lerini strdirerek bir 6nceki seneden daha iyi
olmay! hedefliyor.

v

Migros Quality Management department is labouring

/ to reach the food products to consumers at the top

condition with its quality and food safety activities.
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Diinyada beslenmeye iliskin temel sorunlarin basinda gida
glivenligi geliyor. Hemen hemen bitiin firmalarin Gizerinde
calistiklari bu konuya Senpilic de gereken 6nemi gosteriyor
ve olusturdugu Kalite Giivence Birimi ile trtnlerini en iyi
sekilde tiiketiciye ulastirmaya calisiyor.

Senpilic’in kalite sartlarinin gerceklesti-
rilmesi icin guvence saglamaya odakla-
nan Kalite Glivence Birimi, gida mihen-
disleri, veteriner hekimler ve diger teknik
personellerden olusuyor. Laboratuvarlar-
da calisan birim, genel mudurlige bagli
olarak faaliyet gosteriyor.

Yem fabrikalarindaki laboratuvarlarinda
yem ve hammadde kalitesi kontrol edi-
liyor. Klinik teshis ve laboratuvarlarinda
ise Uretilen Urlnler, personel hijyeni, te-
mizlik ve dezenfeksiyon kalitesi surekli
olarak kontrol altinda tutuluyor.

2013 yilinda kaynak planlamasi yazilimi
olan SAP’I kullanmaya baslayan Senpili¢, inovasyon kabiliyetini ve
verimliligi artirmayi, musteri isteklerini iyi anlayarak memnuniyeti
saglamayi, karar alma sureclerini daha etkin yoneterek gelecegi
planlamay! hedefliyor. SAP yazihmi ile ciftlikten catala kadar izlene-
bilirligi daha da gelistirerek suregclerini yeniden olusturan firma, bu
sayede kalite kontrol islemlerini kisiye bagli olmaktan cikararak sis-
teme bagli hale getirdi. Ornegin, bir damizlik ciftligine civciv girme-
den 6nce eger dezenfeksiyon sonucu uygun degilse kullanim karari
verilmedigi icin, o ¢iftlige civciv girisinin yapilmasi mimkuin olmuyor
ve sistem otomatik olarak yeniden bir dezenfeksiyon is emri aci-
yor. Orneklerini yem ve kulugka kesimhaneleri icin de cogaltmanin
mumkun oldugu bu sistemle birlikte mikerrer isler azalarak, veri
analizi ve izlenebilirlik yetenegi artiyor.

2013 yilinda calisanlarina, is-Kur ve Senpilic Endiistri Meslek Lisesi
ile baslattig program ile ISG ve gida glivenligi egitimleri veren firma,
personel adaylarini hem teorik hem de sahada oryantasyon egitim-
lerini tamamladiktan sonra ise aldI.

5 Aralik 2012'de yayinlanan Et ve Et Uriinleri Tebligi sektorde kok-
|0 degisikliklere neden oldu. Bunlarin basinda et Urilnlerinde MAE
(Mekanik olarak ayrilmis et) kullanimi yasaklandi. Avrupa Birligi Ul-

m iPEK USTUNDAG
Senpilic Yonetim
Kurulu Baskani
Chairman of the Board

kelerinde, ABD’de ve diinyanin diger ulkelerinde MAE Urunlerinin
et Urlnlerinde kullaniimasinin serbest olmasina ragmen Turkiye'de
yasaklanmasinin sebebi, gida guvenligi icin risk tasimasi degil, Ba-
kanligin kontrol edemedigi taklit ve tagsisin 6nlenmesi. Bu uygula-
ma tuketicinin daha pahall hayvansal proteine ulasmasi anlamina
geliyor. Yine ayni mantikla, pilic kiymanin yasak olmasindan dolayi
bazi Urtnlerin Uretimi yapilamiyor.

Senpili¢’in 2014 yilinda gerceklestirmeyi diisindigu projeler ara-
sinda, 2013 yilinda yatirimina basladig Ali Fuat Pasa kesimhane-
sini devreye sokmak bulunuyor. Daha 6nceki tecriibeleri, yenilikgi
yaklasimlari ve tedarikcileriyle kurulan iletisimin katkisiyla daha
gelismis bir tasarim yapilmaya calisiliyor.

ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi sertifikaslyla tretim yapilan kulug-
kahanelerde en ylUksek hijyenik sartlar altinda gerceklesen civciv
Uretimi calismalari, ayni yuksek hijyenik standartlarla yetistirme
ciftliklerinde de devam ediyor. S6gutli kesimhanesinin sahip ol-
dugu ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi Belgesi, ISO 22000 Gida
Guvenligi Yonetim Sistemi Belgesi ve HACCP 13001 belgelerine Ali
Fuat Pasa kesimhanesinde de sahip olmak amaclaniyor.

2014 yihnda da musteri memnuniyetini artirarak bluyumeyi amacla-
yan Senpili¢’in, gida glvenligi hedeflerine ulasabilmek igin insana
ve teknolojiye yaptigl yatirrmlar devam ediyor.

Food safety is the primary concern related with nutrition in the world.
Like most of the companies, Senpili¢ is highly attentive to this issue
and trying to reach its products to the consumers ideally with its
Quality Assurance Unit.



TUGIS
Genel
Kurulu
toplandi

Tirkiye Gida Sanayi Isve-
renleri Sendikasi (TUGIS)
32. Genel Kurulu 16 Kasim
2013 tarihinde Istanbul De-
deman Otel’de toplandi.

TUGIS

TURKIYE GIDA SANAYIi
iSVERENLERI| SENDIKASI

oplantiya TUGIS (yesi
Tfirmalarln temsilcileri ile

davetli konuklar katil-
di. Kurul blnyesinde yapilan
secimler sonucunda Necdet
Buzbas, Okyar Yayalar, Meh-
met Cetin Duruk, Mustafa
Sayintag, Zeki llgaz, Mehmet
Titincl, Omer Gérener, Ozen
Altiparmak, Aydin Guvalci Yo-
netim Kurulu’'na segcildi. TUGIS
Denetim Kurulu'na ise Sener
Astan, Ahmet Karabulut ve
Cafer Findikoglu secildi. TU-
GiS Disiplin Kuruluna seci-
lenler de Av. Haluk Eldem, Ali
Riza Diren ve Mehmet Kocak
oldu.

v

TUGIS CONVENED ITS
PLENARY SESSION

The Turkish Food & Beverage
Industry Association (TUGIS)
convened its 32nd Plenary
Session at Istanbul Dedeman
Hotel on 16 November 2013.
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Dupont CEO’sundan kiiresel gida
guivenligi konusunda aciklama

Ocak ayinda diizenlenen Diinya Ekonomik Forumu’na katilan DuPont Yonetim Ku-
rulu Baskani ve CEO’su Ellen Kullman, gida giivenligini hangi cevresel, toplumsal
ve ekonomik giiclerin sekillendirdigi konusundaki gortislerini paylasti.

SAID Yoneticisi Rajiv

J. Shah’in baskanhgini

yaptigl panele Etiyop-
ya Basbakani Hailemariam
Desalegn, Uluslararasi Gida
Politikasl Arastirma Enstitisu
(IFPRI) Genel MudrG Sheng-
gen Fan, Bharat Krishak Sa-
maj Yonetim Kurulu Baskani
Ajay Vir Jakhar ve Swiss Re-
insurance Company Ltd. Grup
Genel Muduri Michel M. Lies
katildi. Tartismanin odaginda,
degisen iklim modelleri, kiire-
sel orta sinifin talepleri ve ve-
rimli tarim deger zincirlerinin
guclendirilmesi yer aldi.
Yaptigl aciklamada gida gu-
venliginin kuresel bir sorun
oldugunu ifade eden Ellen
Kullman, tarim ve gida sa-
nayilerine yonelik daha cok
blylme saglamak igin ug-
rastiklarini ve yaptiklari ino-
vasyonlarla, artan kuresel
nifusa gida saglanmasi so-
rununu batincil bir bigimde
ele aldiklarini soyledi. Tarim-
da verimliligi artirma, gida
ve Dbeslenme konularinda
¢ozimler sunma ve gidalari
koruyarak israfi azaltmanin
yollarini aradiklarini da so0z-

lerine ekleyen Kullman sun-
lan soyledi: “Cogunlukla Sub-
Saharan Afrika’da, Guney ve
Glneydogu Asya’da olmak
Uzere, 850 milyonu askin
kronik olarak kot beslenen
nufusa, 2050 yilina kadar 2
milyar Kkisinin daha eklene-
cegini tahmin ediyoruz. Ta-
nm Uretimi artacak; ancak
yerel duzeyde de gelismeleri
hizlandirmamiz ve ekonomik
kalkinma Uzerinde daha faz-
la yogunlasmamiz gereklidir.
Bu sayede gida ithalati, tica-
ret politikasinin iyilestirilme-
si, serbest gida akisina daha
fazla olanak saglanmasi,
tarimsal gida sistemleri ve
deger zincirlerinin insa edil-
mesi, raf dGmrinun yani sira
mevcut gidalarin tazeliginin
ve cesitliliginin de iyilestiril-
mesi icin yeni yollar gelisti-
rilmelidir. Saglikh beslenme
konusunda tesvik icin gerekli
egitimin  verilmesinin  mali
acidan mumkun olmasi sag-
lanacaktir.”

Kullman, sektorler arasi isbir-
ligi yaparak etki yaratabilmek
icin cesitli kamu/dzel sektor
ortakliklar kuruldugunu soy-

ledi. Buna 6rnek olarak da,
DuPont ile Afrika’daki USAID
arasinda yapilan ve amaci 3
yil icinde sayilari 35 bini ge-
cen kucuk olcekli misir Ureti-
cisinin gelirlerini iyilestirmek
ve tohum dagitim aginin 6l-
cegini blyutmek olan ortak-
g gosterdi.

Kullman ayrica, Gana ve
Etiyopya’'daki projeler icin
DuPont’'un USAID ile bir an-
lasma (MOU- Memorandum
of Understanding) imzala-
digini acikladi ve bu anlas-
ma ile kicuk isletme sahibi
ciftcilerin guvenli ve kanit-
lanmis tarim inovasyolarina
erisimlerinin saglanarak ku-
resel achgin ve yoksullugun
azaltiimasinin hedeflendigini
belirtti.

v

DUPONT CEO ON GLOBAL
FOOD SAFETY

Participating in the World
Economic Forum held in
January, Ellen Kullman, the
Board Chairwoman and CEO
of DuPont, shared her views on
the environmental, social and
economic powers shaping food
safety.
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Yildiz Holding Birinci
Kalite Zirvesi'ni topladi ilk mesleki egitim

Yildiz Holding, yilin en iyi projelerinin édiillendirildigi
1. Kalite Zirvesi'ni, sirket ve fabrikalarinda calisan farkli
birimlerden 400 katilmci ile istanbul’da gerceklestirdi.

ilal Kaafarani’nin liderli-
B ginde gerceklesen zirve-

nin acilis konusmasini
Yildiz Holding Yonetim Kurulu
Baskan Yardimcisi ve Global
inovasyon ve Kalite Grup Bas-
kani Ali Ulker yapti. Toyota Ge-
nel Mudurd ve CEO’su Orhan
Ozer, Turk Hava Yollari Satis
ve Pazarlama Baskani Sezgin
Saglam ve Fenerbahge Pro-
fesyonel Futbol Takimi Teknik
Direktort Ersun Yanal da ken-
di is pencerelerinden kalite ve
sifir hatayi anlatti.
Fabrikadaki bekciden baslaya-
rak her kademedeki yetkilinin
kaliteden sorumlu oldugunu
ifade eden Ulker; “Esas basari
tuketicimizdeki yuksek glven
ve itibardir” diye konustu.
Ulker Cikolata Fabrikasi’nin,
“Sampiyon Fabrika Odili”
aldig1 zirvenin ikinci gund,
workshoplar ve 10 bin calisa-
nin egitilmesi silrecinde gorev
alacak i¢c egitmenlerin sertifi-
ka toreni ile tamamlandi. Ul-
ker Cikolata Fabrikasi'nin 6du-

IinG Genel Mudur
Huseyin Sevim ve
Kalite Saglama
Sefi Isil  Karaba-
cak; Ali Ulker ve
Bilal Kaafarani'nin
elinden aldi. Hol-
dingin 2014 yol
haritasi operasyo-
nu ise kalite ve Ar-
Ge ekipleri tarafin-
dan ortak olarak

planlandi.
Aciklanan verilere
gore, Yildiz Hol-

ding tarafindan ilk
yil igin 19 fabrika-
da gerceklestirilen
“Kalite Hareketi”
cercevesinde fabrikalardaki
aydinlatma, kablo kanallari-
nin degistiriimesi ve kaynak
noktalarinin dizeltilmesine
kadar bircok alanda calisma
yapildi. Sadece fabrikalarda,
dinyanin Ugte birini cevrele-
yecek kadar kus agl montaj
gerceklestirildi. Fabrikalar icin
organize edilen Kalite Gunle-
ri cercevesinde 5 bin 912 m?
cadir kurulup, 6 bin 500 km
yol kat edilerek, 8 bin 250 ¢a-
lisanin katilmiyla 19 organi-
zasyon yapildi. Ayrica 2013’0
“Kalite Yili” ilan eden Yildiz
Holding’de aylik olarak 744
noktada 6 milyon 963 bin 840
kontrol gerceklestirildi.

v

YILDIZ HOLDING CONVENED
ITS FIRST QUALITY SUMMIT
Yildiz Holding realized its

1st Quality Summit with

the participation of 400
employees from its companies
and factories and rewarded
the best projects of the year.

Et sektorunun

programi start verdi

Kalite Sistem Grubu tarafindan koordine edilen, Et Sekt6-

riinde Gida Guvenligi Uygulamalarinin Gelistirilmesi Proje-
si (SAFEMEAT EU), 12-13 Aralik 2013 tarihinde gercekles-
tirilen proje baslangic toplantisi ile yola koyuldu.

vrupa Birligi Hayat Boyu
Ogrenme Programi kap-
amindaki Leonardo da

Vinci Programi altinda yirutulen
SAFEMEAT EU; AB llkelerinde
et sektdriine odaklanmis olan
ilk yenilikci e-6grenme programi
olma 6zelligini tasiyor. Projenin
amaci, et sektériinde calisan
personelin ve uzmanlarin kendi
sektorlerindeki gida guvenligi
uygulamalar hakkinda pratik
ve teorik olarak bilgilendiriimesi
ve mevzuatlara uyum konusun-
da altyapinin desteklenmesi.
AB Uyesi gesitli Ulkelerden ge-
len ortaklarin katiimiyla ger-
ceklestirilen toplanti slresin-
ce; et sektoérlndeki ihtiyaclar
analiz edildi. Yani sira 4 dilde
verilmesi tasarlanan egitim-
lerin icerikleri belirlendi ve
e-6grenme aracinin ilk taslagi
planlandi.

Toplanti sonunda, proje kap-
saminda her biri 7-8 hafta
slrecek 2 adet pilot egitim ¢a-
lismasinin  gerceklestiriimesi
kararlastirildi.  Planlanan egi-
timlerin biri sektoérde c¢alisan
personeli hedef alirken, digeri
sektdrdeki uzman ve egiticilere
odaklaniyor. Pilot egitimin 6ngo-

rilen baslangi¢ tarihi ise 2015

yillinin Mart ay!.
Kalite Sistem Grubu’nun li-
derliginde  Turkiye, ispanya,

Avusturya ve Letonya’dan kon-
sorsiyuma katilan 6 uzman ku-
rumun ortakhgiyla yuritilecek
program i¢in AB tarafindan 2 yil
slreyle 300 bin Euro’nun Uze-
rinde kaynak ayrildi.
Turkiye'den Kalite Sistem Mer-
kez Laboratuarlari, Beyaz Et Sa-
nayicileri ve Damizlikcilari Birligi
Dernegi (Besd-Bir), Advancity Bi-
lisim Teknolojileri; ispanya’dan
Burgos Universitesi, Betelgeux
S.L; Avusturya’dan Gida Arastir-
ma Enstitlsu; Letonya’dan Gida
ve Veteriner isleri Baskanhgi
s6z konusu projenin ortaklarini
olusturuyor.

v

THE FIRST VOCATIONAL
TRAINING PROGRAM OF THE
MEAT SECTOR KICKED OFF
The Project on Improving
Food Safety Practices in the
Meat Sector (SAFEMEAT EU),
coordinated by the Quality
System Group, set off on its
Jjourney with the project kick-
off meeting held on 12-13
December 2013.



GGD’nin yeni uyest:

SANTIA

Ingiltere’nin énde gelen gida giivenligi, is saglig1 ve giiven-
ligi firmasi olan Santia da artik Gida Giivenligi Dernegi’'nin

bir tyesi.

san@

it's our business to protect

0 yili agkin suredir gida

gluvenligi danismanli-

g1, denetimi ve egitimi
hizmetlerini kapsamli ve pro-
fesyonel bir sekilde sunan
Santia, 600’G askin calisani
ile dinya capinda binlerce
mausterinin risk yonetimi ve
akreditasyon ihtiyaclarini kar-
siliyor. Dinya’da 40’'tan fazla
Ulkede orta ve blyuk Olcekli
sirketlere ¢dézumler sunan fir-
ma, gida guvenligi endUstrisi
standartlarina hazirlhik, uyum
ve slrdurllebilirlik saglamada
yardimci oluyor. Ayni zamanda
ingiltere’”de Royal Society for
Public Health (RSPH) tarafin-
dan onayh bir egitim merkezi
olan Santia, genis kapsamli bir
dizi Gida Guvenligi ve HACCP
tabanlh egitim kurslari veriyor.
Klresel Gida Tedarik zinciri
bircok gida sektérini kapsa-
yan karmasik ve cesitlilik arz
eden bir yapi, ancak klresel
gida glvenligi  ydnetiminin
kontroll ve izlenmesinde tim
Urinlere ayni y6netim ilkele-
ri uygulaniyor. Gida zincirinin
tumine (uretici, tedarikgi, pe-
rakende, restoran vs.) uzman-
lasmis gida glvenligi danis-
manhgl yapan Santia; HACCP,
Kalite Yonetim Sistemleri ve
standartlan ile sektére ozel
gida guvenligi konularinda
danismanlk hizmeti saghyor.
Santia’nin  danismanlk hiz-
meti verdigi alanlar arasinda;
HACP, Kalite Yonetim Sistem-
leri, kurumsal yonetim, Urln
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etiketleme, izlenebilirlik, teda-
rik¢i risk derecelendirme, yeni
Gran gelistirme, Gran regetesi,
fabrika ve Uretim plani, alerjen
kontroll, temizlik, yasal uyum,
yenilik (inovasyon) ve verimlilik

yer aliyor.
Santia’nin  denetimleri  her
musterinin is gereksinimine

gore Ozel olarak tasarlaniyor.
Tesis denetimlerinin 7/24 can-
Il ve web bazli e-risk yonetim
platformu Uzerinden yonetil-
mesi, anlik yonetim bilgilerinin
Uretilmesine olanak veriyor.
Bu anlik yonetim bilgileri de,
gerek bir tesisin gerekse gru-
bun gida glvenligi ve yasal ge-
rekliliklerinin uygunluk bilgileri
ve kayitlarini sagliyor.
Santia’'nin perakende, tedarik
zinciri ve otelcilik sektorlerinin
denetimi konusunda Kkuresel
tecriibesi bulunuyor. Gelismis
gida glvenligi, gelismis yasal
uygunlukla ylUkselen marka
bUtlnlGgl, yasal uygunsuzluk-
lardan kaynakli yaptirimlarin
riskini azaltma, calisanlarin
gida guvenligi bilincini ve ka-
tilimcihiklarini arttirma gibi fay-
dalar sagliyor. Helal, tiketimi
kisitlanmis Urinler ve alerjen
yonetimi de saglayan firma
ayni zamanda bir yonetim bilgi
platformundan guncel tesis ve
zincir uyumluluk bilgileri elde
ediyor.

A4

A NEW MEMBER FOR TFSA:
SANTIA

One of the leading food safety
and occupational health and
safety companies of England,
Santia is now a member

of the Turkish Food Safety
Association.

Tuketiciye Tavsiye
Edilecek Uruin Odulu
Sultan Et’in

Sultan Et; Tim Tuketicileri Koruma Dernegi tarafin-
dan verilen “Tiiketiciye Tavsiye Edilecek Uriinler”

oduline layik goruldu.

[ J

stanbul  Kale
Center'da 21
2013 tarihinde duzen-

lenen 6dul toéreninde ko-
nusan Sultan Et Yonetim

Outlet
Aralik

Kurulu Baskani Mustafa
Bilikgl, bu tir o6dullerin
kendilerini mutlu ettigini ve
tuketicilerin Sultan Et Grin-
lerine sofralarinda guvenle
yer verebilecegini soyledi.
Odulin, Sultan Ete, cok
begenilen ve tercih edilen
markalar ile en az sikayet
edilen markalar gibi kri-
terlerle ortismesi Uzerine
verildigine dikkat ceken
Bilikgi; “2007 yilinda da
aldigimiz bu 6dulu tekrar
almaktan dolayi cok mutlu-
yuz. Tuketicilerimizi mem-
nun edecek guvenilirlikte
hizmetimizi sUrdirmeye
devam edecegiz” dedi.
Ankara’daki Uretim mer-

kezlerini 20 milyon liraya
mal olan son teknolojik
imkanlarla yenilediklerini
ifade eden Bilik¢i, “Ham-
madde girisinden son UurU-
ne kadar olan slrecte Ure-
tilen her Sultan Et Gruna,
78 ayri noktada fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri yapilarak ureti-
liyor. Boylece uretilen her
Urinan kalitesini garanti
altina aliyoruz” diye ko-
nustu.

v

SULTAN ET RECEIVED THE
AWARD FOR PRODUCT
RECOMMENDED TO
CONSUMERS

Sultan Et was found worthy
to receive the “Award for
Product Recommended

to Consumers” presented
by the All Consumers
Protection Association.
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Pinar 40. Yilini
Calisanlanyla Kutladi

Yasar Toplulugu biinyesindeki gida ve icecek markasi Pi-
nar, 40. kurulus y1ldéniimiinii izmir, Ankara ve Istanbul’da
diizenlenen torenlerde calisanlariyla birlikte kutladi.

asar Toplulugu Yonetim
YKurqu Uyeleri, Yasar

Toplulugu ve Pinar yone-
tici ve calisanlarinin katildigl
térende; grubu sirketleri bin-
yesinde 5, 10, 15, 20, 25 ve
30 yilini dolduran 417 ¢alisan,
basari sertifikasi ile onurlandi-
rildi.
Yasar Holding Yonetim Kuru-
lu Baskani idil Yigitbasi, ko-
nusmasinda, “Bulundugumuz
tum sektorlerde her biri dunya
standartlarinda uretim kalitesi
ve Urln gesitlili§ine sahip sir-
ketlerimiz ile yolumuza emin
adimlarla devam ediyoruz.
Tedarikgilerimiz ve bayileri-
mizden olusan 500 bin kisilik
bir ekosisteme sahibiz. 2012
ve 2013'te gerceklestirdigimiz
ve baslattigimiz yatirimlar, bizi
daha gucll bir sekilde gelece-
ge tasiyor” dedi.
Yigitbasi, “Mutlu calisanlara
sahip ve potansiyel adaylar
icin de en c¢ok calisiimak iste-
nen kurumlardan biri olmak,
bizim igin gok &nemli. insan
kaynaklari politikalarimiz, ku-
rum icinden terfi sistemimiz,
yOneticisini yetistiren bir ku-

rum olmamiz, artan calisan
memnuniyetimiz ile hedefle-
rimize ulaslyoruz” sozleriyle
Tirk is dinyasina 6rnek olan
calisan memnuniyeti ¢alisma-
larindan da bahsetti.

Yasar Toplulugu'nun hedefle-
rine ulasmasi i¢in inancinin,
yeteneginin ve insan kaynagi-
nin tam ve yeterli oldugunun
altini ¢izen, Yasar Holding
icra Baskani Mehmet Aktas,
“En degerli varligimizin insan
kaynagimiz. Aklini, kalbini ve
emegini Yasar Toplulugu'nun
gelisimi icin adayan tum cali-
sanlarimiza tesekklr ederim.
Yasar Toplulugu’'nun kurucula-
rindan aldig| gi¢ ve destek ile
calisanlarinin azimli calisma-
lari sirketlerimizi ve markalari-
mizi gelecege guvenle tasiya-
cak’ seklinde konustu.

v

PINAR CELEBRATED ITS 40™
YEAR WITH EMPLOYEES

As the food and drinks brand
of Yasar Group of Companies,
Pinar celebrated its 40t
foundation anniversary with
its employees at ceremonies
organized in Izmir, Ankara and
Istanbul.

Metro yerel degerleri

destekliyor

Metro Toptanci Market raflarinda cografi isaret tesciline
sahip uriinlere yer vererek hem yerellige verdigi 6nemi

gosteriyor hem de kuiciik treticinin rekabet giictini des-
tekliyor.

etro Toptanci Market,
cografi isaretli Urlnler
icin yeni bir pazar olus-

tururken, Ureticiyi egitmekte ve
markalasma adina destek ve-
rerek kuguk Ureticinin rekabet
glcinl artirmayl surdurGyor.
Tescil sayesinde katma deger
kazanan urlnlerle hem Uretici-
yi, hem orijinal UrGn garantisiyle
tuketiciyi koruyan Metro Top-
tanci Market, diger yandan da
surdurulebilir kirsal kalkinmaya
destek veriyor.

Metro Toptanci Market, Finike
Portakalindan Taskopriu Sa-
rimsagina, Giresun Findigin-
dan Aydin incirine, Zile Pek-
mezinden Ortaca Limonu ve
Ege Sultani Uziimine kadar
Turkiye'nin yerli tohumlarini
ve degisik bolgelerine 06zgl
doga kosullari ve uzman isgi-
cuyle yetistirilen cografi isaret-
li urunleri raflarina tasiyor. Bu-
gun Metro raflarinda, 42 adet
cografi isaret tescile sahip
Urtun yer aliyor ve bu rakam,
Tlrkiye'de tescil almis olan
cografi isaretli tarim ve gida
UrGnlerinin Ugte birine denk
geliyor.

Metro Toptanci Market Turkiye

Genel MUdirld Kubilay Ozer-
kan: “Turkiye’'nin lezzet hari-
tasini olusturmak ve bu essiz
lezzetleri kayit altina alarak
gelecek nesillere birakacagi-
miz kultir mirasimizi olustur-
mak istiyoruz. Ve bu projeyi,
sosyal sorumlulugumuz olarak
kabul ediyoruz” diyor.
Turkiye'de gida ve gida-disi
olmak Uzere cografi isareti
tescil almis 176 urun, tescil
bekleyen 201 Grin bulunuyor.
Bununla birlikte cografi isa-
ret alma potansiyeline sahip
2 bin 500 Urin oldugu kabul
ediliyor.

Metro Toptanci Market, bu
baglamda cografi isaret alabi-
lecek nitelikte birgok ureticiye
destek olarak, Turkiye'nin de-
gerleri olan bu Urlnlerin yok
olmasini engellemeyi amacli-
yor.

METRO SUPPORT LOCAL
VALUES

Metro Wholeseller Market
supports localness and

local producers’ competitive
capacity by including products
with geographical indication
registration in its shelves.
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Gida giivenliginde 3 onemli dinamik

Gida giivenligi konusunda insanlardaki bilincin gelistirilmesi ihtiyaci her gecen giin artiyor.
Insan sagligi acisinda cok biiyiik énem tasiyan gida giivenligi, yasal diizenlemelerle denetleme
altina alinsa da, karsilasilan bazi sikintilar hala devam ediyor.

Turkiye'de gida guvenligi ko-
nusunda belirleyici u¢ temel
dinamik var; Avrupa Birligi (AB)
ile yapilan muzakereler gerge-
vesindeki “Gida Fasli”, ihracat-
ta Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgi'nin yasal dizenleme-
leri ile denetimi ve medya.

Tam adi “Gida Gulvenilirligi,
Veterinerlik ve Bitki Sagligl Po-
litikas1” olan fasil 2010 yilinda
acildi. Buglne kadar bu fasil
gercevesinde yapilanlari, Ulke-
mizdeki gida kanunlarindan bir
bolimani AB mevzuatina uy-
gun hale getirmek olarak 6zet-
lemek mUmkun. Fashn “Gida
Guvenirligi” baslig, “Gida GU-
venirligi, tlketicinin korunma-
si, bilgilendiriimesine yonelik
hijyen ve sunum kurallar, gida
glvenliginin teminine yonelik
mekanizmalar ve denetimlere

- "
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yonelik duzenlemeleri igeri-
yor. Ayrica, gidanin islenmesi
ve piyasaya surllmesiyle ilgili,
Ozellikle hayvansal gidalar icin
daha siki olan hijyen kurallarini
da icermektedir” olarak Ozet-
leniyor. Gegtigimiz yil bu konu-
da 6nemli adimlar atilip yasal
dizenlemeler gerceklestirildi,
ancak saha uygulamasi henlz
yeterince yayginlasamadi.

Gida  Urunleri  ihracatimizin
Ozellikle AB Ulkelerine yapilan
boélima, hem alicilar tarafindan
hem de ulke gimruklerinde siki
denetimlere tabi tutuluyor. Bu
nedenle Ulkemizde, AB’ye ihra¢
edilen gida maddelerinin Ureti-
ciler ve ihracatcilar tarafindan
ic piyasaya surllecek Urunlere
oranla cok daha ylUksek stan-
dartlarda Uretildigini, gerekli
analiz ve kontrollerinin gerek

Ureticiler gerekse kamu otorite-
si tarafindan ¢ok daha siki ya-
pildigini séylemek yanlis olmaz.
Buna ragmen 2013 yilinda AB
Hizh Alarm Sistemi icerisinde
Ulkemiz menseli Grinler igin
232 olumsuz bildirim yapildi.
Bu bildirimlerde basi 123 ile
mikotoksinler ¢ekiyor; bunu 38
ile pestisit, 28 ile patojen ve 11
ile de agir metal bildirimi izliyor.
Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhg), agirlkh olarak AB
muzakereleri cercevesinde ya-
sal mevzuatta dizenlemeleri
yogun bir sekilde slrdurlyor.
Ancak gectigimiz yila bakildigin-
da Bakanlik faaliyetinin yasal
dizenlemelerin 6tesine fazlaca
gecemedigi gorullyor. Bakan-
Igin 2013 yilinda denetim adi
altinda yaptig faaliyetlerden
en one ¢ikani, 5996 Sayili “Ve-
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teriner Hizmetleri, Bitki Sagli-
g, Gida ve Yem Kanunu'nun
3Z’inci maddesinin 6'nci fikrasi
uyarinca, denetimler sirasin-
da uygunsuzlugu tespit edilen
Urunlerin  Ureticilerini  kamuo-
yuna duyurarak teshir etmesi.
Bu yontem, basta AB Ulkeleri
olmak uzere bircok Ulkede uy-
gulanan basarili bir metot. Ul-
kemizde uygulanis bigimiyle ise
tagsisin yani sira gida givenligi
kriterlerini de daha fazla hedef
almasi gerekiyor.

2013 yilinda teshire konu olan
Urtinlere baktigimizda, neredey-
se tamaminin tagsis nedeniyle
uygunsuz bulundugu anlasili-
yor. 2013 yilinda 14 sut UrlnU
icerdigi bitkisel yag ve jelatin
nedeniyle, 12 et Grinu kanatl
et tespiti nedeniyle ve 6 bal da
sahte olmasi nedeniyle teshir
edildi.

Ulkemizdeki tek gida givenligi
problemi tagsis degil. Taklit ve
tagsis 6nemli bir konu olmak-
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la birlikte, gida glvenliginin en
o6nemli konusu da degil. Tlketi-
cilerin sagligini tehdit eden bir-
cok gida guvenligi riski mevcut.
Bakanlgin blylk gaba harcaya-
rak AB ile uyumlu hale getirdigi
yasal altyapimiz, etkin bir dene-
tim ve son derece gug¢li bir arag
olan teshir yontemiyle birlikte
kullanilirsa bu riskleri azaltmak
muUmkun olacak.

AB’nin Ulkemizle ilgili yayinladi-
81 Hizli Alarm sonuglarina gore
bile Ulkemizdeki gida maddele-
rinde, en azindan mikotoksin,
pestisit, patojen ve agir metal
problemi var. Ulkemizde tiike-
tilen sebze ve meyvelerdeki ta-
rnm ilaci kalintisinin, dana etin-
den mamul edilmis salamdaki
bir miktar tavuk etinden daha
az 6nemli oldugunu ve saglk
acisindan daha az risk yaratti-
gini séylemek mimkin olma-
digina gore, uygulanan teshir
sisteminin temel ilkesi olarak
gida glvenligi kriterleri 6n pla-

na alinmall.

Maalesef Ulkemizdeki
gida glvenligi konusun-
daki baslica belirleyici glg¢
medya olmaya devam ediyor.
Yazili ve gorsel basinda uzman-
liklar kendinden menkul kisiler
tarafindan tiketici yanhs yon-
lendiriliyor. Ulkemizde ne yazik
ki tUketicinin medya disinda
bilgiye ulasabilecegi bir kaynak
olmadigl algisi hakim. Bu ne-
denle Bakanhigimizin, gida gu-
venligi konularindaki tlketiciye
yonelik risk iletisiminde daha
on planda olmasi gerekiyor.
Gida glvenligi alaninda 2014
yihnin 2013 yilindan daha iyi
gecmesi igin, Bakanligimizin
gida glvenligi acisindan bir
risk degerlendirmesi yaparak,
tiketicinin sagligini olumsuz et-
kileyen patojenler, pestisit, agir
metaller, mikotoksinler, kalinti-
lar gibi konularda denetimlere
baslamasi ve son derece etkili
bir silah olan teshiri bu alanlar-

da kullanmasi umudu ve bek-
lentisi icerisindeyiz.

Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanhg’'nin faaliyetlerine te-
mel teskil eden objektif ve bi-
limsel kriterlere gore yapilan
risk degerlendirmesi konusu
Ulkemizin gida glvenligindeki
basarisinin ve tuketicinin glve-
ninin temelini olusturuyor.

v

3 DYNAMICS OF IMPORTANCE
IN FOOD SAFETY

There is a daily increasing
need for public awareness-
raising on food safety. As a
matter of great significance

for human health, food safety
has been addressed with strict
inspections through legal
arrangements. But, certain
current problems still prevail.
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Gida giivenliginde
hijyenik muhendislik ve tasanm

Gida giivenliginde, iiretimde karsilasilan sorunlar kadar, gida ile temas eden ve etmeyen
yiizeylerin yarattiklar sorunlar da énem tasiyor. Insan sagligi acisindan biiytik riskler olustu-
rabilecek malzemelerin kullanimini engellemek icin, hem gelismis tilkeler hem de gelismekte
olan tilkeler bu konuya 6nem gosteriyor.

Gida guvenligi, bir gidanin bi-
rincil Uretim noktasindan, ti-
keticiler tarafindan tiketildigi
ana kadar gecen sirecte alin-
masi gereken 6nlemler batini
olarak tanimlaniyor. Her ne
kadar gida guvenligi kavrami-
nin odaginda insan sagligl ve
refahi yer alsa da, gida glven-
liginin ekonomik bir boyutu da
bulunuyor. Her yil gelismis ya
da gelismekte olan Ulke ayrimi
olmaksizin ¢ok sayida Urinin
cesitli guvenlik riskleri tasidig
gerekgesi ile raf 6mri tamam-
lanmadan iadesinden kaynak-
lanan kayiplar ortaya cikiyor.
Diger taraftan gida zehirlenme-
leri nedeniyle rahatsizlanan bi-
reylerin tedavi giderleri ve isgu-
cl kayiplarinin yarattigi maddi
ylUk giderek artiyor.

Dinya ekonomisinin kuresel-
lestigi bir ylzyllda gida kay-

naklh sorunlarin yerel kalmasi
disiiniilemez. Islenmis gida
ve/veya gida hammaddeleri
Ulkeler/kitalar arasinda en ¢ok
hareket halinde olan ticari ka-
lemler arasinda yer aliyor. Do-
layisiyla gida glvenligini sag-
lamak, hem gida Ureticilerine
hem de denetimden sorumlu
iradelere Ulkesel ve kiresel 6l-
cekte sorumluluklar yUkltyor.
Gida glvenligini saglamada
en temel yaklasim sorunun
kaynagini ortaya ciktiktan son-
ra belirlemek yerine, sorunun
olusumunu Onleyici suregleri
etkin bir bicimde isletmek ol-
mali. Bu noktadan hareketle,
son 20 yilda gerek AB duzen-
lemeleri gerekse bunlari esas
alarak hazirlanan Tirk Gida
Kodeksi’'nde gida glvenligini
saglamaya yonelik &nlemler
standart bir zemine oturtul-
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mus durumda.

Bir giday! guvenilir kilan temel
unsurlar hammaddenin nitelik-
leri, gida isleme yontemleri ve
gidanin  depolama/saklama/
sunum (ambalajlama dabhil)
kosullarini igeriyor. Hammad-
denin gida glvenligi ilkelerine
uygun olarak sec¢imi konu-
sunda uzun yillar calismalar
yapildi ve bunun sonucunda
uluslararasi standartlar olus-
turuldu. Ozellikle HACCP 6n
gereklilik programlari (iyi tarim
uygulamalari-GAP vb.) ile gida
glvenligi baglaminda ham-
maddenin tasimasi gereken
hususlar net bir bicimde ta-
nimlandi. Gida Uretimi sirasin-
da olusabilecek gida glvenligi
riskleri tanimlanirken; genel-
likle bulasanlar (kontaminant-
lar) Uzerine odaklanilirken, bir
isletmenin yerlesim planindan
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ya da gida ile temas eden/
etmeyen malzemelerden kay-
naklanabilecek risklere yete-
rince 6nem verilmiyor. Oysa ki
gida endustrisinde kullanilan
makine ve ekipmanlarin gu-
venli ve verimli ¢alismalarinin
yani sira, guvenli gidalar igin
tanimlanmis hijyenik gereklilik-
lere de yanit verebilir durumda
olmasi bekleniyor. Bu noktada
gida glvenligi temelinde, gida
ile temas eden yuzeyler ile
temas etmeyen yuzeyler ara-
sindaki farkin net bir bicimde
ortaya konulmasi ve temizlik/
dezenfeksiyon protokollerinin
bu farka gore duzenlenmesi
gerekiyor. Ek olarak bir gida
isletmesinin yerlesim planinin
gida glvenligi risklerini en aza
indirgeyebilecek sekilde yapil-
masi dnem tasiyor. Ozellikle is-
lenmemis hammadde ve/veya
yardimci maddelerin bulundu-
gu alan ile aktif Grlin isleme
alanlarinin fiziksel olarak ay-
riimis olmasi gerekiyor. Ayrica
hava kaynakli bulasmalar en
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aza indirgemek amaciyla hava
kalitesinin kontroli de énem
tasiyor. Bu amagla, gerekli ol-
dugu kosullarda hava filtreleri
aracilig ile isletme icerisine
temiz hava girisini saglayacak
Oonlemler alinmali ve havalan-
dirma sisteminin ortamda yo-
gusmaya olanak vermeyecek
sekilde planlanmasina 6zen
gosterilmeli.

Gida isletmelerinde kullanilan
makine-ekipmanlarin ~ secimi
de 6nemli bir konu. Temizlene-
bilirligi Ust dizeyde olan, Uriine
migrasyon riski tasimayan, uy-
gun yontemlerle islenmis (kay-
nak capaklan perdahlanmis
vb.) ve sizdirmazlik elemanlari
sanitasyon kosullarina karsi di-
rencli olan makine ve donanim-
larin kullanimi, gida glvenligini
saglamada 6nemli faktorler ola-
rak degerlendiriliyor. Bununla
birlikte makine-ekipman secimi
ve yerlesimi ile gida glvenligi
iliskisi cogu yerde yeterince an-
lasilabilmis degil. Bu nedenle
hijyenik mihendislik ve tasarim

konusu gida muhendisligi ile
iliskili bolimlerde ve gida islet-
melerinde akademik/teknik di-
zeyde ele alinmali ve rutin gida
egitim programlarinin bir parga-
si olmali. Hijyenik Uretim ilke-
leri gbzetilerek kurgulanmamis
isletmeler ve/veya ekipmanlar-
dan kaynaklanan gida givenligi
krizleri yalniz gelismekte olan
Ulkelerin degil, gelismis Ulkele-
rin de ¢6zim aradigl 6nemli bir
problem konumunda.

Bir paslanmaz c¢elik malze-
menin bilesim o6zellikleri bi-
linmeden, o celikten Uretilen
ekipmanlarin gida isletmele-
rinde gelisiglizel kullanimi ve

standart temizlik/hijyen proto-
kollerinin uygulanmasi basari
sansini sinirlandiriyor. Benzer
sekilde, 61U noktalar ile donan-
mis bir tesisat sisteminin de
hichbir temizlik/dezenfeksiyon
protokolu ile guvenli hale geti-
rilemeyecegi de bilinmeli. Tim
bu nedenlerle, tarladan c¢atala
gida glvenligini saglama yakla-
simi ile bir gilda hammaddesin-
den ve Uretim surecinden kay-
naklanan riskleri tanimlarken,
ekipman ozellikleri ve yerlesim
planlamasi da goz 6nunde bu-
lundurulmali. Bunun icin de
gida isletmelerinde hijyenik
muhendislik ve tasarim konu-
larinda egitim programlarinin
baslatiimasi ve yayginlastiril-
masi 6nem tasiyor. Orta erim-
de bu konunun lisans duze-
yinde ders programlarinda yer
almasinda da sayisiz yarar bu-
lunuyor.

v

HYGIENIC ENGINEERING AND
DESIGN IN FOOD SAFETY

In the context of food safety,
problems in production are

as important as the problems
caused by food contact and
non-food contact surfaces.
With the aim of preventing

the use of materials that may
pose significant risks to human
health, both developed and
developing countries attribute
great importance to this issue.
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Mantarlar ve zehirleri
(mikotoksinler)

Zaman zaman insanlarda ve hayvanlarda yasattig hastalik ve 6liim olaylarina ra§men ¢ogu
insan mantari severek yiyor. Gecmiste bazi kétii olaylara neden olan mantarin bircok cesidi
var ve glinimiizde bunlar farkli alanlarda kullaniliyor.

Mantarlar Cesitli ve Bilyik
Bir Canli Grubudur

Uzun zaman taksonomistler,
Linnaeus gibi mantarlar Bit-
kiler aleminin Uyeleri olarak
gorduler. Cinki mantarlar ve
bitkiler hucrelerinde gergek
cekirdege sahip (eukaryotik)
canhlardir ve genel morfoloji
ve blylime 6zelligi yoninden
birbirine benzerler. Ozellikle
mantarlar hiicre duvarina sa-
hip olma, hareketsiz olma ve
besinleri emerek alma gibi
karakteristikler yoninden bit-
kilerle ortak ozellikler tasiyor.
Ancak mantarlar; kék, govde,
cicek ve yaprak gibi bir organ
0zellesmesine sahip degil ve
iletim sistemleri yok. Bir grup
mantarlarda  (Fungi) depo
Urlnleri hayvanlarda oldugu

gibi glikojen. Klorofil icerme-
diklerinden fotosentezle kar-
bonlu bilesikler yapamiyor. Ba-
zilar hareketli sporlar Gretiyor.
Bu nedenlerle mantarlar bitki
veya bitki benzeri olarak kabul
goérmuyor.

Canlilari 5 alem olarak sinif-
landiran sistemde mantarlar
‘Fungi’ adi ile bir alem olarak
yer aliyor. Ancak molekuler
tekniklerin kullanima girme-
siyle birlikte, Fungiye siniflan-
dirillan organizmalarin farkl
atalardan evrimlesmis olma-
lari nedeniyle, tim mantarla-
rin Fungi alemine dahil edile-
meyecegi anlasildi. Sonunda,
Fungiye dahil edilen Oomycota
icin heterotrof atadan evrim-
lesmis olma acisindan ayri bir
olan alem Stramenopila ku-

ruldu. Boylece kutuplar dahil
dunyanin her tarafina dagiimis
olan mantarlar; fungi, oomyco-
ta ve akiskan mantarlar olarak
3 aleme yerlestirildi. Bugline
dek yerklrede isimlendirilerek
siniflandirilmig 100 bin civa-
rinda mantar tard bulunuyor.
Ayrica, yerylzinde bilimsel
esastan hesaplanmis 5,1 mil-
yon mantar tirindn bulundu-
gu tahmin ediliyor.

1950’den bu yana canlilar
icin Linnaean siniflandirma ve
isimlendirme sistemine karsi,
evrimsel atanin esas alindigi
filogenetik siniflandirma ve
isimlendirme (phylocode) sis-
temi gelistiriimeye calisiliyor.
Bu sistemde canlilarin prokar-
yotik ve eukaryotik olma 6zel-
likleri 6ne cikiyor. Bu agidan,
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Resim 1. Hifsel ve tek hiicreli mantar kolonileri.

mikolojinin konusu olan mik-
roorganizmalar en son olarak
eukaryote olma esasindan
siniflandirihyor. Bdylece, dnce-
leri 3 aleme ayrilan mikolojik
organizmalar; simdi filogene-
tik esastan henuz kesin olarak
bir yere yerlestiriimemis orga-
nizmalar ile 5 siper gruptan
ibaret eukaryotanin sar, opist-
hoconta, amoebozoa ve exca-
vata gibi 4 sliper grubu igcine
yerlestiriliyor.

Mantarlar Nasil Yasar,

Biiyiir ve Cogalir?
Evlerimizdeki kuflenmis ek-
mek, limon ve benzeri yiye-
ceklerin Uzerinde de gorebil-
digimiz mantarlarin bazilarini
biliyor ve taniyoruz. Ayrica, ek-
seri ormanlarda yasayan sap-
kali mantarlar da var. Man-
tarlar farkli alem veya super
gruplara siniflandinimis olsa-
lar da; morfoloji, beslenme ve
ekolojik 06zellikler acisindan
cok yakin olarak birbirine ben-
ziyor. Mantar vicudu ekseri
ince, uzun dallara ayrilan ip-
likcikler seklinde. Ortalama
olarak 3-5 ym ¢apinda olan ve
enine bélme iceren veya icer-
meyen bu iplikgiklere hif; bir-
¢ok dala ayrilmis birgok hif’in
olusturdugu tim kitleye de mi-
sel denir. Hiflerin u¢ blyumesi
gostermesi ile mantar kolonisi
genigler. Bazi mantarlar da
firnci mayasi gibi hicresel
olup, vicutlarn tek bir hicre-
den ibarettir (Resim 1). Bunlar
tomurcuklanarak veya ikiye
bolinmek suretiyle kitlelerini
arttirir.

Mantarlar, klorofilden yoksun
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olduklari i¢in karbonlu bilesik-
ler sentezleyemez. Bir bolimua
besinlerini Uzerinde yasadik-
lar bitkiler ve hayvanlardan
temin eden parazitler olmakla
birlikte, bitkisel ve hayvansal
artiklar gibi 610 organik mad-
delerle beslenen ¢urukgul
mantarlar da var. Mantar hif-
leri bu canh veya 01U yapilarin
icerdigi besinleri salgiladik-
lari bazi enzimlerle ¢oOzerek
suda erimis hale sokar. Buna
muteakiben, suda ¢6zinmus
bu maddeleri emerek almak
suretiyle beslenir. Tium can-
lilar gibi mantarlar da ureme
slreci yasar. Mantarlar eseyli
yoldan Uredigi gibi, tomurcuk-
lanma ve benzeri olaylarla
eseysiz olarak da urer. Her iki
yoldan da genel olarak spor
denilen yapilarla ¢ogalir.

Mantarlar, 6zellikle 61U organik
maddelerin ayristirilarak doga-
ya geri dondurulmesi seklinde
cereyan eden besin dongusu-
nun bas aktori sayilir. Bunun
yaninda mantarlarin bazi an-
tibiyotik, organik asit, enzim,
bira ve sarap gibi fermente
iceceklerin  Uretiminde  kul-
laniimasi; pastacilik, ekmek
pisirme, bazi 6zel peynirlerin
hazirlanmasinda yer almasy;
bitki hastalik ve zararhlarinin
biyolojik mucadelesinde fay-
dalaniimasi; bilimsel calisma-
larda kullaniimasi ve besin
olarak tuketilmesi gibi bircok
yarari da vardir. Yeryuzinde
mevcut bitki tdrlerinin yluzde
80’ninde ince kilcal kokler
bazi toprak mantarlari ile bir-
likte mikoriza denilen ortak bir
yasam kurmustur. Bu sayede

Resim 2. Cavdar basaklarinda olusmus C. purpurea sklerotlari ile ‘honeydew’ ve
sklerot gelisimi

bitkiler, topraktaki basta fos-
for, su ve diger minerallerden
yararlanma olanagi bulurken,
mantar da bitkiden karbonlu
bilesikler saglar. Bu nedenle
bitkiler varhklarini sirdirebil-
meyi mantarlara bor¢lu. Ancak
bazi mantarlarin bitki ve hay-
vanlari hasta etmesi ve zehirli
sapkall mantarlarin 6lumlere
yol agcmasi gibi olumsuz etkiler
de s6z konusu.

Mantar zehirleri

Bazi mantarlar insan ve hay-
vanlarca tiketildiklerinde
zehir etkisi yapan maddeler
Uretir. Hali hazirda 136 man-
tar tOrd tarafindan Uretildigi
bilinen 300 kadar zehir oldugu
tahmin ediliyor. Mantar Uretti-
gi zehri besinlerin icine salgila-
yarak, diger mantarlarin onda
blyumesini ve onunla diger
mikrorganizmalarin beslen-
mesini 6nler. Mantar zehirleri,
yeterince besin bulunmadigl
zaman ve ekseri mantar blyu-
mesi durduktan sonra, mantar
hicrelerinde fazla miktarda
karbon varhginda Uretilir. Man-
tarlar blylime ve gelismelerini
tamamladiklarinda, htcrele-
rinde birikmis bulunan fazla
miktarda karbon hidrati ikincil
metabolizma yolu ile bu tir ze-
hirli maddelere cevirir. ikincil
metabolizmada normal buyu-
me ile dogrudan iliskili olma-
yan Urlnlerin Uretildigi bircok
olay cereyan eder.

Zehirli sapkali mantarlar

Dogada yetisen ve yendigin-
de insanlarin 6limine neden
olan zehirli mantarlarin var ol-

dugunu herkes bilir. Ulkemiz-
de 6zellikle sonbaharda bu tur
zehirlenmelerle siklikla kar-
silasilir. Sapkali mantarlarin
Amanita, Galerina, Gyromitra,
Helvella, Cortinarius, Clitocy-
be, Inocybe, Coprinus, Psi-
locybe, Panaeolus gibi zehirli
cinsleri vardir. Bu mantarlar
siraslyla amanitoxins, phallo-
toxins, monomethyl hydrazine,
orellanine, muscarine, ibote-
nic acid, muscimol, coprine,
psilocin ve psilocybin gibi ze-
hirler Uretir. Ayrica zehirleri ile
sindirim sistemini tahris ede-
rek rahatsizlik veren bircok
sapkali mantar da mevcut.
Sapkali mantar zehirlenmele-
rinde olusan 6lumlerin yuzde
90’dan fazlasinin ‘6lim ka-
dehi’ denen Amanita phalloi-
des nedeniyle oldugu tahmin
ediliyor. Dogada yetisen ve bu
denli cesitli ve siddetli zehirler
icerme olasiligl bulunan man-
tarlari yemekten kaginmak ve
en guvenli olarak kultir man-
tar Agaricus bisporus’u tuket-
mek en guvenli beslenme olur.

Cavdarmahmuzu

Claviceps purpurea mantari
cavdar, bugday ve diger gra-
minelerde  cavdarmahmuzu
hastaligl yapar. Bu mantara
ait sklerot denen yapilar bir
takim zehirli alkoloid’ler igerir.
Sklerot’larla bulasan tahillar
ekmek veya yem yapildiginda,
onlari yiyen insan ve hayvan-
lar zehirlenerek hastalanir. C.
purpurea’nin yol acgtigl rahat-
sizliklara “St. Antonius Fire”
veya ‘ergotizm’ gibi isimler
veriliyor. Bitkide c¢avdarmah-
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Bazi mantarlar insan ve hayvanlarca tiiketildiklerinde zehir etkisi yapan maddeler tretir. Hali
hazirda 136 mantar tiirti tarafindan tretildigi bilinen 300 kadar zehir oldugu tahmin ediliyor.

Resim 3 Ergotizm sonucu hastalanarak sakat kalmis bazi yoksul kimseler.
The Beggars by Pieter Bruegel The Elder (Ca. 1525-1569) (Flemish Painters),

Art History Museum, Vienna

muzu semptomlari 6nce ba-
saklarin enfekteli giceklerinde
salgilanan altin renkli, tathmsi
damlaciklar (honeydew) halin-
de belirir. Bu damlaciklar mev-
sim sonuna dogru sert, mor
renkli, genellikle cavdar veya
bugday tanesi buyUklGgin-
de sklerot veya ergot denen
bir mantar kitlesine donusur
(Resim 2). Hasatla birlikte bu
sklerotlar topraga diser veya
Urin icine karisir. Topraga
dusen sklerotlar, ¢avdar veya
bugdayin ¢icek déneminde

¢imlenerek, olusan eseyli ve
eseysiz sporlarla yeni tahil
UrlnUnu hastalandirir.

Ergotizm nedeniyle ciddi ze-
hirlenmelerde hastada sinir
sistemi bozulur, biling kaybi
yasanir, hastanin aci ve ates
icindeki vicudu ¢arpiklasir, tit-
rer ve ¢irpinir. Bazen de sara
benzeri durum ortaya cikar
veya hasta hayaller (halUsi-
nasyon) gorur. El ve ayaklara
giden kan damarlarinin tikan-
masl sonucu olusan kangren
durumunda; hastada parmak-

lar, kulak, siddetli durumlarda
kol ve bacaklar kopar (Resim
3). Ergotizm nedeniyle kang-
renlerin gortimesi ilk kez M.
S. 857'de Rhine vadisinde
kayda gecti. Daha sonralari
Avrupa’da bircok kez tekrar
eden salginlarda binlerce in-
san 6lumU yasandi ve en son
olay 1951’de Fransa’dan bil-
dirildi. Fransiz doktor Thuillier
1670'de ergotizmin bulasici
bir hastalik olmadigini, fakat
ergotla enfekteli cavdarin yen-
mesiyle olustugunu ileri sturd.
Bu sav ancak 1853'te mikolog
L. Tulasne cavdar ergotunun
yasam dongusunl arastirma-
siyla kanit buldu.

Normal tarla kosularinda Ure-
tilen sklerotlar agirlik esasin-
dan yuzde 1 oraninda ergolin
alkoloidlerine dahil ergotami-
ne, ergotoxine ve ergometrine
grubu alkoloidler icerir. Bu ze-
hirli alkoloidler ruhsal aktivite
gosterir ve ayrica damarlarin
daralmasina neden olur. Bu
nedenle, dogru dozda uygu-
landiginda insanlar gayret
etmeye tesvik, dogum sonrasi
kanamalari 6nleme ve migren
tedavisi amaciyla hekimlikte
kullaniliyor. Ancak agirlik ola-
rak ylzde 0,3’ten fazla sklerot
iceren tahillar ergotizme ne-
den olacagindan, bu dizeyde
bulasik bir tahil GrlinGne insan
tuketimi icin musaade edilmi-
yor.

Gecmiste henliz ergotizmin
nedeni bilinmeden 6nce, er-
gotizm semptomlar goste-
ren hastalarin blyl kurba-
ni  olduklarina inaniliyordu.
Hasta ergot zehirlenmesinin
semptomlarini gostermeye
basladiginda, bu hastaligin
olusmasina neden olan ‘buyu
veya bulydculeri’ aranmaya

baslandi. Ocak 1692 yilinda
Salem/Massachusetts’'de
10-12 yaslarinda u¢ kiz ¢ocu-
gunda ve buna miteakiben
daha birkaginda ergotizm ola-
rak yorumlanan semptomlar
gorulduginde, bu cocuklara
byl yapildigl sonucuna varil-
di. Buyl yapanlar ortaya ¢i-
karmak icin ¢cocuklara yapilan
baski sonucu belirlenen G¢ ka-
din ismi ile birlikte birgcok kim-
se buyuculikle itham edildi.
Sonucta genellikle ergotizm
hastalarina yardima calisan
doktor veya herbalist olan 20
kadin idam edildi. Bu adli ha-
tanin sonradan anlasiimasiy-
la birlikte, bu konuda filmler
yapildi ve romanlar yazildi.
C. purpurea sklerotlarindan
1935’te hallucinogen LSD ola-
rak bilinen ergonovine sentez-
lendi.

Aflatoksinler

Diger énemli bir zehir grubunu
da bazi Aspergillus’lar tarafin-
dan Uretilen aflatoksinler olus-
turuyor. ilk kez 1960 yilinda
Brezilya'dan ingiltere’ye getiri-
len yerfistigl kispesi yedirilen
kiimes hayvanlarindan binler-
cesinin 6lumu Uzerine yapilan
yogun calismalar sonucu, bu
yemlerde aflatoksin adi verilen
zehirli maddelerin varhgl ve
bunlarin A. flavus tarafindan
Uretildigi saptandi. Aspergil-
lus flavus gercekte tek bir tur
olmayip, depolanan tahillar
dahil ¢ogu bitkisel maddeler
Gzerinde olustugu bilinen 11
tur iceren bir ‘tir kompleksi’.
Tahillar hasat sonrasi depo-
landiklarinda, bir “depo man-
tan” olan A. flavus bu tahillari
istila edilebiliyor. Bu mantar
boyle ekseri depolama esna-
sinda Urlnleri kolonize etse
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de, A. flavus'un patojenik ye-
tenegi hasattan uzun zaman
once misir, yerfistigl ve pamuk
¢igidi gibi Urunleri enfekte et-
meye onu yetkin kiliyor. Afla-
toksin basta yerfistigl olmak
Uzere yagh tohumlarda daha
gok Uretiliyor. Bugday, misir,
arpa, yulaf ve sorghum ayrica
dusuk aflatoksin riski tasiyor.

Aflatoksinlerle bulasik yem ve
gidalar tuketenlerde mutage-
nik, kanserojenik, teratogenik
(dogum kusurlari) ve bagisiklik
sisteminin bozulmasi gibi etki-
ler goérulebiliyor. Aflatoksin’ler
ozellikle vyerfistigi ve diger
yagll tohumlarda tarla, hasat,
kurutma ve depolama dénem-
lerinde taneler Uzerinde buyu-
yup gelisen basta Asprgillus
flavus, A. parasiticus olmak
Uzere toplam 8 Aspergillus
turu tarafindan Uretilen ve bir-
birine ¢cok yakin olarak benze-
yen B1, B2, G1, G2 zehirlerini
iceriyor. Ayrica aflatoksinlerle
bulasik yemlerle beslenen
ineklerin sutinde M1 ve M2
zehirlerine  cevriliyor.  Afla-
toksin B1 aflatoksinlerin en
zehirlisi ve karsinojen olani.
Bunun icindir ki ABD gibi bazi
Ulkelerde gida ve yem glvenli-
gi acisindan her yil milyonlarca
dolarhk toksin arama masrafi
yapiliyor. En énemli aflatoksin
Ureticisi olan A. flavus ve A.
parasiticus izolatlarinin tama-
mi toksijen degil. Ancak bu
Aspergillus tirlerine ait izo-
latlarin yaklasik ylzde 40-80’i
aflatotoksinler Uretme yete-
neginde. Aflatoksinler ylksek
seviyede karsinojen madde ol-
malari nedeniyle, cesitli besin
ve yemlerin tlketimi icin tole-
rans seviyeleri belirlendi. Bu
ylzden gidalardaki tolerans
seviyesi 20 ppb. Ulkemizde bu
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seviye 10 ppb’ye indirildi.

A. flavus tarimsal Urlnlerde
ve yapay laboratuvar ortam-
larinda fistik yesili bir renkte
gelisme gosteriyor. Mantar
blylimesi ve aflatoksin Ureti-
mi konukcu ve cevre arasin-
daki etkilesimlere baglh. Su
ve yuksek sicaklik stresi, ko-
nukcu bitkinin bocekler veya
herhangi bir nedenle fiziki
olarak zarar gérmesi, mantar
bulasmasi ve zehir Uretimin-
de esas belirleyici faktorler. A.
flavus blyUme ve zehir Gretimi
icin 1lik kosullar ve ylzde 85’in
yukarisinda nisbi neme ihtiyag
duyuyor. A. flavus 27-300C siI-
caklik, ylizde 85 nisbi neme
denk yaklasik ylizde 18 nem
icerigine sahip nisastal tahil
tanelerinde optimum olarak
aflatoksinler Gretiyor.

Aspergillus ochraceous ve

okratoksin (nephrotoxin)

Aspergillus cinsinde Okratoksin-A
(OTA) Ureten mantar olarak
gecen 20’den fazla tur var.
Ancak bunlardan yalnizca bir-
ka¢l gidalarin OTA kirlenme-
sinde esas kaynak. Bunlarin
9 tlrinden ibaret kompleks
bir tur olan A. ochraceous
basta geliyor. Bu turler top-
rakta, bozulan vejetasyonda,
mikrobiyal  kirlenmeye  ug-
ramis depolanan tahillarda
genel. Makarna ornekleri bu
tlrle agir olarak istila edilmis
olarak goruluyor. Penicillium
viridicatum ayrica okratoksin
Uretiyor ve depolanan misir-
da okratoksinin cok genel bir
Ureticisi. Son sorveylerde A. ni-
ger ve A. carbonarius gibi bazi
turlerin sarap, Uzim ve kuru
Uz0m gibi gidalarda OTA Uretti-
8i belirlendi. Enfekteli bugday,
misir, yulaf gibi bulasik tahilla-

ri yiyen hayvanlarin peynir ve
et Urunlerinde, kurutulmus ve
tutstlenmis balik, soya, kuru
Uz0m ve UzUm sirkesinde bu
zehir Uretildigi ayrica goruldu.
Yine, okratoksinin incirde ve 5
farkh Aspergillus turu tarafin-
dan kahvede uretildigi bildiril-
di. Tahillar, sarap, Uzim suyu,
kahve ve domuz eti insanin
maruz kalabilecegi esas okra-
toksin kaynaklari. Okratoksin
bobrek ve karacigeri etkiliyor
ve Sinif 2 B karsinogen olarak
siniflandirihyor. OTA  Uretimi
mantarlarin  siniflandiriimasi
ve tanimlanmasinda bir kriter
olarak kullaniliyor.

Fusarium ve

Penicillium zehirleri

Bazi Penicillium ve Fusarium
turleri tarafindan Uretildigi
bilinen baska zehirler de var.
Bunlardan baslicalarn; ochra-
toksin, trichotecen’ler (deoxy-
nivalenol, HT-2 toxin, nivale-
nol, T-2 toxin), fumonisin’ler,
zearalenone ve patulin olarak
soylenebilir.  Trichothecenler
ve zearalenone, Fusarium gra-
minearum, F. crookwellense,
F. culmorum tarafindan Uretili-
yor. Fumonisin Ureten tirler F.
verticillioides F. proliferatum
ve Gibberella fujikuroi; Patulin
ise Penicillium turlerince Ure-
tiliyor.

Bu grup zehirlerle bulasik
besin ve yemlerle beslenen
insan ve hayvanlarda ciddi
sindirim ve sinir sistemi, kara-
ciger rahatsizliklar ile Ureme
bozukluklar, kanserler, ciltte
sorunlar, bobrek ve beyin gibi
organlarda o6nemli rahatsiz-
liklar meydana geliyor. Fusa-
rium  zehirlerinden fumoni-
sinler hlicre membranlarinin
bilesenleri olan sphingolipid

biyosentezini, trichothecenler
ribosomal protein sentezini
inhibe ederek; zearalenone-
lar da estrogen reseptoriine
baglanmak suretiyle zehir et-
kisi gosteriyor. Pratikte misir,
bugday ve arpa gibi insan ve
hayvan yiyecegi olan tahillar
trichothecen kirliligi acisindan
en 6nemli kaynaklar. Tahillar-
da deoxynivalenol, T-2 zehiri,
zearalenone ve fumonisinler
icin sirayla 1.0, 0.5, 0.5 ppm
ve 1.0 ppb gibi tolerans sinir-
lari belirlendi.

Cevresel kosullar mantar en-
feksiyonu icin uygun oldugun-
da, fusaria tarlada tahillan
kirletebiliyor ve eger depo
kosullari  mantar buyUmesi
ve trichothecen uretimi igin
uygun olursa Kirlilik seviyeleri
fevkalade artiyor. Trichothe-
cenler atlarda, insanlarda ve
domuzlarda cesitli rahatsizlik-
lara neden oluyor. Deoxyniva-
lenol ve diger trichotheceneler
bagisiklik sistemini etkiliyor.
Hatta bunlarin biyolojik silah
olarak kullanildigina dair iddi-
alar da bulunuyor.
Zearalanonelar ise insan ve
hayvanlarda o6lumcul olmadi-
g1 gibi akut olarak da zehirli
degil. Zearalanone (Ureten
Fusarium tarleri Grdn bitkile-
rinin genis bir bélimuna en-
fekte edebildiginden, gida ve
yemlerin buyuk bir kisminda
potansiyel olarak olusabiliyor.
Pratikte bugday, arpa ve 6zel-
likle misir gibi insan ve hayvan
yiyecegi tahillar zearalanone
kirlenmesinin en 6nemli kay-
naklari. Bu kirlenme tarlada
baslayabiliyor ve uygun depo
kosullarinda giderek artiyor.
Fumonisinler hayvanlarda ce-
sitli ve karmasik etkiler Ureti-
yor. Bunlar kirli yemle besle-
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B makale . article

ik kez 1960 yilinda Brezilya’dan ingiltere’ye getirilen yerfistig1 kiispesi yedirilen kiimes hayvanlarindan
binlercesinin 6limi tizerine, yapilan yogun calismalar sonucu, bu yemlerde aflatoksin adi verilen
zehirli maddelerin varligi ve bunlarin A. flavus tarafindan tretildigi saptandi.

nen atlarda 6ldurtcu olabilen
beyin lezyonuna neden oluyor.
Fumonisinler deneysel kemir-
genlerde karsinojen bulundu.
Misir 6rnekleriyle yapilan bir
arastirmada fumonisin Ureti-
ci F. verticillioides ile yliksek
oranda Kkirlilik girtlak kanseri
ile iliskili goéruldu. Gibberella
fujikuroi tur kompleksi, F. verti-
cillioides ve F. proliferatum’un
streynleri ylksek seviyede fu-
monisin Uretme yetenegine
sahip. Pratikte misir insan ve
hayvan yiyeceklerinde fumoni-
sin Kirliliginin en 6énemli kay-
nagl. Fumonisinler bitki doku-
larinda ve hicre kultlrlerinde
solgunluk, sarilik, nekrozlas-
ma ve fitotoksisite simptomlari
Uretiyor.

Patulin kayisi, uUzum, seftali,
armut, elma, zeytin, tahillar
ile elma, GUzim ve armut gibi
dusuk asitli meyve sulari pa-
tulin Ureten patojenler tarafin-
dan en genel olarak enfekte
ediliyor. Patulin saglam mey-
vede bulunmaz, cunkU zarar

Yararlanilan Kaynaklar:

gérmemis meyve yuzeyinden
Penicillium enfeksiyonu olus-
maz. Boylece meyve kalitesi-
ni strdirme o6nemlidir. Elma
suyu patulin kontaminasyonu
acgisindan yuksek ilgi ceken bir
GrGndur.

Mantar zehirleri olusumu ve
kirliligini 6nleme

Mantar zehirleri dogal olarak
olustugundan, besinlerden
tamamen elemine edilemez.
Ancak, mantar zehirleri bilim-
sel olarak belirlenmis kabul
edilebilir risk duzeylerine azal-
tilabilir. Mantar zehirlerini bas-
kilama, iyilestirilmis ciftcilik
pratikleri ve boécek zararina,
mantar enfeksiyonuna, zehir
Uretimine karsi gelistirilmis
dayanikh uran bitkileri Gretimi
ile tarlada baslar. lyilestirilmis
hasat pratikleri, kurutma ve
depo kosullari ile devam eder.
Mantar zehirlerini sadece la-
boratuvarda aramak sorunlari
cozmede yeterli olamaz. Ta-
rimsal urunlerde mantar zehir-

lerini asgari kilmak icin tarla,
hasat, kurutma, depolama ve
pazarlama esnasinda asagida
deginilen 6nlemlerin alinmasi
gerekir.

e Tarla dOneminde bitkiler
yerfisti§inda tane gelisimi ve
misirda puskul donemleri gibi
bazi kritik donemlerde kurak
ve besin stresinden ari olmali,
bécek zararlarindan sakinil-
mali.

«Uriinler en kisa zamanda
mantarlarin gelismeyecekleri
nem seviyesine kurutulmali.
*Tasima, depolama ve pazar-
lama kosullari zehir Ureten
mantarlarin gelismelerine uy-
gun olmamali.

e Depolanan Urlnler tarladan
artiklar, zararlanmis taneler
ve toprak vs. gibi yabanci mad-
deler icermemeli.

*Uzun depolama ddnemlerin-
de, depo nemi zehir Ureten
mantarlarin  gelismeleri icin
kritik olan nem icerigine denk
esdeger hava nisbi neminin
asagisinda olmali. Bu da yer-

* 1) Alexopoulos, C. J., C. W. Mims, and M. Blackwell. 1996. Introductory Mycology. 4th ed., John Wiley&Sons, New York.

* 2) Blackwell, M., 2011. The fungi: 1, 2, 3

5.1 million species? American Journal of Botany, 98 (3):426-438.

¢ 3) Cantino P. D., and de Queiroz, K., 2010. PhyloCode- International Code of Phylogenetic Nomenclature Ver. 4c. 102 pp.
*4) Adl, S. M., Simpson, A. G., Lane C. E., Lukes, J., Bass, D., et al., 2012. The revised classification of eukaryotes. Journal of Eukaryotic Microbiology, 59 (5). pp. 429-514.

ISSN 1066 5234.

fistigl deposu icin ylzde 70
nisbi neme denk geliyor.
*Depolar devamli olarak ha-
valandiriimali, c¢atidan veya
zeminden herhangi bir su siz-
masi veya akintisinin olmama-
sIigin 6nlem alinmali.

*Yagli tohumlar, tahillar, kuru
incir, kirmizi toz biber icin mut-
laka uygun Urlin 6rneklemesi
yapilarak, Urlin satis noktala-
rinda ELISA gibi ¢abuk ve dog-
ru sonug veren zehir analizleri
yapilmali ve tolerans siniri
Uizerinde bir bulasiklig| iceren
Urln partileri insan ve hayvan
tuketimine sunulmamali.

v

MUSHROOMS AND POISONS
(MYCOTOXINS)

Although fungi causes
occasionnaly disease and
death in humans and animals,
most of people eat it fondly.
Fungi, which caused some
bad incidents in the past, has
many varieties and nowadays
they are used to several areas.

*5) Jones, F. T., Genter, M. B., Hagler, W. M., Hansen, J. A., Mowrey, B. A., Poore, M. H., Whitlow, L. W., 1994. Understanding and Coping with effects of mycotoxins in livestock
feed and forage. North Carolina Cooperative extension Service, NCSU, Electronic publication Number DRO-29.
* ©6) Vincelli, P., Smith, R. A., Woloshuk, C., Coffey, R. and Overbults, D. G., 1995. Aflatoxins in corn. Cooperative Extension Service, University of Kentucky-College of

Agriculture, ID-59.

e 7) DeWolf, E., Kuldau, G., Lipps, P., Munkvold, G., Vincelli, P., Woloshuk, C., and Mills, D., 2007. Moldy grains, mycotoxins and feding problems. ISU, UK,

Pennstate, PU.

The OSU,

* 8) Wong, G. J., 2007. Introduction to Botany 135: Naming and classification of fungi and other organisms. University of Hawai, Botany 135 Syllabus.
* 9) Griffin, D. H., 1994. Fungal Physiology. Second Edition, Wiley-Liss, A John Wiley&Sons, Inc., New York, 458 pp.

* 10) Moss, M. 0., 1996. Centenary review- Mycotoxins. Mycol. Res. 100(5):513-523.

*11) Kimbrough, J. W., 2002. PLP 2060-Molds, Mildews, Mushroom, and Man. Department of Plant pathology, University of Florida, Gainesville FL.

* 12) Agrios, G. N., 2005. Plant pathology. Fifth Edition, Elsevier Academic Press, Burlington, Madison, USA, 922 pp.

¢ 13) Mantle, P. G., 1977. The genus claviceps. In: Mycotoxic Fungi, Mycotoxins, Mycotoxicoses-An Encyclopedic Handbook, Vol. 1, Mycotoxic Fungi and Chemistry of
Mycotoxins, 83-88 pp., T. D. Wyllie and L. G.Morehouse (eds.), Marcel Dekker Inc., New York.

* 14) Goldblatt, L. A., 1969. Aflatoxin-Scientific Background, Control and Implications. Academic Presss, London, x11+372 pp.

¢ 15) Schumann, G. L., 1991. Plant Diseases:Their Biology and Social Impact. APS Press, St. Paul, Minnesota, 397 pp.

* 16) Scheidegger, K. A., and Payne, P. A., 2003. Unlocking the secrets behind secondary metabolism: a review of Aspergillus flavus from pathogenicity to functional genomics.

Journal of Toxin Reviews, 22:423-459.

* 17) Varga, J., Juhasz, A., Kevei, F., and Kozakiewicz, Z., 2004. Molecular diversity of agricultural important Aspergillus species. European Journal of Plant Pathology,

110:627-640.

* 18) Frisvad, J. C., Larsen, T. 0., de Vries, R., Meijer, M., Houbraken, J., Cabahes, F. J., Ehrlich, F. J., and Samson, R. A., 2007. Secondary metabolite profiling, growth profiles
and other tools for species recognition and important Aspergillus mycotoxins. Studies in Mycology, 59:31-37.

¢ 19) Cardwell, K. F., Desjardins, A., Henry, S. H., Munkvold, G., and Robens, J., 2001. Mycotoxins:The cost of achieving food security and food quality. APSnet.

* 20) Murphy, P. A., Hendrich, S., Landgren, C., and Bryant, C. M., 2006. Scientific Status Summary-Food Mycotoxins: An Update. Journal Of Food Science, 71(5):R51-R65.
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B rasfi . rasft

RASFF bildirimlerinin
61’i Turkiye kaynakl

2013 yilinin 44. haftasi ve 2014’lin 4. haftasi arasinda,
RASFF’a 735 bildirim yapildi. Bu bildirimlerin 61’i Tirkiye

menseili Grtinlerden kaynakliydi.

HAZIRLAYAN: Fezal Belgin / MSc Gida Glvenligi, Hijyen ve Yonetimi

ida ve Yem icin Hizli

Alarm Sistemi (RASFF),

Avrupa Birligi Ulkelerinin
herhangi birinde gida ve yem
konulari hakkinda insan sagli-
gini tehdit eden bir risk saptan-
diginda riski diger Uye Ulkelere
ileterek risk hakkinda bilgi alis-
verisinin saglanmasina yarayan
hizli ve etkili bir iletisim araci
olarak calisiyor.
2013 yilinin 44. haftasi ve
2014’0Gn 4. haftasi arasinda,
RASFF’a 735 bildirim yapildi.
Bu bildirimlerin 61’i Turkiye
menseili Urlnlerden kaynakli

olup, bildirimlerin blyUk bir kis-
minin (35) Urtnlerde mikotok-
sin tespit edilmesinden dolayi
olustugu tespit edildi. Mikotok-
sin bildirimleri UrGn bazinda
incelendiginde, bildirimlerin en
fazla incir (23) ve Antep fisti-
ginda (7) rapor edildigi, findik
(2), karisik kuruyemis (2) ve
biber (1) Urunlerinde de daha
az sayida bildirim yapildig| goz-
lemlendi.

Tarkiye ile ilgili gbze carpan
ve son derece 6nemli bir konu
olan pestisit kalintilar ile ilgili
olarak 14 bildirim olusturuldu.

Urin bazinda incelendiginde
ise pestisit kalintilarina en fazla
biberde (13) rastlandi. Uzim ile
ilgili olarak sadece bir bildirim
gerceklesti.

Turkiye ile ilgili yapilan diger
bildirimler ise supheli ve uygun-
suz saglik sertifikasi (2), rapor
eksikligi (1), agir metal (1), mig-
rasyon (1), Urtunlerde boceklen-
me (2), patojen kontaminasyo-

nu (1) ve yuksek miktarda gida
katki maddesi (2) kullaniimasi
olarak 6zetlenebilir.

v

61 OF RASFF NOTIFICATIONS
ARE REPORTED FROM
TURKEY

Between the 16" and the 30"
weeks of 2013, RASFF received
795 notifications and 43 of
them were from Turkey.

Bildirimi Yapan Ulke Bildirim icerigi

12.20.13
10.28.13
11.8.13
11.15.13
11.15.13
11.25.13
12.10.13
12.27.13
10.29.13
11.4.13
11.4.13
11.4.13
11.6.13
11.8.13
11.11.13
11.11.13
11.11.13
11.11.13
11.19.13
11.19.13
11.19.13
11.20.13
11.21.13
11.26.13
11.29.13
12.4.13
12.5.13
12.5.13
12.11.13
12.16.13
12.30.13
1.2.14
1.7.14
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Yunanistan
italya
Almanya
Almanya
Almanya
Avusturya
isvigre
Slovenya
Fransa
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Hirvatistan
Almanya
Bulgaristan
italya
ispanya
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Fransa
Danimarka
Almanya
Hollanda
Polonya
Malta
Fransa
Fransa
italya
ingiltere
Bulgaristan
Bulgaristan
Fransa

PVC filmde yliksek oranda migrasyon (18 mg/dm?) (isvicre tizerinden)
Firinda nickel (0.886 mg/kg - ppm) ve manganese (0.208 mg/kg - ppm) migrasyonu
Uziimde methomy! (toplam: methomyl and thiocarb 0.056 mg/kg - ppm)

Kuru incirde ochratoxin A (18.5 ug/kg - ppb)
Kuru incirde ochratoxin A (11.7 pg/kg - ppb)

Kutu incirde ochratoxin A (330 pg/kg - ppb) Slovakya araciligiyla Tirkiye'den gelen

Biberde methomyl (0.08; 0.06 mg/kg - ppm)

Kuru kayisida sulfit (1070 mg/kg - ppm) (Slovenya’da paketlenmis)

Kuru incirde aflatoksin (B1 = 5.5; Tot. = 18.3 pg/kg - ppb)
Taze biberde malathion (0.04 mg/kg - ppm)

Taze biberde malathion (0.038 mg/kg - ppm)

Taze biberde malathion (0.288 mg/kg - ppm)

Kuru incirde aflatoksin (B1 = 14.4; Tot. = 31.9 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 11.59 pg/kg - ppb)

Taze biberde carbendazim (0.172 mg/kg - ppm)

Kuru incirde aflatoksin (B1 = 14; Tot. = 29 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 12.7; Tot. = 16.7 ug/kg - ppb)
Taze biberde formetanate (0.143 mg/kg - ppm)

Taze biberde carbendazim (0.556 mg/kg - ppm)

Taze biberde malathion (0.089 mg/kg - ppm)

Kuru incirde aflatoksin (B1 = 76.0; Total = 130.3 pg/kg - ppb)
Karisik kuruyemiste aflatoksin (B1 = 8; Tot. = 21 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 11.09; Tot. = 12.34 ug/kg - ppb)
Kuru incirde ochratoxin A (30 pg/kg - ppb)

Kuru incirde béceklenme

Kuru tzimde aflatoksin (B1 = 17; Tot. = 17.7 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 0.5 / B1 = 38.3 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 38.6; Tot. = 43.6 ug/kg - ppb)
Kuru kayisida yiksek oranda sulfit (2580 mg/kg - ppm)
Analitik rapor eksikligi (incir igin)

Taze biberde formetanate (0.082 mg/kg - ppm)

Taze biberde formetanate (0.251 mg/kg - ppm)

Kuru incirde aflatoksin (B1 = 10.5 10.5; Tot. = 41 pg/kg - ppb)

Bildirim Sonucu
Tlketiciden geri cagrildi
Uriine el konuldu
Aksiyon alinmadi
Uriine el konuldu
Piyasadan cekildi
Piyasadan cekildi
Aksiyon alinmadi
Tlketiciden geri cagrildi
imha edildi

Uriine el konuldu
imha edildi

imha edildi

iade edildi

iade edildi

imha edildi
Mahrecine iade
ithalata izin verilmedi
imha edildi

Uriine el konuldu
imha edildi
Mahrecine iade
Mahrecine iade
ithalata izin verilmedi
Uriine el konuldu
iade edildi
MUhirlendi

iade edildi

iade edildi

ithalata izin verilmedi
imha edildi
Muhirlendi

imha edildi

iade edildi
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Bildirimi Yapan Ulke  Bildirim icerigi Bildirim Sonucu

1.15.14 Bulgaristan Taze biberde formetanate (0.078 mg/kg - ppm) imha edildi

1.21.14 Bulgaristan Taze biberde malathion (0.034 mg/kg - ppm) imha edildi

1.21.14 Bulgaristan Biberde thiophanate-methyl (0.265 mg/kg - ppm) Alicilar bilgilendirildi
1.21.14 Fransa Kuru incirde (B1 = 35; Tot. = 44 pg/kg - ppb) Muihdrlendi

1.21.14 Fransa Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15.2 / B1 = 43.6 ug/kg - ppb) Muharlendi

1.21.14 Fransa Kuru incirde aflatoksin (B1=2.5/B1 =63 /B1=2.5/B1 =75 pg/kg - ppb) Muhurlendi

1.22.14 Fransa Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15.2; Tot. = 31.4 / B1 = 43.6; Tot. = 87.8 ug/kg - ppb)  Muhurlendi

1.22.14 Fransa Kuru incirde aflatoksin (B1 = 47; Tot. = 74 pg/kg - ppb) Muaharlendi

1.22.14 Fransa Kuru incirde aflatoksin (B1 = 46; Tot. = 67 pg/kg - ppb) Muhurlendi

11.22.13 Avusturya Kimyonda Salmonella spp. (varlik /25g) (Almanya Uzerinden) imha edildi

12.23.13 Avusturya Biberde aflatoksin (Tot. = 44 pg/kg - ppb) Piyasadan cekildi
11.12.13 Bulgaristan Balda sulfamethazine (24.42 ug/kg - ppb) ithalata izin verilmedi
10.30.13 italya Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 7.1; Tot. = 36.3 / B1 = 7.6; Tot. = 38.1 ug/kg - ppb) Muhirlendi

10.31.13 Fransa Ambalajda bilgi eksikligi (findik igin) Yetkililer bilgilendirildi
11.27.13 Hollanda Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 30; Tot. = 33 ug/kg - ppb) Uriine el konuldu
12.3.13 italya Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 15.9; Tot. = 18.1 ug/kg - ppb) Muihdrlendi

12.4.13 Bulgaristan Sahte saglik belgesi stiphesi (badem icin) lade edildi

12.10.13 Almanya Organik findikta aflatoksin (B1 = 4.10; Tot. = 18.32 ug/kg - ppb) jade edildi

12.12.13 Almanya Kuru incirde aflatoksin (B1 = 36.53; Tot. = 38.8 ug/kg - ppb) jade edildi

12.18.13 Belcika Kuru incirde aflatoksin (B1 = 30; Tot. = 56 pg/kg - ppb) Uriine el konuldu
12.27.13 ltalya Bademde bdceklenme ithalata izin verilmedi
12.27.13 italya Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 58; Tot. = 62 pg/kg - ppb) ithalata izin verilmedi
1.10.14 Almanya Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 27.6; Tot. = 41.6 pg/kg - ppb) Uriine el konuldu
1.13.14 Fransa Antep fistiginda aflatoksin (Tot. = 16.8) iade edildi

1.16.14 Fransa ic findikta aflatoksin (B1 = 12.3; Tot. = 41.3 pg/kg - ppb) Tirkiye Uzerinden imha edildi

1.17.14 ingiltere Antep fistikli barda aflatoksin (B1 = 24.2; Tot. = 25.9 pg/kg - ppb) imha edildi

1.17.14 Almanya Karisik kuruyemiste aflatoksin (B1 = 12.71; Tot. = 14.7 ug/kg - ppb) Uriine el konuldu
1.21.14 ingiltere Yanlis saglik belgesi (Antep fistigl igin) jade edildi
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Tematik Medya Yayinilik ve Ajans Hiz. Ltd. Sti.
Garanti Bankasi: 277-6295924

IBAN: TR47 0006 2000 2770 0006 2959 24
Tel: 0216 350 23 92 Faks: 0216 350 23 94
e-mail : ggd@tematikmedya.com

@ Kredi karti 6demesiyle abone olmak igin

0216 350 23 92 numarali telefonumuzu arayabilirsiniz...
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B ajanda. agenda

ETKINLIK TAKVIMI

Mart ve Nisan ayinda gerceklestirilecek olan 6nemli
fuar, konferans, sempozyum ve etkinlikler takvimi.

8 - 12 Mart

Diinya Unlu Mamiiller, Pastane Uriinleri, Dondurma, Cikolata ve Sekerli Mamiiller Ticaret Fuari
Europain & Intersuc 2014 /World Bakery, Pastry, Ice-Cream, Chocolate, Confectionary Trade Show
Yer: Nord Villepinte/ Paris/ Fransa

Bilgi icin: www.europain.com

13 - 16 Mart

Tarkiye Un Sanayicileri Federasyonu’nun Kurulusunun 10. Y1l Kutlamasi ve Uluslararasi Kongre ve Sergisi
Yer: Titanic Deluxe Belek/ Antalya

Bilgi icin: www.tusaf.org

19 - 22 Mart

Uluslararasi Katilimli Ulusal Biyosidal Kongresi
Yer: Kremlin Palace/ Kundu / Antalya
Bilgi icin: www.biyosidal2014.org

2 - 5 Nisan

IX. Uluslararasi Beslenme ve Diyetetik Kongresi
Yer: Sheraton Hotel/ Ankara

Bilgi icin: www.dmrturizm.com.tr / www.bdk2014.org

10 - 13 Nisan

IBATECH 2014,
7. Uluslararasi Ekmek, Pasta Makineleri, Dondurma, Cikolata ve Teknolojileri Fuari

Yer: istanbul Fuar Merkezi/ Yesilkdy,/ istanbul

Bilgi icin: www.messe-stuttgart.com.tr / www.ibatech.com.tr

17 - 19 Nisan

IV. Geleneksel Gidalar Sempozyumu
Yer: Cukurova Universitesi Mithat Ozhan Amfisi/ Adana

Bilgi icin: gida2014@cu.edu.tr / www.gida2014.cu.edu.tr

64 GIDA GUVENLIGI I ocak - SUBAT 2014



EVENTS CALENDAR

Calendar of major expo, conferences, symposiums
and events in March and April.

10 - 13 Nisan

IBATECH 2014,
7. Uluslararasi Ekmek, Pasta Makineleri, Dondurma, Cikolata ve Teknolojileri Fuari

Yer: istanbul Fuar Merkezi/ Yesilkéy/ Istanbul

Bilgi icin: www.messe-stuttgart.com.tr / www.ibatech.com.tr

17 - 19 Nisan

IV. Geleneksel Gidalar Sempozyumu
Yer: Cukurova Universitesi Mithat Ozhan Amfisi/ Adana

Bilgi icin: gida2014@cu.edu.tr / www.gida2014.cu.edu.tr

20 - 23 Nisan

TUYEM 12. Uluslararasi Yem Kongresi ve Fuari
Yer: Mardan Palace /Antalya

Bilgi: www.turkiyeyembir.org.tr / www.info.org

23 - 26 Nisan

20. Uluslararasi Unlu Mamdiller ve Sekerli Mamdller Ticaret Fuari
Modern Bakery Moscow 2014 / 20th International Trade Fair for Bakery and Confectionery
Yer: Expocentre Fairgrounds/ Moskova/ Rusya

Bilgi icin: www.modernbakery-moscow.com

24 - 26 Nisan

Gida Bilesenleri istanbul 2014 Fuari - Fi Istanbul 2014 / Food ingredients Istanbul 2014
Yer: istanbul Liitfi Kirdar Fuar ve Kongre Merkezi/ istanbul

Bilgi icin: www.fi-istanbul.com / www.foodingredientsglobal.com

24 - 27 Nisan

12. Asya Aricilik Dernegi Konferansi
12th Asian Apicultural Association Conference

Yer: Miracle Resort Hotel /Antalya

Bilgi icin: www.teamcon.com.tr / www.aaaconference2014turkiye.org

Kaynak: Prof. Dr. M. Hikmet Boyacioglu / Okan Universitesi
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Fi ISTANBUL: GELECEGIN
GIDA END_iis_TRisiNi
SEKILLENDIRIYOR

TOrkiye' nin bOylyen ekonomisi ve istanbul'un iki kitay
birlestiren tek dinya sehri olarak sadladid stratejik
cografi konum, global ve bolgesel gida igeridi
uzmanlar igin essiz bir bulusma ortami sunmaktadir.

Eger aradidiniz; dodal icerikler, inovatif ambalagjlama
cozimleri ya da yeni bir pazariama stratejisi ise, Fi
Istanbul asla kacirmak istemeyecediniz bir etkinlik!

Basan icin mikemmel firsat!

Ucretsiz giris icin hemen kaydinizi yaptinn. Online kayit
yaphtrmayan ziyaretciler icin fuar giris Gcreti 50 TL' dir

Kayit Kodunuz
1178

Food ingredients
Istanbul

Natural
ingredients

Gida Bilesenleri, Cézimleri, Yardimei
ve Katkl Maddeleri Fuan

24-26 Nisan 2014
LOtfi Kirdar, Istanbul Kongre ve
Sergi Saray!

3P @Fi Global #Filstanbul
B FiGlobal
Fi Global - Food ingredients Global

Destekleyenler:
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|
it KOSGEB

Hemen kaydolun: www fi-istanbul.com/kayit
BU FUAR 5174 SAYILI KANUN GEREGINCE TOBB (TURKIYE ODALAR VE BORSALAR BIRLIGI) IZNI ILE DUZENLENMEKTEDIR.
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Bizimkisi @)

Ir ask hikayesi!

re:ajans

— OVt o fendini”
Sultan sucukla yumurtanin dillere destan askini en iyi anlayanlar,
Sultan sucugu tadanlar! Hadi, bu Pazar siz de yumurtali bir Sultan
Sucuk yapin, gercek ask neymis anlayin!

\fn‘ﬂ“ L

Sultan Et 'mﬂ’ tyesidir. www.sultanet.com



~ HIJYENIK URETIM YAPIN,
ISLETMENIZIN DEGERINI ARTIRIN.

——— retimi yapmanin dnemini biliyoruz. Bu yUzden tam
13 yildir temizlik ve dezenfeksiyon Urdnlerimiz ile

== Qida Ureticilerinin hijyen ve kalite anlayislarna
yonelik strdUrdlebilir ¢bzUmler sunuyoruz.
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Gida isleme

www.soschemicals.com / satis@soschemicals.com l] www.facebook.com/soschemicals




