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Kaliteniz
20 yildir

guvence
altinda...

Analiz, Denetim, Egitim, Belgelendirme, Gozetim

Kalite Sistem Grubu 1991°den bu yana Tirkiye merkezli olarak 15 llkede;
Kalite, Gida Glvenligi, Tiketici Saghg! ve Cevre ana konularinda ¢6zim ortagi
yaklasimiyla “gida, tarim, kozmetik, kigsisel bakim drdnleri, ilag vb.” sektérlere

profesyonel destek hizmetleri sunan bir uzmanhk merkezidir.
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\Y/ Grubu s

www.kalitesistem.com

www.temtanitim.com



ARTVIN'IN YUSUFELI ILCESi AKDENiZ EKOSISTEMI ILE BENZERi OLMAYAN, OZEL BiR COGRAFYA.

Karadeniz'de Sakh Akdeniz

Sevgi Artvin’de dogmus, Artvin Coruh
Universitesi Orman Fakiiltesi, Orman
Mithendisligi B6liimii mezunu. Proje,
annesinin deyisiyle, Sevgi'nin
hayatindaki ilk ciddi isi ve bu zamana
kadar ona en ¢ok katki saglayan ugrasi.
Sevgi yasadiklarim goyle anlatiyor:
"Cok yoruldum, hayatimda hi¢
yapmadigim, bilmedigim isler
yaptim, ama d6niip baktigimda proje
bana ¢ok sey katt1.”

Hayata Art1 Genclik Programi’na
projeleriyle katilan gencler
Karadeniz’deki sakl1 Akdeniz’i yeniden
yesertmek icin calisiyorlar. Yorenin
gencleri dogduklar: topraklar icin
Hayata Art1 Genclik Programi ile
birlikte yiiriiyorlar.

Yusufeli'nin kendine has iklim yapisi,
Akdeniz bitki 6rtiisiine olanak saghyor.
Coruh Nehri boyunca yiirtiirken karsiniza
sasirticl bir Akdeniz cikiyor: glingdérmiis
zeytinler, incirler... Bu 6zel alan yogun
erozyon tehdidi altinda. Tiirkiye ve diinya
ekosistemi i¢in paha bi¢ilmez deger olan
Yusufeli ve cevresi, toprak asinmasi
nedeniyle geri déniilmez bir noktaya
yaklasiyor. Ozgiin bitki 6rtiisii kendini
yenileyemiyor. Giderek daraliyor.

Umutlar Yeniden Yeseriyor

Yoére ¢ocuklar: dogduklar: topraklar i¢in
kollar1 siviyorlar. Artvin Coruh Universitesi
Orman Fakiiltesi'nden geng¢ler hocalarinin
tesvikiyle Akdeniz bitki 6rtiisiinii yeniden
yesertmek amaciyla bir proje gelistirmeye

Coca-Cola Hayata Art1 Vakfi’'nin Hayata Art1 Genclik Programi kapsaminda isbirligi gerceklestirdigi kuruluslar:

ve uygulamaya girigiyorlar. Ekip hemen
kuruluyor ve Sevgi Seda Alkan, proje lideri
oluyor. Iste bu noktada yollar:

Hayata Art1 Gengclik Programu ile kesisiyor.
Sevgi ve Yasemin, Hayata Art1 Genglik
Programi’'nda bir proje fikrinin ne demek
oldugunu, bu fikrin nasil bir projeye
doniistiigiind, nasil tasarlanip, planlandigini
Ogreniyorlar.

Ve caligsmalar basgliyor

Yusufeli’'nin Demirkent kdyiinde uygun alan
seciliyor. Orman Fakiiltesi 6grencileri,
Yusufeli Orman Isletmesi ve Agaclandirma
Subesi gorevlileri ve koyliilerin katilmiyla
ornek arazi dikimini gerceklestiriyor.“Iki ay
boyunca durmadan calistik; zeytin, fistik
cami, peruka calisi, portakal, mandalina,
limon fidanlarimiz diktik; damla sulama
sistemini kurduk” diye anlatiyor Sevgi.
Artvin Coruh Universitesi, Artvin Orman
Bolge Miidiirliigii, I1 Cevre ve Orman
Midirlagi, I1 Tarim Midirlagi,
Agaclandirma Genel Miidiirliigi Yusufeli
Subesi, Yusufeli Ilce Tarim Midirligi gibi
yerlerde ve ilgili k6y muhtarliklarinda
projelerini anlatiyorlar. Artvin'i, Yusufeli'ni,
Demirkent Koyti'ni

afislerle donatiyorlar.

Proje Model Oluyor

Ornek uygulama sahasinda yeseren agaclar,
koyliiniin konuya ilgisi bolgede erozyonla
miicadele eden kamu kurumlarina ilham
kaynag: oluyor. Projede danigsman olarak
gorev alan, Artvin Coruh Universitesi Orman
Fakiiltesi 68retim liyelerinden

Doc. Dr. Zafer Olmez, projenin hem kamu
kuruluslar: hem de {iniversite iizerinde
onemli etkiler yarattigini soyliiyor:

“Proje 6grencilere derste anlattiklarimizi
gosterebilecegimiz bir uygulama sahas1
yaratti. Bununla birlikte Il Cevre ve Orman
Miidiirliigii Agaclandirma $ubesi icin
erozyonla miicadelede denenebilecek bazi
tiirleri onerebilmemizi sagladi. Proje bu
acidan, hem biz akademisyenler hem de kamu
kuruluglari icin 6nemli bir model oldu”.

Koyliiler icin Yeni Gelir Kapisi
Projeye katilan koyliiler, fark yaratacak bir
imkan kesfediyorlar: Yeni agaclar, yeni
tirtinler demek... Demirkent Muhtari
sonuglardan son derece mutlu;
“Proje sayesinde zeytinin yani sira
koyiimiizde ilk defa bagka tiirlerin de
dikilebilecegini gordiik. Koyilimiiz icin biiyiik
yenilik oldu. Gencleri kutluyorum.”
Koyden Cemal Kasap, heyecanla anlatiyor:
“Zeytincilik koyilimiiziin gecim
kaynaklarindan biri. Projeyle birlikte gelir
getirecek diger Akdeniz meyvelerini
tamidik.”

Karadeniz’'de Yeseren Akdeniz ve
Yeseren Umutlar

Bolgede yeseren sadece Akdeniz degil
aslinda... Proje, beraberinde bir dolu olumlu
toplumsal etkiye yol aciyor, umutlar:
yesertiyor. Akademik bilgiyi bulundugu
bolgeye somut katki olarak sunan
iiniversite, yérelerine sahip ¢ikan,
basardiklariyla 6zgiiveni artmis gencler,
stirdiirdiigii gorevde yeni ¢calisma modelleri
goren kamu kuruluslari ve yeni imkanlar
kesfeden koyliiler...Yagsananlar, hem
Karadeniz hem de Tiirkiye i¢in miitevazi
ama anlaml bir siirecin aslinda yeni
basladigini gosteriyor.
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/Coca-Cola Hayata Art1 Vakfi, cevresel \
ve toplumsal sorunlara sivil toplum
kuruluslari, iiniversiteler ve kamu
kuruluslari ile birlikte ¢éziimler
gelistirmeyi hedefliyor. Vakfin 6nemli
calisma alanlarindan biri de gencleri
proje gelistirmeye ve igbirlikleri kurmaya
tesvik eden “Hayata Art1” Genclik
Programi... “Hayata Art1” bugiine kadar;
su kaynaklarinin korunmasi, yenilenebilir
enerji kaynaklarinin kullaniminin tesvik
edilmesi ve orman kaynaklarinin
stirdiiriilebilir kullaniminin ve
korunmasinin saglanmasi gibi temel
basglhiklarda, 34 ilde 52 projeye destek verdi.
Projeler sivil toplum, kamu sektorii ve
tarim, sanayi, ticaret sektorlerinin
temsilcilerinden olusan 10 bin kisiyle
bulustu. 100’den fazla kamu kurulusu ve
belediyeyle ortaklik kurdu.

www.coca-colahayataartivakfi.or
\! Y 9

|k
v

'
]
]
—

Ceztoty

HAYATA ARTI

VAKFI



GIDATURKISHFOOD
GOVEMLIGIsarETY
S5OCIATION

Gida Giivenlig’i Derneg’i Uyeleri - Members of the Turkish Food Safety Association

Altiparmak Pazarlama Koll. Sti. (Balparmak)

Marsa Yag San. ve Tic. A.S.

Anadolu Cam San.A.S.

Martin Bauer Middle East Bitki ve Meyve Caylar1 A.$

Anadolu Restoran Isletmeleri Ltd. Sti. (Mc Donald’s)

Merko Gida San. ve Tic. A.S.

Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti.

Merter Helva San. Tic. A.S. (Koska Helvacisi)

Ayta¢ Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S.

Metro Group

Banvit A.S.

Migros Ticaret A.S.

Baran Ambalaj Sanayi ve Ticaret A.S.

Nestle Ttirkiye Gida San. A.S.

Barilla Gida A.S.

Nimet Gida San. ve Tic. A.S.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S.

Ozel MSM Gida Kontrol Laboratuari ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Sti.

Beypi Beypazari Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilic)

Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.

Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.S.

Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.

CarrefourSA Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S.

Penguen Gida San. A.S.

Coca-Cola Mesrubat Paz. Danigmanlik San. ve Tic. A.S.

Pmar Entegre Et ve Un San. A.S.

Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.S.

Pinar Siit Mam. San. A.S.

Cevre Endiistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

Protek Analitik ve Endtistriyel Sistemleri Ltd. Sti.

Danone Tikvesli Gida ve Igecek San. Tic. A.S.

Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.

Dogadan Gida Uriinleri San. ve Paz. A.S.

Rotopak Matbaacilik ve Ambalaj San. A.S.

Deisko Izolasyon I¢ ve Dig Ticaret San. Ltd. Sti.

SARDUNYA Gida Mutfak Isletmeleri Tic. A.S.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.$. (Johnson Diversey)

Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.

DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti.

Sincer Dis Ticaret

Dupont Tiirkiye

Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.

East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Sofra Yemek Uretim ve Hizmet A.S.

Ecolab Temizleme Sistemleri A.S.

Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. $ti.

Eczacibagi Girisim Paz.Tiiketim Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.S.

Stitag A.S.

Ege Ihracatg Birlikleri

Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)

Eti Gida San. ve Tic. A.S.

Tamek Gida ve Konsantre San. ve Tic. A.S.

Etsan Gida San. A.S. (Apikoglu)

Tat Konserve San. A.S.

Evergreen - Rota Cevre Sagligy, llaglama ve Gida Hiz.

Teknik Tarim Uriinleri ith. fhr. San. ve Tic.Ltd.Sti.

Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S.

Tetra Pak Makina Tic. ve Servis Ltd. Sti.

Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S.

Ticaret ve Sanayi Kontuvar1 T.A.$. Kristal Yaglar1

Frito Lay Gida San. ve Tic. A.S.

Trakya Et ve Siit Uriinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)

Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S.

Tukas Gida San. ve Tic. A.S.

HAVI Lojistik Tic.Ltd.Sti.

Turkent Gida ve Turizm San. ve Tic. A.S.

ISA Denetim Belgelendirme ve Egitim Ltd.Sti.

Unilever Turk A.S.

Ibrahim Tiryaki

Unmas Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.

Inoksan Mutfak San. ve Tic. A.S.

Usas Ugak Servisi A.S.

Kalite Sistem Laboratuarlar1 A.S.

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.

Kraft Gida San. ve Tic. A.S.

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kiikre Gida ve Ith. Mad. Pazarlama Tic. Ltd. Sti.
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Yoénetim Kurulu Bagkani Samim Saner

Sorumlu Yazi Isleri Miidiirii / Managing Editor
Muhteber Ersin
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Tuna Atalay
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Yoénetim Yeri / Management Office
Gida Givenligi Dernegi
Hasan Amir Sok. Dursoy Is Merkezi
Kat 4/10 34724 Kiziltoprak-istanbul
Tel: 0216 550 02 23 - 55002 73
Faks: 0216 550 02 74
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Yapim / Production
Tem Tanitim Etkinlikleri Merkezi
Dr. Fazil Kiiciik Cad. Untel Sk. Miige Ergenc Is
Mrk. No: 9/1, 34768 Umraniye-Istanbul
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Tdm yayin hakki Gida Gvenligi Dernegi'ne
ait olup kaynak gdsterilmek suretiyle alinti
yapilabilir. Tdm reklamlarin sorumlulugu
reklam veren firmalara, yazilardaki gériisler
yazarlarina aittir. Ug ayda bir yayinlanir.

Gida Giivenligi Dergisi Hakemli Dergi Statiisiindedir.

All copyrights are reserved by Turkish Food
Safety Association. The citation is authorized
provided the source is acknowledged. The res-
ponsibility and liability of all advertisements are
retained by the advertising company. Turkish
Food Safety Association has no responsibility or
liability for consequences of any statement or
argument of the authors. Published quarterly.

Gida Giivenligi ve Egitim

ot lkemizde, tiiketici bilinci Gida Gtivenligi konusunda gelismis
tilkelere oranla bir hayli gerilerde bulunmaktadir. Bunda egitim
diizeyinin yani sira, aliskanhklarin da 6nemli bir etkisi bulunmaktadur.
L Gidanin hazirlanmasi, saklanmasi ve tiiketilmesi agamalarinda genel
= ¥ olarak halkimiz arasinda aligkanliklara bagli yanls uygulamalar ¢ok
W yaygindir. Sokaklarimizda agikta tiriin satan ve birgogumuzun vazgege-
medigi seyyar saticilar, semt pazarlarinda agikta satilan siit tirtinleri, gi-
danin pazarlanmasinda yasadi§imiz ama toplum olarak pek yadsimadi-
gz riskli aliskanhklardir. Bununla birlikte evde, isyerinde, alisveriste
ve restoranlarda yapilan ve aligkanliklarimiza dayanan pek ok uygulama Gida Giivenligi riskleri
barmdirmaktadir. Bunlara bagh olarak da bir ¢ok gida zehirlenmesi vakasi ortaya ¢gikmaktadir.
Yanlis aliskanliklar ve uygulamalarin 6niine gecebilmenin en 6nemli yolu egitimdir. Toplumun her
kademesinde, 6grenim ve ekonomik durumuna bakmaksizin ¢ocuklardan baglayarak, Gida Giiven-
ligi egitiminin verilmesi gerekmektedir.
Bu konularda Dernegimizin yapmis oldugu, fikégretim Okullarina yonelik Gida Dedektifleri Proje-
si, TKIB ve TUDER igbirlii ile bastirilan ve 2.000 tiiketiciye ulagtirilan “Evde, Sokakta, Aligveriste
Gida Giivenligi” kitapgiklari ve yeni baglayacak olan ve yerel yonetimler ile igbirligi icerisinde, gida
tiretiminde ¢alisan biittin kadrolarin egitilmesine yonelik bir ¢calisma olan “Hijyen ve Gida Giiven-
ligi Bilinglendirme” projeleri, egitim eksikligini azaltmaya yonelik 6rnek caligmalardur. Oyle iimit
ediyorum ki bu ve benzer ¢aligmalar, sorumlularin ve kendisini sorumlu hisseden duyarli kimsele-
rin de katkalari ile kapsamlari genisleyerek devam edecektir.
Kayuth: ve orta/biiyiik isletmelerde, kayit dist ve kiigiik isletmelere nazaran Gida Giivenligi uygu-
lamalar1 daha ciddi ve profesyonelce ele alinmaktadir. Gerek iilkemizde iiretim yapan uluslararast
gida iireticilerinin, gerekse Tiirkiye’den hammadde ve katki maddeleri ithal eden yabana firmala-
rin Gida Giivenligine yonelik talepleri, Tiirkiye’de Giivenli Gida iiretiminde ve bilincinde hizla yiik-
selen bir grafik olusmasma olanak saglamustir. Bu firmalarin ahm sézlesmesi i¢in baz1 uluslararast
standartlari (BRC, IFS, ISO 22000, AIB) zorunlu kilmast, igletmelerde Gida Giivenligi algisinin gelis-
mesini saglamug, ve dolayisiyla konu hakkinda egitimli profesyonellere olan ihtiyaci artirmugtir.
Bu nedenle 6zel sektor kendi egitim ihtiyaglarini yine kendi kaynaklari ile ¢6zmek yoluna giderek
yurtici ve yurtdigt egitim kaynaklarim kullanarak, personelinin Gida Giivenligi bilincinin stirekli
giincel kalmasini saglamistir. Bu asamada 6zel denetim ve sertifikalandirma kuruluslari, denetimin
yaninda, uluslararasi standartlarda ve stirekli giincellenen egitimler vererek, sektorde egitim sevi-
yesinin ve bilincin artirlmast igin gereken katkiy1 saglamaktadirlar.
Ozel sektérde Gida Giivenligini saglayacak olan uygulayici ve yonetici kadrolar yetistiren tiniver-
sitelerimiz, Gida Giivenligi konusunda genglerimizi; Risk Yonetimi, Risk Degerlendirmesi ve Risk
Tletisimi perspektiflerinden bakabilecek giincel bilgilerle donatarak, sektriin beklentilerini daha iyi
kargilayabilme noktasinda zayif kalmaktadirlar.
Bir 6rnek vermek gerekirse, Gida Miihendisligi egitimi veren yaklagik 30 adet béliim mevcuttur.
Bu boliimlerde Gida Mikrobiyolojisi, Gida Toksikolojisi, Kalite Kontrol, Hijyen ve Sanitasyon ve
benzeri derslerde Gida Giivenligi ile ilgili konular parga parga verilmektedir. Gida iiretiminde,
“Tarladan Catala” ulasana kadar bazi proses asamalarinda Gida Bilimleri, bazi asamalarmda Gida
Teknolojileri ve baz1 agamalarinda her ikisi birden devreye girmekte ve iiretimin dogru yapilmast
saglanmaktadir. Ancak siirecin tamaminda, yani “Tarladan Catala” biitiin proses asamalarinda Gida
Giivenliginin saglanmasi vazgecilmez ve ihmal edilemez bir gerekliliktir. Buna ragmen Gida M-
hendisligi egitimi verilen boliimlerin ancak 5 tanesinde “Gida Giivenligi” ad1 altinda ders verilmek-
tedir. Bu say1 da Gida Giivenligi egitiminde iilke olarak hangi seviyelerde oldugumuzu gostermesi
agisindan 6nemli bir gostergedir.
Her konuda oldugu gibi Gida Giivenligi konusunda da medyatik deyimle “Egitim Sart”tir. Egitim
seviyesinin ve bilincin artirllmasinda toplumun her kesiminden insan, kurum, kurulug ve orga-
nizasyonlara sorumluluk diismektedir. Uzerimize diigen sorumluluklar yerine getirerek gelecek
nesillere, saglikli ve giivenli gidaya daha kolay ulasabilecekleri bir gelecek birakmaya katk: sagla-
maliy1z.
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Unmit Bilal Parlak
Gida Giivenligi Dernegi Yénetim Kurulu Uyesi
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Gida Giivenligi Dergisi Bilimsel Danisma Kurulu
(Scientific Advisory Committee of
Food Safety Magazine)

Prof. Dr. Ali Esat Karakaya
Gazi Universitesi Toksikoloji Ana Bilim Dali
Prof. Dr. Artemis Karaali
Yeditepe Unv. Gida Mihendisligi B&l.
Prof. Dr. Aydin Oztan
Aksaray Unv. Meslek Yiiksek Okulu
Prof. Dr. Aziz Eksi
Ankara Unv. Gida Mihendisligi B&l.
Prof. Dr. Barbaros Ozer
Abant izzet Baysal Unv. Gida Miih. B&l.
Dog. Dr. Cengiz Caner
Canakkale Onsekiz Mart Unv. Gida Mih. Bél.
Prof. Dr. Cagatay Guler
Hacettepe Unv. Halk Sagligi Bol.
Prof. Dr. Dilek Boyaciooglu
1.T.0. Gida Mithendisligi B&!.
Prof. Dr. Emel Sezgin
Ankara Unv. Siit Teknolojisi B|.
Dr. Esra Capanoglu
1.7.U. Gida Mihendisligi B&l.
Prof. Dr. Mehmet Demirci
Namik Kemal Unv. Gida Mithendisligi Bol.
Prof. Dr. Nafiz Delen
Ege Unv. Bitki Koruma Bél.
Prof. Dr. Nevzat Artik
Ankara Unv. Gida Mihendisligi Bl
Prof. Dr. Selim Cetiner

Sabanci Unv. Biyoloji Bilimleri ve Biyomtihendislik B&l.

Prof. Dr. Semih Otles
Ege Unv. Gida Mithendisligi Bol.
Prof. Dr. Semra Kayaardi
Celal Bayar Universitesi Gida Mithendisligi Bslimii
Prof. Dr. Seving Yiicecan
Hacettepe Unv. Beslenme ve Dietetik Bolimi
Prof. Dr. Tayfun Agar
Cukurova Unv. Bahce Bitkileri BoI.
Prof. Dr. Volkan Korten
Marmara Unv. Enfeksiyon Hastaliklari ve Klinik
Mikrobiyoloji Ana Bilim Dali
Prof. Dr. Necla Aran
1.T.U. Gida Miihendisligi B&.

Gida Giivenligi Dergisi Danisma Kurulu
(Advisory Committee of Food Safety Magazine)

Engin Bagaran
TUDER (Tiiketiciler Dernegi)
Dog. Dr. Erol Sengor
Besd-Bir (Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikgilar Birligi)
Fatma Can
AB Genel Sekreterligi Tarim ve Balikgilik Dairesi
Laurent Camberou
AFNOR- Fransiz Standartlar Kurumu Gida Dairesi
Dr. Kristian Méller
EUREPGAP- Almanya
Meral Gindiiz
IGEME (Ihracati Geligtirme Etiid Merkezi)
Melek Us
Set-Bir
(Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi)
Dr. Ned Kingcott
Food Standards Agency - Ingiltere
Ulkii Karakus
Turkiye Yem Sanayicileri Birligi
Dr. Yildinm Cesaretli
T.C. Saglik Bakanlig Refik Saydam Hifzisihha Merkez
Bagkanhgi
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360° Musteri Memnuniyeti

Restoranlarinizdaki 1sildayan temizlik musteri memnuniyetini
belirleyen kritik noktalardan biridir. Sadece Ecolab,

o isletmenizin her noktasinda sundugu temizlik
360 cozUmleri, servis ve egitimlerle operasyonel verimliligi
OF PROTECTION- ve gida guvenligini arttinrken; masa ortulerinden yemek

takimlarina, zeminlerden tuvaletlere kadar

kusursuz hijyen saglar.
Musteri memnuniyeti icin Ecolab’i arayin.

Ecolab Temizleme Sistemleri Ltd. $ti. _
Altaycesme Mah. Toygun Scokak No: 1 34843 Maltepe/ISTANBUL
Tel: (0216) 458 62 00 Faks: (0216) 458 69 04 www.ecolab.com




GGD hiz kesmiyor

Glda sektoriinde faaliyet gosteren tiim kurum ve ku-
ruluslar ile toplumun gida giivenligi alaninda gelisi-
mi i¢in bilgilendirme ve bilinglendirme ¢alismalarini egi-
timler ve gesitli projeler yoluyla siirdiiren Gida Giivenligi
Dernegi bugiine kadar bircok faaliyet gerceklestirdi.

Cesitli projelere imza atmis ve toplumda “gida gitivenligi”
konusunda alginin artirilmast igin ¢alismalar yapan GGD
hedef kitlesini tiim Tiirkiye olarak belirleyip son olarak
“Giivenli Gida Noktas1” projesini tasarladu. i1k olarak pi-
lot bolge Kadikoy ilgesinde baglatilacak proje, gida giiven-
ligi zincirinin halkalarim olusturan gida igletmelerinin ve
calisanlarinin egitimi ve bilinglendirilmesini amaglayarak
Eyliil ay1 sonunda start alacak.

Pilot bolgede yer alan 670 isletmedeki 4000 sektor ¢alisan-
larindan igletme sahipleri ve yoneticiler bir giinliik egitim
ile; diger tiim isletme calisanlar1 ise Avrupa Birligi norm-
larmna gore hazirlanmis bir saatlik egitim filmi ile egitile-
cek. Ayrica bu bolgede tiiketicilerin de bilinglendirilmesi-
ni hedefleyen proje kapsaminda 35.000 haneye temel gida
giivenligi bilgilerini igeren brostirler dagitilacak.
Proje ile gida iiretimi ve servisi yapan isletmelere “egitim”
metoduyla yol gosterilmesi, sektérde gida giivenligi ve
hijyen standartlarinin gelistirilmesi ve yayginlagtirilmasi
ile ttiketicide “gida giivenligi” konusunda biling olustu-
rulmasi ve tiiketicinin gitivenilir giday: talep etmesinin

saglanmasi hedeflenmektedir.

Toplumsal alanda yapilmis bir ¢ok arastirmada goriilen;
ailelerin gida se¢iminde gocuklarin ¢ok 6nemli bir etkisi
bulunmasindan yola ¢ikarak periyodik araliklarla gercek-
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legtirilen “Gida Dedektifleri” projesi ile 15 okuldan 235
ogrenci egitildi. Tlkokul cagindaki gocuklarda egitimler
yoluyla gida giivenligi bilinci olusturmak ve bu konuda
kiiciik yaglarda baslayacak olan farkindaligi yaratmak
amaciyla siirdiiriilen proje en son Mayis 2011"de Eskigehir

Tepebast ilgesinde gerceklestirildi.

Ayni1 zamanda gesitli Avrupa Birligi projelerinde yer alan
Dernek, denetleyici ortak goreviyle “F4ST -Tarladan Cata-
la Gida Giivenligi Uzmani Yetistirme” projesini ytirtittii.
flk agsamasinda toplamda 898'i AB iilkelerinden olmak
tizere 52 tilkeden 2 bin 164 kisiye egitim olanag: sunan
proje, gida giivenliginin bir biitlin olarak saglanmasi ko-
nusundaki bilgi birikiminin diizeyini arttirmay1 ve gida
guvenligi kontrolii ile gida giivenligi denetimlerinin kali-
tesinin Avrupa Birligi capinda ytikseltilmesi amacini tasi-
yan bir egitim programidir.

Bir diger AB projesi olan ve halen yiiriitiilen “F4ESL —
Tarladan Catala AB Gida Mevzuat1 Egitim” projesi gida
zincirinde bulunan tiim paydaglara en yeni egitim metot-
lar1 ile mesleki egitim saglayan online bir egitim programi
olup, 2010 yilinda start ald1. Hedef kitlesi gida tireticileri
ve igleyicileri, resmi denetgiler/ kontrolorler, ve gida gii-
venligi ile tiim kurum ve kisiler olan projenin miifredat:
34 ders, 5 modiilden olugmaktadir.

Bunlarin yani sira spesifik konularda alaninda uzman
akademisyenlerin ve sektor temsilcilerinin egitmenligin-
de genel katilima agik diizenlenen egitimle ve seminerlere
sektorden bir ¢ok kisi katildi. Bugtine kadar gergeklestiri-
len egitimlerden bazilar;; HACPP, Gida Toksikolojisinin



ol 2
Temelleri ve Risk Yonetimi, Gida Alerjenleri, Hijyenik Ta-
sarimlar, Gida Giivenliginde Soguk Zincir...

Diger taraftan gida giivenligi ve iligkili konularin bilim-
sel bir platformda tartisilmasi amaciyla 6nemli bir etkin-
lik olan Gida Giivenligi Kongresine 2 yildir ev sahipligi
yapan GGD, oturumlarda 6n plana ¢ikan ve mutabakata

varilan 6nemli konulari kamuoyu ile paylagarak énemli
bir misyonu yerine getirmektedir. Universitelerden, ba-
kanhga, tarmmsal iireticilere, yemcilere, gida sektoriine,
sivil toplum orgiitlerine, meslek odalarina ve tiiketici 61-
gltlerine kadar genis bir paydas kitlesini bir araya getiren
Kongrenin 3.sii 3-4 Mayis 2012 tarihlerinde Harbiye Aske-
ri Miize’de gergeklestirilecektir.

Turkish Food Safety Association never slows down

Since its establishment Turkish Food Safety Association conducted and involved in various activities including projects and trainings
aiming at increasing the knowledge and awareness on food safety of bodies and institutions in food sector.
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Ramazanda Gida Giivenligine her zamankinden daha fazla dikkat!

1da Giivenligi Dernegi Bagkan: Samim Saner hem

Ramazan, hem de agir1 sicaklar nedeniyle gida gii-
venligine her zamandan daha da fazla dikkat edilmesi
gerektigini belirtti. Orug ve asir1 sicaklar nedeniyle viicu-
dun normalden daha fazla hassaslagtigim belirten Gida
Givenligi Dernegi Bagkani Saner o nedenle tiiketicilerin
miimkiin oldukca ambalajli gidalar1 satin almas1 gerekti-
gini belirtti. Ambalajli gida kimin, nerede, ne zaman tiret-
tigi belli olan gidadir diyen Saner ambalajlarin iistiintin
de ¢ok dikkatli okunmasini ve uygunsuz tirtinlerin kesin-
likle alinmamasini 6nerdi. Piyasa sartlarindan ¢ok daha
ucuza satilan gidalarin siiphe ¢ekmesi gerektigini belirten
Saner, bu trtinleri alirken ¢ok dikkatli olunmasi konusun-
da da uyarida bulundu.

Geleneksel olarak Ramazan ayi ile birlikte toplu tiiketim
noktalarinda yemek yenmesinde artis oldugunu vurgu-
layan Gida Giivenligi Dernegi Bagkani, es zamanl servis
yapilmasinin geregi ile yemeklerin saatler 6ncesinde ha-
zirlandigim bu nedenle mutlaka hijyenik, gidalar1 dogru
kosullarda muhafaza ve servis eden giivenilir restoranla-
rin tercih edilmesi gerektigini sdyledi.

Saner, tiiketicilere Ramazan ayinda giivenli gida
tiiketimi i¢in su uyarilarda bulundu;

- Mutlaka ambalajly, etiketli ve tireticisi belli olan tirtinleri
tercih edin. Sokakta agikta satilan gidalardan olabildigin-
ce kaginin.

- Ambalaj tizerindeki T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi'nca (T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanlig1) verilen
tiretim izni veya kayit veya onay numarasi ve depolanma
sicakligini kontrol edin. Am-
balaji bozulmusg ve yirtilmig
gidalari satin almayin.

- Uriintin son kullaim tari-
hinin gecip ge¢medigine dik-
kat edin, gegti ise kesinlikle o

giday1 titketmeyin.
- Gereken fiyatin altinda sa-
tilan triinlere stipheyle yak-

lagin, bunlar temel gida mad-
delerinden degilse, sirf goz
doyursun diye saghginizdan

- Satin aldigimiz tirtiniin dogru sicakliklarda muhafaza

olmayin.

edilip edilmedigini {iriin etiketinden kontrol edin. Dogru
mubhafaza edilmemis ise bu tiriinleri satin almayin.

- Et, tavuk, balik gibi ¢abuk bozulabilen gidalar1 ve don-
durulmus iiriinleri aligveriginizin sonunda alin. Eger he-
men tiiketilmeyecekse dondurulmus {irtinleri ¢6ziilme-
den eve ulagtirarak buzluga yerlestirin.

- Ellerinizi, yemek hazirlama veya yemek yemeden tnce
her zaman sicak su ve sabun ile 20 saniye boyunca dik-
katle yikayin.

- Cabuk bozulabilen siit iirtinleri, et tirtinleri ve balik gibi
gidalar1 uygun kosullarda saklayarak kisa stirede tiike-
tin.

- Dondurulmus tirtinleri buzdolabinda (4 - 5 derecede) ya
da mikrodalga firinda ¢6ziindiirtin. Coziilmis tirtinii bir
daha dondurmayin.

- Sebze ve meyveleri iyi bir sekilde yikadiktan sonra tii-
ketin.

- Pismis gidalar1 hemen tiiketin, daha sonra tiiketecekse-
niz sogumasini takiben buzdolabinda saklayn.

- Restoranda yemek yenilmesi durumunda ortamin, ser-
vis yapan kigilerin ve restoran tuvaletlerinin temizligine
dikkat edin. Hijyenik olmayan yerlerden kesinlikle uzak
durun ve kokusundan, goriintiisiinden siiphe duydugu-
nuz higbir yiyecegi tiiketmeyin.

Beware of the food safety in Ramadan more than ever!

Samim Saner, President of Turkish Food Safety Association, stated that consumers should be more careful about food safety than ever
in Ramadan month and such an extremely hot season. Saner told that the human body becomes more vulnerable due to fasting and

hot weather and advised to the consumers to buy packaged food.
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Gida guivenliginde sizi farklilastiran giic.

Diversey Consulting'in uzman giicii, rakiplerinizden farklilagmaniz icin yaninizda...
Gida guvenligi, hava sartlandirma, su, enerji ve atik yonetimi konulari gibi insan sagligini

ve gevreyi koruyan dnlemler, artik sizin icin zorluk olmaktan ¢ikacak. Rekabette avantaj

saglayan konular haline gelecek. Denetim, danismanlik ve egitimden olusan hizmetlerimiz

|§|etmen iz isletmenizi kisa siirede hak ettigi hedeflere tasiyacak. insan sagligina ve dogaya verdiginiz
uzman ellerde dnem, sertifika ve belgelerle tescillenecek. Béylece musterilerinizin glivenini tazelerken
- Gida Guvenligi & Hijyen Denetimleri rakiplerinizden farklilagsmak yolunda énemli bir adim atacaksiniz.

« Tedarikgi Denetimleri
« Temizlik ve Bina Bakim Denetimleri
« Alisveris Merkezi Denetimleri
« Enerji Verimlilik Denetimleri
« Cevre Denetimleri

« Kalite Sistemleri Kurulum Danigmanhig

“t

Diverse)

www.diversey.com | www.gidadaguven.com iO nsultin g




1. Uluslararasi Beyaz Et Kongresi Antalya’da yapildi

iirkiye’'nin ilk beyaz et kongresi, 11-15 Mayis 2011
Ttarihinde Antalya Silence Beach Resort Otel’de yapil-
d1. Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlik¢ilar: Birligi (BESD-
BIR) ve Saglikli Tavuk Bilgi Platformu (STBP) tarafin-
dan dtizenlenen ve 3 giin stiren 1. Uluslararas: Beyaz Et
Kongresi'nde beyaz et sektorii tiretimden tiiketime kadar
tim yonleriyle ele alind.

Ulkemiz hayvancliginin yiiz ak: sektorii olarak nitelenen

tavuk eti endiistrisinin son yillarda 6nemli gelisme ve
ilerleme kaydettigini belirten BESD-BIR ve STBP Bagkam

Zuhal Dagtan, “Sektoriimiiz yenilikleri ¢ok yakindan ve
siirekli olarak takip ediyor ve teknolojisini devamli re-
vize ediyor. Entegrelerimiz kapsaminda ciftlikten catala
iretimin hemen her agamasinda tutulan kayitlar, saglikli
ve kaliteli iiretim seviyesini yiikseltiyor. Ulkemizde AB
standartlarinda kaliteli tiretim yapiliyor, titketim de hizla
artryor” dedi.

Yaklasik 750 kisinin katildig1 kongrede, Gida Giivenligi
Dernegi Bagkani Samim Saner’in oturum bagkanhiginda
gerceklesen “Beyaz Et Kalitesi” oturumunda; beyaz et ve
tirtinlerinde tarladan catala gida gtivenilirligi, kalitesini
etkileyen faktorler ve yasal diizenlemeler gibi konular
uzmanlar tarafindan katihmecilara aktarildi.

3 giin boyunca 15 bilimsel oturumun yapildig: kongrede
GDO, tiiketici sagligi, gida giivenligi, tiiketim aliskanlik-
lari, tiretim teknolojileri, yeni tirtinler gibi pek ¢ok konu
masaya yatirildi

1md International Poultry Meat Congress held in Antalya

First Poultry Meat Congress of Turkey was held in Antalya Silence Beach Resort Hotel on 11-15 May 2011. The Congress which was
organized by Poultry Meat Producers and Breeders Union (BESDBIR) and Healthy Poultry Information Platform (STBP) covered
all aspects of poultry meat sector from production to consumption for three days.

Gida Guvenligi-Halk Saghg) Etkilesimi ve Risklerin Degerlendirilme

Stratejileri Calistay1 gerceklestirildi

8 Haziran 2011 tarihinde Ankara’”da TMMOB Gida

Miihendisleri Odas1 (GIDAMO) ve Tiirk Toksikoloji
Dernegi (TTD) ortaklaga; Ankara Tabip Odasi; TUBITAK
- MAM Gida Enstitiisii; Tarim ve Koyisleri Bakanligi Ko-
ruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii, Ulusal Gida Referans
Laboratuvar1 Miidiirliigii, Dis Iligkiler ve AB Koordinas-
yon Daire Bagkanhgi; Hacettepe Universitesi Beslenme
ve Diyetetik Boliimii; Ankara Universitesi Eczacilik Fa-
kiiltesi; Tiirkiye Diyetisyenler Dernegi; Gazi Universitesi
Eczacilik Fakiiltesi; Hacettepe Universitesi Gida Miihen-
disligi Bolumii; ODTU Gida Miihendisligi Boltimii; An-
kara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii; Ege Uni-
versitesi Eczacilik Fakiiltesi; Hacettepe Universitesi Tip
Fakiiltesi Endokrinoloji Unitesi; Ulusal Beslenme Plat-
formu, Hacettepe Universitesi Onkoloji Enstitiisti, Gida
Glvenligi Dernegi; Atattirk Orman Ciftligi Mtidurlagi,
Tiirk Toksikoloji Dernegi, TMMOB Ziraat Miihendisleri
QOdasi, TMMOB Gida Miihendisleri Odas: temsilcilerinin
katiimiyla “Gida Gtivenligi-Halk Saghgi Etkilesimi ve
Risklerin Degerlendirilme Stratejileri” baslikli bir ¢alistay
gerceklestirdi.
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Son donemlerde gida giivenligi konusunda ard arda ya-
sanan krizlerden, toplumda olusturulan bilgi kirliligi,
karmagas1 ve yanlis bilgilendirmelerden ve toplumun
ozellikle gida tiiketimi ve beslenme konularinda medya-
da yaymmlanan haberlere kargi hassasiyetinden, tiiketi-
cinin risk algisinin ¢ogu kez bilimsel gergeklerle celisti-
ginden yola gikarak; risk iletisiminin yo6netilmesi, riskin
degerlendirmesinin metodoloji ve yapilanma agisindan
nasil olmasi gerektigi, gida giivenligi konusunda top-
luma dogru bilgi aktariminin saglanmas: icin yapilmasi
gerekenlerin ve bu konuda ilke ve stratejilerin belirlen-
mesi amaciyla gerceklestirilen ¢alistay, genis bir uzmanlik
yelpazesi ancak kisith sayida katilimer temsiliyeti ile ger-
geklestirildi ve bu konuda yapilmas1 gerekenler, isbirligi
degerlendirmeleri gibi konularda somut gelismeler icin
6nemli bir agsama olugturdu.

Acilig konugmalarinin GIDAMO Bagkani Petek ATAMAN
ve TTD Bagkan1 Prof. Dr. Asuman Karakaya tarafindan
yapildig1 Calistay’in sabah oturumunda; Gida Guivenligi

w ey

Dernegi Bagkani Samim SANER “gida giivenligi” ile ilgili



alg1 ve beklentilerini belirlemek amaci ile gergeklestirdik-
leri “Ttirkiye Gida Giivenligi Bilgi Diizeyi Arastirmas1” na
iliskin verileri paylasarak Ttirk tiiketicisinin bu konudaki
gortislerini ve 6zellikle internet yoluyla yayilan asparagas
haberlerin etkisini 6lctiiklerini belirtti. Saner, arastirmayla
Tiirk Halki'nin ytizde 51'nin internet tizerinden edindigi
bilgilere inanarak satin alma eylemlerini gerceklestirdik-
lerini ya da vazgegtiklerini bir bagka degisle asparagas
haberlerden etkilendiklerinin ortaya ¢iktigim aktardi.

Saner, ayrica “Tiirk tiiketicisine gore cevre kirliligi nede-
niyle sagliginin bozulma riski (ytizde 88). Trafik kazasinda
yaralanma riskiyle (ytizde 87) gidalar yoluyla saghiginin
bozulma riski basa bas (ytizde 86). Oysa, Avrupa Birligi
vatandaglarimin biyiik ¢ogunlugu ‘Cevre Kirliligi’ (ytiz-
de 61) ve ‘Trafik Kazalari'mi (ytizde 51) baglarina gelme
ihtimali en yiiksek olan potansiyel riskler olarak goriiyor.
Diger taraftan gida yoluyla gelebilecek ¢esitli tehlikeler
arasindan Tiirk tiiketicileri en ¢ok % 81 oraniyla “Saglik-

siz iiretim kogullar1” ve % 82 oranuyla “Cesitli hileler ve
aldatmalar” konularinda endise duymaktadir”. dedi.

Calistay’in 6gleden sonraki oturumunda ise; katilimcilar
3 ayr1 grup olarak sorun tespiti ve ¢6zlim stratejileri belir-
lemek {izere ¢alisma yaptilar.

Agirlikla vurgulanan sorun alanlarmin tilkemizde ba-
gimsiz bir Risk Degerlendirme Otoritesi'nin olmayisinin
eksiklik oldugu; tiiketiciye dogru bilgi aktarilmasinin
saglanmasinda Meslek Odalari’na da 6nemli gorevler
diisttigii; ilgili meslekler arasinda birlikte degerlendirme-
tiretme stirecinin kac¢inilmaz oldugu dile getirildi. Ortak
anlayis ve dil olusturmak tizere odalarin meslektaslarina
ortak seminerler-egitimler vermelerinin; ortak etkinlikler
dtizenlemelerinin biiytiik faydasi olacag: dile getirildi.

Sonug raporuna http:/ / www.gidamo.org.tr/ adresinden
ulagilabilir.

Food Safety and Public Health Interaction and Risk Assessment Workshop was held

Mr. Samim SANER, the President of Food Safety Association, shared the results of “Turkish Food Safety Information Level Research”
during the workshop, opening of which was made by Ms. Petek Ataman, the President of Chamber of Food Engineers, and Prof. Dr.
Asuman Karakaya, President of Turkish Toxicology Association. Saner stated that they have identified the opinion of Turkish consu-
mers and the effect of false news disseminated through internet by the research.

B tarafindan finanse edilen ve Merkezi

Finans ve Thale Birimi'nin s6zlesme ma-
kami oldugu Tiirkiye’de Kalite Altyapisinin
Giiglendirilmesi (TKAG) Projesi gergevesin-
deki etkinliklere bir yenisi eklendi. Uygunluk
Degerlendirmesi Dernegi ev sahipliginde dii-
zenlenen 2. Uluslararas1 Uygunluk Degerlen-
dirme Sempozyumu 19-20 Nisan tarihlerinde
Istanbul, Dedeman Otel’de gergeklesti. Sem-
pozyuma gida, tekstil, makine ve yap1 sektoriinde faaliyet
gosteren treticiler, tiretici ve tiiketici dernekleri, uygun-
luk degerlendirme kuruluslari ile bu alanlari diizenleyen
kamu kuruluglarinin yani sira diger kamu kurumlari tem-
silcileri, Merkezi Finans ve Thale Birimi ve Avrupa Birligi
Tiirkiye Delegasyonu yetkilileri katild1.

Iki giin siiren sempozyumun birinci giinii, agilis konus-
malar1 UDDer Bagkam Kiirsat Cezmi Ozcan, Kal-Der Bas-
kan1 A. Hamdi Dogan, Avrupa Birligi Tiirkiye Delegasyo-
nu Miistegar1 Michele Villani ve Bagbakanlik Dig Ticaret

Miistesarligt DTS Genel Miidiirii Mehmet
Comert tarafindan yapildi.

Sempozyum biinyesinde dort farkli sektor
ayr1 ayr1 oturumlarda ele almarak, birinci
gln irdelenen gida sektoriine iligkin otu-
rumda Gida Giivenligi Dernegi Bagskan1 Sa-
mim Saner “Uretim ve Belgelendirme Bakis
Acistyla Gida Sektorti ve Kalite Alt Yapis1”
konulu sunumu ile gida giivenligi ve kalitesi ile Avrupa
Birliginin gida gtivenligi konusunda ki yeni yaklagimini
aktardi. Sunumunda uluslararasi gida gitivenligi standart-
larina da deginen Saner, belgelendirme nedenleri ve tilke-
mizdeki gelismeleri katiimcilar ile paylasti.

Ikinci giin oturumlarinda ise yap1 malzemeleri konusun-
da ge¢gmis donem EUROLAB Bagkan Jiri Sobola; makine
sektorii konusunda CEOC Teknik Komisyonu Bagkan
Adolf Russold kendi alanlarindaki son gelismeleriyle de-
neyimlerini paylast1.

2nd International Compliance Evaluation Symposium was held

2nd International Compliance Evaluation Symposium was held on 19-20 April2011 in Istanbul within the scope of Strengthening the
Quality Infrastructure in Turkey Project which is financed by the European Union.
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Ambalaj Ay Yildizlan Yarismasi 2011 gerceklestirildi

mbalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) tarafindan bu y1l

ikincisi diizenlenen Ambalaj Ay Yildizlar1 Yarigsma-
st 2011’in sonuglar1 belli oldu. Tiirk firmalar: yurtiginde
ve yurtdisinda tiretmis olduklar1 ve piyasaya stirdiikle-
ri dirtinler ile yarigsmaya katildilar. Ambalaj Ay Yildizlar
Yarigmast WPO-World Packaging Organization (Diinya
Ambalaj Orgiitii) tarafindan akredite edilerek yetkinligi
tanmmusg bir yarigmadir.

Subat ayinda ilk duyurusu yapilan yarismaya, igecekler,
gida, saglik ve giizellik trtinleri, ev- otomotiv- ofis arag
ve geregleri ile ihtiya¢ malzemeleri, diger gida dig1 tirtin
ambalajlari, endiistriyel ve tasima ambalajlari, ambalaj
malzemeleri, satig noktast sergileme, sunum ve muhafaza
tirtinleri, fleksibil ambalajlar ve grafik tasarimi olarak 10
farkli kategoride toplam 109 proje bagvurdu.

Degerlendirme agsamasinda her proje, tiriin orjinali, yazili
raporu, lirlin resim ve tanitimlarini iceren jiiri katalogu,
sunum ve tiim bunlar dijital ortamda iceren CD’leri ile
birlikte 21 Mayis Cuma giinti yapilan Segici Kurul Top-
lantisinda titizlikle incelendi. Aralarinda Gida Giivenligi
Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi Sinem Portecene’nin de
bulundugu Segici Kurul Uyeleri, biitiin projelerin incelen-
mesinden sonra yarigma sartnamesinde verilen; icerdigi
tirtinii koruma ve saklama yeterliligi, grafik tasarimu, tire-

tim kalitesi ve nihai satig noktalarinda bagarili sergilenme-

ye uygunluk gibi degerlendirme kriterleri dogrultusunda
her projeyi tek tek notlandirda.

Yarismanin ilk asamasinda genel siralamada Jiiri tiyeleri-
nin verdigi notlara gore en az “iyi” olarak not verdigi 500
puan tizerinde not alan projeler “Yetkinlik 2011” 6dtiliine
layik goriildii. Yarisma kurali uyarinca “Yetkinlik 2011”
odiiliine layik goriilen projeler dilerlerse WPO'nun dii-
zenledigi WorldStar Yarismasi da dahil uluslararasi yarig-
malara katilma hakki kazand:.

Tkinci asamada “Yetkinlik 20117 &diiliine layik goriilen
projeler arasinda yapilan degerlendirmede her bir kate-
gorinin Altin, Giimiis ve Bronz o6diilleri belirlendi. Kate-
gorilerin Altin, Giimiis ve Bronz &dtilleri sartname geregi
Odiil téreninde agiklanacak, kazanan projelere iligkin ser-
tifika, 6zel tasarimli 6diil heykelcigi, yarisma logosu ile
odiiltin kiigiik ambleminin sayisal gorselleri 6diil térenin-
de bir seremoni ile takdim edilecektir.

Odiil toreni 9 Eyliil 2011°de Ciragan Palace Kempinski
Istanbul’'da eglentili bir programla gergeklestirilecek ve
WorldStar yarismasina katilmak isteyen kuruluslar en az
“Yetkinlik 20117 6ddltnti almis olmak kayd: ile 14 Ekim
2011 tarihine kadar WorldStar yarigsmasina katilim bagvu-
rusunu ASD tizerinden yapabileceklerdir.

Packaging Competition 2011: Crescent and Stars of Packaging

The Packaging Competition Crescents and Stars of Packaging which was organized by the Packaging Manufacturers Association for
the second time this year has been finalized. Turkish packaging manufacturers took part in the competition with the products produced
in their facilities both in Turkey and abroad and placed on domestic and global markets. Crescent and Stars of Packaging is a compe-

tition accredited by World Packaging Organization (WPO).
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7. Ambalaj Tasarimi Ulusal Ogrenci Yansmasi 2011 sonuclandi

mbalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) ve Istanbul’da
Ambalaj
Fuari’nin organizatorii TUYAP igbirligi ile bu yil yedincisi

diizenlenen Uluslararas: Endiistrisi
diizenlenen Ambalaj Tasarimi Ulusal Ogrenci Yarismasi

2011’in sonuglar1 belli oldu.

Nisan ayinda ilk duyurusu yapilan yarismaya, son teslim
tarihi olan 30 Haziran 2011 giiniine kadar 50 proje bas-

vurdu.

3 Temmuz 2011 tarihinde gergeklesen ve Gida Giivenligi
Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi Serap Nazir'in yer aldig
segici kurul toplantisinda projeler tiniversite ve meslek
kuruluglarindan uzmanlar tarafindan degerlendirildi.
Bagvuranlarin kimliklerinin siralama tamamlanincaya ka-
dar belli olmadig1 yarigmada projeler bagvuru sahipleri-
nin vermis oldugu rumuzlar tizerinden degerlendirmeye
sunuldu. Degerlendirme agsamasinda her bir proje, fizik-
sel ve/veya dijital maketi, paftasi, yazili raporu ve tiim
bunlar dijital ortamda igeren CD’leri ile birlikte titizlikle
incelenerek degerlendirildi.

Kazanan 23 ambalaj tasarimini notlandiran Segici Kurul
iiyeleri, projelerin siralamasini yarisma sartnamelerinde
de belirtildigi tizere 15— 18 Eyliil 2011 haftasinda 17. Ulus-
lararas1 Ambalaj Endiistrisi Fuar1 - Avrasya Ambalaj 2011
[stanbul esnasinda yapilacak 6diil téreninde agiklayacak.
Yarismada dereceye giren,mansiyona ve sertifikaya la-
yik bulunanlarda dahil olmak tizere toplam 23 projenin
sahipleri dilerlerse WPO - Diinya Ambalaj Orgiitii'niin
diizenledigi Ambalaj Tasarimi Uluslararast Ogrenci Ya-
rismast olan Worldstar Student
Competition 2011 yarigmasmna
katilabilecekler ve bu yarisma

da diinya derecesi almaya hak B,
kazanmak igin yarismaya de- _
vam edeceklerdir. Bu yil Cin'de

diizenlenecek olan Worldstar

Student Competition yarismast * o
icin Tiirkiye’den katilmay1 dii- SN
siinen proje sahiplerinin bagvurularmin yapilmasi iizere
en ge¢ 16 Eyliil 2011 tarihine kadar Ambalaj Sanayicileri

Dernegine projelerini iletmesi gerekmektedir.

7th Packaging Design National Students Competition 2011 finalized
The winners of the Turkish Packaging Design National Student Competition 2011 organized for the seventh time by Turkish Packa-
ging Manufacturers Association with the support of TUYAP the Organizer of International Packaging Industry Fair held in Istanbul

were decided.

Ly

Gida Giivenligi Dernegi Gida Miihendisligi Bslimu Ogrencileri ile bulustu

Glda Giivenligi Dernegi Abant Izzet Baysal Universi-
tesi ve Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi
Boliimii 6grencileri ile bir araya gelerek Dernegin yapmig
oldugu faaliyetleri anlatti. Abant izzet Baysal Universitesi
ogrencilerinin 6zellikle Gida Dedektifleri Projesine biiytik
ilgi gosterdigini aktaran Bagkan Yardimcit Nerma Gokge
ogrencilerin projede aktif rol alarak ilkogretim 6grencile-
rine gida giivenligi konusunda goniillii egitmenlik yap-
mak istediklerini aktarda.

Ayni sekilde Celal Bayer Universitesi Gida Miihendisli-
gi Bolumi 3.ve 4.smif 6grencilerinin Dernegin yapmis
oldugu faaliyetlere ilgi gosterdigini ifade eden Yonetim
Kurulu Uyesi Umit Parlak 6grencilerin bir ok aktivitede

bulunmak istedigini sdyledi.

Sehir efsanelerinin toplumda
onemli bir yer iggal ettigini ve
konu hakkinda uzman kisiler
yerine genelde ¢ok ilgili ol-
mayan kisilerin yorumlarmnin
medyada stk¢a yer aldigindan
dgrencilerin yakindigini ifade eden Parlak “sehir efsane-
lerinin kendilerine kaynak tegkil edecek sekilde kitaplas-
tirilmasini kitaplastirilmasini 6neren gengler oldu” dedi.

Meslekleri ile dogrudan iligkili gida giivenligi konusunun
detayl aktarildigi seminerlere ilgi ve katilim ytiksekti.

The Turkish Food Safety Association Met with Food Engineering Students
The Turkish Food Safety Association came together with food engineering students of Abant Izzet Baysal University and Celal Bayar
University with an aim to communicate the activities of the Association. Vice President Nerma Gokge and Board Member Umit Parlak
stated that the students showed particular interest in the Food Detectives Project and expressed their intention to take active part in
the project as volunteer teachers and inform elementary students on food safety.
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Gida Giivenligi

GGD Istanbul Tarim il Miidiirii'ne veda ziyaretindeydi

I stanbul Tarim il Miidiirii Ahmet Kavak’in Gida ve

Kontrol Genel Miidtirliigii'ne Genel Miidiir Yardimei-

st olarak atanmasinin ardindan Gida Giivenligi Dernegi
Yénetim Kurulu ve Denetleme Kurulu Uyeleri veda zi-
yaretinde bulundu. Dernek Bagkani Samim Saner, Bagkan
Yardimcisi Nerma Gokge ve Yonetim Kurulu Uyeleri Ga-
lip Albayrak, Serap Nazir ile Denetleme Kurulu Uyeleri
Miiesser Akegim Akkaya ve Ozen Altiparmak’mn bulun-
dugu ziyarette tebriklerini ileten {tiyeler, 6zellikle tiike-
ticilere yonelik gida giivenligi konusunda yapilabilecek
olas1 calismalar konusunda goriistii. Bakanligin yeniden
yapilandirilmasi stireci igerisinde Kavak’'in bu goéreve ge-

tirilmesinden duyulan memnuniyet ifade edildikten son-
ra grup bagari dileklerini iletti.

GGD'nin tiiketicinin gida gtivenligi konusunda bilinglen-
dirilmesi konusundaki ve sektoriin gelisimine yonelik bir
¢ok sosyal sorumluluk projesine daima goniilden destek
veren Sayin Ahmet Kavak yeni gorevinde de desteklerine
devam edecegini ifade etti.

2003’den beri Istanbul Tarim il Miidiirii olarak gérev ya-
pan Kavak, GKGM'nin gidadan sorumlu Genel Miidiir
Yardimaisi olarak gorev yapacak.

TFSA Farewell visit to Istanbul Provincial Director of Agriculture
Following the appointment of Mr. Ahmet KAVAK, Istanbul Provincial Agriculture Director, as Deputy General Director of DG Food
and Control, members of Management Board of Turkish Food Safety Association paid a farewell visit to the Director.
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Gida Hukuku Sempozyumu

kan Universitesi Hukuk Fakiiltesi tarafindan diizen-

lenen “Gida Hukuku Sempozyumu” Tuzla kampii-
stinde ti¢ oturum halinde gergeklestirildi. Hukukgulari ve
gidacilar: bir araya getiren sempozyumda agilis konus-
masin1 yapan Hukuk Fakiiltesi Dekani Prof.Dr.Mustafa
Kocak'in ardindan Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1
1.Hukuk Miisaviri Vekili Refiye Ertiirk gida sektoriindeki
yasal diizenlemelerle ilgili katilimcilara bilgi verdi.

U S

|

Aqilis konusmalarinin ardindan baslayan “Sektorel So-

runlar ve Céziim Onerileri” oturumunda Gida Giivenligi
Dernegi Baskant Samim Saner “Gida Gtivenligi ve Hu-
kuk” bagliklh konugsmasinda gida giivenliginin toplum
gelismisliginin 6nemli bir seviyesi oldugunu aktararak
en 6nemli 6zelliginin koruyuculuk oldugu dile getirdi.
Saner “Saglik Tanrigast Hygiea’dir, hijyen kelimesi de bu-
radan gelmistir. Tanricanin 6zelligi de tedavi edici degil,
koruyucu hekimlik olmasidir. Gida giivenligi de hasta ol-
mamak, saghigi muhafaza disiplinidir” ded.i.

Tiirkiye’de kayitdigiligin halen biiyiik bir sorun oldugu-
nu aktaran Gida Giivenligi Dernegi Bagkani, gida giiven-
ligi ve hukuku birlegtiren 5996 sayili yasanin bu sikintili
duruma ¢6ziim getirecegini umut ettiklerini s6yleyerek
hukuk fakiiltesi 6grencilerine gida hukuku alanin bu an-
lamda ¢ok 6nemli oldugunu ifade etti.

Food Law Symposium

The “Food Law Symposium” organized by Okan University,
Faculty of Law, took place at the Tuzla Campus under three sche-
duled sessions. Opening speeches were followed by the “Sectoral
Problems and Suggested Solutions”
President of the Turkish Food Safety Association Samim Saner
made a presentation titled “Food Safety and Law”. In his presen-
tation Mr. Saner underlined the significance of food safety as an
indicator of social development and drew attention to the major
feature of food safety: prevention.

session, during which the

Ac1 kaybimiz

Dernegimizin bir 6nceki dénem Yonetim Kurulu
iiyesi sevgili ¢alisma arkadagimiz Saymn Ahmet
Cetin’i 3.8.2011 tarihinde kalp krizi neticesinde
kaybettik. Tavukculuk sektoriinde kalite ve gida
glivenligi standartlarinin yerlesmesine biiyiik
emek vermis olan ve sektoriin ¢ok sevip, saydig1
geng yasta kaybettigimiz arkadasimiza Allah’tan

rahmet, ailesine bagsaglig diliyoruz.

O’nun yoklugunu daima hissedecegiz.

Basimiz sag olsun

Dernegimizin Danisma Kurulu Uyesi ve ODTU
Gida Miihendisligi Boliimii 6gretim iiyesi degerli
Hocamiz Sayin Prof. Dr. Levent Bayindirli'y1 yitir-
dik. GGD ailesi olarak acimiz ¢ok biiyiik.

Dernegimizin yiirtittiigli calismalara 6nemli kat-
kilar saglayan Sayin Prof.Dr. Levent Baymndirh si-
cakligi, dostlugu ve samimi destekleri ile gok 6zel

bir insandi.

Merhuma Allah’tan rahmet, ailesine ve tiim se-
venlerine sabir dileriz.
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BPA yasaklandi

arim ve Koyisleri Bakanligi, kansero-
T jen olabilecegi siiphesi iizerine, AB ile
paralel olarak, biberon gibi bebek beslen-
mesinde kullanilan polikarbonat malze-
melerin iiretiminde Bisfenol A'nin (BPA)
kullanimimi yasakladi. Tarim ve Koyisle- A
ri Bakanligi'nin Tirk Gida Kodeksi Gida *
Maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde ve Malze-
meler Tebligi'nde yaptig1 degisiklik, Resmi Gazete’de ya-
yimlanarak ytirtirliige girdi.

Teblig uyarinca, referansnumarasi’13480” olan’2,2-Bis(4-
hidroksifenil)propan”, Tiirk Gida Kodeksi (TGK)-Bebek
Formiilleri ve TGK-Devam Formdilleri Tebligleri'nde
bebek olarak tanimlanan ttiketici grubu icin kullanilan,
polikarbonat madde ve malzemelerin tiretiminde kulla-
nilamayacak.

Tebligdeki gecici madde uyarinca, halen faaliyet gosteren
ve bu teblig kapsamindaki iiriinleri iireten, ithal eden ve
satan ig yerleri, 1 ay icinde teblig hiikiimlerine uyacak. Bu
stire icerisinde gerekli diizenlemeleri yapmayan is yerleri
ve satis yerlerinin faaliyetine izin verilmeyecek. Bu is yer-
leri hakkinda 5996 sayili ' Veteriner Hizmetleri, Bitki Sag-

I1ig1, Gida ve Yem Kanunu” hiikiimlerine
gore islem yapilacak.

BPA, damacana, bazi firin kaplari, biberon
gibi sertlestirilmis polikarbonat (PC) mad-
delerde kullaniliyor. BPA'nin “endokrin
bozucu” etkisi dolayisiyla kansere neden

=g
olabilecegi yontindeki iddialar {izerine, AB bir siire 6nce
biberonlarda BPA kullanimini yasaklamisgti.

BPA'nin endokrin bozucu etkisi nedeniyle kansere neden
olabilecegi yoniinde, halen bilimsel olarak kesin bir tespit
yapilmadigi, ancak AB’de EFSA'min bu stipheler tizerine
biberonlarda kullanim yasag1 getirdigi, Tarim ve Koyisle-
ri Bakanligi’'nin da bu yasak kararina uydugu belirtildi.

AB'nin Saglik ve Tiiketici Politikast Komiseri John Dal-
li, gegen y1l yaptig1 agiklamada, BPA’nin kullanilmamast
kararimin AB hiikiimetlerinin ¢ogunlugu tarafindan des-
teklendigini belirterek, yapilan yeni arastirmalarin, kesin
olmayan bazi alanlarda BPA'nin gelisme, bagisiklik ve tii-
mor biiytimesinde etkili oldugunu gosterdigini soylemis-
ti. AB, bu y1l esleme biberonlarinda polikarbon tiretimini,
ithal ve satigin1 yasaklama karar1 6ngoriiyordu.

BPA Ban

Kaynak: www.aa.com.tr

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs has banned the use of Bisphenol A that is used in the manufacture of polycarbonate
plastics, which are used to manufacture plastic materials, such as baby bottles. The decision is parallel to the EU decision on the mat-
ter. The amendment to the Turkish Food Codex Communiqué on Plastic Materials and Articles in Contact with Foodstuff has been

published in the Official Gazette and entered into force.

19 Universitede 25 yeni Fakiilte kuruldu

diyaman, Adnan Menderes, Akdeniz, Ankara, Bin-

g6l, Cumhuriyet, Canakkale Onsekiz Mart, Diizce,
Gaziosmanpasa, Hakkari, Izmir, Karabiik, Nevsehir, Nig-
de, Ondokuz Mayis, Selguk, Stileyman Demirel, Usak, Yil-
dirim Beyazit tiniversitelerinde, toplam 25 fakiilte, enstitii
ve yiiksekokul kuruldu.

19 tiniversitede fakiilte, enstitii ve ytliksekokullarin kurul-
masina iligskin Bakanlar Kurulu Karari, Resmi Gazete’de
yayimlandi.

Karara gore, kurulan enstitiiler arasinda Ankara Uni-
versitesine bagli Gida Giivenligi Enstitiisti, Bingdl Uni-
versitesine bagl

Yagsayan Diller
Ka-
rabiik Univer-

Enstitiist,

sitesine bagl
Demir-Celik
Enstitiisti de
bulunuyor.

25 new Faculties were established in 19 Universities

Totally 25 new faculties, institutes and academies were established at Adiyaman, Adnan Menderes, Akdeniz, Ankara, Bingol, Cum-
huriyet, Canakkale Onsekiz Mart, Diizce, Gaziosmanpasa, Hakkari, Izmir, Karabiik, Nevsehir, Nigde, Ondokuz Mayzs, Selcuk, Sii-

leyman Demirel, Usak and Yildirim Beyazit universities.
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Yeni Bakanlik, Yeni Bakan, Yem Bina

arim ve Koyisleri Bakanligi'nin adinin de-
T gistirilerek Gida, Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanligimin kurulmasina iliskin Kanun Hiitkmiin-
de Kararname (KHK:639) yayinlandi.
Tarim ve Koyisleri Bakanhigi’'nin admin degisti-
rilerek Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin ku-
rulmasy; 6/4/2011 tarihli ve 6223 sayili Kanunun verdigi
yetkiye dayanilarak, Bakanlar Kurulu'nca 3/6/2011 tari-
hinde kararlagtirilmigtir.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin gorevi; bitkisel
vehayvansal tiretim ile su tirtinleri tiretiminin geligtirilme-
si, tarim sektoriiniin gelistirilmesine ve tanm politikalari-

nilmasmin saglanmasi, cift¢inin orgiitlenmesi ve
bilinglendirilmesi, tanmsal desteklemelerin et-
kin bir sekilde yonetilmesi, tanmsal piyasalarm

diizenlenmesi wwwm =

gibi ana faaliyet |

konularmin  ger-
geklestirilmesine yone-
lik ¢aligmalar yapmak;
gida, tanm ve hayvanci- &
liga yonelik genel politikalar1 belirlemek, uygulanmasini
izlemek ve denetlemektir.

Yapilanmanin ardindan Bakanlik yeni binasina tagindi.

nin olusturulmasina yonelik arastirmalar yapilmasi, gida Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig Kampisit

tiretimi, giivenligi ve giivenirligi, kirsal kalkinma, toprak, Eskisehir Yolu 9 km. Lodumlu / ANKARA

su kaynaklan ve biyocgesitliligin korunmasi, verimli kulla-

New Ministry, New Minister, New Premises

The Decree Having Force of Law (639) on establishment of the Ministry of Food, Agriculture and Livestock has been published. The
Decree changed the name of the Ministry of Agriculture and Rural Affairs and established the Ministry of Food, Agriculture and
Livestock was agreed on 3 June 2011 by the Council of Ministers.

ilk Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanimiz: Mehmet Mehdi Eker
X . s

nceki Hiikiimet'te Tarim ve Kdyisleri Bakani olan
Diyarbakir Milletvekili Mehdi Eker, yeni kuru-

lan bakanliklardan olan Gida, Tarim ve Hayvancilik

: a4 'F:. i

Bakanligi'na getirildi.

Eker, 1 Ocak 1956" da Diyarbakir Bismil‘de dogdu. An-
kara Universitesi Veteriner Fakiiltesinden mezun oldu.
Yiiksek lisansini Ingiltere’de University of Aberdeen’de
tartm ekonomisi alaninda; doktorasini Ankara Univer-
sitesi Saglik Bilimleri Enstitiistinde tamamlayan Eker,
Lalahan Hayvancilik Merkez Arastirma Enstitiisit Miidiir
Yardimaisy, Istanbul Biiyiiksehir Belediyesi Veteriner Isleri
Miidiiri, Tarim ve Koyisleri Bakanligi Tarimsal Uretim ve
Gelistirme Genel Miidiir Yardimcisi, Koruma ve Kontrol
Genel Miidiirii ve Bakanlik Miisaviri olarak gorev yapti.

2002’de AKP’den milletvekili secilen Eker, 2005ten bu d
yana Tarim ve Koyisleri Bakanlig1 gorevini ytirtittii. Eker,

Mehmet Mehdi Eker

T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakan
b= o TEEEETTES TS

3.dénem Bakani olarak yeni kurulan bakanliklardan Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 gorevini tistlenecek.

First Minister Appointed for Food, Agriculture and Livestock: Mehmet Mehdi Eker
The former Minister of Agriculture and Rural Affairs Mr. Mehdi Eker, the Member of Parliament from Diyarbakir, has been appointed
as the Minister of Food, Agriculture and Livestock in the new cabinet.

Gida Giivenligi  2011-2



“kurumsal hijyen”

Gida sektorunde Guvenllir Hijyen Ortaginiz

=3 -y EEE .'Mh- W v _ _ :“ ;,'-.'.'.._..--F—-. ! e 3=
(g st e e '
s WA !fgq R
3] Tﬁﬂ!ﬁ' ‘f'f p

Tel: (212) 698 07 77 (Pbx)

www.nilco.com.tr




Gidada izlenebilirlik internete tasindi

ge Thracatci Birlikleri (EIB), gidada izlenebilirligi
E internete tagiyan bir sistem gelistirdi. EIB koordina-
torligiinde Tzmir 11 Tarim Midiirliigt, Ege Universitesi
ve [zmir Ziraat Odasi ortakligiyla Izmir Kalkinma Ajanst
(IZKA) Tarimm ve Kirsal Kalkinma Mali Destek Programi
kapsaminda desteklenen “Iyi Tarim Yiiksek Bilgi ve Tek-
noloji” projesinin 12 ay stiren galigmalari: tamamlandi.
Proje hakkinda bilgi veren EIB Koordinatsr Bagkan1 Mus-
tafa Tirkmenoglu, “Internet Tabanli Gida Izlenebilirli-
gi Sistemi, ciftci ve isletme modiilleriyle entegre olan,
Tiirkiye’de ilk defa tam izlenebilirligin saglanmasina
yonelik bir sistemdir. Amacimiz giftciler, tarim danigsman-
lar1, paketleme tesisleri ve ihracatg firmalarimiz igin ta-
rim trlnlerinin izlenebilirligini kolaylastirmaktir.” dedi.
Ttirkmenoglu, tarladan sofraya gida izlenebilirliginin giin
gectikge 6nem kazandigini vurgulayarak, olusturulan sis-
temin ciftciler ve tarim igletmeleri tarafindan kullanilma-
styla gida tirtinleri ihracatinin kalite altyapisi ve rekabet

glicliniin gelistirilmesine énemli katki saglayacagini be-
lirtti: “EIB olarak gida giivenligi igin yaptigimiz inovas-

yonla hem ciftci ve iglet- .

meler driinlerini internet
tizerinden izleyebilecek
hem de miigteriler ve itha-
latgilar, aldiklari tirtinleri
ciftcisine kadar takip etme
imkan1 bulabilecek.” seklin- *
de konustu. Izlenebilirlik altyapisini biinyesinde kurmak
isteyen tarim igletmeleri ve ihracatgilara teknik destek
saglamak tizere 57 ziraat miithendisine yonelik egitim dii-
zenlediklerini de belirten Mustafa Tiirkmenoglu, ayrica
Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi biinyesinde kurulan lyi
Tarim Arastirma ve Uygulama Merkezi altyapisiyla islet-
melerin tam izlenebilirlik sistemini kurabilmesine y6nelik
pratik egitimler verilebilecegi gibi firmalara iyi uygulama
ornekleri de aktarilabilecegini kaydetti.

Food traceability is now on internet

Kaynak: Cihan Haber Ajanst (Izmir)

Ege Exporters Unions has developed a system which transfers food traceability to the internet. The activities of “Good Agriculture,
High Information and Technology” project, which was financed by lzmir Development Agency within the scope of the Agriculture
and Rural Development Financial Support Programme and conducted by Izmir Provincial Agriculture Directorate, Ege University
and Izmir Agriculture Chamber in cooperation, has been completed in 12 months.

MEB personeli “gidadan” zehirlendi

illi Egitim Bakanhgimin (MEB)

Begevler ve Tandogan’daki bina-
larindaki yemekhanelerde &gle yemegi
yiyen 600’tin tizerinde personel, “gida £
zehirlenmesi” siiphesiyle cesitli hastane-
lere kaldirildi.
Edinilen bilgiye goére, Tandogan’daki
MEB Egitimi Arastirma ve Gelistirme
Dairesi Bagkanliginda 6glen ¢ikan et doner, ayran, pilav
ve tatlidan olusan yemegi yiyen personelin biiytik bir bo-
liimii rahatsizlandi. Karin agrisi ve kusma sikayetleriyle
durumlar agirlasan personel igin olay yerine 7 tane 112
ambulans: geldi. Yapilan ilk miidahalenin ardindan se-
rum takilan personel, Ankara’daki gesitli hastanelere kal-
dirildi. Hastaneye kaldirilanlar arasinda hamile bir kadn
da bulunuyor.
112 personeli, su an i¢in durumu agir olan kisi bulunma-

digim bildirdi.

Benzer sikayetleri, Besevler’deki Egitim
Teknolojileri Genel Midurligi basta
| olmak tizere MEB’in Begevler’deki kam-
ptistinde bulunan binalardaki persone-
lin de yasadig1 ve civardaki hastanelere
bagsvurduklar1 6grenildi.

Bakanlik ise Refik Saydam Hifzissthha
Merkezi'ne yemek numunesi gonderdi.

Refik Saydam Hifzissthha Merkezi Bagkami Mustafa Er-
tek, onceki giin yemekhanelerinde gle yemegi yedikten
sonra rahatsizlanarak cesitli hastanelerde tedavi altina
alinan Milli Egitim Bakanligi (MEB) personelinin, yapilan
tetkikler sonucunda “gidadan” zehirlendiginin belirlen-
digini soyledi. Ertek, zehirlenmenin etten, ayrandan ya
da pilavdan olmasi gok fazla bir seyi degistirmiyor. Olay,
sonug itibariyle gida zehirlenmesidir” diye konustu.

Food poisoning in the Ministry of Education

Kaynak: www.aa.com.tr

More than 600 staff of the Ministry of Education who ate lunch at the canteens located at Besevler and Tandogan buildings of the

Ministry was hospitalized with the suspicion of food poisoning.

Gida Giivenligi  2011-2



7. Gida Mihendisligi Kongresi

MMOB Gida Miihendisleri Odas: tarafindan iki y1l-

da bir diizenlenen Gida Miihendisligi Kongrelerinin
yedincisi, 24-26 Kasim 2011 tarihlerinde Ankara‘da ger-
ceklestirilecektir.

Gida sektorii ile ilgili tiim kurum ve kuruluslarin bir ara-
ya getirilerek gida ile ilgili giincel sorunlarin ve bilimsel
gelismelerin tartisiimasinin amaglandig 7. Gida Miihen-
disligi Kongresi; gida sektoriintin paydaslarini bir araya
getirmeyi, gida zincirinin tiim bilesenlerini kapsayacak
bigimde bilimsel ve teknolojik ¢alismalari paylasmayi,
AR-GE o6nceliklerini tartismays, yenilikleri aktarmay1 ve
en 6nemlisi tim paydaslarin yer aldigi ortak bir tartisma
alani olusturmayi hedeflemektedir.

Kongre’de ayrica, geng arastiricilarin arastirma sonugla-
rin1 sunmalar saglanacak; gida giivenliginin sadece bi-
limsel ve teknik yaklasimlarla yakalanamayacag: bilinci
ile 5996 sayili Kanun bagta olmak tizere mevzuat sistemi
ve buna bagli olarak Tarim ve Kéoyisleri Bakanligi'nin ye-
niden yapilanmas: ve AB siireci tartisilacak; 6grenci ar-
kadaglarimiz i¢in hayati éneme sahip olan Gida Miihen-
disligi egitimi de sorgulanacaktir. Tiim bunlarin yani sira,
gida giivenliginin ¢ok 6nemli bilesenleri olan gevre, enerji
ve su konular1 da Kongre kapsaminda ele alinacaktir.

Kongre kapsaminda Tiiketici Haklar1 Dernegi Genel Bas-
kani Turhan CAKAR, Prof. Dr. Miikerrem KAYA, Devlet

Planlama Tegkilati1 Miistesarligi’'ndan Planlama Uzmamn
Dr. Taylan KIYMAZ "1n, Tarim ve Koyisleri Bakanligi'ndan
ve sektorden bir yetkilinin katilacag1 “Gida Mevzuat1 ve
Politikalar1” ve KKGM Kontrol Daire Bagkam fbrahim
ILBEGI, Tiiketici Dernekleri Federasyonu Genel Bagkan
Yardimcist Ali CETiN, TMMOB Gida Miihendisleri Odas:
Marmara Bélge Sube 2. Bagkani1 Faruk KOR"un katilacagt
“Gida Miihendisligi Egitimi” konularinda iki adet panel
gergeklestirilecektir.

Konu basgliklar1; Gida Ambalajlama, Gida Biyoteknoloji-
si, Gida Giivencesi, Gida Giivenligi, Gida Mithendisligi
Egitimi, Gida Katki Mad-
deleri, Gida Kimyasi, Gida

Mevzuati ve DPolitikalar, ‘

Gida Mikrobiyolojisi, Gida

Uretim Teknolojileri, Orga- a @
nik Gidalar, Fonksiyonel Gi-

dalar, Yeni Gidalar, Gida ve
Saglik, Gida Hukuku, Gida
Etigi, Gidanin Sosyopolitik

Yapisi/Gida  Egemenligi/

/G1da

MUhendisligi

Uluslararasi Anlagmalar ve
Geleneksel Gidalar olarak
belirlenen Kongre'ye yakla-
sik 500 kisinin katilim1 bek-
lenmektedir.

2d-2G Kesim 201
Bagkant Ogratmanevi
ANKARA,

1k

oEP

3
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7th Food Engineering Congress

Seventh of Food Safety Congresses which are organized biannually by UCTAE Chamber of Food Engineers will be held on 24-26
November 2011 in Ankara. 7th Food engineering Congress aims at bringing together all relevant institutions and organization of food
sector together to discuss contemporary problems, scientific and technological studies related to all elements of food chain, Research
and Development priorities and providing a common discussion platform for all sector stakeholders.

Denetimlerde Ramazan hazirhgl tamam

1da, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, yaklasan Ra-

mazan ayz1 ile birlikte asli gorevi olan tiiketici sag-
ligin1 korumak amaciyla gida giivenilirligine iliskin gida
tiretim, satis ve toplu tiiketim yerlerinde denetimlerini
artirdi. Tiiketicilerin yedikleri igtikleri gidalardan emin
olmalari i¢in her tiirli 6nlem aliniyor.

Ramazan’in yaz ayma gelmesi nedeniyle gida giivenilir-
ligine iliskin tedbirler de alindi. Bu kapsamda, 81 Tarim
11 Miidiirliigii talimatlandirldi. Yiiriitiilen rutin denetim-

lerin yaninda, 6zellikle toplu tiiketim yerleri, Ramazan
cadirlari, toplu iftarlarin yapildigi yerler ve bu yerlere ye-
mek saglayan sirketler ile tatli ve pastacilik tirtinleri, se-
kerleme, ekmek ve pide tiretimi yapan yerlerin denetim-
lerine agirlik verecek bir denetim plan1 hayata gegirildi.

Mubhtelif gidalardan olugan Ramazan paketleri de, ge-
rek tiiketicilerin yaniltilmamas: gerekse halk saghgimin
korunmasi agisindan iiriinlerin son tiiketim tarihleri ve

etiket bilgileri bakiminda kontrol ediliyor. Gerektiginde

KoNQgresi
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bu {iriinlerden numune alinarak Tiirk Gida Kodeksi'ne
uygun olup olmadigina bakilacak.

Ote yandan, tiiketicilerimizin satin alacaklar1 gidalarin
son tiiketim tarihlerini kontroletmeleri, ambalajli ve eti-
ketli, ambalaji zarar gormemis gidalari satin almalari,
acikta ve uygun kogullarda muhafaza edilmeyen gidalar:
almamalar: gerekiyor.

Gida zehirlenmesine maruz kalan veya satin aldig1 gida-
larla ilgili herhangi bir sikayeti olan tiiketiciler de “Alo
174 Gida Hatt1”m1 arayarak ihbarda bulunabilecekler.

Ramazan ay1 boyunca gida denetim ve kontrol hizmetle-
rinin etkin ve kesintisiz olarak yiirtittilebilmesi igin 4600
denetim elamani gorev basinda olacak.

Inspections increased for Ramadan

Kaynak: www.tarim.gov.tr

Ministry of Food, Agriculture and Livestock increased the inspections at food production, sales and mass consumption places in order
to ensure its primary responsibility that is protection of public health. All necessary measures are taken to provide safe food and rinks

to the consumers.

“Bitki pasaportu” uygulamasi basladi

itkilerde zararli organizmalarin yayilmalarini 6nle-

meye yonelik “bitki pasaportu” uygulamasi, 12 Ni-
san itibariyle bagladi. Bu tarihten itibaren, kayisi, seftali,
visne, kiraz, erik, badem, armut ve elma meyvelerinin
tiretim ve ¢ogaltim materyalleri, ancak “bitki pasaportu
ile satilabilecek, sevkedilebilecek.

Tarim ve Kdyigleri Bakanhigi'min hazirladig: ve 12 Ocak
2011 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanan Bitki Pasaportu
Sistemi ve Operatorlerin Kayit Altina Alinmasi Hakkin-
da Yonetmelik ile zararli organizma tasiyi-
cis1 olabilecek bitki, bitkisel {iriin ve diger
maddeler ile bunlarn iireten, ithalatim ve ©
ticaretini yapan ve depolayanlarin kayit
altina alinmasina iligkin sistem kurulmasi

ongorilmiistii.

Kayit sisteminin olusturulmasi ile bu ma-
teryallerin hareketleri izlenerek, herhangi
bir zararh organizmaya rastlanmasi duru-
munda kaynaga kisa siirede ulasilmasi ve
gerekli tedbirlerin alinmasi hedefleniyor.

Yonetmelik ile bagta “sarka virtisi” olmak
tizere kayisinin hastalik ve zararlilardan
korunmasi icin, Malatya, Elazig, Sanhurfa illeri smirlari
icerisindeki alanlar, tas gekirdekli bitkisel tiretim mater-
yalleri sevkiyati ve hareketi agisindan “korunmus bolge-
ler” ilan edilirken; tas ¢ekirdekli meyveler (kayis, seftali,

vigne, kiraz, erik, badem), Malus Mill. (elma), Pyrus L.
(armut) fidam tireticileri icin yonetmelik hiikiimlerinin,
yayin tarihinden itibaren 3 ay sonra uygulanmas: hiikmii
getirildi.

Yetkililer, simdiye kadar bolgede bitkisel tiretim mater-
yallerinin sevkiyati konusunda karantina tedbiri uygu-
landigini, bu tedbirlerin pasaport sistemine entegre edil-
digini belirtti.

Yonetmeligin kayisi, seftali, visne, kiraz,
erik, badem, armut ve elma meyvelerinin
tiretim ve ¢ogaltim materyalleri ile ilgili
hiikiimleri 12 Nisan’dan itibaren uygula-
nirken, diger hiikiimleri, 1 Aralik 2011’den
itibaren ytiriirltige girecek.

Tarim ve Koyisleri Bakanligi Koruma ve
Kontrol Genel Miidtirliigii tarafindan ytirii-
tiilen proje kapsaminda, “operatér” olarak
adlandirilan bitki tireticileri, ticaretini ya-
panlar ve ithalatcilar kayit altina alinacak.

' Operatériin ofis gartlar1 incelenecek ve so-
rumlu bir kisinin olup olmadig: kontrol
edilecek. Herhangi bir eksiklige rastlanilmamasi ve analiz
sonuglarinin temiz ¢tkmasi durumunda, kayit islemi ger-
ceklestirilerek operatére bir kayit numarasi ve neticesinde
de kayzit sertifikas1 diizenlenecek.

Launch of the “Plant Passport” System

Kaynak: www.tarim.gov.tr

The “plant passport” system, aimed at the prevention of the spread of organisms harmful to plants and plant products, was launched
on the 12th of April. As from this date, the trade and transport of propagating materials of apricots, peaches, black (sour) cherries,
cherries, plums, almonds, pears and apples have become subject to the issuance and accompany of a plant passport.
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tinda alinan hizli alarm bildirim sayist arttig i¢in séz ko-
nusu uygulamayi baslattiklarini ifade ediyor.

Ancak, 8 bin 600 Ortak Giris Belgesi (CED) ve yaklagik 2
bin TIR’da sadece 68 bildirim alindi. Bu rakam gida gii-
venligi konusunda sikintiya sokmayacak bir oran degil.
Buna ragmen karsimiza boyle bir uygulama ¢ikt1.”

Uygulama zaman ve kalite kaybina yol acar

Konuyu Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'na iletme-
lerine ragmen herhangi bir netice alamadiklarini anlatan
Satici, uygulamanin ihracatta ciddi bir zaman kaybina ve
ekstra maliyet olusturacagina dikkat cekti.

Ayrica Tiirkiye’de yapilan analizlerin AB’de gegerliliginin
olmadig bilgisini verdi.

Bakanligin ihracat partilerinden numune alma yerine
daha kalic1 bir ¢6ziim bulmast gerektigini vurgulayan Sa-
tic1, “Paketlenmis tirtinlerinden numune alarak araglarin
bekletilmesi ihracati sekteye ugratiyor.

Peppers are subject to analysis condition

Kaynak: Cihan Haber Ajanst

Food and Control Directorate of the Ministry of Food, Agriculture and Livestock introduced the analysis condition for the fresh pep-
pers which constitute a large portion of fresh fruit and vegetable exports to Europe.

Gida Urinlerine yeni uygulama

1da etiketlerinde, “Kalp ve damar saghiginin korun-

masinda yardimct olur”, “Dis saghiginin korunma-
sinda yardimei olur” gibi saglik beyanlarmin kullanim
sartlar1 degisecek.

Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi Taslagi”’n1 go-
riise act1. Taslakta, tiiketiciye sunulan gidalar ile restoran,
hastane, kantin ve diger benzeri toplu tiiketim yerlerine
arz edilen gidalarin genel ve bazi 6zel etiketleme kural-
lar1, beslenme yo6niinden etiketleme kurallari, tanitimi ve
reklamina iliskin bazi kurallar ve gidalardaki beslenme ve
saglik beyanlarina iliskin kurallar yeniden belirlenirken,
Tirk Gida Kodeksi “Gida Maddelerinin Genel Etiketle-
me ve Beslenme Yontinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi”
ile ” Alkollii ickilerde Hacmen Alkol Miktariin Etikette
Bildirilmesi Hakkinda Teblig”in yiirtirliikten kaldirilmasi
ongoriiliiyor.

Taslak ile 6ngoriilen degisiklikleri AA muhabirine deger-
lendiren Petek Ataman, gida maddelerinde yapilan sag-
lik beyanlarinin tiiketicinin en hassas noktasi olduguna
isaret ederken, “Kalp ve damar saghiginin korunmasinda
yardimcr olur”, “Dis saghginin korunmasinda yardimct

olur”” gibi beyanlarin tirtiniin tiiketimini 6nemli diizeyde
artirdigina dikkati gekti.

Halen ytirtirliikte olan teblige gore, bir gidada saglik be-
yant yapilabilmesi igin bilesim anlaminda tek kisitin al-
kolle ilgili oldugunu hatirlatan Ataman, su bilgiyi verdi:

“Eger bir tirtiniin igerdigi alkol hacmen yiizde 1,2'yi ge¢-
miyorsa (bu strur “alkolstiz” taniminin siiridir) yani gida
alkollii degilse, bu tirtinde saglik beyani yapilabiliyordu.
Ornegin, bir doymus yag, kolesteroliin diisiirtilmesine
yonelik saglik beyani igerebiliyordu. Simdiki taslakta ise;
bu beyan1 yapabilmek igin tek kriter alkol miktar1 degil.
Gida maddesinin saglik beyanina konu olabilmesi icin,
alkol kisitina ilave olarak sodyum, ilave seker, doymus
yag asitleri ve kalsiyuma yonelik kimi kisitlar var. Yani
saghgimizi riske attigi Diinya Saglk Orgiitiince de net
bir bicimde ifade edilen tuz, seker ve doymus yag asit-
lerini belirli bir miktarin tizerinde iceren gida maddeleri
tiiketicilere saglikla ilgili 6zel tavsiyelerle pazarlanama-
yacak. Doymus yag asidi ytiksek bir tirtin, 5Snemli miktar-
da Omega 3 de igerse; kalp ve damar sagligini korumaya
yardimcr oldugu ifade edilemeyecek. Bu tiiketicinin dog-
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Bibere analiz sarti getirildi

1da, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 Gida ve Kont-
G rol Genel Mudiirliigii, Avrupa’ya yapilan yas mey-
ve sebze ihracatinda énemli yer tutan taze bibere analiz
zorunlulugu getirdi.

Avrupa Birligi (AB)'nin Tiirkiye’den ihrag edilen doma-
tes, biber, kabak gibi tirtinleri Bulgaristan giimriiklerinde
kalint1 analizine tabi tutmasina ragmen bakanligin boyle
bir uygulama getirmesi ihracatgilarin tepkisine yol agtr.

Yurt i¢inde de yapilan denetimlerin ihracatcilar: ilave
zaman ve kalite kaybi ile maliyet artisiyla kars: karsiya
biraktigini belirten Antalya Ihracatgilar Birligi Yonetim
Kurulu Bagkani Mustafa Satici, “Bakanlik uygulamanin
gerekgesi olarak {tirtinlerimizin AB tilkelerinden aldig1
hizli alarm bildirimlerini gosteriyor.

Bolgeden yapilan ihracatta Rusya Federasyonu'nun
acik ara ilk sirada yer aldigimi kaydeden Satici, “Rusya
Federasyonu'nu sirastyla Almanya, Italya, Bulgaristan ve
Ukrayna izledi. Kriz beklentisine ragmen Avrupa Birligi
iilkeleri bolgemiz ihracatinin vazgecilmez unsurlarindan
biri olmaya devam ediyor.

Avrupa’da baz tilkeler ciddi bir krizin esigindeler. Buna
ragmen Avrupa Birligi iilkelerine ihracatimiz artig goste-
riyor.” diye konustu.
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Bildirimler Gida Giivenligini sikintiya sokacak se-
viyede degil

Mustafa Satici, konugmasinda biber ihracatinda yasanan
sikintilara dikkat ¢ekti.

Satici, Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nin yaklagik
bir ay énce Avrupa Birligi'ne ihrag edilen taze bibere ka-
lint1 analizi zorunlulugu getirdigi bilgisini verdi.

AB, son bir yildan beri Tiirkiye’den ithal edilen yas mey-
ve sebzeyi, Bulgaristan gtimriiklerinde yiizde 10 siklik-
la analize tabi tutuyordu. Bu denetimler neticesinde de
iriinlerden numune alintyor, sonuglara gére herhangi bir
trtinlerde AB mevzuatina uygun olmayan bir etken mad-
deye rastlanmamasi halinde meyve sebze yiiklii TIR lar
yoluna devam ediyordu. Bu siiregte araclar 2-3 giin, hafta
sonlar1 4-5 giin gimriik kapilarinda beklemek zorunda
kaliyordu.

Yaklagik bir yildir bu sikintiy1 yasadiklarini aktaran Bir-
lik Bagkani Satici, s6yle devam etti: “Avrupali yetkililerle
yaptigimiz bir dizi toplantilarda analiz sartinin kaldiril-
masina yonelik kismen ilerleme sagladik.

AB’den olumlu bir haberle déndiigiimiiz bir zamanda,
Bakanlhigin getirdigi yeni uygulamayla hayal kirikligina
ugradik. Bakanlik yetkilileri, AB tilkelerine biber ihraca-



ru yonlendirilmesi i¢in son derece 6nemli bir gelisme.”

Diger taraftan, Tiirkiye’de saglik beyanlarmnin bir liste
olarak yayimlandigini, buna uyan tiim tirtinlerde ilgili
saglik beyanin1 yapmak miimkiin oldugunu belirten Ata-
man, oysa AB’de bu beyanlarin her bir gida maddesi igin
tek tek degerlendirildigine ve saghik beyanina ona gore
onay verildigine dikkati gekti.

“Olmasi gereken ve dogru olan da budur” diyen Ataman,
yonetmelik taslaginda bu konuda bir ilerleme olmadigini,
bir gidanin, icindeki tek bir bilesenden degil, tlimiinden
yola cikarak, hedef kitlesi vesaire dikkate alinarak beya-
nin dogru olup olmadigina karar verilmesi gerektigini
soyledi.

Ataman’in verdigi bilgiye gore, gida etiketlerinde saglik
beyan1 yapilabilmesi i¢in, “sodyum, ilave seker, doymus
yag asitleri ve kalsiyum” gibi kriterlerin dikkate alinmasi-
na iliskin diizenleme, 2006 yilinda teblige kondu. Ancak,
sanayiciden gelen tepki tizerine mevzuattan ¢ikardi.

GMO Bagkani Ataman, saglikli gida tiiketimi agisindan bu

kriterlerin mevzuatta korunmasi gerektigini vurguladi.

“Son Tiiketim Tarihi” ile “Minimum Dayanikli-
lik” siiresi arasindaki fark

Yonetmelik taslagiyla halen mevzuatta bulunan ancak
uygulamada soruna neden olan “son tiiketim tarihi” ile
“minimum dayaniklilik” siiresi arasindaki karigikligin gi-
derilmesine yonelik diizenle de bulundugunu kaydeden
GMO Bagkan1 Ataman, su bilgiyi verdi:

“Gidalarin raf 6miirleri ile ilgili olarak, daha 6nceki teb-
ligde de yer alan ancak yeterince anlasilarak uygulanma-
yan farkli iki tanim ve yaklasim vardi. Bir kisim tiriinlerde
raf 6omrii insan saglhgiyla dogrudan ilgili olmayip, tirii-
niin kalite kriterleriyle ilgilidir. Ornegin raf émrii gegmis
bir makarnay: tiiketmek saglik riski yaratmaz. Oysa raf
omrii ge¢mis bir siitli veya eti tiiketmek sakincali olabi-
lir. fste bu iki duruma yénelik olarak iki farkli raf émrii
ifadesi vardi ama teblig hiikmii agik olmadig i¢in uy-
gulama gans1 bulunamadi. Yeni taslakta bu durum biraz
daha agikhiga kavusturulmaya calhsilmis. Iki farkh ifade
var: ‘minimum dayaniklilik stiresi” ve ‘son tiiketim tari-
hi’. Son tiiketim tarihi, raf émrii gegtiginde saglik riski ya-
ratabilecek tirtinler i¢in; minimum dayaniklilik tarihi ise
iirtin kalitesi ile ilgili tespit edilen tarihi gostermektedir.
Tiiketiciler son tiiketim tarihi ge¢mis triinleri kesinlikle
tilketmemelidirler. Oysa ‘minimum dayaniklilik stiresi’
gecmis tirlinler igin ayn1 seyden s6z etmek pek miimkiin
degildir. Bu iiriinler hala uygun kogullarda iseler tiiketi-
lebilirler.”

Gidaysi, kendi adiyla pazarlayan sorumlu olacak

Yonetmelik taslaginda, gidalarin etiketlenmesi sorum-
lulugunun giday1 kendi ad: veya ticari unvam altinda
pazarlayan gida igletmecisine verildigini anlatan Petek
Ataman, bunun 6nemli bir olumlu gelisme oldugunu
vurgularken, “Fason tiretim, sadece ambalajlama gibi
etkinliklerde, etiket bilgisinden hangi kurumun sorum-
lu oldugu belli olmuyor, bu da zaman zaman tiiketiciye
yanlig bilgi ulasmasina neden oluyordu. Denetlemelerin
etkin ve diizgiin yapilabilmesi halinde, artik bu sorun ya-
sanmayacak” dedi.

New rules for labeling

Kaynak: www.aa.com.tr

The requirements regarding the use of health claims on food labels such as “helps to protect the cardiovascular health” and “Helps to

protects teeth” will change.
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21 Mayis Diinya St Gini kutlandi

21 Mayis Diinya Siit Giinti Ulusal Stit Konseyi'nin ¢o-
cuklara siit igme aligkanligini kazandirilmasini hedef-
leyen “Okul Siitii Projesi ” kutlandu.

Diinya Stit Giinti'niin tilkemizde de kutlanmasinin ama-
cinin bedenen ve zihnen saglikli nesiller yetigtirilmesine
katki saglamak oldugunu kaydeden Ulusal Siit Konseyi
Bagkan1 Harun Calli “Her yas grubundaki bireylere stit
igme aliskanlig1 kazandirmalk, siit ve st trtinleri tiiketi-
minin artirmak ana hedefimizdir. Ama 6zellikle cocukla-
rimizin siit igmesi ¢ok énemlidir. Okullar bizim igin siit
igme aliskanliginin kazanilacagr 6nemli merkezler ola-
caktir. Diinyada birgok tilkede oldugu gibi Tiirkiye'de
de ‘okul siitii’ programi gelecegimizin yatirmmidir” Okul
stitti projesi: 4 pilot il, 3656 6grenci Portekiz, Romanya,
Misir, Cin, Iran, Tayland, Guetamala ve Vietnam gibi

iilkelerin, okul siitii programlar1 sayesinde ozellikle ¢o-
cuklarin siit tiiketimini ciddi seviyede artirdigini belirten
Harun Calli; “Bu amagla Ulusal Siit Konseyi, cok énemli
bir sosyal sorumluluk projesi olan ‘Okul Siitii Projesi'ni
hayata gecirmistir. Degerli siit sanayicilerimizin gontllii
olarak destek verdikleri Okul Siitii Projesi, 8 Subat 2010
tarihinde bagladi. flk adimda Istanbul, Izmir, Ankara ve
Diyarbakar pilot il olarak segildi. Bu illerdeki toplam 3656
dgrenciye her okul giinii 200 ml'lik kutularda siit dag:-
tim1 yapildi. Dagitim devam etmektedir. Bu proje ile ¢o-
cukluktan itibaren siit tiiketimi aligkanlig1 kazanmis bir
toplum olugturularak, daha saglikli nesillerin yetigtiril-
mesine yardimci olunacaktir” dedi.

Diinya Siit Giinii hakkinda
Diinya Stit Giinti, Birlesmis Milletler Gida ve Ta-
rim Orgiitii (FAO)'niin énciiliigiinde ilk kez 2001
yilinda diinya genelinde 6zel bir giin olarak kut-
lanmaya baglamilmistir. Diinya genelinde yaygin
olarak, 1 Haziran tarihinde kutlanan Diinya Siit
Giind, tilkemizde ise Tarim ve Koyisleri Bakanli-
ginca 1991 yilinda baslatilan “Stit Tiiketimini Ar-
tirma Kampanyas1” cercevesinde 21 Mayis ve bu
tarihi kapsayan hafta “Siit Haftas1” olarak kutlan-
maktadir.

21 May World Milk Day Celebrations

Kaynak: www.ulusalsutkonseyi.org

The World Milk Day was celebrated on 21 May with the “School Milk Project” of National Milk Council which aims at getting child-
ren adopt milk drinking habit. Mr. Harun Calli, President of National Milk Council, stated that the milk day celebration is important
for Turkey due to its contribution to growing both physically and mentally healthy generations and added that their primary objective
is to increase consumption of milk and milk products of people at all ages.
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Rus rehberler sahte ickiden 6ldi

BBodrum ilgesinde ¢iktiklar1 yat gezisi ardindan lendi. Bunun tizerine, baslatilan sorusturma kapsa-
alkol zehirlenmesi siiphesiyle hastaneye kaldi- minda Cumhuriyet savailliginin talimati tizerine
rilan 12 Rus uyruklu rehber Bodrum Devlet Has- go6zaltina alinan 4 kigi Alanya 3'tincii Sulh Ceza

Mahkemesi'nce tutuklandi.

tanesi ile ilgedeki 6zel hastanelerde tedavi altina
alindi. ilk tedavinin ardindan bazi rehberler ta-
burcu olurken, 6 rehber ise Antalya Akdeniz Konu ile ilgili basin agiklamas: yapan Gida,
Universitesi Tip Fakiiltesine Hasta- Tarim ve Hayvancilik Bakanligi bu marka ad1
nesine sevk edilerek durumlari- altinda satilan viskilerin ikinci bir agiklamaya
nin ciddi oldugu aktarild1. | kadar tiiketilmemesi yontinde uyarida bu-
lundu.

Yapilan tiim miidahalelere rag-
men sahte alkolden zehirlenen Rusya Tiirkiye’ye dava act1
Rus rehberlerden 28 yagindaki Rus Interfaks Haber Ajansi'na konugan
Maria Shalyapina, 22 yagindaki Sorusturma Komisyonu Resmi Sozciisii
Viktoria Nikoloeva ve22 yasinda-

ki Zalyaeva Auilia Antalya’daki

hastanede, 24 yagindaki Alexandr

Zhbckov Denizli’deki hastanede, /
22 yasindaki Marina Sevelyova ‘

ise dondtikten sonra tilkesinde ya-

Vladimir Markin, “Vakayla ilgili Rusya
Federasyonu Ceza Kanunu 238. maddesi
geregi, ‘glivenlik taleplerine aykir1 ola-
rak 6liime yol acan tirtinlerin {iretimi ve
satis1” gerekgesiyle dava agild1” dedi.
samint yitirdi. Rehberleri Tiirkiye'ye gonderen
Rusya’da faaliyette bulunan
Olaymn ardindan Orkan Denizci- tur operatorleri ise olayla ilgili

lik Sanayi ve Ticaret Sirketine ait sikayette bulundu ve ikinci bir

Antalya’nin Alanya ilgesinde bu- =8 dava stireci baglatildi. Rusya
lunan iki teknede yapilan dene- \‘\..,_ > J v Bagsavciligr da Moskova’da bas-
timde numune olarak alinan top- - lattigi hukuki siiregle ilgili Tiirkiye
lam 196 sise “"Mister Burdon” marka adli makamlari ile igbirligi icinde sorusturmaya miida-

viski ile “Eagle Blow” marka votkanin sahte oldugu belir-  hil oldu.

. . . Kaynak: www.aa.com.tr
Adulterated Alcohol Kills Russian Tour Guides

Suspected of suffering from alcohol poisoning after a boat trip they took in the Bodrum district, 12 Russian tour guides were referred
to the State Hospital and private hospitals in the district. Despite all medical efforts, of the 12 Russian victims, 28-year-old Maria
Shalyapina and 22-year-old Viktoria Nikoloeva and Zalyaeva Auilia died in hospital in Antalya, 24-year-old Alexandr Zhbckov died
in hospital in Denizli, and 22-year-old Marina Sevelyova died in Russia after being transferred to her homeland.

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nin Rus rehberlerin
zehirlenmesi ile ilgili basin aciklamasi

6.05.2011 tarihinde 22.30-01.30 saatleri arasinda fcme-  04.00 arasi (turdan 26 saat sonra) alinmaya baglanmistir.
ler Yeni Liman’dan icinde 150-170 rehber, turist, tur ~Hepsinin ortak beyaru viski ictikleri yoniindedir.
operasyon personelinin bulundugu bir grup, seyahat tek-
nesi ile tura ¢tkmustir. Turda enerji icecekleri ile beraber I1k teshis, metil alkol zehirlenmesi olarak belirlenmis, hal-
cin, votka, raki ve viski tiiketilmistir. sizlik, igtahsizlik, hafif bulanti ve bulanik gérme seklinde
tezahiirler gorillmiigtiir.
Tura katilan kisilerden ilk sikayetler 28.05.2011 saat 03.00-

Gida Giivenligi  2011-2



Bodrum Tarim {lce Midirliigi ve Emniyet birimlerince
28.05.2011 tarihinde saat 14.00"de olay yerine gidilmistir.

Teknede bulunan Eagle Blow marka votka ve cin, Mister
Burdon marka viski, Raki7 marka raki, Blu-Energizer ve
Dragon marka enerji igeceklerinden numune alinarak
aym giin analize gonderilmis, kalan ttim i¢kiler de yedie-

mine alinmigtir.

02.06.2011 tarihinde numunelerin analiz sonucu alin-
mis ve sadece Mister Burdon marka viskide 154.38 g/

hl(gram/hektolitre) gibi yiiksek oranda metil alkol tes-
pit edilmistir. (Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii Ickiler
Tebligi'nde metil alkol degeri azami viski, cin votka igin
50g/hl, raki igin 150g/hl’dir) Bu miktar, normal degerden
yaklasik 3 kat cfazladir.

Bu marka adi altinda satilan viskilerin, Bakanligimizin
ikinci bir agiklamasina kadar tiiketilmemesi gerekmek-
tedir. Gerek denetim elemanlarimizin, gerekse Emniyet
birimlerinin ad1 gecen markaya iligkin takipleri de siir-
mektedir.

Diger alkollii ickilerdeki metil alkol degerleri Tiirk Gida
Kodeksi degerleriyle uygun bulunmustur.

Teknede yapilan incelemede bos enerji igeceklerine ait
kutularin olmasi, bunlarin alkolli igkilerle beraber tiike-
tildigi ihtimalini gostermektedir. Ulusal mevzuatimizda
yer alan enerji igeceklerinin alkollii ickilerle beraber tii-
ketilmemesi gerektigine dair yasal uyar1 enerji igecegi eti-
ketleri tizerinde agikga yer almaktadir.

Hayatimi kaybeden kisilerle ilgili olarak ise hentiz otopsi

sonuglar1 alinmadigindan kesin 6liim nedeni ile ilgili bir
degerlendirme yapilamamaktadir.

Olaymn duyulmasindan itibaren turizm boélgelerimizde
icki satig yerleri ve turistik tesislerde denetimler basla-
tilmigtir. 01.06.2011 tarihi itibariyla 315 denetim yapilmis
ve sahte icki olma siiphesi ile toplam 569 adet sige ¢esitli
alkollii igki yediemine alinmis ve numuneler analize gon-
derilmisgtir.

Bu iiriinlerin sahte olup olmadig 11 Miidiirliiklerimizde
bulunan bandrol okuma cihaz: ile tespit edilebilmektedir.
Alanya’da bandrol kontrolii yapilmus, tirtin bandrol agi-
sindan uygun bulunmus yani orijinal tirtin oldugu tespit
edilmis ancak yapilan analizler sonucunda metil alkol
miktar yiiksek 154.38 g/hl olarak bulunmustur.

Olayin ilk duyulmasindan itibaren Cumhuriyet Savciligi
ve Emniyet Miidiirliikleri ile ¢ok yakin iligskiye gecilmis
ve Cumhuriyet Savciligina analiz sonuglar: intikal ettiril-
migtir. Savalik tarafindan Mister Burdon isimli viskinin
Alanya’daki dagitimin1 yapan Naz firmasinda bulunan
tiim igkilerin Bodrum’a getirilmesi analizlerinin yaptiril-

masi talimati verilmigtir.

Teknede gorevli olan 4 kisi gozaltina alinmus, daha sonra
sartl olarak serbest birakilmigtir.

Ankara, Antalya, Istanbul, Izmir, Mersin ve Mugla illerin-
de rutin denetimlere ilave olarak alkolli icki denetimle-
rinin yogunlastirilmasi talimat1 verilmistir. Ayrica enerji
iceceklerinin alkollii ickilerle beraber tiiketilmemesi yo-
niinde uyari afigi hazirlanmigtir. Bu afiglerin alkollii igki
satan yerlerde halkin gorecegi sekilde asilmasi saglan-
maktadir.

Vatandaglarimizin bu tirtintin satisgin1 goérdiikleri yerle-

ri, bakanligimiz ALO 174 Gida
liikklerinin irtibat telefonlarina 4

Hatti ile il ve ilge tarim muidiir- 1 7

bildirmeleri konusunda duyarh
davranmalar1 beklenmektedir.

Kaynak: www.tarim.gov.tr

Press Release from the Ministry of Food, Agriculture and Livestock regarding the Poisoning of 12 Russian Guides
A group of people including 150-170 guides, tourists and tour operators were sailed for a tour from I¢meler New Port on 26 May 2011
from 22.30 hr to 01.130 hr. During the tour, gin, vodka, raki and whisky were consumed together with energy drinks.
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CHP’li Glinaydin’dan inanilmaz iddia!

HP Ankara Milletvekili Gékhan Giinaydin, Ambarlh

Gumriik Mudtrlagii’'nde gtimriik talimatlara aykir:
bir yigin iglem yapildigini ve halk sagligina aykar: ithal
tirtinlerin yurda girdigini belirterek, “Binlerce ton zarar
gormiis ve canli bécek igeren ekmeklik bugday isleme
siireglerinden sonra tiiketici sofrasina ulagmigtir. Muhte-
melen de Ramazan ayinda bu maldan {iretilen iglenmis
gidalar soframizda olacaktir” dedi.

CHP Ankara Milletvekili Gokhan Giinaydin, TBMM'de,
“Halk saghigina aykiri gida maddelerinin ithalatinda
glimriiklerde yapilan usulsiizliikler ve bunun Ramazan
ay1 6ncesinde tiiketici sofrasina olan etkileri” konulu bir
basin toplantis1 diizenledi.

Ambarli Giimriik Mudurligi'ntin Tirkiye'de tarim ve
gida ithalatinin ¢ok yogun olarak yapildig: bir giimriik
miidiirligi oldugunu ifade eden Giinaydin, “Bize ulasan
belgelerden, Ambarhi Giimriik Miidiirligii'nde gtimriik
talimatlara aykari bir yigin iglem yapilmakta ve halk sagli-
gina aykari ithal tirtinler yurt igi edilmekte ve béylece halk
saglig1 ile oynanmakta ve birtakim firmalara

var. Hep ayni firmadan s6z edecegiz” dedi.

Bir firmanin Cin’den 110 ton bugday gluteni ithalat: kap-
saminda Ambarl Giimriik Mudurliigii'ne getirdigi mali-
nim, gerekli kontrollerinin yapilmast igin Istanbul il Tarim
Midirligi'ne Kasim 2009’da basvurdugunu belirten
Giinaydin, gdyle dedi:

“Istanbul Tarim Il Miidiirliigii, 1 Nisan 2010 tarihinde
Ambarlh Glimriik Mud{irligii ve ilgili firmaya gonderdigi
1 Nisan 2010 tarihli yazida, daha evvel 2 kez uygunsuzluk
goriist bildirdigi parti i¢in bu kez ‘Bakanligimiz Koruma
ve Kontrol Genel Midiirliigliniin talimatlari geregince
islem yeniden degerlendirilmis olup, yapilan muayene
ve analizler sonucunda yurda girisi uygun goriilmiistiir’
denilmistir” dedi.

Basin toplantisinda ikinci bir 6érnek daha veren Giinay-
dimn, “ Ukrayna’dan Tiirkiye'ye gelen ekmeklik bugday-

dan alinan iki numuneden Istanbul il Kontrol Laboratuari
Midirlugii'nce yapilan ve 16 Mart 2011 tarihli muayene
ve analiz raporuna gore kayit edilen analiz sonuglarinda,
firma gtivenligine birakilip ertesi giin geri alinan numune
ithalat kriterlerine uygun bulunur. Diger numunede ise
¢ok sayida canli bécek ve ytizde 1,16 oraninda zara gor-

miis tane tespit edilir” dedi.

Ekmeklik bugdaymn Nisan 2011 ay1 iginde beyannamesi
tescil edilerek yurda sokuldugunu vurgulayan Giinaydin,
“Aslinda binlerce ton zarar gérmiis ve canli bocek igeren
ekmeklik bugday isleme siireglerinden sonra tiiketici sof-
rasma ulagmustir. Canli bocek ve zarar gérmiis tane igeren
mal igleme siireclerine dahil edilmig ve tiiketici sofrasina
ulagmigtir. Muhtemelen de Ramazan ayinda bu maldan
tiretilen islenmis gidalar soframizda olacaktir” dedi.

Giinaydin, bugday gluteninin kullanildig: yerler konu-
sunda ise, “Bebek mamasindan tutun da hazir gidalara
kadar bir¢ok triinin igerisinde kullamilan bir madde.
Ben ekmek almam ya da evimde ekmek yaparim diye-
rek bu stireclerden kaginabilmek mimkiin degildir. Za-
ten 800"tin tizerinde GDO'lu ¢esit tiiketicinin sofralarina
ulagmaktadir. Biyogtivenlik Kurulu 33 GDO'lu ¢eside
izin verdi bunlar yalnizca yem sanayinde kullanilabilecek
gesitlerdir ama Orneklerde gostermektedir ki gida sana-
yinde kullanilmak tizere de bu tirtinler yasa dis1 yollarda
Tiirkiye’ye girmektedir” dedi.

Gékhan Giinaydin warned about the danger on our tables

Kaynak: www.hurriyetport.com

Gokhan Giinaydin, the Member of Parliament from Ankara, stated that there are many illegal operations against the orders ongoing in
Ambarli Customs Directorate and many products that do not comply with the public health requirements entered into the country.
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Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanhigi: Bugiin bazi basin yayin
organlarinda ekmeklik bugdayla ilgili haberlere iliskin asagidaki
aciklamanin yapilmasina gerek géralmustr.

" 10 ton bugday gluteninin GDO’lu olarak ithal edildi-
gine ve GDO tespit edilen bu triiniin halka yediril-
digine” iliskin iddialar tamamen gercek digidir. Biyogii-
venlik Kurulu kararlarinin diginda higbir tiriiniin GDO’lu
olarak tilkemize girisine izin verilmemektedir. GDO
analizi yapilan tirtinler arasinda da, bugday ve tirtinleri
bulunmamaktadir. Diger taraftan GDO’lu higbir tohu-
mun tiretim amagh olarak da tilkemize girisine izin ve-
rilmemektedir. Haberlere konu edilen bugday gluteninde
GDO'ya rastlanmadig1 raporlandiktan sonra islemler son-
landirilmigtir. Ayrica; unun ekmeklik kalitesi agisindan
zenginlestirilmesi amaciyla kullanilan bugday gluteninin
tamaminin un olarak iglenerek yurtdigina ihrag edildigi
de bilinmektedir.

Bir diger haberde yer alan, “zarar gérmiis tane ve bocek
kalintilar: igeren bugday ithalatina izin verilerek bu bug-
daydan elde edilen mamullerin vatandaglar tarafindan
tliketildigi” iddiast da gercekleri yansitmamaktadir. S6-
konusu bugdayin ilk kontroliinde ithalata izin verilme-
mistir. Ithalatci firma ise yasal hakkim kullanarak iirtinii

uygun hale getirme talebinde bulunmugtur. Bakanlik da
bunun tizerine “ellecleme” islemine izin vermigtir.

“Ellecleme”, gerek uluslararas: gida ve saglik otoriteleri
gerekse yurtici mevzuatla kabul gormiis, bugdayimn ya-
banci maddelerden arindirilarak insan sagligina aykir: bir
durumun sézkonusu olmamasin saglayan teknolojik bir
yontemdir.

Kaynak: www.tarim.gov.tr

Press Release from the Ministry of Food, Agriculture and Livestock on Bread Wheat

“The news indicating that 110 tons of wheat gluten containing GMO were imported and presented to the consumers are HYPER-
LINK “http://tureng.com/search/insubstantial” insubstantial. Entry of any GMO product into the country is not allowed unless the
GMO is authorized by the Biosafety Board. The wheat and its products are not among the products subject to GMO analysis.
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Avrupa’da EHEC Salgini

M. Onur Tiirkdogru, N. Giilce Durmaz
Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu

Gegtigimiz  Mayis  aymmda  Kuzey Almanya’da  (Ham-
burg, Schleswig-Holstein) baglayan Enterohemorajik E.coli
(EHEC) (enterohemorrhagic E. coli) salgini (foodborne outbreak)
goriildii. E.coli bakterisi genellikle insanlar ve memeli hayvanla-
rin dogal bagirsak florasinda (natural gut flora) bulunur. EHEC
grubu E.coli suslart (VTEC ve STEC) verotoksin-1 (verotoxin)
(siga benzeri toksin-1) (shiga like toxin) ve verotoksin-2 (siga
benzeri toksin-2) adli toksinleri iiretirler. Bu toksinler organiz-
mada gegitli rahatsizliklara yol acar. EHEC e bagli enfeksiyonlar
temel olarak EHEC ile bulag: olan gida ya da su ve hayvanlarla
temas sonucu olugur.

EHEC Outbreak in Europe

In last May, Enterohemorrhagic E.coli (EHEC) foodbourne
outbreak appeared in North Germany (Hamburg, Schleswig-
Holstein). E.coli bacteria are generally seen in natural intestinal
flora of humans and other mammals. EHEC group E.coli strains
(VTEC and STEC) produce verotoxin-1 (shiga like toxin) and
verotoxin-2 (shiga like toxin-2). These toxins cause various ill-
nesses in the organisms. Infections related to EHEC mainly oc-
cured via EHEC contamination of food and water.

ectigimiz Mayis ayinda Kuzey Almanya’da (Ham-
burg, Schleswig-Holstein) baglayan Enterohemora-
jik E.coli (EHEC) salgini beklenmedik bir hizla yayilarak
15 Avrupa iilkesinde daha goriilmiigtiir.
Salgin Almanya orijinli olup, hastaliga
§ yakalanan kigilerin hemen timiinde
E Almanya’ya seyahat 6ykiistii mevcuttur.
7 Haziran 2011 itibari ile, Almanya’da
. ‘ 1959 EHEC, 689 hemolitik iiremik send-
rom (HUS) vakas tespit edilmis ve bun-
larin 24’ti kaybedilmistir. Diger Avrupa tilkelerinde ise,
biri 6ltimlii olmak tizere 33 HUS, 64 EHEC vakas: goriil-
miigtiir. ABD’de de az da olsa vakaya rastlanmis olup, 3
HUS (biri kesin, ikisi siipheli), 1 stipheli EHEC vakasi bil-
dirilmistir. Biri disinda bu olgularin tiimiinde inkiibasyon
déneminde Almanya’ya seyahat 6ykiisii vardir. Salgindan
E. coli O104:H4 serotipinin sorumlu oldugu tespit edil-
mistir. Ayni serotip daha énceki yillarda da 2005 Kore’de,
2001 yilinda Almanya’da ve 1994 yilinda ABD’de gida
kaynakli salginlara sebep olmustur.
6 Mayis 2011 Tarihi (saat 10:00) Itibariyle AB Uyesi Ulkelerde
Goriilen HUS ve HUS Olmayan STEC Vakalar: ve Bunlarla
Tgili Oliim Vakast Sayist

Vakalar1 Rapor Eden ~ HUS Vakasi Sayilar1 HUS Olmayan STEC Vakas1
AB Uyesi Ulkeler (Oliim Vakalar1) Sayilar1 (Oliim Vakalari)
Avusturya 0(0) 2(0)

Cek Cumhuriyeti 0(0) 1(0)

Danimarka 7 (0) 11 (0)

Finlandiya 0(0) 1(0)

Fransa 0(0) 10 (0)

Almanya 630 (15) 1601 (6)

Hollanda 4(0) 4(0)

Norveg 0(0) 1(0)

Polonya 1(0) 0(0)

Ispanya 1(0) 0(0)

fsveg 15 (1) 32 (0)

Birlesik Krallik (ingiltere) 3 (0) 8(0)

Toplam 661 (16) 1672 (6)

Goriilen bu salginda Mayis-Temmuz 2011 tarihleri arasimn-
da 1'i Isveg, 1’1 ABD’de, 50'si de Almanya’da olmak tizere
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52 kisinin 6ldtigii aciklanmigtir. Hastaliga Almanya’da
4321 kiginin yakalandigs, diger 15 {ilkede ise 140’tan fazla
vaka tespit edilmistir.

Temmuz 2011’de Avrupa Hastaliklar1 Onleme ve Kontrol
Merkezi (ECDC) tarafindan yapilan agiklamada, salgin
kaynaginin 2009 ve 2010 yillarinda Misir’dan ithal edilen
‘cemen otu’ tohumlari olabilecegi belirtilmistir. Daha 6nce
ise salataliklar disinda Almanya’nin kuzeyinde bulunan
bir ciftlikte iiretilen sebze filizlerinden siiphelenilmistir.
Enterohemorajik E. coli (EHEC)

E.coli bakterisi genellikle insanlar ve memeli hayvanlarin
dogal bagirsak florasinda bulunur. Normalde bagirsakta
yasayan bir bakteri tiirti olmasi nedeniyle, E. coli ‘nin gi-
dalarda ve gevrede bulunmasi, o gidaya veya gevreye fe-
kal bulag: (digk: bulagist) olabileceginin bir belirtisidir.
Bagirsak florasinda dogal olarak bulunan E. coli, bulundu-
gu organizmada normalde hastalik yapmaz. Ancak bagka
bir ortama gec¢mesi halinde, ayn1 organizmada bagka bir
organa ge¢mesi (idrar yolu enfeksiyonu ile mesaneye geg-
mesi gibi) veya bagka bir konak organizmanin bagirsagi-
na geg¢mesi halinde E. coli bir hastalik etmeni olabilir.

E. coli tiirti iginde farkli 6zelliklere sahip olan, “sus” ola-
rak adlandirilan gesitli tipler vardir. E. coli'nin patojenik
(hastalik yapan) suglari, bagta ishale yol agan enfeksiyon-
lar olmak tizere, idrar yolu enfeksiyonlari, menenjit, sep-
tisemi gibi gesitli hastaliklara neden olabilmektedirler.
Ishala yol agan patojenik E.coli suslari, olugturduklari
hastalik farkliliklarina gore cesitli gruplara ayrilmakta
olup, bunlardan biri Enterohemorajik E. coli (EHEC) dir.
Almanya’da ortaya ¢ikan salgina neden olan “Shiga tok-
sin tireten E.coli” (STEC), orta siddette bagirsak hastalik-
larindan siddetli bobrek komplikasyonlarina kadar ciddi
sonuglar dogurabilen EHEC tipidir. EHEC ilk olarak 1982
yilinda ABD’de bir salginla birlikte halk saglig1 sorunu
olarak tanimlanmistir. Zaman zaman diinyanin cesitli
yerlerinde EHEC kaynakli salginlar goriilmektedir. 1996
yilinda Japonya’da 6000 ¢ocuk EHEC enfeksiyonu gegir-



misgtir.
EHEC grubu E.coli suglar1 (VTEC ve STEC) verotoksin-
1(siga benzeri toksin-1) ve verotoksin-2 (siga benzeri tok-
sin-2) adli toksinleri iiretirler. Bu toksinler organizmada
gesitli rahatsizliklara yol agar. Cok az sayida bakteri (10-
100 adet) hastaliga yol agabilmektedir. STEC enfeksiyon-
lar1 farkli gastrointestinal semptomlara sebep olur. Bu
semptomlar, mide kramplari, ishal (genelde kanli), kusma
olabilir. Ates genelde 38.3°C’yi ge¢mez. Baz1 hastalarda
ishal bagladiktan 5-7 giin sonra HUS (Hemolitik Uremik
Sendrom) gelisir. EHEC vakalarinin yaklagik %5-10'nun-
da hemolitik tiremik sendrom (HUS) dedigimiz hayati
tehlikesi olan ciddi bir klinik tablo meydana gelir. Bu da
¢ogunlukla ishalin diizelme dénemine rastlar. Bobrekler
ve kan hiicrelerinde hasar olusturan bu klinik tabloda
(HUS), akut bobrek yetmezligi ve buna baglh olarak az
idrara ¢itkma, hemolitik anemi, trombositopenive kanama
gibi semptomlar goriiliir. Bu hastalarin hastaneye yatirila-
rak tedavi edilmesi gerekmektedir. Bazilari igin yogun ba-
kim ihtiyaci olabilir. Hastalarin cogu birkag haftada iyiles-
mekle birlikte, baz1 hastalarda nérolojik komplikasyonlar
(epilepsi, inme, koma vb. %25), kalic1 bébrek hasari (%50)
ya da 6liim meydana gelmektedir. Oliim orani yaklagik
%5 civarindadir. CDC verilerine gére, ABD de her y1l yak-
lagik 20.000 kisi EHEC ile enfekte olmaktadir ve bu 20.000
vakanin 1/3 iinde HUS gelismekte, vakalarin yaklagik
250 si HUS veya bagka komplikasyonlar nedeniyle 6liim-
le sonuglanmaktadir.

Patojen E. coli gruplari i¢inde ciddi hastaliklara yol agan
EHEC, ¢ temel sendroma neden olur. Hemorajik kolit
karmn kramplar: ile baglar ve sulu ishal ve digkisiz kan
seklinde seyreder. Hemolitik tiremik sendrom (HUS) i¢in
¢ocuklar ve yasllar risk grubunu olusturur. Cocuklarda
akut bobrek yetmezliginin en 6nemli nedenidir. Belirtiler
kanli ishal ile baglar, kan pihtilarinin bébreklerdeki hele-
zonik titipleri ttkamasi ve atik tiriinlerin kanda birikmesi
sonucu diyaliz tedavisi ve kan naklini gerektirecek bobrek
yetmezligi olusur. Trombotik Trombositoperik Purpura
(TTP) HUS'a benzer klinik ve patojenik 6zellikler goste-
ren bir enfeksiyondur, ancak beyinde olusan kan pihtilar:
nedeniyle 6lim orarni ytiksektir.

EHEC’e bagh enfeksiyonlar temel olarak EHEC ile bula-
s1 olan gida ya da su ve | = E
hayvanlarla temas sonu-
cu olusur. Epidemiyo-
lojik calismalar, infeksi-
yonlarin baslica ¢ig siit,

yetersiz pisirilmis dana
eti, taze meyve ve sebze-
ler (1ispanak, marul, kivir-
ak, hiyar, domates, vb.),

pastorize edilmemis elma suyu gibi gidalarin tiiketimin-
den kaynaklandigini ortaya koymustur.

Kromojenik agarda (sol iist), TBX agarda (sag tist), ESBL
Brillance agarda (sag alt), ESBL Biomerioeux agarda (sol
alt) E.coli O104 serotipi izole koloni goriintiileri
Korunma:

Almanya orjinli EHEC Salginin 6nlenmesinde Alman oto-
riteleri (Federal Institute for Risk Assesment (BfR), Robert
Koch Institute (RKI), Federal Office of Consumer Protec-
tion and Food Safety (BVL)) asagidaki ¢nerilerde bulun-
muglardir;

1. El ve gida hijyenine ¢ok dikkat edilmesi

2. Kanli ishali olanlarin derhal bir saglik merkezine
basvurmast

3. Tarusal amagh digk: tetkiklerinin yapilmasi

4. HUS agisindan hastanin yakin takibe alinmast

5. HUS siiphesi olanlarm uygun bir merkeze yonlendirilmesi
Giivenli gida i¢in DSO (Diinya Saglik Orgiitii-WHO) niin
de 5 kritik 6nerisi bulunmaktadir;

1. Yiyecekleri temiz tutmak

2. Cig ve pigmis yiyecekleri birbirinden ayirmak

3. lyi pisirmek (>700C en az 2 dakika)

4. Gidalart uygun sicaklikta saklamak

5. Temiz su ve hammadde kullanmak

DSO, Almanya ve hastaligin goriildiigii diger {ilkelere
seyahat kisitlamasi getirmemigtir. Bununla birlikte, kan-
L1 ishal ve karin agris: sikayeti bulunanlarin, 6zellikle de
yakin zamanda Almanya’y1 ziyaret etmis olanlarin veya
hasta kisi ile temas edenlerin, vakit ge¢irmeden doktora
bagvurmalari; kendi kendilerini tedavi etmeye ¢alisma-
malar: tavsiye edilmektedir.

Sonug:

Maysis 2011°de ortaya ¢ikan bu salginin takibi ve kontrol
altina alinmasi bundan sonra yapilacak olan stratejik plan-
lamalarda model olarak kullanilabilir. Salgina ait verileri
sistematik bir sekilde paylasan, iyi koordine edilmis bir ag
¢ok kiymetlidir, bu sekilde kaynak sinurl1 alanlarda tecrii-
be ve teknoloji kisa zaman araliginda etkin bir sekilde bir
araya getirilebilir. Yasanan bu tecriibe sonucunda biitiin
tilkelerin salgina kars1 alarmda olmasi ve kamu saglig: ile
ilgili kurumlarin EHEC bakterisini hizli bir gekilde teghis
edecek diagnostik araglari kullanmasi gerekmektedir.

Kaynaklar: Chattaway, M.A., Dallman, T., Okeke, I.N., Wain, ]., Enteroaggregative E. coli 0104
from an outbreak of HUS in Germany 2011, could it happen again? | Infect Dev Ctries 2011, 5(6):
425-436 * Rubino, S., Cappuccinelli, P, Kelvin, D., ., Escherichia coli (STEC) serotype 0104 outb-
reak causing haemolytic syndrome (HUS) in Germany and France. | Infect Dev Ctries 2011, 5(6):
437-440 * Bae,W.K., Lee,Y.K., Cho,M.S., Ma,S.K., Kim,S.W., Kim,N.H., and Choi, K.C., A Case
of Hemolytic Uremic Syndrome Caused by Escherichia coli O104:H4. Med ]. 2006 June 30, 47(3):
437-439, * Eley, R.A, Microbial Food Poi: ing, Chap and Hall, London, UK, 1994
http:/[www.rki.de/cln_162/nn_217400/EN/Home/EHECO104, templateld=raw,property=publica
tionFile.pdf/EHECO104.pdf * http:/[www.rki.de/cln_162/nn_217400/SharedDocs/Bilder/InfAZ/
EHEC/EN/EM__EHEC__Gold__]JPG,templateld=raw,property=publicationFile.jpg/EM_EHEC_
Gold_JPG.jpg * http://ecdc.europa.eu/en/Pages/ aspx * http:/[wwwnc.cde.gov/travel/noti-
ces/outbreak-notice/2011-germany-europe-e-coli.htm < http://www.foodprotection.org/files/an-
nual_ ing/2011-breakout- ion-patrick-fach.pdf * http:/[www.euro.who.int/__data/assets/
pdf_file/0009/144981/EHEC_outbreak_10_June_2011.pdf * http://www.kkgm.gov.tr/
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Pedigrili gidalar

Y ediginiz dana etinin standartlara uygun olmadi-
gindan veya yediginiz sebzelerde ¢ok fazla kalinti
olmasindan endige ediyor musunuz? O zaman Cin'in fi-
nans bagkenti Sanghay’daki 1919 izlenebilirlik Lokanta-
sin1 ziyaret etme vaktiniz geldi. Lokantanin ismi size ne
ile kargilagacagimz hakkinda ipucu veriyor. 1919’da size
yediginiz gidanin nerede yetistirildiginden nasil islendi-
gine kadar tiim bilgileri sunan ilging bir yemek deneyimi
yasayabilirsiniz. 1919 izlenebilirlik Lokantasi, bir Italyan
kahve markasinin alt kurulusu. Seckin bir kahve kiiltiirii-
nii tanitmasiin yani sira 1919 lokantas: Cin’in ilk izleni-
lirlik restoran1 olma 6zelligini de tasiyor ve tiim gidalar1

ylizde ytiz taze ve izlenebilir. Bir aksam yemegindeki gida
tirtinlerinin nerede yetistirildigi, nasil sertifikalandirildi-
g1, stirecteki lojistik asamalara iligkin bilgilere sadece tize-
rindeki barkodu izlenebilirlik makinesine okutarak elde
edebiliyorsunuz. Buradaki anahtar ciimle; iiretim, isleme,
paketleme ve seffaf bir hazir yemek tiretim siirecindeki
lojistik yonetimini kapsayan “Tarladan Catala” ctimlesi.
Barkod, bir pasaport gibi ¢alisiyor ve tiim gida arz zinci-
rini goz ontine sererek her bir hammaddenin egitilmis bir
ciftciden ve giivenilir arz zincirinden gelmesini sagliyor.
Miigteriler, ciftciden gidanin mengeine, {irlinii dagitan
kamyona kadar en ince ayrintiya bile erigebiliyor.

Food with pedigree

Kaynak: www.linkedin.com

Are you afraid the beef you are eating is not up to standard or that there is too much toxic residue in your vegetables? Then it's time
you visited 1919 Traceability Bistro in China’s financial capital Shanghai. At 1919, you have all the answers through an interesting
eating experience that gives you full accountability -- from where your food is grown to where and how it was processed. Diners can
easily find out about a food product in use here -- from where it was grown and how it was certified, to the logistics involved -- with
just a simple scan of the barcode through the traceability machine.

ABD Tarim Bakanhgi Gida Guivenligi Denetim Hizmetleri Birimi Uyarildi: E.coli

O111, 23’4 agir 90 kisinin hastalanmasina ve 4 kisinin 6limiine neden oldu

apon polisi, dort kisinin Kore usulti barbekii resto-
] raninda ¢ig dana eti yedikten sonra gida zehirlen-
mesinden Glmesi olayini arastirmak tizere s6z konusu
restoran zincirine baskin diizenledi. Polisler, zincirin yone-
ticisi Yakiniku-zakaya Ebisu'nin ofisini, tedarikg¢ilerini ve
Japonya’nin merkezindeki Food Forus A.$.de aragtirma
yapti. Saglik Bakanligi, Tokyo ve Honshu Adas: yakinla-
rindaki restoranlarda 9 Nisan 2011 tarihinden itibaren ¢i§
dana eti yedikten sonra 90 kisinin gida zehirlenmesinden
hastalandigini, 23’tintin durumunun agir oldugunu agik-
lad1. Bakanlik, alinan digki 6rneklerinin dérdiinde E.coli
O111 susu tespit edildigini bildirdi. Japonya’daki basin
raporlarina gore, Yakiniku-zakaya Ebisu zincirini isleten
Foods Forus A.S. bagkami Yasuhiro Kanzaka, firmasmin

2009 yilindan beri talep ettigi sekilde test etmedigini iti-
raf etti. Restoran zincirinin E.coli kaynakli 56 hastalik ve 3
oliimle baglantisi ortaya ¢ikti. ABD’de E.coli saflig1 bozu-
cu bir madde olarak goriilmiiyor ve bu nedenle hiikiimet
tarafindan test edilmesine iliskin bir gereklilik getirilme-
mis. Japonya'nin merkezindeki bir restoranda ¢ig et ye-
megi yiyen bir kadinin E.coli O111 komplikasyonu sonu-
cu hayatini kaybetmesi ile gecen hafta 6lenlerin sayisi tige
yiikseldi. Kadin, yukhoe denen baharatlarla tatlandiriimig
¢ig et benzeri bir yemegi tliketmisti, ayni yemegi yiyen 6
yagindaki bir ¢cocukta hastalanarak hayatini kaybetmisti.
Bu olaylardan bir hafta 6nce de, bagka bir ¢ocuk aym1 ye-
megi baska bir restoranda yiyerek 6lmiistii. Cocuklarin
E.coli O111 ile enfekte oldugu tespit edildi.

¢ig etleri tiiketiciye sunmadan 6nce Saglik Bakanliginin

Kaynak: www.marlerblog.com

90 I11 - 23 seriously and 4 dead from E. coli O 111 - USDA FSIS Be Warned
Japanese police raided a low-price Korean-style barbecue restaurant chain to investigate the deaths of four people from food poisoning
after they ate raw beef at its outlets. Ninety diners had fallen sick after eating raw beef at eateries in near Tokyo and on Honshu Island
since April 19, the health ministry said, of whom 23 were seriously ill. E. coli bacteria of the O111 strain were detected in the four fatal
cases, the ministry said. A woman died Wednesday of E. coli O111 complications linked to a raw meat dish at a restaurant chain in
central Japan, bringing the total number of deaths in the past week to three. A 6-year-old boy had fallen ill and died Friday after eating
the same dish. Another boy died a week ago in Fukui prefecture after eating the same dish at another of the company’s restaurants.
Both boys were infected with E coli O111 strain.
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G-20 Tanm Bakanlar Toplantisi 22-23 Haziran 201 1
tarihlerinde Paris’de gerceklestirildi

-20 Tarim Bakanlar1 Toplantis1 gida fiyatlarinda-

ki asir1 dalgalanmalar konusunu goriismek iizere
22- 23 Haziran 2011 tarihlerinde Paris’de gergeklestirildi.
Toplantiya tilkemizi temsilen Miistesar Yardimcist Erdal
Celal Sumaytaoglu Bagkanliginda Dis Tligkiler ve AB Ko-
ordinasyon Daire Bagkanlig1 ve Hazine Miistesarlig1 tem-
silcilerinden olugan bir heyetle katihm saglandi.

iki giin siiren zirve sonunda tarimsal iiretimde verimli-
ligin artirilmasina ve tarim trtinleri fiyatlarinin istikrara
kavusturulmasina iligkin ortak bir eylem plan: tizerinde
anlagsmaya varildi.

Eylem Plam i) tarimsal tiretim ve verimlili§in artirilmas,
ii) pazar bilgisi ve geffafligin artirilmasy, iii) uluslararasi
igbirliginin artirilmasi, iv) risk yonetimi araglarinin ge-
ligtirilmesi ve v) tarim piyasalarinin daha iyi islemesinin
saglanmasi bagliklarindan olusuyor. Eylem Plani gida
iiretimi ve tiiketimi konusunda global bir veri tabami
(Agricultural Market Information System —AMIS) olus-

turulmas, acil gida rezerv sistemi olugturulmasi, tiretim,

tiiketim ve stoklara iliskin bilgilerin toplanmasi ve agtk-
lanmas1 konularini igeriyor. Sonug bildirgesinde ayrica
G-20 maliye bakanlarina emtia piyasalarinin denetlenme-
si ve kurallarin iyilestirilmesi ¢agrisinda da bulunuluyor.
G-20 Grubu’'nda dtizenlenen ilk tarim bakanlar: toplantist
olan bu toplantiya Fransa Tarim Bakan: Bruno Le Maire
bagkanlik ederken, Fransa Cumhurbagkani Nicolas Sar-
kozy heyetleri kabul ederek, tizerinde uzlagilan Eylem
Planina destegini ifade etmistir.

Kaynak: www.tarim.gov.tr

Meeting of G-20 Agriculture Ministers was held on 22-23 June 2011 in Paris

Meeting of G-20 Agriculture Ministers was held to to address the issue of food price volatility on -23 June 2011 in Paris. Turkey was
represented by a delegation headed by Mr. Erdal SUMAYTAOGLU, Deputy Undersecretary of the Ministry of Agriculture and Rural
Affairs, which was composed of representatives from the Foreign Relations and EU Coordination Department and Undesecretariat

of Treasury.
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Tlketici arastirmalan gida gtivenligine iliskin kaygilarin

arttigini gosteriyor

alkin ABD gida arz sistemini nasil degerlendirdigi-
H nin resmini ¢eken Deloitte aragtirmasina goére Ame-
rikalilarin yaklagik dortte tigii (ylizde 73) bugiin yedikleri
gidalarla ilgili bes y1l 6ncesine gore daha fazla kayg: du-
yuyorlar. Arastirma sonuglari, gidanin saglikli olmasina
olan ilginin 2010 yilina gore bes puan arttigini ve tiike-
ticilerin en fazla kaygi duydugu alan oldugunu gosteri-
yor. Ancak son yillarda pek ¢ok ytiksek profilli gida geri
cagirmasi gerceklestiginden bu konu ile ilgili yanitlar ro-
ket huzi ile yiikselerek 2010 yilinda yiizde 36 iken, yiizde
49’a ulasti. Tiiketicilerin pek c¢ogu iriintin geri ¢agril-
masinin duyurulmasmin imalatgi ve devletin gorevi ol-
dugunu belirtmesine ragmen (sirasiyla yiizde 73 ve 69),
Deloitte tiiketicilerin tutumunda, daha ¢ok giivendikleri
kisiler, 6rnegin diger tiiketicilere, daha fazla sorumluluk
yiikleme egilimine dogru bir degisme oldugunu belirte-
rek, firmalarin tiiketicilerle daha yakin ¢alisarak onlara
kendilerini savunma konusunda yardimai olabilecegini,
boylesinin herkesin yararina olacagin soyliiyor. Aragtir-
ma bu yil Ocak ayinda kabul edilen Gida Giivenligi Mo-

dernizasyon Yasast ile ilgili olarak halkin ilk gériiglerini
de yansitiyor. Gida giivenligine iliskin kaygilar artmasina
karsin, arastirmaya katilan kisilerin ytizde 68’i yeni gida
mevzuatindan haberdar olmadigini belirtmis ve sadece
dortte biri (ylizde 25) yasadan memnuniyet duydugunu,
sistemin giincellenmesine gerek duyuldugunu ve yasanin
bunu sagladigini sdylemistir. Katilimcilarin ytizde 17’si
ise sistemin giincellenmesi gerektigini ancak yasanin

bunu saglamaya yeterli olmadigini ya da dogru nokta-

lara isaret etmedigini belirtmistir. Ttiketicilerin 6zel
etiketli- veya magaza markali-tirtinler ile

ilgi goriislerini de alan aragtirmada, ka-
tilimcilarin yiizde 58’i ekonominin
durgun oldugu doénemlerde
Ozel etiketli tirtinleri alimlarin-
da bir artis oldugunu belirtir-
ken, yaklagik dortte tigti ulusal
markalara donmediklerini ve
6zel etiketli tirtinleri almaya de-
vam ettiklerini belirtmistir.

Consumer survey finds growing food safety concerns
Nearly three quarters (73 percent) of Americans are more concerned now about the food they eat than they were five years ago, accor-
ding to a Deloitte survey that gives a snapshot of how the public views the US food supply. Among its results, the survey found that
interest in the healthiness of foods continues to increase, up five percentage points from 2010, and the number one concern for consu-
mers. The survey also provides one of the first indications of public opinion following the passage of the Food Safety Modernization
Act into law in January this year. Despite growing consumer concern about food safety, 68 percent of respondents said they were not
familiar at all with the new food safety legislation.
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EFSA,

gidalardaki akrilamid seviyesinin disurilmesinde

sinirli bir basari elde edildigini acikladi

A vrupa’da devam eden izleme projesinin en son so-
nuglarina gore, gidalardaki akrilamid seviyesinin
diistirtilmesine yonelik gida sanayii girisiminde deger-
lendirilen 22 gida grubunun sadece tigiinde azalma kay-
dedilerek sinirl bir etki gézlendi.

EFSA 2005 yilinda gidalarda bulunan akrilamidin kan-
serojen ve genotoksik o6zellikleri nedeniyle saghk icin
muhtemel bir tehlike oldugunu soylemisti. Iki yil sonra,
20 AB tiyesi tilkede ve Norveg bir yillik izleme programi
baslatildi. EFSA, 2009 yilina ait verileri 2007 y1l1 verileri
ile karsilagtirildiginda sadece krakerler, bebek biskiivileri
ve zencefilli ¢oreklerde akrilamid seviyesinde bir diistis
gozlendigini acikladi. Ancak bu ti¢ yillik zaman dilimin-
de s6z konusu maddenin kizarmis ekmek ve ¢oziinebilir
kahvelerde arttig1 tespit edildi. Altt gida grubunda ise
bir degisiklik gozlemlenmedi: patates cipsi, firinlanmig
patates, kahvaltilik gerekler, kavanoz bebek mamalars,
islenmis tahil bazli bebek gidalari ve tiirii belirtilmemis
ekmeler. Akrilamidin en yiiksek seviyede tespit edildigi
gidalar ise patates cipsleri ve kahve benzeri hindiba veya
arpa gibi tahillardan iiretilen i¢ecekler dahil kahve ikame-
lerinde belirlendi. En son sonuglar, Avrupa’da farkli yas
gruplarindaki maruz kalma seviyelerinin 6nceki yillara
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benzer seyrettigini gosteriyor. EFSA, bu sonuglar 1s181n-
da AB Gida ve Icecek Sanayii Konfederasyonu tarafindan
2005 yilinda baglatilan girisimin sadece siurl1 bir etkisi
oldugu sonucuna vardi. Yayimlanan raporda, verilerdeki
baz1 yetersizliklere dikkat gekilerek, 22 gida grubundan
sekizinde Avrupa egiliminin tespit edilemedigi, gofretlere,
tiirii belirtilmeyen kahve, miisli ve yulaf ezmesine iligkin
yeterli veri bulunmadig: belirtilmistir. EFSA uzmanlar1
tiim gida gruplarindaki egilimin belirlenmesi icin ti¢ y1ilin
yeterli bir stire olmadigini ve tiye devletlerde kullanilan
metotlar ve alinan numunelerin farklilik géstermesinin su

anki net olmayan resmin temel sebebi oldugunu belirtti.

Limited success in lowering acrylamide levels in food, says EFSA

An industry initiative to cut levels of acrylamide in food continues to have a limited impact, with lower quantities found in just three
of the 22 food groups evaluated, according to the latest results of an ongoing European monitoring project. In 2005, EFSA said the
carcinogenic and genotoxic properties of the substance meant its presence in food was a possible health hazard and two years later an
annual monitoring scheme involving 20 EU members and Norway was introduced. EFSA said that, on comparing data from 2009
with 2007, a trend towards lower acrylamide levels was detected only in crackers, infant biscuits and gingerbread. The highest avera-
ge levels of acrylamide were detected in potato crisps and substitute coffee, which includes coffee-like drinks derived from chicory or
cereals such as barley.
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APEC ve Dinya Bankasi gida givenligini gliclendirmek icin

anlasma imzaladi

APEC ve Diinya Bankasi, diinya ntifusunun
yiizde 40’1nin bulundugu ve diinya gida iire-
timinin neredeyse yarisinin yapildig: Asya-Pasifik
bolgesinde gida giivenligi alaninda isbirliginin
artirilmas: amaciyla bir mutabakat zapt: imzala-
di. APEC Standartlar ve Uygunluk Alt Komite-
sinin Gida Giivenligi Isbirligi Forumu ve Diinya
Bankasi, bolgede gida giivenligi standartlarinin
ve uygulamalarinin iyilestirilmesine yonelik egi-

tim programlari ve ticaretin kolaylastirilmasi i¢in
yakin isbirligi i¢inde ¢alisacak. Bu programlar,
daha fazla yetigtirici, tretici ve gida giivenligi
¢alisaninin 6nleyici kontrolleri anlamalar1 ve kul-
lanmalarin1 saglayacak ve boylelikle tiiketiciler
i¢in daha giivenilir gida ve gida ticaretinde gida
gtivenligi kaynakli vakalarin azalmasi1 gibi sonug-
lar doguracak.

APEC, World Bank sign agreement to boost food safety

APEC and the World Bank today signed a memorandum of understanding to strengthen collaboration on food
safety in the Asia-Pacific region, which accounts for over 40 percent of the world’s population and nearly half
of global food production. The APEC Sub-Committee on Standards and Conformance’s Food Safety Cooperation
Forum and the World Bank will work together closely on training programs to improve food safety standards and
practices in the region, as well as to facilitate trade.

ABD Tanm Bakanligl, tim parca etlerin pisme sicakli§inin

63 °C olmasini tavsiye etti

BD Tarmm Bakanligi, domuz eti, sigir biftegi, ros-
to ve et parcalarinin giivenli bir sekilde pismesine
yonelik tavsiyesini gézde gegirdi. Bakanlik tiim biitiin et
pargcalarinin, etin en kalin yerinden 6l¢iilen 63 °C’ye kadar
pisirilmesini ve tiiketilmeden 6nce ti¢ dakika dinlendiril-
mesini tavsiye etti. Bu degisiklik 71 °C’ye kadar pismesi

gereken kiymalar icin gegerli degil. Kiymalar dahil tim
kanatl etleri icin pisme sicaklig ise 74 °C olarak kaldi.
ABD Gida Giivenligi Denetim Hizmetleri Birimi, 63 °C’de
pisirilerek ti¢ dakika bekletilen etlerin en az, daha 6nce 71
°C olarak belirlenen pisme sicakliginda pisen ve bekletil-
meden tiiketilen etler kadar gitivenli oldugunu belirledi.

USDA Revises Recommended Cooking Temperature for All Whole Cuts of Meat to 63 °C

The U.S. Department of Agriculture (USDA) is updating its recommendation for safely cooking pork, steaks, roasts, and chops.
USDA recommends cooking all whole cuts of meat to 63 °C as measured with a food thermometer placed in the thickest part of the
meat, then allowing the meat to rest for three minutes before carving or consuming.

Claudine Musitelli Etik Kaynaklar ve Gida Guivenligi Girisimi Baskan

Yardimcisi olarak atandi

laudine Musitelli, 11 yildir Gida Giivenligi Program-

lar1 Direktorii gorevini yiiriiten Catherine Francois’in
gorevinden ayrilmasinin ardindan 1 Temmuz 2011 itibari
ile Etik Kaynaklar ve Gida Gtivenligi Girisimi Bagkan
Yardimaist olarak atandi. Mustelli, 2006 yilinda kurulan
Kiiresel Gida Giivenligi Girisiminin liderligini yapmak-
taydi. Mustelli, kiiresel gida arz zincirlerinde ¢alisma ve

gevresel kosullarin siirekli iyilestirilmesini amaglayan is
odakli bir program olan Kiiresel Sosyal Uyum Programi
ile dtinya ¢apindaki tiiketicilere giivenli gida sunulmasini
aglamayi ve gida giivenligi yonetim sistemlerinin stirekli
iyilestirilmesini amaglayan Kiiresel Gida Giivenligi Giri-
siminin yonetimine de devam edecek.

Claudine Musitelli is appointed Vice President Ethical Sourcing and Food Safety Initiatives in charge of GFSI and GSCP.
Claudine has successfully created and led the GSCP since its launch, in 2006, and will continue to do so as part of her new role. GFSI,
also a business-driven initiative, supports continuous improvement in food safety management systems to ensure confidence in the

delivery of safe food to consumers worldwide.
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Gida firmalan ¢ocuklara yénelik gida reklamlarnna iliskin beslenme
kriterleri belirledi

aha lyi Is Birosu Konseyinin bir programi olan ve17
D gida firmasindan olusan Cocuk Yiyecek ve Igecek
Reklamlar: Girisimi (CFBAI), tilkenin en biiytik gida ve
igecek firmalar1 tarafindan ¢ocuklara yonelik olarak yapi-
lan reklamlarin ¢ehresini degistirecek bir anlagma yapildi-
gin1 duyurdu. Cocuklara yonelik reklamlarin gok biiytik
kismini yapan bu gida ve icecek firmalari ilk defa reklama
konu olan tirtinler ile ilgili bir 6rnek beslenme kriterlerini

takip edecek. S6zkonusu bir 6rnek kriterlerin ¢ocuklara
yonelik gida reklamlarina iliskin gonallii ¢abalar gic-
lendirmesi bekleniyor. Gidalarin daha az sodyum, seker,
doymus yag ve kalori igermesini éngdren yeni kriterler,
pek ¢ok firmanin gida recetelerini 31 Aralik 2013 itibariyle
degistirmesini gerektirecek. Yeni yaklagim, tahullar, yerfis-
t1g1 ezmesi ve siit tirtinleri gibi 10 farkli tirtin grubu igin
farkli beslenme kriterleri belirliyor.

Food companies introduce nutrition criteria for child-directed food advertising

The Children’s Food and Beverage Advertising Initiative (CFBAI), a program of the Council of Better Business Bureaus made up of 17
food companies, has announced an agreement that will change the landscape of what is advertised to kids by the nation’s largest food
and beverage companies. For the first time, these food and beverage companies, who do the vast majority of advertising to children,
will follow uniform nutrition criteria for foods advertised to children.

Gida Firmalarinin tedarik zincirleri yeni GDO yem kurallar ile risk altinda

ert ID Avrupa, ithal edilen GDO yemlere iligkin yeni

kurallarin ytiriirltige girmesi ile gida imalatcilari ila-
ve masrafla ve GDO'larin gida zincirine girmesi riski ile
kars1 karstya oldugunu belirtti. Avrupa Komisyonunun
yeni Tiizligti Kuzey ve Giiney Amerika gibi iilkelerden
gelen ve AB onay1 almamig GDO'lart igerme ihtimali
bulunan yemlerin ithalat kontrollerini uyumlagtirmay1
amachiyor. Gidalar igin sifir tolerans kurali hala gegerli
olmakla birlikte, Tiiziik ithal yemlerde yiizde 0.loranin-

da onaylanmamis GDO’yu “teknik sifir” olarak belirliyor.
GDO olmayan {iriinleri sertifikasyon kurumu olan Cert
ID Avrupa idari miidiirii Richard Werran, gida ve yemin
birbiri ile ¢ok yakindan iligkili oldugunu be nedenle yeni
kurallarin gida hammaddesi tiretenler ve imalatcilar icin
de risk yarattigmn belirtti. Briiksel ise Tiiztigiin tiim Uye
Devletlerde ithalat kontrollerinin uyumlagtirilmasina hiz-
met ettigini ve yem ithalatcilari icin yasal bir kesinlik or-
taya koydugunu savunuyor.

Food companies’ supply chains “at risk” from new GMO feed rules

Food manufacturers face extra costs and the potential risk of GMOs entering the food chain as new GMO rules for imported feed come
into force on Friday, warns Cert ID Europe. The new European Commission regulation aims to harmonise rules for the control of im-
ports of feed materials from countries such as North and South America, which may contain traces of genetically modified organisms
not covered by EU authorisations.
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Gida Guavenligi ve Egitim

Bu sayimizda; “Gida Giivenligi ve E¢itim” konusunda Hacette-
pe Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bolii-
mii Ogretim Ulyesi Prof.Dr.Aykut Aytag, Ege Universitesi Zira-
at Fakiiltesi Bitki Koruma Bol. E. Ogretim Uyesi Prof.Dr.Nafiz
Delen, Veteriner Hekimler Dernegi Genel Bagkant Prof.Dr.Sakir
Dogan Tuncer, Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikast Yo-
netim Kurulu Baskani Necdet Buzbas, Kalite Sistem Grubu
Denetgisi Tuna Topgu, Gida Miihendisi Ozgiir Yayla ve Ziraat
Miihendisi Murat Diktas goriislerini bizlerle paylastt.

Food Safety and Training

In this issue of our journal, Prof. Dr. Aykut Aytag¢ from Hacet-
tepe University, Faculty of Engineering, Department of Food
Engineering; Emeritus Prof. Dr. Nafiz Delen from Ege Univer-
sity, Faculty of Agriculture, Department of Plant Protection;
President of the Turkish Veterinary Medical Association Prof.
Dr. Sakir Dogan Tuncer; Chairman of the Executive Board of the
Turkish Food Employers” Association Necdet Buzbas, Inspector
of the Kalite Sistem Group Tuna Topgu, Food Engineer Ozgiir
Yayla and Agricultural Engineer Murat Diktag shared their opi-
nions on “Food Safety and Training”.

Prof. Dr. Aykut Aytag

Hacettepe Universitesi Miihendis-
lik Fakiiltesi Gida Miihendisligi
Boliimii Ogretim Uyesi

Bu konuyu bir kag agidan ele almak
miimkiin. Oncelikle egitim program-
lart agisindan bakacak olursak bazi
boliimlerin  halen Miihendislik Fa-
kiiltesi biinyesinde bulunmadiklarim
gormekteyiz. Oysa giiniimiiz gida mii-
hendisligi egitiminin burada olmay:
gerektirdigi diisiincesindeyim. Tabii bu sadece kagit iizerinde
kalmamalr ayni zamanda izledigi ders programlari agisindan
da gereksinimleri karsilamak durumunda olmalidr.

Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok 6nemli bir mes-
lek dali1 Gida Miihendisligi. Bu kapsamda, Tiirkiye’de
gida miithendisligi egitimi; gelecegin miihendislerini
gida giivenligini saglamak iizere yeterli ve kaliteli
bilgilerle donatiyor mu? Gériislerinizi kisaca aktarir
misiniz?

Bu konuyu bir kag agidan ele almak miimkiin Oncelikle egi-
tim programlar1 acisindan bakacak olursak bazi boliimlerin
halen Miihendislik Fakiiltesi biinyesinde bulunmadiklari
gormekteyiz. Oysa giiniimiiz gida mithendisligi egitiminin
burada olmay1 gerektirdigi diistincesindeyim. Tabii bu sa-
dece kagit uzerinde kalmamali ayn1 zamanda izledigi ders
programlar1 agisindan da gereksinimleri kargilamak duru-
munda olmalidir. Genel olarak boliimlerde, bir ka¢ bslum
harig, benzer ve esit agirlikta ders program uygulanmakta-
dir. Ancak burada karsimiza gikan diger 6nemli bir sorun ku-
rulan boliim sayisinin hizla artmasidir. Bu bélimler bulun-
duklar: tiniversitelerin daha eski ve kurumsal tiniversiteler
olmasi, 6gretim elemani sayisi, fiziki alanlar1 ve donaniml
laboratuvarlar1 agisindan kiyaslandiginda aralarinda ciddi
farklar oldugu kesindir. Bunun ise egitim kalitesini etkileye-
cegi yadsmamaz bir gergektir. Ustelik baz1 boliimlerde yuka-
rida bahsedilen kisith olanaklarla ikinci 6gretime gegilmesi
de yine tartisilmasi gereken ciddi bir konudur. Bu kadar fazla
sayida boliim olmasinin bence en biiyiik olumsuzlugu ise ve-
rilecek/ verilmis mezun sayisinin su andaki gereksinim du-
yulan gida miihendisi say1sinin ¢ok tistiinde olmasidir. Bu ise
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Prof. Aykut Aytag

Hacettepe University Faculty of Engineering Food Engi-
neering Department Member of Faculty

This issue can be dealt with from several aspects. Firstly,
when addressed from the perspective of educational program-
mes, it can be seen that, today, some departments are still not
subordinate to Faculties of Engineering. However, I do believe
that contemporary food engineering education is required to
be given at these faculties. Of course this should not remain
on paper, and programmes should meet current needs.

gerek kamuda gerekse sektorde is alanin daralmasina neden
olmakta ve mezunlar bu konuda ciddi sikintilar yasamakta-
dir. Ozellikle kamu alaninda diger meslek gruplarma agilan
kontenjanlarin goéreceli gida mithendisligine gore fazla olma-
s1 bu alanda ki sorunu daha da biiytitmektedir.

Egitimin yetkinligini sorgulamak iizere yaptiginiz ¢a-
lismalar var m1? Varsa sonug sizlere neyi gosteriyor?
Bu konu ile ilgili olarak baz1 bsliimler MUDEK/ABET kap-
saminda zaman zaman geri beslemeler yaparak kisith da
olsa veri almaktadirlar. Bu konuda 6zellikle mezunlarin ve
sektordeki diger paydaslarin gortisleri 6nemli olmaktadir.
Ancak bunlar daha ¢ok boliimlerde kalmakta ve yayimnlan-
mamaktadir.

Bunun diginda gerek kamu gerekse sektordeki gesitli kisilerle
zaman zaman kigisel goriismelerim olmustur. Sonug olarak
boliimler arasinda bana gore yukarida belirttigim nedenler-
den dolay1 ciddi farklar bulunmakla birlikte hepsi gida mii-
hendisligi béliimiinden mezun olmaktadirlar ve elbette ki bu
alanda yetkindirler.

Bu kapsamda gida miihendislerinin egitimi ile ilgili
eklemek istediginiz baska bir konu var mi1?

Bu konuda basta tiniversteler olmak tizere ilgili biitiin pay-
daglarin bir araya gelerek hem kisa de hem de uzun vadede
bir yol haritas: ¢ikartarak ¢oziimler iiretmesi gerekmektedir.
Bu konuda atilmas: gereken ilk adim tilkemiz ihityaclarimn
¢ok tizerinde gida miihendisligi bolimiiniin agilmasinin
ontine gegilmesidir.



Prof. Dr. Nafiz Delen

Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bitki Koruma Bol. E. Ogretim Uyesi
Bilindigi gibi, ziraat fakiilteleri tarim-
sal iiretimle iliskili, degisik boliimler
halinde egitim ve ogretim yapmaktadir.
Bu egitim ve 0gretim iceriginde, dog-
rudan * Gida Giivenligi * isimli bir ders
olmamakla birlikte, her boliim kendi
alant iginde gida giivenligi konusunu
islemekte ve gelecegin ziraat miihen-
dislerini bu yonde bilgilendirmekte ve bilinglendirmektedir.

Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok Onemli bir
meslek dali Ziraat Miihendisligi. Bu kapsamda,
Tiirkiye’de ziraat miihendisligi egitimi; gelecegin
miihendislerini 6zellikle birincil iiretimde gida gii-
venligini saglamak iizere yeterli ve kaliteli bilgilerle
donatiyor mu? Goriislerinizi kisaca aktarir misiniz?
Bilindigi gibi, ziraat fakiilteleri tarimsal tiretimle iligkili, degi-
sik boliimler halinde egitim ve 6gretim yapmaktadir. Bu egi-
tim ve 6gretim iceriginde, dogrudan * Gida Giivenligi ‘ isimli
bir ders olmamakla birlikte, her béliim kendi alami icinde
gida giivenligi konusunu islemekte ve gelecegin ziraat mii-
hendislerini bu yonde bilgilendirmekte ve bilinglendirmek-
tedir. Ornegin Bitki Koruma Boliimii 6grencilerine, lisans ve
lisanstistli programlar igeriginde gida giivenligi agisindan;
gevre bilinci, alternatif tarimsal savasim yontemleri, iyi tarim
uygulamalari, pestisitler ve getirebilecekleri sorunlar, pesti-
sitlerin bilingli ve kontrollii kullanim bigimleri, mikotoksin-
lerin gidalara bulasma yollari, riskleri ve 6nlenmeleri gibi
konularda egitim verilmekte, tezler yaptirilmaktadir. Bah-
ge Bitkileri Boliimii'nde de gida giivenligi, 6rnegin, ‘Bahge
Uriinlerinin Muhafazasi ve Pazarlanmast’, “Kalite, Standart-
lar” gibi dersler igeriginde ele alinmaktadir. Ziraat fakiiltele-
rinin diger bolimlerinde de, 6rnegin hayvansal iiriinler ve
stit agisindan gida giivenligi ile ilgili riskler {izerinde, Bitki
Sagligi ve Bahge Boliimlerinde oldugu gibi, durulmakta, tez-
ler yaptirilmaktadir. Bunlara ek olarak, 6rnegin Ege Univer-
sitesi Ziraat Fakiiltesi Dekanlig: ile Bahge Bitkileri Boliimii
‘Tarladan Sofraya lyi Tarim Uygulamalarr’ adli bir projeyi de
yuriitmektedirler.

Yukaridaki 6zet agiklamalardan ve 6rneklerden de anlagila-
cag1 gibi, ziraat fakiiltelerindeki 6grenim ve egitim siirecinde,
aldiklar bilgileri iyi ve tam bir bi¢cimde sindirebilen, sentez-
leyebilen ve uygulama ile bagdagstirabilen ziraat miithendis-
leri konularinda yeterli gida giivenligi bilincine ve bilgisine
sahip olabilmektedirler.

Egitimin yetkinligini sorgulamak iizere yaptiginiz ca-
Iismalar var m1? Varsa sonug sizlere neyi gosteriyor?
Bu konuda yiiriitmiis oldugumuz yeni bir calisma bulunma-
maktadir. Ancak ¢evremizdeki ziraat miithendisleri ile yapti-
gimiz sohbetlerde ve gordiigiimiiz uygulamalarinda, zellik-

Prof. Dr. Nafiz Delen

Ege University Faculty of Agriculture, Plant Protection
Department Member of Faculty (retired)

As known the agricultural faculties delivers education thro-
ugh different departments which concerns agricultural pro-
duction. The curricula of this education does not cover any
module on “Food Safety”, however each department teaches
on food safety and informs its students and increase their
awareness on food safety.

le son yillarda, gida giivenligi bilincinin ziraat mithendisleri
arasinda artmakta oldugunu sevinerek sdylemek isterim.

Bu kapsamda ziraat miihendislerinin egitimi ile ilgili
eklemek istediginiz baska bir konu var mi1?

[k soruya yanitimizda da deginildigi gibi, ziraat fakiiltele-
rinde tarimsal tiretimle iligkili degisik boltiimler iceriginde ta-
rimsal egitim yiirtitiilmektedir. Farkli dersler igeriginde olsa
bile, ziraat fakiiltelerinin gida ile iligkili her boliimiindeki
ogrenciler gida giivenligi konusunda yeterli egitimi almak-
tadirlar ve bu konuda yeterli bilinci kazanmaktadirlar. An-
cak, ziraat mithendisleriyle ilgili bazi is alanlarindaki uygu-
lamalar bazi sorunlara neden olabilecek niteliktedir. Clinkii
resmi tarim Orgiitii, ziraat mithendislerinde boliim egitimine
fazlaca itibar etmemektedir. Bu duruma ornek olarak, Bitki
Koruma Boéliimii mezunu ziraat miihendislerini vermek is-
teriz. 13 Aralik 2010 giinii yiiriirliige girmis olan ‘5996 Sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu'nun
EK- 2 Maddesi’'nde, gida giivenligi agisindan pek ¢ok so-
runun kaynagi durumundaki tarim ilaglar ile ilgili islerde,
bolim ve uzmanlik ayirimi yapilmamaksizin, tiim ziraat
miihendislerinin ¢aligabilecegi bildirilmektedir. Bu durum,
pestisitlerin gida giivenligi agisindan risklerinin stirmesine
yol agabilecek bir uygulamadir. Tip egitimi almig hekimler
nasil kendi uzmanlik alanlarinda gorev yapiyorlarsa, tarim-
da da ayni anlayis hakim olmalidir. Béyle bir anlayis, gida
giivenligi sorunlarina da ¢6ztim olacaktir.

Prof. Dr. Sakir Dogan Tuncer
Veteriner Hekimler Dernegi
Genel Bagkani
Veteriner Hekimlik hayvan hastalik-
lari, halk saghg ve gida giivenligi
alanlarinda etkin ve onemli bir meslek
grubunu  olusturmaktadir. Bilindigi
— gibi ¢ok sayidaki zoonoz hastaligin
" ! (Brusella, Tiiberkiiloz, BSE, Salmo-
' nelloz vb) kaynagini hayvansal gidalar
olusturmaktadir. Bu nedenle, veteriner
hekimler sadece hayvan sagligina yonelik degil halk sagligina
yonelik hizmet tiretirler.
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Prof. Sakir Dogan Tuncer

President of Turkish Veterinary Medical Association
Veterinary surgeons constitute a professional group which is
effective and important in the fields of animal health, public
health and food safety. As known, the sources of many zoo-
noses (Brucellosis, Tuberculosis, BSE, Salmonellosis, etc) are
foods. For this reason, veterinary surgeons provide services
not only in the field of animal health but also public health.

Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok onemli bir
meslek dali Veteriner Hekimlik. Bu kapsamda,
Tiirkiye’de veteriner hekimlik egitimi, gelecegin
veteriner hekimlerini 6zellikle birincil iiretimde ve
hayvan hastaliklar ile miicadelede gida giivenligi-
ni saglamak iizere yeterli ve kaliteli bilgilerle dona-
tiyor mu?

Veteriner Hekimlik hayvan hastaliklari, halk saghig: ve gida
glivenligi alanlarinda etkin ve 6nemli bir meslek grubunu
olugturmaktadir. Bilindigi gibi ¢ok sayidaki zoonoz hastali-
g (Brusella, Tiiberkiiloz, BSE, Salmonelloz vb) kaynagim
hayvansal gidalar olusturmaktadir. Bu nedenle, veteriner
hekimler sadece hayvan sagligina yonelik degil halk sagh-
gmna yonelik hizmet tiretirler. Beg yillik veteriner hekimligi
egitim-0gretiminde, {lictincii yildan itibaren gida ile ilgili
dersler verilmektedir. Bu derslerde gida hijyeni, gida mik-
robiyolojisi, gida kimyasi, et hijyeni, et muayenesi, et bili-
mi ve teknolojisi, siit hijyeni, stit teknolojisi, veteriner halk
saglig1 gibi konular islenmektedir.

Gida giivenliginin saglanmasinda 6zellikle birincil iiretim-
de denetim ve kontrol 6nem tagimaktadir. Dolayisiyla, ve-
rilen egitim siirecinde veteriner hekim adaylarinin hayvan
hastaliklar, hayvanlardan ve/veya hayvansal iiriinlerden
insanlara gecen hastaliklar ile koruyucu 6nlemler konu-
sunda temel bilgilerle donatilmasi amaglanmaktadir. Bu
amagla, ozellikle gida kaynakli enfeksiyon ve intoksikas-
yonlardan sorumlu mikrobiyel, viral, paraziter etkenler
ile bunlarin 6zellikleri, korunma ve kontroliine yonelik
bilgiler aktarilmaktadir. Ayrica s6z konusu gidalarin genel

Necdet Buzbasg

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri
Sendikas1 - TUGIS Yénetim Kuru-
lu Bagkan1

Piyasaya arz edilecek gida diriinlerinin
insan sagligi, bitki ve hayvan saghgi,
cevre ve tiiketicinin korunmasi, gida
sektoriiniin  saglikli gelisebilmesi ve
uluslararasi pazarlarda diriinlerimizin
yer alabilmesi icin gida giivenligi vaz-
gecilmez bir on kosuldur. Tiirkiye Gida
Sanayi Isverenleri Sendikas: (TUGIS)'in “Tiirkiye’de iiretilen
gida sanayi iiriinlerinin ulusal ve uluslararas: pazarlarda en
tercih edilenler arasinda olmasini saglamak” seklinde vaaz edi-
len vizyonu aslimda tiim iiyelerine gida giivenligi sorumlulu-
Sunu kagimilmaz kilmigtr.
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ozellikleri, iiretim, muhafaza, bozulma yapici ve hastalik
etkenleri ile bulagmasi gibi konularda bilgiler verilmekte-
dir. Et muayenesi, et hijyeni kapsaminda ayrintili olarak
islenmekte, dolayisiyla kasaplik hayvanlarin kesim 6ncesi
ve sonrast muayenelerinde karsilagilabilecek hastaliklar,
anormal durumlarin tanis1 ve yiiriirliikteki mevzuata gore
verilecek karar, uygulamalar ile ilgili giincel bilgiler akta-
rilmaktadir.

Egitimin yetkinligini sorgulamak {iizere yaptiginiz
calismalar var m1? Varsa sonug sizlere neyi gosteri-
yor?

Egitimin yetkinligini belirlemek icin gerek dersin verilme-
si gerekse dersi alan 6grenci agisindan degerlendirmelerin
yapilmas1 gerekir. Lisans diizeyinde verilen egitim, mev-
cut kosullar gercevesinde yeterli olmakla beraber, egitimin
yetkinligini daha da artirmak igin 6zellikle uygulamaya
yonelik kogullarin iyilegtirilmesi gerekir. Kugkusuz bu he-
defe ulagabilmek igin de kaynak aktariminin saglanmas: da
onem tagimaktadir. Tiirkiye’de egitim ve 6gretimin genel
sorunlar1 kapsaminda fakiilte sayisinin artirilmasi, 6gren-
ci sayisiin fazlaligr egitimde kaliteyi olumsuz yonde et-
kilemektedir. Fakiiltelere diisiik puanla 6grenci alinmasi
ogrencinin kendini yetistirmesi ve verilen bilgileri deger-
lendirebilmesi gibi konularda irdeleme yapilmasini gerek-
tirmektedir.

Bu kapsamda veteriner hekimlerin egitimi ile ilgili
eklemek istediginiz baska bir konu var m1?
Veteriner Hekimlik Egitimi zor bir siirecte gerceklesmekte-
dir. Veteriner Hekimlik Egitimi veren fakiiltelerin egitimde
bir érnekliginin saglanmasi yaninda, verilen egitim diize-
yinin de benzer olmasi 6nemlidir. Biraz 6nce de belirtildi-
gi gibi egitimde uygulamaya agirlik verilmesi, bunun igin
gerekli alt yapinin tamamlanmasi gerekir. Bu baglamda alt
yapilar1 tamamlanmadan ve iilke ihtiyaci belirlenmeden
yeni veteriner fakiiltelerinin agilmasi énlenmelidir. Bu so-
run diger meslekler igin de gecerlidir. Bu olgu egitim ka-
litesinin ytikseltilmesi i¢in en énemli konularmin baginda
gelmektedir.

Necdet Buzbas

Chairman of the Executive Board- TUGIS (The Food Pro-
cessing Industry Employers” Association of Turkey

Food safety is a prerequisite for the safety of food placed on
the market for human, animal and plant health as well as the
protection of the environment and the consumer, for the de-
velopment of food sector and for the access of our products to
international markets. The vision of Turkish Food Industry
Employers Syndicate (TUGIS), which is “to ensure that the
food industry products produced in Turkey are one of the best
preferred products in both the national and international
markets” gives all its members the responsibility of ensuring
food safety.



Piyasaya arz edilecek gida tiriinlerinin insan sagligi, bitki
ve hayvan saghgi, cevre ve tiiketicinin korunmasi, gida
sektoriiniin saglikli gelisebilmesi ve uluslararas: pazarlar-
da {iriinlerimizin yer alabilmesi igin gida giivenligi vazge-
¢ilmez bir 6n kosuldur.

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikasi (TUGIS)in
“Tiirkiye’de {iretilen gida sanayi tiriinlerinin ulusal ve
uluslararasi pazarlarda en tercih edilenler arasinda olma-
sin1 saglamak” seklinde vaaz edilen vizyonu aslinda tiim
tiyelerine gida giivenligi sorumlulugunu kaginilmaz kil-
migtir.

5996 sayili “Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanunu” yirmi ikinci madde Inci fikras: “Gida, gida
ile temas eden madde ve malzeme ve yem ile ilgili faaliyet
gosteren igletmeciler kendi faaliyet alaninin her semasin-
da bu kanunda belirtilen sartlar1 saglamak bunu dogrula-
makla ytlikiimlidiir” ifadesiyle tiim sorumlulugu {ireticiye
yiiklemistir.

Goriildiigi gibi bir yandan TUGIS iiyesi gida sirketlerinin
ortak gelecek ongoriileri, diger yandan AB’ye uyum anla-
yist1 iginde gikartilan 5996 sayili yasadaki zorunluluk gida
giivenligi konusunda tarladan catala tiretimin her asama-
sinda alimasi gereken 6nleyici tedbirlerin belirlenmesi ve
uygulayicilarin egitilmesi disiplinini kapsamaktadir.
Unutulmamalidir ki, gida zinciri ¢ok renkli bir tayf gibi
paydas yogunlugu icermektedir. Yem imalatgilar, ¢iftciler
(bitki, hayvan, su tirtinleri tireticileri), gida sanayicileri,
kamu otoritesi, tagima, dagitim, satis noktalar1 ve nihayet
tiiketiciler bu yogunluk iginde yer almaktadirlar.

Zincirin saglamlig1 en zayif halkas: kadar olabileceginden

Tuna Topgu

Kalite Sistem Grubu - Denetgi
= Nasil ki iiniversiteler mesleki bilgiler
yamnda kisinin kendini gelistirmesi
konusunda bir temel saglamay: amag
ediniyorsa, Veteriner Hekimligi mes-
leginin ¢alisma yelpazesinin son de-
rece genis olmasindan dolay: sektoriin
bircok alani ile baglantili bircok esa-
sin bilgi verilmektedir. Her ne kadar
iiniversite amfilerinde alinan egitim
calisma hayati icerisinde yetersiz kaldigr durumlar olsa da en
azindan konu ile ilgili kendini gelistirmek isteyenler icin kay-
naklara nereden ulagacagini ve bu kaynaklardan faydalanma
yollarimy gostermesi anlanminda son derece faydali oldugunu
diistiniiyorum.

1- Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok Onemli
bir meslek dal1 Veteriner Hekimlik. Bu kapsamda,
siz sektorde gorev yapmakta olan geng bir Veteri-
ner Hekim olarak aldiginiz egitimi yeterli ve amaca
hizmet eden bir egitim olarak goriiyor musunuz?

gida giivenliginin saglanmas: tiim paydaslarin ¢aba, katki
ve disiplin anlayisiyla sinirh kalacaktir.

Gida Sanayinin tistlendigi temel gorev; tiiketiciye ihtiyag
ve beklentilerini karsilayacak giivenilir gida trtiinleri sun-
maktir.

Dolasiyla gida giivenliginin agirlikla isletme iginde olustu-
ruldugunu séylemek pek de yaniltict olmaz.

Ulkemizdeki Gida Sanayinin igletme biiyiikliikleri baki-
mindan farkliliklar1 dikkate alindiginda gida giivenligi
uygulamalarindan alnan sonuglardaki farkliliklar ¢ok da
stirpriz tegkil etmiyor. Bir bagka deyisle biiytik isletmeler
bu konuda biiyiik yatirimlar yaparak kendi ihtiyaglar: y6-
niinde caliganlarini egitirken (in house egitimler), birgok
kiiciik igletme kayit digi ¢aligabilmenin rahathigiyla gida
glivenligini tanimazdan gelebiliyor.

Uyelerimiz, gida giivenligi konusunda bir ¢ok AB iilkesin-
den ileri diizeyde donamim ve insan giiciine sahiptirler. Ge-
rek donanim ve gerekse Insan giiciiniin egitilmesi farkli bir
maliyet getirse de gida giivenligi saglamanin bedeli olarak
bu kagimilmazdir. Tiiketicilerin gida tirtinlerinde fiyat ki-
yaslamasi yaparken bu noktay: her zaman hatirlamalarin
Oneririm.

TUGIS olarak; sadece gida giivenligine yonelik bir calisma-
miz olmamakla birlikte, gida tireten bir isletmede gerekli
meslek standartlariin olusturulmasi yoéniinde projelerimiz
var. Projeler, meslek standartlarinin belirlenmesi, egitim ve
sertifikasyon stireglerini de kapsiyor. Bu sertifika sahibi bir
calisan AB’de herhangi bir gida isletmesinde de ¢aligabile-
cek yetkinligi kazanmig olacaktir.

Tuna Topcu

Auditors of the Kalite Sistem Group

The universities provide a background to their student for
their personel development in addition to the professional
education. As the working are of veterinary profession is very
broad, a lot of information concerning different field of sector
is provided. Although the information provided during the
education is sometimes not adequate during the professional
life, the veterinary education provide the individual, who are
willing to develop themselves in specific fields, background
on how to reach the information they need and hwo to benefit
from the information gathered.

Tiirkiye’de Veteriner Hekimlik egitimi; sizleri ¢ift-
likten baslayarak gida giivenligini saglamak iizere
yeterli ve kaliteli bilgilerle donatiyor mu? Gdoriisle-
rinizi kisaca aktarir misiniz?

Bir Veteriner Hekim ve gida sektoriintin farkli alanlarinda
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gorev almus biri olarak aldigim egitimin sektor igerisinde
ilerlememe destek verecek sekilde oldugunu rahatlikla
sOyleyebilirim.

Nasil ki tiniversiteler mesleki bilgiler yaninda kisinin ken-
dini gelistirmesi konusunda bir temel saglamay1 amag edi-
niyorsa, Veteriner Hekimligi mesleginin calisma yelpaze-
sinin son derece genis olmasindan dolay1 sektoriin birgok
alani ile baglantili bir¢ok esasin bilgi verilmektedir. Her ne
kadar tiniversite amfilerinde alinan egitim ¢aligma hayati
igerisinde yetersiz kaldig1 durumlar olsa da en azindan
konu ile ilgili kendini gelistirmek isteyenler icin kaynak-
lara nereden ulasacagini ve bu kaynaklardan faydalanma
yollarini gostermesi anlaminda son derece faydali oldugu-
nu diistintiyorum.

Bazi durumlarda aldigimiz dersler ile gida sektorti ile ilgili
birgok bilgiye ulastyoruz. Ornek vermek gerekirse Hayvan
Besleme ve Yem Bilimi derslerimizde gida tiretimi elde edi-
len yan tiriinleri hayvan yemi olarak kullanulan iiriinlerin
tiretim prosesleri ¢ok detayli olmakla beraber 6gretilmek-
tedir.

Tabii farkli Veteriner Fakiiltelerinde bolgenin sartlarina
gore egitim olanaklar1 ve verilen egitimin yonelimi farkli
olabiliyor. Bu anlamda en 6énemli konulardan bir tanesi de
mesleki egitimde standardizasyon yoluna gidilmesi.

Belki de Veteriner Fakiiltelerindeki en 6nemli eksiklerin-
den bir tanesi de mezun olan Veteriner Hekim bir¢ok mes-
lektagimizin gida tiretim ve gida giivenligi konularinda ca-
lLisacak ve hayatlarini bu yénde idame ettirecek olmalarina
ragmen, okul icerisinde bir¢ok 6grenciye gida ile ilgili ders-

Ozgiir Yayla

Gida Miihendisi

4 yildir oOzel sektorde calistyorum.
Bizler sanayisi tiriinlerinin tiiketimi-
nin kagimilmaz olarak ve hizla arttigi
bir donemde yasiyoruz. Boyle bir do-
nemde gida iiretim siireclerini basin-
dan sonuna kadar gida giivenligi ve
miihendislik bakisint birlestirecek bir
egitim alyoruz. Aldigim egitimin
beni yeterince donammli ve olabil-
digince yetkin yetistirdigini diisiiniiyorum. Tiirkiye geneli
agistndan bakti§imizda da meslektaglarimizin yeterli egitimi
aldiklarina inantyorum.

Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok dnemli bir
meslek dali Gida Miihendisligi. Bu kapsamda, siz
sektorde gorev yapmakta olan gen¢ bir Gida Mii-
hendisi olarak aldiginiz egitimi 6zellikle birincil
iiriin iiretiminde yeterli ve amaca hizmet eden bir
egitim olarak goriiyor musunuz?

4 yildir 6zel sektorde calistyorum. Bizler sanayisi tirtin-
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lerin temel dersler degil de, mezun olmak icin mecburen
okunan se¢meli derslermis gibi empoze edilmesi.

Gida sektoriinde ¢alismaya basgladigimda kendi gevrem
dahi bana “Aaa sen neden et firmasinda ¢alisiyorsun sen
Veteriner Hekim degil miydin?” seklinde sorularla siklikla
kargilagiyordum. Oysaki 6zellikle hayvansal kaynakli gida
tiretimi konusunda gerek yasal cercevede gerek uygulama-
da yogun miktarda Veteriner Hekim meslektasimiz ¢alig-
maktadir. Giintimiizde bir¢ok Avrupa tilkesinde Veteriner
Hekim denildiginde hayvan saghg: ile gida giivenligi ko-
nular1 akla gelmekle beraber tilkemizde Veteriner Hekim-
ler Sadece Hayvan saghiginda gorev alan bir meslek grubu
olarak taniniyor.

Aldiginiz egitimle ilgili tespit ve diisiincelerinizi
aktarmanizi saglayan bir sistem var m1? Bu sistem
nasil olmal1?

Su an icin egitim sistemimiz ile ilgili diistince ve fikirle-
rimizi aktarmamiza olanak saglayan Veteriner Hekimleri
Birlikleri, Veteriner Hekimleri odalarinin ve Veteriner Fa-
kiiltelerinin agmis oldugu internet siteleri ve forumlar di-
sinda ortak bir veri tabani sistemi bildigim kadari ile mev-
cut degil. Ancak giintimtiiz teknolojisini géz ontine alarak
tiim meslektaslarimizi bir ortak noktada toplanabilecegini
ve tecriibeleriyle birbirlerine 1s1k tutabilecegini diistintiyo-
rum. Gida sektore yeni atilan veya sektor igerisinde alan
degistiren arkadaslarinda faydalanabilecegi bir sistem ol-
mast son derece yararl olur ashinda

Ozgiir Yayla - Food Engineer

I am working at private sector for 4 years. We are living in
an era that consumption of food sector produces inevitably
increasing. In such a period, we, food engineers, are educated
in a way to integrate food safety and engineering perspecti-
ves throughout food production processes. I believe that I am
educated competent and experienced enough to cope with the
requirements of the sector. I also believe that my colleagues
through out the country have received adequate education as
well.

lerinin tiiketiminin kaginilmaz olarak ve hizla arttig bir
donemde yasiyoruz. Boyle bir dénemde gida tiretim sii-
reglerini bagindan sonuna kadar gida giivenligi ve miihen-
dislik bakisimi birlestirecek bir egitim aliyoruz. Aldigim
egitimin beni yeterince donanimli ve olabildigince yetkin
yetistirdigini diistintiyorum. Tiirkiye geneli agisindan bak-
tigimizda da meslektaslarimizin yeterli egitimi aldiklarina



inaniyorum. “Gida Miithendisligi “ad1 altinda 30 yili agkin
bir egitim deneyimine ulast1 Tiirkiye. Zaten baslangicta
da kurucu béliimlerin koklii diger mithendislik dallar ol-
dugunu diigiiniirsek bu konuda ¢ok siiphem yok. Aancak
son yillarda ¢ok sayida yeni bolim acildi. Bu biiytimenin
kontrolsiiz ve hazirliksiz olduguna inamyorum. Tiim ar-
kadslarimiz i¢in ttim boliimlerde ayni egitim imkanlarinin
saglanmasi igin yeterli alt yapinn tesis edildiginden emin
degilim. Okuyan arkadaglarimin ve ilgili boliimlerdeki 6g-
retim {iyelerimizin iyi niyet ve canla basla yaptiklar: ¢alis-
malar1 bu yorumumdan ayr1 tutuyorum.

Aldiginiz egitimle ilgili tespit ve diisiincelerinizi
aktarmanizi saglayan bir sistem var m1? Bu sistem
nasil olmal1?

Aldigimiz egitimin nasil olmas: gerektigi ile ilgili temel
goriigtim Miihendislik bakig agisim yitirmeyen bir egitim
modelidir. Evlerimizde yaptigimiz tirtinleri paketlenmis
son iirlin olarak sunan bir mekanizmada tiretim yapmak
ve tiim diger siiregleri yénetmek bir miihendislik isidir. Bir
anlamda meslektaglarimin aslinda “Miihendis” olduklari-
n1 ama Gida Giivenligi bilgisi bakimindan en donanumli
miihendisler olmalar1 gerektigini diistiniiyorum. Tikpki
yap1 konusunda uzman meslektaglarimizin ingaat Miihen-
disligi yapmalari gibi bizler de Gida konunda yetismis mii-
hendisleriz. Bu noktada egitimde hangi bagliklarda dersler

Murat Diktag

Ziraat Miihendisi

Tarmmsal diriinleri yetistirirken mut-
laka saglikli diviinler elde etmek icin
caba sarfetmeliyiz. Bu verimi dogru-
dan etkiledigi gibi, hastalikliklarla
ve zararhlarla bulasik idiriin diger
saglam iiriinlerinde yok olmasina,
olugacak ortamda zararli mikroor-
ganizmalarin  iiremesine sebebiyet
verecektir.

Gida giivenliginin saglanmasinda ¢ok onemli bir
meslek dal1 Ziraat Miithendisligi. Bu kapsamda, siz
sektorde gorev yapmakta olan geng bir Ziraat Mii-
hendisi olarak aldiginiz egitimi 6zellikle birincil
iiriin iiretiminde yeterli ve amaca hizmet eden bir
egitim olarak goriiyor musunuz?

Aldiginiz egitimle ilgili tespit ve diisiincelerinizi
aktarmanizi saglayan bir sistem var m1? Bu sistem
nasil olmal1?

Tarimsal tirtinleri yetistirirken mutlaka saghkli tirtinler elde
etmek i¢in ¢aba sarfetmeliyiz. Bu verimi dogrudan etkile-
digi gibi hastalikliklarla ve zararlilarla bulagik tiriin diger

verildiginden daha énemli olan sudur: Ogrenciler ileride
de karslasacaklar1 konuyu 6grenip yorumlayabilecek bir
analitik bakisa ulagabiliyorlar mi1? Biz temelde tasarlayan,
analiz eden, problem ¢6zen ve siireg iyilestiren isler yapi-
yoruz. Dolayist ile hemen hemen higbir problem aymn bi-
¢imde tekrar etmeyecegine gore belirli konularin ezberine
dayanan bir egitim miihendislik egitimi yeterli bir egitim
olmayacaktir. Belki ¢ogumuz okuldaki ders konularimizi
zamanla unutacagiz. Ancak o bilgileri yeniden {iretmek,
baska tiirlii kullanmak ya da yeni bir konuyu 6grenmek
gerekirse iste asil bunun i¢in donanimh olmak gerek.” Ba-
Iik tutmay1 6grenmek” hikayesi gibi, miihendislik konu-
larini ezberletmektense, miihendis bakisini kazandiran bir
egitim yeterli donanimi saglayacak ve bu donanimu ileride

de gelistirme sans1 sunacaktir.

Murat Diktas

Agricultural Engineer

We have to put all our efforts to ensure that agricultural
produces are safe and healthy. Otherwise, the yield would be
adversely affected and diseases and pests would contaminate
the safe products.

saglam tirtinlerinde yok olmasina,olusacak ortamda zararh
mikroorganizmalarin tiremesine sebebiyet verecektir.

Biz saglikli tirtinler yetistirmek i¢in elimzden geleni yap-
maliyiz; Kiiltiirel 6nlemler,kimyasal miicadele gibi.Tabi bu
kimyasal miicadele yaparken hasatla son ilaglama arasin-
daki stireye dikkat etmemiz gerekir. Boylelikle kalint1 soru-
nu olmayan saglikli tirtinler elde edebiliriz.

Bu nedenle kimyasal mticadele ile ilgili olarak tavsiyeleri-
mizi yaparken o tirtinde tavsiyesi olmasini, MRL degerleri,
hasatla son ilaglama arasindaki siire vb gibi kriterleri dik-
kate alarak yapmaktayiz.
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Gida Guvenligi ve Egitim hakkinda sektor

ne disiniyor?

What the Food Sector thinks about food safety and training?

Tugba Cosar

Coca-Cola Avrasya, Afrika, Hin-
distan, Asya ve Giiney Pasifik
Grup Denetleme Miidiirii
Kiiresellesme ve uluslararasi ticaretin
yayginmlagmasy ile gida iiriinlerinin
kaynagindan iiretimine, nakliyesin-
den tiiketimine kadar uzanan halkada
guda giivenligini arttirmak ve riskleri-
ni azaltmak konusunda bir takim de-
Sisikliklerin yapilmas: ve daha kalici
onlemlerin alinmasi zorunluluk haline gelmistir.

uresellesme ve uluslararasi ticaretin yayginlasmasi
Kile gida urunlerinin kaynagindan uretimine, nakliye-
sinden tuketimine kadar uzanan halkada gida guvenligi-
ni arttirmak ve risklerini azaltmak konusunda bir takim
degisiklilerin yapilmasi ve daha kalici onlemlerin alinma-
si zorunluluk haline gelmistir.
Bunlarin en basinda sirketimizin de egitim politikasinda
yer almakta olan, gerek kendi firmamiz icerisinde gerekse
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Tugba Cosar

Eurasia and Africa Group & South Pacific and ASEAN
Audit Group Manager of the Coca-Cola Company

It became an obligation to make some changes in the system
and take permanent measures to improve food safety and re-
duce risks in the food chain that covers the sources of foods,
their production, transport and consumption, in the globali-
zing world with and increasing international trade.

de firmamizin disinda, gida zincirinin her halkasinda yer
alan tedarikciler ve onlarin uzantilar1 olmak uzere gida
guvenligi konusunda tecrubeyi arttirma ve bilgiyi paylas-
ma ve gelistirme yer almaktadir.

Gida guvenligi konusunda, tum gida firmalari icin gecerli
olan en onemli unsur gida guvenligi yonetim sisteminin
sirket icinde etkin ve basarili bir sekilde yerlestirilmesi ve
uygulanmasidir.



Sirketlerin gida guvenligi politikasinin performansi, ele-
manlarin gida guvenligi konusundaki yeterlilikleri ile
dogru orantilidir.

Elemanlarin gida guvenligi konusunda egitimleri ve bi-
linclendirilmeleri kadar yerel yonetmelikler ve uygulana-
bilir gida guvenligi gereklilikleri konusunda da egitimleri
gida guvenligi programlarinin basarili olarak yerlestiril-
mesi ve yurutulmesi konusunda son derece etkindir.
Elemanlarin gida guvenligi konusunda egitimlerinin bas-
langic noktasi olarak gida guvenliginin temel ogelerinin
anlasilmasinin saglanmasidir. Bunlar sunlari icermekte-
dir;

- Tedarik zincirinin her bir halkasinda yer alan aktivitele-
rin tuketici uzerindeki potensiyel etkisinin anlasilmasi

- Gida guvenligi konusunda bilimsel egitimlerin saglan-
masi (mikrobiyoloji alanindaki egitimler gibi)

- Gida Guvenligi Yonetim Sistemi'nin yerlestirilmesinin
onemi ve faydalarinin anlasilmasi

- Tedarik zincirinin her halkasinda uygulanabilir GAP
(Good Agricultural Practices)) GMP (Good Manufactu-
ring Practices) ve GDP (Good Distribution Practices) nin

Fezal Belgin

Belkim Kimyevi Maddeler Tic.
ve San. A.S. - Kimyager
Gidalarda olabilecek fiziksel, kim-
yasal, biyolojik her tiirlii tehlikenin
ortadan kaldirilmas: igin alinan
onemlerin tamami Gida Giivenligi
kavramini olusturur. Gida giiven-
liginin saglanmasi icin ilk tiretim
noktasindan sofraya kadar olan
tiim asamalarda, hijyenik ortamin
stirekli olarak saglanmast en onemli unsurlardan biridir.

Gldalarda olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik her
tiirlii tehlikenin ortadan kaldirilmasi igin alman
onemlerin tamami Gida Giivenligi kavramini olusturur.
Gida gtivenliginin saglanmasi igin ilk {iretim noktasin-
dan sofraya kadar olan tiim agamalarda, hijyenik ortamin
stirekli olarak saglanmasi en 6nemli unsurlardan biridir.
Buna yonelik olarak, tiim gida proses tesislerinin Gida
Hijyeni konusunda bilingli bir hijyen planin kesintisiz
uygulamalar1 6nem arz etmektedir. ISO 22000 uygula-
malarina paralel olarak her igletmenin ihtiyacina yénelik
hijyen planlarinin hazirlanmasiin yan sira, uygulamay:
yapacak elemanlarin teorik ve pratik uygulama egitim-
lerini almis olmalar1 ve bu egitimlerin periyodik olarak
tekrarlanmasi gerekmektedir.

gerekliliklerini anlamak

- HACCP method konusunda bilinclendirme

Coca-Cola firmasi olarak, gida guvenligi konusunda
elemanlarin gelisimi ve egitimi gida kalite ve guvenligi
programlarinin basarili bir sekilde uygulanmasinin odak
noktasinda yer almaktadir.

Sirketimizde tedarik zincirinin her halkasinda gorev ya-
pan elemanlarin gida guvenligi yeterliginin arttirilmasi
icin gerek gida guvenliginden sorumlu elemanlarin, ge-
rekse kalite mudurlerinin gida guvenligi konusunda du-
zenlenen konferanslara katilimlarina, GMP, HACCP, risk
degerlendirmeleri ve ISO 22000/ PAS 220 egitimlerine ka-
tilip bu konularda yeterliliklerinin arttirilmasina olanak
saglanmistir.

Coca-Cola olarak faaliyet gosterdigimiz dunya uzerindeki
tum uretim fabrikalarimizda, satis ve dagitim alanlarinda,
operasyonun ve gida guvenligi zincirinin her halkasinda
gorev yapan elemanlarin gerek sirket bunyesinde gerekse
sirket disinda duzenlenen gida guvenligi konusundaki
egitimlere katilimlari saglanmistir ve saglanmaktadir.

Fezal Belgin

Belkim Chemical Substances - Chemist

The measures taken to avoid the physical, chemical and mic-
robiological hazards in food constitute the food safety concept.
One of the most important elements of ensuring food safety is
to provide hygienic conditions at all stages from production
to the consumption.

Firmamiz Gida giivenliginin saglanmast konusunda
6nemli bir yeri olan ortam ve eleman hijyeni konusunda,
hizmet verdigi is ortaklarimin ihtiyacina yonelik hijyen
planlar1 hazirlamakta, ¢alisan personele hijyen egitimini
modern teknikler kullanarak vermektedir. Ayrica temiz-
lik ve dezenfeksiyon uygulamalari ile ilgili isbas1 egitim-
leri ile dogru hijyen kimyasalinin dogru yerde dogru yon-
temle ve de etkin ve ekonomik bir sekilde uygulanmasi
konusunda egitimler vermektedir. Hizmet verdigimiz is
ortaklarimiza sundugumuz gida hijyeni egitimlerimiz ile
miigterilerimizin calisanlarin kisisel hijyen ve temizlik
ve dezenfeksiyon uygulamalar: hakkinda bilgilendirerek
miisterilerimize gida giivenligi uygulamalarinda destek
olmaktayiz.
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Hikmet Toks6z

Anadolu Restoran Isletmeleri
Ltd. Sti. - McDonald’s Tiirkiye
Kalite Giivence Miidiirii

MC Donald’s McDonald’s restoran-
larmda kariyer ve egitim planlarimda
da gida giivenliginin onceligi ilk si-
radadir. McDonald’s restoranlarinda
calismaya baslayan herkes gida gii-
venligi ile ilgili egitimleri almak ve bu
konularla ilgili sinavlardan basari ile
gecmek zorundadir

cDonald’s’ta Gida Giivenligi herseyden dnce
M gelir.

McDonald’s, bugtin itibari ile diinyada 120’den fazla til-
kede, 30.000'in tizerinde restoran ile giinde yaklasik 62
milyon kisiye, Tiirkiye’de ise 160’dan fazla restorani ile
giinde yaklagik 220 bin kigiye hizmet sunuyor. Diinyada
56 yillik gegmisi olan ve giinde milyonlarca kigiye hizmet
sunan McDonald’s igin asla 6diin verilmeyecek bir konu,
tirtinlerin kalitesidir. McDonald’s kalite anlayisinin teme-
linde de gida giivenligi yatar. Gida giivenligi ve hijyen
konularinda sektoriine 6nctiliik eden McDonald’s'in ba-
sarisinin ardinda, tiim diinyada taviz vermeden uygula-
dig1 kalite, servis ve temizlik ilkeleri yatmaktadir.
McDonald’s restoranlarinda kariyer ve egitim planlarinda
da gida giivenliginin 6nceligi ilk siradadir. McDonald’s
restoranlarinda ¢aligmaya baglayan herkes gida giivenligi
ile ilgili egitimleri almak ve bu konularla ilgili smavlar-
dan bagsar ile ge¢mek zorundadir.

Ise yeni baglayan tiim calisanlar giivenli yiyecek tanimi
ve tiretiminde dikkat edilmesi gereken 7 altin kural hak-

Altan Sekmen

HAVI Lojistik Tiirkiye Genel
Miidiirii

HAVI Lojistik Ailesi olarak ¢alisanlari-
mizin kariyer gelisimlerine 6nem veri-
yoruz. Ayrica gida giivenliginin temel
unsurunun insan oldugu bilinciyle;
operasyonel siirecler, is giivenligi ve is
tanimlary geregi olan prosediirsel egi-
timler ile birlikte, gida giivenligi ana
bashigimda da egitimler vermekteyiz.

AVI Lojistik Ailesi olarak ¢alisanlarimizin kariyer

gelisimlerine 6nem veriyoruz. Ayrica gida giivenli-
ginin temel unsurunun insan oldugu bilinciyle; operasyo-
nel stiregler, is glivenligi ve is tanumlar1 geregi olan prose-
diirsel egitimler ile birlikte, gida glivenligi ana bagliginda
da egitimler vermekteyiz.
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Hikmet Toksoz

Quality Assurance Manager of Anadolu Restoran Islet-
meleri Ltd. Sti. - McDonald’s Turkey

Food safety is always the priority of McDonald’s restaurants
for both career and training planning. Every single staff to be
employed at McDonald’s shall take food safety trainings and
pass the relevant tests.

kinda; bilgilendirilip uygulamalari takip edilerek geri bil-
dirimlerde bulunulur.

Givenli yiyecek tiretiminde dikkat edilmesi gereken 7 al-
tin kural :

1. Prosedyirleri takip edin,

2. Ellerinizi yikayin ve temiz olun,

3. Sagliginiz1 koruyun,

4. Capraz bulagmay1 6nleyin,

5. Ellerinizdeki kesik ya da yaralar1 kapatin,

6. Stirekli temizlik yapin ve sanitize edin,

7. Daima haberlegin.

Ayrica, Restoran Miidiirii seviyesine kadar ytikselen cali-
sanlarimiz 5 ayri kursa daha katilarak, gida giivenligi ko-
nularinda da bilgilendirilip sinavlarini bagari ile gecmele-
ri gerekiyor. Restoran Vardiya Mudiirltigii seviyesine terfi
eden caliganlarimiz her vardiyada uyguladiklari Giivenli
Yiyecek Kontrol Listesi sayesinde misafirlerimize sunulan
yiyeceklerin tiim Giivenli Yiyecek kontrollerini yapiyor-
lar. Giivenli Yiyecek Kontrol Listesi ile restoranlarimiz-
daki tiim Kritik Kontrol Noktalardaki 6l¢timler kalibre
edilmig ekipmanlar ile yapiliyor.

Tiim bu egitimler ve uygulama takipleri yardimiyla gida
guvenligi risklerimizi minimize ediyoruz.

Altan Sekmen

Managing Director of the HAVI Lojistics Turkey

As HAVI Logistics family, we give great importance to pro-
fessional development of our employees. Furthermore, with
the awareness of that the primary element of food safety is hu-
man, we are delivering trainings on operational processes, sa-
fety at work and other procedural trainings that are required
by the work definitions, as well as trainings on food safety.

Gida gtivenligi egitimlerinde; soguk zincirin 6nemi, gida-
nin uygun kosullarda depolanmasi, mal kabul standart-
lari, HACCP kurallar: ve kriterleri, hijyen kurallari, tesis
glivenligi anlatilmakta; gidanin araglarimiz ile taginmaya
veya dagitim merkezlerimizde mal kabuliinden baslaya-
rak son noktaya kadar kontrol stiregleri detayli bir sekilde



paylasilmaktadir.

Calisanimizin ise ilk basladig giin itibariyla egitimler de
baglamaktadir. Oryantasyon programlarmn igeriginde
gida giivenligi bashig: altinda pek ¢ok egitim yer almak-
tadir. Ayrica; her yil diizenli olarak tiim caliganlarimiza
“g1da glivenligi” egitimleri verilmektedir. Personelimizin
yillik izin dontislerinde ve uzun stireli saglik raporlari al-
masinin ardindan ise déntistintin ilk gtintinde; bu egitim-
lerin 6zeti hatirlatma olarak tekrarlanmaktadir.

Gida gtivenligi konusundaki egitimlerimiz sadece bu bas-
likla sinrli kalmayip; gida giivenligini direkt ya da do-
layli olarak etkileyen diger bagliklar1 da kapsamaktadir.
Mesela kigisel hijyen, HACCP gibi egitimlerimizi de her
yil diizenli olarak gelistirilmis versiyonlar1 ile tiim cali-
sanlarimiza verilen egitimlere 6rnek gosterebiliriz.

Tim bu egitimlere ek olarak, operasyon yoneticilerimiz

Nerma Gokge

ISACert Tiirkiye Yonetim Kuru-
lu Bagkani

\ Gidamn giivenligi tarladaki tiriinden
baglayarak tiiketim anina kadar gida-
min saghga zarar vermeyecek sekilde
korunmast suretiyle saglanabilir. Bir
\ guda diviiniiniin tiiketime hazir hale
gelene kadar gecirdigi ekim, hasad,
depolama, islenme, ambalajlanma, tii-
ketime sunum, satin aliman iiriiniin
saklanmasi, pisirilmesi ve tiiketilmesi evrelerinde iiriiniin
gtivenliginin saglanabilmesi ancak bu siireclerde gorev alan
bireylerin, iiriiniin giivenligini nasil koruyacaklarini bilmeleri
ile miimkiindiir.

1danin giivenligi tarladaki tirtinden baslayarak tii-

ketim anina kadar gidanin sagliga zarar vermeye-
cek sekilde korunmas1 suretiyle saglanabilir. Bir gida
driniiniin titketime hazir hale gelene kadar gecirdigi
ekim, hasad, depolama, islenme, ambalajlanma, titketime
sunum,satin alinan tirtintin saklanmas, pisirilmesi ve tii-
ketilmesi evrelerinde tiriintin giivenliginin saglanabilme-
si ancak bu stire¢lerde gorev alan bireylerin, tirtiniin gii-
venligini nasil koruyacaklarini bilmeleri ile miimkiindir.
Zira eger yukarida sozii edilen islemlerden birinde gorev
alan Dbir bireyin bilgi eksikligi sonucu bir ihmal yasamr
ve iiriin saghga zararli hale doniisiirse yapilan ig ve bu
tiretim siirecinde gorev almis olan tiim ¢alisanlarin emegi
bosa gitmis olur. O nedenle gida giivenliginde en 6nemli
faktor tiiketici de dahil olmak tizere tiim ¢alisanlarin top-
yekun egitimidir. Gida giivenligi algis1 ve tiiketici bilinci
gelismis toplumlarda kendisi de bir gida tiiketicisi olan
sektor calisaninin konuya gosterdigi 6zen nedeniyle gida

dtizenli araliklarla sevkiyatlarimiza istirak etmekte ve ve-
rilen egitimlerin uygulamalarini sahada incelemektedir-
ler. Sevkiyat esnasinda goriilen firsatlar; gerek sevkiyat
esnasinda, gerekse de sirketimizde firsat egitimleri olarak
calisanlarimiza birebir olarak hatirlatilmaktadir. Ayrica
operasyon yoneticilerimiz; soférlerimizin calisma anla-
rinda yanlarinda olarak onlarin ara¢ kullanmalarina, arag
kullanirken dikkat etmeleri gereken konulara, soguk zin-
cirin 6nemine, gida giivenligi bilinclendirmelerine kadar
bir¢ok konuda egitimler vermektedirler.

Egitimlerimizde yiiz ylize egitim, el kitapgig1 ve video
gibi yardimci materyallerden yararlanilmaktayiz. Arag-
larimizda ve dagitim merkezlerimizde asili olan planlar,
prosediirler, egitim notlari, tablolar aracihigiyla; gida gii-
venliginin ¢alisanlarimiz tarafindan benimsenmesine yar-
dimai olmaktayiz.

Nerma Gokge

Chairman of the Executive Board of the ISACert Turkey
Food safety can only be ensured by protection of food, from
its production at the farm to its consumption, with a view
to avoid adverse health effects. Ensuring the safety of food at
all stages from production to consumption, such as planting,
harvesting, storage, processing, packaging, placing on the
market, storage of purchased food, cooking, preparation and
consumption, is only possible if the individuals involved at all
these stages are informed on the ways of protection.

kaynakl riskler kontrol altina almnabilmekte, gida kay-
nakli hastalik ve éliimler en aza indirilebilmektedir. Gida
gtvenligi temel bilgilerinin sekt6r ¢alisanlar: ve tiiketici
nezdinde dogru algilanmasi toplumun tiim bireylerinin
ortak hedefi olmalidir.

Gidamn hijyenik olarak tiiketiciye ulagabilmesi i¢in tar-
ladan baglayarak sistemi biitiin olarak ele alan ve mevcut
sistem iginde tiretim kalitesinin belli normlara uygun hale
getirilmesi icin gerekli hizmetleri biitiinsel olarak veren
grup sirketlerimizde bilimsel bakis agisi esastir. Oncelikle
personelimizin bilgi birikimine ve stirekli gelisimine kat-
kida bulunmayzi ilke edinmis olan kurumumuz hizmet
verdigimiz gida, ambalaj ve yem sektorlerinin her tiirlii
teknik alt yapi ve kalite egitimlerini bireysel ve kurumsal
olarak tilkemizde ve 13 yabanc tilkede gerceklestirmekte;
bu yolla gida konusunda bilgi ve biling diizeyinin arttiril-
masina katkida bulunmaktadir.
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Avrupa Gida Gavenligi Mevzuati tzerine

bir AB Projesi: F4ESL

Tiirkiye’den Kalite Sistem Grubunun koordinatorliigiinii yap-
makta oldugu AB projesi FAESL - Tarladan Catala Avrupa Gida
Giivenligi Mevzuati Egitimi Programi, AB Gida Giivenligi
mevzuatint konu alan Qida zincirinde yer alan tiim paydaslar
icin mesleki egitimi amaglayan gelismis bir online egitim prog-
ramidir. FAESL, gida sektoriindeki tiim uzmanlik alanlar: icin
ilgili AB yonetmeliklerini kapsayarak “tarladan catala” gida
gtivenligi yaklasimi ile mevzuat bogluklarini doldurmay: hedef-
lemektedir. Egitim programimin igerigi 5 ayr1 modiil ve 35 ders-
ten olusmaktadr. Ikinci donemi halen devam eden ve sektorden
yogun bir 1lgi goren FAESL projesi, Kastm 2011 sonunda resmi
olarak tamamlanacaktir.

An EU Project on European Food Safety Legislation: FAESL
F4ESL - From Farm to Fork European Food Safety Legislation
Training Programme, which is coordinated by Kalite Sistem
Group from Turkey, is an innovative and integrated online trai-
ning programme on EU Food Safety Legislation ensuring voca-
tional education for stakeholders of food chain. It aims to fill the
legislation gaps for each profession working in food sector with
a common “from farm to fork” food safety approach covering all
related EU regulations. The curriculum of FAESL training prog-
ramme is consisted of 5 module and 35 lectures. The 2nd session
of FAESL, which has drawn intense interest from food sector, has
been continuing and the Project is going to finish at the end of
November 2011.

Tﬁrkiye’den Kalite Sistem Grubunun koordinatorliigii-
nii yapmakta oldugu AB projesi FAESL - Tarladan Ca-
tala Avrupa Gida Giivenligi Mevzuati Egitimi Programa,
AB Gida Giivenligi mevzuatini konu alan gida zincirinde
yer alan tiim paydaslar i¢in mesleki egitimi amaclayan ge-
lismis bir online egitim programidir. Avrupa Komisyonu
Hayatboyu Ogrenme Programlari (LLP) altinda yer alan
Leonardo da Vinci Programi kapsaminda gergeklestirilen
bir yenilik transferi projesi olan F4ESL projesi, Avrupa
Tarimsal Mevzuat Uzaktan Egitim Modiilii projesinden
(SK/01/B/F/PP-142 243) transfer edilmistir.

Tiirkiye ve bes Avrupa Birligi tiye tilkesi, gida gtivenligi
mevzuat: ve uzaktan egitim teknolojisi ile ilgili bilgi ve
deneyimlerini paylasmak icin Kalite Sistem Grubu ko-
ordinatorliigii altinda bir araya gelmistir. Avrupa Birligi,
kurumlarin bu cabalarim1 desteklemek i¢in, “Leonardo
da Vinci” programu gergevesinde projeye (2009-1- TR1-
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LEO05-08647) fon saglanmasina karar vermigtir.

AB otoriteleri tiiketici taleplerine ve tiiketicilerin gtive-
nilir ve kaliteli gidaya ulagim haklarina 6ncelik vererek
“tarladan catala” yaklagimina dikkat ¢ekmektedir. Bu
yaklagimda bagsarili olabilmek i¢in, gida zinciri ile birlikte
etkili ve efektif gida kontrol sistemi olusturulmali ve uy-
gulanmalidir. Bu noktada, Gida Giivenligi Mevzuati gida
giivenligini saglamak icin ¢ok 6nemli role sahiptir.
F4ESL, gida sektoriindeki tiim uzmanlik alanlari igin ilgili
AB yonetmeliklerini kapsayarak “tarladan catala” gida
gtvenligi yaklasimi ile mevzuat bosluklarini doldurmay
hedeflemektedir. Egitim programinin igerigi 5 ayr1 modiil
ve 35 dersten olugsmaktadir:

Modiil 1: Girig

Modiil 2: Uriine Yonelik Mevzuat

Modiil 3: Prosese Yo6nelik Mevzuat

Modiil 4: Etiketleme



Modyiil 5: Kamu Uygulamalarma Yo6nelik Mevzuat

Gida mevzuati incelendiginde bircok tiiziik ve direktif
icerdigi goriilmektedir. Bunlari birer agaca benzetirsek
ormani biitiiniiyle gorebilmenin 6nemi ortaya ¢ikmak-
tadir. Iste bu noktada F4ESL egitiminin en nemli amaci
katilimcilara ormani biitliniiyle gosterebilmektir. Mevzu-
at ve yonetmelikleri okumak ve anlamak oldukga zor ol-
dugundan, F4ESL egitiminde basit ve anlasilabilir bir dil
kullanilmagtr.

6 Farkli tilkeden 11 uzman kurulug ortakligiyla gercekle-
sen projede ortaklar: Kalite Sistem Grubu, Slovakya Ziraat
Universitesi, Castilla ve Leon Tarimsal Teknoloji Enstitti-
sii, Ofis- fr Bilisim Iletisim Danismanlik, Gida Giivenligi
Dernegi, Accent Danismanlik, Sitem Kalite Yonetimi, Ta-
rim ve K&y Isleri Bakanlig1 - Koruma Kontrol Genel Mii-
dirliigi (sessiz ortak), Letonya Tarim Bakanhig: - Gida ve
Veterinerlik Servisi (sessiz ortak), Tiirkiye Gida Sanayi Is-
verenleri Sendikasi (sessiz ortak) ve Tiim Gida Dig Ticaret
Dernegi (sessiz ortak)’dir. Egitim igeriginin damgmanlhigi-
n1 ise Wageningen Universitesinden Prof. Bernd van der
Meulen gergeklestirmistir.

Projenin hedef gruplar su sekildedir:

- Gida iireticileri ve igleyicileri

- Resmi denetgiler /kontrolérler

- Gida ve gida gtivenligi ile ilgili birlik,
oda ve dernek tiyeleri

- Yerel organlar

- Ithalatcilar & Thracatcilar

- llgili boliimlerden mezun ve ilgili boliimde egitim
goren son smuf dgrencileri

F4ESL projesi her biri iki ay stiren iki ayr1 pilot egitim d6-
nemi ile {icretsiz olarak tiim diinyadan katilimcilara su-
nulmustur. Egitim sonunda sinavlardan belirli bir basar1
oranini yakalayan katilimcilara F4ESL sertifikas1 verile-
cektir. Programin sadece ingilizce dilinde gergeklestirilen
1. egitim dénemi 3 Nisan 2011 tarihinde baglamig ve 3
Haziran 2011 tarihinde sona ermistir. Ingilizce, Bulgar-
ca ve Tiirkce olmak tizere 3 dilde gergeklestirilen ve 13
Haziranda baglamuis olan 2. egitim dénemi ise 15 Agustos
tarihinde sonlanmugtir.

47 Farkli tilkeden 2200’den fazla kisinin basvurdugu
F4ESL egitim programinin 1. déneminde katilimcilarin
iilkesel dagiliminda Tiirkiye, Bulgaristan, Letonya ve
Slovakya'min bagvuru yogunlugu géze carpmustir. Yine
programin 1. doénemine ilgi gosterenlerin biiyiik bir ¢o-
gunlugunun gida mithendisi, gida teknikeri ve veteriner
hekimi oldugu goriigmiistiir. Egitime bagvuranlarin yag
ortalamas: arastirildiginda ise 25-35 yag araliginin daha
fazla oldugu dikkati ¢ekmistir.

Ikinci dénemi halen devam eden ve sektérden yogun bir
ilgi goren FAESL projesi, Kasim 2011 sonunda resmi olarak
tamamlanacak ve Avrupa Birligine raporlanacaktr.

Proje hakkinda ayrintih bilgi i¢in www.f4esl.eu adresine
ulagabilir ya da FESL Koordinasyon Ofisi ile iletisime ge-
gebilirsiniz (info@f4esl.eu).
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Gida Alerjisi

: imi ve Teknolojisi Uluslararasi Birligi (IUFoST)
Bilimsel Bilgilendirme Bilteni, Mart 2009

- |

Guida alerjisi giiniimiizde onemli bir gida giivenligi sorunu olarak goriilmektedir. Gida imalatcilar: tarafindan;

o gudamin, baglica alerjenlerin icerigine karigsmasint miimkiin oldugunca onleyecek sekilde formiile edilmesi,

o gidarmin yabanct alerjenler ile capraz bulagmasini onlemek amactyla hammaddelerin ve iiretim hatlarimin ayrilmasi, iiretim
programlarinin ve temizleme prosediirlerinin bu konuyu dikkate alinarak organize edilmesi,

e tiim personelin gida alerjenlerinin nedenleri ve alinacak onlemler hakkinda bilgilendirilmesi,

o muhtemel alicilara bir iiriinde bulunan veya bulunmast muhtemel alerjenlerle ilgili uyart sunulmast,

e alerjen bulagmig olan ve iizerinde uyart bulunmayan gidalarin geri cagirilmast ile ilgili uygun sistemlerin kurulmasi konularinda
azami dikkatin gosterilmesi gerekmektedir:

Guda alerjenleri, aslimda mikrobiyel veya kimyasal gida zehirlenmeleri, fizyolojik hosnutsuzluk, alerjik olmayan belirli tepkiler gibi
farkli nedenlerden kaynaklanan her tiirlii olumsuz tepkiyi iceren daha biiyiik bir sorunun parcasidir. Baglica gida alerjenleri ile
miicade edilmesi Iyi Tmalat Uygulamalarimin (GMP) 6nemli bir parcasidir.

Food Allergy
Food allergy is now recognised as an important food safety issue. The greatest care must be taken by food manufacturers:

e to formulate foods so as to avoid, wherever possible, inclusion of unnecessary major allergens as ingredients;

e to organise and segregate raw material supplies, production, production schedules and cleaning procedures so as to prevent
cross-contamination of products by “foreign” allergens;

e to train all personnel in an understanding of necessary measures and the reasons for them;

e to provide appropriate warning, to potential purchasers, of the presence or possible presence of a major allergen in a product;

e to have in place an appropriate system for recall of any product found to be contaminated but carrying no warning.

The problem of food allergens is part of a wider problem, that of all kinds of adverse reactions to foods, which can also result from
microbial and chemical food poisoning, psychological aversions and specific non-allergenic responses. Dealing with at least the
major serious food allergens is an essential part of Good Manufacturing Practice.
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Girig
Gida alerjisi bugiin bireyler, gida imalatgilari, mevzuat yapanlar ve arastirmacilar tarafindan Gzerinde durulmasi
gereken 6nemli bir gida glivenligi sorunu olarak kabul edilmektedir.

Gida alerjenleri nelerdir? Alerjenler, gidaya karsi immunoglobulin E (IgE) araciligi ile baslatilan reaksiyonlar ve
gluten intoleransi, ¢dlyak hastaligr dahil imminolojik temelli olumsuz tepkilere neden olan makromolekullerdir
(genellikle protein) ve hiicresel imin mekanizmasina sahip olduklari distinilmektedir. Oysa, gida intoleransi re-
aksiyonlari imUn sistemini kapsamazlar, histamine ve gidalarda bulunan diger aminlere karsi verilen reaksiyonlari
ve laktozun sindirilmesini saglayan enzimin bulunmadigi insanlarda ortaya ¢ikan laktoz intoleransini kapsarlar.

Gida alerjisi, mikrobiyel ve kimyasal gida zehirlenmesi, fizyolojik rahatsizliklar, alerjik olmayan belirli tepkiler so-
nucunda olusabilen gidaya karsi verilen tim olumsuz tepkileri kapsayan bulylk bir sorunun pargasidir. Bagigiklik
sistemi savunma mekanizmasi enfeksiyonlara karsi pek ¢ok farkli immunogloblin Gretir. Imminoglobilin E (IgE)
bakteriyel ve parazitik enfeksiyonlara karsi Uretilir, ancak bazen pollen, toz, gida gibi farkli etmenlere verilen IgE

tepkisi, alerjik sendromlara neden olmaktadir.

IgE’'nin neden oldugu gida alerjileri

[lk olarak, genellikle cocukluk déneminde gozlenen has-
saslagma agamasi ortaya gtkmaktadur. Bir alerjen, Th2 ba-
gisiklik tepkisi olarak adlandirilan bir dizi olay: tetikle-
yerek, IgE tiretimine neden olur. Bu hassaslagsma bir kez
gerceklestikten sonra, tekrarlanan maruz kalma tam bir
alerjik reaksiyona neden olur. Yer fistig1, aga¢ yemigleri ve
deniz tiriinlerine kars: olan alerji insanin hayat: boyunca
devam etmesine kargin, alerjenlerin pek ¢coguna kars: has-
sasiyet ¢ocukluk yillarinda kaybolmaktadir. Bu durum,
AB’de yetigkinlerin ytizde dérdiiniin ve ¢ocuklarin ytizde
sekizinin gida alerjilerinden muzdarip oldugu yéniinde-
ki sagirtici tahmini agiklamaktadir. Baglangi¢ hassasiyeti
uzun zamandan beri kabul edilen bir prensiptir ve hamile
veya emziren ve aile gegmiginde yer fistig1 alerjisi olan ka-
dinlarin yer fistig: tiiketiminden kaginmasina iligkin tav-
siyelerin temelini olusturmustur. Bu tavsiyenin gerekgesi
Birlesik Krallik Toksisite Komitesi (COT) tarafindan goz-
den gecirilmigtir. 1998’den bu yana kanitlarda bir degisim
olmasi sonucu Komite, atopi veya aile {iyelerinde atopik
hastalik bulunan kisiler i¢in hamilelik, emzirme ve be-
beklik doneminde yer fistig1 tiiketilmememesi yontindeki
ihtiyati tavsiyenin artik gegerli olmadigina inanmaktadir
(http:/ / cot.food.gov.uk/pdfs/ cotstatement200807 pea-
nut.pdf, Aralik 2008). Ancak Komite, 1998 yilinda yaptig1
genel tavsiyenin hala hakl oldugunu diigiinerek su tavsi-
yelerde bulunmaktadir:

. Tiim ¢oguklar igin tavsiye edildigi iizere, atopik hasta-

liga sahip ebeveyin veya kardes- [ =
leri olan bebeklerin yaklasik 6 ay
sadece anne siitii ile beslenmesi,

IIl. Yer fistig1 veya yer fistig1

tirtinlerine alerjisi olan ¢ocuk ve
bebeklerin bunlar: veya bunlar:
igeren gidalari tiikketmemesi ve

lIl. Yer fistigina alerjisi olan kisilerin korunmak igin tibbi

4

A <
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yardim almasi.

e
Sonug olarak Birlesik Krallik Gida Standartlar1 Ajans1 Hii-
kiimete, tavsiyenin Toksisite Komitesi goriisleri 1s1§1nda

yeniden gozden gecirilmesini 6nermistir. Arastirmacilar

su anda alerji hassasiyetinin azaltilmasi igin galigmalar
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yiiriiterek, herhangi bir gidaya alerjik reaksiyon goster-
mis cocuklari, bu alerjiyi yapan gidanin kiigtik bir mik-
tar1 ile beslenmesi durumunda herhangi bir tolerans ge-
listirip gelistirmedigini ve sonugta bu alerjiden kurtulup
kurtulamayacagini belirlemeye ¢alismaktadir. Kullanilan
yontemin (hedefe yonelik oral immiinoterapi-OIT) hiicre
seviyesinde calisarak alerjik reaksiyonlar sirasinda veri-
len immiin tepkisinin bir parcasi olarak beyaz kan hiicre-
lerine (lenfosit) verilen spesifik tepkiyi degistirdigi diisti-
niilmektedir. Yumurta ile yapilan ¢aligmalar (Buchanan et
al, 2007) baslangi¢ i¢in umut vaat etmektedir ve yer fistig1
igin benzer bir ¢alisma (coFAR, 2006) devam etmektedir.
Londra King’s College’dan Prof. Gideon Lack, halen, gida
alerjilerinin yeni immiinmodiilator tedavisi ve ¢ocukluk
donemindeki alerjilerini engellemek igin yeni stratejiler
tizerinde galismaktadir. Lack, egzama ve yumurta alejisi
bulunan 1 yagin altindaki 200’den fazla bebegi, bebek-
lerin yarisina yer fistig1 iceren gidalar diger yarisina ise
icermeyen gidalar verilerek yiiriitiilen bir caligmaya dahil
etmistir. Bu bebekleri 5 yasina kadar izleyerek yer fistig1
alerjisinin baglamadan 6ntine gegilip gecilmedigine baka-
caktir.

Alerjenler genellikle proteinlerdir; polisakkaritler gibi
diger makromolekiiller de alerjen gibi davranabilirler an-
cak cogunlukla zayif bir antikor tepkisi yarattiklar icin
genellikle IgE aracilig1 ile baglayan gida alerjilerinde yer
alamazlar. Yumurta gibi pek ¢ok gida alerjenine hassasi-
yet, muhtemelen sindirim yolu aracilig: ile baglar. Yetig-
kinlerde gida alerjisinin ortaya ¢ikmasi hus, ¢imen polen-
leri ve lateks gibi solunum yolu alerjilerine bagl olbilir.
Son zamanlarda ortaya ¢ikan kanitlar deri yolu ile maruz
kalmaya da isaret etmektedir. Polen, lateks ve bir ¢ok
sebze meyvede bulunan alerjenler arasindaki benzerlik
sonucu bireyler taze meyve sebzelere karsi ¢apraz reaktif
alerji gosterebilmektedir ve bu durum polen-meyve veya
lateks-meyve sendromu olarak bilinmektedir. Tekrarla-
nan maruz kalma, kisinin belirli bir maddeye alerjisi ol-
dugunun farkinda olmamasi veya bu maddenin tiikettigi
maddelerde var oldugunun farkinda olmamasi nedeniyle
ortaya ¢ikmaktadir. IgE, g6z, deri, solunum sistemi, ba-

girsak veya triner sistemde yer alan mast hiicerelerinin
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ylizeyindeki spesifik IgE reseptorleri ile birlesmektedir.
Mast hiicreleri histamin, I5kotrienler veya diger maddele-
ri viicut dokusuna salgilayarak karakteristik alerji semp-

tomlarina neden olurlar.

Sekil 1

Fotomikrograf (Sekil 1) iki mast hticresini gostermektedir.
Bir hiicre buitiinliigiinii korurken digeri hazirlanma aga-
masinda pargalanmustir (her bir graniilii géstermektedir).
Bu hiicreler kendi hiicre zarlarinda IgE antikorlarimin Fc
kismu icin ytiksek ¢ekim gticti olan reseptorleri tiretiler,
boylelikle plazma hiicreleri tarafindan tiretilen IgE an-
tikorlarimin biiytik bir kismu mast hiicrelerinin yiizeyine
baglanurlar. Ayrica, baglanmis IgE'nin ¢apraz baglamasi
veya baglanmg IgE'nin antikorlarla enteraksiyonu hiicre-
nin grantillere ayrilmasini destekler.

Alerjik reaksiyonlar, ¢ok kiigiik miktarda alerjen tarafin-
dan tetiklenebilir ve nispeten kisa siiren bir rahatsizliktan
anafilaktik sok veya oliime kadar gidebilen siddetli tep-
kilere neden olabilir (bu durum sadece ¢okga bahsedilen

yer fistigindan kaynaklanmaz).

Alerjiden muzdarip olan kisinin sorumlulugu

Glintimiizde gida alerjilerinin veya gida intoleransinin
tedavisi bulunmamaktadir. Bu nedenle alerjisi olan kigile-
rin sorunlu gidalar1 yemekten kaginmasi gerekmektedir.
Ancak, gidanin tizerinde alerjen olabilecegine dair bir
uyar1 bulunmamasi, hangi maddelere alerjisi oldugunu
bilmeyen Kkisileri etkileyebilir. Bu bilgiyi sadece alerjisi
olanlar ve bu kisilerin tibbi danigsmanlari, basit deri tes-

ti veya daha detayl testlerle dogrulayabilir (Asero et al,



2007; Nerhede, 2007).

Gida imalatgilarinin veya gida alaninda hizmet ve-
renlerin sorumlulugu

Gida imalatgilar: veya gida alaninda hizmet sunanlar so-
rumlu kisilerin diger yarisidir. Baglica gida alarejenleri ile
ilgilenmek iyi Imalat Uygulamalari'nin 6nemli bir parga-
sidir. Bu, ¢6ztimii basit ve ucuz olamayacak kadar karma-
stk bir sorundur. Herhangi birinin alerjik olmadig1 ¢ok az
gida veya gida bileseni vardir, bazi durumlarda ¢ok dii-
stik miktarlarda bile etkili olabilmektedir, riskin ciddiye
alinmasi ve tiim gida imalatgilari, perakendeciler ve gida
isletmecileri tarafindan 6nlem alinmasi gerekmektedir.
Alerjen gidalara iliskin detayl bilgiye InformAll verita-
banindan (http:/ / foodallergens.ifr.ac.uk /) ulagilabilmek-
tedir.

Gida imalatgilar tarafindan asagidaki hususlara
cok dikkat edilmesi gerekmektedir:

¢ gidanin, baslica alerjenlerin igerigine karismasini
miimkiin oldugunca 6nleyecek sekilde formiile edilmesi,
¢ gidanin “yabanci” alerjenler ile capraz bulagmasini
6nlemek amaciyla hammaddelerin ve tiretim hatlarimn
ayrilmasi, tiretim programlarinin ve temizleme prose-
diirlerinin bu konuyu dikkate alinarak organize edilme-
si,

e tiim personelin gerekli 6nlemler ve nedenleri anlaya-
cak sekilde egitilmesi,

e muhtemel alicilara bir tiriinde bulunan veya bulunma-
st muhtemel alerjenlerle ilgili uyarida bulunulmasi,

* alerjen bulagmus olan ve tizerinde uyar1 bulunmayan
gidalarin geri ¢agirilmasi ile ilgili uygun sistemlerin
kurulmasi.

Biittin bunlar sadece bir gorev ve 6zen gosterme gerek-
liligi degil, ayn1 zamanda malin sorumlugundan kay-
naklanan davalarin veya yanlis etiketlenme sonucu geri
¢agirma veya capraz bulasmis tirtinler gibi risklerin en
aza indirilmesi igin énemli araglardir. Halihazirda firma-
larin basarili bir sekilde uyguladig1 politikalar sonucu
savunulmasi kolay bir durumdur, ancak bu politikanin

kabul edilmesi ve uygulanmasi o kadar da kolay degildir.

Boyle yeni bir politikanin gelistirilmesi, en azindan firma-
nin “kiltiirtintin” degismesini, 6nemli miktarda fon ve
kaynak ayrilmasini, buna 6nderlik eden herkesin yogun
ve stirdtiriilebilir ¢abasin gerektirmektedir. Planin uygu-
lanmasimin bir pargasi da zor ve stirekli olmasi gereken
egitimdir, bu egitimlerle genel miidiirler, satin almacilar,
tiretim miidiirleri, kalite miidiirleri, miithendisler, denet-
giler, operatorler, temizlikgilerin planin 6nemini ve plan-
da yer alan 6nlemlerin itna ile uygulanmas: gerektigini
anlamasit amaglanir. 1990’lardan sonra ABD ve Avrupa’da
sayilar1 giderek artan sorumlu firmalar bu politikalar1 go-
niillii olarak kabul etmekte iken su anda her iki bolgede

de uygulama yasal bir gereklilik haine getirilmigtir.

Gida hizmeti sunanlarin sorumluluklar1 ve sorun-
lar

Yukaridaki béliimde alerjisi olan bireylerin hangi madde
veya maddelere alerjisi oldugunu bulma ytikiimliliigtin-
den bahsedilmisti. Bu kisiler ancak béylelikle uyar: bilgi-
lerini kullanabilirler. Bu, bagkalar: tarafindan hazirlanan
gidalar1 yerken de gegerlidir. Bu kapsamda gida hizmeti,
ilave sorunlar1 igeren 6zel bir tiir imalat olarak goriilebi-
lir. Genel olarak, tirtiniinti formulasyonuna iligkin yuka-
rida belirtilen prensipler ve ¢apraz temasin engellenmesi
gida hizmeti sununlar i¢in de gegerlidir ve meniilerde
veya self servis vitrinlerinde uygun uyarilarin yapilmasi
gerekmektedir. Biiyiik restoran zincirlerinde bunu sag-
layacak uzmanlik mevcuttur ve bu firmalarin satin alma
giicii, alacaklari tirtintin 6zelliklerini belirlemeye ve ham-
madde tedarikgilerinin performansini izlemeye yeterlidir;
ancak pek ¢ok kiigiik gida hizmeti veren isletmenin ne
uzmanligl ne de satin alma giicti bulunmaktadir. Biiytik
paketlerin tizerindeki tedarikgi tarafindan sunulan etiket
uyarilar1 kullanmak yardimea olabilir. Bir bagka problem
de isletmelerdeki geflerin tabaklari hazirlamasi sirasinda
ortaya ¢ikabilir. Bu nedenle, seflere baglica alerjenleri tani-
malari, bunlara iligkin riskleri en aza indirme prensipleri,
alerjenlerin kullanilmasi veya unlu mamullerin tizerinde
kullanilan yumurta saris1 gibi diger ¢alisanlar tarafindan
dikkat edilmeden farkl: yollarla kullanilmasi ile ilgili uya-

11 yapilmasi konularinda egitilmesi 6nem arz etmektedir.
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Gida hizmtlerinde ¢apraz temas, tam aksi tavsiye edilme-
sine karsin, yogun calisan mutfaklarda kepge gibi ekip-
manlarin ortak kullanimi yoluyla olur. Gida hizmetlerinin
bir kismini olugturan havayolu uguslarinda 6zellikle eko-
nomi smift ucuslarda, basili bir menti veya tiriinlerin ser-
gilendigi bir yer olmadigindan yeterli uyar1 verilememesi
sorununun ¢oztimii de zordur. Ayn1 durum, kiictik gida
satig yerlerinde isletmecilerin ne tiir uyarilar vermeleri
gerektigini bilmemesinden kaynaklanir. Ucuslarda veri-
len yemeklerde, ayni tepsi i¢inde pek ¢ok farkl: yiyecegin
(baslangic, ana yemek, tatli, ¢orek, tereyagi, peynir gibi)
bulunmasi ilave bir sorundur. Ayrica bu, 6rnegin soyaya
alerjisi olan birinin satin almadan 6nce bir gida tirtinii-
niin etiketine bakarak almamaya karar vermesi gibi bir
durum degildir. Ugaklarda verilen yemekler “merkezi
mutfak” denen ve raf omrii kisa, ytiksek riskli yemeye
hazir gidalarin tretildigi, katt hijyen kurallar1 uygula-
nan ve regetelerde gereksiz alerjenlerin kullaniminin en
aza indirilmesi, tedarikgilerin izlenmesi, ¢apraz temasin
onlenmesi ve uyari bilgilerinin verilmesi konularinda ye-
terli uzmanliga sahip teknik yéneticierin bulundugu fab-
rikalara benzer yerlerde hazirlamir. Merkezi mutfaklarin
baslica alerjenler ile ilgili uyarilarin bulundugu bir menti
(tek sayfalik olabilir) hazirlamas: ve kabin ekibinin bunu
yemek 6ncesinde yolculara dagitmasi bir ¢oztim olabilir.
Bagka bir ¢6ziim ise, kabin ekibine menu listesinin veril-
mesi ve yolculara bir duyuru yapilarak eger alerjileri var-
sa neye karsi alerjileri oldugu kabin ekibine bildirmeleri,
kabin ekibinin de eger bu alerjenler gidalarda mevcut ise
bunu s6ylemeleri saglanabilir. Durum, gida hizmeti veren
kiigiik satis yerleride (veya pek ¢ok daha biiyiik restoran-
da) ve sokak saticilarinda ¢ok daha farklidir. Alerjisi olan
birinin, “Benim X’e kars1 alerjim var. Bu Y yemegin icinde
X alerjeni var m1?” sorusuna kesin bir yanit alip alamaya-
cag1 X'in sozkonusu gidanin dogrudan bir bileseni olmasi
durumunda dahi siiphelidir ki, X sos gibi alt bir bilesen
ise bu soruya kesin yanit alma ihtimali daha da diistiktiir.
Hele de bu soru diisiik maagla ¢alisan, ana dili sorunun
yoneltildigi dil olmayan, gegici bir ¢alisana soruldu ise.

Acikta satilan gidalar ve gida satis yerlerinden alinan gi-

dalar, alerjisi olan tiiketiciler i¢in 6nemli bir risktir. Bir-
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lesik Krallik Gida Standartlar1 Ajanst hazir yemek hiz-
meti sanayii i¢in bir rehber hazirlamigtir (UK FSA, 2005).
ABD’de Teknoloji ve Yonetim Hastane Enstitiisii hazir ye-

mek tireticileri ve satig yerleri i¢in rehberler hazirlamigtir
(Snyder OP, 2005).

Baslica alerjenler nelerdir?

Gida alerjilerinin %95’ine baglica alerjen gruplarinin ne-
den oldugu tahmin edilmektedir. Ancak bu kesin olma-
yan bir tahmindir ve hangi alerjenin zorunlu etiket uya-
risina tabi olmasi gerektigi yontindeki tartismalar, AB’de
2003, ABD’de 2004 yilinda diizenleyici bir liste olusturul-
masl tamamlanana kadar siirmiistiir. AB’de tiye devletler,
2000/137AT sayili Direktifi degistiren 2003/89/ AT sayil
Direktif uyarinca 1 Ocak 2006 tarihinden itibaren belirle-
nen alerjenlerden gidalarda mevcut olanlari veya bu aler-
jenlerden elde edilen tirtinleri (belirli istisnalar harig) eti-
kette beyan etmekle yiikiimiidiir (EU, 2000, 2003). Bunlar,
belirli tiirevleri i¢in istisnalar olmakla birlikte,

e gluten igeren tahillar (6rnegin bugday, cavdar, arpa,
yulaf, dane bugday ve bunlarin hibritlenmis tiirleri) ve
bunlarn tirtinleri,

e kabuklular ve bunlarin tirtinleri,

* Yumurta ve tirtinleri

e Balik ve trtinleri

* Yer fistig1 ve tirtinleri,

* Soya fastilyesi ve tirtinleri,

e Siit ve tiriinleri (laktoz dahil),

* Yemigler (badem, findik, ceviz, kaju, Pekan cevizi, Bre-
zilya fistig1, samfistigi, Avustralya findig: gibi) ve tirtinle-

ri,



¢ Kereviz ve tirtinleri,

e Hardal ve {iriinleri,

¢ Susam tohumu ve iiriinleri,

® SO2 olarak ifade edilen stlfiir dioksit ve stlfitlerdir
(10mg/kg veya 10 mg/litreden fazla konsantrasyonlar-
da).

2007 yilindan itibaren liipen ve yumusakcalar da bu liste-
ye eklenmistir. Verilen istisnalar, alerjik DNA"y1 tutmadi-
gina kanaat getirilen tiirevler i¢indir (EU, 2005). Direktif,
genel bir etiketleme kurali olan bilegenlerin listelenmesine
(genellikle kiiciin harflerle basili) ek olarak, alerjen beya-
ninin hangi formatta gériinmesi gerektigini belirtmemek-
tedir. Gida Bilimi ve Teknolojisi Enstittisti 1997 yilindan
bu yana alerji ismi ayr1 bir kutuda 6rnegin “Alerji Bilgisi”
bashg1 altinda verilerek gidalarin sunuldugu alicilarin
dikkatlerinin ¢ekilmesi gerektigini savunmaktadir ve bazi
imalatcilar ve perakendeciler bunu yapmaktadir. Yazilan
ifadenin halkin anlayacag sekilde olmasy, 6rnegin kazein
veya peynir alt1 suyu yerine stit proteini ifadesinin kul-
lanilmasi da 6nemlidir. Birlegik Krallik Gida Standartlar
Ajansi, AB Diizenlemelerinin uygulanmasina ilisikin ol-
dukga yararl online bir kilavuz hazirlamigtir (UK FSA,
2006). ABD’de diizenlemeler 2004 yilinda yayimlanan
Gida Alerjen Etiketlemesi ve Tiiketicinin Korunmasi Ya-
sast ile yapilmigtir (US FDA, 2004). Bu yasa kapsamina gi-
ren tiim ambalajli gidalar, 1 Ocak 2006’dan itibaren Gida
ve Tlag Idaresi'nin alerjenler listesindeki gerekliliklere uy-
gun sekilde etiketlenmelidir. Listede yer alan ve etikette
gosterilmesi gereken gidalar stit, yumurta, balik, kabuklu
deniz hayvanlari, aga¢ yemigleri, bugday, yer fistif1, soya
fastilyesidir (veya bunlardan birisinden tiiretilen protein-
ler). ABD Gida ve flac Idaresi sektére yonelik olarak, Gida
Alerjen Etiketlemesi ve Tiiketicinin Korunmasi Yasasi'ni
da kapsayan “Gida Alerjenlerine Iligkin Sorular ve Ce-
vaplar” isimli online bir rehber yayimlamistir. Gida ve
Ilag Idaresinin 16 May1s 2007 tarihinde yayimlanan Tibbi
Amacli Gidalara iligkin Sikca Sorulan Sorular isimli reh-
ber dokiimaninda, etiketleme gerekliliklerinin tibbi amac-
It gidalara da ayni sekilde uygulanacag belirtilmektedir
(USFDA, 2005a). ABD Tarim Bakanlig1 Gida Giivenligi ve

Denetim Hizmetleri Birimi geride kalmayarak 7 Temmuz
2005 tarihinde gida denetgileri i¢in bir genelge yayimla-
mis, isletmelerin gida alerjisi veya intoleransini tetikleme
ihtimali olan et ve kanatli materyalleri icin yeterli igleme
kontrollerinin mevcut oldugunun dogrulanmas: talima-
tin1 vermigtir. Genelge, olumsuz etki yaratma ihtimali
bulunan ancak beyan edilmeyen bilesenler nedeniyle bir

dizi geri cagirmay1 harekete gecirmistir.

Capraz temas

Capraz temas, alerjenleri gidaya kazara giren alerjenler-
dir. Bunun ti¢ temel nedeni vardir:

1. bir gida bileseninin, teslim alinmadan 6nce veya alin-
diktan sonra ¢apraz temast,

2. kasti olmayan yanlis formtilasyon

3. bagka bir iiriindeki alerjen ile ¢capraz temas.

Hem ABD’de hem de AB’de etiket iizerinde beyan edil-
meyen alerjen igeren pek cok {iriin geri ¢agrilmaktadir.
Onleme, islemlerin HACCP benzeri bir yaklagim ile ana-

liz edilmesini grektirmektedir.

Ihtiyati Etiketleme
Alerjenleri 6nlemeye yonelik tiim ¢abalara ragmen her
zaman bir ¢apraz temas riski vardir ve bu nedenle “....ige-

“

rebilir” veya “....kullanilan bir fabrikada tiretilmigtir”
ifadeleri etikette kullanilmaktadir. Bu ifade, belirlenen
onleyici tedbirler gerektigi gibi uygulanmadan ASLA kul-

lanilmamalidir.

Yeni gidalar ve GD gidalar

Alerjenligi tahmin etmek igin tek bir kriter yeterli olmadi-
gindan, Kodeks Alimentarius Komisyonu Hiikiimetlerar-
s1 Biyoteknoloji ile Ttiretilmis Gidalar Gegici Gorev Giicti
(ALINORM 03/34) risk degerlendirme siirecinde adim
adim ve vaka bazinda, farkh tiirden bilgileri dikkate alan
entegre bir yaklagim sergilenmesini tavsiye etmistir. Boy-
le bir entegre yaklasim asagidaki bilgiler kapsamalidir:

¢ biyoenformatik araglarin kullanim ile tanimlanan yeni
proteinler ve bilinen alerjiler arasindaki iliski,

e hastanin alerjik serumunu kullanarak tanimlanan ¢ap-

raz reaktivite,
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e proteinin sindirilebilirliginin in-vitro 6l¢timleri,

¢ hayvan modelleri kullanilarak belirlenen in vivo hassa-
siyet.

Giintimiize kadar gelen kanitlar, genetigi degistirilmis
gidalar tarafindan olusturulan alerjik risklerin gelenesel
yontemler ile iiretilen tirtinlerinkinden daha fazla olma-
digimi gostermektedir. Aday transgenlerin alerjenik risk
degerlendirme stireci alerjenik bir GD gidanin piyasaya
stirtilmesinin oldukga zayif bir ihtimal oldugunu gos-
termektedir (Metcalfe et al,1996; Wall & Pascall, 1998).
Bunun nedeni 1995 yilinda gerceklestirilen ve soyadaki
metionin miktarimi Brazilya fistig1 geni ekleyerek artirma-
ya galigan bir aragtirmanin soyaya Brazilya fistig1 alerjeni
gectigini gostermesidir. Bulgular yayimlanmis ve arastir-
ma sonlandirilmigtir (Nordlee et al, 1995). Yukarida belir-
tilen yontemler yeni gidalar i¢in kullanulabilir, ancak daha
once rastlanmayan proteinler ile ugragsan biri igin durum

biraz sorunlu olabilir.

Gida alerjisi aragtirmalar:

Bu tiir bir degerlendirme siireci, alerjik hastaliklarin mo-
lekiiler temelleri hakkindaki anlayisimiz gelistikce daha
etkili olacaktir. Neden bazi kisilerin alerjik oldugu veya
neden bazi proteinlerin alerjen olup digerlerinin olmadig:
hakkinda bilgi sunan aragtimalar yeni gidalarin alerjenik
potansiyeli hakkinda daha da etkin bir degerlendirme
yapilmasini saglayacaktir. Ozellikle ¢ok kiiciik miktarlari
¢ok ciddi reaksiyonlara neden olan yer fistig ile ilgili ola-
rak yasanmis pek ¢ok olay olmasina ragmen, en zor aras-
tirma alani, etik tartismalar da dikkate alindiginda, ¢ok
hassas olan insanlardaki alerjik reaksiyonlara neden olan
farkli alerjenler igin esik degeri belirlenmesidir (US FDA
2005). EroPrevall, AB tarafindan finanse edilen ¢ok disipli-
ni ve 16 Avrupa iilkesi, Bulgaristan (aday tilke), Isvicre ve
Izlanda yaminda Gana ve Yeni Zelanda ve Avustralya’y:
da kapsayan entegre bir projedir. 15 klinik kurulus, tig
biiyiik imalatgi, altt KOBI ve Avrupa’daki alerji aragtirma
kuruluglarini kapsayan 55 ortagi bulunamktadir. EuroP-
REVALL arastirmasi;

¢ Gida alerjilerinin Avrupa ¢apindaki bebek, ¢cocuk ve ye-

tiskinlerdeki seyrini ve prevelansini belirleyecek,
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e Gida alerjen teghis kalitesinin gelistirilmesi ve gida
yiikleme testi ihtiyacinin azaltilmasi icin metotlar gelisti-
recek,

 Gida alerjilerinin hayat kalitesi tizerine etkisini ve gida
alerjisi olan insanlar, aileleri, calistiklar1 yer, isverenleri ve

saglik kuruluslarina olan ekonomik maliyetlerini belirle-

yecekitr.

Aragtirmada izlenecek yol alerjik gidalarin genetik mo-
difikasyon ile alerjik olmayan gidalara doniistiiriilmesi
olacaktir. Yapilan calismalara 6rnekler, alerjik olmayan
GD yer fistig1 tiretilmesine yonelik aragtirma (Arkansas
Universitesi), alerjik olmayan karides iiretilmesine yone-
lik aragtirma (Tulane Universitesi) ve Japonya’da alerjik
olmayan GD piring tiretilmesine yo6nelik arastirmadir.
Oniimiizdeki dénemde énemli faydalar saglayabilecek
yeni bazi aragtirmalar, “bucky toplar1” olarak adlandiri-
lan, insan hiicresi ile inkiibe edildiginde ve immiin sistem
zorlandiginda mast hiicrelerinde histamin olugumunu
azaltan ve yanilgiy1 engelleyen kuvvetli antioksidanlar
olan nanopartikiillerin kegfine dayanmaktadir. Insan hiic-
resi kiilttirleri normal sartlarda bu nanopartikiillerin var-
liginda biiytimektedir. Farelerde yapilan deneyler anaf-
lakside 6nemli bir azalma oldugunu géstermistir (Kepley
C, 2007).

Bu makale, IUFoST adina J. Ralph Blanchfield tarafindan
hazirlanmig ve ve IUFoST Bilim Konseyi tarafindan onay-
lanmugtir.

Professor J.Ralph Blanchfield; 4 Ash Walk, Alkrington,
Middleton, Manchester M24 1JY, UK adresinde bulun-
maktadir ve Michigan State Universitesi'ne baglidir.
Ogretim iiyesi ve Gida Bilimi ve Teknolojisi Uluslararasi

Akademisinin bagkanidir.
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AGIMA

ENIYORUM sahip. Birinci agama “Durum Tespiti”, ikinci

Turyid - Ecolab isbirligiyle baslatilan “Mutfagima Giliveniyo-
rum” projesi tim hiziyla devam ediyor

010 yilimin basinda Ecolab — Turyid isbirligi ile bas-

latilan Mutfagima Giiveniyorum projesi tiim hiziyla
devam ediyor. Proje, Turyid tiyesi isletmelerde Ecolab
tarafindan yapilan egitim, tespit, degerlendirme ve da-
nismanlik hizmetleri gergevesinde restoranlarin mevcut
kosullarinin iyilestirilmesi, personelin egitim seviyesinin
arttirilmast ve isletmede gida giivenligi ve hij-
yen konularinda bilincin yiikseltilmesini he-
defliyor.

Gida gtivenligi ile ilgili yasal mevzuat ve AB
kriterleri 15181 altinda yapilan proje 3 asamaya

asama “Egitim” ve tiglincli asama “Degerlen-
dirme” agamasi olarak planlanmigtir. Tespit ve degerlen-
dirme agamalarinda incelenen konulardan bazilar; islet-
menin genel fiziksel durumu, gidalarin saklama kosullari,
hazirlanmasi ve sunumu, ekipmanlarin genel durumu,
personel hijyeni, bulagikhane operasyonu ve sanitar alan-
larin genel durumudur.

Katilmak i¢in TURYID’e bagvuran 44 restoran isletme-
sinde hayata gecirilen projenin ilk adimi olan mutfak
denetimleri Ecolab Gida Miithendisleri tarafindan tamam-
lanarak denetim raporlari yazilmis, denetim sirasinda
kullanilan kontrol listelerinde ¢ikan sayisal degerler 100
tizerinden degerlendirilerek isletmelere raporlariyla bir-
likte iletilmistir. Denetimler sirasinda isletmelere gerekli
onerilerde bulunulmus, bunlar ayrica yazilan raporlarda
da belirtilmistir. Denetimler sonrasinda, her igletme igin;
mutfak, servis ve temizlik personelini iceren bir egitim
programi diizenlenmistir. Bu program kapsaminda per-
sonele; Kisisel Hijyen, Restoran Hijyeni, Gida Gtivenligi
ve Temizlik Kimyasallarmnin Dogru ve Giivenli Kullanimi
konularinda egitimler verilmistir. Bu egitimlerin akilda
kaliciligini arttirmak ve gerektigi durumlarda uygun kay-
naga basvurabilmek amaciyla tiim egitim notlarini igeren,
gorsellerle de desteklenen bir egitim kitapgig1 hazirlan-
mus ve projeye katilan her igletmeye dagitilmigtir. Ayrica

egitimlere katilan her personele isimlerine 6zel egitim ka-

tilim sertifikas1 diizenlenmistir.

Mutfagima Giiveniyorum projesinin ikinci adimi olan
egitimlerin tamamlanmasiyla proje tiglincli asama olan
son denetimlerle devam etmektedir.

Egitimlerin verildigi siire boyunca, isletmelere, ilk dene-
tim sonucu aldiklar1 éneriler ve ardindan gelen egitimler
dogrultusunda, restoranlarinda gerekli diizenlemeleri
yapacak zaman taninmistir. Bu denetimlerde isletmeler
gecer puan aldiklarinda projeyi basartyla tamamladikla-
rin1 ve giivenilir bir mutfaga sahip olduklarini gosteren
“Bagar1 Belgesi” almaya hak kazanmaktadirlar.

Catering ve restoranlardan sorumlu Ulke Satis Miidiirii
Mustafa Emirli, Ecolab’in sektordeki diger firmalardan
farkli olarak deterjan tedariginden gok daha fazlasin sag-
layan bir sorumlulugu oldugunu ve her zaman, sektériin
hijyen bilincini arttiracak, hijyen kosullarini iyilegtirecek
sosyal sorumluluk projelerinin i¢inde olacagini sdyledi.

“I Trust My Kitchen” project launched by Turyid and Ecolab in cooperation is ongoing

“I Trust My Kitchen” project, which was launched at the beginning of 2010 by Turyid and Ecolab in cooperation, is ongoing with
success. The project aims at improving the awareness on food safety and hygiene of employees of restaurants which are members of
Turyid through trainings, evaluations and advisory services provided by Ecolab.



Metro Group Tirkiye Temsilciligi gérevine Kaan Unver atandi

ETRO GROUP ve satis sirketlerinin Kurumsal lis-

kiler faaliyetlerini ytirtitmekle gérevli olan METRO
GROUP Tiirkiye Temsilciligi gorevine, 15 Nisan 2011 ta-
rihi itibariyle Kaan Unver atanmigtir. Kaan Unver daha
6nce Hazine Miistesarligi’'nda Daire Bagkanlig ve Philip
Morris International’da Ankara Temsilciligi gibi 6nemli
pozisyonlarda gérev almis olup, son olarak Turkcell fle-
tisim Hizmetleri A.S.”de Ankara Temsilcisi olarak gorev
yapmuigtir.
Diger taraftan daha 6nce METRO GROUP Tiirkiye Tem-
silcilik Ofisi tarafindan yiirtitiilen Kurumsal fletisim cahs-
malari ise, 18 Nisan 2011 tarihi itibariyle METRO GROUP
satis sirketleri olan Metro Toptanct Market, Real Hiper-
marketleri, Media Markt, Saturn ve METRO Group As-
set Management biinyesinde ayr1 ayr1 gorev alacak olan

Kurumsal TIletisim sorumlular: tarafindan
ytrttiilecek.

METRO GROUP diinyanin en 6nemli uluslar-
arasi ticari kuruluslar1 arasinda yer almak-
tadir. Sirket 2010 yilinda yaklasik 67 Milyar
Euro tutarinda ciro elde etmistir. 33 iilkede,
2.100"tin tizerinde lokasyonda faaliyet goster-
mektedir ve yaklagik 283.000 ¢aligan istihdam etmektedir.
METRO GROUP’un verimliligi, pazarda bagimsiz olarak
hareket eden satis markalarinin giictine dayanmaktadir:
Metro/Makro Cash & Carry - Toptan Selfservis Ticaretin-
de uluslararasi lider, Real Hipermarketleri, Media Markt
ve Saturn - Elektronik Perakendeciliginde Avrupa Pazar
Lideri ve Galeria Kaufhof Magazalari. Daha fazla bilgiye:
www.metrogroup.de adresinden ulagabilirsiniz.

Kaan Unver was appointed as Turkey Representative of Metro Group

Kaan Uver was appointed as the Turkey Representative of Metro Group, which is entitled to conduct Institutional Relations of Met-
ro Group and sales companies, as of 15 April 2011. Kaan Unver has held important posts, such as the Head of Department at the
Undersecretariat for Treasury, Ankara Representative of Philip Morris International and finally Ankara Representative of Turkcell

Communication Services Corp., in the past.

Sodexo’ya yeni Genel Mudur

iinyada ve Tiirkiye’de hizmet sektériiniin lider mar-

kas1 Sodexo Entegre Hizmet Y6netimi A.$.nin genel
midiirlagl gorevine 4 Temmuz 2011 itibariyle Sinan Fin-
dikoglu getirildi.
1992 yilindan beri yiyecek-igecek, temizlik, gtivenlik, tek-
nik bakim gibi alanlarda yerinde hizmet ¢oziimleri sunan
Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.$./nin yeni genel mii-
diirti Sinan Findikoglu oldu.
Diinya tizerinde 80 iilkeye yayilmis 34.000'i agkin
hizmet noktasinda, 380.000 ¢aliganiyla hizmet veren
Sodexo'nun Tiirkiye’deki faaliyetlerinden sorumlu ola-
cak Findikoglu'nun goéreve gelmesiyle yeni bir dénem
basgliyor.
Tiirkiye’de 19 yilda hizmet sekt6riine farkli vizyon geti-
ren Sodexo’da ¢aligmaktan biiytik mutluluk duydugunu
belirten Sinan Findikoglu, yeni bir déneme imza atacakla-
rini soyledi. Findikoglu, sunlar1 anlatti: “Farkl kiiltiirlere
sahip tilkelerde hizmet verip, bir ¢ok degisik miisterinin
ihtiyaglari1  kargilayan Sodexo'nun global birikimini
Tiirkiye’ye yansitmasiyla, yenilik¢i ¢6zlimler tasarlama-
nin hatta kegfedilmemis ihtiyaglar igin talep yaratmanin
sektorde farkli bir alg1 yaratacagimi diistiniiyorum. Ba-

sarih olacagimiza yiirekten inamiyorum, her
bakimdan heyecan verici bir deneyimin bizi
bekledigini sdyleyebilirim.”

Yeni gorevine 4 Temmuz 2011 itibariyle basg-
layan Findikoglu, uzun yillar hizmet sekts-
riiniin 6nemli kuruluglarinda genel miidiir-
likk yapti. Yap1 Kredi Koray Tesis Yonetim
Hizmetleri A.S.’de (YKS) 2002- 2011 yillar1 arasinda sira-
styla Genel Miidiir ve Yonetim Kurulu tiyeligi gorevlerini
yiiriitti.

1991 yilinda is hayatina baglayan Findikoglu, 2002 yilina
kadar Sabanc Holding’te Ingaat Proje Grup Yoneticisi
olarak caligt1.

1965 Helsinki - Finlandiya dogumlu olan Findikoglu, Mi-
mar Sinan Universitesi Mimarlik Fakiiltesi mezunu. Aym
tiniversitede mimarlik ytiiksek lisansi olan Findikoglu,
Glasgow Strathclyde Universitesinde de isletme maste-
11 yaptt. Findikoglu'nun Gayrimenkul Yatirim Ortaklig:
Dernegi, Alisveris Merkezleri ve Perakendeciler Dernegi,
Uluslararas: Alisveris Merkezleri Konseyi ve Urban Land
Institute tiyelikleri bulunuyor.

New Director General for Sodexo

Sinan Findikoglu has been appointed as the new director general of Sodexo Integrated Services Management Corp., leading brand of

the world and Turkey in services sector, as of 4 July 2011.

Kaan Unver
Metro Group
Tiirkiye Temsilcisi

Sinan Findik¢ioglu
Sodexo
Genel Miidiirii
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_Glda ve Yem Icin Hizli Alarm Sistemi (RASFF)

Fezal Belgin
Kimyager -
Belkim Kimyevi
Maddeler Tic.
ve San. A.S.

Avrupa Birligi tiye tilkelerinin gida ve yem konularinda insan
sagligin tehdit eden bir risk saptanmasi durumunda diger iil-
keleri uyarmak igin kullanilan RASFF "in 12. ve 25. haftalar1 ara-
sindaki bildirimler tilkemiz agisindan degerlendirildiginde, bu
dénemde alman toplam 976 bildirimin 111’'nin Tiirkiye kaynakl
oldugu goriilmektedir.

Ulkemiz kaynakl 111 bildirimden goze carpan 68 bildirimin pes-
tisit nedeniyle yapildig1 ve sorunun en fazla biber (55), mercimek
(10) ve domates (3) tirtinlerinden kaynaklandig gortilmektedir.
Bildirimler arasinda 6ne ¢ikan bir diger énemli bildirim de afla-
toksin (22) kaynakli raporlanmigtir. Aflatoksin nedeniyle rapor-
lanan bildirimleri tiriin bazinda inceledigimizde ise birinci sirada

Rapid Alert System For Food and Feed Safety

11 bildirim ile antepfistig1 yer alarak, sirastyla incir (6), findik (2),
pul biber (1), tiztim (1) ve karisik kuruyemis (1) izlemistir.
Ayrica 14 haftalik bu dénem igersinde yapilan diger bildirimler
ise eksik saglik sertifikasyonu (7), Salmonella (3), belirtilmemis
renklendirici (2), eksik etiket bilgisi (2), yabanca madde (2), izin-
siz ithalat (1), benzoic asit (1) ve migrasyon (1) seklindedir.
Diger taraftan son aylarda ilk olarak Almanya’da ortaya g¢ikan
ve kisa stirede salgina dontiserek diger Avrupa tilkelerinde de
goriilen Escherchia coli bakterisine iliskin 17 bildirim yapilmustir.
Ozellikle zehirlenmesi nedeniyle yapilan bu bildirimlerden 13t
alarm geklinde sisteme kaydedilmistir. Mayis ayimin sonlarinda
ortaya gikan salginda yetkililer 52 kisinin 6ldiigiinii agiklamistir.

The Rapid Alert System For Food and Feed Safety (RASFF) which a warning system used in the EU to inform member states on
food and feed safety risks to human health. The RASFF notifications between the 12th and the 25th weeks indicate that 111 of the 976

notifications are of Turkey origin.

Bildirimi Yapan Ulke Bildirim Icerigi

Bildirim Sonucu

4/7/11 Yunanistan Lolilop seker igin belirtilmemis renklendirici E 102 - tartrazine (35.8; 17.7 mg/kg - ppm), E 110 -

Sunset Yellow FCF (52.1 mg/kg - ppm) ve E 122 - azorubine (17.0 mg/kg - ppm) Tiiketicilerden geri ¢agirildi
4/7/11 Yunanistan Lolilop seker icin belirtilmemis renklendirici E 122 - azorubine (17.0 mg/kg - ppm) Raftan gekildi
5/13/11 Romanya Regelde E 210 - benzoic acid (604.84; 593,02; 700.32; 451,91 mg/kg - ppm) fade/imha edildi
4/4/11 Ispanya Antepfistig1 ezmesinde aflatoksin (B1 = 4.28; Tot. = 4.89 ug/kg - ppb) lade/imha edildi
3/22/11 Almanya Mercimekte glyphosate (0.74 mg/kg - ppm) Raftan ¢ekildi
3/23/11 Finlandiya Mercimekte yabanci madde Raftan cekildi
3/28/11  Almanya Mercimekte glyphosate (7.1 mg/kg - ppm) Raftan gekildi
3/28/11  Almanya Mercimekte glyphosate (1.66 mg/kg - ppm) Raftan ekildi
3/29/11  Almanya Mercimekte glyphosate (4.56 mg/kg - ppm) Raftan gekildi
4/1/11 Almanya Mercimekte glyphosate (green: 1.41; red: 1.14 mg/kg - ppm) Raftan gekildi
4/8/11 Italya Mercimekte glyphosate (0.307 mg/kg - ppm) Raftan cekildi
4/8/11 Almanya Mercimekte glyphosate (2.4 mg/kg - ppm) Tiiketicilerden geri gagirildi
4/19/11 Avusturya Mercimekte glyphosate (1.093 mg/kg - ppm) Raftan cekildi
4/27/11  Almanya Mercimekte glyphosate (1.6 mg/kg - ppm) Raftan cekildi
5/10/11 Almanya Tursuda yabanct madde (cam pargalari) Tiiketicilerden geri cagirildi
5/11/11  Yunanistan Biberde formetanate (1.6 mg/kg - ppm) ve clofentezine (0.076 mg/kg - ppm) Raftan cekildi
5/20/11 Polonya Incirde 6lii bocek imha edildi
6/7/11 Avusturya Biberde formetanate (0.221 mg/kg - ppm) Tade edildi
3/22/11 Malta Etikette eksik bilgi (incir) fade edildi
3/24/11  Portekiz Incirde aflatoksin (B1 = 16; Tot. =27 / B1 = 15; Tot. = 25 / B1 = 15; Tot. = 25 ug/kg - ppb) Imha edildi
4/4/11 Bulgaristan Biberde oxamyl (0,76 mg/kg - ppm) fade edildi
4/5/11 Almanya Incirde aflatoxins (B1 = 0.5 / BL =0.2 / B1 =6.3 ug/kg - ppb) Imha edildi
4/13/11 FRANCE Regel igin eksik saglik sertifikast Tiiketicilerden geri cagirild:
4/14/11  Bulgaristan Biberde oxamyl (0.862 mg/kg - ppm) Miihiirlendi
4/19/11  Fransa Incirde aflatoxins (B1 = 22.1; Tot. = 4.4 jig/kg - ppb) fade edildi
4/20/11 1ngiltere Uziimde kiif (18000; 21000; 29000; 27000; 22000 CFU/g) fade/imha edildi
4/21/11 Belgika Incir icin eksik saglik sertifikas fade edildi
5/2/11 Bulgaristan Biberde tetradifon (0.02 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/3/11 Bulgaristan Biberde formetanate (0.18 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/3/11 Bulgaristan Biberde formetanate (0.16 mg/kg - ppm) Imha edildi
5/5/11 Yunanistan Biberde procymidone (0.05 mg/kg - ppm) Imha edildi
5/5/11 Yunanistan Biberde tetradifon (0.09 mg/kg - ppm) fade/imha edildi
5/6/11 Bulgaristan Domateste procymidone (0.08 mg/kg - ppm) fade/imha edildi
5/6/11 Bulgaristan Biberde oxamyl (0.149 mg/kg - ppm) ve formetanate (0.075 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/6/11 Bulgaristan Biberde formetanate (0.276 mg/kg - ppm) fade/imha edildi
5/6/11 Bulgaristan Biberde oxamyl (0.127 mg/kg - ppm) Iade edildi
5/9/11 Almanya Incirde aflatoksin (B1 = 2.8; Tot. = 3.5 ug/kg - ppb) [ade/imha edildi
5/11/11  Bulgaristan Domateste oxamyl (0.08 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/11/11 Bulgaristan Biberde tetradifon (0.032 mg/kg - ppm) [ade/imha edildi
5/11/11  Bulgaristan Biberde clofentezine (0.06 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/16/11  Bulgaristan Biberde formetanate (0.18 mg/kg - ppm) lade/imha edildi
5/16/11  Bulgaristan Biberde formetanate (0.11 mg/kg - ppm) Iade/imha edildi
5/16/11 Bulgaristan Biberde clofentezine (0.13 mg/kg - ppm) fade/imha edildi
5/16/11  Bulgaristan Biberde tetradifon (0.029 mg/kg - ppm) lade/imha edildi
5/16/11 Bulgaristan Biberde formetanate (0.13 mg/kg - ppm) Yetkililer bilgilendirildi
5/16/11  Bulgaristan Biberde tetradifon (0.019 mg/kg - ppm) Yetkililer bilgilendirildi

Gida Giivenligi  2011-2



5/16/11
5/16/11
5/16/11
5/16/11
5/17/11
5/17/11
5/17/11
5/17/11
5/18/11
5/18/11
5/18/11
5/18/11
5/19/11
5/20/11
5/20/11
5/23/11
5/23/11
5/26/11
5/27/11
5/30/11
5/31/11
6/1/11

6/1/11

6/6/11

6/7/11

6/8/11

6/9/11

6/10/11
6/10/11
6/10/11
6/16/11
6/16/11
6/16/11
6/17/11
6/20/11
6/20/11
6/27/11
6/29/11
4/1/11

4/7/11

5/11/11
4/11/11
4/15/11
4/28/11
3/21/11
3/21/11
3/23/11
3/29/11

4/5/11

4/7/11

4/13/11
4/13/11
4/13/11
4/18/11
4/19/11
4/19/11
5/4/11

5/4/11

5/18/11
6/1/11

6/20/11
6/23/11
6/29/11
4/21/11
4/29/11

Bildirimi Yapan Ulke Bildirim icerigi

Biberde procymidone (0.053 mg/kg - ppm)
Biberde methomy! (0.025 mg/kg - ppm) and carbendazim (0.29 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.031 mg/kg - ppm)
Biberde clofentezine (0.044 mg/kg - ppm)

Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Cek Cumhuriyeti
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Yunanistan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Ingiltere
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Fransa
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Italya
italya
Italya
Danimarka
Avusturya
Danimarka
Almanya
Almanya
Almanya
Belgika

Almanya
Almanya
Fransa
Fransa
Fransa
Belgika
Almanya
Almanya
Ingiltere
Almanya
Ingiltere
Italya
Fransa
Fransa
Almanya
Almanya
Almanya

Biberde procymidone (0.033 mg/kg - ppm) ve tetradifon (0.052 mg/kg - ppm)

Biberde tetradifon (0.076 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.033 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.032 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.035 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.037 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.116 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.060 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.03 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.067 mg/kg - ppm)
Domateste tetradifon (0.031 mg/kg - ppm)
Biberde clofentezine (0.066 mg/kg - ppm)
Biberde oxamyl (0.527 mg/kg - ppm)
Biberde methomyl (0.24 mg/kg - ppm)
Biberde formetanate (0.14 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.051 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.150 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.0175 mg/kg - ppm)
Biberde methomyl (0.066 mg/kg - ppm) ve thiodicarb
Biberde tetradifon (0.024 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.023 mg/kg - ppm)
Biberde procymidone (0.044 mg/kg - ppm)
Incirde aflatoksin (B1 = 2.5; Tot. = 5.9 ug/kg - ppb)
Biberde formetanate (0.072 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.032 mg/kg - ppm)
Biberde formetanate (0.078 mg/kg - ppm)
Biberde clofentezine (0.034 mg/kg - ppm)
Biberde tetradifon (0.039 mg/kg - ppm)
Biberde formetanate (0.32 mg/kg - ppm)
Incirde igin eksik saglk sertifikast

Biberde tetradifon (0.05 mg/kg - ppm)
Biberde formetanate (0.081 mg/kg - ppm)
Biberde clofentezine (0.042 mg/kg - ppm)
Biberde malathion (0.045 mg/kg - ppm)
Kimyonda Salmonella spp. (presence /25g)
Kekikte Salmonella (presence /25g)
Biberde aflatoksin (B1 = 6 g/ kg - ppb)
Findikta kemirgen izleri

Susamda Salmonella Mbandaka

Izinsiz ithalat (findik)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 6.0; Tot. = 12.6 / B1 =11.8; Tot. = 12.5 ug/kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 89.6; Tot. = 92.0 ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 12.6; Tot. = 13.7 ug/ kg - ppb)

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 69; Tot. = 77 / B1 = 4.1; Tot. = 4.5 / B1 = 333; Tot. =

369 / B1 =7.4; Tot. = 8.3 ug/kg - ppb)

Findikta Aflatoksin (Tot. = 23.9 / Tot. = 35.2 ug/kg - ppb)
Findikta Aflatoksin (B1 = 6.6; Tot. = 7.9 ug/kg - ppb)

Findik icin eksik saghk sertifikast

Findik igin eksik saglk sertifikast

Findik icin eksik saglk sertifikast

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 82; Tot. =88 / ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 30.9; Tot. = 92.9 ug/kg - ppb)
Karigik kuruyemiste afsatoksin (B1 = 13.6; Tot. = 16.6 ug/kg - ppb)
Antepfistig1 icin yanhs etiket

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 40.3; Tot. = 61.8 ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 75; Tot. = 84 ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 55.28; Tot. = 57.9 ug/kg - ppb)
Antepfistig1 icin eksik saghk sertifikast

Findik icin eksik saghk sertifikast

Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 17.3; Tot. = 20.3 ug/kg - ppb)
Antepfistiginda aflatoksin (B1 = 10.2; Tot. = 10.9 ug/kg - ppb)
Mercimekte glyphosate (0.43 mg/kg - ppm)

Bildirim Sonucu
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
Imha edildi

Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
imha edildi

Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
fade/imha edildi
Yetkililer bilgilendirildi
fade/imha edildi
Yetkililer bilgilendirildi
fade/imha edildi
fade/imha edildi

[ade edildi

fade/imha edildi
fade/imha edildi
fade/imha edildi
Tade/imha edildi
Yetkililer bilgilendirildi
fade/imha edildi
fade/imha edildi
fade/imha edildi
Resmi gozaltl
{ade/imha edildi
fade/imha edildi
fade/imha edildi
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
Raftan gekildi
Yetkililer bilgilendirildi
Yetkililer bilgilendirildi
fade/imha edildi
Alcilar bilgilendirildi
Tade edildi

Yetkililer bilgilendirildi
Tade edildi

Raftan gekildi

Imha edildi

Raftan gekildi
Yetkililer bilgilendirildi
lade/imha edildi

Tade edildi

fade/imha edildi

Tade edildi

fade edildi

Tade edildi

[ade edildi
Miihiirlendi

Yetkililer bilgilendirildi
fade edildi

Tade edildi

[ade edildi

fade edildi

Yetkililer bilgilendirildi
fade edildi

Yetkililer bilgilendirildi
fade edildi

fade edildi

Imha edildi

Raftan gekildi

fade edildi
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KONGRE, KONFERANS, SEMPOZYUM, FUAR
2011 -2015

Prof. Dr. M. Hikmet BOYACIOGLU

Direktor

Doruk Group Holding

Hububat ve Uriinleri Enstitiisii

TEMMUZ 2011

“The International Association for Food Protection
2011 Annual Meeting” Wisconsin - ABD
”Uluslararast Gida Gtivenligi Dernegi,

2011 Yillik Kongresi”

Tel: +1 515 276 3344

E.mail: info@foodprotection.org

Web: www.foodprotection.org/events/iafp-annual-

meeting/

AGUSTOS 2011

“2nd International ISEKI-Food Conference ISEKI-Food
2011, Bridging Training and Research for Industry and the
Wider Community” Milan - Italya

“2. Uluslararasi ISEKI-Gida Konferanst: Sanayi ve daha
genis bir toplum igin egitim ve arastirmaya koprii olmak”

Web: www.isekiconferences.com/milan2011

EYLUL 2011

“61st Australian Cereal Chemistry Conference”.
NSW - Avustralya

“61. Avustralya Hububat Kimyas1 Konferans1”
E.mail: contact@ausgrainscience.org.au

Web: www.ausgrainscience.org.au

“The Sixth Annual International Association of Operative
Millers (IAOM) Eurasia District Conference and Expo”

The Hotel Sheraton Florence - talya

“6. Uluslararast Degirmenciler Birligi, Avrupa-Asya Bolgesi
Yillik Konferans ve Fuar1”

Tel: +1 913 338 3377

Gida Giivenligi | 2011-2

E.mail: shannon.henson@iaom.info

Web: www.iaom.info

“OFI Middle East 2011, Oils+Fats Middle East 2011”
InterContinental Citystars Kahire - Misir

”Sivi + Kati Yaglar Orta Dogu 2011 Kongresi”

Tel: + 44 1737 855 225

E.mail: oilsandfats@quartzltd.co.uk

Web: www.oilsandfatsinternational.com

“Worldfood Moscow”. Expocentre Moskova - Rusya
”Ditinya Gida Moskova”

Tel: 0212 291 83 10

E.mail: berna.ciftcioglu@ite-turkey.com

Web: www.ite-turkey.com

“Avrasya Ambalaj 2011 Istanbul, 17. Uluslararasi Ambalaj
Endtistrisi Fuar1” Tiiyap Fuar ve Kongre Merkezi
Biiyiikgekmece - Istanbul

Tel: 0212 886 68 43

E. mail: yurticisatis@tuyap.com.tr

Web: www.packagingfair.com

“19. Uluslararas: Gida Uriinleri ve Teknolojileri Fuar1”
Istanbul Fuar Merkezi / Cnr Expo Yesilkdy — Istanbul
Tel: 0212291 83 10

E.mail: info@ite-turkey.com

Web: www.ite-gida.com

“3rd MoniQA International Conference:

Food Safety and Consumer Protection”

Varna, Bulgaristan

“3. MoniQA AB Projesi Uluslararast Konferans:
Gida Guivenligi ve Tiiketicinin Korunmas1”

Tel: + 431707 72 02 7551

E.mail: anita habershuber@icc.or.at

Web: www.varna2011.moniqa.org



CLAGAFORS

PROFESSIONAL CLEANING SYSTEMS

, I ' DOZAJ UNITELERI
CENTRAL SISTEMLER A

AKSESUARLAR

v

) Maestro

INDUSTRIAL HYGIENE PRODUCTS

+ DEZENFEKTANLAR « FOOD GRADE SANAYI YAGLARI » GIDA HiJYEN OROUNLERI « GENEL TEMIZLIK URUNLERI
» SIVI EL TEMIZLIK URUNLERI » MUTFAK URUNLERI

BELKIM

KIAYEY] MADDELER TIC. VE SAM A5
LARAFORS TURMIVE DISTRIBOTORD
wiarw lagafors.com




R-Biopharm AG

Guvenilir Test
Sistemleri ile
Allerjen Tespiti

RIDASCREEN®/

RIDASCREEN*FAST
ELISA Kitleri

RIDA*QUICK
Lateral Flow Testler
Kolorimetrik Testler

SureFood®
Real Time PCR

Enzimatik
Test Kitleri

Allerjen Test Kitleri:

Acibakla Kaju
Antepfistigi Kazein
Badem Kereviz
Balik Kukart
Ceviz B-Laktoglobulin
Findik Laktoz
Validasyonlar: Gliadin / Gluten  Yer fistig
+ RIDASCREEN?® Gliadin (AOAC-RI) ) -
« RIDASCREEN® Gliadin (WG PAT Ring Trial) Glutamik Asit Yumurta
RIDASCREEN®FAST Peanut (AQAC-RI)
- RIDASCREEN® Pe:nu:gnéi: lLFGEl_:I | Hardal Yumusakgalar
+ RIDASCREENPFAST Hazelnut (§ 64 LFGB) : g :
LFGB = Lebensmittel- und H|$tamln Sﬂyﬂ
Futtermittelgesetzbuch Kabuklular Susam

(Alman Gida ve Yem Kanunu)

sincer

Ziya Gokalp Bul. 17/4, Alsancak, lzmir 35220
Tel: +90.232.464-8006
Faks: +90.232 464-8007
email: bilgi@sincer.com.tr, www.sincer.com.tr

rbiopharm %






