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profesyonel destek hizmetleri sunan bir uzmanlik merkezidir.
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TUrkiye'de

cevreye ve topluma umut tasiyan
her yeni fikrin bir destekgisi var.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, gevre sorunlarina toplumsal refahi gozeten
sUrdurUlebilir ¢ozOmler Gretmek amaciyla kuruldu.

Vakif, sivil toplum kuruluslari ile isbirlidi icinde gerceklestirdigi projelerle
yayginlastinlabilir 5rnek ¢ézUmler Gretiyor. Projeler nehirlerin bereketli topraklari sulayabilmesini,
gollerin insanlara, kuslara, baliklara, bitkilere ev sahipligi yapabilmesini, etkin sulama yéntemlerine
gecilerek daha az suyla daha ¢ok mahsul alinabilmesini saglamayi hedefliyor.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, basta gengler olmak Uzere, Glkemizin ¢evre sorunlarini gindeme tasiyan
proje sahiplerinin fikirlerine destek oluyor, 6rnek ¢ézimleri birlikte hayata gegiriyor.

COCA-COLA HAYATA ARTI VAKFI'NIN DESTEK VERDIGi PROJELERDEN UCU:

"SEYFE KURAK ALANI GOL OLUYOR" PROJESI "ADIM ADIM TEMiZ GEDiZ" PROJESI

Turkiye'nin en énemli gollerinden biri Seyfe Golu DUnyanin en 6nemli havzalarindan Gediz Nehri
her yil biraz daha kuruyor. Bozkir Cevre Dernegi gencleri, kirleniyor. Ege Dernegi gengleri, bu kirlenmeyi
kamu ve sivil toplum kuruluslari ile Seyfe Golu'nG durdurmak icin "Gediz Cevre Inisiyatifi* olugturmak
yeniden hayata déndurecek adimlar atiyor. Uzere harekete gecti.

HAYATA ARTI
VAKEFI

www.coca-colahayataartivakfi.org

"BiR DAMLA BiN VERIM HER YERDE" PROJESI

Turkiye'de her yil tuketilen suyun % 75'i tarmsal
sulamada kullaniliyor. Misya Cevre Dernegi gengleri,
tarimda etkin sulama yéntemlerini yayginlastrarak
Ulkemizin su kaynaklarinin korunmasina katki saglyor.
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Gida Giivenlig’i Derneg’i Uyeleri - Members of the Turkish Food Safety Association

Altiparmak Pazarlama Koll. $ti. (Balparmak)

Marsan Gida San.ve Tic.A.S.

Anadolu Cam San.A.S.

Martin Bauer Middle East Bitki ve Meyve Caylar1 A.$

Anadolu Restoran Igletmeleri Ltd. Sti. (Mc Donald’s)

Merko Gida San. ve Tic. A.S.

Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti.

Merter Helva San. Tic. A.S. (Koska Helvacisi)

Aytag¢ Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S. Metro Group
Banvit A.S. Migros Ticaret A.S.
Barilla Gida A.S. Nestle Tiirkiye Gida San. A.S.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S.

Nimet Gida San. ve Tic. A.S.

Beypi Beypazari Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilic)

Ozel MSM Gida Kontrol Laboratuari ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Sti.

Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.S.

Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.

CarrefourSA Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S.

Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.

Coca-Cola Mesrubat Paz. Danigmanlik San. ve Tic. A.S.

Penguen Gida San. A.S.

Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.S.

Pimar Entegre Et ve Un San. A.S.

Cevre Endtistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

Pinar Siit Mam. San. A.S.

Danone Tikvesli Gida ve Igecek San. Tic. A.S.

Protek Analitik ve Endiistriyel Sistemleri Ltd. $ti.

Dogadan Gida Uriinleri San. ve Paz. A.S.

Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.

Deisko Izolasyon I¢ ve Dig Ticaret San. Ltd. Sti.

Rotopak Matbaacilik ve Ambalaj San. A.S.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. (Johnson Diversey)

SARDUNYA Gida Mutfak Isletmeleri Tic. A.S.

DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti.

Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.

Dupont Tiirkiye

Sincer Dis Ticaret

East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. $ti.

Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.

Ecolab Temizleme Sistemleri A.S.

Sofra Yemek Uretim ve Hizmet A.S.

Eczacibagi Girigim Paz.Tiiketim Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.S.

Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. $ti.

Ege Thracatqi Birlikleri

Stitag A.S.

Eti Gida San. ve Tic. A.S.

Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)

Etsan Gida San. A.$. (Apikoglu)

Tamek Gida ve Konsantre San. ve Tic. A.$.

Evergreen - Rota Cevre Saghgy, flaclama ve Gida Hiz.

Tat Konserve San. A.S.

Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S.

Teknik Tarim Uriinleri ith. Thr. San. ve Tic.Ltd.Sti.

Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S.

Tetra Pak Makina Tic. ve Servis Ltd. $ti.

Frito Lay Gida San. ve Tic. A.S.

Ticaret ve Sanayi Kontuvari T.A.S. Kristal Yaglar:

Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S.

Trakya Et ve Siit Urtinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)

HAVI Lojistik Tic.Ltd.Sti.

Tukas Gida San. ve Tic. A.S.

ISA Denetim Belgelendirme ve Egitim Ltd.Sti.

Turkent Gida ve Turizm San. ve Tic. A.S.

Ibrahim Tiryaki

Unilever Tiirk A.S.

Inoksan Mutfak San. ve Tic. A.S.

Unmag Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.

Kalite Sistem Laboratuarlar1 A.$.

Usas Ugak Servisi A.S.

Kent Gida Maddeleri San. ve Tic. A.$. (Cadbury)

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.

Kraft Gida San. ve Tic. A.S.

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kiikre Gida ve ith. Mad. Pazarlama Tic. Ltd. Sti.
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Tdm yayin hakki Gida Glvenligi Dernegi'ne ait
olup kaynak gdsterilmek suretiyle alinti

yapilabilir. Tim reklamlarin sorumlulugu reklam

veren firmalara, yazilardaki goriisler yazarlarina
aittir. Ug ayda bir yayinlanir.

All copyrights are reserved by Turkish Food
Safety Association. The citation is authorized
provided the source is acknowledged. The res-

ponsibility and liability of all advertisements are
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Food Safety Association has no responsibility or

liability for consequences of any statement or
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Sevgili Gida Giivenligi Dostlari,

u yilin son sayisinda, Kongre sayimizda

sizlerle tekrar bir aradayiz. Gegen yil birin-

cisini gerceklestirdigimiz Gida Giivenligi
Kongresi'nin bu yil ikincisini dtizenlemenin mut-
lulugunu yasiyoruz.
Gegen yil bir giin olan Kongre bu y1l iki giin olarak
diizenleniyor ve toplam 10 oturumda, 11 yabanci
ve 43 Tiirk olmak tizere toplam 53 uzman sozli
sunumlariyla, 70 uzman da poster sunumlariyla
“ciftlikten catala” bilgi ve deneyimlerini bizlerle paylagiyor. Kongre kapsamin-
daki sergi alaninda ise 22 kurulug gida giivenligi ile iligkili tirtin ve hizmetlerini
sunuyorlar. Kongre’de iki giin boyunca yerli ve yabanci akademisyenler, biirok-
ratlar, tedarikgiler, tireticiler, perakendeciler ve sivil toplum kuruluslari, kisacas:
tiim taraflar olarak birbirimizi daha iyi anlama ve daha giiglii bir gida giivenligi
icin ortak hareket edebilme, giiclerimizi birlestirebilme ve ortak akli iiretmenin
firsatin1 bulacagiz. Gida Giivenligi Kongresi organizasyonu da aymi sekilde bir
dayanisma ve gii¢ birliginin 6rnegini olusturuyor. Bildiginiz gibi Gida Giiven-
ligi Kongresi'ni IAFP-(Uluslararast Gida Koruma Birligi) ve Tarim Bakanligimiz
igbirliginde ve bu organizasyonda bizimle birlikte olmak isteyen toplam 24 mes-
lek orgiitii ve sivil toplum kurulusu ile birlikte diizenliyoruz. Kongrede bizimle
birlikte olmak isteyen sivil toplum &rgiitlerinin her giin sayisinin artmasi hareke-
timizin giictine giig katiyor.
Bu yilki Kongrenin ¢ok énemlibir yeniligiise ISO ile yaptigimiz bir igbirligi cerce-
vesinde Kongrenin “Avrupa Isletmeler Ag1 Uluslararasi B2B Ikili Goriismeleri”ne
de ev sahipligi edecek olmasi. ikili gériismelerin ana konusu ise “Gida Giivenligi
icin Inovasyon”. Bu platform sayesinde yeni iiriin ve teknolojileri hem geligtiren
hem de kullanmak isteyen yerli ve yabanci firmalarin AB tilkeleriyle is ortaklik-
lar1 kurmalarina da firsat saglamis olacagiz.
Balkanlar, Tiirki Cumhuriyetler ve Orta Dogu cografyasinda Gida Giivenligi ko-
nusundaki en 6nemli kongre organizasyonu olmak ve bu cografyada Tiirkiyeyi
Gida Giivenligi konusunda 6n plana ¢tkarmak GGD olarak en énemli hedefle-
rimizden birisi. Bu hedefimize sizlerin de katkilariyla her gecen yil biraz daha
yaklastyoruz.
Bu sayimmizda ana konu olarak gida katki maddelerini ele aliyoruz. Gida katki
maddeleri bazilar1 hakli, bircogu haksiz olmak tizere iizerinde en ¢ok spekiilas-
yon yapilan konularin basinda geliyor. Gida katki maddeleri konusunu yerli ve
yabanci uzmanlarin goriisleri tizerinden cesitli yonleriyle ele almaya calistik.
Bu sayimuzin ve 2. Gida Giivenligi Kongresi'nin tilkemiz gida giivenligi hareketi-

ne katki saglamasi dileklerimle, Kongrede bulusmak tizere...

Samim Saner

Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Baskan
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2. Gida Giivenligi Kongresi 9-10 Aralik’ta Istanbul’da gerceklesecek

Gida gitivenligi ile ilgili tiim kesimler bir araya geliyor!

1da Giivenligi Dernegi koordinatorliigii ve Uluslararasi

Gida Koruma Birligi (International Association for Food
Protection - IAFP) destegi ile Tarim ve Koyisleri Bakanligy,
Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD), Beyaz Et Sanayicileri
ve Damuzlikgilar Birligi (BESD-BIR), Tiirkiye Gida Sanayi
Isverenleri Sendikasi (TUGIS), Tiiketiciler Dernegi (TUDER),
Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi (SET-
BIR), Tiirkiye Yem Sanayicileri Birligi (TURKIYEM-BIR) ve
Yumurta Ureticileri Merkez Birligi (YUM-BIR) paydaghgmda
9-10 Aralik 2010’da Istanbul Harbiye Askeri Miize ve Kiiltiir
Sitesi'nde gerceklestirilecek olan “2.Gida Giivenligi Kongre-
si”, paydaslarina ilave olarak meslek odalar1 ve sivil toplum
kuruluglarindan olusan 17 kurumun destegini de alarak ilgili
tiim taraflari ayn platformda bulusturmay: hedefliyor.
2009 yilinda yogun bir katilimla ilki gerceklestirilen Kongre’ye
bu y1l 700 kisinin katilim1 6ngoriilmekte ve gida gtivenligi ile
ilgili bir¢ok gtincel konunun iki giin boyunca sozlii ve poster
sunumlariyla ele alinmasi planlaniyor.
Aralarinda Uluslararasi1 Gida Koruma Birligi'nden (Interna-
tional Association for Food Protection - IAFP) David Tharp;
Avrupa Gida Bilim ve Teknoloji Federasyonu (European Fe-
deration of Food Science and Technology - EFFoST) gegmis
dénem bagkam ve Ljubljana Universitesi Biyoteknoloji, Mik-
robiyoloji ve Gida Gtivenligi Boliimii Bagkani Prof. Dr. Peter
Raspor; Avrupa Birligi Gida Giivenligi Otoritesi EFSA’dan
Finn Sheye; katki ve bulaganlarin toksikolojik degerlendir-
mesinde en yetkili kurum olan JECFA’dan Annika Wennberg;
IFS’den (International Featured Standards) Maria Thalmann,
Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grubu (European
Hygienic Engineering & Design Group — EHEDG) Bagkam
Knuth Lorenzen’in da bulundugu bir¢ok yabanci uzmanin
konusmaci olarak katilacagi Kongre’de; Tiirkiye’den de gerek
tiniversitelerden, gerekse kamu ve &zel sektor temsilcilerin-
den alaninda uzman ¢ok degerli kisiler de konusmalariyla yer
alacak.
iki ana oturum, paralel oturumlar ve panelden olusan Kong-
re programinda Risk Analizi ve Gidalardaki Kimyasal Bula-
sanlar Agisindan Risk Bazli Limit Degerlerin Diizenlenmesi;
Gida Giivenligi ve Epidemiyoloji; Toplumda Gida Giivenligi
ve Heti§im; Gida Prosesleri ve Gida Giivenligi, AB Miizake-
re siirecinde temel tag1 niteliginde olan 12.Gida Giivenligi,
Hayvan ve Bitki Saglig1 Politikas1 Fash gibi giincel konular ele
alinacak, tartisilacak ve mutabakata varilan noktalar “Kongre
Sonug Bildirgesi” olarak yayinlanarak kamuoyu ile paylagi-
lacak.
Bu sene ikincisi diizenlenecek olan Kongre; konusu “Gida

s

Giivenligi” olan tek kongredir. Kongre bilimsel ¢aligmalar ile
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sektdrel caligmalar: bir araya getirmeyi hedeflemesi agisindan
da bir ilk niteliginde olup, konusmaci profilinde ilgili her ke-

simden temsiliyet saglanmusgtir.

Kongrede ele alinacak konu baghklar::

e Tiiketiciler Gida Giivenligini Nasil Anliyor ve Uyguluyor?
(Ana Oturum)

® Risk Analizi ve Gidalardaki Kimyasal Bulasanlar Agisindan
Risk Bazl1 Limit Degerlerin Diizenlenmesi

-Gidalardaki Kimyasal Bulaganlardan Insan Sagliginin Korun-
masinda Risk Analizinin Gerekliligi ve Prensipleri

-JECFA Nedir? Maksimum Kalinti Limitleri ve Maksimum
Giivenli Limitlerin Belirlenmesinde JECFA'nin Roli

-Risk Degerlendirme ve Risk Iletisiminde EFSA’mn Rolii
-Tarim ve Koyisleri Bakanlig1 Uygulamalar:

® Genetigi Degistirilmis Organizmalar

-Transgenik Bitkilerin Gelistirilmesi ve Uygulama Alanlar1
-Biyogtivenlik Kurulu: Yapisi ve Calisma Esaslar1

-GDO’lu Uriinlerin Yem Sektoriinde Kullanimi ve Beklentiler
-Tiirkiye Piyasasindaki Baz1 Gida Uriinlerinde Genetik Modi-
fiye Bilegenlerin Aranmasi ve Genetik Modifiye Gidalar Igin
Yapilan Uluslararasi Yasal Diizenlemeler

-Saglik Alaninda Gorev Yapan Personelin Genetigi Degistiril-
mis Organizmalarla (GDO) Ilgili Bilgi ve Tutumlar

¢ Gida Hijyeni

-Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi Acisindan Etlerde Yasanan
Listeria Sorunu

-Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Dizayn Grup’un (EHEDG)
EHEDG Rehberlerini Esas alan Ekipman Tasarimlarina ilis-
kin Perspektifi — Neden Sihhi/Hijyenik Tasarim?

-Ambalajh Gidalarda Raf Omriiniin Tespiti

-Gidalardaki Mikrobiyolojik Kriterlerin Avrupa Birligi ve Ttir-
kiye Agisindan Degerlendirilmesi

¢ Gida Giivenliginde Yeni Yaklasimlar

-Et ve Et Uriinlerinin Izlenebilirliginde Yeni Teknolojilerin
Kullanim1

-Dilimlenmis Salamlarda L.monocytogenes’in Geligsimi Uzeri-
ne L.sakei'nin Etkisi

-Taze Deniz Uriinlerinin Dondurarak-Soklanarak Islenmesi
Yerine Yiiksek Hidrostatik Basing Kullanilarak Saklanmasi ve
Kalite Parametrelerinin Takibi

-Gida Dezenfeksiyonunda Ozgiin Plazma Teknolojisinin Kul-
lanim1

¢ Toplumda Gida Giivenligi ve Iletigim

-Medyada Dogrular ve Yanliglar: Toplumun Gida Glivenligi
Algilarindaki Etkileri

-Gida Giivenligi ve Medya



-Gida Giivenliginde Tiiketici ile {letisimin Onemi

¢ Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri

-BRC- Uygun Teknik Sistemlerim Geligimi/ Etkin satinalma
ve izleme prosediirleri iizerinden gida zehirlenmelerini 6nle-
mek i¢in denetime hazirlik

-Gida Giivenligi Standartlarindaki Yeni Gelismeler

-Yiyecek Igegek Isletmelerinde ISO 22000 “Gida Giivenligi Y-
netim Sistemi” Uygulamalar1

-Stit Endiistrisi Uygulamalarinda Gida Gtivenligi

-Tedarik Zincirinde Gida Giivenligi

® Gida Prosesleri ve Gida Giivenligi

-Gidalarda Akrilamid

-Gida Allerjenleri: Mevzuat ve Analizler Agisindan Sorunlar

-Polikarbonat Damacana Ambalajlarda Satisa Sunulan Dogal
Kaynak Sularinda Bisfenol-A Migrasyonu

-Baz1 Tahil ve Yem Maddelerinde Deoksinivalenol (DON) Dii-
zeyleri

¢ 12.Gida Giivenligi, Hayvan ve Bitki Saglig1 Politikas1 Fash
¢ Gida Giivenligi Analizleri

-Ulusal Gida Referans Laboratuvar: (UGRL)

-Gida Giivenligi Analizlerinde Akreditasyon

-Optik Uyarmali Liiminesans Tekniginin Isinlanmis Gidalarin
Saptanmasinda Kullanimi

-Tiirkiye’deki Bazi Tahillardaki Mikotoksinlerin LC-Tandem
MS/MS Spektrometrik Multi-Toksin Metoduyla Belirlenmesi
Detay bilgi i¢in: www.gidaguvenligikongresi.org

2nd Food Safety Congress on 9-10 December 2010 - All stakeholder of food safety are meeting in the Congress!

The 2nd Food Safety Congress will be held on 9-10 December 2010 in Istanbul Harbiye Military Museum and Culture Site in the coor-
dination of Food Safety Association, the support of International Association for Food Protection — IAFP and with the partnership of the
Ministry of Agriculture and Rural Affairs, Packaging Industry Association (ASD), White Meat Industry and Breeders Union (BESD-
BIR), Turkish Food Industry Employers Syndicate (TUGIS), Consumers Association (TUDER), Union of Dairy, Beef, Food Industria-
lists and Producers of Turkey (SETBIR), Turkish Feed Industry Association (TURKIYEM-BIR) and Turkish Egg Producers Association
(YUM-BIR). The Congress which aims at gathering all stakeholders in the same platform is also supported by 17 more professional and
non-governmental organizations.

AVM'lerde hijyen tartisildi

on doénemde artan saglik kaygilariyla beraber gidada

hijyen konusu daha tartisihr bir hal aldi. Tiiketicilerin
bu duyarliligini géz éniinde bulunduran AMPD, gectigimiz
giinlerde egitim salonunda “AVM’lerde hijyen” konusunun
masaya yatirildig1 bir workshop diizenledi. Gida Giivenligi
Dernegi (GGD) Bagkani Samim Saner’in konusmaci olarak
yer aldig1 workshop'ta sektoriin tecriibeli isimleri deneyim-
lerini paylastilar.
Diversey’in katkilariyla diizenlenen workshop’ta Samim Sa-
ner AVM restoran ve kafelerinde uyulmasi gereken kurallar
ve yasal uygulamalar hakkinda bir konusma gergeklestirdi.
Saner konusmasinda GGD'nin anketinden ¢arpic1 sonuglar
paylasarak bir denetim senaryosu tizerinden, gida tiretim ve
servisi yapilan yerlerin uymasi gereken temel hijyen kuralla-
rini katilimcilara aktardi.
Saner’in yanu sira workshop’ta sunum yapan isimler arasin-
da Marsh Sigorta Brokerligi Halk Saglik Uzmamni Dr. Murat
Firat da vardi. “Toplu yasanilan alanlarda saghk riskleri”
baglikli bir konusma yapan Firat, bu konuda herkese sorum-
luluk diigtiigiinii belirterek bulasici hastaliklarin en énemli
risklerden biri olduguna degindi.
Jones Lang LaSalle (JLL) Destek Uzmani Hayrettin Koramaz
ve Diversey Profesyonel Bina Portfoy Uzmani Ferdi Kara iki
firmammn hijyen konusundaki igbirligini katihmailarla paylas-
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tilar. Gegmis donemde karsilagilan problemler ve yaratilan
¢6ziim 6rneklerinin de yer aldif1 sunumda, gida giivenligi-
nin 6nemine vurgu yapildi.

Tiibitak MAM Gida Enstitiisii Mikoloji Laboratuar: Sorum-
lusu Ceyda Pembeci Kodolbasg, ‘Gida hijyeni nedir, neden ge-
reklidir, gida zehirlenmesi nasil olugur?’ gibi sorulari cevap-
layan bir sunumuyla workshop’ta yer aldi. Kodolbas, food
court'larda hijyen uygulamalarinin éneminin ve siirekliligin
altini gizdi.

Workshop'un son konusmacisi Alarko Carrier Sistem Klima
Uriin Yéneticisi ve ISKID Klima Santrali Ayna Komisyon Bas-
kam Erkan Tuncay, AVM iklimlendirme sistemlerinde hijyen
baglikli bir konusma yapti. Tuncay konusmasinda i¢ hava ka-
litesi, periyodik bakimin énemi gibi konulara degindi.

Hygiene in Shopping Centers

Food hygiene is on the agenda of recent discussions following the increased concerns on public health. Taking this sensitivity into consi-
deration, The Association of Shopping Centers and Retailers (AMPD) recently organized a workshop on “Hygiene in Shopping Centers”.
The sector representatives shared their experiences in the workshop. Mr. Samim Saner, the President of Food Safety Association, also
participated in the workshop as a speaker.

Gida Giivenligi | 2010-4



Dernekten Haberler | News from TFSA I

Gida Guvenligi Dernegi uyariyor!

Gida Giivenligi Dernegi son giinlerde basinda siklikla yer alan bakterili et sorunu nedeniyle kamuoyu-
nu bilgilendirmek amaciyla bir basin biilteni yayinladi.
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on giinlerde ortaya ¢ikan bakterili et olay ile ilgili agikla-

malarda bulunan Gida Giivenligi Dernegi Bagkani Samim
Saner, konunun ashinda birbirinden farkli yonleri bulundu-
gunu belirterek; bir restoran zincirinin satin alma agsamasin-
da analiz ettirdigi etlerde baz1 zararh bakterilerin saptanmasi
sonucunda imha firmasina yollanan etlerin firma tarafindan
gercekten imha edilip edilmedigi konusunda netlik bulun-
mamasi nedeniyle olaymn kamuoyunun giindemine geldigini
soyledi. “Imha tesisine yollanan etlerin akibetinin saibeli ol-
masi nedeniyle su an kamuoyunda ciddi bir endise olugsmus-
tur. Bu olayda gormemiz gereken 6nemli noktalardan birisi
de firmalarin yapmis olduklar1 6zel kontrol iglemlerinin halk
sagliginin korunmasi anlaminda ne kadar biiyiik 6nem tagi-
digidir. Bu kontroller firmalar tarafindan yapilmiyor olsaydi
boyle bir uygunsuzluk ortaya gikmayacakti. O nedenle fir-
malar girdilerini ve tirtinlerini kontrol ettirmeleri konusunda
tegvik edilmelidir. Kayith tiretimin gida giivenliginin saglan-
masinda ve halk sagliginin korunmasindaki rolii bu vesile ile
bir kere daha anlagilmigtir.”

“Buradan ¢ikarilmas: gereken ders ise gida giivenliginin
en 6nemli dayanaklarindan olan ‘izlenebilirlik’” prensibinin
temel uygulamalarindan olan; geri ¢agirma, imha gibi uy-
gulamalarin ciddi bir kontrole ve denetime ihtiyact oldugu
gercegidir. Izlenebilirligi saglanmasinda uyulacak usul ve

esaslarin da ikincil mevzuat olarak biran 6nce yayinlanmasi
gerekmektedir. ”

Olayin tiim tiiketicileri ilgilendiren yanina iliskin ¢ok basit
ama etkili baz1 pratik 6nerilerde de bulunan Saner, ¢ig etler-
de daima baz1 bakterilerin bulunmasinin muhtemel oldugu-
nu ancak énemli olanin eti giivenilir hale getirmek oldugu-
nu, bunun igin en dogru yontemin de etin dogru bir sekilde
pisirilmesi oldugunu séyledi. Dogru pisirme islemi icin etin
merkez sicakliginin 15 saniye stiresince 80 ° C'ye maruz kal-
mast oldugu, bunun ise pratik olarak etin ortasinin kirmizi
kalmayincaya kadar pisirilmesi anlamina geldigini belirten
Saner, tam pismis, yani mikroplarindan arinmis bir ete daha
sonra tekrar mikrop bulagtirmamak igin ise mutfaklarda hij-
yen kurallarina uyulmasinin en énemli halk saglig uygula-
malarindan birisi oldugunun altini ¢izdi. Saner, mutfakta ¢ig
gidalarla calisildiktan sonra ellerin, bigak, dograma tahtasi
ve kap kacak gibi tiim esyalarin sicak su ve sabun ile yikana-
rak mikroplarindan arindirilmasi gerektigini belirtti.

Tiiketicilerin evlerinde ya da digarida yemek yerken, etlerini
daima iyi pismis olarak tiiketmeleri ve ¢ig tirtinlerden sakin-
malary; mutfakta ise genel hijyen kurallarina uyulmas: gida
zehirlenmelerinden korunmak icin en énemli énlem olarak
oneriliyor.

Food Safety Association warns!

Food Safety Association published a press release following the recent news on bacteria contaminated meat. “For your safety avoid con-
sumption of improperly cooked meat and obey the general hygiene rules in your kitchen!”

Gida Giivenligi | 2010-4
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E ﬁ iTA’dan Haberler | News from EFSA

EFSA, klonlanan hayvanlarin gida giivenligini tehdit etmedigini teyit etti

FSA, klonlanan hayvanlardan elde edilen et ve siitlerin

tiiketilmesinin klonlanmamis gidalar tiiketilmesinden
daha riskli olmadigini agikladi, ancak bunun sadece domuz
ve sigirlarda yapilan ¢alismalara dayanilarak ortaya kondu-
gu, diger tiirlere iligkin yeterli bilgi bulunmadigini belirtti.
Avrupa Komisyonu'nun Mayis 2010 tarihli talebi tizerine ¢a-
lismaya baslayan EFSA, gecen yil konuya iligkin verdigi go-
risti degistirmeyecegini, ¢linkii yeni bir bilimsel kanit bulun-
madigimi agikladi. EFSA goriisiinde Hwang et al tarafindan
2009 yilinda fareler tizerinde yapilan ve klonlanmig hayvan-
lardan elde edilen et ve konvansiyonel et ile beslenen hay-
vanlarda agik bir olumsuz etki gézlenmedigi sonucuna varan
calismay1 referans gosterdi. Panel, tavsanlar ile yapilan bir
calismada da benzer sonuglarin elde edildigini, ancak tav-
sanlar otobur olduklarindan et diyetinin degerlendirilmesi
i¢in uygun bir model olusturmadigini belirtti. EFSA, klonla-

nan hayvanlarda 6liim oranlarinin ve gelisimsel anomalilerle
dogan hayvanlarin konvansiyel olarak beslenen hayvanlara
kiyasla daha yiiksek oldugunu teyit etti. 2008 yilinda verdi-
gi goriiste bunun temel nedeninin donér hiicrelerin yeniden

programlanmasi oldugunu ortaya koymustu.

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

No food safety threat from cloned animals, EFSA re-confirms

There is no indication that eating meat and milk from cloned animals holds any greater food safety risk than consumption of non-cloned
food, the European Food Safety Authority (EFSA) has said. But the food safety watchdog said it could only deliver a risk assessment on

pigs and cattle as information on other species remained “limited”.

EFSA Bisfenol A’nin Gunlik Tolere Edilebilir

Alim miktarini teyit etti

ﬁ vrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) Bisfenol A
tinliik Tolere Edilebilir Alim miktarinin (TDI) degis-
tirilmesi igin yeni bir kanit bulunmadigin belirterek, mev-
cut degerin insan saglhig tizerinde bir tehdit olusturmadigi-
m1 yeniden teyit etti.
EFSA, panel uzmanlarinin alt1 ay boyunca ytizlerce ¢alisma-
y1 degerlendirmesinin ardindan 0.05mg/kg viicut agirlig
olan TDI degerini degistirmeyecegini acikladi. Aylarca sii-
ren spekiilasyonlar, EFSA’nin BPA ile ilgili olarak daha énce
iki kez verdigi gortislinii teyit etmesi ile son buldu. Ancak
EFSA 21 panel tiyesi arasinda goriis ayriliklari oldugunu ve
bunun bir panel tiyesinin, bazi ¢alismalarin “TDI degerini
belirlemek i¢in kullanilan seviyenin altinda olumsuz saglik
etkilerine iliskin belirsizlige isaret ettigini” diisiinmesinden
kaynaklandigim belirtti. Uzmanlar, panelin bu ¢alismalarin
TDI degerinin degistirilmesine gerekge olusturamayacagi
yoniindeki genel goriistinii benimserken, s6z konusu uz-

man, mevcut TDI degerinin “gegici” olarak belirlenmesini
tavsiye etti. EFSA, bazi ¢alismalarin havyanlar yetigtirilir-
ken maruz kaldiklar1 BPA'nin saglk {izerindeki olumsuz
etkisinin mevcut TDI degerinin belirlenmesinde kullanilan
seviyenin 6nemli 6lgiide altinda oldugunu rapor ederken,
panel, bu calismada pek ¢ok yetersizligin oldugunu ve in-
san saghgina etkilerinin tam olarak belirlenemeyecegini,
ileride yeni veriler ortaya ¢ikmas: halinde goriisiinii yeni-
den gozden gegirecegini belirtti. Otorite, Danimarka hii-
kiimetinin BPA'min ¢ocuk gidalar igin gida ile temas eden
maddelerde kullanilmasina iligkin yasagina esas tegkil eden
Stump ¢alismast ile ortaya atilan BPA'nin nérodavranigsal
toksisitesi ile ilgili kaygilar1 da geri gevirdi. EFSA paneli,
Stump ¢alismasinda verilerin analiz edilmesinde hatalar ol-
dugunu, bunun EFSA Degerlendirme ve Metodoloji Birimi
tarafindan yapilan inceleme sonucu teyit edildigini belirtti.

EFSA rejects bisphenol A concerns, reconfirms TDI

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

The European Food Safety Authority (EFSA) said there is no new evidence to suggest the tolerable daily intake (TDI) for bisphenol A
(BPA) needs to be changed as it reconfirmed that current levels of exposure pose no threat to human health. The food safety agency said
it would be maintaining the TDI of 0.05mg/kg/bodyweight after its expert panel spent six months evaluating hundreds of studies on
BPA. Yesterday’s decision ended months of speculation and reaffirmed EFSA’s two previous opinions on the substance in recent years.

Gida Giivenligi | 2010-4
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EFSA’dan Haberler | News from EFSA I

EFSA Bisfenol A ile ilgili goériisint glincelliyor

FSA'nin gida ile temas eden maddeler, enzimler, tatlan-

diriailar ve islem yardimailarina iligkin Paneli (CEF) en
son bilimsel literatiir ve diisiik dozdaki Bisfenol A'min tok-
sisitesine iliskin galismalarin detayli ve kapsamli incelen-
mesinden sonra, EFSA tarafindan 2006 yilinda belirlenen ve
2008 yilinda verilen goriis ile teyit edilen 0.05 mg/kg viicut
agirhig: olarak belirlenen Tolere Edilebilir Giinlitk Alim (TDI)
degerinin degistirilmesini gerektirecek herhangi yeni bir ka-
nita rastlanmadig1 sonucuna vardi. Panel ayrica mevcut veri-
lerin BFA'nin néro-davramgsal toksisitesine iligkin ikna edici
bir kamit ortaya koymadigim agiklad.
Azinlikta olan grubun goriisiinii agiklayan bir Panel tiyesi,
son zamanlarda yapilan bazi ¢alismalarin, mevcut TDI'y1 be-
lirlemek igin kullanilan seviyenin altinda olumsuz saglik et-
kilerine iligkin belirsizlige isaret ettigini, Panel {iyelerinin ¢o-
gunun bu ¢aligmalarin daha diisiik bir TDI belirlenmesinde
kullanilamayacag: yontindeki gortistine katildiklarini, ancak
mevcut TDI'min gegici deger olarak belirlenmesini tavsiye et-
tiklerini belirtti.
EFSA
Komisyonu'nun su hususlar: kapsayan talebini takiben ger-

tarafindan en son yapilan c¢alisma, Avrupa
ceklestirilmistir:

a) BPA'nin toksisitesine iligkin en son bilimsel literatiiriin ta-
ranmast ve TDI'nin giincellenmesine gerek olup olmadigmin

degerlendirilmesi;

b) Stumo caligmasi olarak bilinen ve BPA’nin farelerde noro-
lojik gelismeye muhtemel etkilerine iligkin yeni calismamn
degerlendirilmesi (6rnegin, beyin ve merkezi sinir sistemi
tizerindeki etkiler);

¢) Danimarka Teknik Universitesi Gida Enstitiisii tarafindan
yapilan risk degerlendirmesine iligskin tavsiye verilmesi. Pa-
nel, farelerde yapilan Stump ¢alismasinin BPA'nin beyin hiic-
releri, motor aktivitesi veya seslere kargi verilen tepkiler tize-
rinde etkisi olmadigini gosterdigini belirtti. Calismay1 yapan
bilim adamlari da BPA'nin ¢grenme ve hafiza iizerinde bir
etkisi olmadigini iddia ediyor. Danimarka tarafindan yapi-
lan risk degerlendirmesinde ise Stump galismasinda BPA'nin
davraniglar tizerinde olumsuz bir etki olduguna dair agik
bir kanit olmasa da bazi farelerde diisiik dozda tespit edilen
ogrenme kabiliyeti tizerindeki etkinin bir belirsizligi ortaya
koydugu soyleniyor.

EFSA gectigimiz aylarda konuya iliskin olarak Avrupa’dan
uzmanlar ve pek ¢ok uluslararasi risk degerlendirme otori-
tesi ile istisarelerde bulunarak, bilimsel calismalarin tasari-
mu, toksikolojik konular ve belirli galismalarin giiclii ve zayif
yonlerini degerlendirmistir. EFSA, Kasim ayinda Diinya Sag-
lik Orgiitii (WHO) ve Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) tarafinda
diizenlenen BPA'nin giivenilirligine iliskin uzmanlar danis-
ma toplantisina da katkida bulunacak.

EFSA updates advice on bisphenol A
Following a detailed and comprehensive review of recent scientific literature and studies on the toxicity of bisphenol A at low doses, sci-
entists on the European Food Safety Authority’s (EFSA) CEF Panel conclude they could not identify any new evidence which would lead
them to revise the current Tolerable Daily Intake for BPA of 0.05 mg/kg body weight set by EFSA in its 2006 opinion and re-confirmed
in its 2008 opinion. The Panel also state that the data currently available do not provide convincing evidence of neurobehavioural toxicity
of BPA.

Kaynak: www.efsa.europa.eu
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Gida Denetimi ve Belgelendirmesi
s6z konusu oldugunda...

ISACert tarafindan verilen BRC, BRC-loP, IFS, IFS-Lojistik, FSSC 22000, I1SO 9001, GLOBALGAP sertifikalarinin ortak amaci,
perakendecilere, Ureticilere ve tUm paydaslara standartlar cercevesinde gida guvenligi / kalitesi - tUketici saghgi ve yasal gereklilikler
konusunda uluslararasi glivence saglamak ve Urtnlerin uluslararasi dolagimini kolaylastirmak ve tlketiciye gliven vermektir.

ISACert tarafindan yapilan belgelendirmeler bircok perakende zinciri tarafindan énkosul olarak tercih edilmekte ve ISACert’in
gida sektdrindeki uzmanhgi nedeniyle, ISACert belgesi Grlnlere uluslararasi bir pasaport niteligi kazandirmaktadir.

ISA E'CERT

www.isaturkey.com

www.temtanitim.com



Gida Giivenligi

16 Ekim Diinya Gida Ginii’nde odalardan etkinlikler

16 Ekim 2010’da Gida Miihendisleri Odasi, Kimya Miihendis-
leri Odas1 ve Ziraat Miihendisleri Odas1 tarafindan “Aghk;
Utanan tarihsel adi...” isimli bir Sempozyum diizenlendi.

Cankaya Belediyesi Cagdas Sanatlar Merkezi'nde gerceklesti-
rilen sempozyumda; agilis konusmalart Odalarin bagkanlari,
TMMOB 2. Bagkani, FAO Tiirkiye Temsilci Yardimcisi ve Can-
kaya Belediye Bagkani tarafindan gerceklestirildi. Yapilan ko-

nusmalarda;

Gida Miihendisleri Odas1 Bagskani Petek ATAMAN; iilkemiz
ve diinya geneli, beslenme agisindan incelendiginde, insanog-
lunun utang duyacagi noktalarin gok fazla oldugunun altin
cizerek, tilkemizde kronik aglik olmadigini ancak, kisi basina
diisen et ve siit tiiketim miktarinin neredeyse % diizeyinde ol-
dugunu belirterek, aglig1 olusturan asil nedenin, adaletsiz ve
esit olmayan paylasim oldugunu da ifade etti.

Kimya Miihendisleri Odas1 Bagkanu Mehmet BESLEME; 2010
yilinda diinyada ag¢ insan sayisinin 1 milyara ulastigina dik-
kat cekti ve temel gida fiyatlarinin da ytizde ytize yakin artis
gosterdigini belirterek, tiim diinyada gida emperyalizminin
s6z konusu oldugunu vurguladi. Genetigi Degistirilmis Orga-
nizmalar ve Biyoyakitlarin giindemde isgal ettikleri yerden ve
olusturduklar1 sorunlardan bahsetti ve “sadece bugiiniimiiz
degil, gelecegimiz de yok edilmek isteniyor” dedi.

Ziraat Miihendisleri Odasi Bagkani Dr. Turhan TUNCER; diin-
yada yeterince gida maddesi olmasina karsin halen milyon-
larca a¢ insan bulundugunu, bunun da yoksulluk ve dengesiz
paylagim sonucu hizla arttigim ifade etti ve buna karg1 miica-
dele etmek i¢in birlikte ve orgiitlii hareket edilmesi gerektigini
vurguladi.

TMMOB Yo6netim Kurulu II. Bagkan: Selcuk ULUATA; tilke-
mizin {i¢ tarafinin denizlerle ¢evrili olmasina ragmen balikgili-

gin yavas yavas yok oldugunu, betonlasma nedeniyle ekileme-
yen araziler ve siirdiiriilen yanhs politikalar sebebiyle tarim ve
hayvancaligin bitme noktasina geldigini belirterek, “digsalima
bagimli ve gida giivenligi tartigilir bir tilke olarak karanlhigin
icerisinde kalmamiz kaginilmaz olacaktir” dedi.

FAO Temsilci Yardimcisi Aysegiil AKIN; kuruluslarinin 65.
yildoéniimiinde diinyada 1 milyar a¢ insanin bulunmasindan
herkesin sorumlu oldugunu ifade etti ve FAO olarak baglattik-
lar1 “1 Milyar Ag Insan” kampanyasina destek olunmasi igin
¢agrida bulundu.

Cankaya Belediye Bagkani Biilent TANIK; ge¢miste yasanan
aglikla, glintimiizde yasanan aglik arasinda biiytik farkliliklar
oldugunu ifade ederek, giintimiizde aghigin esas sorununun
adaletsiz paylasim oldugunu dile getirdi. “Yedide biri ag olan
bir diinya tahammiil edilebilir bir diinya degildir”, “Bagkent
olarak Mus "dan, Brezilyadan gelecek ete ba-
gimhiy1z” dedi ve betonlasma sebebiyle tarim
ve hayvancahgin azaldigim vurguladi.
Sempozyumda FAO'nun 2010 yili temas:
“Achiga Karsi Birleselim” ile uyumlu olarak
gida giivencesi ile ilgili konular ve gida gii-
venligi konusuldu.

Yaklagik 350 kisinin katildigi sempozyum
kapsaminda “Tiirkiye’de Aclik Tehlikesi ve
Uretim Tliskileri” ve “Gtivenli Gidaya Erisim ve Bilgi Edinme
Hakki” konulu iki oturum ile “Yeni Gida Yasasi ve 12. Fasil”
konulu panel gergeklestirildi.

TMMOB Gida Miihendisleri Odasy; 16 Ekim Diinya Gida Giinii
etkinlikleri gercevesinde, iilke igerisinde Sube ve Temsilcilikle-
rinin bulundugu sehir merkezlerinde, Ogrenci Temsilcilikleri-
nin bulundugu tiniversite kampiislerinde agtig1 stantlarda ve
bazi ilkégretim okullarinda verdigi egitimlerde “Bilingli Gida
Tiiketimi” konusunda bilgilendirmelerde bulundu. Tiiketici-
ler ile ytiz ytlize gortiserek, gida giivenligi hakkinda sorularini
yanitladi. Agilan stantlarda, FAO 'nun “1 Milyar Ag Insan”
konulu imza kampanyasina destek olundugu duyurularak,
“Achiga Karsi Birleselim” slogani ile yaklasik 9000 adet imza
toplandi1 ve FAO'ya iletildi.

Chambers’ Activities in the World Food Day, October 16th.

A symposium named “Hunger; The Historical Name of Shame...” is organized on October 16th, 2010 by The Camber of Food Engineers, The
Chamber of Chemical Engineers and The Chamber of Agricultural Engineers.

At the symposium, in accordance with FAQ's 2010 theme: “United against Hunger”, subjects on food security and food safety are discussed.
Approximately 350 participants attended the Symposium, in which two sessions “Danger of Hunger and Production Relations in Turkey” and
“Reaching to Safe Food and The Right to Information” and a panel discussion “The New Food Law and the 12th Chapter” are realised.

istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Doktora programini act

I stanbul Aydin Universitesi uzun dénemli ekonomik ve top-
lumsal gelismenin en 6nemli unsurlarindan birisi olan bilim
ve teknolojiye hakim, teknolojiyi bilingli kullanan, yeni tekno-
lojiler tiretebilen, teknolojik gelismeleri toplumsal ve ekono-
mik faydaya doniistiirme yetenegi kazanmus bir “refah toplu-
mu” yaratmak amaciyla doktora programin baglatmstir.

Bagvuru: Istanbul Aydin Universitesi, Florya Yerlegkesi
Fen Bilimleri Enstittisti Sekreterligi

Irtibat Kisi: Kazim SUA

Tel: 0212-4256151/Dahili: 1277

e-Postal: fbe@aydin.edu.tr

e-Posta2: kazimsua@aydin.edu.tr

PhD Programme at Istanbul Aydin University Food Engineering Department
Istanbul Aydin University launched the PhD programme with a view to ensure “welfare population”.
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Sektdrde sadece Beypilig'te bulunan, gida givenlifl kenusunda Alman,
Fransiz ve ltalyan Perakendeciler Birlikleri tarafindan geligtirilen uluslararas
diizeyde kabul gérmiis standartiara uygunlu§un belgesidir.

Gevreye verilen dederin ve Tiiv
gevrenin korunmas: sartlarina st
diizeyde hassasiyet gistererek SERTIFIKA
Uretim yapildigimin belgesidir. "‘-...“.'.‘:.."2..".":."
=TS

HACCP SERTIFIKASI

Vb CRAT fepembaca s Brenad

Kalitede sireklilik ve izlenebilirlik

Sektérde ilk olarak
o Beypilic tarafindan
alinan, gida glvenligi
konusunda Ingiliz
= Perakendeciler
Birligi'nin gelistirdigi
global standartlara
uyumun belgesidir.

DIPLOMALI PILIC

Tirkiye pilig eti sektériinin &ncll markasi Beypili¢'in

Hijyen konusunda
tlim énlemlierin
alindiginin,
saflikh ve kalltell
dretim ortaminin
saflandifinin
belgesidir.

Tiv

sistemierinin kurularak Gretim

* Belgelerimizin tamami uluslararas: akreditasyon kuruluslarindan onaylidir.

yapidiginin belgesidir.

Yapilan Oretimin TOrk
Standartlarina
uyguniufunun belgesidir.

yurt icinden ve yurt disindan aldigi kalite belgeleri,

higbir zaman taviz verilmeyen

yiksek Gretim kalitesinin en iyi kamiti.

bcypifiq@

www.beypilic.com.tr



Analiz sonucudur: 1.331 gidanin 50’si GDO’lu

T arim Bakani Mehdi Eker’in, MHP Edirne Milletvekili Ce-
maleddin Uslu’nun soru 6nergesine verdigi yanit, 2009
Ekim aymdan bu yana 1.331 iiriinde GDO (genetigi degisti-
rilmig organizma) analizi yapildigin ve bunlardan 50’sinde
GDO bulundugunu ortaya koydu. GDO'lu iiriinlerin ithala-
tina izin verilmedigini kaydeden Eker, yine 2009 yilinda tilke
genelinde gida maddesi tireten, satan, toplu tiiketime sunan
gida isletmelerine yonelik 350.455 adet denetim gergeklesti-
rildigini bildirdi.

Tarim Bakani Eker, Milletvekili Uslu'nun GDO’lu {tirtinlere
iliskin soru Gnergesini yanitladi. Biyogtivenlik Kanunu'nun
26 Eyliil 2010 tarihinde yiirtirliige girecegini hatirlatan Bakan
Eker, Genetik Yapisi Degistirilmis Organizmalar ve Uriinle-

rine Dair Yonetmelik ve Biyogiivenlik Kurulu ve Komitele-
rinin Calisma Usul ve Esaslarina Dair Yonetmeligin de ilgili
kanuna dayanilarak hazirlandiginu bildirdi.

Eker, 2009 y1li ekim ayindan bugtine kadar toplam 1.331 adet
numunenin alindigini ve ilgili laboratuvarlara gonderildigini
bildirdi. Bu tirtinlerden 50’sinde sonucun olumsuz olarak de-
gerlendirildigini ifade eden Eker, bu iiriinlerin ithalatina izin
verilmedigini bildirdi. Eker Tiirkiye’de tiretilen ve tiiketime
sunulan tiim gida maddeleri tiretiminin ilk asamasindan tii-
keticiye ulasincaya kadar gegen biitiin siirecte bakanliginin
gerekli tiim denetim ve kontrolleri titizlikle yaptigini ifade
etti.

Analyses results: 50 of thousand and 331 foodstuffs is GM

Kaynak: www.nethaber.com

The respond of Agriculture Minister Mehdi Eker to the parliamentary question raised by Mr. Uslu revealed that totally 1331 food stuff was

analyzed for GMO, and 50 of them were found to contain GMOs.

Bakterili et Meclis gindeminde!

armm ve Koyisleri Bakanlhigy, ithal etlerin giivenilirligiy-

le ilgili tartismalar1 azaltmak igin ‘veteriner formulii'ni
devreye sokuyor. Etler, ithal edildikleri noktadan baglayarak,
tiiketim agamasina kadar tiim siireglerde bakanlik veteriner-
lerince denetlenecek.
Ithal et icin verilen izin sonrast gelecek olan etlerin giivenirli-
gi tartisilirken; Tarim ve Koyisleri Bakanligi bu sorunu “vete-
riner personeliyle” asmay1 planliyor. Edinilen bilgilere gore,
ithal et getirtmek isteyen firmalar i¢in Tarim Bakanligi'min
veterinerleri devreye girecek. Bu veterinerler hayvanin kesi-
lecegi kesimhanede kesim stirecinde hazir bulunacak. Hay-
vana kesim Oncesi ve sonrasi yapilan testleri denetleyecek,
etlerin soklanarak Tiirkiye'ye getirilmesi siirecine de dahil
olacak.
Yilbagina kadar sinirli bir siire i¢in izin verilen et ithalatinin
detaylar1 netlesmeye baglad1. Buna gore ithal etlerin “Islami
kurallara gore kesilmis olmas1” kosulu, biirokrasi tarafindan
da tartigildi. Avrupa’da gegerli olan tabancayla bayiltma ve
sonrasinda kesmenin Islami kogullara uygun olup olmadig
tartisildi, ancak kesin bir sonuca varilamadi. Yetkililer yurt-
disinda Miislimanlara déniik kesim yapilan yerlerin tercih
edilmesi gerektigini, su anda uygulamanin boyle ytirtiyece-
gini belirtiyor.
ithal etlerin giivenilirligiyle ilgili tarismalar1 azaltmak igin-
se, Tarim ve Koyisleri Bakanhig tiim stirecleri denetleyecek.
Bakanliga bilgi verilmesinden sonra, Tarim Bakanligi'nin ve-

Sl "—""_.. A j

terinerleri kesimin yapilacag yere gidecekler. Burada kesim

oncesi muayene ve gereken testleri yapacaklar, kesimin uy-
gun gerceklestirilmesini saglayacak ve kesim sonrasi testleri
de denetleyecekler. Soklama isleminin ardindan Tiirkiye'ye
gelecek etlerin depolanacagi yerler de 6nce veterinerlerin de-
netiminden gececek.

Yetkililer, gelecek etlerin gtivenilir olabilmesi igin, Tarim Ba-
kanligi Koruma ve Kontrol Genel Mudirliigii'niin gerekli
testlerin bir listesini hazirladig: belirtiyor. Bu testlerin iginde
deli dana testi de bulunacak. Ancak, deli dana hastaligina bir
bagka 6nlem olarak 24 aydan kiigiik hayvanlarin kesilerek
Tiirkiye'ye getirilmesi ongoriilityor. Deli dana hastaliginin
36 aydan biiyiik hayvanlarda daha ¢ok goriilmesi nedeniy-
le boyle bir karar alindig1 vurgulaniyor. Ayrica bakanligin,
Avrupa’da giivenilir bolge ve tilkeleri belirlemek igin, yeni
bir calisma yaptig1 da kaydediliyor.

Kaynak: www.referansgazetesi.com

Bacteria contaminated meat on the agenda of the Parliament

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs introduces veterinary controls to overcome the consumer concerns regarding the safety of
imported meat. The meats will be subjected to veterinary checks at all stages starting from import until they reach to the final consumer.
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Saglik Bakanhigi'ndan “Turkiye Saglkl Beslenme ve
Hareketli Hayat Programi” Genelgesi

9 Eyliil 2010 tarihinde yayimlanan Resmi Gazete’de Sag-

Iik Bakanlig1 “Ttirkiye Saglikli Beslenme ve Hareketli Ha-
yat Programi” hakkinda genelge yaymlamis olup genelgede;
“ Ulusal saglik politikalarinin ana hedefi saglhkli bireylerden
olusan saglikli bir topluma ulagsmaktir. Saglikli topluma ulas-
mak i¢in de, saghk alaninda sektorler arast igbirligini gticlen-
diren politikalarin gelistirilmesine ihtiya¢ duyulmaktadur.
Giiniimiizde bilim ve teknolojinin hizla gelismesiyle ortaya
¢ikan yeniliklerin insanligin hizmetine sunulmast ile insan-
larin yasam tarzlar1 giin gegtikge degismektedir. Bu degisim,
insanlarin daha az hareket etmelerine neden olmakla birlikte
beslenme aliskanliklarini da olumsuz yonde etkilemektedir.
Beslenme tarzindaki degisiklikler, fiziksel hareket azhig, si-
gara ve alkol tiiketimi gibi bir takim olumsuz sartlar bir araya
geldiginde obezite (sismanlik) riski artmaktadir.
Obezite ile miicadelede esas unsur vatandaglarimizin bu ko-
nuda gosterecegi bireysel gayret olmakla birlikte tiim kurum
ve kuruluslarin vatandaglarimizin bu gayretine destek ver-
meleri 6nem arz etmektedir.
Yagam kalitesini diigiiren ve tiim diinyada hizla artan hasta-

liklardan bir tanesi olan obezitenin nlenmesine yo6nelik bi-
limsel ve politik kararliligin olusturulmasi ve sektorler arasi
igbirligi ve eggiidiimiin gii¢lendirilmesi amaciyla ilgili tiim
kuruluglarin katilimiyla “Tiirkiye Saglikli Beslenme ve Ha-
reketli Hayat Programi” hazirlanmugtir. Saghik Bakanliginin
http:/ /www.beslenme.saglik.gov.tr/ adresinden ulagilabile-
cek olan s6z konusu programda, gesitli kurum ve kurulus-
larin konuya iligkin gérev ve sorumluluklar: belirlenmistir.
Yerine getirilmesi gereken gorevler ve eylem planinin uygu-
lanmas stirecinde ihtiya¢ duyulacak her tiirlii bilgi Saglik
Bakanliginca saglanacak; bilgilendirme, igbirligi ve koordi-
nasyon toplantilar1 diizenlenecek ve uygulamalar yakindan
takip edilecektir.

S6z konusu programin etkin bir sekilde uygulanmas: ve ey-
lem planinda yer alan gérevlerin yerine getirilmesi konusun-
da tiim kamu kurum ve kurulusglary, tiniversiteler, 6zel sektor
ve sivil toplum kuruluglarinca gereken destek ve yardimin
saglanmasi hususunda bilgilerini ve geregini rica edilir” ifa-
deleri yer almaktadar.

Ministry of Health published the Circular on “Healthy Nutrition and Energetic Life Programme”

The Circular on “Healthy Nutrition and Energetic Life Programme” was published on 29 September 2010 in the Official Gazette by the
Ministry of Health. The Circular requires all related parties to fulfill their responsibilities for the implementation of the activities laid down
in the action plan and effective implementation of the programme.

Merdiven alti cikolataya dikkat!

G 1da miihendisleri, kagak ve merdiven alt1 tiretimlerde
uygun olmayan katki maddesi ve renklendirici kulla-
nildig1 uyarisinda bulundu, saglik risklerine dikkat gekti.
Gida Miihendisleri Odasi Genel Bagkan Petek Ata-

man, Ramazan Bayrami'nda tiiketicileri uyar-

di, ambalajli, tireticisi, adresi belli olan,
Tarim ve Koyisleri Bakanligi'ndan izinli &
trtinlerin alinmasi ve tiiketilmesi tavsi-
yesinde bulundu.

Ataman, gerek saglik risklerinin, gerekse
gida hilelerinin bir¢ogunu tiiketicinin anla-
masinin mimkiin olmadigin belirterek, “Bu
tiir sorunlar, gidanin ¢iplak gozle incelenmesi veya
tadilmasi ile anlagilamaz. Sekerlemelerde, 6zellikle kagak ve
merdiven alt1 tiretimlerde uygun olmayan katki maddesi ve
renklendirici kullanimi 6nemli sorun olusturuyor” dedi.
Gidada kullanimina izin verilmeyen veya gida safliginda

— -

olmayan maddelerin, 6nemli saglik riskleri yaratabildigine
dikkati ¢eken Ataman, “Cikolata ve ¢ikolatali tiriinler ise
genelde pahali iiriinler oldugundan, bunlarin da taklit ve
sahte olanlar1 sorun yaratiyor. En basitinden tiike-
tici aldatiliyor, hedefledigi iiriin yerine daha
- kalitesiz bir iiriine para harcamasma yol
= Fi—_u agiliyor” diye konustu.
. “Boyle doénemlerde, denetimlerin daha
sik ve yogun yapilmasi sart. Bunun igin
de basta gida miihendisleri olmak {izere il-
gili meslek gruplarinin gerek kamu sektoriinde,
gerekse 6zel sektorde istihdamim saglayacak diizen-
lemelerin bir an 6nce hayata gegirilmesi gerekiyor.”
Ataman, tiiketicilerin sadece bayram gibi 6zel giinlerde degil,
her zaman satin aldiklar1 gida maddelerinin segimine dikkat
etmeleri gerektigini, bu duyarliligin kisilerin sagliklar1 agisin-
dan 6nemli oldugunu kaydetti.

Beware of the illegal chocolate!

Kaynak: www.ntvmsnbc.com

Food engineers warned about the illegal productions of food in which inappropriate additives and colorings posing health risks are used.
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ithal et kontroliinde yeni diizenleme

arim ve Koyigleri Bakanlhig sigir eti ithalati yapacak

kamu ve 6zel kuruluglarin almak zorunda olduklari
kontrol belgesi esaslar1 tebligi yenilenerek Resmi Gazete’de
yayimland1
Buna gore, et ithalat, ilgili kanuna gére kurulmus olan 6zel
ve resmi kombinalar, iiretim izin belgesi almis et ve et {iriin-
leri igleme tesisleri ile yemek fabrikalarina sahip kisi veya ku-
ruluglar ya da bu igletmeler adina ithalat yapacak firmalar
tarafindan ithal edilecek.

Sigir etleri orijin tilkede Tarim ve
Koyisleri Bakanligi elemanlarinca
incelenmis ve kontrol edilmis, incele-
me ve kontrol sonucu eknik, saglik
ve hijyen sartlar1 bakimindan uygun
bulunmus mezbahalardan elde edil-
mis olacak. Teblig hiikiimlerini yeri-
ne getirmeyen ithalatcilara ikinci bir

kontrol belgesi diizenlenmeyecek.

New rules for imported meat

Kaynak: www.ortakalan.com.tr

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs amended the Communiqué on the control document issued to the public and private insti-
tutions that are importing meat. The amendment was published on the Official Gazette.

Diinyanin en bliyiikk omleti Ankara’dal

Yumurta Ureticileri Merkez Birligi (YUM-BIR) bu yil
tiglinciistinii diizenledigi Diinya Yumurta Giinii'nde
“Diinyanin En Biiyiik Omleti” rekoruna imza att1.

Anne siitiinden sonra, en degerli besin kaynag1 ve en ucuz
protein deposu olan yumurtanin énemine vurgu yapmak igin
kutlanan “Diinya Yumurta Giinii”, Tiirkiye Yumurta Ureti-
cileri Merkez Birligi Yum-Bir’in onciiltigtinde, 8 Ekim 2010
Cuma giinii Ankara’da 6zel bir organizasyonla kutlandi.
Rekor denemesinin yapildigi alam sabah Devlet Bakan Zafer
Caglayan, 6gleden sonra da Tarim ve Koyisleri Bakam Meh-
met Mehdi Eker ziyaret etti.

Ankara’da Yum-Bir’in organizasyonuyla Cepa Aligveris
Merkezi 6niinde kurulan 10 metre ¢apindaki tavada yapilan
omlet i¢in, 6 ton agirhiginda 110 bin 10 adet yumurta kullanil-
di. 4 bin 400 kilogram agirhiginda olan ve yaklagik 2,5 saatte
pisirilen omletin yapiminda 65 as¢1 ¢alisti.

Diinyanin en biiytik omletinin yapimina saat 14.30 civarin-
da bagland1. Yogun yagis altinda devam eden pisirme islemi
saat 17.15 civarinda tamamlanda.

Yetkililer, havanin soguk olmas: nedeniyle 1 saat 6ngoriilen
pisirme igleminin 2,5 saate uzadigin soylediler. Eger daha
kisa siirede pisirilebilseydi omletin agirhiginin 5 bin-5 bin 500
kilogram arasinda olabilecegi belirtildi.

Pisirme islemi icin 40 kilogram agirliginda 13 adet tiip kul-
lanildi. Tavanin altindaki ocak 17.15’te kapatildiktan sonra
Guinness Diinya Rekorlar: resmi temsilcisi Carim Valerio,
tespitlerini yazdi. Once omletin agirhg tartildi. 3 bin 422 ki-
logram tava agirlig1 (dara) diisiildiikten sonra pigen omletin
agirhigi 4 bin 400 kilogram oldugu belirlendi.

Valerio, bunu diinyanin en biiyiik omleti olarak tescil etti.

Ascilarin ve cevredekilerin seving gosterileri arasinda
Tiirkiye’'nin omlet yapiminda kirdig1 rekor diinyaya ilan
edildi. Valerio, daha sonra rekorun tesciline iliskin sertifikay1
Yum-Bir Bagkani Derya Pala’ya verdi.

Derya Pala, “Bu rekoru hem Tiirk yumurta tireticilerine hem
de Tiirkiye’'ye kazandirmaktan ¢ok mutluyuz” dedi.

Omleti pisiren ekibin bagsi olan Rixos Grand Ankara’nin mut-
fak sefi Stileyman Asgioglu, omletin yapiminda 65 kisinin
calistigini, zaman zaman bu sayimin 80’e kadar ¢iktigini be-
lirterek, rekora imza atmaktan biiytik mutluluk duyduklarin
ifade etti.

Rekorun ilan edilmesinden sonra omletin pisirilmesinde
gorev alan ascilar, Yum-Bir yetkilileri ve sponsorlar fotograf
gektirdi. Baz1 agcilarin omlete ekmek batirarak yedigi de go-
riildi. Yum-Bir Bagkani Pala, omletten AVM'ye gelen vatan-
daglara ikram edilecegini, kalan kisminin da bazi kurum ve
kuruluslara dagitilacagini soyledi.

Kaynak: www.yum-bir.org

World’s biggest omelet in Ankara!

Turkish EQg Producers Association (YUM-BIR) broke the world record by preparing the “World Biggest Omelet” on the World Egg Day

which is being celebrated since 2008.
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KUCUKLERDEN
REIS’E BuYUK oDu

Reis Gida, Gocuk Markalari Dernegdi'nin gergeklestirdigi Gocuk Markalari Oscarlari'nda,
2010 yilinin “En lyi Gida Markasi” odiilini kazand.
Gelecegimiz olan cocuklarimizdan bu 6dili almak, bizim igin ayri bir sorumluluk ve gurur kaynagidir.

GELENEKSEL LEZZETLER, SAGLIKLI NESILLER

Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S. W\!vw.rei.sgi.da.com.lr 50 %01 é”“ y )
GGD - Gida Gilvenligi Deregi Dyesidir. fe'(;@z’?;g')sg;‘:aégﬂ;a-" ey s vams (5 oA



Polikarbonat damacanalar temize cikti

olikarbonat (PC) damacanalarda bulunan ve “endokrin

bozucu” etkisi dolayisiyla kansere neden olabilecegi be-
lirtilen Bisfenol A'nin (BPA) suya geg¢me riski ile ilgili yapi-
lan arastirma, bu riskin, insan saghigina etkisi agisindan “yok
denebilecek diizeyde” oldugunu ortaya koydu. Diinyada ilk
kez Tiirkiye’de yapilan aragtirmaya gore, polikarbonat (PC)
damacanalarda bulunan BPA, damacana 35 derecede 60 giin
bekletilse bile, uluslararas1 diizeyde belirlenen saglik limitleri-
nin 200’de biri kadar suya gegiyor. Saptanan migrasyon (go¢-
suya gegis) diizeyi ile bir insanin PC damacanalardan saglhig:
tehdit eder diizeyde BPA alabilmesi igin, giinde 60 damacana,
bir bebegin de 6 damacana su igmesi gerektigi belirtildi.
Hacettepe Universitesi Gida Aragtirma Merkezi (HUGAM),
PC damacanalarda bulunan ve “endokrin bozucu” etkisi do-
layisiyla kansere neden olabilecegi belirtilen Bisfenol A'nin
(BPA) igme suyuna ge¢me riskini aragtirdi. HUGAM Midiir
Yardimaisi ve aragtirma grubunun bagkani Prof. Dr. Yagar Ke-
mal Erdem, yaklasik 3 ayda tamamlanan ve piyasadan alinan
orneklerin de kullanildig1 arastirma sonucunda, PC damaca-
nalardaki BPA'nin suya gecis oranlarin test ettiklerini belirte-
rek, bu oranlarin, uluslararasi saglik limitlerinin gok altinda
kaldigini saptadiklarimi séyledi.
Ayni zamanda HU Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi
Boéliimii Gida Teknolojisi Ana Bilim Dali Bagkani olan Prof.
Dr. Erdem, damacanalarin dogrudan giines 1s1§ina maruz
kalma olasilig1 dikkate alinarak 35 derecede depolanmast ha-
linde bile BPA migrasyonunu en ¢ok 0,003 mg/kg olarak dl¢-
tiiklerini belirterek, ’Bu oranin AB ve Tiirk mevzuatinda giin-
liik yasal sinir olan 0,6 mg/kg'in 200’de birinden daha diigiik
oldugu dikkate alinirsa, bu oranlarda BPA varliginin saghk
agisindan herhangi bir risk yaratmayacag dile getirilebilir.
Polikarbonat damacanalardaki BPA, insan saglig1 agisindan
risk olusturmuyor” dedi. Prof. Dr. Erdem, bu diizeyde BPA
varlig1 s6z konusuyken, saglik agisindan bir risk olusturabil-
mesi igin bir yetigkinin giinde 1200 litre (60 damacana), bir
bebegin giinde 120 litre (6 damacana) su i¢mesi gerekecegine
isaret etti.

Polycarbonate water bottles absolved

Sonuglar uluslararasi konferansta sunulacak

Aragtirma sonuglarinin Aralik ay1 baginda Ankara’da yapi-
lacak “Uluslararas1 Giivenilir Gida Zirvesi”’nde teblig olarak
sunulacagini, konu ile ilgili uluslararasi dergilerde yayimlan-
masini saglamak iizere de makaleler hazirlandigini belirten
Prof. Dr. Yagsar Kemal Erdem, konunun bilimsel camiada tarti-
silmasinin biiyiik 6nem tasidigina isaret ederken, sunlari soy-
ledi: “THUGAM'daki altyapimizla, bu konularda analiz yapan
Avrupadaki ve Tiirkiye’deki laboratuvarlardan yaklasik bin
kat daha duyarli bigimde biz BPA’y1 saptayabiliyoruz. Bizim
a¢gimizdan analiz yontemimizin ve analiz duyarliligimizin
tartigilabilir bir yan1 yok. Ama yine de camiada bunun tarti-
silmast i¢in makalelerimizi hazirladik. Analiz hassasiyeti ko-
nusunda Avrupa’daki laboratuvarlar ve 6rgiitlerle de baglant:
kurduk. Onlar 0.01 mg/kg’1 saptayabilirken, biz 0.01 mikrog-
ram/kg diizeyinde analiz yapabiliyoruz.”

‘BPA hakkinda limitler degisebilir’

Zayif 6strojenik 6zelligi nedeniyle “endekrin bozucu” etkisin-
den bahsedilen BPA hakkinda en son bu yil yapilan aragtirma-
larda, kobaylara var olan limitlerin 5 kat1 diizeyde oral olarak
BPA verildigini, viicut agirlig: olarak giinde 200 mikrogram/
kg BPA almanin, farelerde 6zstrojenik yapisinda, mental ya-
pisinda bozulmaya ve fiziksel durumunda bir degisiklige
neden olmadiginn belirlendigini anlatan Prof. Dr. Erdem,
Almanya’da Federal Risk Degerlendirme Enstitiisii'niin bu
sonuglarin EFSA’da kullanilabilecegi gortisiintin dile getiril-
digini soyledi.

Prof. Dr. Erdem, “Dolayisiyla bu arastirmalarin sonuglarina
gore, EFSA'nin konuyu yeniden degerlendirerek, giinde ali-
nabilecek BPA limitlerini bu y1l veya gelecek yil degistirebile-
cegi kanaatindeyiz” dedi. BPA ile ilgili tartismalarin odaginda
biberonlar bulunduguna isaret eden Prof. Dr. Erdem, bununla
ilgili arastirmalarin kendi ¢alisma konularinin diginda oldu-
gunu kaydetti. Bisfenol A, iki fenol ve polikarbonat mole-
kiillerinin birlesmesiyle elde edilen bir tiir organik bilesik ve
ozellikle plastik, naylon, polyester ve PVC gibi maddelerin

iretilmesinde etkin rol oynuyor.
Kaynak: www.cumhuriyet.com.tr

The research on risk of migration of Bisphenol A, which is a carcinogenic chemical, into the water through polycarbonate (PC) water bottles

demonstrated that the risk for human health is negligible.

20 bin dana kapida kaldi

'B esilik danalar ya da alindiklari tilkelerde kesilerek karkas
olarak getirilen etler, istenen 4 testin yapilmamis oldugu
gerekgesi ile gtimriik kapilarinda bekliyor.

Besilik dana ithalatina izin veren Tarim Bakanligi'nin ithalat
izninin ardindan ¢ikardig1 yonetmelikte Avrupa’da uygulan-
mayan deli dana, brusella, tiiberkiiloz ve IBR hastalig: icin
test istemesi, ithalatcilar ters koseye yatirdi. Sz konusu y6-
netmelik ¢iktiginda ¢oktan besilik dana alimi yapmuis olan
ithalatg firmalar, “Simdi aldigimuz besilik danalar: 4 testten

20 thousand cattle at the gate

gecmedigi icin Tiirkiye’ye sokamiyoruz” dedi.

Yonetmelik duvarina takilan bir diger kesim de Avrupa’dan
aldig1 hayvanlari bulundugu iilkelerde kesip Tiirkiye’ye sok-
mak isteyen ithalatgilar oldu. TIR'lara yiiklenip Tiirkiye siru-
rina getirilen kesilmis etler, istenen 4 testin yapilmamis oldu-
gu gerekgesi ile Tiirkiye'ye sokulmadi. Giinlerdir giimriikte
bekleyen et ithalatcilary, kapilarin 2 giin icinde agilmamasi
halinde tonlarca etin giiriiyecegini belirtiyor.

Kaynak: Dinger Gokge | Referans

The cattle and the carcasses are waiting at the customs gates as the 4 compulsory tests were not conducted beforehand.
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Diinya Yumurta Ureticileri Prag’da bulustu

luslararast Yumurta Komisyonu (IEC) tarafindan 20-23

Eyliil 2010 tarihlerinde Prag’ta bir konferans diizenlen-
di. Konferans IEC Bagkani Frank Pace’in acilis konusmasi ile
bagladi. Pace konusmasinda son tig yilda yapilan faaliyetler,
Diinya yumurta ireticilerinin bir araya getirilmesi, Diinya
Hayvan Saghgi Orgiitii (OIE) ve Diinya Tarim ve Gida Tegki-
lat1 (FAO) ile gelistirilen iligkiler, felaket bolgelerine yapilan
yumurta yardimlar1 konularinda bilgi verdi.
Konferansa, Yum-Bir adina Yonetim Kurulu Bagkani Derya
Pala ve Genel Sekreter Dr. Hiiseyin Sungur katild1. Farkl iil-
kelerden 450 yumurta {iretici ve tedarik¢i firmanin katilim
sagladig1 konferansta, tiiketim ve pazarlama, stirdiirtilebilir
yumurta tiretimi, hayvan refahi, yumurta tiiketiminin artti-
rilmasina doniik tebligler sunuldu ve Tiirkiye'nin de iginde
bulundugu 22 iilkenin yumurta sektorii tamitildi. Yumurta
sektoriiniin degisik tilkelerde 6ne ¢ikan sorunlart katilimei-
lar tarafindan dile getirildi. Avrupa Birligi tilkelerinde 2012
yilindan itibaren yiiriirliige girecek olan kanath refahi ku-
rallarinin uygulanmasina doniik ilave maliyetler, tiye tilke-
lerin heniiz déniisiimii gergeklestirmemis olmalar1 ve hay-
van haklar1 savunucularmim yeni talepleri ve bundan dogan
endigeler gibi giincel sorunlar tartisildi. Konferansta, Genel
Sekreter Sungur tarafindan Tiirkiye yumurta sektoriinii an-
latan bir sunum gergeklestirildi.

Diinyadaki yumurta tiretimi sorunlarinin da ele alindig1 kon-
feransta; Dr.David Bosshart-Tiiketimin gelecegi: Yarinlarda
yasam nasil olacak, Prof.Dr Wilhelm Windish-Yumurtann
Besin Kalitesi, Dr. Ceff Armstrong-Stirdiiriilebilir Yumurta
Uretimi, Dr. Vincent Guyonnet-Hayvan Refahi ve Ulusla-
rarasi Ilisliklerde IEC'nin Rolii, Sean Rickard-Kiiresel Eko-
nomik Egilimler, Dr. Donald Layman-Degeri Anlagilmayan
Yumurta Proteininin Giicii, Sean Rickard-Kiiresel Ekonomik
Egilimler ve Dr. Jason Clay, Cevresel Ekonomi konularinda
teblig sundular. Ingiltere, Avustralya ve ABD temsilcileri
tarafindan, kendi {tilkelerinde yumurta tiiketiminin arttiril-
masina ve besleyici degerinin tanitilmasina yonelik yapilan
¢alismalar anlatildi. Yumurtanin fast-food zincirinde yer al-
masl ve yumurta restoranlarinin ¢ogaltilmasi yoniinde atilan
adimlar Srnekleri ile agiklandi.

Konferans diinya yumurta iireticilerinin 6éncelikleri soyle s1-
ralandi:

* Yiiksek kalitede giivenilir yumurta tiretmek

* Cevreyi gozeten tiretim yapmak

e Kanatl refahini saglamak

e Artan niifusu beslemek

Konferans, Uluslararast Yumurta Komisyonu Bagkanligina,
Amerikan Yumurta Konseyi (American Egg Board) Joanne
Ivy’nin segilmesi ile sona erdi.

World Egg Producers met in Prague

Kaynak: www.yum-bir.org

International Egg Commission (IEC) held a conference on 20-23 September 2010 in Prague. The conference started with the opening
speech of IEC President Frank Pace. Pace briefly informed the participants on the activities conducted during the past three years, the
importance of bringing together the egg producers, the relations and cooperation with the World Animal Health Organization (OIE) and
Food and Agriculture Organization (FAO) and the egg aids delivered to the disaster regions.

Turkiye, AB’nin taklit mallar listesinde

A vrupa Birligi Komisyonu, Birlik ekonomisi agisindan
ciddi bir tehdit olugturan taklit iirtinler konusunda
2007"de elde edilen verileri yayimladi. Rapora gore Cin, taklit
tirtinler alaninda ilk sirada yer aliyor.

Avrupa Birligi Komisyonu, 2007"de giimriiklerde ele gegiri-
len taklit tirtinlerle ilgili istatistiklerini yayimladi. Komisyon
verilerine gore gectigimiz yil Avrupa Birligi nin dis simirlarin-
da taklit iirtinlere yonelik olarak 43 bin el koyma operasyonu
gerceklestirildi. Bu operasyonlarda el konulan {iriin saysi ise
79 milyon olarak belirlendi. Avrupa Birligi Komisyonu'na
gore 2006°da 128 milyon olan bu saymin diismesinde, ele
gecirilen taklit sigara, cd ya da dvd’lerin sayisindaki azalma
etkili oldu.

Komisyon un istatistiklerine gore Tiirkiye, “gida maddeleri ve
icecek” alaninda sahte iiriinlerin ana kaynag olarak gosterili-
yor. Bu alanda ele gegirilen mallarin ytizde 45.927sinin geldigi

Tirkiye'yi Cin izliyor. Ele gegirilen taklit irtin baglaminda
2006"ya gore yiizde 264 liik bir artisin kaydedildigi kozmetik
ve kisisel bakim tirtinleri alaninda ana kaynak olarak ytizde
32.11'le Giircistan gosterilirken ytizde 28.68°le Tiirkiye ve
ytizde 15.86yla Cin bu tilkeyi izliyor. Tekstil alanindaki taklit
triinlerin ana kaynagt Cin olurken, spor giyim ve hazir gi-
yimde Tiirkiye bu tilkenin ardindan 2. sirada yer aliyor. Gi-
yim aksesuarlarinda ise Tiirkiye, Cin ve Halya\nm ardindan
3. sirada yer aliyor. Tiirkiye, daha diisiik yiizdelerle olmakla
birlikte, ayakkabi, elektrikli tirtinler ve sigara sektoriinde de
AB tarafindan hazirlanan listede ilk 10°da bulunuyor.

AB'nin taklit tirtinlerin artmasindan en fazla kaygi duydugu
alanlar arasinda yer alan ilag sektériinde ise ana kaynak ola-
rak Isvicre, Hindistan ve Birlesik Arap Emirlikleri bagi ceki-
yor. flag alaminda ele gegirilen taklit iirtinlerdeki artis oram
ytizde 51 olarak belirlendi.

Turkey on the list of EU counterfeit goods

Kaynak: www.tumgazeteler.com

The European Commission has published the 2007 data on counterfeit goods which threatens the Community economy. According to the
Commission’s statistics, Turkey was identified as the main source of counterfeit goods in the category of “foodstuffs and beverages”.
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Gida satisinda yeni dizenleme

Tarlm ve Koyisleri Bakanlig: ile TESK, gida satis yerleri
i¢in rehber hazirladi. Artik gida satig yerlerinde et kirmi-
z1, balik mavi, meyve ve sebze yesil bigakla kesilecek.

Gida tiretiminde ¢aliganin tirnag: ojeli olmayacak, et kirmizi
bicakla kesilecek.

Tarim ve Koyisleri Bakanlig ile TESK, gida satis yerleri icin
rehber hazirladi. Iyi Hijyen Uygulama Rehberi ile artik gida
satis yerlerinde et kirmizi, balik mavi, meyve ve sebze yesil
bigakla kesilecek. Hazirlik ve tiretim alaninda ¢alisan perso-
nelin tirnaklari kisa ve ojesiz olacak.

Isyerlerinde kullarulan bigaklik, bigaklarin saplari tahta
malzemeden olmayacak. Bicakliga kesinlikle kirli bigak ko-
nulmayacak ve bigaklar kesinlikle duvar ile tezgah arasina
sikistirllmayacak. Farkli tirtin gruplari i¢in kullanilan bigak-
larin saplarinin, ¢apraz bulasmanin engellenmesi amaciyla
da farkli renklerde olmast tavsiye edildi. Ornegin: Sarkiiteri
sar1, kirmizi et kirmizi, balik mavi, meyve sebze yesil, beyaz
et siyah sapl olabilir.

Hazirlik ve tiretim alani iginde ¢alisan personel kolye, kiipe,

kiinye, ytiztik, bilezik, kol saati gibi takilar kullanmayacak.
Gida hazirlik ve iiretim alaninda ¢alisan personel, 6zel kiya-
fet onliik giyecek. Is elbiselerinin cepleri ve diigmesi olma-
yacak.

Calisanlarin el kesiklerinde mavi renkli yara band1 kullani-
lacak.

Uygun ve temiz is kiyafetleri, koruyucu giysiler (bone, galos,
ag1z maskesi, eldiven) giyilecek.

Sokak kiyafeti ve sokak ayakkabilari ile tiretim alanina giril-
meyecek.

Hazirlik alani iginde sakiz cignenmeyecek, bir sey yenilme-
yecek ve sigara icilmeyecek.

Erkeklerde saglar tercihen kisa olacak, sakal olmayacak. Sag-
lar mutlaka bone i¢inde tutulacak.

Gida maddelerine dogru okstirtilmeyecek.

Tuvaletler gidalarin hazirlandig1 odalara dogrudan agik ol-
mayacak.

Ginliik kiyafetler ile ig kiyafetleri ayr1 dolaplara konulacak.

Guidance for food sellers

Kaynak: Hiirriyet | Meltem Ozgeng

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs prepared a guidance document for food sales points in cooperation with Confederation of
Turkish Tradesmen and Craftsman (TESK). From now on while the meat will be cut by red knife, fish and fruits and vegetables will be cut

by blue and green knives respectively.

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Bslimi Alerjen Egitimleri gerceklestirdi

Gida alerjilerinin gortilme sikliginin tiim diinyada giderek
artmasina bagh olarak gida alerjileri, gida gtivenligi icerisin-
de ayr1 bir 6nem kazandi.

Son yillarda gida giivenligi konusunda cesitli aktiviteler dii-
zenleyen Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii,
MoniQA ((Monitoring and Quality Assurance in the Food
Supply) projesi kapsaminda Tiirkiye'de gida alerjenleri ko-
nusundaki bilgi eksikliklerini gidermek amaciyla 15 Ocak
2010 tarihinde Ankara’da “Food Allergens: Analysis, Legis-
lation and Labelling” egitimini diizenleyerek ilk alerjen egi-
timini gergeklestirdi. Ardindan “Gida Alerjenleri: Mevzuat,
Analiz ve Endiistriyel Risk Yonetimi” konusunda 13-14 Eyliil
2010 tarihlerinde Ankara’da gergeklestirilen egitimde pratik
kisimda gluten ve findik alerjenleri incelendi. Egitimin teorik
kisminda Dr. Hamit Kéksel (Hacettepe Universitesi, Tiirkiye);
Dr. Bert Popping (EUROFINS, Almanya); Dr. Roland Ernest
Poms (ICC, Avusturya); Dr. Anton John Alldrick (Campden
BRI, Ingiltere) tarafindan mevzuat, endiistriyel risk yonetimi
ve glutensiz gida tiretimi konusunda bilgi aktarilarak kati-
Iimailarin gida alerjenlerinin belirlenmesi konusunda pratik

egitim almalar1 saglandh.

Avrupa Birligi (AB) 6. Cergeve Programu tarafindan destek-
lenen MoniQA Projesi, 20 iilkedeki 33 tiye kurumdan yakla-
stk 400 aragtirmacinin dahil oldugu, gida zincirinde kalite ve
giivenligi izlemek ve kontrol etmek igin analitik yontemlerin
uyumlu hale getirilmesini hedeflemektedir. MoniQA projesi
bu kapsamda mikrobiyolojik bulaganlar, mikotoksinler ve fi-
totoksinler, kimyasal bulasanlar, gida alerjenleri, gida katki
maddeleri ve isleme sirasinda olusan toksik maddeler, gida-
larin otantikligi gibi konular1 incelemektedir.

MoniQA projesi ile ilgili detayl bilgi http:/ /www.moniqa.

org adresinden alinabilir.

Food Engineering Department of Hacettepe University delivered Trainings on Allergens

The Food Engineering Department of Hacettepe University is conducting activities in the area of food safety in recent years. The De-
partment organized a training on “Food Allergens: Analysis, Legislation and Labeling” in Ankara on 15 January 2010 within the scope
of MoniQA (Monitoring and Quality Assurance in the Food Supply) project. The aim of the training was to increase the knowledge on

allergens in Turkey.
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TUGIS’in diizenledigi Diinya Gida Giinii basar ile yapildi

irlesmis Milletler Diinya Gida Giinii bu y1l da TUGIS tara-

findan, 15 Ekim 2010 Tarim Bakanlig1 ve Birlesmis Millet-
ler FAO Tegkilat1 Tiirkiye Temsilciliginin igbirligi ile, Istanbul
Conrad Otel’de yapilmistir. Toplantinin agilis oturumunda
TUGIS Bagkani Sn. Necdet Buzbag, FAO Tiirkiye Temsilcisi
Mr. Mustapha Sinaceur ve toplantiya katilan T.C. Tarim Ba-
kani1 Sn. M. Mehdi Eker Diinya Gida Giiniiniin ana temasi
olan “ACLIGA KARSI BIRLESELIM” konusuyla ilgili anlaml
konusmalar yapmiglardir. Bu meyanda Tarim Bakani Sn. M.
Mehdi Eker’in, Tirkiye'nin tarim stratejileri, gida ve tarim
alaninda Tiirkiye'nin diinyadaki yeri, giincel olaylar konula-
rinda yaptig agiklamalar, biiytik ilgi uyandirmistir.
Buna ilave olarak, Tiirk Gida ve Tarim sektoriine yaptig1 bii-
yiik katkilar nedeniyle, TUGIS yénetim kurulu Tarim Baka-
n1 Sn. M. Mehdi Eker’e, TUGIS Ozel Odiiliiniin verilmesini
kararlagtirlmis ve bu 6diil TUGIS Yénetim Kurulu Bagkam
Sn. Necdet Buzbas tarafindan Tarim ve Koyisleri Bakani Sn.
M. Mehdi Eker’e verilmistir. FAO madalyasi alan kuruluslar
TUGIS, Tarim Bakanlig1 ve FAO teskilati tarafindan 2010 y1-
Iindaki yatirimlari, yarattiklarr katma deger ve istihdam ve

The World Food Day organized by TUGIS is realised successfully.

Tiirkiye’ye kazandirdiklar: ihracat degerleri dikkate alinarak
secilmiglerdir.

TUGIS tarafindan verilen ogle yemegini miiteakip, 6gleden
sonraki ilk oturumda “ACLIGA KARSI BIRLESELIM” tema-
s1, ayrintilt olarak irdelenmistir. Adalet E. Bakanlarindan Sn.
Oltan Sungurlu’nun yonettigi panele, FAO Temsilci Yardim-
cast Sn. Aysegiil Akin, Sn. Prof. Dr. Artemis Karaali ve Tarim
Bakanlig1 Miistesar Muavini Sn. Dr. Nihat Pakdil katilmiglar-
dir. Ogleden sonra ikinci oturum 6grenci paneli seklinde ger-
ceklesmis ve Istanbul Teknik Universitesi Gida Béliimiinden
Sn. Betiil Yesiltas, Yeditepe Universitesi Gida Boliimiinden Sn.
Esra Akga, Istanbul Aydin Universitesi Gida Béliimiinden Sn.
Isik Sonmezler, Tekirdag Namik Kemal Universitesinden Sn.
Yilmaz Senogul, Sakarya Universitesi Gida Boliimiinden Sn.
Selami Yildiz, Istanbul Universitesi Veteriner Fakiiltesinden
Sn. Merve Altuntag katilmislar ve Sn. Dog. Dr. Beraat Ozgelik’in
yonettigi bu panelde 2050'lerde Gida Egilimleri tartisilmistir.
Panel sonunda TUGIS tarafindan igbirligi yapan tiniversitele-
rin gida béliimlerine ve Istanbul Universitesi Veteriner Fakiil-
tesine birer plaket ve 6grencilere de sertifika verilmistir.

This year The United Nations World Food Day is realised by TUGIS with the cooperation of The Ministry of Agriculture and Rural Affairs of The
Republic of Turkey and FAOR-Turkey in Conrad Hotel, Istanbul on October 15th, 2010. At the Opening Session Mr. Necdet Buzbas, President of
TUGIS, Mr. Mustapha Sinaceur FAOR-Turkey, and The Minister of Agriculture and Rural Affairs of The Republic of Turkey, Mr. M. Mehdi Eker
have given meaningful speeches on the main theme of The World Food Day: “United Against Hunger”.

Gida Mihendisligi Koordinasyon Kurulu'nun 2. Toplantisi gerceklestirildi

Tlki Haziran ayinda Ankara’da gerceklestirilen Gida Mii-
hendisligi Koordinasyon Kurulu 2. Toplantisi, paydaglari
da kapsayacak gekilde 22-23 Mart 2010 tarihlerinde Istanbul
Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii'niin ev sa-
hipliginde Istanbul’'da gerceklestirildi.
Toplantinin ilk giinii; Gida Miihendisleri Odas1 Merkez ve
Marmara Bolge Sube Yonetim Kurulu tiyeleri ve 24 tiniver-
sitenin Gida Miihendisligi béliimlerinden Boliim Bagkaru
ve Temsilcilerinden olusan toplam 41 katiima ile, ikinci
giiniinde de 13 paydas kurumun da eklenmesiyle toplam 58
katilima yer aldi.
Toplantida, Gida Miihendisligi egitiminin sorunlari ve bu ko-
nuda yapilabilecekler, iiniversite-oda-paydaslar arasinda ola-
bilecek igbirlikleri ve muhtemel ¢aligma alanlari, gida giiven-
ligi konusundaki sorunlar ele alindi. Iki giin boyunca; Gida
Miihendisligi etik kodlarmmin hazirlanmasindan, Gida Mii-
hendisleri i¢in bir yemin metni olusturulmasina, 6grencilerin
staj gereksinimlerinden diplomalarla ilgili yasanan sorunlara
kadar bir¢ok ortak sorun alani ele alinarak ¢6ziim Gnerileri
degerlendirildi. Sorun alanlari ile ilgili calisma gruplar1 olus-
turularak konuya 6zel ¢alistaylar diizenlenmesinin faydal
olacagl, paydaslarla yapilan degerlendirmede gida ve gida
glvenligine yonelik konularda tiim paydaslarin birbirini an-
lama ve ortak ¢ozlim tiretmek arayisinda olmalar1 gerektigi,
6zellikle multidisipliner anlayisin son derece 6nemli oldugu,
sanayi-liniversite isbirliginin mutlaka saglanmas: gerektigi,
master ve doktora tezlerinin sanayiye de fayda saglayacak
konulardan segilmesi gerektigi; tiniversite ve sanayinin yan

yana degil, i¢ ice olmasi gerektigine isaret edildi. Ileride
yapilacak toplantilara, toplantinin yapildig: ildeki sektoriin
ozellikle de orta ve kiigiik 6lcekli isletme temsilcilerinin kati-
liminin saglanmasi gerektigi vurgulandi.

Universiteler ile gerceklestirilen ve agirlikla egitim sorunla-
rinin tartisildigs ilk giin degerlendirmelerinde, tilke gercek-
lerinden bagimsiz bir bigimde sayilar1 gittikce artan Gida
Miihendisligi Béliimlerinin, artan kontenjanlarin ve ikinci egi-
timlerin gida miithendisligi egitiminin kalitesini dustirdiigi;
kimi tiniversitelerde uygulama derslerinin yetersiz alt yap1
nedeniyle deneysel olarak gerceklestirilemedigi ve tamamen
gorsellerle egitim verilmeye ¢alisildigy; birgok bolimiin fiziki
kapasite agisindan yetersiz oldugu; bu durumun gerek 6g-
renci ve mezunlari, gerekse 6gretim gorevlilerini olumsuz et-
kiledigi dile getirildi. Ayrica, gida giivenligine yonelik resmi
denetimlerin yetersiz oldugu, bu durumun gida giivenligini
riske attig1 ve istthdami da olumsuz etkiledigi, denetimler-
de yeterliligin saglanmasi halinde birgok sorunun ¢oziilebi-
lecegi ifade edilerek, tiim bu sorunlara dikkat cekmek, igsiz
gida miihendisligi mezunlarimin daha da artmasinin éniine
gecmek ve egitimde belirli bir kaliteyi yakalamak amaciyla
bu konulara y6nelik olarak bir deklarasyon hazirlanarak tiim
tiniversite temsilcileri ve Gida Miihendisleri Odas: temsilci-
lerinin imzastyla basin ve kamuoyuyla paylasildi.

Gida Miihendisligi Koordinasyon Kurulu Toplantisinin
3/stiniin, 29-30 Nisan 2011 tarihlerinde, Cukurova Univer-
sitesi Gida Mithendisligi Boliimii ev sahipliginde Adana’da
gergeklestirilmesine karar verildi.

2nd Meeting of Food Engineering Coordination Commission was held
The 2nd Food Engineering Coordination Commission Meeting was held on 22-23 March 2010 with the participation of the stakeholders. The mee-
ting, first of which was held in June, was hosted by the Istanbul Technical University Food Engineering Department.
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TMMOB Gida Mihendisleri Koordinasyon Kurulu'ndan bildiri

“Gida sektorii tilkemizde; insan sagligi ve sektorel agidan son
derece 6nemli bir paya sahiptir. Diger yandan, gida sektorii-
niin iilkelerin bagimsizlig1 agisindan stratejik 6neme sahip
oldugu bilinen bir gercektir. Giivenli, iyi kaliteli ve ekonomik
gida maddelerinin tiiketici ile bulusmasim saglamak ertele-
nemeyecek bir gorevdir.

22.10.2010 tarihinde 24 béliimden 37 Akademisyen ve
TMMOB Gida Miihendisleri Odasi'min katilimi ile gergek-
lestirilen “Gida Miihendisligi Koordinasyon Kurulu”’nda
yapilan degerlendirmeler sonucunda agsagidaki agtklamanin
basin ve kamuoyu ile paylagilmasina karar verilmistir.
Ulkemizde mevcut Gida Mithendisligi béliimii say1 ve kon-
tenjanlari tilke gereksinimlerinin tizerinde oldugu halde yeni
Gida Miihendisligi bolimleri agilmakta, mevcut kontenjan-
lar1 arttirnlmakta ve ¢ok sayida ikinci egitim programi acil-

maktadir. Ulke gergekleri ile uyugmayan, egitimin kalitesini

olumsuz etkileyen ve igsiz mithendisler olusturmaya zemin
hazirlayan bu uygulamaya bir an énce son verilmelidir.
Giintimtiz gereksinimlerine ve gelecekteki ihtiyaglara cevap
verebilen bir miihendislik egitimini giivence altina almak
tizere boltimler yeterli alt yap1 ve giice ulagtirilmalidir.
Uluslararasi diizeyde taninir mezun yetistirilmesini giivence
altina almak tizere; egitim kalitesinin arttirilmasi icin gerekli
adimlar atilmali, Gida Mijhendisligi egitimine yonelik karar-
larin olugturmast agamasinda Gida Miihendisligi boliimleri
basta olmak {tizere tiim paydaslarin goriislerinin alinmasi
saglanmali, egitim ve aragtirmalarin kalitesinin arttirilmasina

yonelik gerekli idari ve finansal tedbirler alinmalidir.
Hemen her glin, gida giivenligi ile ilgili bir sorun gtindem-
de yer almaktadir. Gidalarimizin giivenligini saglamak igin
atilacak her adim; hepimizin sagligini korumaya yénelik ola-
caktir. Gida giivenligine ayrilmayan kaynaklar, saglik gider-
lerine ayrilmak zorundadir.

Bulunulan kosullarda gida denetimleri geregi gibi yapila-
mamaktadir. Onemli eksiklikler ve sorunlar vardir. Gida de-
netimlerinin kamu eliyle yapilmas1 bir zorunluluktur. Etkin
gida denetimlerinin yapilabilmesi i¢in gida giivenliginin sag-
lanmasindan sorumlu olan Tarim ve Koyisleri Bakanligi'na
yeterli sayida Gida Miihendisi isttihdami saglanmalidir.
Yasalarimiza gore gida giivenligini saglamaktan isletmeler
sorumludur. Bu sorumlulugun yerine getirilmesi, ancak gida
igletmelerinde Gida Miihendisleri gibi konusunda egitimli
kisilerin istihdaminin saglanmast ile miimkiindiir.

Gida gtivenligini saglamaya yonelik olarak ¢ikartilan “Ve-
teriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi, Gida ve Yem Kanunu; tim
uyarilarimiza ragmen 6nemli eksiklikler ve sorunlarla yayin-
lanmugtir. Kanun’un temel hedefi olan gida giivenliginin sag-
lanmasi igin; ikincil mevzuatin tilke gerceklerine uygun bir
bicimde ve katilima olarak olugturulmasi, sorun alanlarinin
dtizenlenmesi kaginilmaz bir gerekliliktir.

Asgagida ismi olan biz “Gida Miihendisligi Koordinasyon
Kurulu” bilesenleri gida giivenliginin saglanmasinin daima
takipgisi olacagimizi bildirir, saygilar sunariz.”

Gida Miihendisleri Koordinasyonu Kurulu

Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii: Prof. Dr. Barbaros Ozer (Boliim Bagkani)  Afyon Kocatepe Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimii: Prof. Dr. Abdullah Caglar (Boliim Bagkan1), Yrd. Dog. Dr. Veli Gok » Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Siit Teknolo-
jisi Béliimii: Prof. Dr. Celalettin Kogak (Boliim Bagkant) ® Atatiirk Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii: Dog. Dr. Murat Karaoglu ® Bayburt
Universitesi Gidda Miihendisligi Bsliimii: Yrd. Dog. Dr. Ayla Arslaner (Boliim Bagkani) » Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Bolii-
mii: Yrd. Dog. Dr. Ersel Obuz » Cukurova Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii: Prof. Dr. Zerrin Erginkaya (Boliim Bagkani)  Ege Univer-
sitesi Gida Miihendisligi Béliimii: Dog. Dr. Yekta Goksungur (Boliim Bagkan Yrd), Yrd. Dog. Dr. Fahri Yemiscioglu ® Erciyes Universitesi Gida
Miihendisligi Bsliimii: Dog. Dr. Ahmet Kayacter (Boliim Bagkan Yrd), Dog. Dr. Kemal Sarioglu » Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi
Béliimii: Prof. Dr. Ali Riza Tekin (Béliim Bagkani)  Gida Mithendisleri Odast: Petek Ataman (Bagkan), Fatmagiil Tuncer (Yazman Uye) » Gida
Miihendisleri Odasi Marmara Bélge Sube: Bilge Olmez (Bagkan), Ilker Caligkan (Sayman Uye) » Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi
Boliimii: Prof. Dr. Hamit Koksel (Boliim Bagkani), Dog. Dr. Arzu Bagman (Boliim Bagkan Yrd.), Prof. Dr. Aykut Ayta¢  Harran Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimii: Prof. Dr. Ibrahim Hayoglu e 1gdir Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii: Yrd. Dog. Dr. Onder Yildiz * Istanbul
Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii: Prof. Dr. Dilek Boyacioglu (Boliim Baskani), Dr. Esra Capanoglu Giiven, Yrd. Dog. Dr. Dilara
Niliifer Erdil, Yrd. Dog. Dr. Nese Sahin Yesilcubuk ® Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii: Yrd. Dog. Dr. Sedat Sayar, Dog. Dr. Koray
Palazoglu » Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii: Prof. Dr. Mehmet Demirci (Boliim Bagkani), Yrd. Dog. Dr. Tuncay Giimiis
¢ ODTU Gida Miihendisligi Bsliimii: Prof. Dr. Alev Bayindurl (Boliim Bagkani) ® Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii: Yrd.
Dog. Dr. Ramazan Gokge (Boliim Bagkan Yrd.) ® Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimi: Yrd.Dog. Dr. Osman Kola, Yrd. Dog. Dr. Ser-
pil Oztiirk o Selguk Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii: Prof. Dr. Mustafa Karakaya » Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii:
Prof. Dr. Ali Batu (Boliim Bagkani) » Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii: Dog. Dr. Mihriban Korukluoglu (Boliim Bagkan Yrd.) e
Yeditepe Universitesi Gida Miithendisligi Béliimii: Prof. Dr. Mustafa Ozilgen (Boliim Bagkan1), Yrd. Dog. Dr. Ozlem Giiglii Ustiindag, Dog. Dr.
Yesim Ekinci ® Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii: Prof. Dr. Ismail Sait Dogan (Boliim Baskan1)

Public decleration from Chamber of Food Engineers

“Although the number of the Food Engineering Departments is excessive than the needs of the country, new departments and secondary
education programes are continue to be opened. This has to be stopped at this level as the quality of education is decreasing and the number
of un-employed food engineers increasing”.
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TMMOB Kimya Miihendisleri Odasi: “1

milyon ton zehirli atik cevreye yayildi”

MMOB Kimya Miihendisleri Odasi Macaristan’da yasa-
nilmakta olan gevre felaketi hakkinda kamuoyuyla go-
riiglerini paylasti. Yapilan aciklama su sekilde:
“Hepimizin bildigi gibi, 4 Ekim 2010 giinii Macaristan’da
bagkent Budapeste’nin 160 km kadar giiney-batisinda bu-
lunan MAL Macar Aliiminyum Uretim ve Ticaret Sirketi'ne
ait Ajkai Timfoldgyar tesisinin siv1 atik havuzunu cevreleyen
duvarin bir bolimii yikilmistir.
Yaklagik 1 milyon ton zehirli atik gevreye yayilmis ve birgok
yerlesim bolgesinde selle birlikte biiytik bir cevre felaketine
neden olmustur. Hatta atik havuzunun zayiflayan kuzeyi du-
varinin da yikilma tehlikesi vardir ve zehirli atigin miktar
toplamda 1,5 milyon tona ulasmasi olasilig1 gtindemdedir.
Avrupa’nin ortasinda simdiye dek 7 kisinin 6liimdiine, ytiz-
lerce kisinin yaralanmasina, gevrede bulunan hayvanlarin ve
bitkilerin telefine neden olan bu atigin en 6nemli sonucu, tam
bir ekolojik yikim olarak onlarca yil etkilerinin devam edecek
olmasidir.
“Kizil gamur” diye adlandirilan zehirli siv1 atik, aliminyum
tiretiminde kullanilan boksitin rafinerisi sonucunda tepkime
yan tirtinii olarak ¢ikmaktadir.
Cok yogun bigimde kostik alkali, kursun ve kismen radyo-
aktif maddeler igeren bu sivi, dogrudan ciltle temasta agir
alkali yaniklarina neden olur. Kuruduktan sonra tozlarmin
solunmas: akciger kanserine neden olabilir.
MAL Sirketinin agikladig1 verilere gore ekolojik yikima ne-
den olan bu siv1 atik igerisinde yer alan kimyasallar ve bunla-
rin etkileri yaklagik soyledir:
* %40-45 Demir oksit, Fe203 (atigin kizil rengini verir),
* %10-15 Aliiminyum oksit Al203 (hayvan deneylerinde
kansere neden oldugu goriilmiistiir)
* %10-15 Silisyum dioksit (Silika) SiO2 sodyum ya da kal-
siyum aliimino silikat bigiminde bulunur (tozlar1 solunursa
akciger hastaliklarina ve kansere neden olur),
* % 6-10 Kalsiyum oksit CaO, kire¢ kaymag: (cilt ve goz ya-
niklarina, tahriglerine ve alerjilere neden olur),
* % 4- 5 Titan dioksit, TiO2 (hayvan deneylerinde kansere
neden oldugu gorilmiigtiir),
® % 5- 6 Sodyum oksit, Na20 (aliimiinyum tiretim stireci
yan iirtini),
¢ Atik ayrica kurgun, krom, arsenik, kadmiyum gibi agir me-
taller icermekte ve suya karigstiginda gok tehlikeli olabilmek-
tedir.
Macaristan hiikiimeti bélgede her ne denli acil durum ilan
etmis olsa da, baslangicta uluslararasi bir yardim ¢agrisinda
bulunmamistir. Ancak ikinci duvarin da yikilma tehlikesi
ortaya ¢ikinca AB’ den uzman talebinde bulunmustur. Yazi-

I1 ve gorsel basindan edindigimiz bilgiye gore, zehirli atik,
Avrupa’min ikinci biiyiik nehri olan Tuna’y1 besleyen Marcal
ve Raba irmaklari tizerinden Tuna nehrine ulagmustir. Bolge-
de yagayan koyliilerin ifadesine gore, s6z konusu irmaklarda
balik ve 6teki yaban hayvar 6liimleri ¢ogalmaktadir.

Baz1 yetkililer bu kazanin, son 20-30 y1l igerisinde goriilen en
biiyiik ¢ gevre felaketinden biri oldugunu belirtmistir. Ay-
rica Uluslararast Tuna’yr Koruma Komisyonu'nun verdigi
bilgiye gore, yasanilan bu olayin etkilerinin ¢ok uzun yillar
boyunca insanlar1 ve gevreyi etkileyecegi ve birgok {ilkeyi
etkisi altina alacagini bildirmistir. Onlenemezse kizil gamur
Hirvatistan, Sirbistan, Bulgaristan, Romanya ve Ukrayna’dan
sonra Karadeniz’e ulasacaktir.

Tiirkiye’de ne yapilmali?

¢ Oncelikle Cevre Bakanlig1 yetkilileri bu felaketin etkisinde
olan ve risk tagiyan iilkelerle bir deneyim ve eylem birligine
girmelidir.

e Cevre ve Tarim Bakanlig: esgiidiimiinde ilgili tiim tarafla-
rin katilimu ile periyodik su analizleri, bitki ve hayvan sagli-
gindaki degisikler uzun erimli izlenmeli ve degerlendirilerek
sonuglar1 kamuoyu ile paylagiimalidir.

¢ Saglik Bakanligi nezdinde yapilacak calismalar ile, bu fela-
ketin insan saglig1 acisindan akut ve kronik etkileri degerlen-
dirilmeli ve halka aktarilmalidir.

¢ Sanayi ve Cevre Orman Bakanlig1 esgiidiimiinde ilgili 6zel
sektor sirketlerinin, meslek odalarinin ve ilgili diger paydas-
larin katilmasiyla REACH (kimyasallarin tescili, degerlendi-
rilmesi, izni ve kisitlanmasi), SEVESO II (Tehlikeli Maddeler
igeren Biiyiikk Kaza Hasarlarimin Kontrolii) mevzuatlarinin
gereklilikleri yerine getirilmeli, yapilan ¢alismalarin sonug-
lar1 duyurulmalidar.

® Benzeri felaketlerin {ilkemizde yasanmamas: icin,
Tiirkiye’deki atik depolama alanlari, kapasite durumlar: ve
ne kadar emniyetli olduklari, bu atiklarla ne yapildig1 ve na-
sil bertaraf edildiklerine yonelik veriler toplanmali, agiklik
ilkesi gozetilerek sonuglar1 kamuoyuna aktarilmalidir.

e Tiirkiye’deki tehlikeli kimyasallari tireten, isleyen, tasiyan
ve depolayan isletmeler ile denetim ve kontroliinden sorum-
lu Cevre ve Orman Bakanligimin boyle bir senaryo ile basa
¢ikabilecek uzman kadrosu ve sayisi aciklanmali, toplum
bunlar tizerinden bilgilendirilmelidir.

Tiirkiye bu ekolojik felaket tizerinden yeterli dersi ¢ikara-
rak, 6zellikle biiytik endtistriyel kuruluslarin olas1 kaza risk
degerlendirmeleri, acil durum planlamalari, kurumlar arasi
esgiidiim, acil miidahale ve kurtarma yetenegine sahip tek-
nik ve uzman kadrolar1 agisindan tiim tilke bazinda kendini
acilen sorgulamalidir.”

Chamber of Chemical Engineers: “1 million tons of poisonous waste spread to the environment”
Chamber of Chemical Engineers shared its opinion on environmental disaster experienced in Hungary with the public.
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Akilli raf dSmri gostergesi gida israfini 6nleyebilir

orvegli firma, onctiltigtinii ettikleri, zaman ve sicaklik
Nverﬂerini kullanarak gidanin raf émriinii geri sayarak
belirlemeye imkan veren yeni akilli teknolojinin gida etiket-
lerindeki geleneksel “son kullanma tarihi”nin yerini alabile-
cegini bildirdi.
TimeTemp isimli firma, yeni raf omrii gostergesinin, gida
maddelerinin tazeligini fabrikadan tiiketiciye ulagsana kadar
gecen siiregte daha hassas bir gekilde dl¢tiigiinii ve atilan
trtinlerde 6nemli bir azalma saglayacagin belirtti. Firma,
isleyicilerin {rtinlerinin gida zincirinde maruz kaldiklar1 si-
cakliklar: tam anlamiyla kontrol etme sanslarinin olmadigini,
bu yiizden de {irtinlerinin raf émriinii gercekte oldugundan
daha kisa olarak belirlediklerini belirterek bunun pek ¢ok ye-

nebilir haldeki gidanin atilmasina neden oldugunu agikladi.
Isaret edilen bu sorunlari ¢zmek igin harekete gegen firma,
gida maddelerine kendinden yapiskanla baglanan bir etiket
gelistirdi. Etikette bir dizi toksik olmayan, zaman ve sicakli-
ga gore tepki vererek renk degistiren kimyasal bulunmakta.
Kimyasal tepkime {ireticide paketleme sirasinda aktive olu-
yor ve tiiketiciye ulagana kadar devam ediyor. Tepkime, gi-
danmin bozulmast igin kalan siireyi okunmasi kolay bir grafik
formatinda gosteriyor. Teknolojinin, kirmizi ve beyaz et, siit
hatta unlu mamuller gibi kalitesi ve 6mrii sicaklik ile zaman
degiskenlerine bagh olan tiim {irtinlerde, kalitesi olgunlas-
maya bagli degisen gida maddelerinde kullanilabilecegini
belirtiyor.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

Intelligent shelf life indicator could slash food waste

A new intelligent technology that gives a running countdown of a product’s shelf life by analysing time and temperature data could replace
traditional ‘use by’ dates on food labels, said the Norwegian company spearheading the development. The firm said the intelligent packa-
ging technology is applicable for all products where quality and lifespan depend on time and temperature variables during storage, as well
as items where quality depends on maturity and ageing. Items such as meat, poultry, dairy and even bakery products would potentially
benefit from using the technology.

Cin ciddi gida gtivenligi ihlalleri icin 8lim cezasi uygulanacagl uyari-
sinda bulundu

1da giivenligine iliskin ciddi ihlaller igin 6liim cezas1 uy-
G gulamasi ve unlu mamullerin beyazlatilmas igin kulla-
nilan kimyasalin yasaklanmasi Cin yetkilileri tarafindan gida
giivenligi ihlalleriyle ilgili alinan son énlemler oldu.
Halk Giivenligi Biirosu ve ii¢ ajans tarafindan ortaklasa ya-
yimlanan bildiri ile biiyiik caph gida giivenligi vakalarimin
¢ok ciddi sekilde cezalandirilmasi gerektiginin belirtildigi,
Cin medyasinda yer aldi. Yiice Divan, Adalet Bakanhig: ve
Yiice Insanlar Vekaleti tarafindan yapilan agiklamada ise
Slim cezasini hak edecek kisilerin 6liim cezast ile yargilan-
mast gerektigi agiklamasi yapildi. Agiklamada aymi zamanda
gida giivenligi ihmallerini gérmezden gelen devlet gérevli-
leri icin de daha sert cezalar getirilmesi gerektigi bildirildi.
Bildiri ile mevcut kanunlarda herhangi bir degisiklik &neril-
mezken mahkemelerin daha ciddi cezalar uygulanmasi ge-
rektigi vurgulandi. Hakimlerin dikkate alacag faktorler ise,
su¢ kapsamindaki para, kusur ve sugun islenmesinde kulla-
nilan yontemler. S6z konusu belgede, ayn1 sucu tekrar eden
ihlalciler, su¢ gruplarinin liderleri ve insanlar igin biyiik 6l-
¢lide zarara neden olanlarin ¢ok kat1 bir sekilde cezalandiril-

mast gerektigi belirtiliyor.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

China warns of death sentence for serious food safety violations

Imposing the death penalty for the worst offences and the mulling of a ban on a bakery bleaching agent are the latest measures unveiled this
week by Chinese authorities as part of its ongoing battle to tackle food safety breaches. A joint notice issued by the Public Security Bureau
and three other agencies urged a “high voltage” crackdown and said large-scale or severe food safety cases should be punished severely,
said Chinese state media.
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Hizli, guvenilir gida ve
endustriyel analiz

Gida guvenliginde
uzman danismanlik

e 500 U askin fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analiz

e GDO analizleri
e PCR metodu ile patojen bakteri analizleri

e Mikotoksinler (Aflatoksin, Okratoksin A,
Deoksinivalenol, Zearalenon)

* |SO 22002 ve PAS 220 sartlarina uygun
hijyen denetimleri
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Birlesik Krallik GDO konusundaki kamu diyalogunu durdurdu

irlesik Krallik bakanlari, daha 6nceki hiikiimet tara-

findan tiiketicilerin GDO konusundaki goriislerini ve
teknolojinin gidalarda kullanilmasina iligkin kaygilarimi be-
lirlemek amaciyla talep ettigi kamu diyalogunu askiya aldi.
Universite ve Bilim Bakani David Willetts, Britanya Bilim
Festivali sirasinda yaptig1 agiklamada diyalogun mevcut hali
ile devam edemeyecegini acikladi. Gegtigimiz Kasim ayinda
kurulan GDO daimi grubu, Birlesik Krallik Gida Standartla-
r1 Ajanst ile birlikte tiiketicilerin GDO'lar ve muhtemel risk

ve faydalar1 konusundaki anlayisini inceliyordu. 12 aylik
bir proje olarak belirlenen calismanin amaci gida ve genetik
degisikligin uygulanmasi konusunda kamu diyalogunu se-
killendirmek ve yénetmekti. Willett, GDO diyalogunun her
yastan insani bilim ile ilgili konulara dahil etmek ve kendile-
rini etkileyebilecek konulardaki gelismeleri takip etmelerini
saglamak agisindan énemli oldugunu ancak mevcut hali ile
devam etmeyecegini belirtti.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

UK calls off public dialogue on GM

UK ministers have called off a public dialogue on genetic modification (GM), which had been requested by the previous government to
explore consumers’ views and concerns surrounding the use of the technology in food. University and Science Minister David Willetts
said that the dialogue would not be continuing in its current form. Designed to be a 12-month project, it aimed to shape and manage public
dialogue on food and the use of genetic modification.

Laktik asit bakterileri Akrilamid olusumunu 6nleyebilir

orvegli bir firma olan Zeracryl AS, gida iiretiminde ak-
Nrﬂamid olusumunu azaltacak yiizde 90 etkili yeni bir
yontem gelistirdi. Ozel olarak gelistirilen ve gidalarda kul-
lanilmaya uygun laktik asit bakterilerinin kullanildig1 yon-
tem, patates ve kahvenin endiistriyel tiretiminde akrilamid
olusumunu &nleyebilecek. S6z konusu yontemin kizartilmig
gidalardaki akrilamid seviyesini azaltmak igin en maliyet-
etkin yol oldugu ve simdiden Nestle ve Norvegli gida devle-
rini etkilemeyi basardig: belirtiliyor. Zeracryl yetkilisi, laktik
asit bakterilerinin akrilamid olusumunda rol oynayan basit
sekerler, amino asit asparajin gibi maddeleri ortadan kaldira-
rak olusumu engelledigini belirtiyor. Patenti alinan yontem,

gidanin ytizeyinde bulunan glukoz gibi indirgen sekerleri
azaltarak tiriin kizartilirken veya 1sitildiginda akrilamid olu-
sumunu azaltiyor. Yiirtitiilen ¢alismalarda gidanin pisirilme-
den 6nce 10-15 dakika boyunca laktik asit bakteri kiiltiirtine
batirilmasinin akrilamid olusumunu 6nledigini gosterdigi
belirtilirken, yonetimi gelistiren firma, sanayide kullanimda
ytizde 90 etkili oldugunun kanitlandigini soyliiyor. Zeracryl
tarafindan gelistirilen yontem sanayide ilgi gorse de Dr.
Blom akrilamidin azaltilmasi ya da yok edilmesi mevzuat ile
zorunlu hale gelmedikge sanayinin biiyiik 6l¢ekli 6nlemlere
basvurmayacagini belirtiyor.

Lactic acid bacteria may cut acrylamide formation

Kaynak: www.foodnavigator.com

A Norwegian company has developed a new method that claims to be 90 per cent effective in reducing acrylamide formation during food
production. The method, which uses specially developed food grade lactic acid bacteria, may reduce the formation of acrylamide during
industrial production of potatoes and coffee. The Zeracryl method claims to offer “the most cost-effective efficient way for the food industry
to reduce the amount of the toxic substance acrylamide in fried food”, and has already attracted the interest of industry giants Nestle, and
Norwegian potato producers. Patented method is based on lowering the levels of reducing sugars (like glucose) present on the surface of

food products to reduce acrylamide formation when the products are fried or heated.

Kanada Bisfenol A’y1 toksik madde ilan etti

evre Bakani Jim Prentice ve Saglik Bakani Leona Ag-
lukkaq insan saglig1 ve cevre {izerinde olumsuz etkiler
yaratabilecek bir kimyasal olan Bisfenol A ile ilgili artirilmig
kontroller gerceklestirilmesine iliskin bir adim atti. Bisfe-
nol A'nin 1999 yilinda yayimlanan Kanada Cevre Koruma
Kanunu'na eklenmesine iligkin talimat resmi gazetede ya-

risk yonetimi tedbirlerinin gelistirilmesine imkan saglana-
cak. Bakan Prentice, Kanada hiikiimetinin gevreyi ve saghgi
korumak icin Bisfenol A ile ilgili tedbirler almak konusunda
oldukga kararli oldugunu belirterek, Kanada vatandaslari-
nin Bisfenol A'nin izlenmesi ve yonetimi ile yogun calismalar
stirduriildiigtinden emin olmalarini istedi.

yimlandi, boylelikle s6z konusu madde ile ilgili diizenleyici
Kaynak: www.foodbev.com

Bisphenol A declared a toxic substance in Canada

The Honourable Jim Prentice, minister of the environment, and the Honourable Leona Aglukkag, minister of health, took action today
towards increased controls on bisphenol A, a chemical that can be harmful to human health and the environment. “The government of
Canada has a strong record of taking action on bisphenol A to protect the environment and health of Canadians,” said Minister Prentice.
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insanlar Bisfenol A'ya tahmin edilenden daha yiiksek oranda maruz

kalyor

“nde gelen bir bilim insani, insanlarin BPA’ya maruz
kalma oraninin 6nceden belirlenenden daha yiiksek
oldugunu ortaya koyan son calismasina dayanarak yetkileri
acil 6nlem almaya gagirdi. Missouri Universitesi'nde gérevli
biyoloji profesorii Fredrick vom Saal, ¢alismanin BPA'nin in-
san saghgina zararli oldugunu gosterdigini ve insanlarin bu
kimyasala maruz kalmalarini engelleyecek nlemler almada
gecikilmemesi gerektigini belirtti. “Bisfenol A Farmakinetik
Ozelliklerinin Rhesus Maymunu ve Farelerdeki Benzerligi:

Insanlarin Maruz Kalmast ile Iliskisi” isimli calisma BPA’nin
farelerdeki etkisine iligkin verilerin s6z konusu maddenin
insanlar tizerindeki etkisini belirlemek i¢in kullanilabilece-
gi sonucuna variyor. Profesér vom Saal, calismanin mevcut
seviyelerde maruz kalma neticesinde insan saghgina zarar
verdigini gosterdigini, farelerden elde edilen verilerin insan-
lart tizerindeki saghk etkisini tahmin etmek icin kullanilabi-
lecegini ve tedbir alinmasi i¢in daha fazla kamit beklenmesine

gerek olmadigini belirtti.
Kaynak: www.foodqualitynews.com

Human exposure to bisphenol A much higher than previous estimates - study

A leading scientist honoured for his research into bisphenol A (BPA) has urged regulators to take immediate action on the chemical after a
new study indicated human exposure to the substance is higher than previously believed. Fredrick vom Saal, Curators’ professor of biolo-
gical sciences at the University of Missouri, said the study, which he co-authored, provides further evidence that BPA is harmful to human

health and declared there was no reason for any further delay in introducing measures to curb human exposure to the chemical.

B&ceklerin, yesil yaprakl bitkilerde E.coli icin vektdr gorevi

goérme ihtimali zayif

.coli O157:H7 ile bulagik olan ve sonrasinda bocekler ne-

deniyle ve mekanik nedenlerde zarar goren marul yap-
raklarina veya diger yesil yaprakli bitkilere ne oluyor? Bun-
lar neticesinde bakteriler bitkilerin icine niifuz edip yitkama
ile giderilmesi imkansiz hale mi geliyor? Bu sorular Georgia
Universitesi'ndeki aragtirmacilarin yanitini bulmaya caligtig
onlarca sorudan sadece bir kagi. Calismanin 6zet kisminda,
cevresel zararlilarin yesil yaprakli bitkilerdeki zoonotik pa-
tojenler icin rezervuar veya vektor rolii oynayabilecegi belir-
tilirken, bitki dokulari ile beslenen béceklerin bu patojenleri
yaprak yiizeyinde yeniden yayarak i¢ kisimlara girmesini
saglayp saglamadiginin heniiz bilinmedigi ifade ediliyor.
E.coli'yi marul ve 1spanak yapraklarina sisleme, damlatma
ve inokiilasyon gibi pek gok yolla uygulayan Georgia Uni-
versitesi Bitki ve Toprak Bilimleri Boliimti arastirmacilari, s6z
konusu yapraklari lahana zararlsi, yaprak biti, beyaz sinek
ve tripslere tabi tutmus. Sonugta, yaprak bagina daha diisiik
miktarda patojen inokiile edilen marul yapraklarinda 48 saat
sonra E.coli O157:H7'nin i¢ kisimlara gegmedigi, bunun ak-
sine daha yiiksek miktarlarda spray inokiilasyon ile E.coli
0157:H7 bulasgtirilan érneklerde 48 saat sonra patojenin ig
kisimlara gectigi gozlemlenmistir. Arastirmacilar, toksik
E.coli O157:H7'nin ancak yiiksek miktarlarda olmas: halinde

boécekler tarafindan verilen hasarlardan i¢ kisimlara gegebi-
lecegi bunun da sahada miimkiin gériinmedigi sonucuna
varmuglardir. Aragtirmacilar, sahada yesil yaprakl bitkilerin
¢ok nadiren de olsa yiiksek miktarlarda E.coli ile bulagik hale
gelebilecegini, ancak patojenin i¢ kisimlara ge¢mesinin bitki-
nin bocek veya fiziksel yaralanmalara kars: gelistirdigi dogal

savunma ile en alt diizeye indirilebilecegini belirtiyor.

Kaynak: www.foodsafetynews.com

Insects Unlikely Vectors for E. coli in Greens

University of Georgia researchers tried to find out what happens to lettuce leaves and other leafy greens that become contaminated with E.
coli O157:H7 and then suffer insect or mechanical damage. “Environmental pests may serve as reservoirs and vectors of zoonotic patho-
gens to leafy greens,” the study abstract explained, “however, it is unknown whether insect pests feeding on plant tissues could redistribute
these pathogens on the surface of leaves to internal sites. The researchers concluded that while the toxic E. coli O157:H7 could get into leafy
greens via insect damage, it would take such a high concentration of.
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Uretim sanayii Dr. Oz’ln pestisit uyarisinin dogru olmadigini séyledi

ger cocuklarimiz meyve ve sebzelerini yememek igin ba-

haneler ariyorsa, umariz gectigimiz haftalarda Dr. Oz’iin
televizyon sovunu izlememislerdir. Kardiyoloji uzmani olan
Dr. Mehmet Oz, sovunda pestisitler ile ilgili uyarida buluna-
rak elma, 1spanak ve geftaliyi “en kirli” meyve ve sebzeler
olarak tanimlad1. Uretim sanayii, televizyon programi yapan
doktoru, pestisit kullanilarak yetistirilen meyve sebzelerin
“kirli diizine” listesini tutan Tiiketici Birligi ve Cevre Calig-
ma grubunun etkisinde kalmakla sugland1. Uretim sanayiine
gore, listeler hakemler tarafindan incelenmiyor ve pestisit se-
viyesi halk sagligim tehdit etmeyecek kadar diistik olan mey-
ve ve sebzeleri yemekten alikoydugu igin yanlis yonlendirici
ve zararli oluyor. Bunlar, taze iiriin iireten bes biiytik tiretici
grubunun dordi tarafindan Dr. Oz’e iletilen mektuptaki ar-
giimanlar. Dr. Oz'ii protesto eden gruplar, ABD’de hem kon-

vansiyonel hem de organik meyve ve sebze tireten iftciler
ve pazarlamacilar1 temsil ediyor. Mektupta ayrica, ABD’de
pestisit kullanimina iligkin standartlarin AB’dekinden daha
kat1 oldugu da belirtiliyor ve tilkede epik obezitenin yasan-
dig1 yillarda meyve ve sebze tiiketimindeki azalmanin ciddi
bir sorun oldugu belirtiliyor. Oz, izleyicileri dondurulmus 1s-
panag tazesine tercih etmelerini tavsiye ederek ve beyaz ga-
rap, kabartma tozu, limon ve sudan olusan bir regete vererek,
“tiiylii hassas yiizeyinde” 62 kadar pestisit iceren seftalileri
bununla yikamalarini énermisti. Oz, sogan, kivi ve misirm
en temiz tinler oldugunu séyliiyor. Doktorun Oprah ve Larry
King sovlarda popiiler bir konuk olmasini takiben yayimlan-
maya baglayan “Dr. Oz Show”, genellikle bayan izleyicilere
hitap ediyor.

Kaynak:www.foodhaccp.com

Oz Pesticide Warning Untrue, Says Produce Industry

If your kids were looking for reasons not to eat their fruits and vegetables, you better hope they were not watching the popular daytime TV
show “Dr. Oz” last Friday. Dr. Mehmet Oz, a cardiac surgeon from Cleveland, turned his Friday show into a warning about pesticides,
labeling apples, spinach and peaches as among the “dirtiest fruits and vegetables. The reality TV doctor received a swift response from
the produce industry accusing him of being duped by the likes of the Consumer Union and the Environmental Working Group, which
maintain “dirty dozen” lists of fruits and vegetables grown with the help of pesticides.The lists are not “peer-reviewed” and reviewers have
found them to be misleading and detrimental to public health because they discourage people from eating more fruits and vegetables when

pesticide levels are too low to poise any risk, according to the produce industry.

Uzmanlan korkutan E.coli’'nin “Alt1 Kutsal” Susu

ABD’de pek c¢ok gida giivenligi uzmani, Tarim
Bakanligi'na, gidalarda bulunan ve yasaklanan E.coli
0157 sugunun yaninda alt1 diger susu da kontrol etmesini igin
uzun zamandir ¢agrida bulunuyor. Gida ve Ilag Idaresi eski
gida koruma komiseri yardimaisi Dr. David Acheson, biitiin
Shiga toksini tireten E.coli’lerin ayrnu yaratilmadigini, bunlar-
dan alt1 tanesinin en az E. Coli O157 kadar tehlikeli oldugu-
nu belirtti. Hastalik Koruma ve Onleme Merkezleri (CDC),
bazen “kutsal alti” olarak da adlandirilan O157 digindaki E.
Coli suglarimin hasta insanlarda gergeklestirilen laboratuar
testlerinde en ¢ok rastlanan hastaliklarin %70’inin nedeni ol-
dugunu tespit etti. CDC Enterik Hastaliklar Epidemiyolojisi
Birimi Bagkani Dr. Patricia Griffin, , alidan fazlasin1 hatirlan-
masinda glicliik yasanmasindan 6tiirti alt1 sus belirlendigini,
ancak bu sayidan daha fazla kotii aktor oldugunu belirtti.
Her yil binlerce insanin hastalanmasina neden olan 0157 di-
sindaki diger suslar goriilme sikligina gore, E. coli 026, 0103,
0111, 0121, 045 ve O145. CDC tarafindan tespit edilen yillik
30 binin tizerindeki hastalik ve Sliimler E.coli ile ilgili buz-
daginin belki de sadece goriinen ug noktasi ve bunun digin-

da kalan biiytik cogunluk tespit veya rapor edilmiyor. CDC,
diger gida kaynakli patojenlerde oldugu, gercek rakamlarin
rapor edilenlerin 38-40 kat1 olabilecegini sdyliiyor. Bunun
nedeni ise bazi insanlarin gida zehirlenmeleri ile kendi ken-
dilerine miicadele etmesi, tibbi yardim alanlarda ise pek ¢ok
klinik laboratuvarin sadece kedilerinden talep edilen testleri
yapmasi ve belirli bir patojeni aramamalari. Dr. Griffin, labo-
ratuarlar tarafindan aranmadikca bu patojenlerin tespit edi-
lemeyecegini ve halk saglig1 acisindan durumun bilinemeye-
cegini belirterek klinik laboratuarlarin sadece ¢ok kiigiik bir
kismunin (%4-5) rutin olarak Shiga toksini aradigin sdyledi.
Hastaliga neden olan bu suslarin var oldugu ABD Tarim Ba-
kanlig1 tarafindan da ¢ok iyi biliniyor. Arastirma merkezleri
Avustralya, Yeni Zelanda, Uruguay ve ABD’den ithal edilen
etlerden alinan 1186 numunede O157 disindaki suslar: tes-
pit etti. Geleneksel tiim gida patojenleri de bu numunelerde
tespit edilirken, bilim adamlar1 Salmonella, canipvlobacter,
listeria ve E. Coli disinda O157-Shiga’dan farkli 99 sus tespit
etti. Etlerin %20-30"undan O517 digindaki 13 farkli sus veya

serotip tespit edildi.
Kaynak:www.foodhaccp.com

The ‘Holy Six’ Strains of E. Coli That Many Experts Fear

Many food safety experts have long called for the U.S. Department of Agriculture to control six other strains of E. coli besides the banned
E. coli 0157 strain found in food.”Not all of these Shiga toxin-producing E. coli are created equal. Some of those six are just as dangerous
as E. coli 0157,” said Dr. David Acheson, former assistant commissioner for food protection at the Food and Drug Administration.
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Gida Guvenligi Sertifikasyon Kurulusu (FSSC) gida glivenligi

programi AB capinda taniniyor

lobal gida tireticileri giivenlik programi FSSC 22000 Av-

rupa Akreditasyon Igbirligi (EA) tarafindan kabul edil-
mesinin ardindan Avrupa Birligi capinda taninan ilk program
oldu. Programin ana kurulusu olan Gida Giivenligi Sertifi-
kasyon Kurulusu (FSSC) Genel Sekreteri Cornelie Glerum,
programin Avrupa Birligi capinda EA tarafindan kabul edi-
len ilk program oldugunu, siirecin her bir tiye devletin akre-
ditasyon kuruluslarina bireysel olarak yaptig1 bagvurulardan
daha hizl ve etkin bir gekilde yiirtidiigiinii belirtti. Progra-
min EA tarafindan taninmasi, FS 22000'nin Avrupa’daki tiim
akreditasyon kuruluslarinca degerlendirme yapmaksizin ka-

bul edilmesi anlamina geliyor. Kanada, ABD, Avustralya ve
bazi diger tilkelerce de taninan FSSC 22000 sistemi gida tire-
tim zincirindeki tiim gida giivenligi standartlarini uyumlas-
tirmay1 amagliyor. Program, gida tireticileri ve isleyicilerinin
glivenlik sistemlerinin denetimi ve sertifikasyonuna odakla-
niyor ve kesim ve kesim 6ncesi muameleler hari¢ dayaniksiz
hayvansal iiriinler, taze ve islenmis meyve ve sebzeler dahil
dayaniksiz meyve sebze triinleri, makarna gibi oda sicak-
Iiginda raf 6mrii uzun olan {tiriinler ve vitamin, katkilar ve
biyo-kiiltiirler gibi gida imalatinda kullanilan biyokimyasal
maddeleri kapstyor.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

FSSC food safety scheme claims first for EU-wide recognition

The global food manufacturers’ safety scheme FSSC 22000 is the first to win recognition throughout the European Union after its accep-
tance by European Co-operation for Accreditation. Already accepted by Canada, United States, Australia and some other countries, the
FSSC 22000 system aims to harmonise food safety standards throughout the food manufacturing chain.

DC, “Temiz Eller Koalisyonu” adh ile bir el yikama reh-
beri yayimladi. 19-25 Eyliil 2010 tarihleri arasinda ise
Uluslararasi Temiz Eller Haftas1 kutlandi.
Kaynak: www.foodqualitynews.com
CDC guidelines for handwashing
Ceters for Disease Control published a guideline for handwashing
and International Clean Hands Week was celebrated on 19-25 Sep-
tembr 2010.

400 cocuk kursun zehirlenmesinden 6ldi

Kacak altin madeninin sebep oldugu kursun zehirlenmesi
sonlar1 oldu...

Nijerya’da marttan bu yana 400 kadar ¢ocugun, kacak altin
madeninin sebep oldugu kursun zehirlenmesinden 6ldiigii
bildirildi.

Birlesmis Milletler, Sinir Tanimayan Doktorlar 6rgiitiintin
Hollanda kolunun, 500 kadar ¢ocugu da kendi kliniklerinde
tedavi ettigini agiklad1. Cocuklarin ¢ogunun 5 yasin altinda
oldugu belirtiliyor.

BM Insani Isler Koordinasyon Biirosu Sézciisii Elisabeth
Byrs, Zamfara eyaletindeki kirlilik ve zehirlenme vakalarimn
devam ettigini, binlerce kiginin risk altinda oldugunu soyle-
di.

Bir BM ekibi, inceledikleri 5 kdyden dordiindeki igme suyun-
da yiiksek seviyede kursun buldu. Bolgede, havadaki civa
seviyesinin de hayli yiiksek oldugu kaydedildi.

Bolgede altin cevheri igeren kursunun, kéydeki kiigiik gocuk-
lar ve kadinlar tarafindan islendigi belirtiliyor.

Kaynak: www.gazetevatan.com

400 children poisoned by lead

In Nigeria 400 children were died due to poisoning by lead exhausted by an illegal gold mine, since March.
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“1 Milyar Ac insan” Kampanyasi

AO Orta Asya Alt Bolge Koordinatoru ve FAO Tiirkiye

Temsilcisi Mustapha M. Sinaceur yayimnladig: basin bildi-
risinde tiim sivil toplum 6rgiitlerine kampanyaya destek ver-
meleri konusunda ¢agrida bulundu. Yayinlanan bildiride;

“FAO'nun yillik istatistiksel tahminlerine gore diinya iize-
rinde bir milyar insan, gesitli sebeplerden dolay1 kronik aglik
yasamaktadir. Bagka bir deyisle, insanhigin altida biri, aktif
bir yagsam siirmeyi engelleyecek ve daha 6nce goriilmemis
bicimde yetersiz beslenmeyle kars1 karsiyadir.

Diinyadaki a¢ insanlarin oranini yartya diistirmek, Birlesmis
Milletler’in 21. Yiizy1l i¢in belirledigi Biny1l Kalkinma He-
deflerinin en bagindadir. Ote yandan, diinyadaki aglig1 azalt-
maya su anki hizimizla devam edersek, aghigi 2015 yilina ka-
dar yariya indirmyi amaclayan Biny1l Kalkinma Hedefi'ne
ulasmamiz miimkiin olmayacaktir.

“1 Milyar Ag Insan” kampanyasimin amaci, diinyada halen 1
milyar insanin aglikla kars1 karsiya olmasina insanlarin dik-
katini cekmek ve bu duruma kars: harekete ge¢cmelerini sag-
lamaktir. Internet ortaminda biiytiik bir imza kampanyasi ile
hiikiimetlere, aghgn yok edilmesini en 6nemli giindem mad-
desi haline getirmeleri uyarisinda bulunmay: hedefliyoruz.
Imza kampanyamiz, bagta hiikiimetler ve politikacilar olmak
tizere, gida giivenligi konusunda kiiresel bazda tiim ilgili

taraflar1 hedef almaktadir. Diinya capinda toplanan imzalar,
hiikiimetlerin ve uluslararasi topluluklarin dikkatlerini, agh-
g yok edilmesinin en kritik sorunumuz olduguna ¢ekmek
icin kullanilacaktir.

Diinya capinda pek cok sehirde, “1 Milyar Ag Insan” kam-
panyasina destek amagch etkinlikler diizenlenmektedir. Dii-
zenlenen etkinliklere, sanat, spor ve siyaset diinyasindan
uluslararas: énde gelen kigiler ve sivil toplum kuruluglari
genis capli destek vermektedir.

FAO Genel Direktorii Jacques Diouf"un sdyledigi gibi: “Diin-
ya tizerinde ag insanlarin olmasi kabul edilemeyecek ka-
dar korkung, 6fkelenmemizi gerektiren bir durumdur.” Siz
de bu durumun kabul edilemeyecegini diistiniiyorsaniz,
www.l1billionhungry.org adresinde imzanizi atarak veya ek-
teki dokumani imzalayarak harekete gegmeniz miimkiin!
Destek, savunma ve igbirligi gida giivenligi icin esastir. Ttim
Sivil Toplum Orgiitleri kendi igerisinde ve ilgili olacagin dii-
stindtikleri kurumlarla imza kampanyamiz1 paylasirsa min-
nettar olacagim. Inaniyorum ki, bu destek, kampanyamizin
hedeflerinin gergeklesmesi igin kritik bir katk: saglayacaktir.
Desteginizin ve katkinizin, “1 Milyar Ag Insan” girisimi icin
¢ok degerli oldugunu bir kere daha belirtmek isterim” ifade-
lerine yer verildi.

“1 billion Hungry People” Campaign

Mustapha M. Sinaceur, the representative of Middle Asia Sub-Regional Office and Turkey Office of FAO, published a press release and

call the non-governmental organizations to support the campaign.

GDO’lu somon tartisma yaratti

merika Birlesik Devletleri'nde yetkili-
ler, genetik yapisi degistirilmis somon
baliklarin iilkedeki stipermarketlerde sati-
sina izin verip vermemeyi gortisiiyor.
Yeni gelistirilen Atlas Okyanusu somonunun
genleri, benzerlerinden ¢ok daha kisa siirede
titketime hazir hale gelmesi i¢in degistirilmis
durumda.
Bu sekilde tiretilen somonun, normalden iki
kat hizl buytidtgii belirtiliyor.
Bir grup bilirkisi, diin Amerikan Gida ida-
resi FDA’e bilgi vererek, sz konusu somon
baligini insan tiiketimine sunmanin giivenli gériindiagtini
belirtti.
Bununla birlikte uzun vadeli etkileri konusunda daha fazla

deney yapilmasi gerektigini de vurguladi.
Kurulusun, genetigi degistirilmis organizma
(GDO) kategorisindeki somonlar hakkinda
kararini giiniin ilerleyen saatlerinde agikla-
mast bekleniyor.

FDA satis1 onaylarsa, bu ABD’de genetigi de-
gistirilmis hayvani iiriinlerin ilk kez insanla-
rin tiiketimine sunulmasi anlamina gelecek.
Somon baligini iireten Massachusetts mer-
kezli AquaBounty sirketi, baligin hem tiike-
tim hem de gevreye etkisi agisindan giivenli
oldugunu savunuyor.

Bu girisimi elestirenler ise, “Frankenstein balig1” dedikleri
somonun insanlarda alerjiye, denizlerde dogal somon niifu-
sunun azalmasina yol agabilecegini savunuyor.

Debate on GM salmon

Kaynak: www.ntvmsnbc.com

US authorities discuss whether to approve sales of genetically modified salmons in the supermarkets. If the sale is approved by FDA, this
will be the first time in US that a GM animal product is presented for human consumption.

Gida Giivenligi | 2010-4



Gida Guvenligi Teknolojisinde 4 Yeni Sistem

€& NANO SHIELD®

NanoShield kaplamalarinin antimikrobiyal 6zelligi
sayesinde her tlrlG tavan, duvar ve Uretim yGzeyleri
uzun yillar boyunca sirekli dezenfekte edilerek,
rahatsiz edici koku molekullerini yok eder.

DIOPROTECTION®
=

Diosol Generator hidrojen peroksidin etkili
antimikrobiyal 6zelligi sayesinde, hicbir kalinti
birakmadan, ulasilamayan alanlar dahil tim Gretim
ortamini dezenfekte eder.

GREGOMATIC®

Temizlik teknolojisinde esi olmayan distk basingla
¢alisan su pulverizasyonlu, vakumlu yikama sistemi,
her tarlG yazeyden yaglari, mikroplari, kirleri ve
zararli maddeleri temizler.

Liitfen
pizim}

9 GREEN SHIELD®

BiO PUSKURTUCU

Ziraii ilaglamada her tarlQ zararhlara karsi ve
“Tuta Absoluta” mucadelesinde en etkin,
guvenli ve tasarruflu uygulama teknigi.

o uygulama’
: ?l'gﬁgime geciniz.

malar igin

ALFA HUUYEN HIZMETLERI
Ehlibeyt Mahallesi Ceyhun Atif Kansu Caddesi 1262 Sokak No: 1/8 Balgat/Ankara
Tel: (0312) 472 16 31 Fax: (0312) 472 16 32 / e-mail: info@alfahijyenhizmetleri.com
www.alfahijyenhizmetleri.com



2.Gida Guvenligi Kongresi ilgiyle bekleniyor

ve herkesin konusmasini sagladik.”

Kongre Baskani Samim Saner: “Gida Giivenligi; tiiketicilerin, treticilerin, devletin, sek-
torel sivil toplum drgutlerinin ve tabi ki meslek odalarinin ortak konusudur. Ancak tilkemizde
bu 6nemli ortak konunun taraflarinin bilimsel bazli ve tarladan catala biitlinsel olarak konuyu
ele alacaklar bir platform bulunmamaktaydi. Biz bu noktada tim paydaslan bir araya getirdik

Mr. Samim Sanet, The Chair of 2nd Food Safety Congress
“Food safety is the common subject of concern of the consumers, producers, government, sectoral non-governmental
organizations and professional organizations. However, these stakeholders did not have any platform to discuss this

issue on the basis of science and the integrated farm to fork approach. We gathered all stakeholders together and

provided them to discuss on this important issue.”

Oncelikle, gectigimiz sene ilki gerceklestirilen ve
oldukca yogun katilim saglanan 1. Gida Giivenligi
Kongresi'nin degerlendirmesini yapar misiniz?

1.Gida Giivenligi Kongresi yerli yabanci gida giivenligi ko-
nusuyla ilgili kurum ve kuruluslardan gelen 700 kisinin
katildigs, tilkemizin “gida giivenligi” alanindaki en biiytik
organizasyonu olmustur. Stant almak ic¢in kongrenin son
haftalarinda bagvuran firmalar ne yazik ki stant alamadilar.
Bu yogun ve nitelikli ilgiden &tiirti gok mutlu olduk ve tilke-
mizde gida giivenligi konusunda konunun tiim taraflarnin
bir araya gelmesinin, igbirliginin ve konulara ¢6ziim odakh
yaklagmanin ne kadar faydali oldugunu gordiik.

Yabanci paydaslarin yani sira Tiirkiye'den de birgcok
meslek odasi ve cesitli sivil toplum kuruluslarinin des-
tegi ile gerceklesen kongrenin tilkemize ne gibi getiri-
leri olmaktadir?

Gida Giivenligi; tiiketicilerin, tireticilerin, devletin, sektorel
sivil toplum orgiitlerinin ve tabi ki meslek odalarnin ortak
bir konusudur. Ancak iilkemizde bu énemli ortak konunun
taraflarinin bilimsel bazli ve tarladan gatala biitiinsel olarak
konuyu ele alacaklari bir platform bulunmamaktaydi. Biz bu
noktada tiim paydaglar1 bir araya getirdik ve herkesin konusg-
masini sagladik, geri kalan ise igin detaylari. Hi¢bir konuda
olmadig1 gibi gida giivenliginde de artik ulusal sinirlar kalk-
musg ve her sey kiiresellegmistir; o nedenle kongreyi diinyanin
en biiyiik gida giivenligi uzmani organizasyonu olan IAFP-
Uluslararas1 Gida Koruma Birligi (International Associati-
on for Food Protection) ortakliginda yapmamiz kongrenin
uluslararalilagsmasi igin ¢ok 6nemli bir destek olusturdu ve
bu nedenle diinyada alaninin 6énde gelen bir¢ok uzmanim
kongreye gekebildik ve de dinleme firsati bulduk. Bizim
esas amacimiz Gida Giivenligi Kongresi'ni Balkanlar, Kaf-
kaslar ve Ortadogu'nun gida giivenligi konusundaki temel
kongresi haline doniigtiirmektir. Tiirkiye'nin bu misyonu
iistlenecek yetkinlige sahip olduguna inaniyoruz. Bu yil bu
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saydigim bolgelerden katilim bekliyoruz.

Sponsorluk olanaklari dahil olmak iizere bir¢ok firma
temsilcisinin bir araya gelme sansi yakaladigi kongre-
nin gida sektdriine katkilari nelerdir?

Izlenimlerime gore katilimailar igin Gida Giivenligi Kongresi
hem Tiirkiye’deki hem de yurtdisindaki gelisme ve yenilik-
leri izlemek, meslektaslarla ve sektoriin paydaslartyla aymn
ortamda bulunup tarusmak, tartisip fikir alisverisinde bulun-
mak i¢in miikemmel bir firsat olusturmustur. Ayni ortamda
iki giin boyunca akademisyenler, biirokratlar, tedarikgiler,
treticiler ve perakendecilerin bir arada bulunup etkilesme-
leri gida gtivenligi alaninda ortak aklin tiretilmesi agisindan
son derece faydali ve verimli bir stireg olusturuyor.

Yabanci konuklarin kongre hakkindaki degerlendirme-
leri nelerdir?

Size sunu soyleyeyim, gecen seneki Kongrede yabanci ko-
nuklar tek kelimeyle sagirmislardi. Tiirkiye’de bu kadar ge-
nig ve nitelikli bir katilimin oldugu béyle bir kongrenin olabi-
lecegini gelmeden 6nce asla tahmin etmediklerini sdylediler.
Bir¢ok yabanci katilimey; tiiketicilerden, sektore, tiniversite-
lerden devlet kurumlarina kadar farkli kurum ve kurulusun
bir arada bulunmasinin da g¢ok énemli bir basar1 oldugunun
ozellikle altimu ¢izdi. Cok hosuma giden bir diger tespit ise
ozellikle Amerikal1 bir akademisyenden geldi, bu kadar il-
gili ve bilgili bir katilima kitlesinin oldugu bir tilkede gida
glivenligi konusunun kesinlikle sorun olmamasi gerektigini
belirtti.

Sizce tiiketiciler gida glivenligi konusunda yeterince
bilingli mi? Kongrenin bu bilinci olusturmada ne tiir
katkilari oluyor?

Tiirk tiiketicilerinin genelde gida giivenligi tizerine ilgileri
var; ancak ne yazik ki bilgileri yok ya da yetersiz. Dolayisiy-
la gida giivenligi konusunda tiiketicilerin bilingli oldugunu



soylemek pek miimkiin degil. Gida Giivenligi Kongresi tabi
ki tiiketicilere dogrudan hitap eden bir kongre degil, ama
tiiketicilerin bilgilendirilmesi ve bilinglendirilmesi konu-
sunda strateji ve yapilmasi gerekenlerin belirlenmesi kong-
renin temel hedeflerinden bir tanesi. Kongrenin en énemli
paydaglarindan bir tanesi de Tiider (Tiiketiciler Dernegi).
Tiider’in tiiketicileri bilgilendirme stirecinde Gida Gtivenligi
Kongresi'nin 6nemli bir roliiniin oldugunu biliyorum.

9-10 Aralik tarihlerinde gerceklestirilecek olan kongre
hakkinda éngériileriniz nelerdir?

II. Gida Giivenligi Kongresi'nin bu yil yaklasik 700 kisilik
bir yerli ve yabanci katilimeiyr iki giin boyunca ¢ekecegini
diistintiyoruz. Yurt ici ve yurtdisindan ¢ok yogun bir sunum
bagsvurusu aldik. Kongre sirasinda biliyorsunuz bir de sergi
alanimiz oluyor, iiriin ve hizmetlerini sunmak iizere ¢ok sa-
yida firma bagvurusu ile de karsi karsiyayiz, o nedenle bu yil
Askeri Miize kompleksinin hemen hemen tamamin kirala-
dik. Bu seneki kongre her anlamda gegen ilk yilki kongremi-
zin ¢ok daha ilerisine gegecek.

TUGIS (Turkiye Gida Sanayi isverenleri Sendikasi) Yonetim Kurulu Baskani

Necdet Buzbas: “Bir etkinlik, bir hikaye...”

2.Gida Guvenligi Kongresi gida sektériiniin gelisimine katkr saglayacak ve kamuoyunda gida
glivenliginin dogru algilanmasinda énemli bir referans noktasi olacaktir. Uluslararasi plat-
formda sayginlik, tilkemiz icin yerel bilgilerin derlendigi ve gida giivenligi kiltiiri olusumu-
na katki verecek bir firsat olarak gérdiiglim 2.Gida Guivenligi Kongresi’'nin basarili olmasini

temenni ediyorum.

Bu yil, gegen seneki ilk kongrenin disinda ne gibi yeni-
likler olacak?

Her seyden 6nce bu seneki kongre iki giinliik olacak. Ge-
¢en sene eszamanli olarak {i¢ oturum olmasi bircogumuzun
hangi konusmay1 sececegine karar vermesini zorlastirdi, o
nedenle bu yil es zamanli yalniz iki oturum olacak. Bu sene-
nin ¢ok énemli bir yeniligi ise ISO ile yaptigimiz bir isbirligi
cergevesinde kongrenin “Avrupa Isletmeler Ag1 Uluslararasi
Ikili Goriismelerine” de ev sahipligi yapacak olmasi. Ikili go-
riismelerin ana konusu ise “Gida Giivenligi igin Inovasyon”.
Web sitesi tizerinden hem yurtdisindan hem de iilkemizden
igbirligi ya da ortaklik goriismesi yapmak isteyen kuruluslar
birbirlerini bulup, taniyacaklar ve gortisme igin elektronik
olarak randevulagsip, kongre merkezinde ikili goriismelerini
yapacaklar. Bu goriismeler igin gereken her tiirlii imkan or-
ganizasyon tarafindan saglanacak. Boylelikle yeni olusmus
teknolojileri hem geligtiren, hem de kullanmak isteyen yer-
li ve yabana firmalarin is ortakliklar1 kurmalarina da firsat
saglamis olacagiz.

Necdet Buzbas, the Chairman of the Executive Board of TUGIS: “One event, one story...”

2nd Food Safety Congress will be a reference point which will contribute to development of food sector and food safety perception of the
public. I wish the Congress which I believe will is an opportunity for gathering relevant national information and establishment of a food
safety culture in our country, and will increase its prestige in the international platform will be successful.

TUGIS (Tiirkiye Gida Sanayi isverenleri Sendikasi) Y&-
netim Kurulu Bagkani Necdet Buzbas: “Bir etkinlik, bir
hikaye...”

2.Gida Giivenligi Kongresi gida sektoriintin gelisimine katki
saglayacak ve kamuoyunda gida giivenliginin dogru algilan-
masinda 6nemli bir referans noktasi olacaktir. ki gegen yil
4 Aralik tarihinde, Gida Giivenligi Dernegi koordinatorlii-
giinde, yedi dernegin isbirligiyle gerceklestirilen kongre, 51
konugmaci ve 607 dinleyici ile biiyiik bir begeni kazanmist1.
Gida giivenligiyle ilgili tiim paydaglarin ¢6ziim odakli ola-
rak ortak bir platformda bulusturuldugu Kongre, yayimla-
nan “1.Gida Giivenligi Kongresi Sonug Bildirgesi” ile mutlu
bir kapanis yapmusti. 1.Gida Giivenligi Kongresi ile ilgili cok
yakin ge¢miste yasadigim bir hikayeyi sizlerle paylagmak is-
tiyorum.

28. Tiirkiye-AB Karma Istisare Komitesi Toplantisi, 13-14 Ey-
liil 2010 tarihlerinde Edinburg (iskogya)'da yapildi. ki giin
stireli toplantinin ikinci calisma giintintin gtindemi “Tiir-
kiye ve AB’de Gida Giivenligi, Ortakligin Sinerjisi” baglikl
konuydu. Tiirkiye’yi temsilen konusmaci olarak yer almam

gurur verici, konugulacak konu ise tilkem agisindan bir o ka-
dar zordu.

Ulkemde gida giivenliginin en temel sorunu giday1 algila-
makla ilgilidir. Gidanin teknoloji uygulanarak elde edilen
gida sanayinin bir tirtinii oldugu konusunda alabildigince
alg1 eksikligimiz vardir. Daha basit bir ifadeyle -giday1 her-
kes tiretebilir, 6zel bir bilgi gerekmez, herkes uzmandir ve
bu sartlardaki gida satigsa herhangi bir engelle karsilasmadan
sunulabilir- yanhs algisi hakimdir. Algilama béyle olunca,
bunu ortadan kaldiracak yasal mevzuatin olusturulmasi
uzun zaman almis, kendimizden degil umulan sinerji yardi-
miyla yolumuzu kegfetmeye calisiyor olmusuz.

Gida ile ilgili ilk mevzuatimiz, 1930 yilinda ¢ikarilan 1593
saytlh Umumi Hifzisthha Yasasi’dir. Yasada 18 madde ile
yer alan gida sekt6rii daha sonralar1 1952 yilinda gikarilan
Gida Maddeleri Tuziigi ile tam 43 yil yonetilmeye calisil-
mugtir. 1995 tarihinde yiiriirliige giren 560 sayili KHK, 1 Ocak
1996'da baslayan AB ile Giimriik Birligi anlasmasinin gere-
gi; 2004 tarihinde gikarilan 5179 sayili yasa, 5 Ekim 2005’de
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resmen baglayan AB tam tiyelik miizakerelerine hazirlik ve
nihayet 13 Haziran 2010 tarihinde ¢ikarilan yasa AB ile tam
tiyelik miizakereleri stirecinde 12.faslin agilmasi zorunlulugu
ile ortaya g¢ikmuglardir.

Iglerinde EFSA iiyelerinin de bulundugu AB Delegasyonu
i¢in yukarida bir paragrafina degindigim sunumun en ilging
boliimii “Kamu-Sivil Toplum Igbirligi” alt baglig ile verdigim
“Uluslararast 1.Gida Giivenligi Kongresi’nde konusulanlar
oldu. Anlagilan o ki, artik bilimsellik ve teknik konular kadar

yasamdaki sonuglar insanlari etkiliyor, ilgilendiriyor.
Kongre, gida giivenligi ile ilgili konularin teknik ve bilim-
sel bir platformda tartisilmas: gerekliligi ve sosyal bir ortam
olusturmak amaciyla yola ¢ikilarak diizenleniyor.
Uluslararas1 platformda sayginlik, iilkemiz icin yerel bil-
gilerin derlendigi ve gida giivenligi kiiltiirii olusumuna
katki verecek bir firsat olarak gordiigiim 2.Gida Giivenligi
Kongresi'nin bagarili olmasini temenni ediyorum.

Uluslararasi Gida Koruma Birligi (IAFP International Association for Food Pro-
tection) Genel Sekreteri David W. Tharp: “IAFP olarak 2. Turkiye Gida Giiven-
ligi Kongresi'ne dahil olmaktan gurur duyuyoruz.”

Kongre, gida gtivenligi alaninda calisanlarin bir araya gelmesi icin bir firsat yaratti. Gecen
yila ilave olarak daha farkli ve cesitli altyapiya sahip katilmcilar beklenebilir. Bu da kongre
sirasindaki tartismalarin daha ilging ve cesitli olmasini saglayacaktir.”

David W. Tharp, Secretary General of International Association for Food Protection: “As IAFP, we are proud to
have a direct involvement in supporting the 2nd Turkish Food Safety Congress”

The congress provided an opportunity for food safety professionals to meet each other. Building on last year’s congress, a larger, more
diverse audience of food safety professionals can be expected. This will make the conversations more interesting and varied.

Uluslararasi Gida Koruma Birligi (IAFP International
Association for Food Protection) Genel Sekreteri Da-
vid W. Tharp: "IAFP olarak 2. Tiirkiye Gida Giivenligi
Kongresi'ne dahil olmaktan gurur duyuyoruz.”

2009 yilinda diizenlenen 1. Gida Giivenligi Kongresi halk
saglhigr ve gida arzinin korunmasi ile ilgili ¢alisan kisiler ile
gida giiveligi uzmanlarini tecriibelerini paylasmak tizere bir
araya getirmek agisindan ¢ok basariliydi. Kongre, gida gii-
venligi alaninda ¢alisanlarin bir araya gelmesi igin bir firsat
yaratti ve bu alanda kimlerin hangi ¢aligmalari yaptig1 konu-
sunda fikir sahibi olunmasin ve karsilagilan gida giivenligi
sorunlarina ¢oziimler tiretilmesini sagladi. Gegen yilki kong-
rede uzun soluklu dostluklar da kuruldu.

Bu y1l Kongre iki giine uzatilmis, bu, katilimailarin daha faz-
la bilgiye ulasmasina imkan vererek daha fazla katma deger
yaratacak. Gegen yila ilave olarak daha farkl ve gesitli altya-
piya sahip katilimailar beklenebilir. Bu da kongre sirasinda-
ki tartigmalarin daha ilging ve gesitli olmasini saglayacaktir.
Kongre boyunca katiimailar gida arz: ile ilgili en gtincel bil-
gileri ve bu bilgileri gida zincirinin kendi bulunduklar: hal-
kasinda nasil uygulayacaklarini dgrenebilecek. Tabii bunun
tiiketici ve hizmet verilen toplum i¢in dogrudan ve uzun va-
deli bir etkisi olacaktr.

IAFP olarak 2. Tiirkiye Gida Giivenligi Kongresi'ne dahil ol-
maktan gurur duyuyoruz. Bu kongre gibi cabalar halk sagh-
g etkileyecek nemli etkinlikler.

Tuketiciler Dernegi - Tlider - Yonetim Kurulu Baskani Engin Basaran: “AB ile
Gida Guvenligi Fash acilim strecinde ¢ok énemli bir etkinlik”

-

Bu yili diger yillardan ayiran bir 6zelligi “Gida Guvenligi, Veterinerlik ve Bitki Saghg1” faslinin
AB mizakerelerine acilmis olmasi ve kamuoyunda “Gida gtivenliginin” daha 6n plana ¢ika-

rak, daha cok konusulacak olmasidir.

Engin Basaran — Tiider, Chairman of the Executive Board

“Opening of EU negotiations on food chapter is an important development”
An important difference of this year from the previous years is that the Chapter on Food Safety, Veterinary and

Phytosanitary was opened for negotiation with the EU. This will increase the attention to the food safety issues and

the subject will have greater place on the agenda of the public.

Tiiketiciler Dernegi - Tiider - Yénetim Kurulu Bagkani
Engin Basaran: “AB ile Gida Giivenligi Fasli acilim siire-
cinde cok 6nemli bir etkinlik”

2005 yilinda tarama stireciyle baslayan AB katilim miizake-
relerinin 13. faslinin agildig: stirece rastlayan “2.Gida Giiven-
ligi Kongresi”, Gida Giivenligi Dernegi koordinatorliigii ve
Ttiketiciler Dernegi - Ttider’in de icinde oldugu bir¢ok STK
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ve meslek odast ile gegen y1l oldugu gibi, bu y1l da 9-10 Aralik
2010’da Istanbul Harbiye Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi'nde
gerceklestirilecektir.

Bu yili1 diger yillardan ayiran bir 6zelligi “Gida Giivenligi, Ve-
terinerlik ve Bitki Saglig1” faslinin AB miizakerelerine acilmig
olmasi ve kamuoyunda “Gida giivenliginin” daha 6n plana
ckarak, daha ¢ok konugsulacak olmasidir.



Bu dénemde hijyen ¢ok tartisilacak; hayvanlarin beslenmele-
rinden baglayarak hayvansal iiriinlerin tiretimleri, ambalaj-
lari, saklanmalari, taginmalart daha ¢ok giindemde olacak.
Gida katki maddeleri, insanlarin ve hayvanlarin beslenme-
lerinde kullanilan bitkisel iiriinlerin tiretiminde her safhada
kullanilan giibreler ve zirai mticadele ilaglari, kalinti seviye-
leri tartisilacak, AB standartlari, dogal, ekolojik, organik bit-
kisel iiriinler daha ¢ok giindemde olacak, GDO gibi terimler
daha ¢ok duyulacak. En 6nemlisi de gida giivenligi, kayit digt
tiretim, izlenebilirlik, denetim ve yaptirim mekanizmalar1 ka-
muoyunda sorgulanacak, tartisilacak ve ¢6ziim istenecektir.

Son giinlerde ortaya ¢ikan bakterili et olay1 ve kamuoyunda
¢ok uzun yer almasi, “izlenebilirlik” sorunun ne denli 6nemli
oldugunu gosterirken, AB siirecinin bu gibi sorunlarin ¢ozii-

miinde bir firsat olacag: agiktir.

Bu nedenle gergeklestirilecek olan 2.Gida Giivenligi Kongre-
si, 13. faslin AB miizakere siirecine agildig1 bir siirecte biiytik
onem tagimaktadir. Sonucta; kamu calismalarinin, bilimsel
goriislerin, sektorel kaygi ve degerlendirmelerin, tiiketici
beklentilerinin ve goriislerinin masaya yatirildigl, ¢oziim-
lerin arandig1 ve sunuldugu, tim taraflarin icinde oldugu
“Toplantilar dizisi"nde sunulacak “altin degerindeki bigiler”
in 6zellikle kamu tarafindan, firsata gevrilerek yine tiim taraf-
larin iginde oldugu politikalar {iiretilerek yasama gegirilebil-
mesi biiyiik 6nem tagimaktadir.

Toplumsal sorumluluk bilinciyle bu 6nemli firsati yaratan
basta Saymn Samim Saner olmak tizere Gida Giivenligi Der-
negi tiyelerini ve destek veren ttim kuruluslar1 kutlarim.

Turkiyem-Bir (Tiirkiye Yem Sanayicileri Birligi) Baskani Ulki Karakus: “Kong-
renin devamini, lilkemize ve insanlarimiza hayirli olmasini dileriz.”

Kongrenin genis bir katilimla, ¢cok daha genis kitlelere gida glivenligi konusunda saglikh
mesajlar génderecegine inanmaktayiz. Ayrica bu kongre, bir 6nceki kongreden bu yana Ul-
kemizde gida glvenligi anlaminda yapilanlar gérmemiz ve ileriye yonelik atilacak adimlarn
belirlememiz icin de bir karar alma platformu niteligi tasimaktadir.

Ulkii Karakus, the President of Tiirkiyem-Bir (Turkish Feed Manufacturer’s Association): “We wish the Cong-
ress will be beneficial to our country ad citizens and will continue in the following years”

We believe that the Congress will have greater participation and reach more people, presenting correct information
on food safety. Furthermore, it will serve as a decision making platform where the development since the last Congress and the future steps

in the area of food safety will be discussed.

Turkiyem-Bir (Tirkiye Yem Sanayicileri Birligi) Bagkani
Ulkii Karakus: “Kongrenin devamini, iilkemize ve in-
sanlarimiza hayirli olmasini dileriz.”

Ulkemizde gida sektorii nitelik ve nicelik yéniinden gelis-
meye devam etmektedir. Gida sekt6riimiiziin gelisme hizi
yaninda marka olma bilinci de her gegen giin yerlesmekte
ve bu kapsamda gida giivenligi kavrami da temel konular
kapsaminda yer almaktadir.

Insanlarimizin saglikli beslenebilmesi igin tarladan sofraya
gida giivenligi prensibinin tiim tiretici ve tiiketicilere kazan-
dirilmasi tam anlamiyla gida giivenliginin olusturulabilme-
si igin gereklidir. Saglikli beslenme aymi zamanda kaliteli
yagsamin da bir 0lgiisii olmaktadir. Avrupa Birligine girme
miicadelesi verdigimiz bu giinlerde yeterli ve dengeli besle-
nebilme konusunda da AB ile uyumumuz 6nem tagimakta-
dir. Ozellikle market raflarindaki tiriinler tiiketicilerin tercihi
ile sekillenmektedir, bu nedenle tiiketicilere giivenli gidanin
tercih edilme bilinci agilanmalidir, bunun yaninda siki bir de-
netim mekanizmasiyla da giivenli olmayan gidalarin market
raflarina gelmesi énlenmelidir.

Basta ciftcilerimizin, gida zincirindeki tiim tiretici ve teda-
rikgilerimizin yaninda son tiiketicilerimizin de insan saghg;,
hayvan refahi, gevre giivenligi ve giivenilir gida tiiketimi
konularinda bilgilendirilmesi, giivenli gidalarin tiretiminin
ve tercih edilmesinin en biiyiik etkeni olacaktir. Nitekim
tilkemizde bu konuda yapilan ¢alismalarla belli bir seviye-

ye gelinmis bulunmaktadir. Kamu, 6zel sektor, sivil toplum
kuruluglar: ve tiniversitelerin daha koordineli ¢alisarak gida
giivenligi bilincinin yerlesmesi anlaminda igbirligi yapmalar1
gelecek nesillerimizin saghig: ve refahi icin gereklidir.

“Gida Giivenligi Kongresi” de saglikli besleme ve beslenme
bilincinin olusturulmast igin gergeklestirilen ¢ok 6nemli bir
organizasyondur. Bu organizasyonun geleneksel hale getiri-
lerek her yil gergeklestirileceginden eminiz.

Yiirdrliige giren “Veteriner, Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanunu” ile hijyen, izlenebilirlik, gida ve yem giivenilir-
ligi, kritik kontrol noktalari, huzli uyar: sistemi ve risk analizi
gibi konular islenmis, bu kanuna dayali yonetmeliklerin AB
ile uyumlu bir sekilde ¢ikarilmas: amaciyla da tiim paydaslar
arasindaki ¢aligsmalar hizla devam etmektedir. “Gida Giiven-
ligi Kongresi” gibi organizasyonlarda bu konularin gorii-
siilmesi, uygun yonetmeliklerin ¢ikarilarak AB ile uyumun
saglanmast ve dis ticaret anlaminda da sektoriin gelisimi igin
onem tagimaktadir.

Bu kongrenin genis bir katilimla, cok daha genis kitlelere gida
giivenligi konusunda saglikli mesajlar gonderecegine inan-
maktayiz. Ayrica bu kongre, bir 6nceki kongreden bu yana
tlkemizde gida giivenligi anlaminda yapilanlar1 gérmemiz
ve ileriye yonelik atilacak adimlar: belirlememiz igin de bir
karar alma platformu niteligi tasimaktadir.

Bu kongrenin devaminy, iilkemize ve insanlarimiza hayirh
olmasini dileriz.
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Gida Katki Maddeleri

Gida Katki Maddeleri konusunda; Koruma ve Kontrol Genel Miidiirligii (KKGM) Daire Bagkani Halis Kor-
kut, Gida Katki ve Yardimci Madde Sanayicileri Dernegi (GIDAKAT) Yénetim Kurulu Uyesi Cem Kdyliioglu
ve TMMOB Gida Miihendisleri Odasi Yénetim Kurulu Baskani Petek Ataman’in gériislerine basvurduk.

Halis Korkut

Koruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii (KKGM) Yem ve
Gida Tescil Hizmetleri Daire Bagkani

Gida katki maddeleri gida maddelerini; renklendirme, tatlandirma
veya gidanin korunmast gibi belirli teknolojik fonksiyonlar: yerine
getirmek amaciyla gidalarda kullamilmakta olup, gida maddelerinin
etiketinde fonksiyonlart ile birlikte belirtilmeleri zorunludur. Gida
maddelerinde kullamlmasina izin verilen katki maddeleri, Avrupa
Birligi'ne uyum cercevesinde Avrupa Parlamentosu ve Konsey
Direktifleri dikkate alarak diizenlenmekte ve gerekli giincellemeler
yapumaktadir. Avrupa Birligi mevzuatina tam uyumludur. Avru-
pa Birligi’'nin katki maddeleri ile ilgili mevzuatinda yer almayan
geleneksel bir tiriiniimiiz soz konusu oldugunda kullanimina izin
verilecek katki maddesi ve limitinin belirlenmesinde aragtirma ku-
rumlarimiz ve iiniversitelerle ¢calismalar yiiriitiilmektedir.

Bakanliginiz gida katki maddelerinin uymasi gereken tek-
nik kriterleri belirliyor, ayn1 zamanda da kontrollerini ya-
piyor. Bu kapsamda;

Mevzuatta yer alan limitlerin olusturulmasinda izlenecek
yol, ozellikle geleneksel iiriinlerimiz agisindan ¢ok onemli.
Calismalarimizi nasil yiiriitiiyorsunuz, kisaca anlatabilir
misiniz?

Gida katki maddeleri gida maddelerini; renklendirme, tat-
landirma veya gidanin korunmasi gibi belirli teknolojik fonk-
siyonlar1 yerine getirmek amaciyla gidalarda kullanilmakta
olup, gida maddelerinin etiketinde fonksiyonlari ile birlikte
belirtilmeleri zorunludur.

Gida katki maddelerinin gidalarda kullanimi insan saghigimnin
korunmasi yoniinden en siki denetim altinda tutulmasi ge-
reken kimyasal madde grubudur. Bu nedenle tiim diinyada
gidalarda hangi katki maddesinin hangi miktarlarda kulla-
nilacagi hem ulusal hem de uluslararas: mevzuatla kurallara
baglanmigtir.

Gida katki maddelerine iligkin esaslar uluslararasi ve ulusal
otoritelerin son derece yogun ve dikkatli incelemeleri sonu-
cunda belirlenir. Bu gercevede diinyada uluslararas yapilan-
malar olugturulmustur;

1-Kodeks Alimentarius Komisyonu; Birlesmis Milletler’e
bagli bir kurulustur. Kurulusun gorevi diinyada gida ile ilgili
uygulamalarimin saglik ve teknoloji yoniinden standartlasti-
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Halis Korkut

General Directorate of Protection and Control, Head of De-
partment

Food additives are used in foodstuffs for their different technolo-
gical functions such as coloring, flavoring or preservation, and
they have to be indicated on the label of the foodstuffs together
with their intended functions. The food additives which are aut-
horized to be used in foodstuffs are regulated in the framework
of harmonization with the EU taking into account relevant
European Parliament and Council regulations and they are
updated in this respect. Our food additives legislation is fully
harmonized with the EU. When a traditional product which is
not regulated in the EU is concerned, the additives to be appro-
ved and the limits of use are determined taking into account the
studies conducted by our research institutes and universities.

rilmasidir. Kurulusun bu amagla hazirladigi “Codex Alimen-
tarius” tiim diinya tilkeleri i¢in giivenli gida tiretiminde refe-
rans dokiimandir.

2-JECFA; 1956 yilinda beri gida katki maddelerinin insan
saghig yoniinden degerlendirilmesi igin toplanan FAO/
WHO ortak uzmanlar komitelerine verilen isimdir. Bu komi-
teler giindemlerine aldiklar1 gida katki maddeleri igin tiim
bilimsel verileri inceleyerek degerlendirmeler yapmakta ve
ADI degerlerini tespit etmektedir.

3-EFSA (Avrupa Birligi Gida Giivenligi Kurumu);

Gida katki maddeleri ile ilgili panel olusturarak, toksikoloji
ile ilgili bilimsel ¢aligmalar ve verileri degerlendirerek rapor-
larin1 hazirlar. Bu raporlar Avrupa Birligi'nin karar stiregle-
rinde degerlendirilerek “Avrupa Toplulugu Direktifleri” ola-
rak uygulamaya girer.

Ulkemizde, gida maddelerinde kullanimina izin verilen kat-
ki maddeleri ve miktarlari gida mevzuati altinda; renklendi-
riciler (Teblig N:2002/55), tatlandiricilar (Teblig N:2006/45)
ve diger katki maddeleri (Teblig N:2008/22) ii¢ ayr1 Tebligde
esaslar1 belirlenmis ve ayrica kullanimina izin verilen tiim
katki maddelerinin saflik kriterleri de ayr1 birer Teblig olarak
yaymmlanmigtir.

56z konusu Tebliglerin hazirlanma siireci ve yeni bir katki
maddesi ya da limitlerinin yeniden belirlenmesi s6z konusu
oldugunda izlenen yol;

Ulkemizde, Ulusal Gida Kodeks Komisyonu; gida kodeksi-
nin hazirlanmasi, izlenmesi ve alt komisyon ¢aligmalarinin



denetlenmesinden sorumlu bir Komisyondur. Gida kodek-
sinin hazirlanmasi igin Thtisas Alt Komisyonlarini olustu-
rur, gida kodeksi ve/veya ulusal goriiglerin olugturulmasi
asamasinda verilerin saglanmasi i¢in kurum ve kuruluslara
konu ile ilgili calismalar yaptirir ve veri tabani olusturulma-
sin1 saglar. Thtisas alt komisyonlarinca hazirlanan taslaklari
karara baglar. Kabul edilen gida kodekslerini yayimlanmak
tizere Bakanliga sunar.

Bu cercevede; Ulusal Gida Kodeks Komisyonu (UGKK) tara-
findan, katki maddeleri konusunda uzmanlasmis akademis-
yenlerden, arastirma kurumlarindan, laboratuarlardan, sek-
tor ve ilgili kuruluslardan meydana gelen Katki Maddeleri
Ihtisas Alt komisyonu kurulmustur.

Katki Maddeleri Thtisas Alt komisyonu; Avrupa Birligi Mev-
zuat1 oncelikli olmak tizere, Kodeks Alimentarius yaklagim-
lari, ulusal ve uluslararasi mevzuat ile tilke kogullarini dikka-
te alarak gida kodeks taslaklarin hazirlar ve taslag: konu ile
ilgili kurum ve kuruluglara goriise acar, gerekli gordiigiinde
¢ok biiyiik katilimli toplantilar diizenler ve gelen gortisleri
degerlendirerek, Teblig Taslagini UGKK’ya sunar.

Gida maddelerinde kullanilmasina izin verilen katki madde-
leri, Avrupa Birligi'ne uyum cergevesinde Avrupa Parlamen-
tosu ve Konsey Direktifleri dikkate alarak diizenlenmekte ve
gerekli gtincellemeler yapilmaktadir. Avrupa Birligi mevzua-
tina tam uyumludur.

Avrupa Birligi'nin katki maddeleri ile ilgili mevzuatinda yer
almayan geleneksel bir tirtiniimiiz s6z konusu oldugunda
kullanimina izin verilecek katki maddesi ve limitinin belir-
lenmesinde aragstirma kurumlarimiz ve tiniversitelerle calig-
malar ytiriitiilmektedir.

Genelde her tiirlii denetimde cok énemli olmakla beraber,
ozellikle gida katki maddeleri acisindan izlenebilirlik ha-
yati oneme sahiptir. Bu konuda olusturdugunuz bir sistem
var m1? Gida safli§inda olmayan katk: maddelerinin taki-
binde ne tiir calismalariniz var?

Gida maddelerinde kullanilan katki maddeleri, Bakanligimi-
zin ylrittigl izleme programlar: kapsaminda izlenmekte-
dir.

Katki maddelerinin saflik kriterleri Avrupa Birligi mevzuati-
na uyumlu olarak diizenlenmistir.

1- Gida Katki Maddelerinin Saflik Kriterleri Analiz Y6ntem-
leri Metodlar1 Tebligi

(17.01.2002 tarih ve 24643 say1ili Resmi Gazete)

2- Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilarin Saflik Kri-
terleri Tebligi

(04.12.2001 tarih ve 24603 say1li Resmi Gazete )

3-Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiricilerin Saflik
Kriterleri Tebligi

(10.04.2002 tarih ve 24722 sayili Resmi Gazete)

4- Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler ve Tatlan-
diricilar Digindaki Katki Maddelerinin Saflik Kriterleri Tebli-
gi

(10.04.2002 tarih ve 24722 sayil1 Resmi Gazete)

Gida katki maddelerinin analiz edilebilirligi (0zellikle son
iiriinde) ¢ok onemli bir nokta... Mevzuatimizda yer alan
katk: maddelerinin ne kadarini son iiriinde saptayabiliyo-
ruz? Analiz yontemlerinde birlikteligi saglayabildik mi?

Gida mevzuat: altinda yer alan renklendiriciler, tatlandirici-
lar ve diger katki maddelerinin tamamina yakini son iirtinde
tespit edilebilmektedir.

01.10.2010 tarih ve 27716 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Kontrol Laboratuvarlarimin Kurulus, Gorev, Yetki ve Sorum-
luluklar1 fle Calisma Usul ve Esaslariin Belirlenmesine Dair
Yonetmeligin 22. maddesi hiikmii gercevesinde;
Laboratuvarlarda ¢ncelikle gida ve yem mevzuatinda belir-
tilen analiz metotlar1 kullanilmaktadir. Analiz metotlar: gida
ve yem mevzuatlarinda mevcut degilse, Bakanlik tarafindan
izin verilecek, ulusal/uluslararasi kabul edilmis bir analiz
metodu kullanilmaktadir. Ulusal / Uluslararast kabul edilmig
bir analiz metodu kullanildiginda, laboratuvar tarafindan
ilgili metodun laboratuvarda uygulanabilirliginin verifikas-
yon ¢alismasim yapmasi gerekir. Ulusal/Uluslararast kabul
edilmis bir analiz metodu kullanilmadiginda, laboratuvar
tarafindan ilgili metodun validasyon calismalar1 yapilarak
dokiimante edilir. Yapilan validasyon metotta tanimlanmig
olan iiriin/ tirtinler i¢in gegerlidir. Metotta belirtilenin digin-
da farkl 6zelliklere sahip bir matriksteki tiriin ¢alisildiginda
metot yeniden valide edilir. Elde edilen validasyon sonugla-
rina gore metodun optimum sartlarda ve en yiiksek perfor-
mansta kullanilmasi icin gerekli olan uyarilarin, dikkat edile-
cek noktalarin, kritik nokta ve kritik islemlerin tanimlandig:
rutin uygulamalara yoénelik metot talimatlar1 standart ope-
rasyon prosediirii olarak hazirlanmaktadir.

Son olarak bu konuda uluslararasi mevzuat anlaminda da
zaman zaman sikintilarimiz oluyor. Leblebide Titanyum Di-
oksit konusunda oldugu gibi... Bu tiir ¢calismalarda nasil bir
yontem izliyorsunuz? Sektor veya tiniversitelerden katki an-
laminda bekledikleriniz nelerdir?

Gida maddelerinde kullanilmasina izin verilen katki madde-
leri, Avrupa Birligi'ne uyum gercevesinde Avrupa Parlamen-
tosu ve Konsey Direktifleri dikkate alarak diizenlenmekte ve
gerekli giincellemeler yapilmaktadir. Avrupa Birligi mevzua-
tina tam uyumludur.

Avrupa Birligi'nin katki maddeleri ile ilgili mevzuatinda yer
almayan geleneksel bir iirliniimiiz séz konusu oldugunda
kullanimina izin verilecek katki maddesi ve limitinin belir-
lenmesinde aragtirma kurumlarimiz ve tiniversitelerle ¢alis-
malar yiiriitilmektedir.
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Bilindigi tizere Leblebi Tiirkiye” de ve bazi Ortadogu tilke-
lerinde nohuttan iiretilen geleneksel bir gerez gesididir. AB
direktifleri esas alinarak hazirlanan “Tiirk Gida Kodeksi — Gi-
dalarda Kullanilan Renklendiriciler Tebligi”nde “E 171 titan-
yum dioksit”in kullanimiyla ilgili olarak ihracatta bir takim

Cem Kaoyliioglu

Gida Katki ve Yardima Madde Sa-
nayicileri Dernegi (GIDAKAT) Yo6-
netim Kurulu Uyesi

Geleneksel ya da degil, endiistriyel yon-
temlerle iiretilen her tiirlii gida madde-
sinde, gida katki maddelerinin yaygin
sekilde kullanimz, ekonomik ve teknolojik
gelismelerin ortaya cikardigr gereksi-
nimlerden  kaynaklanmaktadir.  Artan
diinya niifusu, hammadde kaynaklarin-
daki azalmalar, yeni yasam ve beslenme
aliskanliklar1 sonucunda olusan insanlarin yasam standardlarin
yiikseltme yoniindeki egilimleri, teknolojik gelismeleri tetiklemistir.
Kisitli da olsa kendi ¢apimizda kendi capamizla yapabildigimiz bir
tespite gore iilkemizde, binlerle degil 250-300 rakamu ile telaffuz
edilebilecek katki maddesi iireticisi bulunmaktadir. Esasen iilkemiz-
de salt gida katki maddesi tireten firma sayisi yok denecek kadar
azdir ve katki maddelerini biiyiik ¢ogunlugu ithal edilmektedir.

Gida katki maddeleri ile ilgili olarak yillardir yasanmakta
olan bir bilgi kirliligi var. Bununla miicadele i¢in neler yapi-
yorsunuz? Ne tiir sikintilar ile karsilasiyorsunuz?

Gida katki maddelerinin (GKM) gidalarda kullanimi insanlik
tarihi kadar eskidir. flk kullanilan katki maddeleri bilindigi
gibi tuz, baharat, duman, sirke ve sekerdir.

GKM diger amaglarla kullanilan tiim kimyasal madde ve
kimyasal madde gruplar igerisinde gozetimi ve denetimi
en etkin gekilde yapilan gruptur. Bagta Diinya Saglik Orgiitii
(WHO) olmak iizere bir¢ok uluslararast kurulus, katki mad-
delerinin giivenli kullanim ilkelerini belirlemektedir.

Bu ytizden, yillardir yasanmakta olan bilgi kirliligine ve ya-
rattig1 stkintilara (6nyarg, siipheli yaklagim, giivensizlik vb)
ragmen GKM ile ilgili yasalarda ve kodekslerde goz ontine
alinan temel kosul “Halkin sagliginin korunmasin ve {ilke-
mizdeki gida endiistrisinin gelismesini saglamak”tir.

Kaldi ki, taze meyve ve sebzelerin bir defada kilolarca ya da
bir paket tuzun bir seferde tamaminin tiiketilmesi toksik et-
kiler yaratabilmektedir.

Zaten, tretim agsamasindaki kontrol ve denetim Tarim ve
Koyisleri Bakanliginca, pazardaki tirtinlerin kontrol ve de-
netimi ise Saglik Bakanliginca ve bazi bolgelerde ise Saglik
Bakanligi ile birlikte yerel yonetimlerce yapilmaktadir.

Gida katkr maddelerinin kullanimimda halen agirlikla Av-
rupa Birligi (AB) uygulamalar iizerinden ¢alismalar yiirii-
tiiliiyor. Oysa iilkemizde ¢ok sayida geleneksel gida var. Bu
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sorunlar yaganmustir.

Anilan tirtintin AB’de farkli kategoride yer almasindan do-
lay1 tarim tiriinleri ihracatimizi olumsuz yoénde etkilemesini
engellemek amaciyla konu ile ilgili olarak, AB Komisyonu
nezdinde girisimlerde bulunulmustur.

Cem Koyliioglu

The Association of Food Additives and Ingredients Manufac-
turers (GIDAKAT), Member of Management Board

The requirement of use of food additives in foodstuffs, whether
traditional or not, which are produced using industrial methods
arises from the economic and technological developments. Incre-
asing population of the world, reduction in the resources of raw
material, trend towards increase in living standards of people
due to new life styles and dietary habits trigger the develop-
ments in the technology. According to our findings, which may
be limited though, they are around 250-300 food additives pro-
ducers. In our country, the companies which produce only food
additives are essentially almost non-existing and food additives
are largely imported.

iiriinlerde katki maddesi kullaniminin teknolojik gereklilik
olup olmadig1 yoniinde sizlerin de ¢calismalar: ve degerlen-
dirmeleri var m1?

Geleneksel ya da degil, endiistriyel yontemlerle tiretilen her
tirlii gida maddesinde, gida katki maddelerinin yaygin se-
kilde kullanimi, ekonomik ve teknolojik gelismelerin ortaya
cikardig1 gereksinimlerden kaynaklanmaktadir. Artan diinya
niifusu, hammadde kaynaklarindaki azalmalar, yeni yasam
ve beslenme aliskanliklar1 sonucunda olusan insanlarin ya-
sam standardlarin yiikseltme yoniindeki egilimleri, teknolo-
jik gelismeleri tetiklemistir.

Zaman yonetiminin artik oldukga giic ama bir o kadar da
6nemli oldugu giiniimiiz stresli ve yogun yasam temposun-
da, artik hemen hemen hig¢ kimse yiyecegini evde hazirlamak
igin vakit ayirmamakta ya da ayiramamaktadir. Yine giinii-
miizde ¢aligan insan (6zellikle kadin) sayist artmis ve hersey-
den 6nemlisi de beslenme aligkanliklarimiz degismistir.

Gida katkr maddesi ile ilgili kayit dis1 sorunun boyutu ne-
dir? Her alanda oldugu gibi, sizin alanimizda da 6rgiitliiliik
cok onemli... Uyeleriniz sektériin ne kadarimi temsil edi-
yor?

Ulkemizde 250-300 gibi tahmin edilen katki maddesi ve/
veya katki maddesi karisimi yapan firma bulundugu hal-
de, tiye sayimiz sadece 25 firmadan 30 kisi bulunmaktadir.
Uyelerimizin hemen hemen tamami sektériin en énde gelen
lokomotif firmalari olup, Tiirkiye katki maddesi karigimlar1
ve yardimci maddeleri pazarimin yaklagik %40-50"sini olus-
turmaktadir.

Tiiztiglimiizde yeralan tiyelik kriterlerimize gore ve sadece



tiretici konumundaki firmalari tiyelige kabul edebiliyoruz.
Su anda dernegimize kayith iiyeler disinda, iilkemizde daha
pek ¢ok saygin ulusal ve uluslararast kimlige sahip katki
maddesi iireticileri vardir fakat heniiz dernegimiz tiyesi de-
gillerdir.

Katki1 maddelerinin izlenebilirligine yonelik olarak yaptigi-
niz bir caligma var mi?

Sektorle ilgili hem sayisal ve istatistiki degerlere ulagmak,
hem de izlenebillirlik konusunda maalesef sorunlar bulun-
maktadir. Bu nedenle de sektérle ilgili tiretim /ithalat ve ihra-
cat rakamlarini saglikli olarak verebilmek miimkiin degildir.
Zira TUIK, Giimriik, Dig Ticaret verileri ve istatistiklerinde
gida katki maddeleri miistakil bir isim ve GTIP numaras ile
belirtilmemekte, genellikle gesitli isimlerdeki kimyasal mad-
deler arasinda listelenmekte ve ilgili GTIP fasillar1 da ¢ok
farkli iceriklerde oldugundan, buradan katki maddelerini ay-
rigtirip reel degerlere ulasmak pek miimkiin olamamaktadir.
Kisith da olsa kendi capimizda kendi ¢apamizla yapabildigi-
miz bir tespite gore tilkemizde, binlerle degil 250-300 rakam
ile telaffuz edilebilecek katki maddesi tireticisi bulunmakta-
dir. Esasen tilkemizde salt gida katki maddesi tireten firma
sayist yok denecek kadar azdir ve katki maddelerini biiytik
cogunlugu ithal edilmektedir. Salt gida katki maddesi olarak
yag asiti esterleri/emiilgatér ve mineral madde (kalsiyum
karbonat) tiretimi yapan kisitl sayidaki birkag firmadan bag-

Petek Ataman

TMMOB Gida Miihendisleri Odas1
Yo6netim Kurulu Bagkani

Katkr maddeleri teknolojik zorunluluk
geregi kullanilan maddeler. Biz bu mad-
delerin mevzuatta izin verilen iiriinlerde,
tiiketime hazir son tiriin igin belirlenen
maksimum seviyeleri asmayacak sekilde
ve tabii saflik kriterlerine uymalar: ha-
limde riskli olmadigini ifade ediyoruz.
Gida Miihendisleri Odasi'ni “Bilingli
Gida Tiiketimi” brosiirii var. Bu brosii-
riin bir kismu katk: maddeleri ile ilgili. Bu brogiirleri belirli gtinlerde
(Orn: Diinya Gida Giinii) halka agik alanlarda bire bir goriismeler
yaparak, gelen sorular1 yamitlayarak dagitryoruz. Bu konuda bilgi
paylagimz icin basin-yayin kanallarim da miimkiin oldugunca etkin
kullanmaya ¢alistyoruz.

Siz Gida Miihendisleri Odast olarak nasil bakiyorsunuz
grda katkr maddelerine?

Katki maddeleri teknolojik zorunluluk geregi kullanilan
maddeler. Miihendislik egitimi almus, iiretimde bire bir gorev
alan bir meslek grubunun katki maddelerine tepkili olmasi
beklenemez tabi. Ama biz bu maddelerin mevzuatta izin ve-
rilen tiriinlerde, tiiketime hazir son iiriin i¢in belirlenen mak-

ka tiretici oldugunu séyleyememekteyiz.

Ayrica katki maddesi olmayip yardimcr madde kapsaminda
olan peynir mayasi, starterler, ekmek mayasi, bazi enzimler
tireten firmalarimiz da mevcuttur ve bunlarin sayisi ise 15
civarindadir.

Geri kalan katki maddesi tireticisi dedigimiz ve 250-300 ci-
varinda oldugunu tahmin ettigimiz ve ¢ogunlugu ekmekgi-
lik - pastacilik sektoriine hitap eden, kiigiiklii biiyiiklii tire-
tici firmalar ise sadece gida katki maddesi tireticisi olmayip,
istenilen amaca gore belli formiilasyonlar ile katki maddesi
karigimlar1 yapan firmalardir.

Ilave etmek istediginiz baska nokta var midur?

Giintimiizde artik hemen hepimiz -hava, su ve toprak kirlili-
giile- icimizi bunaltan ve daraltan bir kimyasal ¢evrede yasa-
maktayiz. Bu anlamda, viicudumuza giren zehrin miktarim
miimkiin oldugunca azaltmak, viicudumuzun ve bagisiklik
sistemimizin daha gii¢lii olmasim saglayacaktir kugkusuz.
Bu ytizden arada bir tiiketilen ve son {iriin igerisinde eser
miktarlarda kalan birkag katki maddesi tabii ki bizlere kalict
hasarlar vermeyecek ve tabii ki bizleri 6ldiirmeyecektir.
Sunu da kabul etmeliyiz ki, emiilgatorler, diizenleyiciler (sta-
bilitor), katilagtiricilar, jolelestirici maddeler, ayiricilar (anti-
caking agents) ve boyalar gibi katki maddeleri sayesinde
yiyecekler diri ve canli renkleriyle, gozlimiize ve zevkimize
hitap etmektedir.

Petek Ataman

UCTEA Chamber of Food Engineers, President of the Mana-
gement Board

Food additives are substances which are used due to technolo-
gical requirements. We communicate that these substances are
safe if they are used in the foodstuffs which are laid down in the
legislation within the limits identified for the ready to eat final
product, and comply with the purity criteria. The Chamber of
Food Engineers published a “Conscious Food Consumption” le-
aflet, which also covers a section on food additives. These leaflets
are delivered to the consumers on some occasion (i.e. World Food
Day), and their questions are answered through face to face com-
munication. We are trying to make use of the press and informa-
tion channels effectively for sharing correct information.

simum seviyeleri asmayacak sekilde ve tabii saflik kriterleri-
ne uymalar: halinde riskli olmadigini ifade ediyoruz. Bunun
i¢in de denetimlerin diizgiin yapiliyor olmasi lazim.

Gida katki maddeleri igin belirlenen maksimum limitlerin
gercekgi oldugunu diisiiniiyor musunuz?

Bu noktada sdylenmesi gereken seyler var tabii. Bildiginiz
gibi, maksimum limitler ADI degerlerinden yola ¢ikilarak bir
formiilasyonla hesaplanmakta. Hesap dogru yapildig: siire-
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ce prensipte o limitlere uyan gidalar insan saghg icin risk
olusturmazlar. Ancak su var; bu hesaplar giinliik tiiketim
miktarlari bilinerek yapilacak hesaplar. Biz iilke olarak bu ra-
kamlarimizi bilmiyoruz. Bu rakamlar: gergekgi bicimde bile-
bildigimiz giin, belki kimi limitlerde degisiklik gerekecektir.

Bir diger onemli nokta da su; her konuda oldugu gibi bilim-
sel gelismeler dahilinde farkli tespitler olmasi, kimi katki
maddelerine y6nelik kabullerin degismesi daima ihtimal da-
hilindedir. Tipk: gida iiretimi ile ilgili diger konularda oldu-
gu gibi. Hatta daha da genisletirsek insan saghgin bire bir
etkileyen her konuda oldugu gibi...

Ulke olarak bu konuda sorunlarumiz neler?

Birincisi daha énce de soyledigim gibi denetimler yeterli de-
gil. Ikincisi bu maddelerin tiimiiniin son {iriinde miktar tes-
pitinde hala sikintilar var bildigim kadariyla. Bir diger sorun

Finn Sheye

Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi
(European Food Safety Authority)
Mevzuat ve Politika Isleri Birimi
Politika Yetkilisi

Tiiketicilerin gida, gida giivenligi, bes-
lenme ve saghk konularinda iletisim ile
ilgili farkl biling ve ilgi diizeyleri ve yak-
lagimlar: dikkate alindiginda, EFSA'min
Uye Devletlerdeki farkli ve ¢ok esitli bil-
giye ihtiyac duyan tiiketicilere Avrupa
capinda tek ve bir ornek mesaj vermesi
miimkiin ve tercih edilir bir sey degildir. EFSA bu sebeple, ulusal
diizeydeki kilit ortaklar: ile yakin isbirligi yaparak tiiketicilere hiz-
met eder.

EFSA gida katkilar: onaylanmadan 6nce degerlendirme sii-
recinde onemli rol oynamaktadrr. Tarafsiz sonuglara ulasi-
labilmesi igin bilim insanlarinin bu siirece katilmalarinin
ve arastirma sonuclarini paylasmalarimin ¢ok énemli oldu-
gunu biliyoruz. Bilim insanlarina ve arastirma sonuglarina
ulagmakta zorluklarla karsilastyor musunuz? Bazi durum-
larda farkli uzmanlar farkl goriisleri savunabiliyor. EFSA
sonuca nastl ulastyor?

Bilimsel Uzmanlarin istihdamu: Se¢im prosediirleri

EFSA'nin calismalarina Bilimsel Komite ve Panellerde yer
alarak katkida bulunan bilim insanlar1 bilimsel yetkinlikleri
ve uzmanliklari esas alinarak ve tarafsiz ve seffaf kriterlere
gore secilmektedir.

EFSA, stz konusu bilimsel uzmanlar: istihdam etmek igin
cagrida bulunur ve EFSA personeli tarafindan muhtemel
adaylarin bir kisa listesi olusturulur. Bu liste daha sonra
bagimsiz uzmanlardan olusan dis bir komiteye sunulur ve
adaylarin nihai listesi olusturulur.
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ise aslinda gida katki maddesi olmayip da, gidaya yonelik
olmadig1 beyanu ile kontrol edilmeden yurt i¢i edilen madde-
lerin izlenmesine yonelik bir sistem yok. Gida sektoriinde de
kayit dis1 sorunu oldugunu diistintirsek, bu bir risk alani.

Bu konudaki sehir efsanelerine yonelik sizin ¢calismalariniz
var mi?

Evet var. Gida Miihendisleri Odas1 olarak “Bilingli Gida Tii-
ketimi” brosiirtimtiz var. Bu brostirtin bir kismu katki mad-
deleri ile ilgili. Brosiir, tiiketicilere yonelik olarak hazirlandi.
Bu brosiirleri belirli giinlerde (Orn: Diinya Gida Giinii) halka
acik alanlarda bire bir gortismeler yaparak, gelen sorulari ya-
nitlayarak dagitiyoruz. Ayni egitimi 6grencilere ve velilere de
veriyoruz. Bu konuda bilgi paylasimi i¢in basin-yayin kanal-
larin1 da miimkiin oldugunca etkin kullanmaya calisiyoruz.

Finn Sheye

EFSA (European Food Safety Authority)

Given the different levels of consumer awareness, interest in and
attitudes towards communications on food, food safety, nutri-
tion and health, it is neither possible nor desirable for EFSA to
seek to address the resulting diverse and multiple information
needs of consumers in Member States through a single and uni-
que message disseminated across Europe. EFSA can therefore,
best serve European consumers through close cooperation with
key partners at national level.

EFSA Yoénetim Kurulu, nihai kisa listeyi dikkatlice degerlen-
direrek Bilimsel Komite ve Panellerin kimlerden olusacagina
iligkin kesin karar1 verir.

EFSA’nin Bilimsel Komite ve Panellerindeki uzmanlar, kanit-
lanmig bilimsel miikemmellikleri esas alinarak ti¢ yillik bir
donem igin atanirlar. Bu siiregte uzmanlarin bilimsel calig-
malar1 degerlendirmedeki deneyimleri ve yayimlar1 dikkate
alinir.

En son 2008 yilinin Ekim ayinda yapilan bilimsel uzman ¢ag-
risindan sonra EFSA’ya, Bilimsel Komite ve Paneller igin 732
basvuru yapilmistir. Bagvuru sayisinda 2006 yilinda yapilan
¢agriya yapilan basvuruya oranla %7’lik bir artis olmustur
ki bu da Avrupa’daki bilimsel ¢evrelerin EFSA ¢alismalarina
olan biiytik ilgisinin bir gostergesidir. EFSA Yo6netim Kurulu
Mart 2009'da 174 bagimsiz bilimsel uzmanin tig yillik bir do-
nem i¢in atanmasini onaylamustir.

EFSA, Panel uzmanlari igin yapilan acik ¢agrilara ilave ola-
rak uzman veri tabanindaki bilim insanlarina da bagvurabil-
mektedir. Yillar once EFSA Bilimsel Komitelerini, Bilimsel
Panellerini, EFSA bilimsel aglarini ve bunlara iliskin calisma
gruplarmi destekleyebilecek dis bilimsel uzmanlar igin bir
veritabani olusturmustur. Gida ve yem giivenligi, beslenme,
toksikoloji, kimya, hayvan saglig1 ve refah, bitki koruma ve
bitki saghig: alaninda uzmanhga sahip bilim insanlar1 bas-



vurularini internet tizerinden yapmak tizere davet edilmek-
tedir. Yeterlilik kriterlerini karsilayan adaylar veri tabanina
dahil edilmektedir. Halihazirda EFSA uzman veri tabaninda
2500’den fazla uzman yer almaktadir. Uzman veri abaru ile
ilgili detayli bilgiye http://www.efsa.europa.eufen/networks/expertdb.
htm baglantisindan ulasilabilmektedir.

EFSA’da risk degerlendirme siireci-sonuglara nasil ulasiyo-
ruz:

EFSA, Bilimsel Komite ve Panellerinde yapilan calismalara
yon vermek ve verilen goriislerin en yiiksek bilimsel stan-
dartlara uygun olmasini saglamak igin kapsamli bir iyi risk
degerlendirme uygulamalar: miiktesebati olusturmustur.
EFSA'nin bilimsel goriisleri, miisterek tartisma ve kararlarin
bir giktisidir, her tiyenin esit s6z hakki bulunmaktadir. Higbir
uzman Panelin kararlarini haksiz yere etkileyemez ve azinlik
goriisleri kayit altina alinr.

Bilimsel goriislerin olusturulmasina iligkin is akisina su bag-

lantidan ulagilabilmektedir: http://www.efsa.europa.eulen/efsahow/
workflow.htm

Yeni mevzuata gore, Aralik 2020 itibariyle EFSA 20 Ocak 2009
tarihinden 6nce izin verilen gida katkilarini yeniden deger-
lendirecektir. Bu takvimin bu is i¢in gergekci oldugunu diisi-
niiyor musunuz? EFSA’nin ¢alisma plani nedir?

257/2010 sayih AT Tiiziigi, 1333/2008 sayili Tiiziik uyarmn-
ca onaylanmig gida katkilarinin (Avrupa Birligi'nde 20 Ocak
2009 tarihinden énce onaylanan gida katkilari) yeniden de-
gerlendirilmesi i¢in bir program olusturmaktadir.

EFSA, bu alandaki isinin ne kadar kapsamli oldugunun far-
kindadir. EFSA'nin Gida Katkilar1 ve Gidalara Eklenen Besin
Kaynaklar1 (ANS) Paneli Temmuz 2010’da yukarida bahsedi-
len Tiiztik'teki gereklikleri dikkate alarak yeniden degerlen-
dirme icin bir strateji olusturmustur. Stratejinin icerigine su

adresten ulagilabilmektedir: http://www.efsa.europa.eufen/events/
event/ans100413-m.pdf

Dokiiman, Panel tarafindan s6z konusu gida katkilar: igin
yapilacak risk degerlendirmesine iliskin prosediirleri ve bu
katkilarin yeniden degerlendirilmesi icin program olusturul-
mast amaciyla kullanilacak kriterleri tanimlamaktadir.

Ozellikle, onlarca y1l 6nce degerlendirilecek olan ilk katkilar
arasinda olan gida renklendiricilerinden baglanmasina karar
verilmigtir. Avrupa Komisyonu, belirli renklendirici (azoik
boyalar dahil) ve koruyucu sodyum benzoat karigimlar ile
¢ocuklarda hiperaktivite arasinda muhtemel bir baglanti ol-
dugunu ileri siiren ¢alismanin (McCann et al, 2007[6] ) ya-
yimlanmasinin ardindan EFSA’dan, azoik boyalarinin deger-
lendirmesini 6ncelikler arasina almasini talep etmistir.

EFSA, Temmuz 2010’da azoik boya gida renklendiricileri-
nin yeniden degerlendirilmesini tamamlamis ve Avrupa
Birligi'nde kullanimini onaylamistir. (Azoik boyalar, mole-

kiiler yapilarinda azo grubunu (gift bag ile baglanmus iki azot
atomu) igeren sentetik renklendiricilerdir.)

EFSA hala risk degerlendirmesi icin yeni bir kurulus.
EFSA’nmin yapisinin amaglarini yerine getirmek icin yeterli
oldugunu diisiiniiyor musunuz? Bir yeniden yapilanmaya
ihtiyag¢ var mi?

2002’de kurulusundan bu yana AB’deki diizenlemelerdeki
degisiklik, EFSA'nin diizenlemeye tabi olan, pestisitler, gida
ve yem katkilari, gida ile temas eden maddeler ve saglik be-
yanlar1 gibi konulardaki basvurular1 degerlendirmek igin
ayirdig1 kaynaklarda biiytiik bir artis olmasini gerektirmistir.
Halen EFSA’nin bilimsel ¢iktilarinin %70’i bagvurularla ilgili-
dir ve kaynaklarin %401 bunlara tahsis edilmistir.

EFSA ayni zamanda gida zinciri ile baglantili Salmonella,
BSE ve kimyasal bulasanlar (Cin’deki siit tirtinlerinde bulu-
nan melamine ve dioksin ile bulasik Irlanda menseli domuz
etine iligkin acil talepler dahil) gibi temel halk saglig1 sorun-
larina iliskin tavsiyeler vermeye devam etmektedir.
EFSA’nin ¢alisma programi degerlendirildiginde, su an ajan-
sin gelecegine iliskin acik ve istisari bir tartismanin icinde-
yiz.

Gida katkilarina iliskin tiiketici ilgisi ve hassasiyeti her za-
man yiiksek olmustur. Gida katkilar: daima tiiketicinin il-
gisini ceker ve tiiketiciler bu konuda daha fazla bilgi almak
ister. EFSA’min tiiketicilerle iletisimdeki rolii nedir?

Tiiketicilerin gida, gida giivenligi, beslenme ve saglik konu-
larinda iletisim ile ilgili farkl biling ve ilgi diizeyleri ve yak-
lagimlar1 dikkate alindiginda, EFSA'nin Uye Devletlerdeki
farkli ve cok gesitli bilgiye ihtiya¢ duyan tiiketicilere Avrupa
capimnda tek ve bir 6rnek mesaj vermesi miimkiin ve tercih
edilir bir sey degildir. EFSA bu sebeple, ulusal diizeydeki
kilit ortaklar: ile yakin igbirligi yaparak tiiketicilere hizmet
eder, ¢linkii EFSA'nin bilimsel tavsiyeleri ve bunlarla ilgili
iletisim faaliyetlerinin esas hedefi ve alicilari, Otorite ile bir-
likte calisan ve EFSA'min gorev alanina giren konularda yer
alanlardir.

Otoritenin, Avrupa vatandaglarinin gidalara iliskin riskleri
nasil algiladiklarini ve kamu kurumlari ve AB gida giivenligi
sistemine ne kadar giivendiklerini kavramasi ¢ok 6nemlidir.
Son zamanlarda EFSA tarafindan Eurobarometer’a yaptirilan
bir aragtirma (Kasim 2010’da yayimlanmistir) gida katkila-
rimin Avrupa ¢apinda gida kaynakl riskler arasinda tigtincii
sirada oldugunu gostermistir.

EFSA, gida katkilarmin 6nemini bilerek, bu konuya iliskin
degerli ve agiklayic bilgileri sunmaktadir. Bu konuda asagi-
da verilen baglantilara bakmaniz: tavsiye ederiz:
http://[www.efsa.europa.eufen/anstopics/topic/additives.htm

http:/[www.efsa.europa.eufen/anstopics/topic/foodcolours.htm?wtrl=01
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Gida Katki Maddeleri hakkinda sektor ne

distniyor?

Miiesser Akegim Akkaya

Nestle Tiirkiye Gida Sanayi A.S. Ya-
sal ve Bilimsel isler Miidiirii

Gida katk: maddeleri; amacina uygun,
titketiciyi yamltmayacak sekilde, yapilan
bilimsel ¢alismalar 151$1nda giivenli kabul
edilen degerlerde ve yasal diizenlemelere
uygun kullamilmas: durumunda, gida gii-
venligi ve kalitesini korumada etkin arag-
lardar.

1dalar, 1s1 degisiklikleri, oksidasyon, mikrobiyal bulas-

malar gibi ¢ok cesitli cevresel faktorlerin etkisinde kala-
bilmekte ve bu da gidalarin yapisal ve duyusal 6zellikleriyle
beraber gida giivenligini riske atabilmektedir. Gida katki
maddelerinin ise bu noktada 6zellikle gidanin tiretiminden
son tiiketim tarihlerine kadar kalitesini koruma, tiiketicinin
talebini olusturan karakteristik 6zelliklerini ve gida giivenli-
gini korumaya yonelik 6nemli fonksiyonlar: bulunmaktadir.
Gida katki maddelerinin sahip olmalari gereken &zellikler
ve gidalarda izin verilen kullanim oranlar: uluslararasi oto-
ritelerce ¢ok siki bir gekilde diizenlenmektedir. Bu konuda
Diinya Saglhk Orgiitii (WHO) ve Birlesmis Milletler Gida ve
Tarim Orgiitii (FAO)'niin ortaklaga olusturduklart CODEX
Alimentarius Komisyonu (CODEX), aromalar dahil katki
maddeleri ile ilgili olarak, tiiketici sagliginin korunmasi ve
adil gida ticaretinin diizenlenmesi amaci ile bilimsel deger-
lendirmeler yaparak ulusal ve uluslar aras1 mevzuatlar igin
referans olusturmaktadir. CODEX Komisyonu katki madde-

lerinin kullanim amaci ile paralel olarak en uygun kullanim

J & Ebru Senel Erim

y ] Unilever San. ve Tic. Tiirk A.S. Ku-

ol rumsal Iletisim Miidiirii
Guda katk: maddeleri, islenmis gidalarin
iiretiminde degisik amaglarla kullanilan
maddelerdir. Tiirkiye'de de hangi katki
maddelerinden, hangi besinlere ne mik-
tarda katilabilecegi, uluslararast kuru-
luslarca olusturulan diizenlemeler wve
standartlar dikkate alinarak hazirlanan
"8l “Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”ne
gore belirlenmektedir.

Glda katki maddeleri, islenmis gidalarin tiretiminde de-
gisik amaglarla kullanilan maddelerdir. Gidalarin tireti-
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Miiesser Akegi Akkaya,

Manager of Legal and Scientific Affairs,

Nestle Turkey

The food additives are important compounds to ensure food sa-
fety and quality if they are used in compliance with the legal re-
quirements, within the safe limits proven by the scientific studi-
es for their intended use and are not misleading the consumers.

oranlarin belirlemektedir.

Ayrica Avrupa Birligi'nin yetkili bilimsel kurulusu olan Av-
rupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) tarafindan katki mad-
delerinin bilimsel degerlendirmeleri yapilmakta ve uygun
bulunan degerlendirme sonucuna gore kullanimina izin ve-
rilmektedir. Ulkemizde gida katki maddeleri konusundaki
yasal gereklilikler, Avrupa Birligi'nin bu konudaki mevzuati
ile paralel olarak Tarim ve Kdyisleri Bakanliginca diizenlen-
mektedir.

Gida katki maddeleri; amacina uygun, tiiketiciyi yaniltma-
yacak sekilde, yapilan bilimsel ¢alismalar 1s1ginda giivenli
kabul edilen degerlerde ve yasal diizenlemelere uygun kul-
lanilmas1 durumunda, gida giivenligi ve kalitesini korumada
etkin araglardir. Tiim bunlarin yani sira, izin verilen katki
maddelerinin gidaya uygun saflikta olmasi ve izin verilen
sinirlart asmamasi gibi konularda etkin denetimlerin saglan-

masi da son derece 6nemlidir.

Ebru Senel Erim,

Corporate Communication Manager,

Unilever- Turkey

Food additives are compounds that are used for various purpo-
ses in food processing. In Turkey, Turkish Food Communiqué
which is in alignment with the standards established by the in-
ternational organizations lays down the foodstuffs in which the
food additives can be used and the amounts to be used.

mi sirasinda teknolojik islemlere yardimci olma, gidanin raf

omri denilen tiretimden tiiketime kadar olan stirecte mikro-



biyolojik bozulmay1 6nleme, dayaniklilig arttirma, besleyici
degeri koruma, renk, gortiniis ve lezzet gibi duyusal 6zellik-
leri diizeltme gibi fonksiyonlar gida katki maddeleri ile sag-
lanir.

Gida gitivenligi, insan saghig i¢in 6ncelikli konularin bagin-
da gelir. Gida katki maddelerinin saglik tizerindeki etkileri
ise siklikla haber konusu olmaktadir. Bu haberlerin bir bo-
liimiinde, bilimsel temeli olmayan bilgilerden yola cikilarak,

toplumda gereksiz tedirginlik yaratilmaktadir.

Opysaki tiiketilen hemen hemen tiim gida tirtinlerinde bulu-
nan gida katki maddelerinin kullanimi; Diinya Saghk Orgii-
tii, Avrupa Birligi Bilimsel Gida Komitesi, ABD Gida ve Ilag

Dairesi gibi uluslararasi ve ulusal saglik otoritelerinin belir-

Ali Thsan Kayrin
Unmas Unlu Mamuller San.
ve Tic. A.S. Arge Direktorii
Unlu mamiiller sektoriinde kullani-
lan katki maddeleri, tiretim proses-
lerini kolaylastirnus, daha hizli ve
kontrol edilebilir standartta tiretime
L | yardimct olmustur; hammaddeler-
den gelen farkliliklar: gidererek kont-
rol edilebilir maliyet yapilarina ula-
| silabilmistir. Boylelikle dogru pismis,
uzun Omiirlii, besin degeri yiiksek ve
israfin onlendigi unlu mamiillerin olusmast saglanmigtir...

kmekgilik ve firinciligin tarihgesine baktigimizda, 1850°1i
Eylllara kadar insanlarin ekmeklerini evlerinde ihtiyaglar
kadar katki maddesi kullanmadan yaptiklarim goériiyoruz...
56z konusu yillarda baglayan sanayi devrimi ile degisen ha-
yat temposu, kigilerin daha uzun saatler ¢alismalarini bera-
berinde getirmis; bunun sonucunda ise uzun siiren ekmek
prosesine vakit ayiramayan halkin ihtiyacini kargilamak tize-

re firincilik meslegi gelismistir.

Her gegen giin artig gosteren talep, firincilar1 daha biiyiik
hamurlar yapmaya zorlamig; bu durum mayalanma stiresi
uzadigindan ilk c¢ikan ekmekle son ¢ikan ekmek arasinda
kalitesel farklilik yaratmustir. Iste tam bu noktada ilk katki

maddesi devreye giriyor...

Unlu mamiiller sektoriinde kullanilan katki maddeleri, tire-
tim proseslerini kolaylagtirmis, daha hizli ve kontrol edilebi-
lir standartta iiretime yardimei olmustur; hammaddelerden
gelen farkliliklari gidererek kontrol edilebilir maliyet yapila-

rina ulagilabilmistir. Boylelikle dogru pismis, uzun émiirli,

ledigi kurallar cercevesinde gerceklesmektedir ve tiim gelis-
mis tilkelerde ayni kullanim kurallar1 gegerlidir. Tiirkiye’de
de hangi katki maddelerinden, hangi besinlere ne miktarda
katilabilecegi, uluslararasi kuruluslarca olusturulan diizenle-
meler ve standartlar dikkate alinarak hazirlanan “Tiirk Gida

N

Kodeksi Yonetmeligi”“ne gore belirlenmektedir.

Uluslararasi bir gida {ireticisi olan Unilever de, bilimsel ger-
geklerin 15181inda T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanligi-Koruma
ve Kontrol Genel Midirligi'niin Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'ne ve uluslararast kurallara tiimiiyle uyarak
tiretim yapmaktadir. Bu nedenle Unilever’in tiim tir{inlerin-
de kullanilan gida katki maddeleri, insan saghig1 yontinden
ulusal ve uluslararasi saglik kuruluglarinin giivencesi altin-
dadur.

Al Thsan Kayrin,

Unmas

R&D Director

Food additives used in bakery industry facilitates the producti-
on processes, and the faster production at a standard and cont-
rollable manner. It helps to overcome the problems arising from
raw materials at different qualities and management of the cost.
As a result, we can produce well baked, long shelf life, and nut-
ritious baker products and reduce the wastes.

besin degeri ytiksek ve israfin 6nlendigi unlu mamidillerin

olusmasi saglanmustur...

Doruk Sirketler Grubu olarak, tarlaya atilan tohumdan bug-
daya ve una, unlu mamuller ve perakendeciligine kadar,
stirecin her agamasinda gelisime liderlik ediyoruz. Kuru-
lusumuzdan bugtine varlik sebebimiz, “tarladan sofraya,
tahuldan lokmaya, tiiketiciye en kaliteli ve saglikli iiriini
sunmak” oldu...1990 yilinda kurulan Doruk Sirketler Grubu
istiraklerinden UNO, ekmek sekt6riine evrensel standartlar-
da {tiretim anlayis: getirerek, ekmek tiretimine yepyeni bir
boyut kazandirmigtir. UNO olarak, halkimizin saglikli bes-
lenmesi i¢in “dogru ve nitelikli” iirtinler hazirlarken, Tiirk
Gida Kodeksinin belirledigi fonksiyonlar1 belli olan ham-

maddelerden, uygun tanimlar iginde kullanmaktay1z.
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Prof. Dr. Aziz EKSI
Ankara Universitesi
Gida Miih. Boliimii

Gida katkilart ve sanal “E” tartismalari

Ozet

Gida katkist; bir gidaya, belirli bir islevi yerine getirmesi igin, bi-
lingli olarak katilan madde grubunun adidir. Bilimsel yaklasima
gore; ozellikle qida kalitesinin gelistirilmesi ve raf omriiniin uza-
tilmasi agisindan gereklidir. Zararsizlik dozlart da bilinmekte ve bi-
linenlere E kodu verilmektedir. Tiiketici algilamasina gore ise; gida
katkis1 gerekli degildir, herhangi bir yarar: olmadig ibi zararhdir
ve E kodu zararli oldugunu gostermektedir.

Bilimsel dogru ile tiiketici algis: bu kadar farkl: ise ciddi bir iletisim
sorunu var demektir. Cogu tiiketicinin nerdeyse paranoya diizeyin-
deki korkusu bundandir. Coziim igin oncelikle tiiketicinin bilgilen-
dirilmesi ve gida kontroliiniin etkinlestirilmesi gerekiyor.

Debate on food additives and “E” codes

Food additive is the common name of a group of compounds inten-
tionally added to the food to fulfill a certain function. According to
the scientific approach, use of additives is necessary to improve the
quality and the shelf life of the food products. The tolerable levels
of additives are known and these compounds are identified by “E”
codes. However, from consumer point of view, they are not essential
but rather hazardous for human health and the “E” code shows that
it is dangerous. Such a contradiction between the scientific appro-
ach and the consumer perception is a sign of lack of communication
any concern of many consumers arise from this. In order to solve
this problem, consumers shall be informed properly and the food
controls shall be strengthened.

Kas yapalim derken...

Gida kaynakl tehlikeler, Tiirkiye’de de tartisilan konularin
basinda geliyor. Ancak, risk degerlendirmesi ve buna daya-
I1 bilgi olmadig igin, tartisma konular1 algilama tizerinden
segiliyor. Dolayisi ile, tartisilan konularin gercegi yansitma
olasilig1 azaliyor. Onemli konular g6z ardi edilirken, 5nemsiz
konularin en 6ne ¢iktig1 goriilebiliyor.

Bunlardan biri de kuskusuz gida katki maddeleridir.
Tirkiye’de 1996 yilinda fakstan faksa iletilen bir gida katkis:
listesi vardi. Bu listede 51 gida katkis1 yer aliyordu ve bun-
lar “zararsiz>kugkulu>zararli>tehlikeli” diye 4 gruba ayri-
liyordu. Ayrica; “en tehlikeli, kanserojen” diye tanimlanan,
bir katk: (E330, sitrik asid) daha vard. Bu liste gazetelere “E
Panigi”, “Gidalara katki karist1” gibi mansetlerle yansidi. E
kodu'nun anlami arastirilmadan, tiiketiciye bunlar1 igeren
gidalardan uzak durmasi 6nerildi. Farkinda olmadan; “kas
yapalim derken g6z cikarildi”. Gergegin tiiketiciye anlatilma-

st daha da zorlagtirildu.

Yapilan inceleme; bu listenin ilk kez 1976 yilinda Fransa’da
ortaya ¢iktigini gosteriyor. Ayni liste 1986 yilinda Almanya’da
dolasmaya basliyor. Tiirkiye’ye 1996 yilinda ulasiyor. Bu lis-
tenin gercek kaynagi bilinmiyor. Ama artik bunun 6nemi de
yok. Nasil olsa gergek sanan birileri bulunuyor. Diger insan-
larin bu listenin zararindan korumayi(!) tistleniyor ve olugan
panik zincirleme ytiriiyor.

Bunun baglica nedeni bilgi boslugudur. Ciinkii bu listenin
yiizeysel bilgi ile hazirlandig1 agiktir. Yanlg bilgiler icermekte
ve tiiketici yaniltilmaktadir. Yanilgiy1 6nlemenin yolu; tiike-
ticinin dogru bilgilerle bulusturulmasi ve kafasindaki yanls
bilgilerin uzaklastirilmasidir. Bu gercevede, katkilarin gerek-
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liliginin ve 6zellikle toksikolojik stireglerin anlatilmasi 6nem-
lidir. Bu gorev, 6ncelikle bilim insanlarina diismektedir.

Gida katkilar gerekli mi?

Gida Kkatkis, gidalarin igerdigi baslica bilesik gruplarindan
birisidir. Diger gruplardan farki, gidaya belirli bir islevli ye-
rine getirsin diye bilingli olarak katilmasidir. Bu islev gidaya
gore degismektedir.

Gida katkist kullanimi kuskusuz zorunlu degildir. Ancak,
helva yag sizdirmasin, yagh gida acilagsmasin, peynirin yii-
zeyi kiiflenmesin, sucugun rengi kararmasin vb. isteniyorsa
gereklidir. Bunlar, tiiketicinin talebidir. Kald1 ki, talep edenler
icin gidalarin katkisiz alternatifleri de piyasada bulunmak-
tadir.

Islevsel agidan gida katkilari; oksitlenmeyi énleyici, asitligi
diizenleyici, topaklanmay1 6nleyici, nemli tutucu, tatlandi-
ric1, renklendirici, lezzet artirici, kivam artirici, emiilsifiye
edici, yapiskanlig1 azaltici, bozulmay: 6nleyici gibi gruplara
ayrilmaktadir.

Gida katkist yeni bir olgu degildir. Kullanimi antik ¢caga kadar
uzanmaktadir. Ik 6rnekleri; baharat, sirke, tuz ve benzerleri-
dir. Gergi bunlar gtintimtizdeki katki tanimina uymamakta-
dir ama yeni katkilarin kullanimi giderek yayginlasmaktadir.
Bunun nedeni; gidalarin bulunabilirliginin saglanmasi, kali-
tesinin gelistirilmesi ve besleyiciliginin iyilestirilmesi agisin-
dan katkilarin gergekten gerekli olmasidir.

Ancak bu gereklilik, tek basina gida katkisi kullanimi igin
yeterli degildir. Kullanilacak bilesiklerin saglik agisindan gii-
venli olmasi da zorunludur.



Gida katkilari zararli mi?

Gida katkis1 kullanumi 6zellikle 18. ytizyilda yayginlasmaya
baglamisgtir. Buna bagl olarak katki kullanimu belirli kosullara
baglanmistir. Glintimiizde katki kullanimina iliskin kurallar
ve kosullar; JECFA, EFSA gibi uluslararasi uzman kuruluslar
tarafindan belirlenmektedir.

Oncelikle, bir maddenin katki olarak kullanilmasina izin ve-
rilmesi icin belirli kriterlerin karsilanmasi gereklidir. Bunla-
rin baglicalari;

e teknolojik agidan veya tiiketici begenisi bakimindan gerek-
li olmasi,

e saglik agisindan zararsizlik dozunun belirlenmis olmasi,

e saflik kriterlerinin bilinmesi ve kontrol edilebilmesi,

¢ gidadaki miktarin analizi igin gegerli bir yéntem bulun-
masidir.

Kuskusuz bunlarin her biri cok 6nemlidir ve bunlardan birisi
eksik ise izin verilmemektedir. Ancak, insan saghigin ilgilen-
dirdigi i¢in “zararsizlik dozu” daha da énemlidir.

Zararsizlik dozu ve "ADI"” degeri

Paracelsus(1493-1541)'a gore;” bir seyin zararsizligini belir-
leyen yalnizca dozudur” . Dilimizde bunu benzer,“her seyin
az1 karar cogu zarar” diye bir deyis vardir. Dolayis1 ile bir
seyin “zararsiz” veya “zararh” oldugu degil, hangi dozda
zararll veya zararsiz oldugu onemlidir. Dozdan bagimsiz
olarak bir madde i¢in “zararli” veya “zararsiz” diye yargiya
varilmasi, en azindan bilimsel bir yaklagim degildir.

Gida katkilar: icin de gegerli olan bu zararsizlik dozu toksi-
koljik arastirmalarla belirlenmektedir. Deney hayvani (may-
mun, tavsan, fare gibi) ile yiiriitiilen bu arastirmalar deney
hayvam 6mriiniin %80-90'mm1 kapsamaktadir. S6z konusu
madde hayvana artan dozlarda verilerek viicutta birikip
birikmedigi, birikiyorsa hangi organda biriktigi, hasara yol
acip agmadig ve hasarin geri déniislii olup olmadig: belir-
lenmektedir.

Buna bagh olarak; hayvandaki fonksiyonel (agirlik azal-
masi, ishal gibi) morfolojik (organ biiyiimesi), mutajenik
(DNA,gen kromozom), karsinojenik (tiimor olusumu), tera-
tojenik (gebelikte yavru), immiinotksik (alerji,bagisikli gibi),
norotoksik (davrams bozuklugu) gibi etkilenmeler de arag-
tirllmaktadir(1).

Belirlenmesi hedeflenen sey, her hangi bir hasarin olugma-
dig1 ya da her hangi bir etkinin gézlemlenmedigi en yiiksek
dozdur. Buna kisaca NOEL degeri (non observed effect le-
vel) denilmektedir. NOEL degeri; deney hayvanin 1 kg vii-

cut agirhg icin mg olarak (mg/ka.va-hayvan) olarak ifade
edilmektedir. Bu deger ne kadar diistikse katki o kadar za-
rarh denilebilir. Fakat bundan daha énemli olan, bu degerin
biliniyor olmasidir.

Hayvan igin gegerli olan NOEL degeri insana oldugu gibi
uyarlanmamakta, bu deger bir giivenlik faktoriine boliinerek
hesaplanmaktadir. Bulunan deger, insan igin zararsiz giinliik
doz ya da ADI (acceptable daily intake) olarak tanimlanmak-
tadir (2):

ADI(mg/kg.va-insan):NOEL / giivenlik faktorii

JECFA tarafindan uygulanan giivenlik faktorii genellikle
10x10=100"diir. Bu 10’dan birisi tiirleraras1 (havan-insan), di-
geri ise bireylerarasi (insan-insan) olasi etkilenme fark igin-
dir. Tiirleraras: fark metabolizma, yansitma vb. bireylerarasi
fark ise yagli-geng, saglikli-hasta vb. faktorleri kapsamakta-
dir.

Boylece hayvan igin zararsiz olan degerin ancak 1/100'i insa-
na uygulanarak saglik agisindan yeterli giivence saglanmasi
amaglanmaktadr.

Bir maddeye gida katkis1 izin verilmesinin baglica kosullarin-
dan birisi ADI degerinin ya da insan i¢in zararsizlik dozunun
biliniyor olmasidir.

izin verilen katki diizeyi

Katkinin, gidaya eklenmesine izin verilen maksimum diize-
yinin hesaplanmasinda ADI degerinden yola ¢ikilmakta, an-
cak bagka faktorlerin de dikkate alinmas: gerekmektedir:

MAX DUZEY(mg/kg-gida): [[VAXADI)- DG/ GT] 1000

Bu bagintida VA insanin ortalama viicut agirhni(kg); DG o
katkinin diger gidalardan alinan miktarint (mg/kisi.giin),
GT o gidanin giinliik ortalama tiiketim miktarmi (gram /kisi.
giin) gostermektedir.

Bu bagintidaki zayif nokta, giinliik gida tiiketim miktarmin
degiskenligidir. Diger gidalardan alinan miktarmn tahmini de
kolay degildir.

Cogu gidanin ADI degeri sayisal olmakla birlikte, sayisal
olmayanlar da vardir. Bunlar, beklenen tiiketim diizeyinde
herhangi bir zararh etkisi beklenmeyen katkilardir. Bu du-
rumda ADI degeri NS (not specified) veya NO (no ADI allo-
cated) olarak tanimlanmakta, gidadaki maksimum diizey ise
GMP (good manufacturing practice/teknolojinin gerektirdi-
gi kadar) veya QS (quantum satis/ miktar1 kisitsiz) olarak
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belirtilmektedir (3).

izin verilen gida katkilarin kullanilmasinda bazi kurallara
uyulmasi zorunludur. Bu kurallarin baglicalars;

e katkinin yalnizca izin verildigi gidada kullanilmasi,

¢ gidadaki miktarin izin verilen maksimum dozun agsmama-
s1,

e gidada herhangi bir kusurun kapatilmasina yonelik olma-
mast,

¢ kullanildiginin gida etiketinde belirtilmesidir.

Etiket bildirimi ve E kodu

Gida katkilarimin etikette bildirimi i¢in 2 format kullanilabil-
mektedir. Bunlardan birincisi “katkinin islevi ve ad1”, digeri
ise “katkinin iglevi ve E kodu” dur. fkinci uygulama daha
yaygindir. Bu nedenle tiiketicinin gida etiketini okumasi ve
E kodunun bilmesi ¢ok 6nemlidir.

E kodu, toksikoljik arastirmalari tamamlanan ve zararsizlik
dozu belirlenen gida katki maddelerine verilen uluslararasi
bir simgedir. Bagka bir deyisle, o katkinin NOEL ya da ADI
degeri belirlendigini ve giivenli kulan1 kosullarmin bilindi-
gini gostermektedir. Bu nedenle AB {iye tilkelere, 6ncelikle E
kodu belirlenen katki maddelerinin kullanilmasini énermek-
tedir.

Sistemde her katky, E ile baglayan bir say1 ile kodlanmaktadr.
E101-199 renklendiricileri, E200-299 koruculari, E300-399 an-
tioksidanlari, E400-499 emiilgatorleri vb. gosteren katki kod-
laridir.

E kodu kullanilmasi bir ¢ok yarar saglamaktadir. Bunlarin
baglicalari;

® bazi katkilarin kimyasal adinin ¢ok uzun olmasi (kalsiyum-
sodyum etilen daimin tetraasetat gibi),

¢ kimyasal adin da tiiketici agisindan genellikle anlaml ol-
mamas,

e bazi katkilarin sinonimi olmasi (kurkumin/turmerik, azo-
rubin/karmoisin, kosnil/ karmen gibi),

e ortak bir dil olusmasi1 ve boylece uluslararasi ticaretin ko-
laylagmasidir.

Yetkili otorite ve kontrol geregi

Hangi katkinin hangi gidada hangi dozda kullanilacag: Tiirk
Gida Kodeksi (TKS) kapsamindaki 3 farkl: tebligde (4,5,6) yer
almaktadir. TGK'ni hazirlamakla yetkili kurulug ise Tarim
Bakanligi'dir.

Tarim Bakanligi bu tebligleri, AB direktifleri paralelinde ha-
zirlamakta ve Tiirkiye’nin kendine 6zgti kosullar1 da dikkate
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almmaktadir. Teblig ekinde yer alan izinli gida katkis1 sayisi,
AB’de oldugu gibi 300 dolayindadir ve bunlari ttimii giivenli
kullanilma kogullar1 bilinen maddelerdir.

ADI degeri ya da giivenli kullanilma kogullar1 bilinse de bazi
katk: gruplarinin insan saghig1 acisindan daha fazla tartigildi-
&1 bir gergektir. Bunlarin basinda; renklendiriciler, oksitlen-
meyi Onleyiciler, koruyucular ve tatlandiricilar gelmektedir.
Ttirkiye’de izinli koruyucu sayis1 40, renklendirici sayis1 30,
oksitlenmeyi 6nleyici sayis1 15 ve tatlandirici sayis1 10 do-
laymdadir.

Ancak, gida katkilar1 hakkindaki bu tartismalarin gegekle ne
kadar bagdastig1 belli degildir.

Ciinki bir degerlendirmesine dayanmamaktadir.

Ote yandan; katkiya izin verilirken dayandig toksikolojik
siireg yeterince aktarilmadig: icin tiiketici gida kathilarina
kusku ile bakmaktadir. E kodu algilamasi, eksik bilginin
tipik bir yansimasidir. Diger bir 6rnegi, toksiklojik acidan
ADI degeri NS olarak tanimlanan sitrik asidin (E 330) kan-
serojen (!) olarak tanimlanmasi ve bu tanimlamanin tuhaf bir
oykiiye (7) dayanmasidir. Izinli katkilarin kuralina uygun
kullamildiginda (izin verildigi gidada, izin verilen dozda)
risk olusturmayacag: da tiiketici tarafindan yeterince bilin-
memektedir. Ancak bunun 6nkogulunun etkili bir kontrol
uygulamasi oldugu unutulmamalidir.

Yetkili otoriteden beklenen; gida giivenligi igin tarafsiz, ba-
gimsiz, bilimsel kanita dayali bir "risk degerlendirme
sistemi”nin olugturulmasi, “kontrol sisteminin etkinlestiril-
mesi”, “kamuoyunun bilgilendirmesi” ve boylece tiiketiciye

giiven verilmesidir.

Ttiketici ve orgiitlerinden beklenen ise; paranoyaya donii-
senbu “sanal E tartismalarina artik eee..” denilmesi ve gida
kontrol sonuglar1 hakkinda bilgi talep etmesidir.

Kaynaklar

(1) BENFORD, D.2000. The aceptable daily intake-a tool for ensuring
food safety. ILSI Europe. Brussels.

(2) BENFORD, D.2002. Principles of risk assesment of food and drinking
water related to human health. ILSI Europe. Brussels.

(3) JECFA. 1985. Food additives data system. FAO Food and Nurition
Paper 30. Rome.

(4) ANON.2006. Gida maddelerinde kullanilan tatlandiricilar tebligi
(2006/45). kkgm.gov.tr.

(5) ANON.2007. Gida maddelerinde kullanilan renklendiriciler tebligi
(2007/49. kkgm.gov.tr.

(6) ANON.2008. Renklendirici ve tatlandirici disindaki gida katk: mad-
deler tebligi (2008/22). kkgm.gov.tr.

(7) EKSI,A.2005. Sitrik asit (E330) yerine limon suyu yaklasimi. Meyve
Suyu, 3 (1), 1-2.



#“ COLD CAR

Biz, urdnlerinizi gdvenli tasiyabileceginiz
teknolojiler icin, tam 40 yildir calisiyoruz...

ST p—— ——1 ™

» -33 derecede dondurma ve dondurulmus gida
» 0/ +4 derecede soguk ve fresh Urtinrler
» isterseniz iki drdn igin ayni kasada cift 1sili

Markanizi glivenle tasiyacaginiz, size 6zel ¢éztimler Uretiyoruz.

' EURO COLD Ltd. Sti. TURKIYE
Tel.: +90 232 420 66 76 Fax: +90 232 420 43 44

www.eurocold.com.tr ¢ www.coldcar.it




JECFA nedir?

Gida Katkilarina iliskin FAO/WHO Ortak Uzman Komitesi (JEC-
FA), Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) ve Diinya
Saglik Orgiitii (WHO) tarafindan ortaklasa yonetilen uluslararas
bir uzman komitesidir. [JECFA, risk deerlendirmesi yapan ve FAO,
WHO wve her iki orgiitiin iiyelerine tavsiyelerde bulunan bagimsiz
bilimsel bir komite olarak gorev yapmaktadir. Hiikiimetler, Kodeks
Komitelerinden, dolayisiyla JECFA ve diger bilimsel kurumlardan
gida giivenligine iliskin ulusal standartlarin ve mevzuatin uygu-
lanmasina iliskin tavsiye istemektedir.

The Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JEC-
FA) is an international expert scientific committee that is adminis-
tered jointly by the Food and Agriculture Organization of the Uni-
ted Nations (FAO) and the World Health Organization (WHO).
JECFA serves as an independent scientific committee which per-
forms risk assessments and provides advice to FAO, WHO and the
member countries of both organizations. Governments are likely
to request advice from Codex committees, and consequently from
JECFA and other international scientific bodies, on the implemen-
tation of national standards and legislation related to food safety.

Giris

Gida Katkilarma iligkin FAO/WHO Ortak Uzman Komitesi
(JECFA), Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) ve
Diinya Saglik Orgiiti (WHO) tarafindan ortaklaga yonetilen
uluslararas: bir uzman komitesidir. 1956 yilindan bu yana,
oncelikle gida katkilarinin giivenilirligini degerlendirmek icin
toplanmaktadir. Calismalar1 ayn1 zamanda bulasanlarin, dogal
olarak bulunan toksinlerin ve veteriner ila¢ kalintilarinin de-
gerlendirilmesini de kapsamaktadir.

JECFA bugtine kadar 1500’den fazla gida katkisini, yaklasik 40
bulasan ve dogal olarak bulunan toksini ve yine yaklagik 90 ve-
teriner ila¢ kalintisin1 degerlendirmistir. Komite ayni zamanda,
gidalardaki kimyasallarin gtivenliginin degerlendirilmesi icin
risk degerlendirme yaklagimi ile uyumlu ve toksikoloji ve mik-
robiyoloji, biyoteknoloji, maruz kalma degerlendirmesi, ana-
litik kimya dahil gida kimyasi ve veteriner ila¢ kalmntilarmmin
maksimum kalint1 limitleri gibi diger ilgili alanlardaki gelisme-
leri dikkate alan degerlendirme ilkeleri gelistirmistir.

JECFA; (i) gida katkilari, bulaganlar ve gidalarda dogal olarak
bulunan toksinler veya (ii) gidalardaki veteriner ilag¢ kalintilart
alanlarinda giindemleri tartismak tizere yilda iki kez toplan-
maktadir. Toplantilara katilan uzmanlar gortisiilecek konuya
gore davet edilmekte ve degiskenlik gostermektedir.

Tarihgesi ve Gegmisi

Gida katkilarinin uluslararas: diizeyde degerlendirilmesi 1955
yilinda Cenevre, Isvigre’de diizenlenen FAO/WHO Ortak Gida
Katkilart Konferansi ile baglatilmigtir. Konferans, FAO ve WHO
Genel Miidiirlerine, kimyasal katkilar ve bunlarin gida kullani-
minin giivenligi konularinin teknik ve idari yonlerini incelemek
tizere bir veya daha fazla uzman komitesi kurulmasini tavsiye
etmistir. Bu tavsiye, ilk JECFA toplantisina temel tegkil etmisgtir.
Komite, 2006 yil1 Ocak ayindan itibaren 65 kez toplanmistir ve
Haziran 2006’da gergeklestirilen 67nci toplant: JECFA nin 50nci
kurulug yildontimtidiir.

Amaci

JECFA, risk degerlendirmesi yapan ve FAO, WHO ve her iki
orgiitiin tiyelerine tavsiyelerde bulunan bagimsiz bilimsel bir
komite olarak goérev yapmaktadir. Bilimsel tavsiyelere iligki
talep ¢ogunlukla Kodeks Alimantarius Komisyonu (CAC) ta-
rafindan, FAO/WHO Gida Standartlar1 Programi kapsaminda
yiiriitiilen uluslararasi standartlarin ve rehberlerin hazirlanma-
sina iligkin ¢aligmalar ytirtitmek {izere talep edilmektedir. Bu
programin temel amac tiiketicilerin sagliginin korunmasi ve
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gida ticaretinde diirtist uygulamalarin saglanmasidir. CAC’ya
gida katkilari, bulaganlar ve dogal olarak bulunan toksinler ile
ilgili verilen tavsiyeler genellikle Kodeks Alimantarius Komis-
yonu Gida Katki ve Bulaganlar1 Kodeks Komitesi'ne (CCFAC),
veteriner ila¢ kalintilarina iliskin tavsiyeler ise Gidalardaki Ve-
teriner fla¢ Kalintilar1 Kodeks Komitesi'ne (CCRVDF) sunul-
maktadir.

Tim tilkeler gidalardaki kimyasallar ile ilgili giivenilir risk de-
gerlendirmelerine ihtiyag duyarlar, ancak bu iilkelerin hepsi
¢ok fazla sayida kimyasalla ilgili ayr1 bir risk degerlendirmesi
yapacak uzmanlik ve finansmana sahip degildir. JECFA, ulusla-
rarasi arenada giivenilir ve bagimsiz uzman tavsiyesi kaynag:
olusturmakta biiyiik rol oynar ve kiiresel boyutta tiiketici sagli-
ginin korunmasi ve gida ticaretinde diirtist uygulamalarin sag-
lanmast igin standartlar olusturulmasina katki saglar. Bazi il-
keler gida giivenligi kontrol programlarinin olusturulmasinda
JECFA'nin sagladig: bilgileri kullanirlar ve CCFAC ve CCRVDE,
JECFA'nin degerlendirmelerini esas alan standartlar gelistirir.
Saglik ve Bitki Sagligi (SPS) Anlagmas: uyarinca, uluslararasi
ticarette, bilimsel ve CAC tarafindan riske dayali olarak olustu-
rulan standartlarin kullanilmasi gerekmektedir. Bu ytizden, hii-
kiimetler, Kodeks Komitelerinden, dolayisiyla JECFA ve diger
bilimsel kurumlardan gida giivenligine iliskin ulusal standart-
larin ve mevzuatin uygulanmasina iligkin tavsiye istemektedir.
Komiteye lyelik

FAO ve WHO, Komitede calisacak uzmanlarin segilmesinde
birbirlerini tamamlayici iglevlere sahiptir. FAO, gida katkilari-
nin tanimlanmasi ve safligr ile ilgili 6zelliklerin gelistirilmesi,
gidalardaki veteriner ilag kalint1 seviyelerinin degerlendirilme-
si ve izleme verilerinin kalitesinin degerlendirilmesi amaciyla
kimya alaninda uzman olan {tiyelerin segilmesinden sorumlu-
dur. WHO ise, degerlendirmeye konu olan maddelerin toksi-
kolojik olarak incelenmesi, kabul edilebilir giinliik alim deger-
leri (ADIs) ve diger rehber degerlerin belirlenmesi ve saglik
risklerine iligkin nicel tahminlerde bulunulmasinda yer alacak
iiyelerin segiminden sorumludur. Hem FAO hem de WHO
maruz kalma ile ilgili degerlendirmeler yapmak tizere uzman-
lar davet etmektedir. Her iki kurum da, bes i¢in atanmigs olan
uzmanlarm bir listesini olusturur. Uzmanlar, her toplant1 i¢in
iiye olarak veya toplant1 6ncesinde Sekretaryay:1 desteklemek
tizere bu listeden segilirler. Her toplant: igin uzman segimleri,
her bir adayn bilimsel referanslar1 dikkatlice incelenerek ve bi-
limsel uzmanlik ve glindeme iliskin konular igin gerekli olan



diger uzmanliklar arasindaki denge gozetilerek yapilir. JECFA
toplantilarina katilan uzmanlarin masraflar1 FAO ve WHO ta-
rafindan kargilanir.

JECFA, FAO ve WHO'nun ortak komitesi oldugundan kurum-
sal gergeve her iki orgiitiin de kurallar ile uyumludur. Uzman
secim stiregleri, Ortak Sekreterlikler arasindaki karsilikli gortis-
melerle yiiriittiltir. Uzmanlar icin ¢agrida bulunuldugunda ya
da se¢im yapilirken FAO ve WHO yapilacak segimlerin birbiri-
ni tamamlar nitelikte olmasina dikkat eder. Segim stiregleri yine
FAO ve WHO'nun bolgesel temsil ve cinsiyet dengesi politika-
lar1 ile uyumlu olmalidir.

Komitenin gérev tanimi

Komite; enzimler ve tatlandiricilar dahil gida katkilari, bula-
sanlar ve dogal olarak bulunan toksinler ile ilgili olarak su go-
revleri ytirtitiir;

i. gtivenligini degerlendirmek igin prensipler belirler ve bun-
larin risklerini 6lger;

ii. toksikolojik degerlendirmeler yapar ve kronik maruz kal-
malar igin kabul edilebilir giinliik alim (ADI'ler) veya tolere
edilebilir giinliik alim (TDI) degerleri ile akut maruz kalmalar
icin diger rehber degerleri belirler,

iii. analitik metotlarin performansini, kalitesini ve kabul edile-
bilirligini degerlendirir;

iv. gida katkilarimin safligina iliskin spesifikasyonlar hazirlar,

v. toplumlarin gidalardaki kimyasal maddeler maruz kalmala-
rma iliskin degerlendirme yapar.

Komite gidalardaki veteriner ilag kalintilar ile ilgili olarak ise;
i. gtivenligini degerlendirmek igin prensipler belirler ve bun-
larin risklerini 6lger;

ii. ADI ve akut maruz kalma igin diger rehber degerleri belir-
ler,

iii. hedef dokular i¢in maksimum kalintili limitlerini (MRL ler)
tavsiye eder,

iv. gidalardaki kalintilarin belirlenmesi/ 6l¢tilmesi igin kullan-
lan analiz yontemleri igin uygun kriterler belirler ve degerlen-
dirir.

Risk degerlendirme

JECFA, gida katkilar1 ve veteriner ilag kalintilar1 i¢in mevcut
toksikolojik veriler ve diger bilgiler 1s18inda ADI'ler belirler.
Aymni zamanda, ticari tiriinlerin istenen kalitede olmasi, tutarl
bir sekilde tiretilmesi ve toksikolojik olarak test edilen materya-
le denk olmasinin saglanmas: amaciyla gida katkilarinin tanim-
lanmas ve safligina iliskin spesifikasyonlar da belirlenir.
Bulaganlar ve dogal olarak bulunan toksinler i¢in, tanimlana-
bilir gozlemlenmemis etki seviyesi bulunmasi durumlarinda,
“tolere edilebilir” alima kargilik gelen gecici maksimum tolere
edilebilir giinliik alim (PMTDI) veya gegici maksimum tolere
edilebilir haftalik alim (PTWI) degerleri belirlenir. Komite, géz-
lemlenmemis etki seviyesinin tanimlanamadigi durumlarda,
kosullara ve eldeki mevcut verilere dayanarak diger tavsiyeleri
vermeyi amaclar.

Veteriner ilag kalintilar igin ise, hedef dokular, siit ve yumurta-
daki maksimum kalint1 limitleri (MRL’ler) Veteriner ilaglarinin
Dogru Uygulanmas: dikkate alinarak belirlenir. Bu MRLlerin
uygulanmas, ilag gerektigi gibi kullanildiginda hayvanlardan
elde edilen tirtinlerdeki kalintilarin alimi halinde ADI degeri-
nin agilmamasini saglar.

JECFA uzmanlarinin, komitenin degerlendirmesinde olan mad-
deler i¢in kapsaml literatiir taramas1 yapmalari, buna ek olarak
sponsorlar ve ulusal hiikiimetler tarafindan sunulan bilgileri
degerlendirmeleri beklenir.

JECFA ayni zamanda gidalardaki kimyasallarin risk deger-
lendirmesi i¢in genel prensipler ve metotlar gelistirir. Giincel
risk degerlendirmesi yapmak icin gerekli olan pek ¢ok bilimsel
disiplini takip edebilmek igin degerlendirme siirecinin stirek-
li gozden gecirilmesi ve giincellenmesi gerekmektedir. Ayrica
JECFA, gidalardaki kimyasallarin risk degerlendirmesinin
uluslararasi uyumlastirilmasinda da énemli rol oynamaktadir.
Raporlar ve yayinlar

Her toplantidan kisa bir stire sonra toplant1 bulgu ve kararlari-
nin elektronik 6zeti Ortak Sekreterlik tarafindan yayimlanmak-
tadir. Bu bilgiler, genellikle tablo seklindedir ve tavsiye edilen
ADTI’ler ve MRL'leri kapsar ve JECFA, FAO ve WHO'nun inter-
net sayfalarinda yayimlanur.

Degerlendirmede kullanilan temel veriler, bu verilerin deger-
lendirilmesi ve komitenin aldig kararlarin kisa bir 6zeti WHO
tarafindan Teknik Raporlar Serisinde yayimlanmaktadir. Bu
Ozetler, nadiren de olsa bir ya da birka¢ komite tiyesinin karar-
larla hem fikir olmamasi durumu olsa da, komitenin goriisiinii
bir biitlin olarak yansitir, goriis ayriiginda olan uzmanlarin
durusu ve bunun nedenleri raporlarda yer alir.

Toksikolojik ve maruz kalmaya iligkin degerlendirmelerin mo-
nograflart WHO Gida Katkilar1 Serilerinde (FAS) yayimlanur.
Monograflar, degerlendirmede kullanilan tiim biyolojik ve tok-
sikolojik verilerin detayli agiklamasini kapsar ve basvurulan li-
terattirlin referanslarini verir. Maongraflarda detayl bir maruz
kalma degerlendirmesi de yer alir.

Raporlar ve toksikolojk monograflar WHO JECFA internet si-
tesinde yayimlanmaktadir (http://www.who.int/ipcs/publi-
cations/jecfa/en/).

Gida katkilarmin toplantilarda olusturulan tanimlama ve saf-
Iiklarina iligkin spesifikasyon monograflar1 Gida Katki Spesifi-
kasyonlar1 Dergisi'nde (Gida ve Beslenme Dosyas: 52) yayim-
lanmaktadir ve FAO JECFA internet sitesinde bulunmaktadir
(http:/ /www.fao.org/ag/agn/jecfa/database/cover.htm).
1992’dan bu yana yapilan tiim degisiklik ve ilaveleri kapsayan
yeni bir Birlestirilmis Dergi 6ncesi sayilarin yerini almaktadir.
FAO JECFA Monograflar1 Cilt 1-3 ad1 altinda yeni yayim seri-
lerinin ilk dokiimani olarak yayimlanmaktadir. Bu monograf
serisinin 4. cildi analitik metot ve test prosediirleri ile ilgili refe-
ranslar1 sunacaktir ve daha 6nce yayimlanan Gida ve Beslenme
Dosyas1 5’in yerini alacaktir.

Veteriner ila¢ kalintilarina iligkin olan ve MRL'ler ile ilgili tav-
siyeleri iceren monograflar Gida ve Beslenme Dosyalar: Serisi
41’de yayimlanmustir ve FAO JECFA internet sitesinde yer al-
maktadir (http:/ /www.fao.org/ag/agn/jecfa/jecfa_vetdrug_
enjsp). 2006 yilindan sonrasim kapsayan yeni monograflar,
FAO JECFA Monograf serilerinde yayimlanacaktir.

JECFA toplantilar1 sonucunda gergeklestirilen ¢ikan faaliyetler
ve toplant1 ¢iktilarmna iligkin bilgiler FAO'nun ve WHO'nun
JECFA'ya iligkin internet sitesilerinde (http://www.fao.org/
ag/agn/jecfa/index_en.stm ve http://www.who.int/ipcs/
food/jecfa/en/) yer almaktadir.
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12 Nolu Gida Guvenilirligi, Veterinerlik ve
Bitki Saglig Politikasi Fasl

12 Nolu Gida Giivenilirligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1 Poli-
tikast Fash

AB’ye katilim miizakerelerinde aday iilkenin yiiriirliikteki AB ku-
rallarint kabul etmesi, uygulamas: ve yiiriitmesine iliskin kosullar
tartistimaktadr. “Gida giivenilirligi” alani, AB'nin tiiketici men-
faatlerinin ve i¢ pazarin etkin isleyisinin korunmast amaciyla taviz
vermedigi ve tam uyum bekledigi, politik miilahazalardan ziyade
teknik, ekonomik ve sosyal boyut agirlikli bir alandir. Miizakereler,
Avrupa Birligi ya da aday iilke tarafindan talep edilen olast gegici
diizenlemelerin yani sira, finansal diizenlemeleri de icermektedir.

Negotiation Chapter 12- Food Safety, Veterinary and Phytosa-
nitary Policy

Accession negotiations with the EU relate to the adoption and imp-
lementation of the EU rules by the Candidate Countries. “Food
Safety” is an area that EU does not allow any practices that will re-
duce the high level of protection of consumer interests and effective
functioning of the internal market; therefore full harmonization is
expected from the Candidate Countries. This area includes techni-
cal issues rather than political considerations and has economic and
social dimensions. The negations are mainly about the transition
periods requested by either by the EU or the Candidate Country, as
well as the financial arrangements.

Katilim Miizakerelerinin Genel Cergevesi ve AB’de Gida
Giivenilirligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig:1 Politikasi

AB’ye katilim mtizakerelerinde aday tilkenin yiirtirliikteki AB
kurallarini kabul etmesi, uygulamasi ve yiirtitmesine iligkin
kosullar tartisilmaktadir. “Gida giivenilirligi” alani, AB'nin
tiiketici menfaatlerinin ve i¢ pazarin etkin igleyisinin korun-
masi amaciyla taviz vermedigi ve tam uyum bekledigi, poli-
tik miilahazalardan ziyade teknik, ekonomik ve sosyal boyut
agirlikli bir alandir. Miizakereler, Avrupa Birligi ya da aday
tilke tarafindan talep edilen olasi gegici diizenlemelerin yan:
sira, finansal diizenlemeleri de icermektedir.

AB’de 80'li yillarda ortaya c¢itkan BSE (Sigirlarin Stingerimsi
Beyin Hastaligi-Deli Dana!) ve 90'l1 yillarin sonunda ortaya
¢ikan dioksin krizi neticesinde gida giivenilirliginin tiiketici
sagligin ilgilendirmekle kalmadigi, AB i¢ pazarinin isleyisi-
nin de merkezinde yer aldig1 ve bu yoniiyle gidanin tiretim,
isleme, dagitim ve pazarlama agsamalarinda yer alan isletme-
cilerin ¢ikarlarmni da dogrudan ilgilendirdigi ortaya ¢tkmustir.
Tiirkiye'nin 12 Nolu Gida Giivenilirligi, Veterinerlik ve Bit-
ki Saglig: Politikas1 Faslina Yonelik Calismalar1

AB’ye katilim miizakereleri siireci

12. fasla iliskin 2006 yilinda gergeklestirilen tanitici ve ayrinti-
I1 tarama toplantilarimin ardindan; AB tarafi, Ttirkiye'nin AB
miiktesebatina uyum agisindan durumunu, mevzuatta ve uy-
gulamadaki farkliliklarini ortaya koyan ve atilmasi gereken
adimlarin yer aldigi Tarama Sonu¢ Raporunu hazirlamugtir.
Miiteakip stiregte bu raporda yer alan hususlar rehber alna-
rak miizakerelerin agilmasima yonelik asagida agiklanan calis-
malar yapilmustir.

Bu alanda;

¢ Tiirkiye'nin AB miiktesebat1 ile uyumlu gida, yem ve vete-
rinerlik ¢erceve mevzuatini benimsemesi ve basta kontrol ku-
ruluglar1 olmak tizere sorumluluklar: agik bicimde belirleyen
hiikiimleri ortaya koymast;

¢ Tiirkiye’'nin Komisyona, gida giivenilirligi, veterinerlik ve
bitki saglig1 politikas1 alanindaki, ilgili uluslararas1 standart-
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lar ve Diinya Hayvan Saghg: Teskilat tavsiyeleri dahil olmak
tizere, AB miiktesebatinin uyumlastirilmasi, uygulanmasi ve
ylirtitiilmesine temel tegkil edecek detayl bir strateji sunma-
sy

¢ Koyun ve kegi tiirii hayvanlarin kimliklendirilmesi ve kay-
dina iligkin yeterli bir sistemi uygulamaya baglamasi, biiytik-
bas hayvanlarin kimliklendirilmesi ve hareketlerinin kontro-
lii konusundaki sistemdeki zafiyetleri (isletmelerin kaydina,
hayvanlarin ve hayvan hareketlerinin kaydedilmesine iligkin)
gidermeye yonelik uygun tedbirleri almis oldugunu kanitla-
mast;

e Tiirkiye’nin canl hayvanlarm yurtigi hareketleri, hareket-
lerin kayd1 ve kesimlerin kontrolii konusunda ayrintili deger-
lendirmeyi Komisyon’a sunmast;

e Diinya Hayvan Saglig1 Teskilat1 (OIE) tarafindan, Trakya
bolgesinin agilama suretiyle sap hastaligindan ari bslge ola-
rak taninmasi;

e Tiirkiye'nin, gida isletmelerinin iyilestirilmesi konusunda
gelecege yonelik Ulusal Program agisindan, biitiin gida islet-
melerinin AB miiktesebatindaki kategorileri esas alan bir si-
niflandirmasini Komisyona sunmast;

acilig kriterleri olarak belirlenmistir.

Mevzuat Uyumu

AB mevzuatinin ulusal mevzuata aktarimina temel olan 5996
sayil1 “Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanu-
nu” 11 Haziran 2010 tarihinde kabul edilmistir. Bu Kanunla,
ilgili AB miiktesebatinin temel hususlar1 ele alinmig, detay
diizenlemeler ikincil mevzuata birakilmig ve ikincil mevzu-
at ile ilgili calismalar devam etmektedir. Diger taraftan, ilgili
tim AB mevzuatina uyum ve uyumlastirilan mevzuatin uy-
gulanmasina yonelik takvimi belirleyen bir strateji hazirlana-
rak AB’ye sunulmustur.

Veteriner Hizmetleri

12. Fasil kapsamina giren AB miiktesebatinin biiytik bir boli-
miiniin veteriner konulariyla ilgili olmasi nedeniyle, miizake-
relerin agilmasina yonelik hazirlik caligmalart agirlikli olarak



veteriner hizmetlerine odaklanmigtir. Bu cergevede, kiigiikbag
hayvanlarmn kimliklendirilmesi ve kay1t altina alimmast igin bir
sistem olugturulmasy; biiyiikbag hayvanlarm kimliklendiril-
mesi ve kaydi i¢in kullanilan mevcut sistemdeki eksikliklerin
giderilmesi; canli hayvanlarin iilke igi hareketleri, bu hareket-
lerin kaydi ve kesimlerin kontroliine iliskin ayrintili bir rapor
hazirlanmasi ve Trakya'nin Diinya Hayvan Saghgi Orgiitii
(OIE) tarafindan agih arf bolge olarak taninmast igin ¢aligma-
lar ytriitiilmiistiir. Trakya bolgesinin asih ariligi, 25.05.2010
tarihli OIE Genel Kurul Toplantisinda taninmigtir.

Gida Isletmelerinin Siniflandinimasi ve Modernizasyonu
Fasil 12 kapsaminda yapilan diger bir calisma da tarimsal
gida isletmelerinin siniflandirilmasidir. Tiirkiye’de gida isle-
yen isletmelerin tirtinlerinin Topluluk i¢ pazarinda yer alabil-
mesi igin AB’nin gida gtivenilirligi kurallarina uygun tiretim
yapilmasi gerekmektedir. Bu kapsamda tilke genelindeki tim
gida igletmeleri AB kurallari esas alinarak hazirlanmig bir
kontrol listesi ile degerlendirilerek uyum durumlar ortaya
konulmustur.

Bitki Saghg:

Bu fasil kapsaminda yer alan bitki saglig1 alanindaki AB'nin
yasal diizenlemelerinin ulusal mevzuata aktarilmasi ve tilke
¢apinda uygulanmasi gergevesinde mevcut yasal metinlerin
bircogunda cesitli iyilestirmeler ve degisiklikler yapilmistir.
Ayrica, AB miiktesebatinin ulusal mevzuata aktarilmasi ve
uygulamaya gegirilmesi icin gerekli olan teknik ve idarf ya-
pilanmanin ve ihtiya¢ duyulan fiziki altyapinin olusturulmasi
baska bir deyisle kurumsal kapasitenin gelistirilmesi amaciy-
la ¢alismalar yiirtitiilmis ve yiiriitiilmeye devam etmektedir.
AB bitki saghig1 politikas: dort genel bagliktan olugmaktadir.
Bunlar, zararli organizmalar, bitki koruma {iriinleri, bitki ce-
sit haklari, tohum ve fide kalitesidir. Bu bagliklar tek tek ele
alindiginda bitki saghg: ile dogrudan veya dolayli olarak
iliski icerisinde bulunan bir¢ok sektdr ortaya ¢tkmaktadir. Bu
nedenle bu alanda yapilan ve yapilacak olan her tiirlii diizen-
lemenin sektor paydaslarina etkisi olacaktir.

Zararl Organizmalar

Ttirkiye’de bitkisel ¢ogaltim materyallerinin tilke igerisindeki
dolagiminda Zirai Karantina Tagima ve Satis Sertifikas1 kulla-
nilirken ithalat ve ihracatimizda Bitki Saglik Sertifikas: kulla-
nilmaktadir. Bununla birlikte, AB ile uyumlu bitki pasaport
sisteminin kurulmasi amaciyla ¢aligmalar ytiriitiilmektedir.
Bitki Koruma Uriinleri

Avrupa Birligi'ne uyumlu olarak bitki koruma {iriinleri ile
ilgili diizenlemelerin olusturulmasinda temel almnan ko-
nular ruhsatlandirma, pazara sunma, yasakli maddelerdir.
Tiirkiye’deki diizenlemelerin bir¢ogu Avrupa Birligi ile
uyumludur. Son yillarda AB’de bitki koruma {irtinleri alanin-
daki, ekolojik yapilarin géz 6niinde bulundurulmasina y6ne-
lik yeni diizenlemeler, Tiirkiye'nin sahip oldugu farkl tarim-
sal iiretim desenleri ve ekolojik yapisi sebebiyle son derece
onemlidir.

Bitki Cesit Haklari

Avrupa Birligi'nde 1994 yilinda yeni bitki gesitlerini korumak
icin Topluluk Bitki Cesit Haklar1 Sistemi kurulmustur. Tiir-
kiye, Yeni Bitki Cesitlerinin Korunmasi1 Uluslararas: Birligi
(UPOV) Sozlegmesi gercevesinde UPOV’a 18 Kasim 2007 ta-
rihinde tiye olmustur.

Tohum ve Fide Kalitesi

Bitki saghig1 agisindan kullaniciya, satin alinan tohum konu-
sunda giivence verilmesi amacryla bir sertifikasyon sisteminin
uygulanmasi ile cesit 6zelligi ve safligi, cimlenme kapasitesi
ile spesifik saflik agisindan tohum garantisinin saglanmasinin
amaglandig1 bu alanda uyum saglamak igin Tiirkiye gerekli
diizenlemeleri gerceklestirmeye devam etmektedir.

AB’ye Katilim Miizakerelerinin Agilmasini Takip Eden Stireg
Yukarida bahsedilen calismalarin neticesinde; AB, Tiirkiye nin
agilis kriterlerini kargiladigin bildirmistir ve 30 Haziran 2010
tarihinde Briiksel' de gerceklestirilen 9. Hiikiimetleraras: Kati-
Iim Konferansi’'nda 12. Fasil miizakerelere a¢ilmigtir. Bundan
sonraki stirecte fashin gecici olarak kapatilabilmesi icin bir ta-
kim ¢alismalar yapilmasi gerekmektedir. Bu ¢calismalarla ilgili
AB’nin beklentilerinin tam olarak anlasilmasimna yonelik Ko-
misyon uzmanlari ile birlikte bir toplanti gerceklestirilmistir.
Bu kapsamda, hayvanlarin tanimlanmas: ve kayit altina alin-
masina iligkin sistemin AB miiktesebat1 ile uyumlu ve tiimiiy-
le faal olarak uygulanmasi gerekmektedir.

Hayvansal {irtin isletmelerinin iyilestirilmesi i¢in bir ulusal
program hazirlanacaktir. Yukarida da bahsedildigi gibi bun-
dan 6nceki siiregte, tiim isletmeler AB hijyen kurallarina gére
hazirlanmus olan bir kontrol listesi ile uyum durumlarin: gos-
terir sekilde siniflandirilmigtir. Bu siniflandirma sonuglarina
gore uyumsuz olan igletmelerin modernizasyonuna yo6nelik
bir plan hazirlanacaktir.

Hayvan hastaliklari icin acil eylem planlar1 uygulanmasi ve
sap hastaligina iliskin AB miiktesebatinin tiimiiyle uygulan-
masina yonelik ¢aligmalarin yarnu sira hayvan refahit mevzua-
tinin uyumlagtirilmast ve sektoriin bilinglendirilmesi konular:
da ele alinacaktir.

Sonug

Avrupa Parlamentosu Ilke Kararinda ve yukarida da vurgu-
landig1 tizere, Tiirkiye'nin AB’ye katilim miizakereleri ucu
acik, uzun bir stirectir. Tiirkiye'nin tiyeligi i¢in her iki tarafin
da caba gostermesi gerektigi asikardir.

Bakanligimizin calismalarini yiirtitmekte oldugu Fasil 12,
AB’ye tiyelik yolunda en yogun ve zorlu ¢alismalarin gerek-
tigi fasillardan biridir ve bu kapsamdaki bazi ¢alismalar tiye-
likten sonra da devam edecektir.

Bu fasla uyum saglanmasi ile islenmis tirtinler dahil olmak
tizere Tiirk tarim tirtinlerinin, saglik, kalite ve standart olarak
AB tarafindan giivenilir bulunmus olmakla, bolgemizde ve
diinyada pazara giriste kolaylik ve rekabet giicli kazanmasi,
tiiketici gliveni seviyesinin yiikselmesi, farkindaligin artmasi
beklenmektedir.
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2009 Yili RASFF Raporu

Fezal Belgin, Kimyager

Belkim Kimyevi Mad. Tic. ve San. A.S.

Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASSF), herhangi bir
Avrupa Birligi tilkesinde insan sagligimn tehdit eden bir risk
saptandiginda diger tiye tilkelerin bu risk hakkinda bilgi sa-
hibi olmasini ve gerekli 6nlemlerin alinmasini saglayan hizh
ve aym zamanda koordine bir iletigim sistemidir.

RASSF sistemi yasal tabani, 178/2002 sayili Avrupa Ko-
misyonu Yonetmeligine dayanmaktadir. Yoénetmeligin 50.
maddesinde, AB tiye iilkeleri, AB Komisyonu, Avrupa Gida
Giivenligi Otoritesi (EFSA) arasinda gida ve yem igin hizh
alarm sisteminin olugturulmasim 6ngoriilmektedir. Ayrica

Avrupa Birligi Ekonomik Alanli (EEA) iilkelerinden Norveg,
Lihnestayn ve Izlanda da RASFF'1n uzun siireli iiyelerinden-
dir. RASSF iiyeleri, insan sagligini tehdit eden gida ve yem
kaynakl bir risk hakkinda bilgi edindiginde, bu bilgiyi der-
hal RASSF araciligr ile AB Komisyonuna iletmelidir. Komis-
yon aracilig1 ile tiim tiyeler ok kisa siire iginde konu ile ilgili
bilgi edinir ve konuyla ilgili 6nlemler igin harekete geger.
Yo6netmeligin 50.3'tincii maddesinde, hangi durumlarda ve
ne zaman RASSF bildirimi diizenlemesi gerektigi hakkinda
detayli bilgi mevcuttur.

Uyeler arasinda gahigmalarin sistemli olarak yiirtitiilebilmesi
igin, gelen veriler {i¢ ana baglik altinda toplanmaktadir.

2009 RASFF Report

In 2009, a total of 3322 original notifications were transmitted through the RASFF, of which 1796 market notifications, 1484 border re-
jections and 42 news notifications. 578 market notifications were classified as alerts, and 1218 as information notifications. These original
notifications gave rise to 4767 follow up notifications, representing on average about 1.4 follow-ups per original notification. These figures
represent a 5.8 % increase in original notifications and more importantly, a 17.7 % increase in follow-up notifications.

Uyar: Bildirimleri

Uyar: bildirimleri pazara siiriilmiis gida,
yem ve gida ile temas eden ambalaj malze-
melerinin risk olusturdugu acil eylem gerek-
tiren durumlarda diizenlenmektedir. Uyart
bildirimi iiye iilkede problemli iiriiniin tes-
pit edilmesi ve gerekli onlemleri alinmast,

Bilgilendirme Bildirimleri

Bilgilendirme birimleri pazara he-
niiz stiriirmemis, acil eylem gerek-
tirmeyen risk tasidig1 tespit edilen
gida, yem ve gida ile temas eden
ambalaj maddeleri i¢cin gonderi-
lir. Bu bildirimler, cogunlukla AB

Haber Bildirimleri

Herhangi bir iiye iilke tara-
findan uyar: bildirimi veya
bilgilendirme bildirimi ola-
rak adlandirlmanug  Qida,
yem  kontrolii  otoriteleri
tarafindan dikkati gida ve

Sinirda Red Bildirimi
Sinirda red bildirimi, Av-
rupa Birligi smrinda in-
san veya hayvan saglhigimi
tehdit eden gida ve yem
iirtinlerinden dolay: olugtu-
rulmaktadir.

piyasadan iiriinlerin toplatmas: ile tetik-
lenir. Bildirim, tiim iiyelerin ilgili iiriiniin
iilke pazarinda bulunup
bulunmadigim  tetkik
etmesine ve bulunmast
durumunda da gerekli
onlemlerin  alinmasim
saglamaktir.

ile ilgilidir.
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gtimriigiinde test edilip, geri ¢evri-
len konsinye gida ve yem maddeleri | Haber Bildirimi kapsamin-

yem giivenligi ile ilgili bilgi
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2009 Yil RASFF Raporu

2009 yilinda RASSF tarafindan iletilen bildirim say1s1 3322’ dir.
Yapilan bildirimlerin 1796’s1 market kontrolleri, 1484’ gtim-
riik kontrolleri, 42’si ise haber bildirimleri sonucunda gergek-
lesmistir. Market bildirimlerinin 578'i uyar1 bildirimi, 1218
tanesi ise haber bildirimi olarak simflandirilmigtir. Orijinal
bildirimlere takiben 4767 bildirim daha olusturulmus, ortala-
ma her orijinal bildirime 1,4 takip bildirim gerceklesmistir.
Gegen yila gore, orijinal bildirim saymsinda %5.8artis goz-
lemlenmektedir. Takip bildirimlerinde ise %17,7artis ise dik-
kat ¢ekicidir.

Yapilan 21 uyar: bildirimi, 27 bilgilendirme bildirimi ve 28
simirda red bildirimleri hakkinda yeterli bilgi edinildikten
sonra bu bildirimler geri cekilmistir. Geri gekilen bildirimler
ve haber bildirimleri istatistie dahil edilmemis ve tablodan
cikarilmistir.
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2009 yilinda, yapilan RASSF bildirimleri asagidaki tabloda s1-
niflandirilmigtir. Bildirimlerin %45’i sinir kontrolleri ve %351
ise market kontrolleri sonucunda olusturulmustur. Diger bil-
dirimler ise, gida zehirlenmeleri, miisteri sikayetleri, AB iiye-
si olmayan tilkelerdeki market kontrolleri ve sinir kontrolleri

sonucunda gerceklesmistir.
1%

@ Piyasa kontrolu

O Tuketici sikayeti

O Gida zehirlenmesi

O Sirketlerin kendi kontrol
B Glmrik kontrold

@ Glmrikte reddetme

3% B AB Uyesi olmayan llke
% piyasa kontroli

45%

i

Sekil 1. 2009 Yili Bildirimlerinin Kontrol Tipine Goére Dag1-
limi1



Alerjen Maddeler

2000/13/EC direktifinin yerini alan 2003 /89/EC nolu Direk-
tif, gida triinlerinin etiketlemesi, sunulmasi ve reklaminin
yapilmast ile ilgili genel sartlar1 belirtmektedir. Bu direktif
ayrica, etikette belirtilmesi zorunlu alerjen maddelerin liste-
sini de igermektedir. Béylece, hayati tehlikeye neden olabile-
cek alerjik reaksiyonlardan muzdarip tiiketicilerin korunma-
sin1 saglanmustr.

Asagidaki tabloda goriildiigii gibi, 2003 yilindan 6nce gida
giivenligi programinda alerjenler yeteri kadar dikkate alin-
mamustir. 2003 yilinda, Direktifin ytiriirliige girmesinden
sonra alerjen konusuna RASFF bildirimleri de artis gosterme-
ye baslamis, 2009 yilinda ise alerjenler konusunda bildirim
sayisinda siddetli artis gbzlemlenmistir.

L0

o0 200F 2004 2008 2004
Tablo 1. Alerjen Bildirimleri Artis

2009 yilindaki bildirim sayisindaki artisin biiyiik ¢ogunlugu
siit igeren triinlerin etiketlerinde siit icerigi hakkinda bilgi
bulunmamasindan dolay1 kaynaklanmistir. Bu konuda yapi-
lan bildirimlerin btiytik bir kism1 Avustralya kaynaklidir ve
siyah ¢ikolatada mevcut olan siitiin etikette belirtilmemesin-
de dolay: bildirim gerceklesmistir.

Asagidaki tabloda goriildiigii gibi, 2. en 6nemli alerjen bil-
dirimleri; karides, alkollii igecekler ve sebzelerde koruyucu
olarak ilave edilen sulfitin etikette belirtilmemesinden dolay1
olusturulmustur. Bakla hakkinda ise, hi¢ bildirim yapilma-
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Tablo 2. Alerjen Bildirimleri

Mikotoksinler

Mikotoksinler insan ve hayvanlarda zararh degisikliklere
neden olan kiiflere ait metabolitler olarak tanimlanmakta
ve bu metabolitlerin kaynagi olan kiiflerin, genis araliklarda
canliliklarin siirdiirerek 6zellikle insan saglig: tizerinde gok
o6nemli sorunlar yarattiklar: bildirilmektedir.

Mikotoksinler Aspergillus spp, Fusarium spp belirli kiifler
tiirleri tarafindan ytiksek sicaklik ve nem kosullarinda dogal
yolarla olusan ve bir ¢cok gidada bulanabilen, insan saghg:
tizerinde ¢ok ©nemli sorunlar yaratabilen metabolitlerdir.
Bu toksinler yutuldugu zaman insanlarda ve hayvanlarda
ciddi hastaliklara sebebiyet vermekte ve kanser olusumunu
tetiklemektedir. Ornegin, Aflatoksin ve okratoksinlerin A
gibi mikotoksinlerin kanserojen oldugu yapilan ¢alismalarda

belirlenmigtir.
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Tablo 3. 2009 Yil1 Toplam Mikotoksin Bildirimleri

Aflatoksin

Genel

2009 yilinda (638) aflatoksin bildirimlerinde 2008 yilina gére
(902) diistiis gozlemlenmektedir. Aflatoksin bildirimlerindeki
azalma biittin gida kategorilerinde goriilmektedir fakat yem
tiriin ve hayvan mamalarinda ise aflatoksin bildirimlerinde
artig mevcuttur.

Tahil ve Unlu Mamiil

Tahil ve unlu mamul iriinlerin kategorisinde yapilan afla-
toksin bildirimleri, basmati pilav (8) ve musir unundan (4)
kaynaklanmakta olup, 2008 yilinda gore bildirimlerde azal-
ma oldugu belirlenmigtir. 2008 yilinda, tahil ve unlu mamidil
kaynakli 46 bildirim gerceklesmis ve 28 basmati pilav, 18 ise
misir ununda tespit edilmistir.

Kurutulmus incir

Meyve sebze {iriinleri kategorisinde 63 aflatoksin bildirimi
yapilmus, bildirimlerin 601 Ttirkiye orijinli kurutulmus incir-
den kaynaklanmustir. Her ne kadar ytiiksek sayida bildirim
yapilmus olsa da, 2008 verileri ile kargilastirildiginda Tiirkiye
orijinli kuru incirden kaynakl bildirim sayisinda (98) diistis
oldugu gozlemlenmistir.

Baharatlar
Baharatlar kategorisinden 23 bildirim yapilmis olup, bildi-
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rimler degisik baharatlardan drnegin aci pul biber, muskat-
tan kaynaklanmaktadir. Bildirimlerin 12 tanesi Hindistan
mengelidir.

Findik

Findik, findik iiriinleri ve tohum kategorisinde 518 bildirim
gerceklesmis, bildirimler asagidaki gruplara ayrilmistir.

e 218 bildirim, ¢ekilmis fistik kaynaklidir; 73’ti Arjantin, 581
Cin, 19'u Amerika, 16’s1 Brezilya, 15’i Misir ve 9'u Gliney Af-
rika orijinlidir.

¢ 136 bildirim san fistig1 kaynakli olup, 57'ti Iran, 35"i Ttirki-
ye ve 32’si Amerika orijinlidir.

¢ 63 bildirim findikta bulunan aflatoksinden dolay1 gercek-
lesmis olup, 61'i Ttirkiye kaynaklidir.

¢ 55 bildirim badem kaynakli olup, cogu bildirim Amerika
(46) menseli tirtinlerde ve bir kisimda Avustralya (4) mengeli
trtinler i¢in yapilmusgtir.

e 7 bildirim Brezil findig1 icin gerceklestirilmistir, 4'ti Bre-
zilya menseli kabuklu Brezil findig1 ve 3'ti Bolivya mengeli
Brezil findik igin yapilmustir.

¢ 12 bildirim kavun gekirdegi kaynaklidir, bildirimlerin ¢ogu
Nijerya mensgelidir.(7).

* Kayist gekirdegi kaynakli 6 bildirim olup, Tiirkiye (3) ve
Algeria(3) orijinli 3’er bildirim kayda alinmigtir.

Yem
Yem kategorisinde yapilan 9 bildiriminin, 4't ¢ekilmis findik,
1’i organik musir, 1'i aygekirdegi i¢i hakkinda yapilmigtir.

Hayvan Mamasi

Hayvan mamasi kategorisinde 11 bildirim gerceklesmistir.
Biitiin bildirimler kus yemi olarak kullanilan ¢ekilmis findik
kaynaklidir. Bildirimlerin 5'i Brezil, 4t ise Hindistan men-
selidir.

Bu sonuglar, Avrupa Birligi yasalarinda degisiklige ne-
den olmustur. 27 Kasim 2009'da komisyon yonetmeligi No
1152/2009’un yiiriirliige girmesi ile, 3. diinya tilkelerinden
ithal edilen bazi iiriinlerde aflatoksin kontaminasyonu riski
ytiksek oldugundan, giimriikte kontrol siklig1 artirilmistir, sa-
bit kalmis veya azaltilmistir. Giimriik kontrol siklig1 Cin’den
ithal edilen fistik igin 10%’dan 20%’ye, Tiirkiye’den ithal
edilen findik icin %5'den %10’a ve samfistig1 icin 10%’den
%50’ye ve kurutulmus incir %10’dan %20’ye c¢ikarilmistir.

Ochratoxin A

Baharat ve acilarda ochratoxin kaynakli 13 bildirim gergek-
lesmistir. Bildirim ¢ogu ac1 pul biber kaynakli olup, bildirim-
lerin 8'i Peru orijinlidir.

Ochratoxin bildirimlerinin 4'ii meyve, sebze kaynaklidir. 4
bildiriminin hepsi Tiirkiye kaynakli olup, bildirimleri 3"i
kurutulmus incir, 1'i ise kurutulmus tiztimden dolay1 kayda
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almmustir. Amerika orijinli samfistiginda da ytiksek miktar-
da ochratoxin A tespit edilmis ve konu hakkinda iki bildirim
gerceklesmistir.

Dioksinler

2009 yilinda, gida ve yem kaynakli olmak tizere, dioksin ve
dioksin benzeri PCBler hakkinda toplam 13 bildirim yapil-
migtir.

Balik cigerinde dioxin ve dioxin benzeri PCBlerden kaynakli
6 bildirim gerceklesmis, 6 bildirim 4’ti Polanya, 1’i Letonya
ve Litvanya menseli tirtinler igin yapilmistir. Bildirimlerden
birinde kuzu ¢igerinde yiiksek miktar dioxin ve dioxin ben-
zeri PCB tespit edilmistir. Kuzu ve koyun ¢igerinde ytiksek
miktarda dioxin ve dioxin benzeri PCB kontaminasyonu dik-
kat gekicidir. Konu hakkinda gerekli aragtirmalar siirdiiriil-
mektedir.

Dioxin ve dioxin benzeri PCB kontaminasyonu, rastlanmasi
muhtemel olmayan gida ve yem iiriinlerinde tespit edilmig-
tir. Yapilan 3 bildirim, 1'i fistik ve aycicegi ici, 1'i yem katki
maddesi sulfur ve 1'i de hayvan yemi olarak kullanilan gekil-
mis, kurutulmus Tagetes erecta yapraginda bulunmustur.

izinsiz genetigi oynanan gida ve yem

Genetigi oynanmis (GM) gida ve yem iiriinlerinde yeni bir
maddenin izin alabilmesi i¢gin siki ve detayli yetkilendirme
prosediirlerini gecmesi gerekmektedir. Uriin hakkinda insan
saglig1 veya gevreye herhangi bir risk tegkil etmedigine dair
kanitlar sunulmasi gerekmektedir. Ithalat sirasinda veya pi-
yasa kontrollerinde izinsiz genetigi oynanmis gida veya yem
trtinlerine rastlanmaktadir. GM ¢esidi ¢ogunlukla tiretilen
tilkede yetkilendirilmigken, AB’de izinsiz durumundadir.

GM gida ve yem igin bildirim say1s1 2009 yilinda artis goster-
mistir. Bildirimlerin 25" yem, 118'i ise gida tirtinleri kaynak-
Iidir. Bildirimlerin ¢ogu, ilk Avrupa’da tespit edilen keten
tohumu F9967 vakasindan dolay1 gergeklesmistir. Genetigi
oynanmis keten tohumu Kanada’da izinli olup, daha énce
ticarilesmestir. 2001 yilinda ise, biiyiik ihtimal ile genetigi
oynanmamis iriinlerle ¢arpraz bulasma riski deneniyle GM
keten tohumu izni iptal edilmigtir. 2009 yilinda, ilk olarak Al-
manya keten tohumu kontaminasyonu hakkinda RASFF bil-
dirimi yapmus, daha sonra diger tilkelerden de konu hakkin-
da bildirimler gerceklesmistir. Yapilan bildirimlerin yaklasik
yarisi (43) Almanya tarafindan yapilmistir.

GM Vakasi ORiJiN %SINIRDA RED
B163 Cin 35%
MIRG04 Kolombia 45%
FPO67T Kanada 1%
MOMNBED17 Amerika 53%

Tablo 4. GM vakalarinda sinirda red orani



Yukaridaki tabloda, bildirimi yapilmis GM vakalarinin sinir-
da red orani hakkinda bilgi vermektedir. GM vakalar1 ¢ogu
smiurda tespit edilse de, ithal edilen her iiriiniin muhtemel
GM kontaminasyonu igin test edilmesi hem pahali hem de
etkisiz bir yontemdir.

Agir Metaller

2009 yilinda, civa kontaminasyonu hakkinda yapilan bildi-
rim sayisinda artis gozlemlenmektedir. Bildirimlerdeki artis,
cwva kontaminasyonun ytiksek oldugu bolgelerden balik ve
balik iiriinlerinin ithalatinin artmasindan dolay: kaynaklan-
maktadir.

Kadmiyum ve civa ¢ogunlukla balik tirtinlerinde tespit edil-
mistir. Yengeg, kalamarda kadmiyum, balikta ise civa bildi-
rimleri gerceklesmistir.

Patojenik Mikroorganizmalar

2009 yilinda, islenmis balik tirtinlerinde Listeria monocy-
togenes kontaminasyonu hakkinda ¢ok sayida bildirim bu-
lunmaktadir. Italya, flime somonda Listeria monocytogenes
kontaminasyonu hakkinda bildirim yapmustir. Bu bildirimle-
rin ¢ogu gramda 100 CFU’dan az oldugu i¢in, bilgilendirme
bildirimi olarak kayda alinmustir.

Kiimes tirtinlerinde campylobacter bildirimi 2008 yilina gore
daha az oranda gerceklesmistir. Campylobacter gida zehir-
lenmelerine yol acan 6nemli bir bakteri olmasina ragmen,
konu hakkinda az sayida bildirim yapilmugtir.

2009 yilinda yapilan Salmonella kontaminastonu bildirim-
leri, 2008 yilindaki ile benzerlik géstermektedir. Salmonella
kontaminasyonu bir ¢ok hayvan kaynakli ve hayvan kaynak-
I1 olmayan gidalarda tespit edilmistir. Beyaz et ve yem tiriin-
lerinde Salmonella bildirimlerinde biraz azalma mevcuttur.

Pestisit Kalintilan

Pestisit kalintilar1 hakkinda yapilan bildirimler halen yiik-
sek seviyelerdedir. 2009 yilinda 173 bildirim, 2008 yilinda
ise 178 bildirim gergeklesmistir. Yapilan bildirimlerde Ttirki-
ye orijinli armutta amitraz bildirimlerinin sayisinda azalma
gozlemlenmektedir, fakat bazi bildirimlerde ¢ok ytiksek mik-
tarda amitraz 6rnegin 15,7 ppm tespit edilmistir. Bu yiiksek
degerlerden dolay1 Avrupa Birlgi Komisyon karari ile ithal
edilen Tiirkiye mengeli armutlarin 10%'nu igin amitraz igin
test edilmesi karar1 alinmigtir.

2007 yilindan itibaren AB’de yasaklanmis olan aktif madde
azinphos-methyl hakkinda 12 bildirim gerceklesmistir, bildi-
rimler Amerika, Arjantin ve Finlandiya’dan ithal edilen elma
kaynakli oldugu tespit edilmistir.

Brezilya'dan ithal edilen taze elma da ise dimethoate(20)/
omethoate(21) tespit edilmigtir. Ayrica Tayland mengeli ba-
harat ve sebzelerde ise omethoate saptanmigtir. Omethoate,
dimethoate’e saghiga daha zararli olup, AB’de mahsullerde
kullanim1 yasaktir. Dimethoate ayrica Morocco mengeli taze
nane de tespit edilmistir.

Kullanimu yasakl: tirtin EPN Tayland mengei fasulyede bu-
lunmus ve konu hakkinda 7 bildirim gergeklesmistir. Toksik
madde oxamyl ise Tiirkiye orijinli biberlerde bulunmus ve
15 bildirim yapilmistir. Oxamyl seviyesi bazi bildirimlerde
cok yiiksek ¢ikmustir. Misir orijinli seftalide de oxamyl tespit
edilmigtir. Bu degerler sonucunda, Turkiyeden ithal edilen
biber, domates ve kabak tirtinlerinin 10% unda oxamyl ve
methomyl kontrolii yapilmas: karar1 alinmigtir. Bu kararla
beraber 2009 yilinda methomyl RASFF bildirimlerinde diistis
gozlemlenmistir.

Hindistan mensgeli kori yapraklarinda ytiksek miktarda tok-
sik madde triazophos tespit edilmis ve konu hakkinda 6 bil-
dirim yapilmistir.

Veteriner ilag Kalintilari

2009 yilinda yapilan veteriner ilag kalintilari hakkindaki
bildirimlerin ¢ogu kabuklu deniz {irtinlerinde tespit edilen
nitrofuran metbolitlerden dolay1 kaynaklanmaktadir. Diger
veteriner kalintilarinda diisiis gozlenirken, nitrofuran meta-
bolitler bildirimlerinde siddetli artis gozlemlenmektedir.

nitrofuran (metabolite) nitrofuranone SEM

£ AT
. nitrafuran matabalite] furaeohidons (A07

Yukaridaki tabloda, karideste tespit edilen nitrofuran oran-
lar1 belirtilmigtir. Ug tilkede nitrofuran bildirimi yapilmis ve
tespit edilen nitrofuranlar semicarbazide (SEM) kaynakl: ol-
dugu tespit edilmistir.

Yiiksek miktarda bildirimlerden dolay1, Banglades’ten AB’ye
ithal edilen biitiin kabuklu deniz iiriinlerinde, nitrofurans
kontrolleri yapilmasina karar verilmis, 2009 Ekim aymndan
itibarennde Hindistan icinde ayn1 uygulama baslatilmustir.

Gida Giivenligi  2010-4



Salmonella yumurtanin icine nasil giriyor?

Ortalama bir yumurta yeterince masum gériinse de
Salmonella denen gida kaynakl tehlikeli bir bakteriye
konaklik edebilir. Ama bakteri yumurtanin icine nasil
giriyor?

almonella enteritidis bakterisi yumurtay1 ¢ok farkh sekil-

lerde isgal edebilir. Bunlardan birisi yumurta kabugunun
digki ile bulagik hale gelmesidir. Bakteriler enfekte olmus in-
sanlarin ve tavuk dahil hayvanlarin bagirsak ve digkilarinda
bulunur, tavuk yumurtalarin iizerine oturdugunda onlara
bulagabilir. ABD Tarim Bakanligi Gida Giivenligi ve Deneti-
mi Servisi'ne (FSIS) gore 1970'1i yillarda bu tiir bir bulaginin
6nlenmesi amaciyla yumurta kabugunun temizlenmesi ve
denetimine iligkin kat1 prosediirler uygulanmistir. Ancak Sal-
monellosis vakalar: hala goriilmekte, ¢iinkii bakteri saglikli
goriinen tavuklarin yumurtaliklarini sessizce enfekte ederek
heniiz kabuk olusmadan tavugun yumurtalarini bulagik hale
getiriyor. Yumurta enddistrisi bu tarz bir bulasmay1 6nlemek
amaciyla tavuklarin yumurtaliklarini bakteri yontinden dii-
zenli olarak test ediyor. Hastalik Kontrol ve Onleme Merkez-
leri (CDC)'ne goére, ABD’deki tavuklarin sadece ¢ok kiigiik
bir kism1 Salmonella ile bulagik, CDC ayni1 zamanda enfekte
olmusg hayvanlarin pek ¢ok normal yumurta tiretebildigini,
sadece bazen bulasik yumurtalar da {iretebilecegini belirti-
yor.
Hal boyle iken tiiketici yumurtanin Salmonella igerip igerme-

digini nereden bilecek? Cornell Universitesi'nde gérevli gida
bilimi profesérii Rob Gravani'ye gore herhangi bir market
sahibinin yumurtanin bulagik olup olmadigini séyleme sansi
yok. FSIS, Salmonella'nin her kaliteden yumurtay: etkileye-
bilecegini, “Koser”, “serbest yetistiricilik”, “organik” veya
“dogal” olarak etiketlenmis kanath iiriinlerinin daha gok
veya az bakteri icerdigine iligkin herhangi bir bilimsel kamit
olmadigin1 belirtiyor. Prof. Gravani, tiiketicinin yapacag1 en
iyi seyin geri ¢agirilan tirtinleri takip etmek ve ellerinde bu
marka tirlinler varsa aldiklar yere iade etmektir.

Saglik yetkilileri tarafindan tavsiye edilen bir diger husus
da pismemis yumurtalarin tiiketilmemesi, ¢iinkii pisirme
bakteriyi oldiirtiyor. Bulasik yumurtanin ici ve dis1 normal
goriintir, bu ylizden yumurta ¢ok giivenli goriinse de sadece
¢ok iyi pismis yumurtayr yemek en iyisidir. FSIS, yumurta
yemeklerinin yumurta ig sicaklig1 71 dereceye ulasana kadar
1sitilmasini tavsiye ediyor. Samonella zehirlenmesi yasayan
biri, bulasik yemegi yedikten 12-72 saat sonra genellikle ates-
lenir, karm kramplar: gegirir ve ishal olur. Hastalik genel ola-
rak 4 ila 7 giin siirer ve cogu insan iyilesmek icin antibiyotige
ihtiyag duymaz. Ancak, yaghlar, bebekler ve bagisiklik siste-
mi zayif olan kigiler Salmonella nedeniyle daha ciddi sekilde
hastalanabilirler. Bu tiir hastalarda enfeksiyon bagirsak siste-
minden kana karisir ve viicudun diger kisimlarina yayilir. Bu
hastalar antibiyotik tedavisi gérmez ise hastalik 6liime kadar
gidebilir.

How Does Salmonella Get Inside Eggs?

1e bacteria, nonella enteritidis can invade an eQg in several ways. One way is 1e contamination of eQq shells with fecal matter.
The bacteria, Salmonella enteritidis ca ade an eg several ways. One way is by the contamination of egg shells with fecal matter.

(el

The bacteria are present in the intestines and feces of infected humans and animals, including chickens, and can be passed to the eggs
when chickens sit on them. Outbreaks of salmonellosis happen because Salmonella also silently infects the ovaries of healthy-looking hens,
contaminating the eggs inside the chicken before the shells are even formed, according to FSIS. To curb this form of contamination, the egg
industry regularly tests hens for the ovarian bacteria.

Meyve sinekleri nereden geliyor?

eyve sinekleri evinizin mutfagina “evim, giizel evim!”

demekte pek de zorlanmazlar. Onlarin tek ihtiyaci olan
nemli ve fermente olan bir maddedir. Bu madde, olgunlasmis
meyve veya sebzeler, giderler, ¢c6p kutulari, bos siseler, ka-
vanozlar, ¢op torbalari ya da temizlik bezleri olabilir. Meyve
sinekleri bir seferde yaklasik 500 yumurtay1 nemli ytizeylere
brrakirlar. Larvalar ¢iktiginda onlar da ytizeyde beslenirler.
Bunlar sadece ytizeylerde bulunduklari i¢in, meyve ve sebze-
lerin asir1 olgunlasmis veya zarar gérmiis ytizeylerini atarsa-

niz bocekleri yemekten kurtulursunuz. Bu sinekler gok minik
oldugundan evlerinize pencere ve kapilardaki sinekliklerden
veya meyveler iizerinde larva olarak girebilirler. Kentucky
Universitesi bocek bilimci bu sinekleri evlerinizden uzak tut-
mak i¢in ev yapimu bir sinekkapani yapilmasin 6neriyor. Bir
kagidi boru seklinde kivirip kavanoza daldirin, kavanoza bir
onz elma sirkesi ekleyin ve icine soyulmus, olgun bir muz
koyun. Sinekleri yakaladiginizda 6ldiirebilirsiniz veya hay-
van severler digar1 birakabilir.

Where Do Fruit Flies Come From?

All that fruit flies require is a moist area of fermenting stuff. That stuff can be ripened fruits or vegetables, as well as drains, garbage dis-
posals, empty bottles and cans, trash bags, or cleaning rags and mops. Because the flies are so teeny, they can sneak into houses as adults
through window and door screens or on fruit as larvae. Fruit flies lay their eggs—up to 500 at a time—on these moist surfaces. When the
larvae hatch, they feed on the surface too.
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Hangi plastikleri mikrodalgaya koymak gtivenlidir?

Mikrodalgada kullamilan tehlikeli plastiklere iligkin ya-
pilan uyarilar ve giintimtizde pek ¢ok plastik olmasi
tiiketicinin mutfagina hangi plastikleri sokmasi ve sokma-
mast konusunda kafasimnin karigsmasina neden oluyor. Bunu
anlamanin en kolay yolu “Mikrodalga icin Giivenli” igaretine
bakmak. Radyasyonu simgeleyen ii¢ dalga isareti iceren onay
damgasi s6z konusu plastigin erimeden 1s1ya dayanabilecegi-
ni veya zararli kimyasallar yaymayacagini gosteriyor. Etiketli
olmayan plastikler her zaman mikrodalga igin giivenli degil
anlamina gelmiyor. Ancak bu isareti tasimamalar: mikrodal-
ga gtivenlik testinden ge¢mediklerini gosteriyor, bu ytizden
de bunlar1 kullanmamak en iyisi. Bazen bazi kaplar plastigin

tiirtinii gosterir sekilde etiketleniyor. Ornegin PET (polyeth-
ylene terephthalate) olarak tanimlanan kaplardan bazilar
mikrodalga icin uygun iken bazilari degil. Harvard Tip Fa-
kiiltesi plastiklerin mikrodalgada kullanilmasina iligkin su
ipuclarini veriyor: Eve gotiirmek i¢in kullanilan yemek pa-
ketleri, su siseleri, krem peynir veya yogurt kaplar1 genellikle
mikrodalga i¢in uygun degildir. Mikrodalgada kullanilmak
tizere dizayn edilmis yemek paketleri bir kereden fazla kulla-
nilmamalidir. Plastik saklama torbalar1 veya market torbala-
rinin mikrodalgada kullanimi tavsiye edilmemektedir. Plas-
tik bir maddeyi giday1 sarmak icin kullanacak iseniz, gidaya
degmediginden emin olun.

Which Plastics Are Safe To Put in the Microwave?

The easiest way to figure out if a plastic container is safe for the microwave is to look for the Microwave Safe symbol. This stamp of app-
roval, which includes three wavy lines to symbolize radiation, basically says that the container can withstand the heat of the microwave
without melting or releasing harmful amounts of chemicals. The Harvard Medical School gives tips to guide you in using plastics in the
microwave: Most take-out containers, water bottles, and plastic tubs made to hold butter, cream cheese and yogurt are not microwave safe.
Microwaveable take-out containers designed for one-time use should not be re-microwaved. Plastic storage bags and grocery bags are not
recommended for the microwave. When using plastic wrap to cover a food dish, make sure it’s not touching the food.

Marullari yikamakla bakterilerden kurtulabilir miyiz?

Boyah marullarin geri ¢agirilmasi artarak devam ederken,
sofralar saglikli kalmak adina bu gevrek sebzeden mah-
rum kahiyor. Uriin ¢ok iyi yikansa da mevcut tiim bakteri-
lerden kurtulmanin miimkiin olmadigimi sdyleyen Uzmanlar
bunun iyi bir fikir oldugunu soyliiyor. Hastalik Onleme ve
Kontrol Merkez'lerine gore gegen hafta 9 kisi hayati semp-
tomlarla hasta oldu. ABD’de her yil gida kaynakl1 76 milyon
vaka yaganiyor ve bu hastaliklara Salmonella, E.coli gibi
yikandiktan sonra bile gidaya tutunabilen bakteriler neden
oluyor.

Kavun kantalup, 1spanak gibi piiriizlii yiizeyler bakterinin
saklanabilecegi kuytu ve ¢atlaklar olusturur. Domates daha
piiriizsiiz bir ytizeydir ancak bakterilerin yerlegebilecegi kii-
ctik delikler igerir. Bu tiir piiriizlii ytizeyleri daha dikkatli y1-
kamak gerekir ¢tinkti sert bir ytkama meyve ve sebzelerin ko-
ruyucu ylizeylerine zarar verebilir. Kansa Universitesi'nden
Dr. Doug Powell, pek ¢ok bakterinin yikanamayacagini, kok-

lerle birlikte topraktan alinan bakterilerin bitkinin damarla-
rinda kaldigini ve bunlarin yikama ile uzaklagtirilamayaca-
g belirtiyor. Powel, marul gibi ¢ig yenen sebzeleri bu tiir
tehlikelerden koruman en iyi yolunun daha temiz iiretim
tekniklerinin kullanilmas: oldugunu, hayvan yetigtiriciligi
yapilan yerlerin asagisinda bulunan yerlere yukaridan gelen
sulama suyunun digki ile bulasik olabilecegini ve buradan gi-
daya bulasabilecegini, yine hayvan digkis: giibre olarak kul-
lanildiginda topraga bulasan bakterilerin bitkide kolonilege-
cegini soyliiyor. Powel, “Suyun temiz oldugundan, topragin
degistirilmediginden, tirtinlerle temas eden ellerin veya kon-
teynurlarin temiz oldugundan, hayvan yetistiriciliginin daha
uzak yerlerde yapildigindan emin olmaliyiz” diyor. Taze
tirtinlerin ¢ig yendikleri igin bu tiir vakalarin baslica sorum-
lusu oldugunu soyleyen Powel, bu tirtinlerle ciftlikten ¢iktik-
tan sonra temas eden her seyin bunlar1 bulagik hale getirme
potansiyeli oldugunu belirtiyor.

Does Washing Lettuce Get Rid of Bacteria?

As the recall of tainted romaine lettuce expands, many plates could be devoid of the crisp veggie in an effort to stay healthy. That might be a
good idea, according to experts who say that washing produce, even very carefully, may not remove all the bacteria present. Rough surfaces
provide lots of nooks and crannies in which bacteria can hide out, Niemira said. “Most bacteria can’t be washed off,” agreed Doug Powell,
associate professor of food safety at Kansas State University. For vegetables and other foods that are eaten raw, the best way to prevent
outbreaks like this one involving romaine lettuce is through cleaner farming practices, Powell said. “Fresh produce is the common source of
outbreaks because it’s eaten raw,” Powell said, “ And anything that comes into contact with it has the potential to contaminate it.”

Kaynak: wwuw.lifeslittlemysteries.com

Gida Giivenligi | 2010-4



RASFF | RASEE

Eckes-Granini ve Yildiz Holding ortaklikta anlasti

Eckes—Granini ve Yildiz Holding, Tiirkiye’de ortak bir
meyve/igecek alt kurulugu kurmaya karar verdiler. An-
lasma Tiirk Rekabet Kurulu'nun attigr adimlarin etkisi ile
gerceklegti. Kurulus %50-50 ortaklik ile kurulacak ve her
iki tarafin da sahibi oldugu markalar yaratilacak. Perakende
sektortinde dagitima esit nem verilmesi saglanacak. Eckes-
Ganini Grubu CEO’su Thomas Hinderer, bu stratejik ortak-
Iigin uluslararas: biiytime stratejisinin bir pargasi oldugunu
ve diinyadaki en dinamik ve etkileyici pazarlardan biri olan
Tirkiye'nin is gelistirme potansiyellerine katki sagladigini
belirtti.

Eckes-Granini and Yildiz agree on joint venture

The Eckes-Granini Group and Yildiz Holding have agreed on the foundation of a joint, full-scale fruit/beverage subsidiary in Turkey. This
shall be in immediate effect subject to the approval of the Turkish Competition Board. “This strategic partnership is another big step in
dynamically pursuing our international growth strategy. Turkey is one of the most dynamic and fascinating markets in the world, offering
great additional potential for our business development,” said Thomas Hinderer, president and CEO of the Eckes-Granini Group.

Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASFF)

Gida ve Yem i¢in Hizli Alarm Sistemi (RASFF)

RASFF’in 2010 yil1, 30. ve 45. haftalart arasindaki bildirimler
Tiirkiye agisindan degerlendirildiginde bu donemde yapilan top-
lam 865 bildirimden 67 bildirimin raporlandigi goriilmektedir.
Raporlanan 67 bildirimden yaris: gibi ciddi bir orant olugturan 31
bildirim aflatoksin kaynakhidir. Bildirimler tiriin bazinda incelendi-
ginde aflatoksin kontaminasyonunun en fazla kurutulmus incirde

(27), daha sonra ise antepfistiginda tespit edildigi gozlenmektedir.

Rapid Alert System For Food And Feed (RASFF)

The assessment of the RASFF notification between the 30th and the
45th weeks of 2010 reflects that 67 of the 865 notifications relates
to Turkey. Half of the reported 67 notifications are about aflatoxin
contamination. The product based evaluation of the notifications
show that most of the notifications (27) were made for aflatoxin in
dried figs, which is followed by pistachios.

Fezal Belgin
Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S.

Gida ve Yem i¢in Hizli Alarm Sistemi (RASFF), insan saghig:
i¢in tehdit arz eden gida ve yem konularinda Avrupa Birli-
gi tiye tilkelerini haberdar etmesini ve harekete gecilmesini
saglayan bir arag olarak galismaktadir.

RASFF’in 2010 yili, 30. ve 45. haftalar1 arasindaki bildirim-
ler Tiirkiye agisindan degerlendirildiginde bu dénemde
yapilan toplam 865 bildirimden 67 bildirimin raporlandig:
goriilmektedir. Raporlanan 67 bildirimden yaris1 gibi ciddi
bir orami olusturan 31 bildirim Aflatoksin kaynaklidir. Bu
bildirimlerin sonucunda, tirtinler sinirda reddedilmistir. Bil-
dirimler iirtin bazinda incelendiginde Aflatoksin kontami-
nasyonunun en fazla kurutulmus incirde (27), daha sonra ise
antepfistiginda tespit edildigi gozlenmektedir.
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Ulkemiz ile ilgili géze carpan ve son derece 6nemli bir konu
olan pestisit kalintilar1 ile ilgili olarak 9 bildirim olusturul-
mugtur. Uriin bazinda inceledigimizde ise pestisit kalintilar1-
na en fazla biberde ve tiziimde rastlandig1 ve daha ¢ok Met-
homyl bulgular1 nedeniyle yapildig1 gozlenmektedir.

Diger dikkat cekici bildirimler ise, Tiirkiye orijinli kabuklu
deniz tirtinlerinde, yiiksek miktar Escheria coli kontaminas-
yonu tespit edilmesidir. Bu konu hakkinda 5 bildirim ger-
ceklesmigtir.

Ulkemiz ile ilgili yapilan diger bildirimleri ise migrasyon,
bildirilmemis ytiksek miktarda tatlandiric1 E952 ve renklen-
dirici E124, eksik ve yanlis etiketleme, yabanci madde cam
ve tas gibi, Salmonella kontaminasyonu seklinde Gzetleye-

biliriz.
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10/21/10 Yunanistan Istiridyede E.coli fade edildi

10/25/10  Yunanistan Istiridyede E.coli imha edildi

8/20/10 Yunanistan Dondurulmus sosisli sandvigte yliksek oranda propionic acid Satigtan gekildi

9/27/10 Slovakya Sakiz’da yiiksek oranda renklendirici ( E 124 - Ponceau 4R / cochineal red A ) Satistan gekildi

8/30/10 Almanya Kek ambalajindan migrasyon (benzophenone) Satistan gekildi

9/30/10 Almanya Tahin iceren cam kavanozlarin kapaklarindan epoksidize soya fasulyesi yagina migrasyon Satistan gekildi

8/19/10 Italya Izgaradan nikel migrasyonu ade edildi

8/3/10 Almanya Biber salgasinda izin verilmemis Sudan 1 boyas1 Satistan gekildi

8/16/10 Kibris Uziimde ochratoxin A Tiiketicilerden geri cagrild1

8/20/10 Almanya Nohutta yabanct madde Satigtan gekildi

10/1/10 Litvanya Uztimde methomyl Satigtan gekildi

10/14/10  Isveg Uziimde lambda-cyhalothrin Tiiketicilerden geri cagrildi

10/26/10 Danimarka Incirde aflatoksin fade edildi

10/27/10  Yunanistan Incirde belirtilmemis siilfit lade/imha edildi

10/15/10  Yunanistan Incirde aflatoksin Giimriikte miihiirlendi

10/20/10  Avusturya incirde aflatoksin fade edildi

10/20/10  Avusturya Incirde aflatoksin lade edildi

10/20/10  Bulgaristan Biberde methomyl Iade edildi

10/21/10  Almanya Incirde aflatoksin fade/imha edildi

10/25/10 Italya Incirde aflatoksin Imbha edildi

10/27/10  Norveg incirde aflatoksin Uriin Alikonuldu

11/2/10 Isveg incirde aflatoksin lade/imha edildi

11/3/10 Italya incirde aflatoksin fade/imha edildi

11/3/10 Almanya Incirde aflatoksin Tade edildi

11/5/10 italya Incirde aflatoksin Iade edildi

10/21/10  Yunanistan Kurbagi bacaginda Salmonella spp. Satistan gekildi

8/11/10 Almanya Antepfiiginda aflatoksin lade/imha edildi

9/7/10 Slovenya Antepfitiginda aflatoksin fade/imha edildi

9/22/10 Isveg Antepfiiginda aflatoksin lade edildi

10/21/10  Yunanistan Cam fisitginda Salmonella spp. lade edildi

10/28/10  Avusturya Antepfitiginda aflatoksin lade/imha edildi

11/4/10 Ingiltere Findikta aflatoksin Satigtan gekildi

Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASFF) araciligryla 2010 y1l1 31. ve 45. haftalar arasinda Tiirkiye ile ilgili yapilan bildirimler
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Prof. Dr. Hakan Yardimci Biyogtivenlik Kurulu Baskanli§ina Atandi

Tl’irk Veteriner Hekimleri Birligi Bilim Ko-
mitesi tiyesi, A. U. Veteriner Fakiiltesi

-

Prof. Dr.

Hakan Yardimct
Ankara Univer-
sitesi Veteriner
Fakiiltesi
Ogretim Uyesi

Ogretim Uyesi Prof. Dr. Hakan Yardimci, Biyo-
giivenlik Kurulu Bagkanligina atanmigtir. Prof.
. Dr. Hakan Yardimc Biyogiivenlik Kanunu

Taslag: Tasaris1 Hazirlik Komisyonu Bagkanligi yapmais olup,
Kanunun TBMM de goriistilmesi sirasinda Tiirk Veteriner
Hekimleri Birligi adina komisyon calismalarina katilarak
emek saf etmistir. Kendisinin Kurul Bagkanligin1 kutluyor,
tilkemiz ve meslegimiz adina hayirli olmasin diliyoruz.

Aromatech Bdlge Genel Midiirliglinde ilk Tiirk Yénetici

Tolga Akartuna, 4 Ekim 2010 itibar1 ile diinyada tatlarin
ve kokularin besigi olarak tanimlanan Giiney Fransa’nin
Grasse bolgesinde kurulu ve aroma sekto-
riinde faaliyet gosteren Aromatech Group’un
Tiirkiye, Orta Dogu, Orta Asya ve Balkan tl-
kelerinden sorumlu genel miidiirliik gorevine

Tolga Akartuna atandi. Akartuna gerek Tiirkiye, gerekse de

Aromatech Tiir-
kiye, Orta Dogu,
Orta Asya Genel

ihracat yapilan pazarlardaki tiim satis ve pa-
zarlama faaliyetlerinin gelistirilmesinden so-

hendisligi mezunu, Bilgi Universitesinde MBA yapti. Carre-
four Grubu sirketlerinden DIASA’da kategori sefi olarak ka-
riyerine basladi. 2004 yilinda katildig1 Diversey’de 2004-2010
yillar1 arasinda Pazarlama Uzmani, Is Gelistirme Yoneticisi,
Sektor Satis Miidiirii pozisyonlarinda ¢alisan Akartuna son
olarak Gida Giivenligi Is Birimi Miid{irliigii ve Stratejik Miis-
teriler Satis Muidiirltigii gorevlerini stirdtirmekteydi.

Tolga Akartuna 1987’de kurulan ve Tiirkiye’de 1999’dan beri
faaliyet gosteren sirketin kurulusundan beri géreve atanan
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rumlu olacak.

ilk Tirk Genel Miidiiri oldu.

Galatasaray Lisesi, Istanbul Teknik Universitesi Gida Mii-

ARALIK

1 -3 Aralik. “Indonesian Palm Oil
Conference And Price Outlook 2011,
IPOC”. Bali, Endonezya.

Endonezya Palm Yag1 Konferansi ve
2011 Fiyat Gortintimii.

Bilgi i¢in: GAPKI or Indonesian Palm
Oil Association. Web: www.gapki.or.id/
2 -3 Aralik. I. Et Uriinleri “Sucuk” Ca-
listay1. Pine Bay Hotel. Kusadasi, Aydm.
Bilgi i¢in: Ege Universitesi Miihendislik
Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bolimii
35100 Bornova, izmir. Tel: (232) 311
3038-311 1314, Faks: (232) 342 7592,
E.mail: eturunlericalistayi@mail.ege.
edu.tr, Web: www.eturunleri.ege.edu.tr
2 — 3 Aralik. “FOI 2010, Fats+OQils Istan-
bul”. Ceylan InterContinental. Istanbul.
Uluslararas Bitkisel Yag Konferans ve
Sergisi.

Bilgi i¢in: Agripro. Giircii Kiz1 Sok.
No.33/4 Ortakdy 34347 Istanbul. Tel:
(212) 236 0345, Faks: (212) 236 0385,
E.mail: info@fatsandoilsistanbul.com,
Web: www.fatsandoilsistanbul.com

9 — 10 Aralik. 2. Gida Giivenligi Kong-
resi. [stanbul Harbiye Askeri Miize ve
Kiiltiir Sitesi. Istanbul.

Bilgi icin: Kongre Sekreteryasi, Muh-
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teber Ersin, Gida Giivenligi Dernegi.
Hasan Amir Sok. Dursoy Is Merkezi
No:4 Kat 4 D:10 34724 Kiziltoprak, Istan-
bul. Tel: (216) 550 0223 - 550 02 73, Faks:
(216) 550 0274, E.mail: muhteber.ersin@
ggd.org.tr, Web: www.ggd.org.tr, www.
gidaguvenligikongresi.org

veya

Bengii Arslan, Proje Koordinatorii.
Dekon Congress & Tourism. Gayrettepe
Mah. Esentepe Yildiz Posta Cad. Akin
Sitesi 1. Blok No:6 Kat:1 D:3 34349 Sisli,
Istanbul, Turkey. Tel: (212) 347 6300,
Faks: (212) 347 6363, E.mail: benguars-
lan@dekon.com.tr, Web: www.dekon.
com.tr

9 - 12 Aralik. FOODIST 2010, istanbul
Gida ve I¢ecek Uriinleri Fuari. Tiiyap
Fuar ve Kongre Merkezi. Istanbul.
Bilgi i¢in: Tiiyap Fuarcilik A.$. Tiiyap
Fuar ve Kongre Merkezi, E-5 Kara-
yolu Uzeri, Giirpnar Kavgag1 34552
Beylikdiizii, Bilyiikgekmece, Istanbul.
Tel: (212) 867 1100, Faks: (212) 886 93 59,
E.mail: yurticisatis@tuyap.com.tr, Web:
www.foodistfuari.com, www.tuyap.
com.tr

2011 SUBAT

16 - 19 Subat. Anfas, FoodProduct. 18.

Uluslararasi Yiyecek & igecek ihtisas
Fuar1. Antalya Expo Center, Antalya.
Bilgi i¢in: ANFAS, Antalya Fuarcilik
Isletme ve Yatirrm A.S. Pmarh Beldesi,
07110 Aksu, Antalya. Tel: (242) 462 2000
- (212) 213 3625, Faks: (242) 462 1990,
E.mail: info@anfasfoodproduct.com,
Web: www.anfasfoodproduct.com

16 — 19 Subat. “Biofach 2011, World Or-
ganic Trade Fair”. Niirnberg, Almanya.
Diinya Organik Ticaret Fuari.

Bilgi icin: M. Atila Ozal, Feustel Fairs &
Travel. Kemeralti Cad. No:26/1 Cullas
Is Merkezi 34425 Karakdy, Istanbul.

Tel: (212) 245 9600, Faks: (212) 245 9605,
E.mail: info@feustelfairs.com.tr, Web:
www.biofach.de, www.feustelfairs.com.
tr

27 Subat — 2 Mart. “Gulfood and
Ingredients Middle East 2011.”. Dubai
International Convention and Exhibition
Centre. Dubai, BAE.

Kérfez Gida ve Orta Dogu Ingrediyent-
ler 2011 Fuari.

Bilgi i¢in: Web: www.gulfood.com

24 - 26 Kasim 2011. 7. Gida Miihendisli-
gi Kongresi Ankara.

Bilgi i¢in: www.gidamo.org.tr
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R-Biopharm AG 29000090

SureFood® —
guvenli gida i¢in
real-time PCR

teknolojisi

Real-time PCR sistemleri:

Tarama: 355, NOS, FMV, BAR, CaMV, PLANT PLUS
Identifikasyon: Liberty Link Piring, Bt63 Piring
Kantifikasyon: Roundup Ready Soya, Bt176 Misir,

Bt11 Misir, T25 Misir, Liberty Link, Kanola, MONE10 Misir,
35S Misir, 355 Soya, RR2Y Soya

Soya, Findik, Yer fistigi, Badem, Kereviz, Gluten, Ceviz,
Susam, Hardal, Balik, Acibakla, Kabuklular, Yumusakgalar,
Antepfistign, Kaju

Allerjenler:

identifikasyon: Kedi & Kdpek, Sitir, Domuz, Tavuk,
Hindi (ve PCR-ELISA teknolojisi ile diger tiirler)
Kantifikasyon: Sidir, Domuz, Tavuk

Salmonella, Listeria monocylogenes ve tarama,
Patojenler: Campylobacter, STEC tarama, Staphylococcus aureus,
Vibrio tarama, Norovirus

PATHOGEN PLUS kitleri internal inhibisyon kontrol icerir.

ligii matrisler igin optimize edilmis SureFood® PREP nikleik asi
ekstraksivon kitler.
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