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TUrkiye'de
cevreye ve topluma umut tasiyan
her yeni fikrin bir destekgisi var.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, cevre sorunlarina toplumsal refahi gézeten
surdurilebilir cozumler Uretmek amaciyla kuruldu.

Vakif, sivil toplum kuruluslari ile isbirligi icinde gerceklestirdigi projelerle
- yayginlastinlabilir rnek ¢ézOmler Uretiyor. Projeler nehirlerin bereketli topraklar sulayabilmesini,
I gollerin insanlara, kuslara, baliklara, bitkilere ev sahipligi yapabilmesini, etkin sulama yontemlerine
gegcilerek daha az suyla daha ¢ok mahsul alinabilmesini saglamayi hedefliyor.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, basta gencler olmak Uzere, Ulkemizin ¢evre sorunlarini gindeme tasiyan
proje sahiplerinin fikirlerine destek oluyor, 6rnek ¢ozmleri birlikte hayata gegiriyor.

COCA-COLA HAYATA ARTI VAKFI'NIN DESTEK VERDIGi PROJELERDEN UCU:

“"SEYFE KURAK ALANI GOL OLUYOR" PROJESI "ADIM ADIM TEMIZ GEDiZ" PROJESi “BiR DAMLA BiN VERIM HER YERDE" PROJESi

Turkiye'nin en 6nemli gollerinden biri Seyfe Golu Dunyanin en 6nemli havzalarindan Gediz Nehri Turkiye'de her yil tuketilen suyun % 75'i tarimsal

her yil biraz daha kuruyor. Bozkir Cevre Dernegi gengleri, kirleniyor. Ege Dernegi gengleri, bu kirlenmeyi sulamada kullaniliyor. Misya Cevre Dernegi gengleri,
kamu ve sivil toplum kuruluslari ile Seyfe GolU'nu durdurmak icin "Gediz Cevre Inisiyatifi" olusturmak tarimda etkin sulama yéntemlerini yayginlastirarak
yeniden hayata déndurecek adimlar atiyor. Uzere harekete gecti. Ulkemizin su kaynaklarinin korunmasina katki saglyor.

Ceetely
HAYATA ARTI
VAKEFI

www.coca-colahayataartivakfi.org
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Altiparmak Pazarlama Koll. Sti. (Balparmak)

Marsan Gida San.ve Tic.A.S.

Anadolu Cam San.A.S.

Martin Bauer Middle East Bitki ve Meyve Caylar1 A.S

Anadolu Restoran Isletmeleri Ltd. Sti. (Mc Donald’s)

Merko Gida San. ve Tic. A.S.

Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti.

Merter Helva San. Tic. A.S. (Koska Helvacisi)

Aytag Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S. Metro Group
Banvit A.S. Migros Ticaret A.S.
Barilla Gida A.S. Nestle Tiirkiye Gida San. A.S.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S.

Nimet Gida San. ve Tic. A.S.

Beypi Beypazari Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilic)

Ozel MSM Gida Kontrol Laboratuari ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Sti.

Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.S.

Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.

CarrefourSA Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S.

Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.

Coca-Cola Megrubat Paz. Danismanlik San. ve Tic. A.S.

Penguen Gida San. A.S.

Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.$.

Pmar Entegre Et ve Un San. A.S.

Cevre Endtistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

Pinar Siit Mam. San. A.S.

Danone Tikvesli Gida ve Igecek San. Tic. A.S.

Protek Analitik ve Endiistriyel Sistemleri Ltd. Sti.

Dogadan Gida Uriinleri San. ve Paz. A.S.

Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.

Deisko izolasyon Ig ve Dig Ticaret San. Ltd. Sti.

Rotopak Matbaacilik ve Ambalaj San. A.S.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. (Johnson Diversey)

Sardunya Hazir Yemek Uretim ve Hizmet A.S.

DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti.

Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.

Dupont Tiirkiye

Sincer Dig Ticaret

East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.

Ecolab Temizleme Sistemleri A.S.

Sofra Yemek Uretim ve Hizmet A.S.

Eczacibag: Girigim Paz.Tiiketim Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.S.

Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Ege Thracatg Birlikleri

Stitas A.S.

Eti Gida San. ve Tic. A.$.

Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)

Etsan Gida San. A.S. (Apikoglu)

Tamek Gida ve Konsantre San. ve Tic. A.S.

Evergreen - Rota Cevre Saghgy, {laclama ve Gida Hiz.

Tat Konserve San. A.$.

Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S.

Teknik Tarim Uriinleri Ith. Thr. San. ve Tic.Ltd.Sti.

Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S.

Tetra Pak Makina Tic. ve Servis Ltd. Sti.

Frito Lay Gida San. ve Tic. A.S.

Ticaret ve Sanayi Kontuvari T.A.S. Kristal Yaglar:

Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S.

Trakya Et ve Siit Uriinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)

HAVI Lojistik Tic.Ltd.Sti.

Tukag Gida San. ve Tic. A.S.

ISA Denetim Belgelendirme ve Egitim Ltd.Sti.

Turkent Gida ve Turizm San. ve Tic. A.S.

Ibrahim Tiryaki

Unilever Tiirk A.S.

Inoksan Mutfak San. ve Tic. A.S.

Unmag Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.

Kalite Sistem Laboratuarlar1 A.S.

Usas Ugak Servisi A.S.

Kent Gida Maddeleri San. ve Tic. A.S. (Cadbury)

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.

Kraft Gida San. ve Tic. A.S.

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kiikre Gida ve Ith. Mad. Pazarlama Tic. Ltd. Sti.
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Sevgili Gida Giivenligi Dostlari,

GD-Gida Giivenligi Dernegi'nin yeni Yone-
tim Kurulu Uyeleri adina hepinizi selamli-

yorum.

GGD geng bir Sivil Toplum Orgiitii olmasina ragmen
bugtine kadar bilimi baz alan dogru durusuyla bir ¢ok
onemli ilke imza atti. GGD; akademisyenleri, sektorti,
tiiketicileri ve devleti gida giivenligi etrafinda bir ara-

ya getirerek bir ortak payda yaratmaya calist1.

Gida Giivenligi ne kadar farkli platformda konusulursa, ne kadar ¢ok giindemleri-
mizde yer alirsa; tiiketicimiz ve gida sektorii kisacasi tilkemiz bu durumdan o kadar
karli gikacak. Bu nedenle basta Gida Giivenligi Kongresi, cesitli seminer ve egitim
programlar ve tiiketicilere yonelik gesitli projeler ve yayinlarla duyarhlik yaratmaya
calisti. Yeni segilen Yénetim Kurulu Uyesi arkadaglarim adina bundan sonra bugiine

kadar yaptiklarimizin daha da fazlasini1 yapmay: planhiyoruz.

30 Haziran 2010 tarihi 12. fasil olan Gida Giivenligi, Veterinerlik ve Bitki Saghg: fas-
Iinin agilma tarihidir ve bu tarih tilkemizdeki gida giivenligi hareketi agisindan ¢ok
6nemli bir tarihi olusturmaktadir. Fasil igerisinde yer alan ve yerine getirmemiz ge-
reken maddeleri dikkatlice inceledigimizde aslinda bu gerekenlerin hicbirinin AB"yi
tatmin etmeye yonelik olmadigini, bu maddelerin hepsi vatandasimizin saghg: ve
gida sektoriiniin gelisimi agisindan yapilmas: gereken olmazsa olmaz temel konular
oldugunu goriiyoruz. Gida Gtivenligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1 fashinin agilmasi
tilkemiz agisindan énemli bir vesiledir, bu riizgar1 dogru bir sekilde kullanip iyi bir
mesafe katetmemiz tilkemizin menfaatinedir. Biz GGD olarak bu dogrultuda bundan
sonra yogun bir caba icerisinde olacagiz. Sizlerin de bu noktada bizimle birlikte olma-
niz bizlere gii¢ verecektir. Liitfen Onerileriniz, kritikleriniz ile bizimle birlikte olunuz,

buna ihtiyacimiz var.

Simdi dergimizin bu sayisina geleyim; bu sayimizin konusu olarak iilkemizin énemli
bir gida giivenligi sorunu olan kimyasal kirleticileri ele aldik. Son yillardaki AB'nin
RASFF raporlarina baktigimizda tilke olarak bize yakismayan sonuglarin hepimiz
farkindayiz. Bir taraftan aflatoksin ve pestisit kalintilari, diger taraftan ise stilfit ka-
Iintilar1 ne yazik ki tirlinlerimizin {izerine yapismis birer kara leke gibi duruyor. Bu
sayimmizda gida giivenligini ciddi bir sekilde tehdit eden kimyasal kirleticileri miim-
kiin oldugunca farkli boyutlariyla ele almaya galigtik. Umarim hepimiz bilmedigimiz

ve isimize yarar bilgiler edinme firsat1 buluruz.

Samim Saner

Gida Giivenligi Dernegi Baskam
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{GIda Guvenlig’ind"’

seminer dizisimnin llkl_gergekle§t1rlldl

Seminar on “Cold Chain in Food Safety” was held
The “Cold Chain in Food Safety-1" seminar, which was organized by Food Safety Association and was hosted by Istanbul Trade Chamber, was held
on 22 July 2010. The subjects discussed by the academicians and sector stakeholders during the seminar were the relation between food microbiology
and cold chain with regard to temperature, time and material, as well as cold chain technology and traceability.

1da Giivenligi Dernegi tarafin-

dan 22 Temmuz 2010 tarihinde,

Istanbul Sanayi Odas1 ev sahip-
liginde “Gida Giivenliginde Soguk Zin-
cir-1” semineri yogun katilmla gergek-
lestirildi. Gida mikrobiyolojisi ve soguk
zincir arasindaki sicaklik, siire, materyal
iligkisi ile soguk zincir teknolojisi ve izle-
nebilirlik konular1 degerli akademisyen-
ler ve sektérden konugmacilarin katilimi
ile tartisildi.

Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu
Bagkan: Samim Saner’in agilis konugsma-
st ile baglayan seminer yaklasik dort saat
stirdii. Konugmasina tiim konuklara ka-
tihimindan dolay: tegekkiirlerini sunarak
baslayan Saner; gergeklestirilen bu semi-
nerin ilk olduguna dikkat cekerek, ilerle-
yen giinlerde 2.’si ve sonrasinin da gelece-
gini belirtti. Seminerin 6zellikle igerisinde
bulundugumuz sicak yaz giinlerinde ya-
pilmasinin énemine vurgu yaparken, bu
giinlerde yaganan gida zehirlenmelerinin

biiyiik oranda bu zincirin dogru sagla-

namamasindan kaynaklandigimni séyledi.
Son olarak Aralik ayinda 2.’si gercekles-
tirilecek olan Ttrkiye'nin en biiyiik Gida
Giivenligi kongresi hakkinda da kisaca
bilgi veren Saner tiim katilimcilar1 Gida
Giivenligi Dernegi adina kongreye davet
etti.

Saner’in konugmasinin ardindan Ankara
Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tin
deyt

Ogretim Uyesi Prof. Dr. A. Kadir Halk-
man, Gida “Mikrobiyolojisi Agisindan
Soguk Zincirde Sicaklik, Stire ve Materyal
INigkisi’ni inceleyen sunumunu gergek-
lestirdi. Halkman, soguk zincirde temel
amacin mikroorganizmalarin gelismesi-
nin yavaglatilmas: oldugunu séyleyerek,
sogutmanin olabildigince hizli, mikroor-
ganizmalarin boliinmesini dnleyecek ge-
kilde yapilmasi gerekliligine dikkat cekti.
Gida kaynakh hastalik ve 6lim kayitla-
rmin diinya genelinde yetersiz olduguna
vurgu yapan Halkman; Ingiltere, Alman-
ya, Fransa gibi tilkelerde kayitlarda di-
zelme ve derlemeler yapilmaya baglan-
digin1 ancak durumun Tiirkiye’de hentiz
ayn1 sekilde devam ettigini belirtti.

Halkman'in ardindan Istanbul Teknik
Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Y. Onur Devres
“Gida Giivenliginde Soguk Zincir Tek-
nolojisi ve izlenebilirligin Entegrasyonu”
baglikli sunumu gergeklestirdi. Devres

soguk zincir tanimmnin 1908 yihinda 1.
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Uluslararasi1 Sogutma Kongresi'nde ya-
pildigini s6ylerken, Uluslararasi Sogutma
Enstitiisti (IIR)'nin yaptig1 bir ¢alismada
soguk zincirin tam olarak kurulamamasi
nedeni ile yilda 300 milyon ton tirtiniin
¢Ope gittiginin bilgisini verdi.

ABD’de son kullanim tarihi gegmis 35
milyar US$ degerinde gidanin imha
edildigini belirten Devres, Tiirkiye'de

tiretimden tiiketime meyve-sebze kayip-
larinin %30 oldugunun diistintildigint
sozlerine ekledi. Ayrica “Restoran Yone-
timi ve Lojistikte Soguk Zincirin Onemi”
konulu sunumuyla Anadolu Restoran Is-
letmeleri Ltd. Sti. Tiirkiye Tedarik Zinciri
Direktorti Galip Suat Albayrak, “Tedarik
Zincirinde Soguk Zincir Uygulamas1”
sunumuyla Havi Lojistik Ticaret Ltd. Sti.
Genel Midiirii Altan Sekmen ve “Et ve

—_—
—_—

Et Uriinlerinde Soguk Zincirin Onemi ve
Iyi Uretim Uygulamalar1” baglikli sunu-
muyla Piar Entegre Et ve Un Sanayi A.S.
Kalite Giivence Miidiirii Yiiksel Soyubelli
seminerde konugsmaci olarak yer aldilar.

Konusmacilar, sunum sonrasinda katilim-
alarin sorularini yanitladilar. Soru-cevap
boltimiin tamamlanmasiyla seminer son

buldu.

Gida sektériinde beklenen giic birligi Foodist Fuari’'nda gerceklesiyor

illardir beklenen birliktelik ve gti¢ birligi sektoriin en 6nem-

li derneklerinin destekleriyle 9-12 Aralik 2010 tarihleri ara-
sindaki FOODist 2010 Fuart’'nda olusturuluyor...
FOODist 2010 “4. Istanbul Gida ve Igecek Uriinleri Fuar1” 9-12
Aralik 2010 tarihleri arasinda, TUYAP Fuarcilik A S. tarafindan,
T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanlig: destegi ve GGD-Gida Gii-
venligi Dernegi, MASUDER-Maden Suyu Ureticileri Dernegi,
MEYED-Meyve Suyu Endiistrisi Dernegi, ORGUDER-Organik
Uriin Ureticileri ve Sanayicileri Dernegi, PAKDER- Tarim Uriin-
leri Hububat Bakliyat Isleme ve Paketleme Sanayicileri Derne-
gi, PDD- Piring Degirmencileri Dernegi, TUGIDER-Tiim Gida
D1s Ticaret Dernegi isbirligi ile Tiiyap Fuar ve Kongre Merkezi
Biiyiikcekmece-fstanbul’da gergeklestirilecek.
Gida Giivenligi Dernegi'nin tematik olarak destek verdigi,
Avrasya’nin lider ve etkin gida-igecek fuar1 olma yolunda umut
vaat eden Foodist Fuari, yillardir beklenen ve arzulanan fuar or-
tamin1 yaratmayi hedefliyor. 300'iin tizerinde firmanin katilimi

ile gergeklesecek olan Foodist Fuari'na 40 binin {izerinde profes-
yonel ziyaret¢inin gelmesi bekleniyor.

Foodist Fuar1 yurtigi ve yurtdig: hedef pazarlarda yogun bir ge-
kilde tamtiliyor. Y1l boyunca Alimentaria / ispanya, Total / Ingilte-
re, IFFA / Almanya, Rosupack/Rusya gibi uluslararas: fuarlarda
birebir tanitim ve pazarlama faaliyetlerinin yiiriitiilmesinin yani
sira, yine sektriin énemli fuarlarindan biri olan Sial/Fransa’da
da ¢alismalara devam edilecegi 6ngoriiliiyor.

Tiiyap yurtdis: ofisleri ve merkez ofis tarafindan 35'in tizerinde
iilkede yiiriitiilen yurtdig: alm heyeti organizasyon ¢alismalari
sektoriin oncelikli hedef pazarlari olan Irak, fran, Suriye, Liib-
nan, Misir, Cezayir, Tunus, Libya, Filistin, Suudi Arabistan, Bul-
garistan, Yunanistan, Bosna Hersek, Makedonya, Hirvatistan,
Karadag, Sirbistan, Arnavutluk, Rusya, Ukrayna, Glircistan,
Ermenistan, Kazakistan, Azerbaycan, Ozbekistan, Kirgizistan
iilkeleri bagta olmak tizere tiim hedef pazarlarda tanitilmaya de-
vam ediyor.

The expected coalition in food sector comes with the FOODist Exhibition
The FOODist 2010 “4th Istanbul Food and Drinks Exhibition”, which is thematically supported by the Food Safety Association and organized with
the support of Ministry of Agriculture and Rural Affairs and in cooperation with different organizations, will be held on 9-12 December 2010 at

Tiiyap Exhibition and Congress Center, in Biiyiikgekmece-Istanbul.
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Tum ilgili taraflar 2.Gida Guivenligi Kongresi’'nde bulusuyor

1da Giivenligi Dernegi koordinatorliigti ve Uluslararasi
GGlda Koruma Birligi (IAFP-International Association for
Food Protection) destegi ile Tarim ve Koylsleri Bakanlig; Am-
balaj Sanayicileri Dernegi (ASD); Beyaz Et Sanayicileri ve Da-
mizhkglar Birligi (BESD-BIR); Tiirk Gida Isverenleri Sendikasi
(TUGIS); Tiiketiciler Dernegi (TUDER); Tiirkiye Siit, Et, Gida Sa-
nayicileri ve Ureticileri Birligi (SETBIR); Tiirkiye Yem Sanayicile-
ri Birligi (TURKIYEM-BIR) ve Yumurta Ureticileri Merkez Birligi
(Yum-Bir) paydaghiginda 9-10 Aralik 2010’da Istanbul Harbiye
Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi'nde gergeklestirilecek olan “2.Gida
Giivenligi Kongresi”, paydaglarina ilave olarak meslek odalar:
ve sivil toplum kuruluslarindan olusan 14 kurumun destegini
de alarak ilgili tiim taraflar1 aymi platformda bulusturmayi he-
deflemektedir.
Gegen yil ilki gergeklestirilen ve son derece yogun katilim sagla-
yan Kongre’ye bu yil 900 kisinin katilimi 6ngoriilmekte ve gegen
yildan farkl olarak gida giivenligi ile ilgili bircok gtincel konu-
nun iki giin boyunca sozlii ve poster sunumlariyla ele alinmasi
planlanmaktadir. Yakin cografyada bulunan tilkelere de duyuru
gonderilerek, uluslararas: katilmin hedeflendigi kongreye zel-
likle de Balkan tilkelerinden yogun ilgi olmsi beklenmektedir.
Ayrica 14 Eyliil 2010 tarihine kadar bildiri bagvurularina imkan
tantyan Kongre'nin programina alinan poster sunumlari, Kongre
Bilimsel Danisma Kurulu Uyelerinden olusacak jiiri tarafindan
degerlendirilerek; 6diil alan posterler, “Poster Odiil Téreni”’nde
tiim katilimeilar ile paylasilacaktir. Aralarinda Uluslararasi Gida
Koruma Birligi’nden (International Association for Food Protec-

tion - IAFP) Prof.Dr.Lee-Ann Jaykus; Avrupa Gida Bilim ve Tek-
noloji Federasyonu (European Federation of Food Science and
Technology - EFFoST) gecmis dénem Bagkani ve Ljubljana Uni-
versitesi Biyoteknoloji, Mikrobiyoloji ve Gida Giivenligi Bolimii
Bagkani Prof.Dr.Peter Raspor; Avusturya Saglik ve Gida Giiven-
ligi Ajansi (Austrian Agency for Health and Food Safety — AGES)
IFS (International Featured Standards) Genel Miidiirii Stephan
Tromp, ISACert Denetim ve Belgelendirme Sirketi Genel Miidii-
rii Gerard van der Ven ve Ghent Universitesi Hukuk Fakiiltesi
Avrupa Hukuku Boliimii Ogretim Uyesi Prof. Dr. Kirstyn Ing-
lis, Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grubu ( Europe-
an Hygienic Engineering & Design Group — EHEDG) Bagkamn
Knuth Lorenzen’in da bulundugu bir¢ok yabanci uzmamn ko-
nusmact olarak katilacagi Kongre’de; Tiirkiye’den alaninda uz-
man ¢ok degerli kisiler ve gida sektoriinde sorumluluk tagiyan
kamu otoritelerinin temsilcileri konusmalariyla yer alacaktir.
Iki ana oturum, panel ve paralel oturumlardan olusacak Kong-
re programinda Risk Analizi, Gida Giivenligi ve Epidemiyoloji,
Hijyenik Tasarimlar ve Gida Giivenligi, 2020...2030 ve Otesinde
Gida Giivenligi, Toplumda Gida Giivenligi ve [letisim Gidalarda
Proses Bulaganlari, 12.Gida Giivenligi Fasli konular1 gibi giincel
konular ele alinarak aktarilacak ve mutabakata varilan noktalar
“Kongre Sonug Bildirgesi” olarak yaymlanacak ve kamuoyu ile
paylasilacaktir. Sponsorluk olanaklari acgisindan da olukga yo-
gun ilgi goren 2.Gida Giivenligi Kongresi'nde kurulacak stantlar
ve sosyal program ile firmalar aym zamanda igbirliklerini gtic-
lendirme imkan1 bulacaklar.

Sector Stakeholders are Meeting at 2nd Food Safety Congress

It is expected that there will be around 900 participants at the congress, which was firstly held last year and was shown a great interest, to discuss
current food safety problems during two days. Different from last year, there will be oral and poster presentations during the congress. The posters
included in congress programme will be assessed by Congress Scientific Advisory Committee and will be shared at Poster Award Ceremony with
the participants. The deadline for application for presentation is 14 September 2010.

Samim Saner Flash Tv réportaji;

“Salata ne yazik ki yuksek riskli bir gida”

zellikle yaz sofralarinin vazgegilmezleri arasinda yer alan
Osalatalar dogru hijyen saglanmadiginda biiytik tehlikeler
saciyor. Kansere varabilen hastaliklar viicuda yayabiliyor.
Samim Saner gectigimiz giinlerde Flash Tv Ana Haber biiltenin-
de izleyicilere konuyla ilgili bilgiler verdi.
“Salata ne yazik ki ytiiksek riskli bir gida...
Gida zehirlenmeleri en ¢ok yaz aylarinda kars: karsiya kaldigi-
miz bir sorun.
Zirai ilag kalintilar1 viicutta birikim sonucu ortaya ¢ikar. Kronik
bir problemdir. Viicuda aldiginiz kiictik miktarlarm 3-5 y1il igeri-
sindeki birikimi sonucunda, ¢ok ciddi hatta kansere varabilecek
saglik sorunlariyla karsi karsiya gelebilirsiniz. Zirai ilag kalntila-

r1 dedigimiz kalintilar insanda ¢ok uzun siire igerisinde birikerek
ciddi saglik sorunlarina yol acabilir. O nedenle ¢ok sinsi bir prob-
lemdir. Ama bazi kiigiik tedbirlerle bu hastaliklardan korunmak
miimkiin... Ornegin evde salata malzemelerini gok iyi ytkamak
lazim... Malzemeler yikandiktan sonra sirkeli su igerisinde on
dakika kadar bekletilmeli, sonrasinda tekrar durulanarak tiike-
tilmelidir.

Gida kaynakl biiyiik zehirlenmelerin bazilar1 da suyla alakalt
olmaktadir. Suyu da yine kesinlikle kapali su kaynaklarindan,
mengeli ne oldugu bilinen kaynaklardan tiiketmenizi tavsiye

ediyoruz.”

Samim Saner stated at Flash TV: “Unfortunately , salad is a high risk food product”

The salads which are one of the main dishes consumed in summer season, is a cause of hazard due to lack of hygienic practices. It may be associated
with many diseases including cancer. Mr. Samim Saner has recently given information on this issue on Flash TV.
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F*ESL projesinin 2. toplantisi Slovakya’da diizenlendi

1da zincirinde yer alan tiim paydaslara, en yeni egitim

metotlar: ile mesleki egitim saglayan, AB Gida Giivenli-
gi Mevzuati konusunda yenilik¢i ve gelismis online bir egitim
programi olusturulmasini konu alan F4ESL - Tarladan Catala
Avrupa Gida Mevzuati Egitimi projesinin 2. ortaklar toplantisi
12-14 Temmuz 2010 tarihlerinde Slovakya'nin Nitra sehrinde
gergeklestirildi. 3 giin siiren toplantiya proje koordinatérliigtinii
yapan Tiirkiye (Kalite Sistem Grubu, Gida Giivenligi Dernegi,
Office-Fr) diginda Bulgaristan (Accent Consulting Ltd.), Hollan-
da (Wageningen Universitesi) ve Slovakya’dan (Slovakya Ziraat

Universitesi) proje ekibi tiyeleri katild.

2011 y1h itibariyle pilot egitimlerine baglamas1 planlanan proje-
nin igerik gelistirme ¢alismalar: toplantinin ana konusunu olus-
turdu. 4. is paketi kapsaminda bu igerik gelistirme ¢alismalarinin
yant sira projenin baslangicindan bu yana ortaklar tarafindan
yapilan faaliyetler ve gelecekle ilgili planlarin goriisiildiigii top-
lant1 projeye 6nemli katkilar sagladi.

Projenin igerik danismani olan Prof. Bernd Van der Meulen’in
de onerileriyle, ilk toplantida ortaklarla paylasimi kararlastirilan
modil ve alt-modiiller, igerik gelistirme kapsaminda yeniden
ele alindi. Toplantinin ilk giiniinde yasal diizenleme ve mev-
zuat, LEX-web adresleri, WTO/CODEX/JECFA, yatay-dikey

P

Education and Culture DG

Lifelong Learning Programme

yaklagimlar, onay gereklilikleri, gida giivenligi limitleri, 6zel
standartlar, hijyen ve izlenebilirlik gibi mevzuat konularini kap-
sayan dersler iizerinde duruldu. Ikinci giin kamusal giigler ve
etiketleme modiilleri, 6zel ve zorunlu gereksinimler, geleneksel
gidalar, alerjenler, organik tirtinler, saglik ve beslenme beyanlar:
gibi dersler ele alind1 ve projenin yayginlastirma faaliyetleri ile
ilgili sunumlar yapildi. Toplantinin son giinii yonetimsel ve biit-

gesel konular tizerine yogunlasildi.

F4ESL 2nd Project Meeting was held in Slovakia

F4ESL From Farm to Fork European Food Safety Legislation Training Project coordinated by KSL, has been continuing its activities. Before the
pilot trainings to be held in early 2011, the 2nd partnership meeting of the project was held in Nitra, Slovakia between 12 and 14 July 2010. Most
of the project staff from Turkey, Bulgaria, Netherlands and Slovakia participated in this 3-day meeting.

Content development studies performed under Work Package 4, activities that have been done so far and future plans of the project were discussed
at the meeting which provided significant benefits to the project.

0o s oo

Koruma Kontrol Genel Mudurlagu

arim ve Koyisleri Bakanligi Koruma Kontrol Genel Mii-

dirliigi tarafindan, gida giivenilirligini saglamak ve halk
sagligini korumak amaci ile gergeklestirilen denetimlerin daha
etkin ve verimli hale getirilmesi adina baglatilan ¢alismalarin ta-
nitilmast amaci ile 21 Haziran 2010 tarihinde bir toplant1 gercek-
lestirdi. Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi Yiiksel
Soyubelli'nin de katilimcilar arasinda yer aldig1 toplantida risk-
li tirtin gruplarinin denetim ve kontrollerine yonelik baslatilan
yeni ¢alismalar hakkinda katilimcilara bilgi verildi.
Yapilan bu ¢alismada hayvansal ve bitkisel kokenli gida mad-
delerinde olusabilecek risklerin 6nlenebilmesi amaciyla tiretim,
isleme ve paketleme asamasinda gerekli tedbirlerin almmasi

toplantisi

ve tretilen tirtinlerin piyasaya arz edilmeden 6nce Tiirk Gida
Kodeksi'nde belirlenmis kriterler ile Bakanligin bugiine kadar
tespit ettigi riskler yontinden analizlerinin yapilmasi 6ngoriil-
dii.

Bakanlikca belirlenen riskli tiriin gruplarinin et ve et trtinleri,
stit tirtinleri, su triinleri, bal, gida takviyeleri, bitkisel yaglar,
kirmizi biber, kuru meyveler, alkollii igkiler, enerji icecekleri,

meyve sular1 oldugu ifade edildi.

Ayrica toplantida TGDE, GGD, SETBIR, BESDBIR, TUBITAK
tiyelerinden olusan bir komisyon kurma karari alindi.

Meeting at General Directorate for Protection and Control

The General Directorate of Protection and Control of the Ministry of Agriculture and Rural Affairs held a meeting on 21 June 2010 to introduce
the activities conducted to strengthen the inspections to be more effective and efficient in a view to ensure food safety and better protection of public

health.
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Dernekten Haberler | News from TFSA I

Gida Dedektifleri Sertifika Toreni diizenlendi

1da Giivenligi Dernegi tarafindan Eskigehir Tepebas: Be-
Glediyesi isbirligi ile 22 — 23 Mart 2010 tarihinde baglatilan
“Gida Dedektifleri” projesinin sertifika ve kimlik kartlar:
dagitim toreni Tepebas: Belediyesi meclis salonunda

yapildu

Gida Dedektifleri Projesi, cocuklarda gida giiven-
ligi bilinci yaratilmasma yonelik ‘Tam Kapsamli
Oyun’ formatinda uygulanarak; egitim, bilgilen-
dirme, yol gosterme, degerlendirme ve iyilestirme
programin ana siireglerini olusturdu. Ayn1 zamanda
cocuklarin kiigiik yaglarda gida giivenligi konusunda sosyal
sorumluluk tistlenmelerini amaglayan ve 2008 yilindan bu yana

Gida Giivenligi Dernegi tarafindan siirdtiriilen proje kapsamina
44 6grenci daha katilarak 254 6grenci Gida Dedektifi olmak icin
egitim ald1 ve ¢alismalara bagladi.

Gida Gtivenligi Dernegi ve Tepebas1 Belediyesi yetki-
lilerinin bulundugu térende
Gida Dedektiflerine toplum saghg: konusunda yan-
lis olan birgok seyi diizeltebilecekleri ve en 6nemlisi
gida giivenligi konusunda bilingli yetigkinler olacak-
lar1 aktarildi.

Ogrencilerin ve rehber 6gretmenlerin sertifika ve kimlik kartlari-

nin verilmesinden sonra fotograf ¢ekimiyle téren sona erdi.

Food Detectives are certified with a ceremony

The certification ceremony of the “Food Detectives” project which was launched by Food Safety Association in cooperation with Eskisehir Tepebas
Mupnicipality on 22-23 March 2010 was held in Tepebas: and the certificates and identity cards were delivered to the participant.

GGD, Ticari Heyet ile ingiltere’yi ziyaret etti

ngiltere Biiytikel¢iligi'nin daveti tizerine Gida Gtivenligi Der-
Inegi (GGD) Yénetim Kurulu Uyesi Sinem Portegene Ticari He-
yet ile birlikte 19-23 Temmuz 2010 tarihleri arasinda Ingiltere’ye
yapilan Yas Meyve Sebze Isleme ve Gida Giivenligi konulu ziya-
ret programina katild: (Fresh Produce, Processing and Food Sa-
fety Inward Mission). Genel olarak bilgi aligverisini hedefleyen
ziyaret programu 6zellikle yas meyve sebze sektoriinde faaliyet
gosteren firmalarin igleme ve paketleme teknolojilerini inceleme
firsat1 tamiyarak AB ile uyumlu gida giivenligi standartlarinin
yakindan izlenmesine olanak tanidi. Heyet'in ilk toplantisi gesit-
li analiz, ar-ge, denetim ve egitim faaliyetlerinin gerceklestirildi-
gi ve ayn1 zamanda pilot tiretim tesislerine sahip Campden BRI
merkezinde gergeklestirildi. Ardindan ambalaj gecirgenlikleri ile

solunum yapan ve yapmayan meyve-sebzelere uygun ambalaj
seciminde pratik uygulamalar goriilmek {iizere flexible ambalaj
iireticisi Amcor ziyaret edildi. Meyve {ireticilerine ynelik kurul-
mus ekipman, sulama sistemleri, {iriin yetistirme yontemleri ve
ambalaj malzemelerinin tanitiminin yapildig: Fruit Focus fuari-
nin yam sira British Standart Institute da ziyaret edilerek Gida
Giivenligi Dernegi ile yapilabilecek olas: igbirlikleri goriistildii.
Ziyaret programim son derece yararli bulan ve iilkemizde de yas
meyve sebze sektoriinde iyi uygulamalarin son dénemde ortaya
ciktigini aktaran Portegene “Tiim meyve-sebze paketleyicilerin-
de gordiigiim ortak nokta; gida giivenligi ve hijyen kosullarinin
tiretim alanlarinda olmasi gereken tiim sartlari1 tagimasiydi”
dedi.

Fresh Produce and Food Safety Meetings were held in the UK

Sinem Portegene, the member of Management Board of Food Safety Association, attended a number of meetings on Fresh Produce, Processing
and Food Safety Inward Mission which were held in the UK on 19-23 July 2010. The meetings were mainly in a nature of facilitating the food
trade and were held at Campden BRI which is a TUBITAK like institute that can perform several analyses and conduct R&D, inspection and

training activities.
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“Gida Gilivenligi istatistikleri” masaya yatirildi

tirkiye Istatistik Kurumu (TUIK) 22 Haziran 2010 tarihinde
T”Glda Giivenligi Istatistikleri” baglikli bir toplant1 gercekles-
tirdi.
Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu tyesi Serap Nazir’'in
da katiimda bulundugu toplantida, genel olarak gida giivenli-
gi istatistikleri konusunda ilgili kurum ve kuruluslarin isbirligi
ile ne gibi calismalar yapilabilecegi, tarladan sofraya slogani ile
olusturulan AB Gida Giivenligi Istatistikleri kapsaminda {ilke-
miz ihtiyaglarina gore ne tiir geniglemeler ve degisiklikler ya-
pilabilecegi, sektor paydaglarinin da gortis ve onerileri alinarak
masaya yatirildi. Gida gtivenligi istatistikleri kapsaminda ele
alian konu bagliklar1 su sekildeydi:

¢Gida tiiketimi (kg/kisi)

eUretimden dagitima kadar olan siirecler, gida iirtinlerinin tire-
timi ve satisi, 6zel isaretli tirtinlerin {iretimi, gida maddelerinin
fiyatlar

eGida zincirinde kullanulan tiim girdilerin kullammmu (yem, to-
hum, giibre, zirai miicadele ilag kullanimi ve katki maddeleri)
*Gida zincirinde yer alan aktérlerin durumu, birincil ve ikincil
tireticilerin sayist ve yapisi, gida maddeleri dagitimi ve satisini
yapan igletmelerin yapisi ve sayist

einsan saghg: ile ilgili konular, gida kaynakli hastaliklar ve vaka

sayisi

*6. Gida ve yem denetimleri, gida maddeleri tiretiminin dene-
tim, yem tiretimi denetimler, tarimsal tirtinlerde kalint1 denetim-
leri, hayvan hastaliklari, gida bulaganlar:

Toplantiya, Tarim ve Kgyisleri Bakanligi (KKGM), Refik Saydam,
Veteriner Hekimleri Odasi, Ankara Universitesi Gida Miihendis-
ligi Boliimii, Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi B&lim
Bagkan1 ve Miihendislik Fakiiltesi Dekan Yardimcisi, Gida Mii-
hendisleri Odasi, Ziraat Miihendisleri Odasi, Devlet Planlama
Tegkilati, Gida Dernekleri Federasyonu, TUIK, TOBB yetkileri
de katildi.

Toplantida gida zehirlenmelerinin aragtirilmasinin ve tan siire-
cinin net bir sekilde olusturulmasinin gerekliligine vurgu yapan
Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu iiyesi Serap Nazir, ha-
zirladiklar “Risk algilama” anketi hakkindaki bilgileri de kati-
Iimcilar ile paylasti.

Ayrica Tarim ve Koyigleri Bakanligi’'nin Almanya modelinden
calisilan GGBS veritabanini tanitma firsati buldugu toplantida,
tiim illerin, 6zel analiz laboratuvarlarinin ve ilgili tiim taraflarin
giris yapabildigi Sistemi gelistirme ¢aligmalarimin hala devam
ettigi, calisma tamamlandiginda firmalarin da sistemden yarar-
lanabilecekleri duyurusu Bakanlik tarafindan yapilmis oldu.

“Food Safety Statistics” under scrutiny

Turkish Statistics Institute (TUIK) held a meeting on “Food Safety Statistics” on 22 June 2010. Serap Nazir, the member of the Management Bo-
ard of Food Safety Association, participated in the meeting during which the possible cooperation of relevant institutions in the area of food safety

statistics were discussed.

IAFP’nin 6. Avrupa Sempozyumu Dublin’de yapildi

luslararast Gida Koruma Birligi'nin (International Asso-
Uciation for Food Protection — IAFP) diizenledigi 6. Avrupa
Sempozyumu bu yil 9-11 Haziran tarihleri arasinda irlanda’da
Dublin College Universitesi'nde gerceklestirildi. Irlanda Tarim
Bakan1 Brendan Smith’in agiligini yaptigi ve 200tin tizerinde
gida glivenligi uzmanmun bir araya geldigi sempozyumda;
2020, 2030 ve sonrasinda gida giivenliginde 6nem kazanacak
yeni riskler, gida ile temas eden malzemelerdeki migrasyon
testleri, mikrobiyolojik analizlerdeki hizli metotlar ve validas-
yon ¢alismalarindaki son gelismeler, allerjen kontroli ve yone-
timi, gida giivenliginde risk ve fayda analizi vb. konularda bil-
gi paylasimi yapildi. Sempozyuma Gida Giivenligi Dernegi'ni
temsilen katilan Yonetim Kurulu Bagkan: Samim Saner, “Tarla-
dan Sofraya Avrupa Gida Giivenligi Mevzuat Egitimi”, Yonetim
Kurulu Uyesi Serap Nazir da “Tiirkiye’deki Tiiketicilerin Gida
Giivenligi'nin Bilinci ve Risk Algilamas1” konulu poster sunum-
larini gergeklestirdi.

6th European Symposium of IAFP was held in Dublin

6th European Symposium that is organized by International Association for Food Production (IAFP), was held in Ireland, Dublin College Univer-
sity between 9-11 June
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Tarim ve Kéyisleri Bakanhg
2009 yili Denetim Programlarinin sonuclarini agikladi

Results of 2010 Inspection Programme were published by the Ministry of Agriculture and Rural Affairs

Results of 2010 Inspection Programme were published on the web site of the General Directorate for Protection and Control of the Ministry of Agriculture and
Rural Affairs. Results were published under the following headings: Milk and Milk Products, Red Meat and Products, Flour and Bakery Products, Sugar and
Confectionary, Honey, Grape Molasses, Dried Fruit and Products, Vegetable Oils d Margarine, Ready to Eat Food, Spices, Pickled Food, Salt, Soft Drinks, Spirit
Drinks, Baby Food, Dried Nuts, Food of Plant Origin, Compliance with the Requirements of Turkish Food Codex Communiqué on General Labelling and Nutrition
Labelling Rules. It was noticed that important elements of food chain such as feed, materials and articles in contact with food and hygiene at establishments inclu-
ding stables and slaughterhouses and inspections at primary production level were not covered in the inspection results.

Midirliigii'niin Web Sitesi'nde 2009 yilinda yapilan denetleme

sonuglarini acikladi. Sonuglar; Siit ve Siit Uriinleri, Kirmiz1 Et ve
Et Urtinleri, Kanatl Etleri, Un ve Unlu Mamuller, Seker ve Sekerli Ma-
muller, Bal, Pekmez, Kuru Meyve ve Kuru Meyve Uriinleri, Bitkisel Yag
ve Margarin, Hazir Yemek, Baharat, Salamura Uriinler, Tuz, Alkolsiiz
Icecekler, Alkollii ickiler, Bebek Mamalari, Kuruyemis, Bitkisel Uriinler
ve TGK-Gida Maddeleri'nin Genel Etiketleme ve Beslenme Yéntinden
Etiketleme Kurallar1 Tebligi'ne Uygunluk ana bagliklar: ile agiklandu.
Denetleme sonuglari igerisinde; gida zincirinde 6nemli yer tutan yemle-
re, gida ile temas eden madde ve malzemelere, ahir ve mezbaha da dahil
olmak iizere igletme hijyenik kosullarina, birincil iiretim denetimlerine
yer verilmedigi gortildii.
Raporda; 22 172 adet gida ve 36 718 adet etiket kontrolii sonucu bildirildi.
Gidalarda ortalama olumsuz sonucun %5,27, etiketlerde ise %0,28 oldu-
gu belirtildi. Gidalarda en yiiksek uygunsuzlugun %33,96 ile pekmezde
(taklit ve tagsis); % 21,62 ile balli gerezdeki ve % 17,39 ile kuru incirdeki
Aflatoksin miktarinda; % 17,98 ile kanatli etlerinin mikrobiyolojik deger-
lerinde ve %16,74 ile balda (taklit ve tagsis) oldugu dikkat cekti.
Aciklamanin kamuoyunda 6nemli yansimalari oldu ve birgok gazete so-
nuglar1 mangetten haber yapti. Ozellikle tiiketici grubunun hassasiyeti
nedeni ile 112 bebek mamasi numunesinin 3 adedinde kursun miktari-
nin yiiksek olmasi biiyiik tepki gordii. Bagta Tiiketici Dernekleri olmak
uzere, gesitli kesimler sonuglarin firmalar bazinda agiklanmasi gerekti-
gini vurguladilar. Yansiyan tepkilere yonelik olarak, Tarim ve Koyisleri
Bakanlig1 24.07.2010’da bir basin agiklamasi yaparak; bebek mamalarin-
da kursun bulunmadigini, 0 olumsuz sonucun rapora sehven 3 olarak
gectigini; analizler sonunda tespit edilen olumsuz {irtinlerin tiimii igin

Tarlm ve Koyisleri Bakanligi;, Koruma ve Kontrol Genel

yasalar cercevesinde gerekli miieyyidelerin uygulandigini; gida dene-
timleri ve analiz sayilarinin AB seviyesinde oldugunu; 2009 yili dene-
tim sonuglarmm 2008 yili ve AB iiyelerinin baz: verilerinden daha iyi
durumda oldugunu ve daha énce laboratuarlarimizda yapilamayan pek
¢ok analizin yapilabilirliginin saglandigini, kapasite ve alt yapinin gelis-
tirildigini bildirdi.

Bakanlik ayrica; 25.07.2010 tarihinde bir agiklama daha yaparak, Bakan-
Iigin su an yiiriirliikte olan kanunlar gergevesinde, firmalarin teghir ve
ilan edilmesine iligkin her hangi bir yetkiye sahip bulunmadigin;; mevcut
yasal hiikiimler gercevesinde, herhangi bir mahkeme karar1 olmaksizin
dogrudan dogruya firmalarm isimlerinin agiklanmasi ve ilan edilmesi-
nin hukuken miimkiin olmadigini ve bebek mamalariyla ilgili bolimde
“0” olmasi gereken ibareyi “3” olarak isleyerek maddi hataya yol acan
sorumlular hakkinda da idarf sorusturma baglatildigin bildirdi.
Konuyla ilgili olarak 23 Temmuz 2010 tarihinde Bugiin Tv Haber Biilteni
canli yaymninda, Gida Giivenligi Dernegi Bagkani Samim Saner ile tele-
fon baglantis1 gergeklestirilerek yapilan arastirma ve sonugclar ile ilgili
olarak goriislerine bagvuruldu. Saner’in konu ile ilgili agiklamalar1 su
sekilde:

“Oncelikle bunun Tarm ve Kéyisleri Bakanhgimin yapmis oldugu
onemli bir ¢alisma oldugunun altin1 ¢izmek isterim. Ciinkii sorunlar:
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ancak bilerek, gorerek tespit edebilir ve ¢ozebiliriz. Dolayisiyla Tarim ve
Kéyisleri Bakanlig1 agisindan yapilan agtklama oldukga cesur ve ¢oziim
odaklidir. Geriye bakacak olursak Bakanligin yapmis oldugu denetim
programlarinda ge¢mis yila kiyasla iyilesme oldugunu sdyleyebiliriz.
2008 yilinda yapilan ¢alismada uygunsuzluk oran: ytizde 7’ye varirken,
2009 yihinda bu rakam yiizde 5lere iniyor. Dolayisiyla 2008’e gore 2009
sonuglarinda bir iyilesme s6z konusu. Ancak olaya gida maddeleri ba-
zinda baktigimizda, bazi noktalarda problemlerin ortaya ¢iktigini, bazi
noktalarda biiytidiigiinii goriiyoruz. Ancak bunlar ¢ok da sasirtici degil.
Mesela bunlar igerisinde kuru kayisida bulunan kiikiirt dioksit veya Af-
latoksin daha éncede belirttigim gibi, Mikotoksin dedigimiz bir toksin,
kuru incirde, kuru findikta olabilen... Bunlar zaten AB’nin EFSA kuru-
lugunun yani AB gida otoritesinin raporlarinda belirtilen, ihracatimizda
yasadigimiz ciddi problemlerden ikisi. Dolayisiyla, ihracatta yasadigi-
miz problemler ayni sekilde i¢ pazarda da Tarim ve Koyisleri Bakanlig:
denetiminde ortaya ¢ikmis durumda. Bunun diginda tiiketicilerimizi bu
kadar korkutmamizin da dogru olmadigini diisiiniiyorum. Ozellikle
bazi alanlarda iilke olarak, toplumsal olarak hassas oldugumuz konu-
lar var. Bunun baginda domuz eti geliyor. Yapilan arastirmada yaklasik
500’e yakin numune analiz edilmis ve yalnizca 3'tinde boyle bir sorun
tespit edilmis; yani bu %0,6'ya denk gelen ¢ok diisiik bir oran aslinda.
Biittin et tirtinlerine domuz karistirildi tarzinda bir s6ylem kesinlikle ¢ok
spekiilatif ve yanls olur. Tiim gidalarimiz karsinojen dememizde keza
yanlis bir yaklagimdir. Sifir risk gida giivenliginde maalesef miimkiin
degil. Bunu kabul etmemiz lazim. Hangi iilkede olursa olsun muhakkak
belli bir yiizde de uygunsuzluk ortaya gikacaktir. Onemli olan bunla-
r1 seffaf bir sekilde analiz edebilmek ve daha sonra kamuoyuyla pay-
lagabilmek... Sonrasinda tizerlerine giderek tedavisini yapabilmek...
Bizler de dernekler olarak, sivil toplum kuruluglar: olarak daha iyi bir
bagariin elde edilip edilmedigini sorgulamali, takip etmeliyiz. Bizim
lizerimize diigen esas bu. Yalnizca bu sonuglara bakip yorum yapmak
¢ok gercekci olmaz. Daha yapia bir bakis agisiyla olaya yaklasmak daha
dogru olacaktir.”

Samim Saner’in birkag sene 6nce ayni programda yapmis oldugu “Cam
bali iiretilmedigi halde raflar cam bali kayniyor” tespitini hatirlatan spi-
ker, yapilan aragtirmada ¢am bal1 diye satilan tirtinlerin biiytik bir kis-
mimn katkili ve taklit oldugunun ortaya ¢iktigini belirtti. Saner’in bu
konudaki agiklamasi ise su sekilde oldu:

“Tiiketicinin kugkuda bulunmas: gereken en biiyiik nokta sudur; acik,
mengeli bilinmeyen tiriinlerin tiiketilmesi. Daima ambalajli ve ambalaji-
nin iizerinde Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nin izni olan tiriinleri satin al-
mali. Sifir risk diye bir sey yok, ama bu tip yaklagimlar tiiketicinin riskini
en aza indirebilen, en kontrol edilebilir tutumlardir. En kétii olasilikta,
herhangi bir sikayet veya sorunu oldugu zaman o ambalajin iizerinde en
azindan kimin tirettigini gorerek ve Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nin Alo
174 hattina bagvurarak sikayette bulunabilir. Tiiketicinin sorumlulugu-
nu yerine getirebilmesi i¢in 6ncelikle ambalajli, mensei bilinen tirtinleri
satin almasi gerekir.”




Analiz
Denetim
Gozetim
Egitim
Danismanlik

7 g e

Kafie Sistom Grubi 18971den bu yana TGrkye merkazl camk 15 (fmds;
Kafis, Chda Govenil, TRl Sedikd ve Covre ana fomslermda oietkn arialn
yuidesmiyle “goda, wom, koxmneti, kizize! belom (rinfer, Sa; vh.” sekiSriors
presyvonsl dastek hizmetisr sunemn b ozmendic rmankesidi,

Kalite Sistem

o reaiine inlans el

' | | Dadiirrnan Soke Ar Plaze M 18 B Rok

\Y./ Grubu ese s Korpeadhs 742 Knobey et - ey
Tat +R0-Z18-448 I7 7

Foc +H0-8-418 07 08

Il fcaliaadabaa. O




EFSA arastirmasi akrilamid seviyelerinin distiguni goésterdi

vrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) tarafindan yiirtitii-
A\en gidalardaki akrilamid seviyesinin belirlenmesine iligkin
arastirma, kanserojenlerin azaltilmasi amaciyla yiiriitiilen go-
nillii ¢abalarin ise yaradigini ancak bu durumun smirli sayida
gida maddesi igin gegerli oldugunu gosterdi.

Yeni akrilamid raporu, 2008 yilinda Avrupa Birligi ve Norve¢'te
2000 gida numunesinden elde edilen verileri derliyor ve akri-
lamide maruz kalmay azaltmak igin verilen ¢abanin izlenmesi
hedefine y6nelik gegmis raporlara dayaniyor.

EFSA akrilamid seviyelerinde bir diisiis gostermeyen 2007 yili-
nin aksine 2008 yilinda agik bir sekilde diistis egilimi goriildii-
gunii agikladi. Bu durum belirli gida kategorileri icin gegerli.
EFSA, ozellikle patates kizartmasi, evde pigirme igin hazirlanmig
kizarmusg patates tirtinleri, taze ekmek, bebe biskiivisi, miisli, yu-
laf lapas1 ve belirtilmeyen diger tiriinlerde akrilamid seviyelerin-
de ciddi bir diisiis rapor edildigini agikladi. Ancak bu tirtinlerde

elde edilen basar akrilamidin potansiyel bir sorun olarak tespit
edildigi diger gida kategorilerinde elde edilemedi. Patates cips-
leri, hazir kahve (neskafe), arpa ve hindiba bazli ikame kahve
iirtinlerinde 2008 yilinda 2007 yilina kiyasla daha da yiikselen
akrilamid seviyeleri belirlendi. EFSA, gida sanayinin akrilamid
seviyesinin diigiirtilmesi igin sergiledigi yaklasimin bagarmnin
neden sadece bazi iiriinlerde elde edilip digerlerinde edilmedi-
gini agikladigini sdyledi.

2006 yilinda, belirli gidalarda akrilamid sevilerinin diistirtilmesi
i¢in gida tireticilerine rehberlik verilmesi gibi goniillii tedbirler
uygulanmisti. EFSA, uygulanan bu yaklagimdaki bagarmin sa-
dece belirli gida tirtinleriyle sinuirh kaldigim belirtti. EFSA, ak-
rilamid ile ilgili toplam egilimi yapilacak aragtirmalarin ortaya
koyacagini, bu aragtirmalarin yani sira farkl tirtinlerdeki de-
gisimlerin maruz kalma diizeyini nasil etkiledigini belirlemek
amacryla degerlendirme calismalar1 yapmay1 planladiklarin
belirtti.

Acrylamide levels drop with exceptions, says EFSA survey

A European Food Safety Authority (EFSA) survey of acrylamide in food products indicates that voluntary efforts to reduce levels of the car-

cinogen are working but only in a limited number of food groups. EFSA said significantly lower acrylamide levels were reported for French

fries, fried potato products for home cooking, soft bread, bread not specified, infant biscuit, biscuit not specified, muesli and porridge and other

products not specified.

EFSA Bisfenol A ile ilgili kararini Eylil’e erteledi, Tolere Edilebilir

Gunlik Alim (TDI) degeri hala gecerli

Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) uzmanlarmimn
maddeye iliskin 800'den fazla arastirma galismasin
incelemesi gerektigini belirterek Bisfenol A ile ilgili karari-
m Eyliil ayina kadar veremeyecegini belirtti. Ancak Otorite,
Danimarka Hiikiimetinin BPA’ya iligkin 3 yas ve altindaki
¢ocuklar1 kapsayan yasag icin dayanak gosterdigi calismanin
sonuclarmi, kimyasalin nérodavranigsal bir etkisinin oldugu-
na dair kamit olmamasi nedeniyle geri cevirdi. Panel, konu-
ya iliskin pek ¢ok belirsizlik oldugunu ve bunlarin yeniden
tartigilmasini gerektigini belirterek bu hususlarin giivenlik ile

ilgili olmadiginin altin1 gizdi. 0.05mg/kg viicut agirhg olan

Tolere Edilebilir Glinliik Alim (TDI) degerinin devem ettigi-
ni belirten EFSA, bunun “gecici TDI” ya dontistiirtilmesi i¢in
Komisyon’a teklifte bulundu. Avrupa Komisyonu sozciisii
Frederic Vincent, Bisfenol A ile ilgili goriisiin gecikmesinden
tiztintti duyduklarin1 ancak EFSA’'nin is yiikiiniin farkinda
olduklarmi, EFSA'nin konuya iliskin tam karar1 ¢ikmadan
Danimarka’dan koydugu yasagi kaldirmasini beklemedikle-
rini belirtti.

Kaynak: http://www.foodqualitynews.com

http:/[www.foodproductiondaily.com

The European Food Safety Authority (EFSA) will not deliver its opinion on bisphenol A until September, saying its experts

needed more time to review the 800 research studies on the substance.

EFSA rejected the conclusions of the so-called Stump study — which was cited by the Danish Government as the basis for its ban on BPA for
children aged 3 and under. It said the Tolerable Daily Intake (TDI) of 0.05mg/kg bodyweight would therefore be maintained. EC spokesman
Frederic Vincent said, “The Commission regrets the further delay of the opinion on Bisphenol A. However, we acknowledge the workload

associated with a concise and clear evaluation of the extensive published literature on Bisphenol A.” and added it would not be pressing
Denmark to revoke its BPA ban and would await the full EFSA opinion before deciding on the next steps to take on the issue.
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Turk sebzeleri Ukrayna’da karantinada

krayna, Tiirkiye’den ithal edilen sebzeleri karantinaya
U aldi. Ukrayna Tarim ve Koyigleri Bakanligi, 3 Haziran iti-
bariyle Tiirkiye’den gelen domates, biber, patlican ve patatesle-
rin tilkeye girisini bir stireligine yasakladi.
Yasaklama nedeni olarak bu tirtinlerde goriilen patates giivesi
gosterildi. Tarim ve Koyisleri Bakanhig: yetkilileri de Ukrayna’nin
kendi karantina listesinde olmayan bir zararliy1 gerekge goste-
rerek karantina uygulamaya basladigini, bunun da uluslararas:
kurallara aykir1 oldugunu soyledi.
Kirim Haber Ajansi'nda yer alan bir habere gore, Odessa Bas-
konsoloslugu Ticari Atagesi Kemal Giinay, Tiirk ihracatgilara bu
karar ile ilgili daha 6nceden bilgi verilmesi gerektigini belirterek,
yola ¢ikan TIR’larin Ukrayna’ya girebilmeleri igin bu kararin ya-

yimlanmasindan sonra en az 5-10 gtinliik stirenin olmas: gerekti-

gini vurguladi. Giinay olusan duruma iligkin, “Daha 6nceden ha-
ber verilseydi Tiirkiye’den TIR'lar yola ¢ikmazdi. Ama maalesef
Tarim ve Koyisleri Bakanlig: yetkilileri bunu kabul etmiyorlar”
diye konustu. Bu konuda Kiev Ticaret Miisavirliginin Ukrayna
Tarim ve Koyigleri Bakanligi ile goriismelere devam ettigini be-
lirten Giinay, Tiirkiye Tarim ve Koy Isleri Bakanhg1 yetkililerinin
oniimiizdeki hafta Ukrayna;ya gelebileceklerini kaydetti.

Tiirkiye'nin “fiimiige edilmis iiriin génderme” taahhiidiine kar-
sin karantina énleminin baglandigin anlatan Tarim ve Kéyisleri
Bakanlig: yetkilileri, Ukrayna yetkilileri ile goriisme stirecinin
devam ettigini kaydetti. Bu arada, Ukrayna’nin gegen ay sebze-
lerde tespit edilen zararllarla ilgili Tiirkiye'ye bir yaz1 génder-
digi belirtildi.

Ukraine quarantine to Turkish vegetables

Ukraine quarantined the vegetables imported from Turkey. The Ministry of Agriculture of Ukraine banned the import of tomato, pepper, egg-

plant and potatoes imported from Turkey starting from 3 June 2010.

GDO’ lu 25 urin Turkiye'de

aha 6nce sadece GDO'lu musir ve soyaya izin veren Bilim-
Dsel Komite, aldig1 son kararla GDO’lu sekerpancari, maya,
patates, pamuk, bakteri biyokiitlesi ve kolzanin da ithalatina izin
verdi. Boylece bugiine kadar Tiirkiye'ye genetigi degistirilmis
9 gesit misir, 3 gesit soya, 3 cesit kanola, 6 gesit pamuk, 1 gesit
sekerpancari, 1 gesit maya, 1 gesit patates, 1 gesit bakteri biyo-
kiitlesi olmak tizere toplam 25 gesit genetigi degistirilmis tirtin
ithalatina izin verildi.
Tarim ve Koyigleri Bakanligi, 26 Ekim 2009'da Resmi Gazete’de
yaymlanan “Gida ve Yem Amagh Genetik Yapisi Degistiril-
mis Organizmalar ve Uriinlerinin Ithalati, Islenmesi, Thracat,
Kontrol ve Denetimine Dair Yonetmelik” ile GDO’ lu tirtinlerin
Tiirkiye’ye girisinin yasaklanacagi iddia edilmisti. Bakanlik 6nce
27 iirtintit GDO analizine tabi tutulacagini agiklamis ancak tepki-
ler {izerine ve yeterli laboratuar altyapisi olmadig: igin analize
tabi tutulan tirtin sayis1 9'a indirilmisti. Bu 9 tirtinden domates,
papaya ve geltik harig diger 6 iiriiniin ithalatina izin verildi. Ana-
lize tabi tutulacak listede yer almayan maya ve bakteri biyokiit-

lesinin de ithal edilmesi dikkat ¢ekiyor. Bilimsel Komite kararla-
rinda genetigi degistirilmis kolza (kanola) i¢in gen kagis: uyarist
yapildi. Kararda GT 73 kolza, T45 kolza ve MS8 X RF hibrid kolza
¢esidi i¢in “yem, gida (rafine yag) olarak kullanildiginda mevcut
bilgiler 151¢1inda insan ve hayvan saghg agisindan istenmeyen
bir etki olusturmayacag1 beklenmektedir. Ancak, {ilkemizde bu
tiirtin yabanileri bulundugundan gen kagisinin 6nlenmesi igin
gerekli tedbirlerin alinmasi 6nerilmektedir” goriistine yer veril-
di. Uzmanlara gore, genetigi degistirilmis organizmalarin(GDO)
gevre acisindan en 6nemli riski gen kagisidir. Bugiine kadar yapi-
lan arastirmalar 6zellikle kolzadan, seker pancarindan, misirdan
yabani akrabalarina gen gecisi oldugu tespit edildigi biliniyor.
Genetigi degistirilmis bir tiriin tiretildiginde bundan yabani ak-
rabalarma gen gecisi olacag igin genetik kirliligin olma olasilig
ytikseliyor.

Bilimsel komitenin kolza i¢in gen kagisi uyarisi yapmasi
Tiirkiye’ye ithal edilen kolza gesitlerinin ekiminin de yapilacag:
kugkusunu doguruyor.

25 GM products in Turkey

Kaynak: www.gazetevatan.com

Scientific Committee which approved GM maize and soy before, agreed on approving the import of GM sugar beet, yeast, potato, cotton, bacteria

biomass and colza.

Tirk zeytinyagina Ingiltere’den &diil

¥ ngiltere’de her yil diizenlen ve yiyecek-icecek sektoriinde
bircok ddiile ev sahipligi yapan “Biiyiik Tadim” (Great Tas-
te) yarigmasinda Tiirk “Semerini” markasi altin madalyaya layik
goriildii. Edremit ilgesinde zeytinyag: sektoriinde faaliyet goste-
ren is adami1 Mehmet Semerci, kendine ait “Semerini” (Semerine)

markasiyla bu 6diilii almaya hak kazanda.

Semercioglu firmasmmn Ingiltere temsilcisi Oliveheatly tarafin-
dan katilim gosterilen yarismada alinan ve benzer uluslararasi
yarismalarda kazanilacak odiillerin Tiirk Zeytinciligine 6nemli
katkilarda bulunacag diistiniiliiyor.

British award to Turkish olive oil

Kaynak: www.greattasteawards.co.uk

The “Great Taste” competition which is organized each year in the UK and hosts food and drink sector awarded Turkish olive oil with the golden

medal.
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Gida Guvenligi, Veterinerlik ve

Bltkl Sagligi Fasli AB ile miizakereye acildi

Tlkemiz acisindan son derece 6nem tastyan “Gida Gtivenligi,

Veterinerlik ve Bitki Saghig1” Fasli, kisaca 12. Fasil Avrupa
Birligi Konseyi'nde 30 Haziran 2010 tarihinde diizenlenen Hii-
kiimetlerarasi Konferansla miizakerelere agilmis oldu. Hiiki-
metleraras: Konferansta, Disigleri Bakani Ahmet Davutoglu’nun
bagkanlhiginda, Devlet Bakani ve Bagmiizakereci Egemen Bagis
ve Tarim ve Koyigleri Bakani Dr. Mehmet Mehdi Eker’in de yer
aldig1 heyet hazir bulundu. 12. Fasil'in agilmast ile iilkemizde
gida ve yem giivenligi; veterinerlik hizmetleri ve bitki saghig
konularinda yeni bir dénem bagladi. Bu konuda miizakerele-
rin baglatilmasinda, fasil i¢in 6nkosul niteligi tasiyan kilit kri-
terlerin kargsilanmasi oldukga etkili oldu. 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu'nun TBMM Ge-
nel Kurulu'nda kabul edilerek 13 Haziran 2010 tarihli Resmi
Gazete’de yayinlanmasi, Trakya'min Sap’tan ari bolge haline
gelmesi ve bu durumun OIE tarafindan raporlanmig olmasi. Ba-
kanligin yapilanmasina yénelik Kanun TBMM'de yasalagma sii-
recini tamamlayamamis olmasina karsin Fasil 12 ile ilgili konu-
lardan birincil derecede sorumlu olan Koruma ve Kontrol Genel
Midiirliigii'niin Bakanlik i¢i diizenleme ile yeniden yapilanma
siirecine girmesi.de diger 6nemli bir konu. Tiim bu gelismeler
faslin agilmasinda oldukga etkin rol oynadi. Artik; miizakere sii-
recinin yiiriitiilmesi, Fasil kapsamindaki konularin geregi gibi
dtizenlenmesi ve sonunda fashin arzu edilen sekilde kapanmasi
hedeflenmektedir. Bu hedefe yonelik olarak yapilmas: gereken
bir¢ok ¢alisma oldugu agiktir. 30 Haziran 2010 tarihinde diizenle-
nen Hiikiimetleraras: Konferans’ta Fasil'in kaparsg kriterleri de
belirlenerek, Tiirkiye'nin AB ile uyumlu mevzuata sahip olmasi
ve bu mevzuatin gereklerini yerine getirmesi prensibi tizerinden
sekillendirildi. Fasil'in kapanisina yonelik kriterlerden biri politik
olup; Ortaklik Antlasmasi'nin Ek Protokolii'niin ayrimcilik ya-
pilmaksizin uygulanmasina iliskin ytikiimliliigiinii yerine geti-
rilmesidir. Yani Kibris sorununun ¢6ziilmesidir. Ayrica belirlenen
alt1 teknik kapanis kriterini Avrupa Birligi Genel Sekreterligi'nin

resmi web sitesinde yer aldig sekli ile siralarsak ;

¢ Basta koyun ve kegiler olmak iizere hayvanlarin kiipeleme ve
kimliklendirme islemlerinin tamamlanmasi ve tam olarak uygu-
lanmasi

¢ Hayvansal yan iriin dahil hayvansal iiriin igletmelerinin AB
Hijyen Kriterlerini yakalamast igin bir ulusal eylem plani olustu-
rulmasi ve takip edilip uygulanmasi. AB standartlarina uymayan
¢ig stitiin kullanimina iligkin bir strateji belirlenmesi

¢ Hayvan hastaliklarinin bildirimine yonelik yiikiimliiliiklerin
yerine getirilmesi. Sap hastaligina iligkin detayli bir eradikasyon
programi olugturulmasi ve uygulanmasi

¢ TSE kontroliine yonelik olarak toplam yem yasagi, spesifik
risk materyali toplanmasi TSE testlerini igeren etkin bir kontrol
sisteminin olusturulmasi ve uygulanmasi

¢ Hayvan Refahi kogullarinin AB ile uyumunun ve etkin bir bi-
¢imde uygulanmasinin saglanmasi

¢ Ozellikle Smir Kontrol Noktalar1 olmak {izere AB ile uyumlu
resmi kontrol sisteminin uygulanmasimin saglanmasi, buna yo6-
nelik olarak idari kapasite ve alt yapinin yeterli hale getirilmesi-
dir.

Goriismelerde gida giivenligi ve hijyen uygulamalari 6n planda
olarak, bundan sonra atilacak adimlarin ve yapilacak uygulama-
larin, gida ve hayvanclik igletmeleri iizerinde énemli yansima-
lar1 olacaktir. Son derece énemli bir diger konu da izlenebilirlik
konusudur. Mevcut isletmelerin 6nemli bir béliimiiniin moderni-
zasyonunun; yeni kurulan isletmelerin ise AB Kriterlerine uygun
olmasinin saglanmasi gerekecektir. Ayn sekilde, kamu sektorii-
niin de tizerine diisen gorevi geregi gibi gerceklestirmesi, idari
kapasite ve alt yapimn yeterli hale getirilmesi zorunlulugu da
6nemli adimlarin atilmasin gerektirecektir. Gida giivenligi fas-
i1 kisa bir siirede agiligsa hazir hale getiren tilkemizde bundan
sonra gereken; tiim paydaglarla yakin temas ve degerlendirme
igerisinde ¢alismak ve stirecin geregi gibi tamamlanmasini sag-
lamak olmalidir.

Chapter 12 on Food Safety, Veterinary and Phytosanitary is opened for negotiation
Chapter 12- Food Safety, Veterinary and Phytosanitary is opened for negotiation at the Intergovernmental Meeting which was held on 30 June 2010

Sebzede kursuna dikkat!

akarya Universitesi (SAU) Cevre Miihendisligi Bélimii

Ogretim Uyesi Prof. Dr. Saim Ozdemir, tagit trafiginin yo-
gun oldugu yerlerde yetistirilen sebzelerin saghk agisindan risk
olugturabilecegini sdyledi. SAU Cevre Miihendisligi Boliimii
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Saim Ozdemir, daha saghkli oldugu
diisiincesiyle bahgede agik alanda yetigtirilen sebzelerde biriken
agir metallerin, saglik agisindan zararli olabilecegini sdyledi.
Atmosferik kaynakl kirletici olan kursunun yagislarla birlikte
bitkilerin yapraklarina ve meyvelerin tizerine diisttigiinii kayde-
den Ozdemir; “Biz her ne kadar kursunsuz benzin kullansak bile
bunlarimn icinde bir miktar kursun var. Bunlar yakilinca atmos-

fere, atmosferden de ister istemez yerytiziine bitkilerin tizerine
diistiyor. Kursunun organik maddelere baglanma afinitesi ytik-
sek. Yikamakla da ge¢miyor. Bu bitkileri tiiketmek insan saglig:
igin risk olugturuyor.” dedi. Ozdemir, énceki yillarda yaptiklart
bilimsel bir ¢alismada, tasit trafiginin yogun oldugu alanlarin
yakinindaki meralarda otlatilan ineklerin stitlerindeki kursun
diizeyinin, Tiirk Gida Kodeksi standartlarinin iki kat tizerinde
oldugunu, sehir merkezinde otlatilan ineklerde de bu oranin ii¢
katina ¢iktigini animsatti. Ozdemir, benzer durumun sebzelerde
de olabilecegini dile getirdi.

Now it’s the lead in vegetables!

Kaynak: www.ortakalan.com.tr

Professor Saim Ozdemir, an academic member of Sakarya University Environmental Engineering Department, stated that the vegetables

grown in the regions where vehicle traffic is intense can pose a risk to human health.
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GDQO’lu tGrint ‘etiket’ ayiracak, bebek mamasina asla girmeyecek!

T arim ve Koyisleri Bakanligi, GDO'lu tiriinlerle ilgili ytiriit-

me yonetmeliklerini yaymladi.

Buna gore GDO'lu iirtinlerinin bebek mamalarinda kullanilmasi
yasaklandi. Diger gida maddelerinde “Genetik yapis: degistiril-
mistir” veya “Genetik yapisi degistirilmis GDO’dan tiretilmigtir”
ibaresi etikette agikga goriilecek sekilde bulunacak. Ayrica GDO

ve tirtinler onay alinmadan piyasaya stirtilemeyecek.

GENETIGI Degistirilmis Organizmalar (GDO) ve iiriinler onay
alinmadan piyasaya siiriilemeyecek. GDO ve {iriinlerinin geneti-
gi degistirilmis bitki ve hayvanlarin tiretiminde, bebek mamalar1
ve kiigiik cocuk ek besinlerinde kullanilmas: yasakland1. Ayrica

tirtinlerin onaylanmig GDO igermesi halinde, etiketinde bilesen

listesinin bulunmasi zorunlu olmayan gidalar i¢in “genetik ya-
pis1 degistirilmistir” veya “genetik yapisi degistirilmis GDO’dan
uretilmistir” ibaresi etiketin agik¢a goriilecek sekilde bulunmasi

gerekecek.

Tarim ve Koyigleri Bakanhigimnin Genetik Yapist Degistirilmis
Organizmalar ve Uriinlerine Dair Yénetmelik 26 Eyliil itibariy-
le yiirtirliige girmek tizere Resmi Gazete’de yayimlandi. Buna
gore, GDO ve tirtinlerinin onay alinmaksizin piyasaya stirtilmesi

yasaklanacak.

Thracatta alici iilkenin talebi dogrultusunda islem yapilacak.
Bakanlikga GDO’lu olarak ihracatina miisade edilen iiriinlerin,

firma ve GDO bazinda kayitlar1 tutulacak.
Kaynak: www.hurriyet.com.tr

“Label” will identify the GM food, no GMO in baby food!

The Ministry of Agriculture and Rural Affair has published the implementing requlations on GMOs. According to the new regulations, it is
prohibited to use GMOs in baby food. For the other foods, the GMO presence will be clearly indicated on the label as ‘genetically modified” or
‘produced from genetically modified...”. The GMOs and products derived from GMOs will not be placed on the market without an approval.

“Ulusal Kirmizi Et Konseyi Kurulus fle Calisma Usul Ve
Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik” Tarim ve Kdyisleri Bakanli-
g1 tarafindan 15.07.2010 tarih ve 27642 sayili Resmi Gazete-
de yayinlanarak ytiriirliige girmistir.

“The Regulation on the Establishment and Tasks and Respon-
sibilities of the National Red Meat Council” was published on
15.07.2010 in the Official Gazette No. 27642 and entered into
force.

Ulker’in Icim markasina uluslararasi inovasyon éduli

“Ulusal Hububat Konseyi Kurulus Ve Calisma Esaslar1 Hak-
kinda Yonetmelik” Tarim ve Kdyisleri Bakanlig: tarafindan
16.07.2010 tarih ve 27643 sayili Resmi Gazetede yaymlana-
rak yrtirliige girmistir.

“The Regulation on the Establishment and Tasks and Responsibi-
lities of the National Creal Council” was published on 16.07.2010
in the Official Gazette No. 27643 and entered into force.

dana’da, uluslararasi Siit Sektérii Federasyonu (IDF)

Ulker’in Igim markasa iki inovasyon &diilii verdi.
Ulker’den yapilan yazili agiklamada, Ulker Igim markasi’nin
“IDF 2010 stit sektorii inovasyon odtillerinde” aday oldugu iki
kategoride odiile layik goriildtigii bildirildi.

IDF tarafindan global siit sektorii endiistrisinde inovasyon ve
miikemmelligin 6diillendirilmesi amaciyla diizenlenen orga-
nizasyonda 12 kategoriye 29 tilkeden, 170'in tizerinde katilim
oldugu vurgulanan agiklamada, inovasyon édiillerinde, Igim
Fidella Balli Kaymakl tirtintiniin “en iyi yeni stiriilebilir taze
peynir” kategorisinde birincilik 6diiliinii, Ulker Igim Pasifik’in
ise “en inovatif igecek” kategorisinde tiglinciiliik odiiltinti ka-

zandig1 kaydedildi.

Ulker Igim’in Tiirkiye’ye bu &diilii getiren ilk marka oldu-
gu belirtildi. Y1ldiz Holding Gida, Igecek, Sakiz ve Sekerleme
Grup Bagkani Mehmet Tiitiincii, inovasyon ve AR-GE'ye 6zel
bir 6nem verdiklerine dikkat cekerek, sektoriin en biiyiik orga-
nizasyonlarindan IDF'in diizenledigi “Siit Sektérii Inovasyon
Odiillerine” layik goériilmekten biiyiik mutluluk duyduklarim,
bu alandaki ¢calismalarina devam edeceklerini s6yledi.

Igim’in yeni siirtilebilir peyniri Fidella Balli Kaymakli'nin, bal
ve kaymagi, peynir ile bulusturarak pazarda bir ilke imza atti-
&1, Icim Pasifik’in ise soda ve ayrani birarada sevenlerin favori
trtinti oldugu kaydedildi.

Diinyadaki en giiclii sektdr federasyonlarindan biri olan IDE
tiyesi bulunan 58 iilke ile diinya siit {iretiminin yiizde 90"

temsil ediyor.

International innovation award to Ulker’s I¢im Brand

Kaynak: www.internethaber.com

International Dairy Federation (IDF) granted Ulker’s Igim brand two innovation awards. It was stated by IDF that 170 participants from 29
countries competed in 12 categories during the organization the aim of which was to reward innovation and excellence in global dairy industry
and Igim Fidella Honey- Cream Product was granted “the best spreadable novel fresh cheese” award while Ulker Igim Pasifik was granted the

third prize in “the most innovative drink” category.
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FDA ve NIH online gida gtivenligi

raporlamasini baslatryor

1da ve Ilag Idaresi (FDA) ve Ulusal Saglik Enstitiisti (NIH)
G gida giivenliginin raporlanmasi ve izlenmesine y6nelik on-
line platformu hayata gegirdi. Giivenlik Raporlama Portali’'min
gida giivenligi raporlarina online olarak daha fazla ve daha ko-
lay erigilebilmesini saglayacak. Yeni site, insan ve hayvan saghig:
tizerinde olumsuz etkileri olabilecek veya oliime yol acabilecek
gidalar veya beyan edilmemis bir alerjen bulunmasi gibi konu-
larin rapor edilebilecegi kullanimu kolay bir platform igerecek.
Bunun sonucunda her tiir gida giivenligi probleminin ilgili tiim

kurumlara rapor edildigi entegre bir sistem kurulmasi saglana-
cak. Portalda, hayvanlara uygulanan ilaglar, hayvan mamalari ve
klinik denemeler ile ilgili konularda rapor edilebilecek. FDA yet-
kilisi Margaret Hamburg, portalin, tilke capindaki gézetim siste-
mini gelistirecek ve tilke halkinin sagligini koruma becerilerini
gliclendirecek 6nemli bir tespit arac1 oldugunu ve bu sistemle in-
san ve hayvan giivenligine iligskin olaylar1 daha hizli tespit edip
onlem alabileceklerini belirtti. Giivenlik Raporlama Portali'na
www.safetyreporting.hhs.gov adresinden erigilebiliyor.

Kaynak: www.safetyreporting.hhs.gov

The Food and Drug Administration (FDA) and the National Institutes of Health (NIH) have launched a new online platform for the
reporting and monitoring of food safety. The Safety Reporting Portal (SRP) is said to provide “greater and easier access” to online food safety
reporting. FDA Commissioner Margaret Hamburg said: “The portal will be a key detection tool in improving the country’s nationwide surveillance
system and will strengthen our ability to protect the nation’s health. We will now be able to analyze human and animal safety-related events more

quickly and identify those measures needed to protect the public.”

Bazi baharatin burger koftesinin 1zgarada pisirilmesi ile olusan

kanser riskini azalttigi belirlendi

Afagtlrmacﬂar, burger koftesine i1zgarada pisirmeden 6nce
icine belirli baharatin eklenmesinin lezzeti artirmanin yani
sira, etin pisirilmesine baglh olarak ortaya ¢ikan kanser riskini de
azaltacagim belirtiyor. Kansas Eyalet Universitesi bilim adamlari,
ozellikle ii¢ baharatin, yani biberiye, zerdecal ve zencefilin, he-
terosiklik aminlerin (HCA) olusumunu engelleyecek yénde bii-
ytik bir antioksidan etki yaptigim belirledi. Uzmanlar, HCA’larin
dana eti gibi baz1 gidalar mangalda, 1zgarada, haglanarak veya
kizartilarak pisirildiginde ortaya gikabilen kanserojen bilesenler
oldugunu ifade ediyor. Calismay1 gerceklestiren ekip, ozellikle
ad1 gegen ti¢ baharatin HCA iiretimini 40’a kadar azalttigini ve
bu sayede HCA {iretimi ile ortaya ¢ikan kolorektal, mide, akci-

ger, pankreas, meme ve prostat kanserlerinde 6nemli bir distis
sagladigin gozlemledi. Kansas Eyalet Universitesinde gida kim-
yast profesori olan J. Scott Smith ve meslektaglart HCA tiretimini
engellemesi muhtemel 6 adet baharat (kimyon, kisnis, havlican,
biberiye, zerdegal ve zencefil) tizerinde incelemelerde bulunmus,
aragtirilanlar arasinda HCA’ya karg1 en iyi korumay1 biberiyenin
sagladig1 belirlenmistir. Calismay1 yapan uzmanlar, tiiketicilere
bu baharat: mentilerine eklemelerini tavsiye etti. Baharat kullan-
manin, daha ytiksek 1silarda pisirmeye imkan sagladigim ve 1zga-
ra pisirmenin daha giivenli hale geldigini belirten uzmanlar, bir
sonraki ¢alismalarinda etlerin marine edilmesinde kullanilan ve
HCAlar1 azaltan diger maddeleri incelemeyi planliyor.

Some Spices Cut Cancer Risk That Comes With Grilled Burgers

Kaynak: www.healthday.com

Study found rosemary, turmeric, fingerroot inhibited production of carcinogenic compounds. Scientists at Kansas State University (KSU) found
that three spices in particular -- fingerroot, rosemary and tumeric -- seem to direct the greatest amount of antioxidant activity towards preventing
the formation of heterocyclic amines (HCAs). HCAs, they note, are the cancer-causing compounds that are produced when foods such as beef are
barbecued, grilled, broiled or fried.

AB, gida mevzuatinda bilimin roltnu tartistyor

vrupa politika yapicilari ve bu alanda s6z sahibi olanlar bi-

limin gida politikalarindaki roltinii incelemek tizere Ekim
aymda gerceklesecek yuvarlak masa toplantisinda bulusuyor.
Avrupa Birligi Belcika dénem bagkanlig: tarafindan diizenlenen
toplantida gida politikalarinin bilimden nasil etkilendigi ve poli-
tika yapicilarin bilimin tarafsizli1 veya belirsizligine nasil yanit
verdigi tartisilacak. AB Dénem Baskanlig1 yuvarlak masa toplan-
tist duyurusunda “Gidalarla baglantili risklere kars: tiiketicinin
korunmasina iligkin kararlarin ¢ogu bilimsel kanita dayaniyor.
Bazi durumlarda belirsizlik ortaya ¢ikiyor ve bu da ihtiyati ted-
birlerin uygulanmasina neden oluyor. Bu hususlar hem AB gida
yasasinda (178/2002 sayili Tiiziik) hem de uluslararas: standart-
larda yer aliyor. 20 Ekim’de Briiksel'de gergeklestirilecek toplan-
t1, gida giivenligi politikalarinda bilimin roliinti tartismak tizere
politika, bilim, ekonomi ve felsefe alaninda pek ¢ok uluslararasi

uzman bir araya getirecek. A¢ilistn1 AB Tarim Bakanlar1 Kon-
seyi Bagkan1 Sabine Laruelle’nin yapacagi ve EFSA'nin roliiniin
Geslain-Lanéelle tarafindan anlatilacag1 toplantinin giindemin-
de 3 6nemli konu var:

¢ Bilimin tarafsizlig1

¢ Bilim uzmanlarinin politikadaki roli

e Bilimin belirsizligi ve ihtiyatlhilik ilkesi

Thtiyathlik ilkesi Avrupa gida giivenliginde en ¢ok tartisilan
yaklasimdir. Bu ilke, zarar verme riskinden siiphe edilen mad-
delerin giivenli olduklar: ispatlanana kadar disarida tutulmasi-
na imkan veriyor. EFSA Yonetim Kurulu toplantis: ile beraber
diizenlenecek toplantt kamuoyu tartismasimna agik olacak. Top-
lantry1 diizenleyenler basta politika olusturucu ve diizenleyiciler
olmak tizere, bilime dayali politikalarin gegerliligi ve etkinligi ile
ilgilenen herkesin ilgisini gekecek bir toplant1 olacagini belirtti.

Kaynak: www.progressivegrocer.com

European policy makers and influencers will be examining the role of science in food policy at a round table discussion due to take place in
October. The event, which is organised by the Belgian Presidency of the European Union, will discuss how food policies are informed by science,
and how policy makers react to scientific objectivity or uncertainty. The three key topics on the agenda are; the objectivity of science, the role of
scientific experts in politics and the uncertainty of science, particularly with respect to the precautionary principle. he meeting, which will take
place in conjunction with EFSA’s Management Board meeting, will be open to public debate.
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Korfezdeki petrol felaketi nedeniyle deniz Urilinlerinde yapilan

testler yillarca surebilir

esmi yetkililer ve bilim adamlari, korfezdeki petroliin ya-
Ryllmasmln ABD gida arz1 tizerinde yarattig1 tehlikenin dii-
stiniildiigiinden daha kétii boyutta oldugunu ve deniz mahsul-
lerinin test edilmesine yillarca devam edilmesi gerekebilecegini
belirtiyor.
Ulusal Okyanus ve Atmosfer Idaresi (NOAA), petroliin giiney ve
batiya ilerlemesi nedeniyle korfez bolgesindeki ticari ve eglence
amagh balik avinin gegici olarak yasaklandigin agiklad. Yasakli
alan yaklasik 46 bin mil?, bu da kabaca Pensilvanya’nin biiytiklii-
gline ve korfezdeki federal sularin yaklasik beste birine karsilik
geliyor. ABD Balik ve Vahgi Hayat Idaresi Bagkan1 Rowan Gould,
petroliin yayilmasinin korfezi ve muhtemelen Kuzey Amerika
bolgesinin tamamin yillarca etkileyebilecegini belirtti.
Korfez tirtinleri ABD’de tiiketilen deniz tirtinlerinin yaklagik
ytizde 5ini olusturuyor. 20 Nisan’da Deepwater Horizon petrol
kapagmin patlamasi ve petroliin yayilmasindan sonra yapilan
testler ile ciddi oranda bulagik tiriin tespit edilmedigi belirtiliyor.
Tulane Universitesi Cevresel Halk Sagligi Merkezinden LuAnn
White, petroliin polisiklik aromatik hidrokarbonlar gibi zararli

kimyasallar icerdigini ve insanlar tarafindan yiiksek oranlarda
tiiketilmesi halinde kanser riski olusturdugunu, ancak hiikiimet
ve su tlirtinleri sanayii tarafindan yiir{itiilen izleme ¢alismalari-
nin piyasaya yiiksek seviyede toksik bulasan igeren herhangi
bir seyin ulagmast ihtimalini ¢ok biiyiik oranda azalttigini ifade
etti.

Testler, giinliik olarak alinan numunelerdeki laboratuar incele-
melerini ve burunlari ile deniz tirtinlerinde petrol olup olmadigi-
n1 anlamak tizere egitilmis kisilerin kullanimim kapsiyor. White,
insan burnunun petrol varligini belirleyecek en iyi arag oldugu-
nu belirterek ve “Biiytiklerimizin dedigi gibi giizel kokmayan
seyleri yemeyin” dedi. Bir okyanus bilimci olan ve Dogal Kay-
naklar1 Koruma Konseyi ¢evre grubunda ¢alisan Lisa Suatoni, iz-
leme yapildigi icin deniz mahsullerinin insan saghg tizerindeki
kisa vadeli riskinin minimum oldugunu ancak ytizeyin altindaki
petrol kalintilarinin uzun vadede okyanus gida zincirini etkile-
yebilecegini belirtti. Baskan Obama tiim temizlik calismalarin-
dan dogan masraflarin kapak agildiginda enerji sirketini isleten
firma olan BP tarafindan kargilanmas: gerektigini belirtti.
Kaynak: U.S. Fish and Wildlife Service

Seafood testing from Gulf oil disaster could last years

The danger posed by the Gulf oil spill to the U.S. food supply is worse than previously thought, and could make testing of seafood necessary for
decades to come, officials and scientists say.Gulf products account for about 5% of the seafood consumed in the United States. Oil contains harmful
chemicals such as polycyclic aromatic hydrocarbons that can cause cancer if ingested by humans in high concentrations, said LuAnn White of
the Tulane University Center for Applied Environmental Public Health. However, she said monitoring efforts by the government and the seafood
industry make the possibility of significant levels of toxic contamination “extremely unlikely ... in anything that gets to market.”

Kodeks gidalardaki melamin ve aflatoksin icin limit belirliyor

1dalardaki melamin seviyesine iliskin ilk global limit Diinya

Saghk Orgiitiintin (WHO) Isvigre’deki yillik gida giivenligi
zirvesinde belirlendi. Kodeks Alimantarius Komisyonu'nun 130
iiyesi s6z konusu kimyasal i¢in gidalardaki esik degerini 2.5mg/
kg olarak belirlerken, bebek formiillerinde kullanilacak stit icin
izin verilen seviye 1mg/kg olarak tespit edildi.

Melamin, isleme tesislerinde gidalarin temas ettigi ytizeyler,
konserve kaplamalari, tabak ¢anak ve mutfak gereclerinde kul-
lanilan plastiklerin tiretimi de dahil, bir¢ok endiistriyel islemde
kullanulan bir kimyasal. Temas ile gidalara gegmesi engellene-
meyen kimyasal herhangi bir saglik sorunu yaratmazken, yiik-
sek miktarlarda bulundugunda toksik etki yaratiyor. WHO Gida
Giivenligi Direktorii Jorgen Schlundt, 2008 yilinda Cin’de ortaya
¢ikan, ytizlerce ton melaminin siit tozu ile karistirilmasina iligkin
bulagma vakasim takiben harekete gectiklerini, skandalin “bi-
lindigi kadariyla” 300bin kisinin hastalanmasimna ve 6 ¢ocugun
da ¢liimiine neden oldugunu belirtti. WHO uzman1 Dr. Ange-
lika Tritscher bu limiti belirlemelerinin nedeninin, onaylanmig
kullanim sonucu olusan dogal kalintilara izin vermek oldugunu

belirtti. Bu kalintilarin bécek ilaci, gida ile temas eden melamin
kapli malzemeler veya isletmelerdeki bazi temas ytizeylerinden
kaynaklanabilecegini belirten Dr. Tritscher bu yiizeylere temas
ile bulasmamin ¢ok diisiik seviyelerde oldugunu ve saglik tize-
rinde olumsuz bir etkisi bulunmadigin sdyledi.

Aflatoksinler ve salatalar

Kodeks ayni zamanda Brezilya fistig1 (kabuklari ayiklanmus,
yemeye hazir) i¢in maksimum aflatoksin seviyesini 10 mg/kg
olarak belirlerken, kabuklu Brezilya fistig1 (yeniden islenmesi
amaglanan) igin seviyeyi 15 mg/kg olarak belirlemigtir. Komis-
yon ayrica bu bulasanin énlenmesine iliskin bir kilavuzu da ka-
bul etmistir. Yemeye hazir olarak pazarlanan salata ve sebzelere
iliskin de yeni 6nlemler belirlenmistir. Bu 6nlemler arasinda, s6z
konusu tirtinler ile baglantili gida giivenligi risklerinin azaltil-
mast amaciyla iiretim, hasat, paketleme, isleme, depolama, da-
gitim, pazarlama ve tiiketicinin egitilmesi asamalarina iliskin
rehber bulunuyor. Rehber, sulama sulari, sogutma ve depolama
kontrolii ile tiiketicilerin ellerini dogru yikamas: gibi hususlar
kapsryor.

Codex sets limits for melamine and aflatoxin in food

Kaynak: Materyal Kimyasi Dergisi (Journal of Materials Chemistry)

The first global limits on permitted melamine levels in food were set by the World Health Organisation (WHO) at its annual food safety summit
in Switzerland. The 130 members of the Codex Alimentarius Commission agreed to set the threshold for the chemical in food at 2.5mgfkg, while
the permitted level for infant formula milk was set at 1mg/kg. Codex also set a maximum level of 10 mg/kg for aflatoxins in Brazil nuts (shelled,
ready-to-eat) and 15 mg/kg for shelled Brazil nuts (intended for further processing). The Commission also adopted a code of practice to prevent this

contamination.
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Gida Guvenligi, Veterinerlik ve Bitki Sagligi baslikli

12. Fasil Muizakerelere acildi

Tiirkiye'nin Avrupa Birligi (AB) katilm miizakerelerinde yeni bir fasil agildi. Digigleri Bakani Ahmet Da-

vutoglu, Devlet Bakani ve Bagmiizakereci Egemen Bags ile Tarim ve Koyisleri Bakan1 Mehdi Eker’in ka-

tilimiyla 30 Haziran 2010 tarihinde AB Konseyinde diizenlenen Hiikiimetleraras: Konferansla “Gida Gii-

venligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1” fash miizakerelere agildi. Biz de Gida Giivenligi Dergisi olarak ilgili

kurumlara konuyla ilgili gortislerini sorduk.

BESD-BIR (Beyaz Et Sanayicileri Ve Damizlikcilar Birligi) Yonetim Kurulu
Baskami Zuhal Dastan: “12. Fasil halk saghginin géz dniinde tutulmasim amaclayarak
bu konuda 6zellikle imalatgilarin ve yetkili makamlarin sorumluluklarini belirlemektedir. 12.
Fasil olarak isimlendirilen uyum planinin Glkemiz agisindan ¢ok hayirli olacagini diistintiyo-

Zuhal Dastan, Chairman of the Executive Board- BESD-BIR (Poultry Meat Producers and Breeders Associati-
on) “Chapter 12 identifies the responsibilities of the producers and the competent authorities with a view to ensure public
health. We believe that the alignment efforts within the framework of Chapter 12 will be favorable for our country.”

Tarim ve Kdyisleri Bakanlig: islevlerinin en 6nemlilerinden biri
olan “Gida Giivenligi” konularin1 Avrupa Birligi mevzuatina
uyumlu hale getirmek igin yapilan miizakereler ¢ercevesinde
12. Fasil olarak isimlendirilen uyum planinin {ilkemiz agisindan
¢ok hayirli olacagini diigtiniiyorum. Sektoriimiizde tiretim ya-
pan hayvansal olsun bitkisel olsun tiim segmentlerin tiiketiciye
saygilar1 geregi onlarin giivenligini tehlikeye atacak bir tiretim
modelini benimsemeleri kabul edilemez.

S6z konusu 12. Fasil halk saghginin goz 6niinde tutulmasin
amaclayarak bu konuda 6zellikle imalatcilarin ve yetkili ma-
kamlarin sorumluluklarini belirlemektedir. Bu amaca ulagsmak
icin tesislerin yapisal, islevsel ve hijyenik gereksinimlerinin orta-
ya konmasin, tesislerin onay prosediirlerini, depolama, nakliye
ve saglik isaretleri igin gerekli olan ortak ilkeleri kapsamaktadir.
Bu ilkeler tiiketime arz edilen bir gida maddesinin tiim tiretim
safhalariin bagindan sonuna kadar nasil siirdiiriildiigiiniin iz-
lenebilmesi imkanini da saglayacaktir.

Halk saglig1 s6z konusu oldugunda hi¢ kimsenin kendi yakinla-
rina yedirmeyecegi bir maddeyi gida maddesi diye tiretmeye ve
pazarlamaya hakki olmadigini diisiiniiyorum. Konuya bu agi-
dan baktigimizda tarimsal tirtinlerin ve bu arada bu trtinlerin
girdi maddesi olarak kullanildig: tiim mamul maddelerin {tire-
tim ve tiiketimini ciddi kurallara baglamay1 amaglayan AB’ye
uyumdaki 12. Faslin agilmasini olumlu bir gelisme olarak kabul
ediyorum.

Sektoriimiiz hijyen agisindan ¢ok hassas olan bir gida madde-
sini tiretmektedir. Tavukguluk faaliyetiyle ugrasan herkes bu
isin hassasiyetini goz oniinde bulundurmahdir. Sirketlerimizin
hemen hemen hepsinde iiretimin tiim kademelerinde devletin
kontrol mekanizmasi ciddiyetle calismaktadir. Devletin kontrol
mekanizmasmin bu kadar ciddi olarak calismaya baslamasin-
dan ¢ok 6nceleri kendi kendimizi otokontrol mekanizmalariyla
zaten denetliyorduk. Sirketlerimizin her kademesinde konuyla
ilgili Veteriner Hekimler ve diger ilgili meslek mensuplarmdan
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elemanlar gorev yapmaktadirlar.

Bir noktay1 daha ilave etmeden ge¢mek istemiyorum; bu kont-
roller tiretimin saglkli olarak yapilmasim ve dolayisiyla halk
sagliginin korunmasini giivence altina alacak bir mekanizmadir.
Bu mekanizmanin saglikli olarak ¢aligmasinin herkese ¢ok fay-
das1 olacaktir. Ancak devletin kontrol mekanizmasinin yalniz-
ca ruhsath igletmelere uygulandigi ve ruhsatsiz isletmelerin
bu kontrollerden uzak kaldigini akildan ¢ikarmamak lazimdar.
Yani ruhsati olmayan bir igletmenin kontroliiniin yapilamadigi-
n1 bilmek gerekir. Merdiven alt1 iiretim diyebilecegimiz ruhsati
olmadan calisan sistemler kontrol dis1 kalmaktadir. Temennimiz
onlarin da kontrol edilebilmesi ve boylece haksiz rekabetin de
ortadan kaldirilabilmesi.

Fasil 12'nin sektoriimiize bir sorun olusturacagim diistinmiiyo-
rum. Eger devletin kontrol mekanizmalar: yeterince etkin calisti-
rilabilirse sorun degil fayda hasil olacaktir.

Biz BESD-BIR olarak Dernegimizin biinyesinde bulunan tiim
tiye sirketlerimizin tiretimlerini en hijyenik yéntemleri kullana-
rak yaptiklarindan eminiz. Bundan dolay1 tiyelerimizin tirettigi
iirtinler tiiketici halk saglig: tizerinde en kiigiik bir risk olustur-
maktan uzaktir. Bununla birlikte yine de hayvansal iiretimin
dogasinda bulunan risk unsurlarimn bertaraf edilmesine hizmet
edecek her tiirlii uygulamanin fayda saglayacagina olan inanci-
miz1 yinelemek isteriz.

Uyelerimizin her biri kendi otokontrollerini diinyanin en gelis-
mis standartlarini kullanmakta olan bagimsiz denetici kurum-
lara yaptirmaktadir. Bu konuda kimseye fazladan bir tavsiyede
bulunmaya gerek yoktur. Tarim ve Koyisleri Bakanligimizin
yaptig1 tiim uygulama ve kontrol mekanizmalarinda BESD-BIR
olarak birebir igbirligi icerisinde calismaktayiz. Uyelerimiz Ta-
rim ve Kdyisleri Bakanligi'nin tiim kontrollerine tabi olarak tire-
tim yapmakta ve halk saghigina en uygun tiriinleri iirettikleri igin
de gurur duymaktadirlar.



T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanhgi Miistesar Yardimcisi Dr. Nihat Pakdil:
“30 Haziran 2010 tarihinde Briiksel'de gerceklestirilen 9. Hukiimetlerarasi Katilim
Konferansi’'nda Fasil 12 miizakerelere acilmis ve fasla iliskin miizakerelerin gecici olarak
kapatilabilmesi icin kapanis kriterleri belirlenmistir.”

-

Dr. Nihat Pakdil, Ministry of Agriculture and Rural Affairs
“Negotiations on Chapter 12 - Food safety, veterinary and phytosanitary policy was opened during the ninth meeting of

the Intergovernmental Conference with which was held on 30 June 2010 in Brussels and closing benchmarks.”

Bilindigi gibi 2006 yilinda gergeklestirilen Tarama stirecinin ar-
dindan “Gida Giivenilirligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1—12” fas-
linin miizakerelere agilabilmesi igin agilis kriterleri belirlenmisti.
Bunlarin yerine getirilmesi i¢in Bakanligimiz son derece 6zverili
sekilde galismis ve AB kriterlerinin kargilandig: tarafimiza bildi-
rilmigtir. Bunun akabinde 30 Haziran 2010 tarihinde Briiksel’de
gergeklestirilen 9. Hiikiimetlerarasi Katilim Konferansi'nda Fasil
12 miizakerelere acgilmis ve fasla iliskin miizakerelerin

gecici olarak kapatilabilmesi i¢in ka-

panus kriterleri belirlenmistir.

Belirlenen kriterler su
sekildedir:

e Tiirkiye'nin, Ortaklik
Antlagmasi’nin Ek
Protokolii'niin ayrimci-

ik yapmaksizin uygulan-
masina iliskin yiikiimliilii-
gilinii yerine getirmesi,

e Tiirkiye’nin, hayvanlarin
tanimlanmas: ve kayit altina
alinmasina iliskin AB miikte-
sebat1 ile uyumlu ve tiimiiyle
faal sistemleri uygulamasi,

® Hayvansal yan {iriin igletmeleri

de dahil olmak tizere, hayvansal iiriin

igletmelerinin iyilestirilmesi i¢in onaylanmig bir ulusal program
sunmasl, igletmelerin iyilestirilmesi siirecinin izlemesine iligkin
net bir plan ortaya koymasi, AB kriterlerine uymayan ¢ig siitiin
kullanimina iligkin bir strateji belirlemesi ve bu ¢alismalar igin
yeterli beseri ve mali kaynaklar1 ayirmasi,

¢ Hayvan hastaliklar bildirimine iligkin ytikiimliiliiklerin yeri-
ne getirilmesi, AB’ye bildirimi zorunlu hayvan hastaliklar1 igin
surveylans ve kontrol énlemleri ile baglica epizootik hastaliklar
icin acil eylem planlari uygulanmasi ve sap hastaligina iliskin AB
miiktesebatinin tiimiiyle uygulanmasi,

¢ Bulagia siingerimsi ensefalopatilerin (TSE) kontrolii igin, tam
yem yasag, spesifik risk materyallerinin kontrolii ve TSE testleri
de dahil olmak tizere, etkili bir sistem kurulmasi ve uygulanma-
s1,

¢ AB hayvan refahi mevzuatinin uyumlagtirilmas: ve sektériin
bilinglendirilmesi, s6z konusu mevzuatin en ge¢ katilm tarihin-

de etkin bir sekilde uygulanmasi igin yeterli diizeyde hazirlik
yapilmasi,
® Resmi kontrollere iligkin AB ile tiimiiyle uyumlu bir sistem
uygulanmasi igin gerekli idari yapilarin ve ozellikle faal Sinir
Kontrol Noktalarinin kurulmasi ve gelistirilmesinin stird{iriil-
mesi.
Ontimiizdeki dénemde, bu Fasil ile ilgili temel hedefimiz &nce-
likle agilig kriterlerinden biri kapsaminda hazir-
lanan mevzuat uyum stratejimiz
ile 6ongorduglimiiz 6ncelik-
ler gergevesinde uyum
calismalarina devam
etmek ve kapanis
kriterlerinin yerine
getirilmesi igin tim
ilgili taraflarla birlikte
yogun cabalarimizi
stirdiirmek olacaktir.
Tiirkiye, Glimriik Birli-
gi sonrasinda basladig1
calismalarla bu baghk
altindaki mevzuatin bir
kismini halihazirda uyum-
lagtirmis  ve uygulamaya
baglamistir. Diger yandan
agihg  kriterleri kapsaminda,
Avrupa Komisyonuna sunulan Fasil 12 Fasil Strateji Belgesi'nde
bu alanda AB’ye uyum igin onceliklerimiz, mevcut durumu-
muz, uyumlagtirma ve uygulama igin éngérdiigiimiiz takvim,
gerek duyulan kurumsal yapi, insan kaynaklari, teknik altyap:
ve muhtemel finansman ihtiyacimiz ortaya konulmus olup, yol
haritamiz ¢izilmistir. Bu belgede uyumlagtirilmis mevzuat da
yer almaktadir, uyumlastirilmas: ve uygulanmas iiyelik sonra-
sina birakilacak mevzuat da belirtilmektedir. Bu asamadan sonra
bu belgede belirtilen tarihlere gore uyum ¢aligmalari yapilirken,
bir yandan da fasil kapsamindaki mevzuati uygulamak igin ge-
rekli idarf ve laboratuar kapasitesinin gelistirilmesine yoénelik
calismalar yapilacaktir. Bakanligimiz mevzuat uyumuna, ikincil
mevzuat hazirlanmasina dayanak tegkil edecek temel AB metin-
lerinden baglayacaktir. Strateji belgesinde yer alan uyumlastirma
ve uygulama takvimi, tilkemizin 6ncelikleri, sektorel gereksinim-
ler ve kullarilabilir kaynaklar dikkate alinarak belirlenmis olup,

Gida Giivenligi  2010-3



hayvansal yan iirtinler, TSEler ve hayvan refahi gibi uygulamas:
ytiiksek maliyetli ve 6nemli 6l¢tide yatirim gerektiren konularda
uyum ileri tarihlere ertelenmigtir. Diger yandan bazi mevzuat
i¢in tyelik tarihinde uygulamaya baglayacagimizi belirtmis ol-
sak da tam tiyelik tarihinde bunu uygulayacak sekilde énceden
kurumsal kapasitenin olusturulmus olmas: gerekmektedir. Bu-
nunla birlikte faslin gegici olarak kapanmasinin saglanmas icin
kapanis kriterlerinin karsilanmasina yoénelik calismalar da bir
zaman planlamas: gercevesinde gergeklestirilecektir. Ornegin,
aqihg kriterleri kapsaminda AB hijyen kurallarina gére siniflan-
dirilan igletmelerin, AB standartlarina gelebilmesine yonelik is-
letme bazinda detayh planlar hazirlanacak, hayvan hastaliklart
ile miicadele aymi hizla devam edecektir. Bilindigi tizere Trakya
Bolgesi OIE tarafinda sap hastaligindan agili arf bolge olarak ta-
ninmugtir. Sap hastaliginin Anadolu’da kontrolii ve eradikasyonu
icin caligmalar ayni hizla devam edecektir. {lgili kapams kriteri
geregi, faslin gecici olarak kapatilabilmesi igin s6zii edilen itlaf
politikast dahil, sap hastahgma iliskin AB miiktesebatinin tilke
genelinde uygulanmasi gerekmektedir. Bu kapsamda, Trakya
bolgesi ile baslatilan eradikasyon ¢alismalarmin asamali olarak
diger bolgelerde stirdiiriilmesi planlanmaktadar.

Ulkemizin cografi konumu ve dogu smirlarina komsu iilkelerde
seyreden hastaliklar, hayvan hastaliklari ile miicadelede bagar1
i¢in iilke genelinde alinacak 6nlemlerin yanisira bolgesel igbirli-
gini zorunlu kilmaktadir. Ote yandan, aile igletmeciliinin yaygin
olusu ve tarim sektoriiniin sosyo-ekonomik yapisi, hastaliklarla
miicadelede hayvan sahiplerinin egitimini ve bilinglendirilme-
sini de 6nemli kilmaktadir. Sap hastalig1 gibi Avrupa Birligi'nde
gozlenmeyen ancak tilkemizde endemik seyreden hastaliklarin
kontrolii yiiksek maliyetli olup, hastalik ¢ikigi halinde AB’dekine
benzer sekilde itlaf politikasinin uygulanabilmesi, hayvan varli-
gimiz da dikkate alindiginda, hastalik oraninin énemli dlgiide
azaltilmasim veya hastah@in eradike edilmesini gerektirmek-
tedir. Trakya bolgesinin Istanbul ve Canakkale Bogazlan ile
Anadolu’dan ayrilmis olmasi, eradikasyon calismalarinda ko-

laylik saglamisgtir. Ote yandan, Anadolu’da béyle bir dogal avan-
tajin yoklugu, tim paydaglarin, hayvan hareketleri kontrolii,
biyogiivenlik ¢nlemleri ve hastalik bildirimi gibi hususlarda
azami dikkatini ve isbirligini gerektirmektedir.

Hayvan refahi alaninda, geleneksel kafeslerden zenginlestirilmis
kafes sistemine gegisin yumurta sektoriine yatirim maliyetleri
getirmesi beklenmektedir. Hayvan naklinde AB’ye uyumlu hay-
van refahi kurallarinin uygulanmasi uygun nakil araglarimn ali-
mi, nakliyecilerin egitimi ve sertifikasyonu, uzun stireli nakiller
i¢in dinlendirme ve kontrol noktalar1 olusturulmasi ve denetgile-
rin egitimi gibi birden fazla bilegsen igermektedir.

Tam yem yasaginin uygulanmasiyla yem sektoriinde ortaya ¢i-
kacak muhtemel degisimlerin sektériin bilgilendirilmesi, iletisim
ve isbirligi yoluyla agilmas: gerekecektir.

12. fashn acilis kriterleri kapsaminda Tiirkiye’deki gida isletme-
leri AB hijyen kurallarina gore siniflandirilmig, uyumlu igletme-
ler ve uyumsuz olan ve kisa/uzun vadede uyumlagtirilabilecek
isletmeler belirlenmistir. Bundan sonra uyumsuz olan isletmele-
rin uyumlagtirilmasina y6nelik detayl bir ulusal plan hazirlana-
caktir. Bu plan dahilinde igletmeler, AB fonlari, diger dis kaynak-
I1 fonlar ve ulusal fonlardan yararlanarak ya da isletmelerin 6z
kaynaklarini kullanarak AB standartlarina getireceklerdir. Uye-
lik tarihinde bu uyumu saglayamayan smrh sayida isletmeye
uyum igin belli bir siire taninabilecektir. Bu igletmelerin uyum
calismalarini belirlenen siire zarfinda tamamlamalar: gerekmek-
tedir. Ancak bu siire zarfinda bu isletmeler tirtinlerini sadece ye-
rel piyasaya arz edebileceklerdir.

Gida giivenilirligi AB’nin taviz vermedigi ve ciddi yaptirimlar
uyguladig1 alanlardan biridir, bu ytizden siirecin ¢ok iyi yone-
tilmesi gerekmektedir. Gida sektériinde degisim ve doniistim
yasayacagimiz bir gercektir. Sektoriin ve tilkenin bu stirecten
azami kazanimla ve sosyal ve ekonomik olarak en az kayipla
¢tkmast bizim éncelikli hedefimizdir.

TURKIYEM-BIR (Tiirkiye Yem Sanayicileri Birligi) Yonetim Kurulu Baskani
Ulkii Karakus: “Birligimiz, Bakanligimizin ilgili birimleriyle yeni yem kanununa dayah
yonetmeliklerin ¢ikarilmasinda ortak calismalar ytritmektedir. Ornegin, Avrupa Yem Sana-
yicileri Federasyonunca AB yem miiktesebati baz alinarak hazirlanan “Avrupali Yem Uretici-
leri Rehberi”nin Tirkiye versiyonunun hazirlanmasi amaciyla ¢calismalar yapilmakta, konuyla
ilgili olarak Bakanhgimizla bilgi alisverisinde bulunulmaktadir.”

Ulkii Karakus, Chairman of the Executive Board- TURKIYEM-BIR (Turkish Feed Manufacturers’ Association)
“Our Association collaborates with the relevant departments of the Ministry for the preparation of secondary legislation,

legal basis of which will be the new law. The Turkish version of the “European Feed Producers’ Guide” of the European Feed Manufacturers’ Fe-
deration which is based on EU feed legislation is being prepared in cooperation with the Ministry”.

Oncelikle, AB'nin katilim siirecinde olan bizlerden ne istedi-
gini, bakis acilarimi ve davramglarini iyi anlamamiz gerekiyor.
12.Fasil agilincaya kadar bizim neleri basarip bagsaramadigimizi
gormemiz bu noktada ¢ok 6nemli. Her seyin devletimizce bir-
den gerceklestirilmesini beklememiz uygun bir bekleyis olmaz.
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Tiirkiye’de gecte olsa atilan bir takim adimlari, AB’ye uyum
amaciyla yerlesip kismen de olsa uygulanmaya baslanan veya
en azindan haberdar olunan GMP, HACCP gibi uygulamalarin
Tarim ve Gida sektoriimiize girmesi memnuniyet vericidir. Bir
bakima, tarladan sofraya gida giivenligi kavramimn 6zl olan



12.fashin agilmasim, gida tirtinlerimizin Avrupa Birligi pazarin-
dan eskiye gore daha ¢ok pay almaya baglayacag: sekilde deger-
lendiriyoruz. Tabii ki bu stirecin ¢ok iyi yonetilmesi, insanlarin
bilgilendirilmesi ¢ok 6nemlidir. Nitekim, AB mevzuatinda da
devlet organlarinin yeni yonetmeliklerin uygulanabilmesi ko-
nusunda sektorlere yonelik rehberler hazirlamasi tavsiye olun-
maktadir.

Yemin gidanin ayrilmaz bir parcasi oldugu diistintildiigiinde
sektériimiize de biiyiik gorevlerin diigsecegi ve hizli bir tempo-
nun bizi bekliyor oldugunu biliyoruz. 12'nci fashin agilmasi igin
ongoriilenlerden birisi de “Veterinerlik Hizmetleri, Bitki Saglig,
Gida ve Yem Kanunu”nun ¢ikarilmasiydi. Daha 6nce 4'lii hijyen
paketi olarak ayr1 ayr1 hazirlanan ancak ani bir karar degisikligi
ile birlestirilerek ¢ikarilan bu kanunda bahsedilen ve yonetme-
liklerle agilacak olan bir takim yeniliklere sekt6riimiiziin ayak
uydurmas: gerekmektedir. Bakanligimiz yeni kanunla beraber,
denetimlerinde gida giivenligi, insan sagligi, hayvan refahi gibi
konulara agirlik verecek, bunlarin disinda kalan diger kalite ile
ilgili hususlar ise firmalarca tesis edilecektir.

Bakanlhigimizca, hijyen kurallari, kritik kontrol noktalari, izlene-
bilirlik gibi uygulamalarin ne sekilde olacag: konusunda calis-
malar yapilmasi ve AB ile uyumlu yonetmelikler ¢ikarilarak reh-
berler hazirlanmasi gerekmektedir. Bu uygulamalarin her biri
sektoriimiiz mensuplari icin ek bir maliyet anlamina gelmekle
beraber, bu uygulamalarin getirecegi yeniliklerle beraber {iriin
kalitesinin artmas1 bu maliyeti telafi edici nitelikte olacaktir.
Sektoriimiizde bugiin itibariyle faaliyette bulunan 460 adet yem
fabrikas1 yaninda bundan sonra kendi yemini yapan firmalarin-
da denetlenecek olmasi gida ve yem zincirinin tamamen kontrol
altina alinarak giivenli {iretimin saglanmasi agisindan 6nem ta-
simaktadir.

Sektoriimiiz de faaliyette bulunan ancak AB uygulamalarina

yonelik hazirligi olmayan firmalarin AB uygulamalarina uyum
agisindan kabuk degistirmesi gerekecektir. Tabii ki bu belirli bir
siireyi gerektireceginden sektoriimiize de bir gegis siirecinin
taninmast 6nemlidir. 12.fasil miizakereleri konusunda onciiliik
edecek bakanlik birimlerinin diger bakanliklarla ve Avrupa Bir-
ligi Genel Sekreterligi ile koordinasyonu, iletisimi ¢ok giiclii te-
sis edilmeli, bakanligin denetimlerle ve ilgili diger tiim personeli
yeni gelismeler konusunda bilgi sahibi olmalidir. Ancak bu saye-
de iglerimiz aksatilmadan dogru denetimler yapilabilecektir.

AB mevzuatinin ¢ok gesitli ve hizhi degisimine uyum saglaya-
bilmemiz icin bagta aktif bir yapiya sahip anayasamizin olmasi,
Bakanliklarin iglerini hizli bir sekilde yiiriitiip yeni mevzuatin

zamaninda ¢ikarilabilmesi anlaminda 6nemlidir.

Birligimiz, Bakanligimizin ilgili birimleriyle yeni yem kanununa
dayali yonetmeliklerin ¢ikarilmasinda ortak calismalar yiirtit-
mektedir. Ornegin, Avrupa Yem Sanayicileri Federasyonunca AB
yem miiktesebati baz alinarak hazirlanan “Avrupali Yem Ureti-
cileri Rehberi”nin Tiirkiye versiyonunun hazirlanmasi amaciyla
calismalar yapilmakta, konuyla ilgili olarak Bakanligimizla bilgi
aligverisinde bulunulmaktadir.

Birligimiz, ayrica hijyen, gida ve yem giivenligi ile ilgili konu-
larda AB’li uzmanlarca verilen egitim seminerlerine katilarak,
yayin organlari vasitasiyla tiyelerini bilgilendirmektedir. Bu
toplantilardan bir tanesi de 15-16 Eyliil 2010 tarihinde Sofya’da
yapilacak olan “Yem giivenligi, yemlerin kullanilmasi ve pazara
sunulmas1” konulu TAIEX ve FEFAC igbirliginde diizenlenecek
olan calistaydir. Birligimiz temsilcileri bu toplantiya Bakanlhigi-
muz temsilcileri ile birlikte katilarak, AB’deki yem, hijyen kural-
lar1, yem kontrol programlar;, HACCP prensipleri ve mikrobi-
yal risk yonetimi gibi konularda bilgi sahibi olarak iiyelerimizi
aydinlatmayi, konuyla ilgili hazirliklar yapmalarin tesvik edici
bilgiler sunmay1 amaglamaktadr.

TUGIS (Tiirkiye Gida Sanayi isverenleri Sendikasi) Yonetim Kurulu
Baskani Necdet Buzbas: “Gecis déneminin sancili olacag bir gercektir. Stirece hazirlik
anlaminda 6ncelikle, “Gida sanayimize 12’nci bashigin getirdikleri” adi altinda bir etki analizi
yaptirmayi dislinlyoruz. Etki analizi sonuglarinin farkl alt sektorlerce degerlendirildigi pa-
neller diizenleyerek her alt sektdre kendi 6z elestirisini yapma olanagi sunacagiz.”

|

Necdet Buzbas, Chairman of the Executive Board- TUGIS (The Food Processing Industry Employers’ Associ-
ation of Turkey) “It is for sure that the transition period will not be easy. In order to be prepared for this process we are
planning to conduct an impact assessment study on the possible effects of Chapter 12 on food sector. During this study, we
will have the opportunity to assess individual sub-sectors in panel discussions.”

Avrupa Birligi katilim miizakerelerinde 12'nci bashik “Gida Gii-
venligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1 Politikalar1” Ispanya’min do-
nem bagkanliginin son gtinii olan 30 Haziran 2010’da agild1.

1 Ocak 2010’da AB donem bagkanligini tistlenen ve Tiirkiye'ye
verdigi destegi her ortamda dillendirilen Ispanya, alt1 aylik do-
nem bagkanliginda Tiirkiye ile en az dort bashg miizakereye
agmay1 planlamasina karsin Kibris Rum Kesimi ve Fransanin
engellemeleri nedeniyle ancak birini gerceklestirmekte basarili

olabilmistir. Bilindigi gibi AB’ye tam tiye olabilmek icin, aday
tilkenin toplam 35 baghiktan olugsan AB miiktesebatiyla kendi
mevzuatint uyumlu hale getirmesi zorunludur. Her bir baghgin
Once siyasi bir kararla agilmasi, mevzuatin AB miiktesebatiyla
uyumlandirilmasi ve ardindan siyasi bir kararla kapatilmas: ge-
rekmektedir.

12'nci baghk “Gida Giivenligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1 Poli-
tikalar1” oldukca kapsamlidir. Agilmast igin alt1 tane agilis kriteri
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On sart olarak one stirtilmiisti. Bu alt1 kriterden en son tamamla-
nan AB miiktesebatiyla uyumlu “Gida, Yem ve Veterinerlik Cer-
ceve Mevzuat1” ad1 altindaki kriter oldu.

2006 yilinda baglatilan kanun hazirlik ¢aligmalari, hazirlanan
taslak tizerinde uzlasma saglanamadigindan birkag kez degis-
tirilmis nihayet 11.06.2010 tarihinde T.B.M.M."de kabul edilip
13.06.2010 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanarak “Veteriner
Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem” adi altinda kanunlagarak
(Kanun No : 5996) yiiriirliige girmistir.

Onceleri bes ayr1 kanun ile yiiriitiilmeye calisilan gida mevzua-
timiz, 5996 sayili kanun ile AB’ye uyumlu hale getirilmis ve yeni
bir yiiz kazanmus, varligi ile 12'nci bagligin agilmasini saglayarak
gida sektoriiniin ontinii agmistir. Gida mevzuatimizin AB miik-
tesebatina uyumlu hale getirilmesi i¢in 1200 civarinda diizenle-
me yapilacag belirtilmektedir. Bu diizenlemelerin temel hedefi
“Insan saghgmin ve tiiketici gikarlarmin en yiiksek diizeyde ko-
runmasin1” temin etmektir. Bunu temin edecek ise birincil tire-
tim veya ikincil tiretim asamasinda yer alan gergek veya tiizel
kisiler olacaktir. Bu bakis, artik gida sanayinde “Alayhya Git,
Mektepliye Gel” diyecek girisimciye davetiye ¢ikaracaktir. Diger
yandan 5996 sayili kanun igerdigi ilk dért kismu ile hayvansal
ve bitkisel kaynakli hammaddelerin birincil tiretim asamasindan
baglayarak gida sanayinin kullanimina girinceye kadar gegirdigi
tiim evreleri disipline edecek kurallar1 ortaya koymus boylelikle
gida sanayinin zorlandig1 “kaliteli, uygun fiyatta, tedariki stir-
diiriilebilir” hammadde temini firsatin1 sunmustur. Miizakereler
siiresince yapilacak diizenlemelerden en biiytiik yarar: tiiketici-
ler saglayacaktr. Tiiketiciye daha fazla bilgi verilmesi amaciyla
ambalaj etiketlerinde yeniklere gidilecek, gida giivenligi ile ilgili
tanitic1 logo semboller olusturulacaktir. Bunlarin sonucunda bi-
linglenen tiiketici tercihini dogru kullanacak boylelikle tiretici —

tiiketici arasinda oto kontrol saglanmig olacaktir.

Cogunlugu KOBI'lerden olugan Tiirk Gida Sektdrii'niin bu degi-
sime hizli ve kolay uyum saglayacagin sdylemeyi cok isterdim.

Ancak gida sektoriintin bu konuda sorunlar yasayacagi kanaa-

tindeyim. Sorunlarin basinda mevcut teknolojilerin yenilenmesi
gelmektedir. Ozellikle devam etmesini istedigimiz geleneksel
gida tirtinlerimizin mevcut teknolojileri yetersiz olmakla birlik-
te secilecek yeni teknolojinin de isabetli olup olmayacag: heniiz

tartisma konusudur.

Gida ve yem igletmeleri tehlike analizi ve kritik kontrol noktala-
r1 ilkelerine dayanan gida ve yem giivenligi (HACCP) sistemini
kurmak zorundadirlar. Cogu gida isletmesinin yabanci oldugu
bu sistem hem yatirrm hem de egitilmis isgiicii gerektirmekte-
dir.

Gida sanayi icin bir diger sorun da gevre ile ilgili yatirimlardir.
Gida giivenliginin saglanmast icin gereksinim duyulan iklimlen-
dirme, bakteri siizen filitreler, tiriine uygun depolama ve lojistik
sartlar1 olusturma sabit yatirnmlar1 sermaye gerektirecektir. Bu
baglamda bir diger konu, bilinglenen tiiketicinin ambalajli tirtine
yonelmesiyle artacak ambalaj atiklarinin nasil yonetilecegi soru-
sudur. Bu konu heniiz ¢dziimlenmemis, yiiriirliikkteki yonetme-
lik ise tireticiye biiyiik ytik getirmektedir.

12'nci baghgin miizakere siireci sonucunda ortaya gikacak yapti-
rimlarin genelde gida sanayine kendini yenileme firsat1 dogura-
cagini sdylemek yerinde olur. Ancak firsatin hasarsiz gegistirilme-
si ve gida sanayinin gelismesine engel olmadan basarilabilmesi
i¢in ihtiya¢ duyulan finansal yapinin saglanmasinda devletin
katki ve destegini esirgememesi gerekecektir. Gegis déneminin
sancili olacag1 bir gergektir. Siirece hazirlik anlaminda oncelik-
le, “Gida sanayimize 12'nci baghigin getirdikleri” adi altinda bir
etki analizi yaptirmay:1 diistiniiyoruz. Etki analizi sonuglarinin
farkl alt sektorlerce degerlendirildigi paneller diizenleyerek her
alt sektore kendi 6z elestirisini yapma olanag1 sunacagiz. 12'nci
baglhigin agilmasinin getirecegi yaptirimlarin kendisi kadar Ttirk

toplumu tarafindan 6ziimsenmesi biiyiik 6nem tagimaktadir.

Tam iiyelikten 6te, Modernlesme Projesi olarak baktigimiz bu
hedefler, vatandagimiza saglikli ve dengeli beslenme ile kaliteli

bir yasam vaat edecektir.

YUM-BIR (Yumurta Ureticileri Merkez Birligi) Genel Sekreteri Dr. Hiiseyin

Sungur: “Diizenledigimiz degisik toplantilar ile {iyelerimizi yeni mevzuat ve uygulamalar
hakkinda bilgilendiriyoruz. Ote yandan Tanm ve Koyisleri Bakanlig ile yakin isbirligi iceri-
sinde calisiyoruz, mevzuat hazirliklarina aktif katiliyoruz, basta finans sorunu olmak lizere
sektorlin karsilasabilecegi zorluklar iletiyoruz.”

Dr. Hiiseyin Sungur, General Secretary- YUM-BIR (Turkish Egg Producers Association)

“We are informing our members on the new legislation and practices through the various meetings that we organize.
Furthermore, we work in close cooperation with the Ministry of Agriculture and Rural Affairs, actively participate in
preparation of the legislation and we share our point of view and inform the Ministry on the sectoral problems, especially
the financial difficulties that our members may face.

”

Tiirkiye'nin AB’ye tam {iyelik miizakereleri siirecinde 12'nci fasil
olarak adlandirillan “Gida Giivenligi, Veterinerlik ve Bitki Sag-

1g1” baghgin agilmis olmasimi yumurta tireticileri olarak mem-
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nuniyetle karsiliyoruz. Ciinkii bu baghk altindaki AB mevzua-
tinin siireg icinde tilkemizde de uygulanacak olmasi, giivenilir

yumurta tiretiminin yasal altyapisini1 tamamlayacak ve kanatl



hastaliklari ile miicadelenin etkin yapilmasia firsat verecektir.
Ote yandan “Ciftlikten Sofraya Gida Giivenligi Yaklagimi”’mn
vagecilmez unsurlari, gidanin hammaddesi olan birincil iriin-
ler ile bizatihi gidanin kendisinin tiretimi, tirtinlerin islenmesi,
paketlenmesi, etiketlenmesi ve dagitimi, hayvan saghig: ve refa-
hi, hayvan yemlerinin iiretimi, hastaliklarla miicadele kogullari,
hayvan hareketlerinin kontrol atinda tutulmasi, bitki saghgina
iliskin uygulamalar, zirai miicadele ilaglariyla ilgili genel konu-
lar, tohum ve fide kalitesi gibi tiretici ve tiiketicileri ilgilendiren
konularda belli iyilestirmelerin yapilmasini zorunlu hale getiri-
lecektir. Bu durum birtakim mali ve teknik kiilfetler getirmekle
birlikte uzun vadede, tiim kesimlerin lehine olacaktr.

Bu miizakere baghgmin acgilmasiyla birlikte yumurta tireticile-
ri olarak ilk etapta iki konuda adim atmamiz gerekecektir. Ilki
bizden mevcut iiretim giftliklerinin kanath refahina uygun hale
getirmemiz istenecek ve yeni isletmeleri kanath refahina uy-
gun kurmamiz gerekecektir. Tabi ki bu durumda sektor ilave
finansmana ihtiyag duyacak ve iiretim maliyetleri en az yiizde
20 oraninda artacaktir. Biz, artan maliyetlerin ve ilave finansman
ihtiyacinin 6zellikle kiigtik tireticileri olumsuz etkileyecegini dii-
stinmekteyiz. Su an finansman saglayacagimiz uygun bir kredi
kaynag1 bulunmamaktadir. Avrupa Birligi Katilim 6ncesi yardim
arac olarak diistintilen Kirsal Kalkinma programinda (IPARD
2007-2013) dogrudan yumurta sektorii yer almamaktadir. Yu-
murta sektoriine yeni bir kaynak yaratilmaz ise 6z kaynaklari ile

tireticilerin yeni kosular1 kargilamasi gii¢ goziikmektedir. Diger
bir husus da kendi yemini iireten yumurta iireticilerin de yem
isletmecisi say1lmasi ve yeni bir izin prosediiriine tabi olmasidir.
Bu sartin yerine getirilmesinde yumurta tireticileri olarak fazla
zorlanacagimizi diistinmiiyoruz.

Gerek 12'nci faslin gerekse bu Fasila doniik olarak o6nceki ay-
larda yasalasan Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem
Kanunu'nun éngordigii diger hususlar, teden beri iilkemizde
uygulamada oldugu ve sektor olarak uydugumuz igin yeni so-
runlarla karsilasacagimizi diistinmiiyoruz.

Bu stirecte 6ncelikle yaptigimiz {iyelerimizi bilgilendirmektir.
Diizenledigimiz degisik toplantilar ile {iyelerimizi yeni mevzuat
ve uygulamalar hakkinda bilgilendiriyoruz. Ote yandan Ta-
rim ve Koyisleri Bakanlig ile yakin isbirligi icerisinde ¢aligiyo-
ruz, mevzuat hazirliklarina aktif katiliyoruz, basta finans sorunu
olmak tizere sektoriin karsilagabilecegi zorluklari iletiyoruz.

Ancak 6ntimiizdeki stirecte 12'nci Faslin miizakereye agilmast ile
daha da yogun bir gekilde devam edecek uyum caligmalarinda
sektoriimiizii ilgilendiren degisiklikler konusunda faslin sorum-
lusu Tarim ve Koyisleri Bakanligi'ndan, yani ilk elden dogru ve
etkin bir bilgilendirme ve bilin¢lendirme faaliyeti ytirtitiilmesi
beklentisindeyiz. Tabii ki yumurta sektorii temsilcisi olarak biz
de bu stirece, ge¢miste yaptigimiz gibi etkin katilim saglayarak
igbirligimizi stirdiirecegiz.

ni zorunlu kilmaktadir.”

ABGS Tarnm Dairesi Baskani Fatma Can Saglhik: “Miizakerelerin bundan sonraki
asamalar ve kapanis kriterlerinden birisinin karsilanabilmesi icin, bu kapsama giren tiim
isletmelerin her biri icin, tizerinde mutabakata varilmis iyilestirme takvimini iceren bir ulusal
planin hazirlanmasi gerekecektir. Bu da isletmelerin konu hakkinda bilgilendirilmesi ve iyi-
lestirme konusunda nasil bir eylem plani olusturulacagl konusunda ortak calisma yapilmasi-

Fatma Can Saglik, Head of Agriculture Department, Secretariat for European Union Affairs

“One of the closing benchmarks of the negotiation chapter 12 requires preparation of a national plan for upgrading of food
establishments. It is important to conduct a corporate study to ensure information of the establishments and how to prepare an action plan for the

improvement of these establishments.”

Gegici olarak kapatilan tek fasil disinda, bugtine kadar agilan
diger tiim fasillarda oldugu gibi tilkemizin “Ortaklik Anlagma-
smnin Ek Protokoliiniin tam ve ayrimcilik yapilmaksizin uygu-
lanmasina iliskin yiikiimliiliigiinii yerine getirmesi”ni 6ngoéren
genel kapanig kriteri diginda, 12. Fasil igin asagida belirtilen 6
adet teknik kapanis kriteri getirilmistir:

1. AB miiktesebatina uyumlu hayvan kimliklendirme ve kayit

sistemlerinin uygulanmasi ve tam igler hale getirilmesi,

2. Hayvansal yan {iriin igletmeleri de dahil, hayvansal tiriin is-

letmelerinin iyilestirilmesi i¢in onaylanmis ve igerisinde isletme-

lerin iyilestirilmesi siirecinin izlenmesi ve siit sektorii ile ilgili
olarak uygun olmayan ¢ig siitiin kullanimina iligkin bir strateji
de igeren bir Ulusal Program sunulmasi. Ayrica bu Programda
yeterli ilerleme ve bunlarin izlenmesi igin yeterli beseri ve mali

kaynaklarin tahsis edildiginin kanitlanmas.

3. AB iiye devletleri ile yeterli igbirliginin temin edilerek, hayvan
hastaliklarinin bildirimine iligkin yiikiimliiliiklerin yerine geti-
rilmesi. AB’de ihbar1 mecburi hayvan hastaliklari icin gézetim ve
kontrol 6nlemlerinin ve AB miiktesebatinda 6ngoriilen bagslica
epizootik hastaliklar igin risk planlarinin uygulanmasi.

Onceden olugturulmus detayl bir eradikasyon planmin yiiriir-
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liige konularak, Sap Hastaligina iliskin AB miiktesebatinin tam

olarak uygulanmasi.

4. Nakledilebilir spongiform encephalopathy (TSE) kontroliine
yonelik olarak yem yasag, spesifik risk materyallerinin kontro-
lii ve TSE testlerini igeren etkili bir sistemin uyumlastirilmasi ve

uygulanmasi,

5. llgili mevzuatimizin, hayvan refahina iliskin AB mevzuatiyla
uyumlagtirilmasi ve bu mevzuatin en geg katilim tarihi itibariyle
etkin olarak uygulanabilmesi icin sektoriin yeterli bir stire 6nce-

sinde farkinda ve hazir oldugunun saglanmasi.

6. Tiim resmi kontrollere yonelik AB’ye tam uyumlu bir sistemin
uygulanmasi bagta olmak tizere, 6zellikle fonksiyonel sinir kont-
rol noktalar1 ve bu sistemin finansmaninu da igerecek sekilde, AB
miiktesebatina uygun ilgili idari yapilarin kurulmasi ve gelisti-
rilmesine devam edilmesi. Ayrica, idari kapasite ve alt yapmnin
daha da artirilmasi ve katilima kadar bu fasil kapsamindaki tiim
miiktesebat: dogru sekilde yiiriitme ve uygulamaya iliskin ye-

terli idari kapasitenin bulundugunun kanitlanmasi.

Fasil miizakereleri, 30 Haziran 2010’da yapilan Hiikiimetlerarasi
Katilm Konferansinda acildigindan, halihazirda kapanis kriter-
lerinin incelenmesi/ degerlendirilmesi ¢caligmalar: devam etmek-
tedir. Her bir kaparus kriterinin karsilanmasi icin ne tiir ¢alis-
malar yapilmas: gerektigi, sunulacak belge ve bilgilerde hangi
konularin ele alinmasinin beklendigi gibi ayrintilarin tam olarak
belirlenmesi amactyla 2010 Sonbaharinda Avrupa Komisyonu ile
bir teknik toplant1 gergeklestirilecektir. Benzer toplantilar acilis
kriterleri i¢in de yapilmis olup, kapanis kriterlerinin karsilanma-
stigin yapilacak caligmalar bu toplant: sonrasinda daha da ayrin-
tilandirilacaktir. Bununla beraber, kapanis kriterlerinin kargilan-
masina yonelik ¢calismalar simdiden baglanmus olup, halk saglim
ilgilendiren bu konudaki ¢aligsmalar titizlikle stirdiiriilmektedir.

* 1no’lu teknik kapanis kriterini olusturan Hayvanlarmn kimlik-
lendirilmesi baglaminda sigir tiirii hayvanlarin kimliklendiril-
mesi ve hareketlerinin kaydi sistemi ¢aligir hale getirilmistir. Bu
sistemdeki baz1 eksiklikler ise, 6niimiizdeki giinlerde tamamla-
nacaktir. Koyun ve kegilerin kimliklendirilmesi ve kaydi sistemi-
ne Mart 2010’da ulusal kaynaklarla baglanmistir. Sistemin tilke
capinda uygulamaya konulmast igin AB Katiim Oncesi Mali
Yardim Aract kapsaminda finanse edilen bir projenin kismi uy-
gulamas: da baglamis durumdadir. Bu projenin, 2010 sonbaha-
rindan itibaren tam olarak devreye sokulmas: 6ngoriilmektedir.

e Faslin 2 no'lu teknik kapamg kriteri, hayvansal yan tirtinler
de dahil, et, siit ve su {iriinleri igletmelerinin AB kriterlerini
karsilayacak sekilde modernizasyonu igin bir plan sunulmasini
gerekli kilmaktadir. Esasen, eksikliklerin neler oldugu ve ilgili
isletmelerle acilis kriterlerine yonelik olarak yapilan ¢alismalar

Gida Giivenligi  2010-3

kapsamuinda belirlenmig durumdadir. Halihazirda, AB'nin Ka-
tim Oncesi Mali Yardim Araci Kirsal Kalkinma bilegeni igin
hazirlanan program (IPARD programi) kapsaminda belirlenen
illerde kurulu baz: igletmelerin modernizasyonu igin AB kay-
naklar1 kullanilabilecektir. Bu illerdeki diger isletmeler (IPARD
Programi kapsamina dahil edilmeyen) ile IPARD programindan
yararlanmayan illerdeki igletmelerin modernizasyonunun nasil
ve hangi kaynaklar kullanilarak yapilacag: konusunda bir analiz
¢aligmasi da ytiritilmektedir

® Yapilmakta olan diger galismalar kapsaminda, tilkemizdeki
hayvan hastaliklarinin kontrolii ve eradikasyonu hedeflenmek-
tedir. Su ana kadar sap, kuduz ve kus gribi hastaliklarinin kont-
rol altina alinmasina yonelik projeler i¢cin AB katilim 6ncesi mali
yardim kaynaklar1 kullanilmis olup, sap ve koyun-keci vebasi
hastaligina yonelik caligmalar devam etmektedir. Bu hastalikla-
rin yam sira, tuberkiiloz ve brusella gibi zoonoz hastaliklarinin
da kontrol altina almabilmesi icin gerekli olanlar1 da igerecek
big¢imde, kapsamli bir hayvan hastaliklar: kontrol programinin

olusturulmasma yonelik ¢alismalar baglatilmistir.

* Gida giivenligine iligkin resmi kontrollerin AB standartlari-
na uygun olarak ytiriitiilmesi icin AB kaynaklar1 kullanilarak
yapilan projelerle bu konudaki idari kapasite arttirilmis ve alti
adet sinir kontrol noktas: olusturulmustur. Avrupa Birligi Gida
Gtivenligi Ajansi ile igbirligi calismalar1 da yine AB kaynaklar1
kullanulmak suretiyle devam etmektedir. Bu konuda, idari yap-
nin giiclendirilmesi ¢alismalarina da AB kaynaklar1 kullanilarak
devam edilmesi planlanmaktadr.

Yukarida da belirtildigi tizere, yol haritasinin ayrintilar1 Komis-
yonla yapilacak toplantilar sonrasinda daha net olarak ortaya
konulabilecektir.

Faslin agilis kriterlerinden biri kapsaminda, bu alandaki AB
miiktesebatinin 6nemli bir boliimiine 2013 yilina kadar tam veya
kismi uyum saglanmasini ve bu uyumun ne zaman olacagini ve
nasil uygulanacagini éngoren bir strateji sunulmustur. Ayrica,
kapanis kriterlerinin karsilanmasina da katki saglayacak calis-

malarin da tamamlanmasi gerekmektedir.

Fasil kapsamindaki mevzuatin uygulanmaya konulmas: gerek
kamu gerek 6zel sektor igin mali bir yiik de getirmektedir. Ulke-
mizdeki hayvansal ve hayvansal yan iiriin isletmelerinin say1s
5.000'in tizerindedir. Bu isletmelerin sadece %7’si AB gereklilik-
lerini kargilayabilmektedir. Bu nedenle, tiyelikten sonra bu iglet-
melerin rekabet edebiliklerinin temini agisindan, bunlarin AB ge-

reklerini karsilayacak sekilde modernizasyonu gerekmektedir.

Uyelik tarihine kadar bahsekonu modernizasyon galismasim ta-
mamlayamayan isletmeler igin ise, belli bir takvim cercevesinde

gecis stiresi talep edilmesi giindeme gelebilecektir.



Yukaridaki hususlar 1s1¢inda degerlendirildiginde, miizakerele-
rin bundan sonraki asamalar1 ve kapanisg kriterlerinden birisinin
kargilanabilmesi i¢in, bu kapsama giren tiim igletmelerin her biri
i¢in, tizerinde mutabakata varilmis iyilestirme takvimini iceren
bir ulusal planin hazirlanmasi gerekecektir. Bu da igletmelerin
konu hakkinda bilgilendirilmesi ve iyilestirme konusunda nasil
bir eylem plani olusturulacagi konusunda ortak calisma yapil-
masini zorunlu kilmaktadir.

Diger 6nemli bir husus da, bagta yumurtac: tavuk igletmelerin-
de olmak tizere, hayvanlarin tutuldugu ve kesildigi yerlerdeki
kogullarinin AB gerekliliklerini kargilayacak bicimde yeniden
diizenlenmesidir. Bu konunun da, sektordeki igletmelerle gorii-

siilerek, atilacak adimlarin birlikte belirlenmesi gerekmektedir.

Ulkemizdeki ¢ig siit kalitesi, yaygin olarak goriilen zoonoz has-
taliklarinin da etkisiyle, AB kriterlerini kargilayamamaktadir. Bu
kriterlerin nasil karsilanacagina iliskin ayrintili eylemleri de or-
taya koyan bir stratejinin hazirlanmasi ve bir an 6nce uygulama-
ya konulmasi 6niimiizdeki dénemde gerceklestirilmesi gereken

en 6nemli ¢aligmalardan birisidir.

AB miiktesebatina uyum ve etkin kontrollerin yiiriitiilmesi, hay-
van kimlik sistemlerinin ve sinir kontrol noktalarinin kurulmasi,
hayvan hastaliklariyla miicadele 6nemli mali ve insan kaynag:

tahsisini gerekli kilmaktadir.

Biitiin bu ¢alismalarin esgiidiim icinde nasil gergeklestirilecegi,
kaynak yaratilmasi da dahil atilmasi gereken adimlar konusun-
da tiim taraflarin bilgi aligverisinde bulunmasini ve ortak calig-
malar yapilmasini gerektirmektedir. Bu nedenle, bu asamada
birincil 6ncelik, yol haritasinin olugturulmasi igin tiim taraflarin
bir araya gelerek, ortak eylem konusunda karar almalarini temin
etmektir.

Bu siiregte tilkemizi en ¢ok zorlayacak husus, AB veteriner po-
litikas1 kapsamindaki mevzuata uyum ve bu mevzuatin uygu-

lanmasidir.

Hayvanlarda goriilen sap hastaliginin kontroliine iliskin AB po-
litikas1 ve mevzuat, hastahigin gériilmesi durumunda hayvanla-
rin itlafin1 6ngérmektedir. Itlaf edilen hayvanlar icin de tretici-
lere tazminat 6denmektedir. Bu baglamda, sadece bu kurallara
uygun yerlerden gelen hayvan ve hayvansal iirtinler serbest do-
lagima girmektedir. Ithalat igin de bu kural gegerlidir.

Sap hastaliginin oldukca yaygin oldugu iilkemizde ise, hastalik-
la miicadele politikasi, AB'nin aksine, agilamay1 esas almaktadar.
Diinya Hayvan Saghg: Tegkilati, Trakya bolgesinin agili ariligi-
ni onaylamis olmasina ragmen, sap hastaligi konusundaki AB
mevzuatinin tam anlamiyla uygulanmasi asamasinda, hastalikla
miicadele i¢in uygulamakta oldugumuz bu agilama politikasin-

dan vazgecmemiz gerekecektir. Ulkemizdeki yaygin olarak go-
riilen brusella ve tiiberkiiloz hastaliklariyla miicadele ise, ¢ig siit

kalitesinin AB seviyesine ¢ikarilmasi agisindan da 6nemlidir.

Diger taraftan Yumurtaci tavuklarin tutuldugu isletmelere yo-
nelik AB hayvan refahi kurallari, bu isletmelerde tavuklarin
tutuldugu kafeslerin yenilenmesini zorunlu kilmaktadir. Bu
hedefin gergeklestirilebilmesi igin, tiyelige kadar 1000’in tizerin-
deki yumurtac tavuk igletmesinde yatirimlarin tamamlanmasi
zorunludur. Tiirkiye IPARD programinda bu tiir isletmelerin
modernizasyonu konusu ele alinmadigindan, bu yatirimlar: 6zel

sektoriin kendi imkanlariyla yapmasi gerekecektir.

Veteriner politikas1 alaninda uyum saglanmas: gereken mevzu-
atin 6nemli yansimalari olacaktir. Zira, tilkemizde yil igerisinde
8 milyon biiyiik ve kiiciikbas hayvan yer degistirmekte, bu hare-
ketlerin yaklasik %16’s1 ise, sadece Kurban bayrami déneminde
olmaktadir.

Fasil kapsamindaki mevzuata uyum ve uygulama ciftciler ve
6zel sektor bakimindan, tiretimin modernize edilmesi igin yeni
yatirimlar yapilmasini, kamu bakimindan ise, etkin bir denetim
sistemi olugturulmasini ve ayrica, hayvan hastaliklariyla miica-
dele agisindan énemli bir begeri ve mali kaynagmn tahsisini zo-
runlu kilmaktadur.

Her ne kadar ciftlikteki hayvan refahi ve iiretim kogullari ile hay-
vansal tirlinlerin islendigi tesislerin AB gerekliliklerini yerine
getirecek bicimde modernizasyonu agisindan IPARD kaynaklar1
mevcutsa da (siit, kirmizi-beyaz et ve su tirtinleri), IPARD prog-
ram1 gercevesinde sadece 42 ildeki belirli faaliyetlerin destek-
lenmesi miimkiin olabilecektir. Ornegin, IPARD Programi kap-
samindaki 42 ilin sadece 31’inde siit tiretimi yapan ciftliklerin
modernizasyonu konusu ele alinmigtir. Benzer durum besicilik
isletmeleri ile et, siit ve su tirtinlerini isleyen isletmeler icin de
s6z konusudur.

Hayvansal kaynakl1 gida isletmelerine bakildiginda, isletmelerin
sadece %7 si AB standartlarini karsilayabilmektedir. Geriye kalan
isletmeler AB standartlarina ulasgamadig: stirece, AB {tiyeligimiz
gerceklesse bile, bu igletmelerin tirtinleri AB’de serbest dolasima
giremeyecektir. Bu nedenle, hedefimiz, AB’ye iiye oldugumuz
tarihte miimkiin oldugunca ¢ok isletmemizin AB hijyen sart-
larini yerine getirir durumda olmasini saglamaktir. Hayvansal
kaynakli olmayan gida tireten isletmeler ile dagitim, toplu tiike-
tim ve pazara sunumda gorev alan isletmeler de, AB’ ye iiyelikle
birlikte hijyen sartlarini saglamak zorunda kalacaklar.

Bu fasil kapsaminda gerek tiiketicinin AB standartlarinda tire-
tilmis tirtinleri tiiketebilmesi, gerek tireticilerimizin AB pazari-
na triinlerini ihrag edebilmeleri igin ilgili isletmelerimizin ¢ok
iyi bilgilendirilmesi ve isletmelerimizin zaman kaybetmeksizin
uzun vadeli planlarimi hazirlayarak, AB standartlarina uyum ¢a-

lismalarina bir an 6nce baglamalari biiyiik 6nem arz etmektedir.
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Bulasanlar, pestisitler ve veteriner ilaclari

Bulasanlar, pestisitler ve veteriner ilaglar1 konusunda; Koruma Kontrol Genel Miidiirii
(KKGM) Dog. Dr. Muzaffer Aydemir, Tiiketiciler Dernegi (TUDER) Genel Bagkani En-
gin Bagaran, Tiirk Veteriner Hekimleri Birligi (TVHB) Merkez Konseyi Uyesi Prof. Dr.
Ender Yarsan ve TMMOB Gida Miihendisleri Odasi Genel Bagkani1 Petek Ataman’in

goriislerine bagvurduk.

Dog. Dr. Muzaffer Aydemir
Koruma ve Kontrol Genel Miidiirii (KKGM)
Uriinlerde olugsabilecek ve tiiketici saghgim tehdit
edebilecek unsurlarin onlenmesi amactyla; iiretim,
isleme, paketleme, dagitim ve satis stireci g6z oniinde
bulundurularak, hata kaynagimin tespiti ve iiriin pi-
yasaya arz edilmeden tehlikenin 6nlenmesi amactyla
_ ozellikle iiretimin yogun olarak yapildigy illerden bas-
 lanarak tiiketim merkezleri de dihil edilerek denetim
programlart olusturulmaktadir. Tiiketici sikdyet ve
- ihbarlari, iilkemiz gida mevzuatinda yapilan degisik-
 lik ve eklemeler ile iilkemizde veya diinyada ortaya
 ctkan gelismeler Bakanligimizca takip edilerek prog-
ramda revizyonlar gerceklestirilmektedir.

Bakanlhiginizin belirli bulasanlara yonelik olarak sistemli izle-
me programlart oldugunu biliyoruz. Bu programlarda amacla-
nan nedir? Hangi iiriinlerde, hangi risk faktorlerinin izlenmekte
oldugunu bize kisaca anlatir misiniz?

Tarim ve Koyisleri Bakanligi'min temel gida giivenilirligi poli-
tikas1; Uluslararas1 Kodeks Alimentarius ve AB miiktesebati ile
uyumlu olarak hazirlanan mevzuat ¢ergevesinde; tilke genelinde
“Tarladan Sofraya Gida Giivenilirligi” anlayis1 ile tamamlayict
ve etkin bir gida denetiminin saglanmasi, tiiketiciye giivenli gida
arzinin temini, tiikketicinin korunmasi, iilke ihracatinin gelistiril-
mesi ve sektorde haksiz rekabetin 6nlenmesidir.

Bu kapsamda, bu politikanin uygulanmasi ve gida giivenilirligi-
nin saglanmasi amaciyla gelistirilen mevzuat ¢ercevesinde birta-
kim triin gruplarinda belirlenmis riskler g6z 6ntinde bulundu-
rularak, planl ve sistematik olarak bu riskli tiriinler grubunda
denetim ve izleme programlar: yiiriitiilmektedir.

Yillik olarak TKB (Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1) tarafindan ha-
zirlanan bu denetim ve izleme programlary;

1. Bilimsel aragtirmalar,

2. Taklit ve tagsis yapilmas: muhtemel iiriinler,

3. Tiiketici sikayet ve ihbarlar,

4. Diinya Saghk Orgiitii (WHO) ve Avrupa Birligi (AB) verileri
gibi unsurlar kullanilarak her yil iilke genelinde uygulanmak
tizere hazirlanmaktadir.

Ornegin; findik, antepfistii, kuru incir, kuru tiziim, lokum, hel-
va, balli ¢erez, elma suyu kirmizi toz ve pul biber gibi tirtinler-
de risk olarak belirlenen aflatoksin, okratoksin A ve patulin gibi
mikotoksinlerin tespiti ve bu tiriinlerin mevzuata uygunlugunu
kontrol etmeye yo6nelik olarak yil igerisinde numuneler alinmak-
tadir. Numunelerin sonucu Tiirk Gida Kodeksi (TGK) tebligle-
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Assoc. Prof. Muzaffer Aydemir, GDPC (General Directorate
for Protection and Control)

“We are preparing inspection programmes, especially for the pro-
vinces in which there is intense food production, which covers whole
food chain, from production, processing to distribution and sale with
a view to identify the hazards at its source and prevent these hazards
before the product goes into the market. We are closely following the
global developments in the area of food safety, as well as the consu-
mer concerns, and make necessary adaptations in our legislation and
inspection programme.”

rine gore degerlendirilmektedir. Mevzuata aykir: olarak maksi-
mum limitleri asan miktarda mikotoksin tespit edilen tirtinlerle
ve bu tiriinleri tireten igyerleri ile ilgili yasal yaptirimlar (iirtinle-
rin imhasi, toplatilmasi, idari para cezasi vb.) uygulanmaktadir.
Bu sekilde planli olarak numune almay: iceren denetim prog-
ramlari ile amaglanan; taklit ve tagsisin 6nlenmesi, tiiketici sag-
Iiginin korunmast ve sektorde haksiz rekabetin énlenmesidir.
Yillar bazinda istatistiki olarak toplanan bu veriler degerlendi-
rildiginde, bir sonraki yilin denetim programlar: olusturulmak-
tadir. Ayrica; bu sekilde mevzuata aykir1 bulunan tirtinlerdeki
risklerin ne oranda azalip azalmadig} tespiti ile hata kaynaklari-
nin belirlenmesi yontindeki ¢alismalara yon verilmektedir.

Bu noktada gida zincirinin tiim asamalarinda denetim ve kontrol
hizmetlerimiz araliksiz olarak devam etmektedir. Diinyada gida
kontrol, denetim ve analiz sikliklari, niifus bazinda 100 bin kisi
bagina diigen say1 olarak hesaplandiginda; AB’de bu oran 15-45
arasinda degismekte olup Bakanligimizin 2009 yilinda yurtigi
kontrollerde yaptig1 23 bin analiz sonucunda bu oran tilkemiz
igin 32 olarak gergeklesmistir. Bu da olmas: gereken asgari dii-
zeyin 2 katidur.

Bu programlara yoénelik olarak iiriin, izlenecek risk faktorii ve
bolgeleri belirlemede izlediginiz yol nedir? Belirlenen kriterler
zaman igerisinde tekrar degerlendirilerek, programda revizyon-
lar yapilmakta midir?

Uriinlerde olusabilecek ve tiiketici saligin tehdit edebilecek un-
surlarin 6nlenmesi amaciyla; tiretim, isleme, paketleme, dagitim
ve satig siireci gz 6niinde bulundurularak, hata kaynagimnn tes-
piti ve iiriin piyasaya arz edilmeden tehlikenin 6nlenmesi ama-
cayla ozellikle tiretimin yogun olarak yapildig: illerden baglana-



rak tiiketim merkezleri de dahil edilerek denetim programlar:
olusturulmaktadr.

Ttiketici sikayet ve ihbarlari, tilkemiz gida mevzuatinda yapilan
degisiklik ve eklemeler ile tilkemizde veya diinyada ortaya ¢ikan
gelismeler (kirmizibiberde sudan boyas gibi) Bakanhigimizca ta-
kip edilerek programda revizyonlar gerceklestirilmektedir.

Yiiriittiigiiniiz izleme programlarindan elde edilen sonuglarin
Tiirkiye genelini yansittigini séylemek miimkiin miidiir? Bu so-
nuglar, mevzuatimizdaki MRL lere yonelik degerlendirmeleri de
beraberinde getirmekte midir?

Ulke genelinde yiiriitiilen izleme programlar ile TGK’de limit-
leri belirlenmemis tirtinler ya da bu {irtinlerde yeni bir limit
olusturma caligmalar1 amaciyla numuneler alinmakta ve analiz
sonuglari limit olusturma calismalarinda kullamlmaktadir. Orne-
gin; findik ve antepfistiginda yurtici denetimlerden alinan yakla-
sik 40 bin adet numunenin analiz sonuglar1 degerlendirilmis ve
glincel mevzuata aktarilma galismalar: gerceklestirilmistir.

Hizli Alarm Bildirimleri ile ilgili olarak yapilanlar: anlatmaniz
miimkiin miidiir?

Avrupa Birligi Komisyonu Saglik ve Tiiketicinin Korunmasi Ge-
nel Mudirligi (DG-SANCO) tarafindan Bakanlhigimiz (iginde
de Koruma ve Kontrol Genel Miidiirligii) AB Gida ve Yemde
Hizli Alarm Sistemi (RASFF) ile ilgili olarak temas noktasi olarak
belirlenmistir. Ulkemizden, AB Uye Ulkelerine yapilan gida ve
gida ile temas eden madde ve malzemeler ile yem maddelerinin
ihracatinda ilgili tilke gtimriiklerinde ve i¢ pazar kontrollerinde
tespit edilen olumsuzluklar bu sistem kapsaminda bildirim ola-
rak iilkemize gelmektedir.

RASFF, Tiirkiye ile Avrupa Birligi Komisyonu ya da il Temas
Noktalari ile Ulusal Temas Noktas: arasinda gida ve gida ile te-
mas eden madde ve malzemeler ile yemden kaynaklanan, insan
ve hayvan saghgini dogrudan ve/veya dolayh olarak olumsuz
yonde etkileyen riskler hakkinda hizli bilgi alis verisini saglayan
sistemdir. Bu sistem ile hizl1 ve etkin bir uygulama birlikteliginin
ve Ulusal Temas Noktast ve Il Temas Noktalar1 ile AB Komisyo-
nu arasindaki bilgi akig sistemi ve alinan tedbirlerin koordinas-
yonunun saglanmasi amaglanmaktadir.

Bildirim, orijinal bildirim ve ek bildirim olarak ikiye ayrilan, bil-
dirim formu ve risk tegkil eden tirlinti tanimlayan fatura, sag-
lik sertifikasi, analiz raporu vb. belgeleri iceren diger belgelerin
ttimii olarak tanimlanmakta ve orijinal bildirim risk tespit edilen
belirli bir iiriiniin sevkiyati ile ilgili olarak hizli alarm sistemi va-
sitasiyla iletilen ve asagida belirtilen dort sinifa ayrilmaktadir;
1) Alarm Bildirimi: Piyasada bulunan, insan ve hayvan saghg
i¢in dolayl1 veya dogrudan bir risk tegkil eden gida ve yemle il-
gili olarak acil bir sekilde harekete gegilmesi geregini doguran
bildirimlerdir.

2) Bilgi Bildirimi: Dogrudan veya dolayl bir riskin tespit edil-
digi, ancak gida ve yemin diger iilkelerin pazarlarina girmemis
veya pazarlarina girmis olsa bile ¢ok kisa bir siire piyasada bu-

lunmus tirtinle ilgili riskin diisiik olmasindan dolay1 konu ile
ilgili diger otoritelerin derhal harekete gegmesini gerektirmeyen
bildirimlerdir.

3) Smur Kapisinda Ret Bildirimi: Avrupa Birliginin dis sinir kapi-
larinda bir saglik riski tespit edilen ve iade edilen gida ve yem
maddeleri ile ilgili bildirimlerdir.

4) Haber Bildirimi: Alarm veya bilgi bildirimi olarak génderil-
meyen, fakat gida ve yem kontrol otoriteleri i¢in 6nem tastyabi-
lecek, tirtinlerin giivenligi ile ilgili tiim bilgileri igeren bildirim-
lerdir.

Ek Bildirim (Takip Bildirimi), Avrupa Birligi Komisyonu'ndan
gelen orijinal bildirimler hakkinda Il Temas Noktas: ve Ulusal
Temas Noktasi tarafindan yapilan iglemleri igeren takip formu-
nun, Avrupa Birligi Komisyonu tarafindan onaylandiktan sonra
diger tiye tilkelere gonderilen bildirimlerdir. Bildirim numarasi,
bir bildirimin net bir sekilde tanimlanmasi i¢in Avrupa Birligi
Komisyonu ya da Ulusal Temas Noktas: tarafindan verilen ve
kapak sayfasinda bulunan kod numarasidir.

Avrupa Komisyonu Saglik ve Tiiketicinin Korunmasi Genel Mii-
dirliigtince hazirlanan RASFF Window sisteminden bildirimler
alinmakta ve Ulusal Temas Noktas: tarafindan incelenen bildi-
rim tiretimin yapildig1 ve/veya ihracatgimn bulundugu illere
elektronik ortamda gonderilmektedir.

il Temas Noktasi tarafindan alinan bildirim ivedilikle incelene-
rek bildirimin {iretici ve/veya ihracatq firma agagida yer alan
hususlar agisindan denetlenmektedir:

* Gonderilen bildirim ile ilgili olarak ayni parti tirtintin yurt igi
veya yurt disina dagitiminin olup olmadig1 ve sorunun kayna-
gmn (iiretim, hijyen, hammadde vb.) tespit edilmesi amaciyla
ilgili firma denetlenmektedir. Isyerinde ayni parti {iriiniin bulun-
masi halinde tiriin yedi emine alinmakta ve yedi emindeki tirii-
niin mevzuat agisindan gida giivenligi, insan ve hayvan saghg
uygunlugu denetlenmekte ve mevzuat agisindan uygun olmasi
durumunda tirtiniin yedi emini kaldirilmaktadir.

¢ Thrag edilen iiriin diginda ayni parti numarasima sahip {iri-
niin dagitim1 yapilmus ise ilgili dagitim kayitlar: firmadan talep
edilmektedir. Il sinirlart igerisinde dagitim yapilmus ise dagitim
yapilan isyerlerinde gerekli kontroller yapilmakta veya baska il-
lere dagitim yapilmus ise ilgili ilde bulunan Il Temas Noktast ve
Ulusal Temas Noktasina konu hakkinda acilen bilgi verilmekte-
dir.

® Ay parti numarasina sahip tirtiniin bulunmamasi durumun-
da hali hazirda igletmenin iirettigi tiriinlerden numune aliarak
gerekli analizler yaptirilmaktadar.

e Tespit edilen uygunsuzlugun hammaddeden kaynaklanmasi
halinde igyerine iiriin tedarik eden iireticiler belirlenmektedir.
Tespit edilen uygunsuzluk ile ilgili olarak Il Midiirliigiiniin ilgili
birimleri ile Zirai Karantina Miidiirliikleri tarafindan s6z konusu
tireticilere yonelik gerekli kontrol, denetim ve egitimler (brostir
ve liflet dagitimi dahil) yapilmaktadir.

¢ Bildirime konu iiriiniin akibeti (Uriiniin yurt igine girigine izin
verilmesi, tirtiniin tigiincii bir tilkeye ihracaty, tirtiniin ihrag edi-
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len tilkeden geri gonderilmemesi ve tirtintin imhasi vb.) belirlen-
mektedir. Geri donen tiriin akibeti denetim sirasinda tespit edile-
mez ise bu konunun takibi agisindan tekrar denetime gidilmekte
ve {irtiniin akibeti ile ilgili bilgi ivedilikle Avrupa Komisyonu'na
bildirilmek tizere Ulusal Temas Noktasina gonderilmektedir.

* Gonderilen bildirimlerle ilgili olarak I Miidiirliigii tarafin-
dan yapilan islemleri igeren takip formlari incelenmekte, takip
formunda 6nemli bir eksiklik bulunmasi durumunda, Il Temas
Noktasi ile tekrar irtibata gecilmekte ve takip formunun eksik-
likleri tamamlandiktan sonra ilgili birimlerin goriigleri alinmak
suretiyle Avrupa Birligi Komisyonu'na takip formu gonderil-
mektedir.

Ulkemizde uygulamaya bagladigimiz RASFF sistemi sadece
AB'’ye ihrag ettigimiz iiriinlerimizde tespit edilen tehlikeleri iger-
memekte ayrica yurt igi ve ithalat kontrolleri sirasinda tespit edi-
len tehlikeleri de igermektedir. RASFF sistemi, tespit edilen tehli-
keye aninda miidahale imkani dogurdugundan Ulkemizde, gida
giivenilirliginin saglanmasinda olumlu katkilar1 bulunmaktadir.
RASFF sisteminin etkin ve efektif bir sekilde uygulanabilmesi,
Merkez ile Il Miidiirliikleri arasinda bilgi akigmnin hizlandirila-
rak bilgi akisindaki gecikmelerin 6nlenmesi amaciyla Bakanhigi-
mizca gida kontrol ve denetiminin etkin bir sekilde ytirtitiilmesi
i¢in olusturulan Gida Giivenligi Bilgi Sistemi'nde (GGBS) RASFF
bolimii de tesis edilmistir.

o

Engin Bagaran

TUDER (Tiiketiciler Dernegi)

Yonetim Kurulu Bagkani

“Gida bulasanlari konusunda iilkemizde ¢ok ciddi
sorunlar mevcuttur. Bu baglamda, tiriinde iiretim-
dagitim-tiiketim asamalarinda olugmasi muhtemel
biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeleri, tiiketici-
nin giiven ve kalite beklentilerini oz oniinde
bulundurarak, ortadan kaldirmay: hedefleyen
HACCP sisteminin gercek anlamda uygulanmasi-
nin saglanmasi ¢ok biiyiik onem tagimaktadir.”

Engin Basaran, Chairman of the Executive Board - TUDER
(Consumer’s Association)

“Food contamination is a major problem in our country. For this re-
ason, considering the consumer expectations on safety and quality,
proper implementation of the HACCP system which aims at preven-
tion of biological, chemical and physical hazards which may occur at
production, distribution and consumption stages is crucial.”

Gida bulasanlari, 6zellikle Pestisit kalintilari, veteriner ilag ka-
lintilar gibi konularda tiiketici hassasiyeti yogun oldugundan,
basinda ¢ok sayida haber yer almakta. Bunlarin bir kism1 da
bilgi kirliligi yaratmakta... Bu konuda Tiiketici Dernekleri’nin
rolii nedir? Siz bu iletisimin dogru ve bilimsel olmasi i¢in ne tiir
calismalar yapiyorsunuz?

Dis tilkelerden 6zellikle AB tilkelerinden, Rusya’dan sik sik giin-
deme gelen, bitkisel tirtinlerde rastlanilan kalintilar nedeniyle
geri gonderilmesi bilgileri; medya haberleri veya ¢agdas, cesur,
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gergek bilim adamlarimin ifadeleriyle (AB tilkelerinde yasakla-
nan bir tarim ilacina 2-3 y1l gibi stirelerle gegit verilmesi) tiiketici-
ler arasinda ciddi bir endiseye neden olmaktadir. Bilgi kirliligini
yaratan bu haber veya bir uzmamn goriisleri degil, bu gergek-
leri 6rtmeye yonelik haber ve mesajlardir. Ciinkii bu konular
yalnizca sektoriin veya kamunun tekelinde degildir; uzmanlar,
profesyoneller ve tabi ki tiiketiciler de goriiglerini sunmalidirlar;
dolayisiyla bu konuda konusanlarin sesini “Bilgi kirliligi yarati-
yorlar” saviyla kesmeye ¢alisanlar1 kintyoruz.

Tiirkiye’de bircok tiiketici dernegi var. Onlarla da ortak ¢alis-
malar yapryor musunuz?

Tiirkiye’de tiiketici orgiitlerinin sayica artmasini dogru buluyo-
rum, her il ve ilcede tiiketicilerin orgiitlenmesi ¢ok 6nemlidir.
Yeter ki bu orgiitler yasanan ortak sorunlarda bir araya gelebil-
sinler. Bu baglamda, tabi ki tiiketici orgiitleri gerektiginde birlik-
te calistyor. Ortak olarak kredi kart1 ve banka sorunlarini, GSM
sektoriinde yasanan sorunlari birlikte gétiirmemiz bunun en iyi
isaretidir. Ayrica su anda iki federasyon vardir.

Gida bulasanlar: konusunda iilkemizde tiiketici algis1 ve farkin-
dalig1 ne diizeyde? Bu konuda saptamalariniz var mi?

Cagdas diinyada insan saglig1 ve ¢evrenin korunmas ¢ok biiytik
onem kazanmusgtir.

Bireylerde olusan uzun ve saglikli yasam siirme istegi; beslen-
meye, gevresel nedenlere bagh hastalik risklerini tanimaya, 6n-
lem almaya ve gevreye ilgiyi oldukga arttirmistir. Yesil yasam,
yesil tiiketim, organik beslenme gibi duyarliliklarin gelismesi,
gidadan-tekstile “organik tiiketim” talebinin yayginlasmasi,
tilkemizde televizyonlarda konu ile ilgili yayinlarin ragbet gor-
mesi ve reytinglerinin yiiksek olmasi, gelisen bu duyarliligin bir
gOstergesi sayilmalidir.

Bilingsizce kullanilan hormonlar, bulaganlar, pestisitler ve
GDO’lar konusunda ciddi bir hassasiyet olusmustur. Her ilgede
olusturulan Organik Pazarlara tiiketici ilgisi artmis; soru isaret-
leri yaninda daha yiiksek bedellerle satin alimlar gerceklesmeye
baglamigtir. Bunun yaninda evde iiretime, bahgede yetigtirmeye
olan ilgi artmigtir. Ancak 6zellikle satin alim giicti diistik tiike-
ticiler; gtivenlikten énce “fiyat” odakli tercihleri nedeniyle is-
lenmemis iiriinlere (st ve siit tirtinleri), kayit dig tiretime hala
prim verebilmektedirler. Bu konuda alinmas: gereken epey bir
yol var. Ulkemizin AB’ ye girme siirecinde, tiiketicinin en biiyiik
sorunu kugkusuz “gida giivenligi” olmakta, tiiketiciler bu alan-
da olugan giivensizlikler nedeniyle kendi ¢aplarinda bir takim
onlemler almaya ¢alismaktadirlar. Ancak gida tiiketimi ne yazik
ki rafa gelinceye kadar tiiketicinin dahil olamayacag: bir siireci
yasamaktadir.

Gida bulasanlart konusunda siz Dernek olarak iilkemizi nasil
degerlendiriyorsunuz? Onerileriniz nelerdir?

Gida bulasanlar1 konusunda tilkemizde ¢ok ciddi sorunlar mev-
cuttur. Tirkiye ‘de gidalara bagh hastalanma ve 6liim oranlari



ytiksektir; mantar zehirlenmelerinden kaynaklanan 6liimler, be-
sinlerdeki ve igme suyundaki koli basili oranlar1 giindemden hig
diismeyen konulardir. Zaman zaman ekranlarda izlenen tiretim
yerlerinin olumsuz kosullari, standart dig1 tiretim, uygun olma-
yan hijyen kogullari, iiriinlerin iginden ¢ikan yabanci nesneler
bu konudaki yetersizlikleri gozler éniine sermektedir. Bu bag-
lamda, tirtinde tiretim-dagitim-tiiketim asamalarinda olusmasi
muhtemel biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeleri, tiiketicinin
giiven ve kalite beklentilerini goz 6niinde bulundurarak, orta-
dan kaldirmay:1 hedefleyen HACCP sisteminin gergek anlam-
da uygulanmasinin saglanmasi ¢ok biiyiik énem tagimaktadir.
Tiiketicilerin de konu ile ilgili olarak bilinglendirilmeleri, saglik
ve hijyen konusunda segici olmalarinin saglanmasi bagarinin ol-
mazsa olmaz kosuludur.

Son olarak eklemek istediginiz konular var midir?
Beslenmenin daha ¢ok bitkisel oldugu, meyve ve sebzenin gok
tiiketildigi ve dig satimin ciddi boyutlarda oldugu bir tarim iil-
kesi olan tilkemizde tarimsal tiretimde gelismis tilkeler standart-
larina uyum gosterebildigimiz sdylenemez.

Ulkemizin AB’ye girme siirecinde, tiiketicinin en biiyiik sorunu
kuskusuz “gida giivenligi”dir. Hem tiiketici ve ¢evre sagligi aci-
sindan hem de dig satimin artmas: yéniinden gelismis iilkelerin
standartlarina uygun tiretim yapmak zorunlu hale gelmistir.

Diinyada 3 milyon tona, tilkemizde ise 30 bin tona ulagan pes-

Prof. Dr. Ender YARSAN
Tiirk Veteriner Hekimleri Birligi
Merkez Konseyi

“Veteriner saghk iiriinleri, hayvan
saghgr boyutu, halk sagligr boyutu
ve ekonomik boyutuyla onemle iize-
rinde durulmasi gereken bir konudur.
Ancak; yasal eksiklikler nedeniyle bu
gtine kadar Tarim ve Koyisleri Ba-
kanlig1 tarafindan gereken calismalar
istenilen olciide yapilamamigtir. Yeni
yayimlanan 5996 sayili “Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglhig1, Gida ve Yem
Kanunu” bu konuda tiim yetki ve so-
rumluluklar1 Tarim ve Koyigleri Bakanliginda toplamaktadir. Bu
Bakanlik adina olumlu bir gelisme olup, Bakanligin bu yasal cerge-
ve icerisinde ¢ikaracagt yonetmelikler konunun diizenli bir sekilde
takibi agisindan onemlidir.”

Veteriner Ilac kalintilart gida giivenligi acisindan cok onemli
bir risk grubu... Zaman zaman bu konuda sikintilar basina yan-
stmakta. Veteriner Ila¢ Kalintilar: ile ilgili durumumuzu nasil
goriiyorsunuz? Yaygin sorunlarimiz nelerdir?

Veteriner saglik tiriinleri; veteriner ilaclari, ilagh &n-karisimlar,
premiksler ve yem katki maddeleri (biiytitme faktérleri de da-
hil), agilar ile diger biyolojik maddeleri kapsar. Bu tiriinler, hay-
van hastaliklarinin sagaltimi, koruyucu hekimlik, verimin artiril-
masi gibi yonlerden hayati 6nem tagirlar. Son 50-60 yillik siirecte,

tisit kullanilmaktadir; ancak petisitlerin insan ve gevre saghigi
tizerindeki olumsuz etkilerinin ortaya ¢ikmasi, amacina uygun
ve riskleri en aza indirgeyecek sekilde gerceklestirilmesi zorun-
lulugunu da beraberinde getirmektedir. Bu nedenle, gelismis
iilkelerde pestisit tiiketimi kontrollii ve bilingli bir sekilde ger-
ceklestirilmektedir. Tiirkiye’de yillik pestisit tiiketimi, 1979-2007
yillar1 arasinda ytizde 270 oraninda artmugtir. Ttim gelismis tilke-
lerde tiiketilecek tarim tiriinleri gevre ve saglk agisindan stirekli
denetlenmektedir.

Bu denetimlerde sivil toplum 6rgiitlerinin de pay:1 ve baskisi ol-
dukga etkili olmaktadir. Buna karsin Tiirkiye’de gevre ve saglk
agisindan 6nemli riskler tasiyan pestisitlerin tiiketimi oldukga
yogundur ve ¢ok ¢nemli bir saglik sorunu yaratmaktadir. De-
netimler yetersiz ve ilgili STK'larin siirece baskis1 maalesef yok
denecek diizeydedir. Ayrica pestisitlerin insan ve gevre saghigi
tizerindeki olumsuzluklarint en aza indirgemek ve yok etmek
endigesiyle AB Ulkeleri Perakendecileri Tarim Uriinleri Calisma
Grubu'nun uyguladig1 ve 1 Ocak 2004’te uygulamaya koydugu
1yi Tarim Uygulamalar1 Protokoliinti (EUREPGAP) Tiirkiye’de
de 6diin vermeden, zorunlu olarak uygulanmasi saglanmali-
dir. AB perakendecileri bu protokol geregi raflarina koyduklar
rtinlerin tiiketicilere zararli olmayacagina dair garanti ve gii-
vence verdikleri gibi Tiirkiye’de de tiim market raflarina konu-
lan tirtinlerin tiiketici sagligina zarar vermeyecegi giivencesi
verilmelidir.

Prof. Dr. Ender YARSAN, Member of Turkish Veterinary Me-
dical Association

“It is important to put emphasis on veterinary health products as
they are significant for animal and public health and form economi-
cal point of view. However, up to date the Ministry of Agriculture
and Rural Affairs has not yet paid required attention to this issue
due to lack of legal basis. The recently published Law No 5996 on
Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed gives the authority
to regulate this area to the Ministry of Agriculture and Rural Affa-
irs. This is a favorable development and will enable the Ministry to
regulate the sector more effectively through the secondary legislation
to be published on the basis of the Law.”

hayvanalik sektériinde, ilag, ast ve biiyiitme faktorlerinin kulla-
nilmasy, tegvik ve 1slah ¢alismalari ile hayvansal iiretim (6zellikle
beyaz et, yumurta, siit ve siit tirtinleri, kiiltiir balik¢ilig1) 6nemli
sekilde artmisgtir.

Veteriner ilaglarinn tiretim, dagitim ve satis zincirinde mevzuat
eksikliginden kaynaklanan yetki kullaniminda karmasa ve buna
bagl olarak da suistimaller goriilmektedir. Mevcut mevzuata
gore veteriner ilaglarinin imalat-dagitim-satis1 zincirinde yetki
kullanimi Tarim ve Kdoyisleri Bakanligi ve Saghk Bakanlig1 ara-
sinda paylagilmigtir. Ruhsat ve imalat i¢in Tarim ve Kdyisleri Ba-
kanligy, toptan dagitim igin Saglik Bakanlig: (ecza depolari), pe-
rakende satig i¢in Tarim ve Koyisleri Bakanlhig: (veteriner hekim
muayenehane ve poliklinikleri, hayvan hastaneleri) ve Saglik
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Bakanlig1 (eczaneler) yetkilidir. As1 ve biyolojik maddeler Tarim
ve Koyigleri Bakanligi’'nin izni ile Bakanliga bagl enstitiiler ve
6zel firmalarca iiretilmekte ve/veya dis alim yapilmaktadir. Ta-
rim ve Kdyisleri Bakanhigi'ndan ruhsat almug veteriner ilag sayist
yaklagik 2387’dir; ayrica, 22 homeopatik ve 9 kiiltiir balik¢ilig:
miistahzari (ilagh 6n-karigim olarak) vardir. Organik hayvancilik
i¢in ruhsatlandirilmis ilag yoktur. Veteriner ilaglarinin 9u 6n-
karigim (kanatli, tavsan, koyun, kuzu, buzag: i¢in) ruhsathdir.
Ruhsath miistahzarlarin 1/3't kullanimda bulunmaktadir.
Giivenli kullanim terimi; ilacin hayvana, insana, gevreye ve ka-
Iintilar1 aracihginda da tiiketicilere yonelik olabilecek istenme-
yen ve olumsuz etkilerini 6ngoren bir uygulama seklidir. imalat,
dagitim, satig ve kullamim sirasinda hem mesleki bilgilere hem
de mevzuat yonlii uygulamalara titizlikle dikkat edilmesini
gosterir. Bunun en énemli ayagini ise bu durumun her agama-
da izlenmesi olusturur. Bu kamunun goérevidir; kamu mevzuat
eksikligini acilen gidermeli; hazirladii mevzuatin geregini her
asamada yerine getirmelidir.

Iletisim araglar1 ve tiiketici duyarlilig1 sebebiyle, bugiin insan-
larin/ tiiketicilerin ¢ogu aldigi/tiikettigi et, siit, yumurta gibi
cok degerli ve pahali gidalarin dogal olmadiklars; eskisi kadar
gtivenli olmadiklarmni; bunlarin elde edildigi hayvanlarm nasil
yetistirildigi ve ne ile beslendiklerini merak ettikleri; genellikle
de yetigtirilmeleri sirasinda ilag veya hormon kullaruldigini; do-
layisiyla, bunlardan elde edilen gidalarin veteriner ve tarim ilac,
hormon, cevre kirleticisi/bulagan madde kalintilar1 icerebile-
ceklerini; kalintilarin da kendileri igin gok tehlikeli olabilecegini

diistinmektedirler. Bu durumun tiiketicilerin ruhsal durumunu,
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sosyal yasamini ve beslenmesini olumsuz etkiledigini, boylece,
psikolojik / ruhi doyumun olmadigini géstermektedir.

Kamu tarafindan veteriner ilaglar ile ilgili gerek imalat, dag:-
tim, satis ve kullamim noktalarinda, yerinde formol kontroller
(fiziki kontrol) gerekse de buralardan alinacak ila¢ 6rneklerinde
kalite (farmasotik), etkinlik (farmakolojik) ve giivenlik kontrol-
leri (toksikolojik) ile ilgili yeterli kontrollerin yapilmadig: genel
bir kabuldiir. Bunda, mevzuattan kaynaklanan sorunlar kismen
sorumludur; zira, ecza depolari ve eczanelerin kontroliinde Sag-
Iik Bakanlig: yetkilidir. Aslinda, 6zellikle gida degeri olanlarda
olmak tizere, hayvanlarda ilag kullamminin tiimiiyle kontrollii
ve izlenebilir sekilde olmasi; bunun da, kamu tarafindan stirekli
kontrolii ile izlenmesi zorunlu kilinmigtir; bu hususta ¢ok sayida
mevzuatta hiikiim vardir. Tiirkiye’deki tiim hayvanlar ve islet-
melerin kay1t altina alinmadan, buralardaki hizmetlerin tam ola-
rak kayit altina alinmasi da miimkiin gortilmemektedir.
Veteriner ilaglar1 ruhsatlandirildiktan sonra, toptan ve peraken-
de satig yerlerinin yeterince denetlenmemesi sebebiyle, ilaglarin
formiilasyona uygunluk, kalite, etkinlik ve giivenlik kontrolii bir
sistem cercevesinde yapilmamaktadir. Tiim bu etmenler veteri-
ner hekimligi ilaglarmin degerlendirilmesinde ¢agdas 6lgitler
olan farmasotik kalite, farmakolojik etkinlik, gtivenli kullanim
gibi kavramlarin anlamim yitirmesine yol agmaktadir.

Biittin bu degerlendirmelerle birlikte veteriner ilaglarmdan
kaynaklanabilecek riskler de su basliklarda ifade edilebilir;
Hag Alerjisi, Farmakolojik-Toksikolojik Etki, Karsinojenik-
Teratojenik-Mutajenik Etki, Cinsiyet Ozelliklerinde Degisme,
Direngli Bakteri Suglarinin Ortaya Cikmasi-Gida Zehirlenmeleri,
Gida Uretimi Hatalar1 ve Tiiketicilerde Sindirim Sistemi Bozuk-
luklar.

Veteriner ilaglarimin satisinda regete sisteminin isleyisinde ve
sonrasimda kullanimi ve denetiminde yasanan sorunlar nelerdir?
Veteriner ilaglarinin imalat tesisleri ile ilgili olarak Bakanlik tara-
findan hazirlanmis imalathaneler mevzuat: yoktur. Imalathane-
lerin ruhsatlandirilmast isleminde genellikle Begeri Tibbi Uriin-
ler Imalathaneleri Yonetmeligi (23.10.2003 tarih /25268 sayili RG)
esaslar dikkate alinarak imalathane ruhsati vermektedir. Saglik
Bakanlhi@ tarafindan ruhsath imalathanelerde veteriner ilaglari
da iiretilmektedir. Ulkemizde {iretilen veteriner ilaclarimn yak-
lagik yiizde 70'i Saglhk Bakanligi'ndan ruhsatli imalathanelerde-
ki tiretim hatlarinda tiretilmektedir.

Veteriner ilaglarinin toptan dagitimi ile ilgili kendi mevzuati
yoktur; toptan dagitim Saghk Bakanlig tarafindan hazirlanip/
yaymlanan 984 sayil kanuna (Ecza Ticarethaneleriyle Sanat ve
Ziraat Islerinde Kullarulan Zehirli Miiessir Kimyevi Maddelerin
Satildig1 Diikkanlara Mahsus Kanun. 12.03.1927 tarih /575 sayili
RG) gore yapilmaktadir. Yalniz, bu kanuna gore hazirlanan Yo-
netmelikte (Eczaneler ve Ecza Hizmetleri Hakkinda Y6netmelik:
13.10.1992 tarih /21374 sayili RG) Ecza Depolarinin ilag dagitaca-
g1 yerler arasinda veteriner hekimler yoktur (Madde 9). Depolar
Saghik Bakanligimin denetiminde oldugu icin, konuyla istigal



eden depocularin 6nemli sikintilar1 s6z konusudur.

flaglarin toptan ve perakende dagitim/satig kanallarinda gok
ciddi ihmaller/suistimaller (kargasa) oldugu goriilmektedir.

e Serbest-6zel veteriner hekimlerin muayenehanelerinde diizen-
li kay1t tutmadiklars,

¢ Veteriner hekimlerin muayenehanelerinde ilaglarin bulundu-
rulmasi, tasimnmasi ve satist ile ilgili mevzuata gerekli uyumu gos-
termedikleri,

¢ flaglarin receteye yazilmasi ve regete diizenlenmesinde (psi-
kotrop / narkotik maddeler igin ve gida degeri olan hayvanlarda
kullanilacak ilaglar i¢in) gerekli 6zenin gosterilmedigi,

¢ Bakanligin bu konuda gerekli denetimleri yeterince yapmadig;,
e Spot piyasanin bulundugu ilaglarin etiket fiyatimin 1/2-1/5 fi-
yatlara kadar satildig1; bu durumun ilaca giiveni sarstig1,

¢ {lacin sagaltim aract olmaktan giktify; biiyiik 6lgiide ticari mad-
de olarak degerlendirildigi; ilaglarin siradan tirtinleri gibi deger-
lendirilmemesi ve ticaretin engellenmesi gerektigi,

e Firmalar tarafindan meslek ahlaki ile bagdagmayacak sekilde
ve 6l¢iide promosyonlar yapildigi,

* Aym etkin maddeyi ya da maddeleri igeren ve gesitli firmalar
tarafindan imal/ithal edilen aym veya benzeri miistahzarlarin
perakende satis fiyatlar1 arasinda énemli farklarin bulundugu; bu
durum ilag fiyatlarinin tespitinde ve Bakanlik tarafindan onay-
lanmasinda ciddi bir incelemenin yapilmadigini; bunun etkin
madde eksikligi veya etkin ve yardimci-tagit maddelerin arasin-
da kalite farkinin bulunabilecegini akla getirdigini,

e Piyasada kagak/sahte/ruhsatsiz ilaglarin bulundugu; bu du-
rum, hayvan saglhigim tehlikeye soktugu, hasta sahibinin hekime
giivenini sarstigi, halk saglig1 ve gida giivenligi bakimindan da
son derece 6nemli sakincalar tasidigy; tiiketicilerin kamunun ye-
terince kontrol/denetleme gorevini yapmadig1 seklinde deger-
lendirdigi,

* Yetkisi olmadig1 halde birgok yerde (kdye hizmet gotiirme
birlikleri, kooperatifler, zirai ilag satis yerleri gibi) ilag satistmn
yapildig,

 Yetistirici birliklerinin esas amac1 disinda faaliyette bulunduk-
lar1 ve ilag satig1 yaptiklari,

¢ Firmalar tarafindan yapilan bilgilendirme ve ilag tanitim1 top-
lantilarinda ciddi suistimalin oldugu; receteyi gerektiren ilaclar-
da tamitim, dogrudan veteriner hekimlere yapilacagina, yetistiri-
ciye/ ciftciye yapildigr.

Sizin bir meslek kurulusu olarak bu konuda cift¢iye yonelik
olarak verdiginiz egitimler veya bilingclendirme faaliyetleri var
midur?

Ttirk Veteriner Hekimleri Birligi olarak veteriner ilaglar1 ve bun-
lardan kaynaklanabilecek riskler konusunda son derece duyar-
liy1z. Bu konuda gectigimiz dénem igerisinde 17-18 Mart 2007
tarihlerinde Konya’da “Serbest Veteriner Hekimlik ve Veteriner
Saglik Uriinleri” konulu bir Sempozyum gergeklestirdik. Fakiil-
telerin ilgili boliimlerinden 6gretim tiyeleri, ilag firmalar temsil-
cileri, veteriner hekimler ve yetistiricilerden olusan ve son de-

rece genis bir katilimla gerceklestirilen Sempozyum TVHB nin
konuya sahip ¢tkma noktasindaki en énemli yaklagimlarindan
biriydi. Diger taraftan yakin bir tarihte (23-25 Nisan 2010) ger-
ceklestirdigimiz IIL. Tiirk Veteriner Hekimligi Kurultayi'nda da
veteriner saglik tirtinleri konusunu ayri bir baglik altinda dokuz
komisyondan birisi olarak belirledik ve genis bir platformda tar-
tisarak degerlendirdik.

12-13 Nisan 2008 tarihinde Antalya’da diizenledigimiz “Ulusla-
rarasi Veteriner Halk Saghig1 ve Gida Giivenligi Kongresi’nde de
konunun halk saghg yoniiyle etkilerini degerlendirdik.

Biitiin bu faaliyetler yaninda konuyla ilgili goriislerimiz zaman
zaman gesitli yaymn organlarinda, 6zellikle kurbanlik hayvanlar
ve hormon kullanimi yoniiyle olacak sekilde de ifade edildi.

5996 Sayili Yasa'ya gore; Veteriner Biyolojik Uriinleri’nin uy-
gulamasi Veteriner Hekim veya Yardimci Saglik Personeli sart
aramirken, Veteriner Tibbi Uriinleri’'nde boyle bir sart yer alma-
maktadir. Bu yaklasimi degerlendirir misiniz?

Veteriner saglik tirtinleri tanimi geregi tibbi ve tibbi olmayan
trtinleri kapsar. Bu tanimla birlikte veteriner tibbi tirtinler ise
hayvanlara uygulanmak tizere hazirlanmug ve igerisinde etkin
madde bulunan tirtinleri kargilar. Veteriner biyolojik tirtinler de
bu tanim igine girer; bunlar, as1 ve serum gibi tirlinler ve bun-
lara iligkin test kitleridir. Kullanim sorumlulugu noktasinda
gergekten de veteriner biyolojik iiriinlerin veteriner hekim ta-
rafindan kullanilmas: dogru bir yaklasimdir. Bununla birlikte
farkli gesitten birgok etkin maddeyi iceren ve farkl farmasotik
sekillere sahip veteriner ilaglarinin uygulama yollar1 da gesitlilik
gostermektedir. Bunlarin uygulamasinda da sorumluluk yine
veteriner hekime aittir; diger taraftan uygulama sekilleri de her
ilag i¢in prospektiis bilgilerinde ifade edilmistir. Bunun yaninda
veteriner hekim regetelerinde uygulama sekilleri de ayrica tarif
edilmektedir.

Son olarak eklemek istediginiz konu var midir?

Veteriner saglik tirtinleri, hayvan saglhig boyutu, halk saghg
boyutu ve ekonomik boyutuyla énemle {izerinde durulmas: ge-
reken bir konudur. Ancak; yasal eksiklikler nedeniyle bu giine
kadar Tarim ve Kdyisleri Bakanlhig: tarafindan gereken ¢alisma-
lar istenilen 6l¢lide yapilamamistir. Yeni yayinlanan 5996 sayili
“Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu” bu
konuda ttim yetki ve sorumluluklar1 Tarim ve K&yisleri Bakanli-
ginda toplamaktadir. Bu Bakanlik adina olumlu bir gelisme olup,
Bakanligin bu yasal cergeve igerisinde ¢ikaracagi yonetmelikler
konunun diizenli bir sekilde takibi agisindan 6nemlidir. Bunun
yaminda Bakanligin veteriner ilaglar ile ilgili sube miidirligi
diizeyindeki idari kapasitesi en az Daire Bagkanlig1 seviyesinde
yapilandirilarak idari kapasite gelistirilmelidir.

TVHB bu bilingle olay1 sahiplenmistir ve buna yonelik faaliyet-
lerde bulunmaktadur. Ileriye déniik de yine bu konuda etkin ga-
lismalarda bulunacak ve ilgili kurum /kurulus ve meslek 6rgiit-
leriyle yakin igbirligi i¢inde olacaktir.
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Petek Ataman

TMMOB Gida Miihendisleri Odas1

Genel Bagkam1

Guda giivenligi, bulaganlar, bulasanlarin onlen-
mesi v.b. bunlar ¢ok kapsamli, genis bakis agist
gerektiren, iletisim ve isbirliginin son derece
onemli oldugu konular. Iigili tiim meslek men-
suplarimn bilgi birikimlerinin bir araya getiril-
digi, ilgili tiim kurum ve kuruluglarin iletisim
icerisinde oldugu, paylasimci, seffaf bir sistemin
kurulmast son derece onemlidir. Biz bu noktada
her tiirlii ighirligine ve katkiya haziriz.

Kalint:1 ve bulasanlarin gida giivenliginde olduk¢a onemli bir
yere sahip oldugunu biliyoruz. Pestisit kalintilar: ile veteriner
ilag kalmtilarinin mevzuatta kabul edilen simirlar dahilinde
olmamas1 durumunda giivenli gida iiretiminden séz edileme-
yecegini de biliyoruz. Bu ¢ercevede bu maddelerin kontrolii ve
izlenmesi konusunda sizce ne durumday1z? Laboratuvarlar ve
grdalarda yiiriitiilen izleme programlar: yeterli mi?

Pestisit ve veteriner ila¢ kalintilarinda izleme ve kontroller Ba-
kanlik tarafindan yiiriitiilmektedir. Kontroller prensip olarak
tiim triinlerde; izleme programlari ise ¢ig siit, kanatl eti, bal ve
yetistiricilikle elde edilen balik ve yumurta konusunda yiirtitiil-
mektedir. Ancak, yeni yasa ve devaminda ¢ikartilacak olan ikin-
cil mevzuatta kimi gorevlerin devredilebilecegi izlenimi vardir.
Bu durum da dahil olmak iizere; kalintis1 arastirilacak maddeler,
mutlaka birincil iiretimde kullanilan maddelerin (veteriner ilac
veya pestisit) kullanim zaman ve seklini bilen bir ekiple birlik-
te, mutlaka Kamu Otoritesi tarafindan planlanmali; izlemenin
hangi prensipler dahilinde olacag: ve uygunsuzluklar kargisinda
neler yapilmasi gerektigi ¢ok iyi belirlenmelidir.

Halen Bakanlik tarafindan sistematik olarak yiiriitiilen izleme
programlar: ihrag edilmekte olan ve/veya ihrag edilmesi amag-
lanan iiriinlerle simirlidir. Bu 6nemli bir eksikliktir. Ornegin,
veteriner ilag kalintilar1 6zellikle biiyiik bag hayvanlarda 6nemli
bir risk kaynagidir. Zaman zaman yurt icinde de bu konuda si1-
kintilar yasanmaktadir. Hatirlanacag gibi, 2007 yilinda Ankara
ve gevresindeki ¢ok sayida iftlikte yasakli hormon kullanimi
tespit edilerek Bakanlik¢a bu uygulamay: gerceklestiren ciftlik-
lerde yasaklama uygulanmug ve hayvanlarin gida zincirine girisi
engellenmigtir. Ancak kirmiz: et ve besi hayvanlar1 konusunda
bir izleme programi bulunmamaktadir. Bu konuda altyap: ye-
tersizlikleri en ¢nemli kisitlardandir. Bu bilgi AB raporlarinda
da yer almaktadir. Pestisit kalintilari ile ilgili olarak da onemli
Slgiide hizli alarm bildirimi alinmaktadir. Veteriner ilaglari ile ta-
rim ilaglarinin mutlaka regete ile satilmast ve konunun uzmani
tarafindan uygulanmas: gerekmektedir. Yeni yasada bu konuda

onemli eksikler mevcuttur.

Diger yandan bu programlarda gorevli olan laboratuvarlarda,
kimi analizlerin yapilamadig: bilinmektedir. Aranmas1 gereken
kimi maddeler aranamamakta, bu durumda uygun olmayan

tirtinitin gida zincirine sokulmadigina dair yeterli giivencenin

Petek Ataman, President of the Management Board of Cham-
ber of Food Engineers

The issues regarding food safety, food contaminants and preventi-
on of the problems related with those are very comprehensive and
require a broad perspective, communication and cooperation. It is
crucial that a transparent and participative system that gathers the
expertise of different professions, and ensures effective cooperation of
all related institutions and stakeholders is established. We are ready
to undertake any effort and contribute to this process to ensure this
cooperation.

varhgindan s6z etmek de miimkiin olmamaktadir. Tiim bunlar
dikkate alindiginda; kontrol ve izleme programlarinin ¢ok yonlii
olarak gelistirilmesi gerektigini vurgulamak yerinde olacaktir.

Laboratuvar agisindan son derece 6nemli bir diger kriter ise;
kamu laboratuvarlarinda gorev yapmakta olan ve konusunda
deneyim kazanmis veya uzmanlasmis kigilerin gorevlerini biri-
kimli olduklart konuda yiirtitmelerini saglamaktir. Zaman za-
man olabilen aksine uygulamalar, kontrol ve izlemelerin etkinli-

gini 6nemli 6l¢tide zayiflatmaktadir.

Gida bulasanlari ile ilgili iilkemizde gerceklestirilen ¢alisma-
larin yeterli oldugunu soyleyebilir miyiz? Akrilamid gibi gida
maddelerinin iiretimi ve iglenmesi asamasinda olusan bulasan-
larin; mikotoksinlerin, PAH gibi cevresel bulasanlarin o6nlenme-
sine yonelik olarak neler yapilmali? Hangi noktalarda eksiklik
oldugunu diisiiniiyorsunuz? Onerileriniz nelerdir?

Bu calismalari birkac temel noktada ele almak miimkiindiir. On-
celikle; gida bulaganlarina yonelik olarak yapilmas: gereken ilk
ve en Onemli ¢alisma; bulagsanlarin kabul edilebilir maksimum
dtizeylerini belirlemektir. Bu diizeyler mevzuat seklinde yayn-
lanmaktadir. Ancak; mevzuatta yer alan sinirlarin belirlenmesin-
de, oncelikle bilimsel verilerin varligi gerekmektedir. Bircok iil-
kede oldugu gibi bizde de JECFA verileri, EFSA tavsiyeleri temel
alinmakta ve AB mevzuatina uyum kapsaminda mevzuatimizda
biiytik olctide AB limitleri yer almaktadir. Bu yaklasimda pren-
sipte bir yanhslik yoktur. Ancak; bu kurumlara tiim {tilkelerden
bilimsel veri akisinin saglanmasi, bilimsel panellerde yer alinma-
st son derece énemlidir. Tiirkiye’den heniiz boylesine etkin bir
veri iletme veya temsiliyet saglanabildigini soylemek miimkiin
degildir. Bu noktada, 6zellikle dis ticarete konu olmayan tirtinle-
rimizde, kendi gida tiiketim verilerimiz esas almarak yapilacak
risk degerlendirmesi ¢ok onemlidir. Bu degerlendirmeler, gida
maddelerinin tiiketim aligkanliklarindaki farkliliklara baglh ola-
rak risk alanlarinin belirlenmesini saglayacag: gibi, geleneksel
tritinlerimiz igin limitlerin olusturulmasinda da temel olugtura-
caktir. Tiiketim modellerimizin AB tilkeleri ile 6nemli farkliliklar
gosterdigi aciktir ancak ne yazik ki kendi tiiketim modelleri-
mize yonelik yeterli veri sahibi degiliz. Risk degerlendirmenin
tiiketim verileri ayaginda boyle bir zayiflik varken, yeni yasada
Bakanliga verilen risk degerlendirme gorevinin, bagimsizlik, sef-
faflik ve bilimselliginin nasil saglanacag konulari da heniiz ok

bilinmezli durumdadir.



Sonrasinda ise her bir bulagan igin tiriinlerde kabul edilebilecek
maksimum diizeylerin belirlenmesi gerekmektedir. Bu diizeyle-
rin belirlenmesinde, bizlere ait tiiketim verilerinin esas alinmasi

biiytik 6nem tasimaktadir.

Diger bir nokta, bu maddelerin kontrolii ile ilgilidir. Gida kont-
rolii kaliplara dayandirilmadan, her kogulu kendi iginde deger-
lendirecek ve olasi riskleri gérmeyi gerektirecek bir bilgi birikimi
gerektirmektedir. Ozellikle de bulaganlar konusunda yogun 6n-
gorli gerekmektedir.

Denetim iglerini ytirtiten ekibin 6ncelikle aldig tiniversite egiti-
mi, sonrasinda ise Bakanlik tarafindan verilen egitimler bu &zel-
likleri saglamalidir. Bu noktada harcanan ¢abalar hentiz yeterli
degildir. Denetcilerin sayisi, niteligi ve kurumlari tarafindan ve-
rilen sistematik egitimler anlaminda yeteriz oldugu bir gercektir.
Bulaganlar konusunda ilgili tiim kamu kurumlarinin (belediye-
ler, Cevre Bakanlhg: v.b.) igbirligi ve iletisim igerisinde olmasi

mutlaka saglanmalidir.

Ve tabii son olarak; tiretimde bulasanlarin 6nlenmesine y6nelik
olarak yapilanlara bakmak gerekir. Gerek birincil tiretim, gerek-
se igletme bazinda (depolama ve tagima da dahil olmak iizere)
isletmelerin bilinglenmesine yonelik olarak yayin ve egitim ca-
ligmalar1 yapilmas: 6nemlidir. Bakanlik tarafindan sektor bazl
hijyenik kodlar hazirlanarak birgogu yaymlanmugtir. Iyi tarim
uygulamalari ile ilgili calismalar vardir. Aflatoksin ile ilgili yapi-
lan yaygin egitimler vardir. Ancak, basta aflatoksin olmak tizere
bulagsanlar konusunda sorunlarin devam ediyor olmasi, egitim-
lerin yayginlasmasi ve daha etkin hale getirilmesi gerektigini
gostermektedir. Tabii bu noktada, gida sektoriiniin % 80’'inde
konusunda egitim alan meslek mensuplarinn istihdamu ile ilgili
geri adim atilmig olmasinin 6nemli bir zafiyet oldugunu vurgu-

lamak gerekir.

Akrilamid gibi proses asamasinda olusan bulasanlarin 6ncelikle
sistematik olarak izlenmesi gereklidir. Bu tiir bir izleme-veri top-
lama caligmasi heniiz mevcut degildir. Ayrica kamu-iiniversite-
sanayi isbirligi ile bu maddelerin olusumunun engellenmesine
yonelik ¢alismalarin yapilmasi gerekmektedir. Boylesi calisma-
lar neredeyse yok denecek kadar azdir ne yazik ki. Bizler gibi
meslek odalarmnin ve sivil toplum 6rgiitlerinin de bu caligmalar

igerisinde yer almasini beraberce saglamak gerekmektedir.

Yeni yasa ile iilkemizde bulasanlar yoniinden daha giivenli bir
iiretim/ithalat saglanacak midu? Onceki yasal diizenlemelerle
karsilastirildiginda, yasa bu yonde bir gelisme saglayacak mi-
dur?

Yeni yasa temelde 12. Fasil'in agilmasina yani AB ile tam uyuma
yonelik olarak cikartildi. Bu anlamda; AB ile temel prensiplerde

farkli olan iki noktanin ikincil mevzuatta daha acik olarak yer

almasi kuvvetle muhtemel. Bunlardan birincisi; AB Mevzuati-
na gore, giivenli olmayan gida ve yemin sadece topluluk icinde
satig1 degil; ithalatc tilkenin mutabakati olsa dahi ihracati veya
yeniden ihracati yasaktir. Bizde 6zellikle aflatoksin sorunu nede-
niyle ihracattan dénen tirtinlerin yurtici edilmesi talebi yillardir
giindemdedir. Tkincil mevzuatin bu hiikmii tagimasi ve etkin
uygulanmasi halinde, gida giivenliginin saglanmasinda ileri bir
adim atilmus olacaktir. Diger yandan; AB geregi iiriinlerin ithalat
asamasinda sadece riske dayali olarak simirda kontrol edilmesi
ve hayvansal iiriinler hari¢ olmak tizere diger tiriinlerin piyasa-
da kontrolii gerekmektedir. Iste bu noktada da halen var olan
kosullarla gida giivenliginin saglanmasinda 6nemli sorunlar
giindeme gelebilecektir. Sistemin her agidan hizla bu yaklagima

hazirlanmasi gerekmektedir.

Uretimde konu uzmaninin eksikligi yukarida da belirttigim gibi
o6nemli bir sorundur. Denetimlerin ne sekilde yapilacagi, veril-
mesi muhtemel yetkilerin neler oldugu da ikincil mevzuat ile
diizenlenecektir. Atilan adimlarin ve getirilen diizenlemelerin
denetimleri daha saglikli olarak yiiriitmeye hizmet edecek bi-

¢imde olmasin diliyoruz

Sizin bu konuda egitimleriniz veya bilinglendirme faaliyetleri-
niz var mi? Biraz soz eder misiniz?

Bizim bu konuyu da kapsayan kimi egitimlerimiz var ama bun-
lar daha ¢ok tiiketiciye yonelik. Zaman zaman egitim veren
kesimlere yonelik. Ancak su ana kadar tiretici odakl bir egitim
vermedik. Belki bu noktada faaliyete ge¢gmenin zamanidir diye

diigtintiyorum.

Bilingli gida tiiketimi brogtirtimiiz var. Bu brostirde bulaganlar da
dahil birgok bilgi mevcut. Diinya Gida Giinii gibi 6zel giinlerde
alanlarda yaptigimiz soylesiler ile bu brosiirii dagitiyor, hem de
tiiketicinin sorularini yamthyoruz. Okullara giderek yaptigimiz
egitimler var. Gengler 6grendiklerini uygulamaya yetiskinlerden
daha agik. Zaman zaman velilere de bu egitimleri veriyoruz. Ve
tabii zaman zaman yapilan televizyon programlar1 ve makaleler

ile daha genis bir kitleye ulasmak miimkiin oluyor.

Bir dénem Milli Egitim Bakanligi ile bir protokol yaparak, meslek
yiiksek okulu 6gretmenlerine gida giivenligi egitimleri verdik.

Son olarak eklemek istediginiz bir konu var m1?

Gida giivenligi, bulasanlar, bulasanlarin énlenmesi v.b. bunlar
¢ok kapsamli, genis bakis agis1 gerektiren, iletisim ve isbirliginin
son derece 6nemli oldugu konular. {lgili tiim meslek mensupla-
rinun bilgi birikimlerinin bir araya getirildigi, ilgili tiim kurum ve
kuruluslarin iletisim igerisinde oldugu, paylasimai, seffaf bir sis-
temin kurulmasi son derece 6nemlidir. Biz bu noktada her tiirli

isbirligine ve katkiya haziriz.

Gida Giivenligi  2010-3



Bulasanlar, pestisitler ve veteriner ilaclar
konusunda sektdr ne disintlyor?

Firmalara, bulunduklar: sektdrde bulasanlar, pestisitler ve veteriner ilaglar1 konusunda

goriislerini sorduk.

Umit Bilal Parlak

Teknik Tarim Uriinleri Ltd. Sti.

Kalite Giivence Miidiirii

Tarimsal tiretimde bilingsiz olarak kullani-
= lan pestisitlerin kalmtilar: topraga, suya,

t"i | havaya ve gzclalam‘bulu;:'amk insan‘sugllg“z—
M‘ n1 ve dogal dengeyi tehdit etmektedir. Insan
' saghgt dizerinde tarim ilaglart akut veya
kronik etki gostererek zehirlenmelere sebep

olmaktadir.

Umit Bilal Parlak, Quality Assurance Manager

Teknik Agriculture Products Ltd. Co.

The residues of pesticides unconsciously used in agricultural pro-
duction contaminate the soil, water and air and threaten the human
life and the nature. The plant protection products have acute or
chronic adverse effects on human health.

Tarimsal tiretimde bilingsiz olarak kullanilan pestisitlerin kalin-
tilar1 topraga, suya, havaya ve gidalara bulagarak insan saghigim
ve dogal dengeyi tehdit etmektedir. Insan saglig iizerinde tarim
ilaglar1 akut veya kronik etki gostererek zehirlenmelere sebep
olmaktadir.

Tarim ilaglar gesitli yollarla su ve topraga karismaktadir. Bitki
yaprak ve yiizeylerinden pestisitlerin yagmur ile yikanmasi,
atiklarin akar ve durgun sulara bogaltilmasi, bog ambalajlarin su
kaynaklarinda yikanmasi sayesinde su ve toprak kirlenmekte ve
bu sayede bircok bitki ve canli bu atiklardan olumsuz etkilen-
mektedir. Dolayisiyla yogun ve bilingsiz kullanilan tarim ilaglar1
dogay1 ve insan saghgini dogrudan tehdit etmektedir.

Ayrica, bitki hastalik ve zararhilarina karg: kullanilan ilaglarin
toksisitesine gore son uygulama ile hasat arasinda gegmesi gere-
ken belirli bir stire vardir. Eger bu siirenin bitmesi beklenmeden
hasat gergeklestirilirse bitki tizerinde bulunan ilag kalintilari in-
san ve gevre sagligim ¢ok ciddi sekilde tehlikeye sokabilecektir.

Toksisitesi yiiksek fakat maliyetleri diisiik tarimsal ilaglarin pi-
yasalarda bulunmasi ve maliyet avantaji nedeniyle ciftciler tara-
findan ragbet gormesi tehlikeyi daha da artirmaktadur.

Bu nedenle, tarimsal ilag¢ kullanim1 yogun olan bagta gelismis il-
keler olmak tizere biitiin tilkelerde ciftcilerin bilinglendirilmesi
ve tarimsal ila¢ kullaniminin azaltilmas: konularinda yogun ¢a-
lismalar yapilmali, ve pestisit {iretici firmalarin dogaya ve insana
daha az zarar verebilecek yeni formiilasyonlar tizerinde ¢alisma-
larinin desteklenmesi gerekmektedir.
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Adem Sararmig
Eti Gida San. Tic. AS.
Kalite Giivence Miidiirii
Guda giivenligi, ciftlikten baslayarak tiiketilin-
¥ ceye kadar olan zincirin her asamada wygun
L e sartlarin saglanmasini gerektiriyor. Bunun igin
b zincirde tiiketiciden baslayarak ¢alisan herkesin

= bilinglendirilmesi icin diizenli bir egitim politi-
‘ kast olmalidar.

Adem Sararmis, Quality Assurance Manager,
Eti Food Industry Inc. Co.

Food safety starts at the farm and requires fulfillment of necessary
requirements at all stages of the food chain. This necessitates deve-
lopment of a sustainable education policy to increase the awareness
of the food sector employees and the consumers.

Gida giivenligi, ciftlikten baglayarak tiiketilinceye kadar olan
zincirin her asamada uygun sartlarin saglanmasini gerektiriyor.
Bunun igin zincirde tiiketiciden baglayarak ¢alisan herkesin bi-
linglendirilmesi igin diizenli bir egitim politikas1 olmalidir. Bilin-
cin olusmamas: durumu, giivenli gida {ireten modern isletmeler
ile haksiz rekabete yol agan sagliksiz, kalitesiz gidalar: iireten
isletmelerin artmasina ve toplum saghiginin olumsuz etkilenme-
sine sebep olacaktir.

Zincirin ilk halkast olan tarla agamasinda yiiksek verim elde
etme diistincesi ile bilingsiz kullanilan bitki saghig: ilaglar1 (pes-
tisitler) tirtinde limitlerin {izerinde kalarak insan saglig1 icin kisa
ve uzun vadede risk olusturur. Tarim Koyisleri Bakanligimnin 12
Haziran 2009 tarihinde yaymladig: Bitki Koruma Uriinlerinin
Regeteli Satis Usul ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik ile zirai ilag-
larin satiginin receteye baglanmasi, ¢6ziime yonelik iyi bir uygu-
lama olacaktir. Ayrica lyi tarim uygulamalarmin da tiim kalintt
bulasanlar gibi risk faktorlerinin minimum diizeye indirilmesin-
de biiyiik 6nemi vardir. Birincil tiretim sonrasinda da hammad-
delerin depolanmasi, islenmesi, nakliyesi asamalarinda GMP ve
HACCP uygulamalar ile kontaminasyon risklerinin ortadan kal-
dirllmast gereklidir. Bakanligin zincirin her asamasinda gerekli
denetimleri yaparak, giivenilir gidalarin satigina izin vermesi asli
gorevlerinden biridir.

Tiiketicilerimize giivenli tirtinler sunmak igin firmamizda fi-
ziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik girdi kontrolleri sonucunda
hammadde kabulleri yapilmaktadir. Proseste GMP (Iyi Uretim
Uygulamalar1) ve HACCP sistemi uygulayarak riskler ortadan
kaldirilmaktadir. ISO 9000, ISO 22000, BRC gibi belgelere sahip
firmamuz stirekli Bakanlik, TSE ve denet¢i kuruluglar tarafindan
tetkik edilmektedir.



‘ " I'. } Asli Elif Sunay
- | - Altiparmak Pazarlama Koll. Sti.
H : Ar-Ge ve Kalite Giivence Miidiirii
{ = 1997 yilinda streptomisinin balda tespit edil-
mesinden sonra, kontaminasyon riski giindeme
*= gelen bal, o tarihten itibaren komplike analizler
., gerektiren bir ticari iiriin haline gelmistir. Bal-
da kalimti sorunu ar1 hastaliklarinin tedavisinde
. bazi antibiyotiklerin ve zararlilarin 6nlemesinde
bazi pestisitlerin  kullanimi neticesinde ortaya
H ctkmigtir.

Asl Elif Sunay , R&D and Quality Assurance Manager,
Altiparmak

Following the detection of streptomycine in it in 1997, honey beca-
me a commercial product that is subject to routine laboratory analy-
sis due to the risk of contamination. The contamination problem is a
result of use of antibiotics for treatment of some bee diseases and use
of some pesticides to combat against harmful organisms.

1997 yilinda streptomisinin balda tespit edilmesinden sonra,
kontaminasyon riski giindeme gelen bal, o tarihten itibaren
komplike analizler gerektiren bir ticari iiriin haline gelmistir.
Dolayisiyla, giiniimiizde, aricilikta ilag kullanimi, tiiketicilerin
ve gida kontrol otoritelerinin giderek daha fazla tizerinde dur-
maya bagladiklari kritik bir konudur.

Balda kalinti sorunu ar1 hastaliklarinin tedavisinde bazi antibiyo-
tiklerin ve zararlilarin 6nlemesinde bazi pestisitlerin kullanimi
neticesinde ortaya gikmugtir. Ulkemizde balda kalintiya neden
olan ilaglar genel olarak; yavru hastaliklarina kars1 antibiyotik
kullanimi, Varroa savasiminda gesitli ilaglarin kullanimi ve petek
saklamada kullanilan cesitli ilaglardir.

Ulkemizde oldugu gibi diinyada da ar1 hastalik ve zararlilar1 igin
benzer ilaglar kullanilmaktadir. Ancak her iilkenin ila¢ konusuna
yaklagimi farklidir. Avrupa’da ar1 hastaliklarinin tedavisinde an-

tibiyotik kullanim1 yasaklanmugtir.

Hayvancilikta ilag kullanimu, iirtinde ortaya ¢ikabilecek kalinti-
lar nedeniyle, tiiketici agisindan potansiyel bir risk tegkil etmek-
tedir. Bu nedenle bir veteriner ilacinin ruhsat alabilmesi igin, bu
ilacin belli gtivenlik kriterlerine uygun oldugunun ispatlanmasi
gerekir. Bir ilacin giivenirliginin tespitinde kullanilan en 6nemli
kriter ise, tirtinde (et, siit, bal vb) birakacag: kalintilarin mikta-
ridir. Balda kalint1 diizeyleriyle ilgili Avrupa Birligi tarafindan
bazi ilaglar haricinde, belirlenmis sinurlar yoktur. Benzer sekilde
Codex Alimentarius ve Kanada yasalarinda da herhangi bir de-
ger bulunmamaktadir. Codex Alimentarius’da pestisit, veteriner
ilac1 ve agir metaller i¢in genel bir ifade kullanilmig ve bu kri-
terler Codex komitesi tarafindan bal i¢in belirlenmis maksimum
kalinti miktarlaria uygun olmalidir denilmistir. Ancak bu de-

gerler heniiz belirlenmemis ve yiiriirliige girmemistir. Kanada

yasalarinda ise sadece bal FDA tarafindan belirlenen kriterlere

uygun olmalidir ifadesi yer almaktadir ve yine belirlenmis MRL
yoktur. Bu tip uygulamalar diger iilkelerde de gegerlidir. Ulkeler
arasi farkliliklar olabildigi gibi, ayni tilke igerisinde firmalar aras:
farkliliklar da olabilmektedir. Tiim bu belirsizlik ve karigikliklar
bal ticaretini giiglestirmekte ve bal tiretimi yapan tilkeleri zor du-
rumda birakmaktadir. Antibiyotikler icin MRL bulunmamasinin
ana nedeni; antibiyotik tireticilerinin aricilik sektoriinii ticari bir
kaynak olarak gormemeleri ve dolayistiyla otoritelere yeterli veri
saglamamalaridir.

Avrupa Birligi birtakim anti-varroa ilaglarina miisaade etmekte-
dir. Buna karsilik biittin antibiotikler yasaklanmistir. Dolayisiyla,
Avrupa Birligine ihracat yapan tilkelerin sadece miisaade edilen
anti-varoa ilaglarini kullanmalari ve eger antibiyotik kullanmaya
mecbur kaliyorlarsa, maddenin balda birakacag: kalinti miktari-
nin, gilintimiiz teknolojisindeki tespit limiti olan, 10 ppb sinirin1
agsmamasina dikkat etmeleri 6nerilmektedir. Avrupa Birligi'nin
bu kesin tutumuna kargilik, giintimtizde aricilik sektoriinde pek
¢ok tilkenin antibiyotik kullandig1 bilinmektedir.

Ulkemizde de Avrupa Birligi'ne uyum gercevesinde antibiyotik
kullanimu yasaklanmusg olup, 10 ppb (ug/kg) sinirina gore dene-
timler Tarim ve Ko6yisleri Bakanlig: tarafindan gerceklestirilmek-
tedir.
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Sektorel Bakig [Sectoral View I

Edip Sincer

Sincer Dis Ticaret Genel Miidiirii

Bitkisel kaynakli gida maddelerinde tarim

ilact kalintilar1 ve hayvansal gida madde-

lerinde veteriner ilag kalintilar: konunun

neredeyse tamamina yakinini olusturuyor.

Cogu kez, bitki hastaliklar1 i¢in kullanilan

. tarim ilaglary, yanhs ilag secimi, hatali doz,
" yanlis zamanlama ve kotii uygulama tek-

nikleriyle karsimiza ¢ikiyor.

Edip Sincer, General Director of Sincer Foreign Trade

The pesticide residues in products of plant origin and veterinary
drug residues in food of animal origin constitute the major part
of the issue. This generally results from selection of wrong plant
production product or the wrong dose, or inappropriate application
practices and timing.

Avrupa Birligi ile tiyelik miizakerelerimizin en 6nemli adimla-
rinda biri olan Gida Fash gectigimiz giinlerde agildi. Miizakere-
lerde uygulanacak yol haritas: incelendiginde bitkisel kaynakl
gida maddelerinde tarim ilact kalintilar1 ve hayvansal gida mad-
delerinde veteriner ilag kalintilar1 konunun neredeyse tamamina
yakinini olusturuyor.

Bugiin itibariyle, ne yazik ki, Tiirkiye’deki durum ¢ok da parlak
degil. Cogu kez, bitki hastaliklar: igin kullanilan tarim ilaglari,
yanls ilag se¢imi, hatali doz, yanls zamanlama ve kétii uygula-
ma teknikleriyle karsimiza gikiyor. Ozel ve siki denetimlerden
sonra ihraci yapilan iiriinlerin AB ve Rusya giimriiklerinden
yliksek sayilabilecek oranlarda geri dondiigii goz oniinde bu-
lunduruldugunda, gorece ¢ok daha az denetime tabi i¢ piyasaya
stirtilen tirtinlerdeki ilag kalint1 oranlarini diistinmek bile korku-
tucu.

Hayvansal iiriinlerdeki antibiyotik, hormon ve anabolizan kalin-
tilarindaki durum ise daha da kétii. Kullanimi tamamen yasakl
olan hormon ve anabolizanlar bilingsiz bir sekilde ve neredeyse
tamamen serbestce kullaniliyor. Antibiyotik kullanimi da bazi
sektorlerde giinliik rutin haline gelmis durumda.

Bu problemlerin 6niine gegmek igin ihtiya¢ duydugumuz dene-
timlerde kullanilacak laboratuvar altyapimiz eskisine oranla ¢ok
gelisme gosterdi ve siki bir denetim mekanizmasinin ihtiyagla-
11 karsilamaya gok yalqn; Bu konudaki temel problem, dene-
timleri yapmak ve sonrasinda yaptirimlari tavizsiz uy
igin gerekli s'iirasi ve idari irade. Bu konuda populizmdes
yaklagimlar gostermeden mucizevi ¢dziimler beklemek yerinde
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Tayfun Kirmizibayrak
Pinar Entegre Et ve Un San. A.S.
Ar-Ge Miidiirii

Ulke igerisinde hayvan hareketleri yapilir-
ken mutlaka hayvan pasaportu kullanil-
mali, mengei sahadetnamesi ve veteriner
saglik raporu diizenlenmeli ve sevkiyat
sirasinda bu belgeler bulundurularak ke-

- simhaneye bu belgelerle iletilmelidir.

Tayfun Kirmizibayrak
R&D Manager, Pinar Meat

It shall be ensured that passport, certificate of origin and veterinary
health certificate are accompanied to the animals during their mo-
vements within the country and the animals are brought to the sla-
ughterhouses together with these documents.

Bulasanlar, pestisitler ve veteriner ilaglari, et sektrériiniin en
onemli konu bagliklarindandir. Ulke igerisinde hayvan hareket-
leri yapilirken mutlaka hayvan pasaportu kullamlmali, mengei
sahadetnamesi ve veteriner saglik raporu diizenlenmeli ve sev-
kiyat sirasinda bu belgeler bulundurularak kesimhaneye bu bel-
gelerle iletilmelidir.

Hayvan besisinin ise saglikli mera kosullarinda ve saghkli tire-
tim ortamlarinda yapilmas: gerekmektedir. Beslenmede kullani-
lacak olan yemin ise beslenme degeri agisindan optimum yemler
olmas: gerekmektedir. Kullanilan yemlerin icerisindeki bilesen-
lerin orani ise zooteknik konusunda uzman ziraat miihendisleri
tarafindan hazirlanmalidir.

Sonug olarak yukarida 6zetlenmeye ¢alisilan kosullar uygulan-
maz ise uygun olmayan kosullarda ve uygun olmayan yemlerle
beslenen hayvanlar bulaganlar, pestisitler ve veteriner ilag kalin-
tilar1 agisindan risk igerecektir.

Ulkemizde yetkin laboratuvar sayisinin yetersiz olmasi nedeniy-
le laboratuvarlarin bir¢ogunda kalinti analizleri yapilamamak-
tadir. Bu duruma denetimlerin yetersiz ve yaptirimli olmadigini
ilave edince ortaya kotii bir tablo ¢ikmaktadir. Sektoriin 6nde
gelen firmalarindan biri olarak bize diisen gérev bu tabloyu gii-

zellestirmektir.
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Sektdrde sadece Beypilic'te bulunan, gida glvenligl konusunda Alman,
Fransiz ve Italyan Perakendeciler Birlikieri tarafindan gelistirilen uluslararas
diizeyde kabul grmils standartlara uygunlugun belgesidir,

Gevreye verilen defjerin ve

Tiv
¢evrenin korunmasi sartiarina list
dilzeyde hassasiyet gistererek SERTIFIKA

dretim yapildiGimin belgesidir.

Sektérde ilk olarak
Beypilig tarafindan
alinan, gida glvenligi
konusunda ingiliz
Perakendeciler
Birligi'nin gelistirdigi
global standartlara
uyumun belgesidir.
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Hijyen konusunda

tiim Bnlemlerin
alindiginin,
saghikl ve kalitell
dretim ortaminin
saglandiginin
belgesidir.

Kalitede sUreklilik ve izlenebilirlik
sistemlerinin kurularak dretim
yapildifinin belgesidir.

* Belgelerimizin tamami vluslararasi akreditasyon kuruluslarindan onayhdir.
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DIPLOMALI PiLiC
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Prof. Dr.

Vural Gokmen
Hacettepe Universi-
tesi Gida Arastirma
Merkezi,
vgokmen@hacettepe.
edu.tr

Termal Proses ve gida glivenligi

Gida islemenin kokii ¢ok eskilere dayanir. Fermentasyon, giines-
te kurutma ve tuzlama gibi uygulamalar gida isleme amaciyla
ytizyillardir kullanilmaktadir. Is1 uygulamast ile gidalarin islen-
mesi de ¢ok eski uygulamalardan biridir. Insanoglu, 1sinin gida-
da meydana getirdigi degisiklikleri daha iyi anladikca, tarihsel
siireg igerisinde uygulama sekli ve amaci bakimindan farklilagan
birgok 1s1l islem teknigi gelistirmistir.

Bu yazi, 1s1l islemlerin zaman igerisinde gecirdigi evrimi ilkel,
yakin ge¢mis ve modern donemler olmak tizere 3 asamada de-
gerlendirmektedir (Sekil 1). Gidalarin 1s1l islem uygularak tii-
ketime hazir hale getirilmesi uygulamalari, ategin kesfi ve onu
faydali hale getirmek icin kontrol altina alma ¢abalarina paralel
olarak gelismistir.

Gida olarak kullanilan hammadenin belli kogullarda 1sitildiktan
sonra tiiketilmesinin belirgin faydalar1 mevcuttur. Bunlarin ba-
sinda gidalarin temel bilesenlerinden olan proteinlerin sindirile-
bilirliklerinin ve buna bagh olarak biyoyararliliklarinin artmasi
gelir. Ayrica gidalarin bilesiminde dogal olarak bulunan bazi
bilesenlerin toksik etkilerinin 1s1l iglemler ile azaltilmasi miim-
kiindtir. Isil islemlerin gidalarda neden oldugu en 6nemli degi-
sikliklerden biri de tat ve lezzet olusumudur. Neden oldugu bu
faydalar, 1s1l islem uygulamalarinin zaman iginde gelenekselles-
mesine neden olmustur.

Abstract

Thermal processing is essential for producing foods, which are micro-
biologically safe, have increased nutritional quality and reduced levels
of potentially toxic compounds. Heating may induce the formation of
health-promoting components, such as antioxidants and antimicrobial
agents. On the other hand, it may lead to the formation of heat-induced
contaminants, such as carcinogenic acrylamide, furan and chloropro-
panols under certain processing conditions. Recent studies have indi-
cated the presence of different amounts of these harmful compounds in
many roasted, fried and baked foods. Reaction mechanisms responsible
for the formation of thermal process contaminants occurring in foods
involve carbohydrates, lipids or free fatty acids, proteins or free amino
acids, vitamins, and etc. Reaction pathways are mainly interrelated and
strongly dependent on food composition and heating conditions. There
is currently a difficult position in the interface of consumers and food
industry. The risk arising from thermal process contaminants is not
new, but a new finding. It is certain that the food industry should find
viable solutions to prevent or minimize the formation of thermal process

contaminants.

Sekil 1. Gidalarda 1s1l islem

uygulamalarmin  tarihsel
gelisimi ve getirdigi yeni-
likler
ILKEL DONEM | louwsresrgmzzins | MODERN DONEM .
| YAKIN GECMiS DONEM J dnalitik gida kimyas oloninde

Atesin kesfi

= Bivovararihk artes
* Dinjurl toksisite azalig:
* Tat ve lexzet artign

gideriimesi

akin ge¢miste bilimde meydana gelen ilerlemeler, gida-
larin 1sitilarak islenmesi ile ilgili nedenleri gesitlendir-
migtir. Louis Pasteur’iin 19. yy’da “kendiliginden tiire-
me” inancinin sona ermesine neden olan deneylerinin ardindan,

salgin hastaliklardan gidalarin fermentasyonuna kadar birgok
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Proses kontaminantion oluswemu

* Grdalarin wzun stre muhaforas
= Mikrobiyel kikenli risklerin

olaym gercek nedeninin mikroorganizmalar oldugu anlasilmig
ve belli sartlarda 1s1 uygulamas: ile mikroorganizmalarin 6ldii-
riilebildigi bilinir hale gelmistir. Bu, sonradan pastdrizasyon
olarak adlandirilan 1sil igleme dayali gida muhafaza tekniginin

ortaya ¢ikmasina neden olmustur. Pastdrizasyon ve sterilizas-



yon tekniklerinin gelisimi ile birlikte iirtinde 1s1 girisimi ve buna
bagli olarak gerceklesen mikroorganizma inaktivasyonu tizerine
bir¢ok model gelistirilmistir. Giintiimiizde gida tirtinlerinde raf-
omrii veya depolama stiresince mikrobiyal bozulmalar1 sinirla-
mak amaciyla uygulanan muhafaza yontemlerinin baginda 1s1l
islemler gelmektedir. Isil islem uygulamasi gidalardaki mikroor-
ganizmalarin kismen ya da tamamen 6lmesine, dolayis: ile raf-
omrii siiresince mikrobiyal kaynakli gida giivenligi risklerinin
engellenmesine olanak vermektedir. Gidalarin 1s1l islemlerle mu-
hafazasinin temel nedeni olan bu durum, giiniimiizde de geger-
ligini halen devam ettirmektedir.

Gida giivenligi ve termal proses kontaminantlar

Gida giivenligi giintimiizde modern gida endiistrisinin en
6nemli giindem maddelerinden biri durumundadir. Isil islemler
gidalarin hazirlanmasinda halen yaygin sekilde uygulanan tek-
niklerin baginda gelmektedir.

Is1 uygulayarak belli bir hammadde veya formulasyonun son
trtine dontistiirtilmesi stireci gidanin bilesiminde pekgok kim-
yasal degisimi de beraberinde getirmektedir. Ozellikle arzu
edilen son tiriin 6zelliklerine gére uygulanan 1s1l islem kosullar
dikkate alinirsa, 1s1l islem yolu ile islenen gidalarin 60-80°C gibi
iliml sicakliklardan 200-250°C gibi yiiksek sicakliklara kadar
cok genis aralikta degisen sicakliklara farkli siirelerde maruz
kaldig1 goriilmektedir (Cizelge 1). Kuskusuz bu derece genis
sicaklik araliklarinda uygulanan bir islemin etkileri gidalardaki
mikroorganizmalar ile enzimlerin inaktivasyonu ve 1s1ya duyar-
I1 baz1 bilesenlerin kismen kaybedilmesi ile sinirli olmayacaktir.
Isil islem siireglerinin optimizasyonu tizerine ¢alisan gida bilim-
ciler, vitaminler gibi 1s1ya duyarli gida bilesenlerinin kaybini s1-
nirlamak icin 6nemli ilerlemeler kaydetmiglerdir.

Isil islem Tipik Sicaklik (°C)
Pastorizasyon 70-90
Sterilizasyon 120-150

Haglama 70-100

Kizartma 160-180

Firinda Pigirme 190-250

Kavurma - Kézleme 200-250

Cizelge 1. Gidalarda farkli 1s1l iglem uygulamalar: ve tipik sicaklik
araliklart

HAMMADDE

A (70-250°C)

Isil islemlerin gidalarda meydana getirdigi kimyasal degisimler
islem sicaklig: ile birlikte tirline aktarilan termal enerjinin bii-
yukliigiine gore degisiklik gosterir. Isil islemin tipi ve uygula-
nis sekline gore 1snma farkh hizlarda gergeklegebilir. Buna goére
tirtine ait 6zellikler disinda ortam sicaklig1 ve 1s1 aktarim sekli
iirtinde 1s1 girisimini kontrol eden faktorlerdir. Gidalarin 1s1l yol-
laislenmesinde 1sitic1 ortam olarak su, buhar, hava ve yag yaygin
olarak kullamlir. Ayrica bazi kavurma ve kizartma uygulamala-
rinda oldugu gibi sicak metal yiizeye temas seklinde 1sitma da
yaygindir.

Uriinde 1s1 girisimine bagli olarak 1sitilan gida maddesinde belli
bir zaman-sicaklik profili ortaya ¢ikar. Esas itibariyla gidalarda
1sitma sirasinda meydana gelen kimyasal reaksiyonlarin tipi ve
hizin1 ortam sicakligindan ¢ok zaman-sicaklik profili belirler.
Ayrica birgok 1s1l islem uygulamasi agik sistem seklinde uygu-
landigindan, 1s1 transferi yaninda kiitle transferi de aym anda
gerceklesir. Bu durum gidayy, 1s1l iglem sirasinda igerigi stirekli
degisen karmagik ve oldukga reaktif bir sistem haline getirir.

Isil islem gidanin temel bilesenlerinde belirgin degisimlere ne-
den olur. Protein denatiirasyonu, lipid oksidasyonu, Maillard
reasksiyonu, karamelizasyon, vitamin degradasyonu isitma
sirasinda meydana gelen belli bagh degisimlerdendir (Sekil 2).
Tat-koku ve lezzet gelisimi de ¢ogu kez 1s1] islem uygulamasi ile

ortaya ¢ikan olumlu sonuglardandir.

Sekil 2. Isil iglemler sirasinda gida bilegenlerinde meydana
gelen bazi degisimler

URUN

Karbonhidratlar = Karamelizasyon
Proteinler = Denatiirasyon

Protein (Amino Asit) + Seker = Maillard reaksiyonu
Lipidler = Termoksidasyon

Vitaminler = Degradasyon
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Kromatografi ve kiitle spektrometresi alaninda meydana gelen
teknolojik gelismeler, analitik gida kimyasi1 alaninda son dénem-
de 6nemli ilerlemelerin ortaya ¢ikmasina katkida bulunmustur.
Prosesin gida bilesiminde neden oldugu kimyasal degisimlerin
belirlenmesine paralel olarak, 1s1l islem gibi gida tiretiminde ge-
leneksel olarak ytizyillardir kullanilan tekniklerin neden oldugu
bazi riskler ortaya ¢ikarilmistir. Bunlar kuskusuz eskiden beri
varolan, ancak yeni 6grenilmis riskler olarak degerlendirilmeli-
dir.

Son yillarda yapilan calismalar gidalarin 1sitilmasi sirasinda akri-
lamid, furan ve kloropronal tiirevleri gibi kanserojen bilesiklerin
ortaya giktigini gdstermigtir. Insan saglhigini tehdit eden bu mad-
deler, gidanin bilesiminde dogal olarak varolan bilesiklerden,
uygulunan 1smin etkisiyle gerceklesen reaksiyonlar sonucunda
olugmaktadir (Sekil 3). Bu maddeler olusumlarina neden olan
temel etkenin 1s1 olmasi nedeniyle “termal proses kontaminant-
lar1” olarak adlandirilmaktadir.

4>100°C

Indirgen sekerler
liphd oksidusyon drimleri

A 60°C

Askorbik Asit ey FUT AN
Doymamis yag asitleri
Gliseridler + Tuz ﬂ} Kloropropanoller

ve esterleri

Sekil 3. Isil iglem sirasinda gidalarda dogal olarak bulunan bazi bilesen-
lerin potansiyel kanserojen maddelere doniisiimiinden 6rnekler

Gida endiistrisinin geleneksel olarak yillardir uyguladig: kizart-
ma, kavurma ve firinda pisirme gibi iglemler sirasinda olusan
termal proses kontaminantlari, gida sektoriinii son yillarda en
cok meggul eden konulardan biri durumuna gelmistir. Insanla-
rin uzun yillardir begenerek tiikettigi pekcok gida maddesinde
boylesi kanserojen maddelerin olustugunun belirlenmesi, tiike-
ticinin iglenmis gida tirtinlerine kars1 biiytik kusku duymasina
neden olmustur. Diger taraftan gida endiistrisinin termal prose-
se dayali gida giivenligi risklerine kars: son derece hazirliksiz
oldugu anlagilmaktadir. Yazinin ilerleyen boliimiinde akrilamid,
furan ve kloropropanollerin olusum mekanizmalar1 ve olusum-
larinin engellenmesi i¢in muhtemel ¢6ziim yollar1 agiklanmak-
tadar.

/

/0 Akrilamid

Akrilamid “insan igin olas1 kanserojen” olarak
nitelendirilen (grup 2A) bir bilegiktir. Bu ne-
NH2  jenle siklikla titketilen bircok gida maddesine
degisen miktarlarda akrilamid varliginin saptanmig olmas: gida

alaninda ¢ok biiytik bir yanki uyandirmustr.
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2002 yilinda gidalarda akrilamid tespit edildiginin bildirilmesi-
nin hemen ardindan Diinya Saglik Orgiitii ve Avrupa Komisyo-
nu akrilamid konusunda veritabani olusturma ¢alismalarini bas-

t.

P,

Sekil 4. Akrilamid iceren bazi gidalardan ornekler

Gida Maddesi Akrilamid (ng/g)

En diisiik — En yiiksek Ortalama

Patates kizartmalar: <5-4653 186
Patates cipsleri <5-4215 528
Biskiivi tipi trtinler <4-3324 145
Kizarmig ekmekler <5-2838 244
Zencefilli kekler <5-7834 303
Bebek mamalar: <5-910 79

Diyabetik biskiiviler <5-3044 230
Kahvaltilik tahillar <5-1649 60

Kavrulmusg kahve <79-975 286

Cizelge 2. Baz1 gida maddeleri gruplari icin akrilamid miktarlar

latmustir. Genel olarak, patates kizartmalari, firincilik tirtinleri,
cerez gidalar ve kavrulmus kahve en ¢ok akrilamid igeren gida-
lar olarak 6ne ¢tkmaktadir (Sekil 4). Cizelge 2’de Avrupa ¢apinda
yapilan tarama galismalarinda elde edilen sonuglara goére bazi
gida maddelerindeki akrilamid miktarlarinin degisim araliklar:
verilmektedir.

Isil islemler sirasinda akrilamid olusumunun azaltilmasi tizerine
etkili olan baz1 uygulamalar séyledir;

(1) asparajin miktarinin azaltilmas icin asparajinaz enzimi kul-
lanilmast

(2) kabartma ajan1 olarak amonyum bikarbonat kullanimindan

vazgegcilmesi



(3) indirgen sekerlerin, olmayanlar ile degistirilmesi

(4) asparajin dis1 amino asitlerce zengin protein hidrolizatlar
ilavesi

(5) kalsiyum ve benzeri katyonlarin ilavesi

(6) tirtine aktarilan termal enerji miktarinin azaltilmasi
Uluslararasi otoritelerin goriisiine gore islenmis gidalardaki
akrilamid miktarimin ALARA (as low as reasonably achievable)
prensibine uygun sekilde miimkiin olan en diisiik seviyelere in-
dirilmesi igin ¢aba gosterilmelidir. Ancak akrilamid miktarinin
azaltilmas: igin uygulanan yontemlerin {iretim maliyetini ar-
tirmamasi ve son tirliniin duyusal 6zelliklerini degistirmemesi
gerekmektedir. Akrilamid olugumunun azaltilmasinda Maillard
reaksiyonunun sinirlandirilmasi genel kabul géren bir yaklagim
degildir, ¢linkii bu reaksiyon 1s1l iglem gormiis gidalarda aymn
zamanda renk ve aroma olusumundan da sorumludur. Bu kri-
terlere uyan ve gida endiistrisi tarafindan uygulama potansiyeli
olabilecek pratik ¢oztimler gelistirilmesi tizerine ¢aligmalar ha-
len yogun sekilde devam etmektedir.

Furan

Furan ve tiirevlerinin islenmis gidalardaki varligi uzun zaman-
dir bilinmektedir. Furan, saglik otoriteleri tarafindan insan igin
olas1 kanserojen madde olarak siniflandirilmaktadir.

Isil islem gormiis gidalardaki furan miktarlar: ilk defa FDA tara-
findan 2004 y1linda rapor edilmistir. Buna gore 6zellikle konserve
edilmis gidalarda insan sagligini tehdit edebilecek miktarlarda

[\

0 nizmalarin basinda askorbik asit ve tiirevleri

furan bulunabilmektedir. Yapilan ¢alismalar
1s1l iglem sirasinda ortaya ¢ikan farkl reaksi-
yon mekanizmalarimin furan olusumundan

sorumlu oldugunu gostermistir. Bu meka-

ile gok doymamuis yag asitlerinin 1s1 etkisiyle
dekompozisyonu gelmektedir (Cizelge 3).

Reaksiyon sistemi Olusan Furan (pmol/mol)

Askorbik asit 9950
Linoleik asit 681
Linolenik asit 3270

Cizelge 3. Farkl1 reaksiyon sistemlerinden 1sitma sirasinda
furan olusum miktarlar

Askorbik asit, furan olusumundan sorumlu en énemli gida bile-
seni olarak rol oynamaktadir. Bilindigi gibi askorbik asit meyve
ve sebzelerde bol miktarda bulunan bir vitamindir. Bebeklerin
tiiketimine yonelik olarak {iiretilen meyve ve sebze piirelerinin
pastorizasyonu sirasinda askorbik asit’in furan’a dontistimii bii-
yiik kaygi yaratmaktadir. Bu nedenle 1s1l isleme alternatif muha-
faza tekniklerinin gelistirilmesi, 6zel tiiketim gruplarina yénelik
olarak hazirlanan bazi gida triinlerinin tretiminde énemli bir
ilerleme olacaktir.

Ote yandan geker dekompozisyonu ve Maillard reaksiyonu da
belli oranlarda furan olusumuna neden olabilmektedir. Bu re-
aksiyonlar 6zellikle kahvenin yiiksek sicakliklarda uzun siireli

olarak kavrulmasi sirasinda gozlenmektedir. Dolayisi ile kavrul-
mus kahve 6nemli diizeylerde furan olusumunun sik rastlandi-
g1 tirlin gruplarindan biri durumundadir. Benzer sekilde findik
gibi kuruyemislerin kavrulmasi sirasinda da énemli miktarlarda
furan olustugu bilinmektedir. Findiklarin kavrulmasi sirasinda
furan olusumuna neden olan en ¢nemli etken, firndik yaginin
6nemli bilesim unsurlarindan linoleik ve linolenik asit’dir.
Furan, kaynama noktas: yaklasik 31°C olan son derece ugucu
bir maddedir. Bu nedenle kahve kavurma gibi acik sistem sek-
linde uygulanan 1sitma islemlerinde gidanin yapisinda olusan
furan’in 6nemli bir kismi evaporasyon yolu ile ortama dagil-
maktadir. Bu nedenle kavurma ve kizartma gibi islemlerin ger-
ceklestirildigi ortamlarin iyi havalandirilmasi, solunum yolu ile
furan’a maruz kalma riskini ortadan kaldirmak igin gereklidir.
Konserve ve meyve suyu gibi kavanoz veya kapal sise iginde
gerceklestirilen 1s1l islem uygulamalarinda ise olusan furan gi-
danin yapisinda kalir. Ancak ambalajin agilmasi ile birlikte kap
icindeki furan’m bir kismu buharlagir. Bunun sonucunda gidanin
tiiketilen porsiyonundaki furan miktar1 azalir. Eger konserve,
ptire gibi gida tirtinleri ambalaji agildiktan sonra bir siire karig-
tirlarak bekletilirse, furan miktarinda 6énemli diizeyde azalma
saglanabilmektedir.

Furan tizerine yapilan calismalarin ortaya cikardigi en carpict
bulgu, insan beslenmesinde 6nemli fizyolojik etkileri olan as-
korbik asit ve linoleik asit gibi dogal gida bilesenlerinin 1sitma
sirasinda potansiyel kanserojen bir madde olan furan’a doniisii-
mii olmustur. Ustelik furan olusumu bakimindan uygulanan 1s1l
islemin, kizartma veya kavurma gibi ¢ok ytiksek sicakliklarda
gerceklestirilmesi gerekmez. Pastérizasyon gibi ilimli bir islem
sirasinda dahi, gidanin bilesimine gore 6nemli miktarlarda furan
olusabilmektedir.

Kloropropanoller

Kloropropanoller ilk kez 1978 yilinda asit ile hidrolize edilmis
sebze proteinlerinde saptanmigtir. Protein hidrolizatlar1 birgok
gida maddesine ingrediyen olarak kullanilmaktadir. Protein
hidrolizatlarindaki kloropropanol olugumu ilgili endiistri tara-
findan azaltildiktan sonra yasal otoritelerin bu kontaminantlara

karg1 ilgisinde azalma olmustur.
Ancak son donemde yapilan calis-
OH malar bir¢ok gida maddesinde farkli
Cl \’)\ miktarlarda kloroporanol tiirevlerinin
CH q bulunabildigini gostermistir. Dolayis1
ile kloroporanol tiirevlerine kars1 ilgi
son donemde tekrar artmigtir. Bunun
en 6nemli nedeni, kloroporanol tiirevlerinin insan icin olas1 kan-

serojen maddeler olarak siniflandirilmis olmasidir.

Gida maddelerinde en ¢ok rastlanan kloropropanol tiirevlerinin
basinda 3-monokloropropan-1,2-diol (3-MPCD) gelmektedir.
Ayrica 1,3-dikloropropan-2-ol’de (1,3-DCP) gidalarda yaygin
rastlanan kloropropanol tiirevlerindendir.
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Yapilan ¢alismalar 1s1l islem sirasinda kloroporanol tiirevlerinin
olusumundan sorumlu olan reaktantlarin gliserol, agilgliseroller
ve klor iyonlar1 oldugunu gostermektedir. Diisiik su aktivitesi ve
yiiksek sicaklik kogullar: altinda gergeklesen 1sitma islemi kloro-
poranol tiirevlerinin olusumu hizlandirmaktadir. Formiilasyon
ve pisirme kosullar1 dikkate alindiginda firmcilik tirtinleri kloro-
poranol tiirevlerinin olusumu igin elverigli ortam yaratmaktadur.
Ayrica malt igleme sirasinda uygulanan 1sitma kosullar1 da klo-
roporanol tiirevlerinin olusumuna neden olmaktadir.
Kloroporanoller 1s1l iglem sirasinda sadece serbest formda degil,
ayrica ester formunda da olusabilmektedir. Ozellikle yiiksek
miktarda yag iceren gidalarin 1sitilmas: sirasinda 3-MPCD es-
terleri olusumunun, serbest 3-MPCD olusumuna gore yaklagik
400 kata kadar daha fazla gergeklestigi bilinmektedir. 3-MPCD
esterleri olugumu, aynu serbest 3-MPCD olusumu kadar tehlike-
li kabul edilmektedir. Clinkii, viicuda alinan 3-MPCD esterleri,
lipaz etkisi ile barsaklarda emilim 6ncesi serbest 3-MPCD’ye do-
niisebilmektedir.

Kloropropanoller ve tiirevlerinin olusumu bakimindan énemli
gidalardan biri de rafine yemeklik yaglardir. Bilindigi gibi bu
iirtinler gerek yag eldesi 6ncesi hammaddeye uygulanan ka-
vurma iglemi ve gerekse yagin rafinasyonu sirasinda uygulanan
deodorizasyon islemi sirasinda uzun stireli olarak ¢ok yiiksek
sicakliklara maruz kalabilmektedir. Bu islemler, son tiriin du-
rumundaki rafine yaglarda 6nemli miktarlarda 3-MPCD ve es-
terlerinin olusmasina neden olmaktadir. Yemekli yag gida en-
distrisinin en 6nemli alt sektorlerinden birisidir. Birgok tirtiniin
hazirlanmasinda veya formiilasyonunda yaglar kullanilmakta-
dir. Son yillarda ortaya ¢ikarilan gida giivenligi riskleri 1s1g1nda
yemeklik yaglarin eldesinde halen uygulanan teknolojinin géz-
den gegirilmesi gerektigi cok agiktir. 3-MPCD ve esterleri olusu-
munun smnirlandirilmasi: bakimindan, yemeklik yaglarin tiretim
tesislerinde klorlu bilesiklerden uzak durulmasi ve tirtine uygu-
lanan termal enerjinin miimkiin mertebe azaltilmasinda fayda

olacag diistiniilmektedir.

Kaynaklar:

Agar, O.C., Gékmen, V. (2009) Investigation of acrylamide formation on
bakery products using a crust-like model, Molecular Nutrition and Food
Research, 53, 1521-1525

Acar, 0.C., Gékmen, V. (2010) A new approach to evaluate the risk arising
from acrylamide formation in cookies during baking: Total risk calculati-
on, Journal of Food Engineering 100, 642-648

Capuano, E., Ferrigno, A., Acampa, 1., Serpen, A., Acar, 0.C., Gokmen, V.,
Fogliano, V. (2009) Effect of flour type on Maillard reaction and acryla-
mide formation in bread crisp model systems and mitigation strategies,
Food Research International 42 (9), 1295-1302

Capuano, E., Oliviero, T., A¢ar, 0.C., Gokmen, V., Fogliano, V. (2010) Li-
pid oxidation promotes acrylamide formation in fat-rich model systems,
Food Research International 43, 1021-1026

Gokmen V., Senyuva, H.Z. (2006) Study of colour and acrylamide formati-
on in coffee, wheat flour and potato chips during heating, Food Chemistry
99, 238-243

Gokmen, V., Acar, O.C., Arribas-Lorenzo, G., Morales, E]. (2008) Investi-
gating the correlation between acrylamide content and browning ratio of

Gida Giivenligi  2010-3

model cookies, Journal of Food Engineering 87, 380-385

Gokmen, V., Agar, O.C., Koéksel, H., Acar, . (2007) Effects of dough formu-
la and processing conditions on the formation of acrylamide in cookies,
Food Chemistry 104, 1136-1142

Gokmen, V., Atag, B., Serpen, A., Morales, F]. (2009) Multiple stage ext-
raction strategy for the determination of acrylamide in foods, Journal of
Food Composition and Analysis 22, 142-147

Gokmen, V., Palazoglu, T.K (2009) Measurement of evaporated acrylami-
de during frying of potatoes: Effect of frying conditions and surface-to-
volume ratio, Journal of Food Engineering 93, 172-176

Gokmen, V., Palazoglu, TK. (2008) Acrylamide formation in foods during
thermal processing with a focus on frying, Food and Bioprocess Techno-
logy 1, 35-42

Gokmen, V., Palazoglu, TK., Senyuva, H.Z. (2006) Relation between the
frying time-temperature history and the acrylamide formation in surface
and core regions of French fries, Journal of Food Engineering 77, 972-976
Gokmen, V., Senyuva, H.Z. (2006) A generic method for the determination
of acrylamide in thermally processed foods, Journal of Chromatography
A 1120, 194-198

Gokmen, V., Senyuva, H.Z. (2006) A simplified approach for the kinetic
characterization of acrylamide formation in fructose-asparagine model
system, Food Additives and Contaminants 23(4), 348-354

Gokmen, V., Senyuva, H.Z. (2007) Acrylamide formation is prevented by
divalent cations during the Maillard reaction, Food Chemistry 103, 196-
203

Gokmen, V., Senyuva, H.Z. (2007) Effects of some cations on the formation
of acrylamide and furfurals in glucose-asparagine model system, Europe-
an Food Research and Technology 225, 815-820

Gokmen, V.,, Senyuva, H.Z., Diilek, B., Cetin, A.E. (2006) Computer vision
based analysis potato chips — A tool for rapid detection of acrylamide
level, Molecular Nutrition and Food Research 50, 805-810

Morales, E]J., Martin, S., Acar, O.C., Arribas-Lorenzo, G., Gokmen, V.
(2009) Antioxidant activity of cookies and its relationship with heat-
processing contaminants: a risk/benefit approach, European Food Rese-
arch and Technology 228, 345-354

Palazoglu, TK., Gékmen, V. (2008) Development and experimental vali-
dation of a frying model to estimate acrylamide levels in French fries,
Journal of Food Science 73, E109-E114

Palazoglu, T.K., Gokmen, V. (2008) Reduction of acrylamide level in
French fries by employing a temperature program during frying, Journal
of Agricultural and Food Chemistry 56, 6162-6166

Palazoglu, T.K., Savran, D., Gokmen, V. (2010) Effect of cooking method
(baking vs. frying) on acrylamide level of potato chips, Journal of Food
Science 75 (1), E25-E29

Senyuva, H.Z., Gokmen, V. (2005) Analysis of furan in foods. Is headspace
sampling a fit-for-purpose technique?, Food Additives and Contaminants
22(12), 1198-1202

Senyuva, H.Z., Gokmen, V. (2005) Study of acrylamide in coffee using an
improved liquid chromatography — mass spectrometry method: Investi-
gation of colour changes and acrylamide formation in coffee during roas-
ting, Food Additivies and Contaminants 22(3), 214-220

Senyuva, H.Z., Gokmen, V. (2007) Potential of furan formation in hazel-
nuts during heat treatment, Food Additives and Contaminants 24 (SUPP.
1), 136-142.

Serpen, A., Gokmen, V. (2007) Modeling of acrylamide formation and
browning ratio in potato chips by artificial neural network, Molecular
Nutrition and Food Research 51, 383-389

Serpen, A., Gokmen, V. (2009) Evaluation of the Maillard reaction in pota-
to crisps by acrylamide, antioxidant capacity and color, Journal of Food
Composition and Analysis 22, 589-595

Unal, B., Palazoglu, TK., Gokmen, V., Senyuva, H.Z., Ekiz, H.I. (2007)
Reduction of acrylamide formation in French fries by microwave pre-
cooking of potato slices Journal of the Science of Food and Agriculture
87,133-137

Wenzl, T., Lachenmeier, D.W., Gokmen, V. (2007) Analysis of heat induced
contaminants (acrylamide, chloropropanols, furan) in carbohydrate rich
food, Analytical and Bioanalytical Chemistry 389, 119-137



gz (115U

‘0 o
@M"’ H B G @) % el @

wiwow tuyap.com.tr

4.1stanbul Gida ve Icecek
Urinleri Fuari

9-12 Aralik 2010

Onlina
(EEdie iGin

www.foodistfuari.com

L 2 -
L || § . @ ortak@lan
Mt e ooy T rﬁ--:mnh-l#'-cﬂ.-h-:ﬂ-ﬂ- Seiilnel Haver Forali Jesiegi

TUY AP FUSRCILE &.5. ) FUAR &LENI VE MERKEZ OFE Ty &P YURT bl cFisLER TOYAF YURT 481 OFSLER]

o P ve Sarmps Markan Tedip B Teridcp Faartar 1“‘];..“’2 ] n 1] rn'"lgnn Tirpap Mozires Tpeg 1=
'!L:é‘gu.l.l:i'.l'.'!hl!ﬂ UrhoL ;E“l_‘-:l:h.“" fryaee s o IREEIRSTNRIT 'ﬁ'lﬂhm:": AP e LT bryprescrelE Er e e iueg oo
tankd - | irioee .

C i Farid Salg Pruje Taa it Trma Rmoarm Trpy 5“""_[ . Feyup B = T2 Sebya Thyea Talad
ol <3 EIEE:IIEE Sl e AT Lol ALl DALY tprknFva on I'I";"E'H"' FIPOETE hRap ':;g LA OeT Lyl e e o Lryapiid b L O
L Tiyaa Bmsa T L T iyda Sawmn
Falm <017 A8 B9 5 Fekiam Sabg Fuwr Kizmi PR ! VA : e Tryap Helep lryap Ikep
b el e b niramayith g oo hepbmS on TSy an Y heapa ety e e b i peifoep com

ﬂ "1' v "1 = Tiyap Fuar ve Kongra Merkezi
LA TUYRE Biyilkgakmacs, Istanbu, Tirkiye

BU FUAR 5174 SAYILI KANUN GEREGINCE TORKIYVE ODALAR VE BORSALAR BIRLIGHTOBE) (28] ILE DUZENLENMEK TEDIR,




forgl

Prof. Dr.

Ali Esat Karakaya
Gida Giivenligi
Dernegi Danisma
Kurulu Uyesi

Gida Giivenligi

Gidalardaki kimyasal bulasanlarin risk analizi
metodolojisi ile yonetilmeleri

Prof. Dr. Ali Esat Karakaya Gida Giivenligi Dernegi Damsma Kurulu Uyesi

“Uretimden tiiketime kadar olan siiregte toksisiteleri ve miktarlar: birbirinden farkl bini agkin kimyasal madde gidalara bulagabilir. Bu maddelerin
viicuda alan miktarlarina bagl olarak toksisite olusturma riski vardir. Bu riskin “kabul edilebilir risk  sinirlari iginde tutulabilmesi ancak bu
kimyasallarin risk analizi metodolojisi ile yonetilmeleri ile miimkiindiiv. Bu makalede risk analizinin temel prensipleri ve bu konuda Tiirkiye'deki
uygulamadaki baz1 eksikliklere yer verilmistir.”

Prof. Dr. Ali Esat Karakaya, Advisory Committee Member, Food Safety Association

“More than a thousand of chemicals with different toxicity levels and amounts may contaminate food through the stages from production to con-
sumption. This chemical intake may pose the risk of toxicity in the body depending on the amount ingested. This risk shall only be kept within
acceptable limits thorough risk analysis methodology. This article covers the main principles of risk analysis and the weaknesses of its implemen-
tation in Turkey”.

1da tretiminin “tarladan catala” kadar olan stirecinde =~ timiza giren kimyasallardir. Kimyasal bulasanlarin diger bolii-
¢ok sayida kimyasal, iretim kosullarina, ortamdaki  mdiinii ise binlerce yildir gidalarda bulunan ancak 1950’lerden

gevre kirleticilerin varligina, saklanma ve pisirme ko-  sonra analitik yontemlerin gelismesi sonucunda varliklarimni fark
sullarina bagl olarak gidalara bulasabilir. Gida kat- . ettigimiz mikotoksinler, pisme iglemi sirasinda olusan
kilarinin aksine gidalardaki varliklar: istek digi - . > kimyasallar gibi bulasanlar olusturur. Gidalardaki

olan bu biiytik grubu “kimyasal kirlilikler” kimyasal bulaganlar gesitli gruplar altinda bini

olarak adlandiriyoruz. Kimyasal bulasan- askin maddeden olugur. Bu gruplar ve bu

gruplar_da.'ki drnekler tablo halinde goste-
¢ -

lar, olarak da adlandirlan bu grup mik- .
- rilpfistir. (Tablo.1)
$., o *

robiyolojik bulaganlarla birlikte “gida

RV

glvenligi”nin iki 6nemli unsurunu

»

olusturur. - ‘Toksikolojinin temel kurali olarak,

. ister sentetik ister dogal, tiim kim-
Son yiizyillda endiistrilesme ve yasallar viicuda alinan miktarlari-
sehirlesmeye bagh olarak kim- na (doza) bagh olarak dogrudan
yasal madde kullaniminda veya dolayl insan saghgmna za-
hizli bir artis olmusgtur. Buna rar verebilirler. Kimyasallarin
ulagim ve enerji elde edilme- organizmada yaratti1 hasar ge-
nel bir tanimla “toksisite” ola-
rak adlandirilir. Ancak bu tek

kelimelik tanim sonucu 6lim,

si amagh fosil yakit kullam-
mindaki hizli artis da eglik

etmistir. Yukarida sayilanlar

gevrenin kimyasal madde- gesitli organ hasarlari, kanser,
lerle kirlenmesine yol a¢mus, sakat dogumlar, alerji ve daha
bu da kagimlmaz olarak gida-  w,, - bir dizi hayat ve saghk sorunu
lara yansimigtir. Gidalardaki "";:_.'-,.‘_..." ‘i."-f‘- :
kimyasal kirliliklerin bir d]'.;aqp':';'-‘; il
onemli kaynagi da iiretim™si- "'y,"_ )

olan genis bir alan1 kapsar.

rasinda kullanilan pestisitlerdir. sallar1 da dahil binlerce kimyasal

Bu listeye veteriner ilaglari, I|1rnik— . maddeye maruz kaliyoruz. Bu ma-
roorganizmalarin ~ metabolizma ruziyetlerin toksisiteye bagh saglik
artiklar1 olan mikotoksinler, gida is- kaybr riski tasidigi bilinmektedir.

lem (proses) artiklari, ambalaj malze- Modern yagamin “kabul edilebilir risk”

melerinden gidaya taginan kimyasallary SR = e e " R smurlari iginde stirdiirtilmesi ancak toksi-
pisme iglemi sirasinda olusan kimyasallar . AR " site verilerinin giivenirliligi, yasal diizenle-
ve radyontiklidler de eklenebilir. ' eny melere dogru olarak yansitilmas: ve kimyasal-

v larin risk yonetimi metodolojisi ile yonetilmesi ile
Gidalardaki bu kimyasal bulaganlarin, organik klor- mimkiindir. Risk; bir faaliyetteki istenmeyen sonugla-

lu birlegikler, tarim ilaglar1 gibi bir béliimii son 60-70 yilda haya-  rin gergeklesme olasihif1 olarak tamimlamir. Giinliik hayatta bin-
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TABLO 1. Gidalardaki Kimyasal Bulasanlarin Siiflandirilmast

1. Cevre Kirleticileri
a. Organik Klorlu Bilegikler

b. Metaller
Kursun, Kadmiyum, Civa, Arsenik....
¢. Radyoniiklidler
Cs137, Sr90, Cel44, Pu239
2. Pestisit Kalintilar1

3. Veteriner Hekimlikte Kullanilan ilaglar

4. Ambalaj Malzemelerinden Gidaya Tasinan Kirleticiler
Monomerler (Vinil kloriir, Stiren, Bisfenol A ), Ftalatlar

1. Mikotoksinler

Aflatoksinler, Patulin, Okratoksin,...
2. Pigsme Islemi Sirasinda Olusan Kirleticiler

N-Nitrozo Bilesikleri

A. 20. Yiizyildaki Hizh Endiistrilesmenin, Ozellikle de Kimya Endiistrisindeki
Gelismenin Gidalara Yansimasi Sonucu Olusan Kimyasal Kirlilikler

Poliklorobifeniler, Organik klorlu pestisitler (DDT, Aldrin, Lindan, Dieldrin, Endrin, Klordan, Toksafen, Mirex,Heptaklor,
Hekzaklorobenzen), Dibenzodioksinler ve Dibenzofuranlar...

Uretim sirasinda kullanilan tarim ilaglarmin sebze ve meyvelerdeki kalintilar
Tiirkiye’de 200 civarinda tarim ilaci kullanilmaktadir. “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”ne bagh olarak ¢ikartilan 2009 tarihli
“Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Bulunmasina Izin Verilen Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi” kullanum

lar1 daha 6nce yasaklanmug olanlar da dahil olmak tizere tarim ilaglarinin gidalardaki kalint: limitlerini diizenlemektedir.
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ ne bagh olarak 2002 yilinda ¢ikartilan ve daha sonraki yillarda yapilan degisikliklerle son

seklini alan “Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner flaglar1 Maksimum Kalint1 Limitleri Tebligi”nde 100 civarinda

veteriner ilacinin hayvansal gidalardaki kalint1 limitleri yer almaktadr.

B. Binlerce Yildir Maruz Kaldigimiz Ancak Son 50-60 Yildir Varliklarinin Farkina Varilan Kimyasal Kirlilikler

Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar, Piroliz Uriinleri, Akrilamid, ...
3. Gidalarda Kimyasal Tepkimeler ile Olusan Kimyasal Kirleticiler

e

S

lerce risk ile birlikte yasanmaktadir. Modern insan, risk “kiiltiirii
olan” ve aldig1 bireysel kararlarla bu riskleri rasyonel olarak yo-
netebilen kisidir. Risklerin bireysel olarak rasyonel y6netiminin
temelinde s6z konusu riskin kaynag: ve sonuglari konusunda
yeterli bilgi sahibi olmak yatar. Tiitiin kullanimy, trafik ve benze-
ri riskler genel kamusal diizenlemelerin yan sira bilgi ve tecrii-
benin 1s1§1nda bireysel olarak da yonetilebilen risklere 6rnektir.

Cevredeki bu arada gidalardaki kimyasallara bagl riskler ise
ancak kamu otoriteleri tarafindan yonetilebilir. Bu tiir risklerin
kisisel olarak yonetilebilme gsansi ¢ok sinirhidir. Gidalarda toksi-
siteleri ve miktarlar: birbirinden farkli binlerce kimyasal madde-
nin bulunma olasilig1 bunun baglica nedenidir. Gidalar da dahil,
cevredeki kimyasallarin risk yonetimi, kimyasallarin toksisitele-
ri, miktarlari, maruziyet senaryolar1 ve bunlara bagl ¢ncelikler
dikkate alinarak kamu y&netimleri tarafindan hazirlanan bilim
bazl regiilasyonlar (yasal diizenlemeler) yardimuyla yapilr.

Son yillarda insan saglig1 ve ¢evrenin korunmasi yoniinde gikar-
tilan regiilasyonlar risk analizi bazli temele dayandirilmigtir. Av-
rupa Birligi (AB) Komisyonu tarafindan 2000 yilinda

yayinlanan “White Paper on Food Safety” isimli belge, bu gerek-

liligi “risk analizi gida giivenligi politikasinin temelini olustur-
malidir” seklinde ifade etmistir (1). S6z konusu belgede EFSA
(Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi) nin kurulmas: da 6nerilmis-
tir. 2002 yilinda kurulan EFSA bugtin gida giivenliginde AB‘nde
risk yonetimi politikalarimi ytiirtitme gorevini tistlenen otoritele-
re risk degerlendirmeye dayali 6nerilerin yan: sira, bilimsel ve
teknik destek saglamaktadir. Yukarida sozii edilen belgedeki
esaslar dikkate alinarak 2002 yilinda AB Gida Giivenligi Cerge-
ve Yasasi olarak da adlandirilan “Regulation (EC) No 178/2002”
gikartildi. (2). Tiirkiye’de de Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve De-
netlenmesi Hakkindaki 2004 tarih ve 5179 sayili Kanunda da risk
analizi ve buna bagh kavramlar yer almaktadir. Ayni kanunun 9.
maddesinde “Risk analizi ile ilgili usul ve esaslar yonetmelikle
belirlenir” hiikmii olmasina ragmen bu konuda heniiz bir yo-
netmelik ¢ikartilmadig gibi, gidalarda risk analizini yapabilecek
erke sahip bir bilimsel yap1 da mevcut degildir. Bu yoniiyle iil-
kemizde gidalarda risk analizi metodolojisinin uygulanmasi AB
uygulamalarimin uzaktan izlenmesinden Gteye gecememistir.

Risk Analizi; risk degerlendirmesi, risk yonetimi ve risk iletisimi
olarak birbirleri ile bagl ti¢ ayr1 stirecten olusur. Bu tiglii stireg
asagidaki sekilde semalandirilabilir
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Risk degerlendirilmesi:
Gidalardaki kimyasal bulaganlariin risk
degerlendirmesinde ilk basamak risk
degerlendirilmesi yapilacak kim-

Risk Degerlendirme
Bilim

¢ Toksisitenin Degerlendirilmesi

*Doz-cevap Iligkisi

*Maruziyetin Belirlenmesi

eRisk Karakterizasyonu

yasalin mevcut toksisite verile-
rinin ve doz-cevap iligkisinin,
belirsizlik faktorleri de dik-
kate alarak toksikoloji bi-
liminin 151§1nda uzman go-
ziiyle degerlendirilmesidir.
Bunun ardindan toplumun
bu kimyasala ne miktarlarda
maruz kaldig1 cesitli maruz kal-
ma senaryolari ile ortaya konmali-

dir. Bunun yapilabilmesi igin tiiketim
aligkanliklarmin ve incelenen kimyasalin

gida sepetindeki miktarinin bilinmesi gerekir. Diger

bir deyisle boyle bir degerlendirilmenin arkasinda geneli tem-
sil edilecek sayida yapilmasi gereken gida analiz sonuglarinin
bulunmas: gerekir. Biitiin verilerin elde edilmesi durumunda
incelenen kimyasalin varliginin saglik iizerindeki etkisi ile ilgili
olarak risk karakterizasyonu yapilabilir. Risk karakterizasyonu-
nu somutlastirabilmek i¢in Norveg'te yukaridaki metodoloji uy-
gulanarak akrilamid i¢in yapilan bir ¢alismanin sonuglar: 6rnek
gosterilebilir (3). Bu calismada, Norveg'te erkeklerin giinde vii-
cut agirhig bagina 0.49 pg miktarinda akrilamid aldig1 hesaplan-
mustir. 70 yi1l siiresince gidalardan 1ug / kg viicut agirhig: / giin
akrilamid alindiginda da bunun, hayat boyu kanser riski olarak
her 10 000 niifus igin fazladan 6 kanser vakasma denk geldigi
belirlenmistir. Bu calisma ve daha yiiksek kanser riskini goste-
ren diger bazi ¢alismalar unlu gidalarda pigme islemi sirasinda
olusan akrilamidin kabul edilemez risk sinirlar1 iginde oldugunu
gostermistir. Bu veriler gidalarda akrilamid olusumunu engelle-
yecek ¢aligmalar: hizlandirmigtir.

Risk yonetimi:

Risk degerlendirmesinden elde edilen verilerin 1s1§1nda gida
otoritesi tarafindan regiilasyonlarin diizenlenmesi dahil, sege-
neklerin degerlendirilmesi, uygulama, izleme ve degerlendir-
me siireglerini kapsar. Risk yonetiminde hedef, toplumdaki risk
gruplarim da dikkate alarak, s6z konusu kimyasal gida bulasa-
nina bagh riskin “kabul edilebilir risk” sinurlar1 iginde tutulma-
sidar.

Risk iletisimi;

Kamu yonetimi, tiiketiciler, bilim insanlari, endiistri gibi konu-
nun paydaslari arasinda interaktif bilgi paylagimidir. Bilimsel bir
gergegin topluma anlagilir sekilde anlatilabilmesi ve toplumun
risk algis1 ile gercegin Ortiistiirtilmeye calisilmasi risk iletigimi-
nin temel hedefidir. Risk iletisiminde en 6énemli unsur EFSA ve
FDA o6rneginde oldugu gibi toplumun giivenini kazanmis bir
gida otoritesinin mevcut olmasidir. Boyle bir otoriteden s6z edi-
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Risk iletigimi
Paydaslar Arasinda

Interaktif
Bilgi Paylasimi

lebilmesi igin, asgari asagidaki 6zellikleri tagtyan bi-
limsel bir yapinin varlig: gerekir.

Gidalardaki Kimyasal Bulasanlarin Risk Analizi

eBilimsel verilerin degerlen-

Risk Yonetimi
Politika

eRiskin Tanimlanmas1

eSeceneklerin Degerlendirilmesi

*Uygulama

eizleme ve Degerlendirme

mesinde miikemmeliyet

merkezi.

* Siyasi otoriteye kars1

bagimsiz.
e Tiim iglemleri seffaf.
eEndiistri ile ¢ikar gatig-

masi (conflict of interest)
iliskisini engelleyecek
yontemleri uygulayan bir
yapiya sahip.
Ulkemizde bu o&zelliklere sahip
toplumun giivenini kazanmis bir bi-
limsel gida otoritesinin olmamasi gida giivenligi
konusunda temel eksikligimizdir. Gida gibi binlerce etkeni olan
bir konuda boyle bir bilimsel yapinin olmamas: toplumsal risk
iletigiminin aksayan yoniidiir. Gida ile ilgili her spekiilasyon,
toplumda yanki bulmakta ¢ok sik¢a da kriz boyutuna ulagmak-
tadir. Bosluk, konunun uzmani olmayan ¢ogunlukla da ilgi cek-
mek icin konuyu felaket senaryosuna doniistiiren akademisyen-
lerce doldurulmaya ¢alisiilmakta bu da gidalara giiven unsurunu
asindirmaktadir.

Risk iletisimindeki basarisizliklar, rasyonel politikalar yerine,
toplumun gercekten uzak risk algisina yonelik rasyonel olmayan
risk yonetimi politikalar1 uygulanmasina neden olur. Bunun en
son Ornegi de sik¢a degisen yonetmelikler ve bilimsel calismala-
r1 dahi kisitlayan (4) Biyogiivenlik Kanunu ile Genetigi Degisti-
rilmig Organizmalar (GDO) konusunda yasananlardir.
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Tirkiye’nin Rusya Federasyonu'na

bitkisel gida tirtinleri
ihracatinda son durum

Dog. Dr. Muzaffer Aydemir
Koruma ve Kontrol Genel Miidiirii

Tiirkiye'nin Rusya Federasyonu’na bitkisel gida iiriinleri ihracatinda son durum

RF (Rusya Federasyonu)'ye bitkisel gida iiriinleri ihracatimiz 2009 yili icin bu iiriinlerdeki toplam ihracatimizin %26's’dir. 2009 yilinda,
Tiirkiye’den RF'ye 890 bin ton yas sebze-meyve ihrag etmis bulunmaktayiz. RF tarafindan 2005 ve 2008 yillarinda bazi diriinlerimizin ithaline
kisitlamalar getirilmistir. Bu kisitlamanin oniine gecebilmek amactyla RF yetkili makamlary ile 02 Temmuz 2008 ve 09 Nisan 2009 tarihlerinde ya-
pilan goriismeler neticesinde iki memorandum imzalannugtir. RFye halihazirda bitkisel gida iiriinleri ihracatimiz bu memorandumlar gergevesinde
yiiriitiilmektedir. Entegre miicadele yontemlerini kullanarak, kontrollii, izlenebilir, kayitl iiretim yapan ve bu tiriinleri RF 'ye ihrag eden firmalar
icin uygulanan ek tedbirlerin kaldirilmas: yoniinde RF yetkilileri ile olumlu yonde ¢aligmalarimiz devam etmektedir.

Recent Developments on Turkey’s food of plant origin export to Russian Federation

Turkey’s food of plant origin export to Russian Federation (RF) was 26% of its total export in 2009. In 2009, Turkey exported 890 thousand tons
of fresh fruits and vegetables to RE. Between 2005 and 2008, RF introduced limitations to export of some of our products. In a view to solve this
issue, two Memorandum of Understanding (MoU) was signed with RF as a results of discussions conducted with RF authorities on 2 July 2008
and 9 April 2009. The export to RF is currently continuing within the framework of these MoUs. The discussions for lifting of additional measures
imposed by the RF on exporting companies which adopted integrated control methods and controlled, traceable and registered production practices

is ongoing in a favorable way.

F (Rusya Federasyonu)'ye bitkisel gida tiriinleri ihraca-

timiz 2009 y1ili igin bu iirtinlerdeki toplam ihracatimizin

%26’s1’dir. 2009 yilinda, Tiirkiye’den RF’ye 890 bin ton
yas sebze-meyve ihrag etmis bulunmaktay1z.

RF tarafindan 2005 ve 2008 yillarinda bazi tiriinlerimizin ithali-
ne kisitlamalar getirilmistir. Bu kisitlamanin éniine gegebilmek
amactyla RF yetkili makamlari ile 02 Temmuz 2008 ve 09 Nisan
2009 tarihlerinde yapilan goériismeler neticesinde iki memoran-
dum imzalanmugtir. RF’ye hélihazirda bitkisel gida tiriinleri ihra-
catimiz bu memorandumlar gergevesinde yiirtitiilmektedir.

2007 (771 bin ton) yilina gére; 2009 (890 bin ton) yilinda yas sebze-
meyve ihracat miktarinda %15.4 artig saglanmakla beraber; 2007
yilinda 19.484 adet, 2008 yilinda 24.336 adet, 2009 yilinda 37.368
adet Saglik Sertifikas1 dlizenlenmistir.

Bunlarin sonucunda, RF'nin maksimum pestisit kalintist ile ilgili
mevzuatina uygun olmadig: tespit edilen tirtinlerle ilgili alinan
geri bildirimlerin orani; 2008 yilinda binde 6 iken 2009 yilinda

ise binde 2’ye diismiistiir. Aym sekilde; bitki saghg1 ve karantina
etmenleri nedeniyle 2005 yilinda yasanan olumsuzluk binde 2
iken, 2009 yilinda 10 binde 3’e gerilemistir.

RF tarafindan sunulan verilere gore; giimriik giris noktalarinda
tespit ettikleri uygunsuzluklar1 diger {ilkelere gore kiyasladig:-
mizda Bakanligimizin aldig1 6nlemlerin ne 6l¢iide etkin oldugu-
nu gorebiliriz.

Ornegin; Tiirkiye icin gida giivenilirligi yoniiyle tespit edilen
olumsuzluk orani, 2009 yilinda %17 iken i¢inde bulundugumuz
yil igin bu oran %1’e gerilemistir. AB tarafindan génderilen bit-
kisel tirtinlerde 2009 yilinda olumsuzluk oram %48 iken 2010
yilinda %58’ yiikselmis; Israil igin ise 2009 y1linda %2 olan olum-
suzluk orani, 2010 yilinda %9 olarak gergeklesmistir.

Entegre miicadele yontemlerini kullanarak, kontrollii, izlenebi-
lir, kay1tli iiretim yapan ve bu iiriinleri RF'ye ihrag eden firmalar
i¢in uygulanan ek tedbirlerin kaldirilmasi yoniinde RF yetkilileri
ile olumlu y6nde ¢alismalarimiz devam etmektedir.
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Gida guvenligini tehdit eden kimyasallar

Guda giivenliginin saglanmasi, halk saghiginin korunmas: ve gida iire-
timi i¢in yasamsal oneme sahip bir konudur. Gidalarda bulunan tehli-
keli kimyasallar ok cesitlidir ve bunlar gidaya ve yeme iiretim, isleme,
tasima, hazirlama ve tiiketim asamalarinin herhangi bir noktasinda
bulagabilir. Son yullarda, bitki koruma iiriinlerinin kalintilari, dogal
toksik maddeler (mikotoksinler, bitki toksinleri vb.), isleme sirasinda
olusan toksinler (akrilamid, heterosiklik aromatik aminler, furanlar
vb.), qida alerjenleri, agir metaller (kursun, arsenik, crva, kadmiyum
vb.), endiistriyel kimyasallar (dioksinler, benzen, perklorat vb.), amba-
laj materyallerinden gecen maddeler ve hile amaglh katilan maddeler
(melamin vb.) gibi gida giivenligini tehdit eden kimyasallar medyanin
odag1 olmustur.

Gida tedarikinin kiiresellesmesi ve analitik kimya alanmmdaki gelisme-
lere bagl olarak, kimyasal bulasanlar konusu mevzuattan sorumlu
otoriteler, gida endiistrisi ve tiiketiciler i¢in onemli bir konu olmaya
devam edecektir.

Guda zincirinde zararli kimyasallarin gidaya gegisi hichir zaman tii-
miiyle engellenemeyecektir. Bu nedenle bulasi kaynagimn bilinmesi
biiyiik énem tagimaktadur. Uriinlerin izlenebilmesi gida giivenliginin
saglanmasinda ¢ok onemli bir aragtir. [zlenebilirlik sistemleri bulast
olan iiriiniin orjini hakkinda bilgi saglayarak gida giivenligine onemli

katkida bulunmaktadir.

Tek bagina hicbir disiplin ¢ok degisik konulart kapsayan (6rnegin hay-
van refaht ya da genetik miihendisligi gibi) boylesi genis bir alanda kesin
bir yanit veremez. Gida giivenliginin bu karmasik yapisinin iistesinden
gelebilmek icin farkly disiplinlerin bir araya geldigi yeni yaklagimlar
benimsenmelidir. Bilinen kimyasal tehlikelerin orijini, mekanizmalar:
ve toksisitelerinin anlagilabilmesi ve bunlarin uzak tutulmasini sag-
layacak giivenilir ara¢ ya da islemlerin gelistirilebilmesi icin yeni bir
billimsel goriise ve ¢ok kapsamli aragtirma programlarina gereksinim
vardir. Genomiks (genom ¢aligmalari, organizmamn tiim DNA dizi-
liminin tanmimlanmast), proteomiks (organizmanin tiim proteinlerinin
aragtirilmas1) ve metabolomiks (organizmanin metabolitlerinin ¢aligil-
mast) gibi yeni yontemler gida giivenliginin arastirma alanlarim daha
da genisletmektedir.

Modern kiitle spektrometre dedektorlii gaz ve siv1 kromatografi sistem-
leri, g1da bulasanlart ve hilelerin nicel ve nitel olarak belirlenmesinde
onemli bir gelisme kaydedilmesini saglanustir. Gegen yiizyilda gida
glivenligini tehdit eden bu risklerin anlagilmasinda ve degerlendirilme-
sinde onemli ilerlemeler kaydedilmis olmasina ragmen, kimyasal bulas
problemi yalmz gelismekte olan iilkeler icin degil endiistriyel iilkeler
icin de hald ¢ok onemli bir sorundur.

Assuring food safety is vital for public health and an essential aspect
of food production. Chemical hazards in food can be multiple and int-
roduced at any point into the food and feed chain, including during
production, processing, retail distribution, food preparation, and con-
sumption. In recent decades, chemical food safety issues that have been
the center of media attention include the presence of natural toxins
(e.g., mycotoxins, plant toxins), residues of plant protection products,
processing-produced toxins (e.g., acrylamide, heterocyclic aromatic
amines, and furans), food allergens, heavy metals (e.g., lead, arsenic,
mercury, cadmiumy), industrial chemicals (e.g., dioxins, benzene, perc-
hlorate), contaminants from packaging materials, and unconventional
contaminants (melamine) in food and feed.

Due to the global nature of the food supply and advances in analyti-
cal capabilities, chemical contaminants will continue to be an area of
concern for requlatory agencies, the food industry, and consumers in
the future.

It will never be possible to completely exclude the possibility of hazards
entering the agro-food chain. Therefore it is vital to know the source of
contamination. The ability to trace the products will be an increasingly
powerful tool for food safety. Traceability systems provide valuable in-

formation of the origin of the contaminated products and expected to
contribute food safety significantly.

No single discipline will be able to provide a definitive answer cove-
ring all the multifaceted matters such as animal welfare or genetic en-
gineering. Hence, a multidisciplinary approach is needed to manage
the complex challenges of food safety. A new scientific perspective and
comprehensive research program should be introduced for understan-
ding the origins, mechanisms and toxicity of known contaminants and
developing powerful tools and processes to keep them away. New met-
hods such as genomics (the study of genomes, i.e. the complete DNA
sequences of organisms), proteomicss (the study of the organism’s
complete set of proteins) and metabolomics (the study of the organism’s
metabolic products) are widening the research area of food safety.

Modern gas and liquid chromatography systems with mass spectrome-
ter detectors were responsible for progress in detecting, quantifying,
and assessing the risk of food contaminants and adulterants. Although
considerable advances have been achieved over the past century in the
understanding of the chemical hazards in food and ways for assessing
and managing these risks, the contamination problem in food safety is
still a major concern not only for developing countries but also for the
industrialized world.

[ ]
nsanoglunun varliginin temelinde beslenme gereksiniminin

kargilanmas: yatmaktadir. Diinya niifusunun beslenmesi
i¢in yeterli gida bulunamamasi temel bir sorundur. Var olan
gidanin giivenilir olmamast ise ilki kadar 6nemli olmaya basla-
yan bir konudur. 2000 yilinda Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi

s

EFSA'nin baglattigr “tarladan catala gida giivenligi” yaklagimi,
tiretimden tiiketime zincirde yer alan biitiin paydaslar gida gii-

venliginden sorumlu hale getirmistir.

Gida maddelerinin giivenilirligini ve insan sagligim tehdit eden
pek ¢ok kimyasal madde (Cizelge 1) gida tiretim zincirinin bir-
¢ok noktasinda iirtine gegebilir. Gida zincirinin tarladaki tireti-

minden, isleme, son satis noktasi ve hatta ev ya da restoranda
hazirlanigindan tiiketime kadar her agamasinda iiriine bulagabi-
lir ya da tirtinde olugabilirler. Uygun tiretim ve isleme yontemle-
ri kullanilmadikga, tiiketicinin beklentileri ve seciciligine uygun
giivenilir gida {iretimi miimkiin olamaz. Hatta uygun isleme
teknikleri uygulandiginda bile hammaddenin besin 6gelerinde
ve biyo-yararhiliginda bir azalma ve zararlh bazi kimyasallarn
olusumu s6z konusu olabilir.

Gida giivenligi halk sagligini tehdit eden kiiresel bir konu hali-
ne gelmis ve uluslararasi gida ticaretini etkilemeye baslamustir.
Gida tedarikinin kiiresellesmesi ve analitik yontemlerdeki ilerle-
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meler, gidalarda bulunabilecek kimyasal bulagilar1 mevzuattan
sorumlu otoriteler, gida endtistrisi ve tiiketiciler igin ¢oziilmesi
gereken en onemli konulardan biri haline getirmistir. Gidamn
mengeinin (authenticity) belirlenmesinde kullarulan ya da gida
bilesimini ayrintili olarak ortaya koyabilen yeni analiz yontem-
leri, bu maddeleri nanogram, fentogram gibi diistik diizeylerde
ve hizli bir sekilde saptayabilmektedir.

Modern kiitle spektrometre dedektorlii gaz ve sivi kromatografi
sistemleri, gida bulasanlari ve hilelerin nicel ve nitel olarak belir-
lenmesinde 6nemli bir gelisme kaydedilmesini saglamigstir. Son
zamanlarda Mass Spectrometer (MS)'de direk gercek zamanl
(Direct Analysis in Real Time, DART) analiz yapabilen enstrii-
manlarin gelisimi ve immunokimyasal yontemlerde ki gelisme-
ler bulagilarin saptanmasi konusunda 6nemli adimlar atilmasin
saglamigtir.

Bu maddelerin saglik tizerine en ¢nemli etkilerinden biri “en-
dokrin bozucu” olmalaridir. Endokrin bozucular hormonlar:
taklit ederek hormonal sistemi etkilemektedirler. Bu durum kan-
ser, kalp damar hastaliklari, tireme bozukluklar: ve hatta son yil-
larda ortaya konuldugu tizere obeziteye neden olmaktadir.
Giintimtiize kadar aragtirmalar bu kimyasallarin yapis: ve insan
saghgina etkileri tizerine odaklanmigti. Ancak bu maddelerin
ayn1 gida maddesinde bir arada bulunmas: veya giinliik diyette
yer alan farkl gidalarla alinmas: olasilig: birbirleriyle etkilesim
i¢inde olmalarina yol agmaktadir. Bu, toksisite acisindan durumu
daha da karmagik hale getirmektedir. Ornegin, baz1 nérotoksik
bulaganlarin birlikte yaratacag: toksisite diizeyi, tek tek olustu-
racaklar: toksisitenin toplamindan daha yiiksek olabilmektedir.
Metil arva ve Poliklorlu bifeniller (PCB)lerin genellikle birlikte
bulunmasi bu duruma &rnek olarak verilebilir. Gidalarda bulu-
nabilecek kimyasal bulagilarin giivenilir diizey simirinda birlikte

titkketilmeleri halinde riskin ne olacag: bilinmemektedir. Daha da
6nemlisi bu riskin 6nlenmesi igin ne yapilmasi gerektigidir.

Akrilamid, dioksin, deli dana (BSE) ya da melamin gibi gida
giivenligi krizlerine benzer, gelecekte ortaya ¢ikabilecek krizleri
onceden belirlemek imkansiz olsa bile, bazi tahminlerde bulun-
mak miimkiindiir. Heniiz kesfedilmemis 1s1l iglem sonucu olu-
san bir toksin ya da yeni bir mikotoksinin yakin gelecekte gida-
larda bulunmasi olasilig1 her zaman vardir. Ayrica son yillarda
tiretilmeye baslanan ve bazi gida ingrediyenlerinin kaplanmasi
i¢in kullanilan ve bu ingrediyenlerin gidaya katilmast ile gidanin
bileseni olan nanopartikiillerin insan saghgini nasil etkileyecegi
heniiz bilinmemektedir. Nanopartikiiller gida ambalajlarinda da
kullamilmaya baglamistir. Toksik etkisi bulunmayan bir materya-
lin nano dtizeyde kimyasal ve fiziksel 6zellikleri degismekte ve
molekiil daha aktif hale gelmektedir. Nano diizeydeki partikiil-
lerin toksikolojik 6zelliklerinin de degisime ugrayabilecegi ve bu
konudaki aragtirmalara hiz verilmesi gerektigi bildirilmektedir.

Genetigi degistirilmis tirtinler de toksikolojik agidan riskler tasi-
maktadir ve siklikla gida giivenligini tehdit eden maddeler gru-
bunda degerlendirilmektedirler. Bu iirtinlerin yarattig1 riskleri,
yeni iiretilen protein (veya diger gida bilegenleri) icermesi ve do-
gal bilesenlerin diizeyini dogal varyasyonlarla gerceklesen degi-
simin otesinde hizla degistirmesi seklinde 6zetlenebilir. Genetik
modifikasyon sonucu tiriinde alerjik proteinler olusabilmekte ya
da toksik bilegenlerin olusumunu hizlandiracak sekilde meta-
bolik yollar degisime ugrayabilmektedir. Genetigi degistirilmis
tirtinlerin yaratacag: gevresel risklerin en 6nemlileri ise dogal
riin gesitliligini azaltma olasilig1 tehlikesi ve hedef olmayan
canlilari etkilemesidir.

Tarimsal iiretimde kullanilan | Cevresel ve endiistriyel

Dogal toksik maddeler isleme sirasinda

kimyasallar bulasanlar Mikotoksinler (Aflatoksin, Patulin, bulasan maddeler
Pestisitler Agr metaller (kursun, croa, kadmi- Qk"‘””kSi”r Deoksinivalenol, Fumoni- Aluminyum

Kimyasal gtibreler yum vb.) Dioksinler S”‘/l’ lErgot Ub") . o ) Bakar

Bitkilerde biiyiimeyi diizenleyen Furanlar Bitkisel toksinler (siyanojenik_ gliko- Deterjanlar

kimyasallar (Bitki hormonlar1)
Poliklorlu bifeniller (PCB)

Radyoaktif bulaganlar

Veteriner ilaglar

Hayvanlarda biiyiimeyi diizenleyen

Poliaromatik hidrokarbonlar (PAH)

zitler, alkoloidler, tripsin inhibitorleri,
hidrazin, fitohemaglutininler, guvatro-
jenler, gossipol vb.)

Yaglama maddeleri

Fikotoksinler (tetrodotoksin, ciguatera

hormonlar Organik kimyasallar (benzen) toksinleri, skombrotoksin, brevatoksin-
Organotinler (OTC) ler vb.)
. . . ; Hile amach
Alerjenler Ambalaj materyallerinden | Isleme ve depolama sirasinda kullanil §
. . ullanilan
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Bitki koruma uriinleri (pestisitler)

Diinya genelinde yillik pazar pay1 20 milyar dolar1 bulan yak-
lagik 2,5 milyon ton/yil bitki koruma tiriinii kullanilmaktadur.
Bu kimyasallarin artan Diinya niifusunu beslemedeki rolii ¢ok
o6nemli olmakla birlikte yarattig1 saglik ve cevre riskleri nede-
niyle en 6énemli kimyasal bulas: kaynagini olusturmaktadirlar.
Genellikle yanlis uygulamalara bagli ortaya ¢ikan risklerin yan
sira, dogru kullanildiklarinda bile iirtindeki kalintilar1 sorun
yaratabilmektedir. Hentiz bilimin, tirtindeki kalinti miktarlari-
n1 minimuma indirecek basarili bir yontem bulamamug olmasi,
pestisitler agisindan gida giivenliginin saglanmasinda izleme,
risk yonetimi ve degerlendirmesi gibi araglar1 6nemli hale ge-
tirmistir.

Gidalarda bulunan pestisit kalintilar1 agro-kimya ve gida en-
diistrisinin, cevre ve tiiketici organizasyonlarinin, ulusal ve
uluslararast mevzuat ve izleme programlarindan sorumlu oto-
ritelerin ortak konusudur. Avrupa Birligi (AB) ilgili komisyonu,
1 Eyluil 2008 tarihinden itibaren gida hammaddeleri ve iglenmis
tirtinlerdeki maksimum kalinti limitleri (MRL)'nin belirlenmesi
i¢in risk degerlendirmesinin tim sorumlulugunu Avrupa Gida
Giivenligi Otoritesi'ne (EFSA) vermistir. Bu tarihten itibaren
gida zincirine girme potansiyeli bulunan bitki koruma {iriinle-
rinin aktif maddeleri icin MRLler AB diizeyinde uyumlu hale
getirilmeye baglamistir. Bu tarihten 6nce 250 aktif madde i¢in AB
genelinde MRL'ler kullanilirken geri kalani i¢in ulusal MRL de-
gerleri kullaniliyordu.

EFSA'nin, Temmuz 2010 tarihinde yaymladigi 2008 yilna ait
pestisit raporunda, 27 Avrupa Birligi tilkesinde 200 farkli gida
maddesinin 70.000’den fazla 6rneginde yapilan pestisit kalintisi
(870 aktif madde) analiz sonuglar1 verilmistir. Raporda érnekle-
rin %96’sinda kullanimina izin verilen pestisitlerin kalintilar1 ya-
sal limitlerin i¢inde saptanirken, 134 tirtintin yiiksek miktarlarda
titkketilmesi halinde akut referans doza ulagilabilecegi belirtilmig-
tir. Orneklerin dértte birinde birden fazla kalinti bulundugu ve
AB disindan satin alinan gida maddelerinin yaklasik %8’inde de
kalintilarin MRL degerlerini astig1 bildirilmistir.

Giivenilir yasal limitlerin belirlenmesinde kabul edilebilir giin-
liik doz (ADI) ve akut referans doz (ARfD) gibi toksikolojik iki
referans degeri kullanilmaktadir. ARfD, ADI degerine benzer
olarak bir 6giin ya da bir giinde alinacak kalinti miktarimi ta-
nimlar. Ancak ADI’dan farkli olarak NOAEL (No Adverse Effect
Level) degerinin béliinecegi giivenlik faktorii hesaplarurken
bebekler, ¢ocuklar, yagllar, hamileler ve hasta gruplar dikkate
alinmaktadir.

Gida maddelerindeki pestisitler ya da bitki koruma tiriinlerinin
kalintilar1 yalnizca aktif maddenin kendisinden degil parcalan-
ma triinleri ve metabolitlerinden de kaynaklanmaktadir. Aktif
maddelere iliskin detayli toksikolojik veriler mevcutken, meta-
bolitler ya da reaksiyon tiriinlerinin toksikolojisine iliskin veriler
siurhidir. Buna ek olarak giin iginde tiiketilen farkli gida madde-
lerinin igerebilecegi ya da ayn1 gida maddesinde bulunabilecek
farkli aktif maddelerin birlikte olusturacag etki (kokteyl etkisi)
pestisitlerin maksimum kalint1 diizeyleri belirlenirken dikkate
almmamistir. Bu maddelerin birlikte olusturacaklar: sinerjetik
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etki ya da kalicaliklarini degerlendirmek igin gelistirilmis her-
hangi bir ulusal ya da uluslararas: yéntem mevcut degildir.
EFSA risk degerlendirmesini olustururken séz konusu biitiin
bilegenlerin yaratacag: riski (cumulative risk assessments, CRA)
belirleyebilmek igin alternatif yontemlerin uygulanabilirligini
aragtirmaktadir. Bunun icin Nicel Yapi-Aktivite Iligkisi olarak
adlandirlan  (Quantitative Structure-Activity Relationships,
QSARs) bir yoéntemin kullanilma olasihig: tizerinde durulmak-
tadir. Bu konuda EFSA tarafindan desteklenen bir projede, bilgi-
igleme dayal bir tahmin yontemi olarak QSARs modelinin olus-
turulmasi planlanmaktadir.

Pestisit kalint1 analizlerinin hizli ve az miktarda 6rnekle gercek-
legtirilebilmesi 6nem kazanmig diger bir konudur ve bu konu-
daki aragtirmalar yogunlagmustir. Ozellikle ok kisa raf émriine
sahip yas meyve sebzede hizli analizler ekonomik kayiplarin
azaltilmasi i¢in 6nemlidir. Bu konuda calisan laboratuarlar ana-
lizlerin stire ve maliyetini azaltip, sonuglarin giivenilirligini ar-
tirmanun arayisi igindedirler.

QuEChERS, amaca gore kolayca modifiye edilebilen, hizli pes-
tisit analizinde yeni bir yontem olarak siklikla kullanilmaya
baglanmustir. Terim “Quick (Hizli), Easy (Kolay), Cheap (Ucuz),
Effective (Etkili), Rugged (Uygulamas basit), ve Safe (Giiveni-
lir)” sdzciiklerinin kisaltmasidan olugmustur ve “catchers” (ya-
kalayic) olarak okunmaktadir. Kati-faz ekstraksiyonuyla (SPE)
temizleme ve GC-MS ya da LC-MS/MS ile tammlamaya daya-
nan bir yontemdir.

Tiirkiye’de pestisit kullanimi 80'l1 yillardan beri hizla artmigtir.
Akdeniz ve Ege Bolgelerindeki pestisit tiiketimi, tilke topla-
munin tigte ikisine yakindir. Ge¢mise oranla daha fazla sayida
gerceklestirilen kalint1 analizleri, tirlinlerimizdeki pesitisit ka-
lint1 diizeylerinin azaldigini, ancak AB tilkelerine ihrag edilen
iirtinlerimizde hala pestisit kalinti limitlerine uygun olmayan
partilere rastlaruldig goriilmektedir. Ornegin 2007 yilindan beri
armutlarda “amitraz” kalintistnin sorun oldugu bilinmekte ve
2009 yiinda MRL degerini asmasinin yanisira ARfD degerini de
agtig1 AB’nin hizli alarm sistemince bildirilmigtir. Pestisitlerden
kaynaklanan sorunlarin ¢éziilmesi i¢in yeni yasal diizenlemele-
rin gerceklestirilmis ve regeteli satis sistemine gegilmis olmast
yeterli olmamaktadir. 2010 yilinn ilk altt ayinda tiim bulagilar
i¢in hizli alarm sisteminden alman bildirimlerde 6nceki yillara
gore bir azalma olmas: sevindiricidir, ancak belirleyici degildir.
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Aflatoksin limitlerine yénelik olarak Tarim ve Koyisleri Bakanlig)
(TKiB) tarafindan ytirtttlen calismalar

The studies conducted by the Ministry of Agriculture and Rural Affairs on aflatoxin limits

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs conducts studies to identify the shortcomings at all stages of the food chain and prevent the potential
risks with a view to ensure food production compliant with the requirements laid down in the food legislation and increase accessibility of quality
and safe food products to the foreign markets. Hazelnut, pistachio and dried figs are main products among the Turkey’s plant production with export
potential. The main technical barrier in international trade of these products is the lower aflatoxin limits of the importing countries. For the solution

of this trade issue, intense studies are conducted at Codex Committee on Food Contaminants under the Codex Alimentarius Commission which was

created in 1963 by FAO and WHO to develop food standards.

Dog. Dr. Muzaffer Aydemir
Koruma ve Kontrol Genel Miidiirii

luslararas1 gida ticareti; serbest ticaret anlagmalari,

gtmriik birligi, tiiketici taleplerindeki artis, gelisen

diinya ekonomisi ve gida bilimi ve teknolojisindeki ye-
nilikler paralelinde hizli bir sekilde gelismektedir.
Gida dis ticaretinde gida giivenilirliginin 6nemi artmakla bera-
ber ithalatgt konumundaki tilkeler, artan diinya ticareti nedeniy-
le insan saghigin tehlikeye diigiiren ve tespit edilen bir takim
risklerle karg1 karsiya kalabilmektedir.
TKB ise bu noktada alici iilke istekleri ve mevzuati Sl¢giisiinde
gida tiretiminin yapilabilmesi, kaliteli ve giivenilir gida tiriinle-
rinin yurtdis: pazarlara rahatca giris yapabilmesi amaciyla, gida
zincirinin tiim agamalarinda hata kaynaklarinin tespitine yone-
lik inceleme ve mevcut riskleri 6nleme calismalar1 yapmaktadir.
Diinyanin pek ¢ok tilkesinde tiiketiciler, satin aldiklari tirtinde
kalite, gesit ve fiyat avantaji gibi unsurlar bir arada tagiyan bir
pazardan gida ihtiyacin1 kargilamaya baglamustir. Dolayisiyla
bugiintin tiiketicilerinin asil beklentisi i¢ pazarlarina arz edilen
gidalarin giivenilirliginin saglanmasidir.
Diinyada, gerek tiretim gerekse de ihracat potansiyeli agisindan,
Ttirkiye'nin bitkisel tarim tirtinleri igerisinde findik, antepfistig
ve kuru incir {irtinleri 6nemli bir yer tutmaktadir. Bu triinlerin
uluslararas ticaretindeki en énemli teknik engel, bu triinlerin
ithalatin1 yapan iilkelerin mevzuatinda yer alan diisiik aflatok-
sin limitleridir. Bahse konu tirtinlerin biiytik oranda ihracatinin
gerceklestirildigi Avrupa Birligi (AB) iilkelerinde uygulanan
diistik aflatoksin limiti nedeniyle iirtinler iade edilebilmektedir.
C)rnegin; AB'ye ihrac edilen findik ve antepfistig1 tirtinleri igin
AB mevzuatinda belirlenen aflatoksin limitlerinin diisiik olma-
st nedeniyle, 2008 ve 2009 yilinda toplam 179 adet hizli alarm
(RASFF) bildirimi alinmigtir. Eger AB'nin aflatoksin limitleri,
Ulkemiz limitleri ile esdeger olmus olsaydi alan bildirim say1-
sinda %50 azalma oldugu goriilecektir.
Bu sorunun ¢éziimiine yénelik olarak; Gida ve Tarim Orgiitii
(FAO) ile Diinya Saglik Orgiitii (WHO) tarafindan 1963 yilinda
kurulan Kodeks Alimentarius Komisyonu (CAC) “Gida Madde-
lerindeki Bulaganlar Kodeks Komitesi” nde Tiirkiye'nin de bu-
lundugu yogun ve kapsaml ¢alismalar baglatmustir.
2000 yillarinda baglatilan bir galigma ile “Sert Kabuklu Meyveler-

de Aflatoksin Olusumunun Azaltilmasi ve Onlenmesine Dair Ki-

lavuz” hazirlanmig, daha sonra findik, badem ve antepfistiginda
Maksimum Aflatoksin Limitleri tizerine bir calisma ytirtitiilmiis-
tiir. Tiirkiye'nin de temsil edildigi CAC ¢atisinda olusturulan
komite tarafindan verilen karar 8 Mart 2010 tarihinde AB mev-
zuatina taginmustir. Buna gore; findik, antepfistigi ve badem gibi
islenmis tirtinlerde aflatoksin limitlerini 4 ppb ‘den 10ppb’ye,
islenmemis iirtinlerde 10 ppb ‘den 15 ppb’ye ytiikseltmistir.
Findigin AB’ye ihracatinda yaganan diigiik limit sorununun
kuru incirde de yasanmasi nedeniyle 26-30 Nisan 2010 tarihin-
de Izmir’de ev sahipligi yaptigimiz Kodeks Alimentarius-“Gida
Maddelerindeki Bulasanlar Kodeks Komitesi” toplantisi sonu-
cunda; kuru incir i¢in de AB’ye ihracatimizi kolaylastiracak li-
mitlerin yeniden diizenlenmesine yonelik ¢alismalar baslamis-
tir. Tiirkiye liderligindeki galisma grubu tarafindan hazirlanan
“Kuru Incirde Aflatoksin Olusumunun Azaltilmasi ve Onlenme-
sine Dair Kilavuz” komite tarafindan degerlendirilmis ve kuru
incirde bu siire¢ baglamistir.

Ozellikle, AB’ye findik, kuru incir ve antepfistig1 ihracatinda
hizli alarm bildirimlerinde artig yasanmast ile beraber Bakanligi-
muzin bildirime konu tiriinlerle ilgili hata kaynaklarinin incelen-
mesi ve onlenebilmesi amaciyla yaptig1 ¢alismalar neticesinde;
yillar itibariyle AB’den alinan Hizli Alarm bildirim sayilarinin
azaldig: goriilmektedir. Buna gore;

® 2008 yilinda diizenlenen toplam 15.000 adet saghk sertifikas1
kapsaminda binde 13 oraninda bildirim alinirken,

® 2009 yilinda diizenlenen toplam 20.000 adet saghk sertifikasi
kapsaminda ise binde 9 oraninda bildirim alinmstir.

Thracatta gosterilen bu hassasiyeti kendi tilkemiz insanlarmn
tiikettigi gida tirtinleri igin de gostermekteyiz.

Bu kapsamda; Bakanligimizca riskli tiriinler bazinda hazirlanan
yillik denetim ve izleme programlari ile findik, antepfistigi, kuru
incir, yerfistig1 ve kirmizibiberde numuneler alinarak aflatoksin
denetimleri apilmaktadir. Yapilan denetimler sonucunda;

® 2007 yilinda 1.300 adet numunenin % 4’tinde,

® 2008 yilinda 3500 adet numunenin % 5’inde,

e 2009 yilinda 3500 adet numunenin % 5’inde mevzuata aykiri-
lik tespit edilmistir.

2010 y1il1 igin aym {irtin gruplarinda Aflatoksin denetim progra-

mimiz devam etmektedir.
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Ozet

Veteriner ilaglar: gida iireten hayvanlarda sagligr korumak ve biiyiime-
yi artirmak icin yaygin bir sekilde kullanilirlar. Bu ilaglarin kullanum
et, siit ve yumurta gibi gidalarda ana ilag veya metabolite gibi ilagla
ilgili kalinti problemlerine neden olabilir. Hayvansal kaynakli gidalarda
kalmtilarin varligr ile ilgili problemler dikkatli bir sekilde degerlendi-
rilmelidir. Gida tiriinlerinde ilag kalint1 arinma siiresi olan ilaglarin
belirlenen yasal tolerans miktarinin altina inmesini gasranti etmek i¢in
uygun analiz yontemleri gelistirilmelidir.

Summary

Veterinary drugs are used extensively in food-producing animals to
maintain optimal health and promote growth. The use of these drugs
has the potential to leave drug-related residues such as parent drug and
metabolites in meat, milk, and eggs. The risk related to the presence of
residues in food of animal origin has to be carefully evaluated. For those
drugs that require a withholding period to ensure that residues in the
food products are below established tolerances, methods of analysis are
required.

1da giivenligi tiretimle baglayip {iriiniin tiiketilmesine

kadar devam eden bir stirectir. Bu nedenle gida degeri

olan hayvanlarin yetistiriciligiyle ugrasan yetistiriciler
besleyici olan e, siit ve yumurta gibi hayvansal iirtinlerde yiik-
sek kalite ve giivenlik isteyen tiiketicileri ayirt etmeli ve onla-
amaci ve basarili bir endiistri i¢in 6n kosul “yarar” oldugundan
ytiksek kalitenin 6diild, tirtiniin yeni ve daha genis pazarlar bul-
masidir.
Bu amaclara ulagsmak kismen, tiiketilebilir hayvansal dokular-
da ila¢ kalintis1 olmadan tiretim yapilmasina baghdir. Hayvan-
sal gidalarda ilag kalintilarindan kaynaklanan endigeler, sadece
gelismis ve belirli bir kiiltiir seviyesindeki tilkelerde degil, artik
gelismekte olan tilkelerde de artmaya baglamistir. Veteriner ilag
kullanim1 ve kalintilarina yonelik endigeler baglica gida gtiven-
ligi ve antibiyotige direngli patojenlerin gelismesi olasiligiyla
ilgilidir. Ama gelismekte olan tilkelerin bu konuya y6nelik ilgi-
lerinin arkasindaki ana neden uluslar arasi ticaretin gereksinim-
lerini kargilama ihtiyacindan kaynaklanmaktadir. Ciinkii gida-
lardaki kalintilar carpici ekonomik kayiplara yol agabilmektedir.
Ornegin Avrupa Birligi iilkeleri Mart 2002’de Cin’den ithal ettigi
gidalarda ilag kalintis1 tespit etmesi tizerine yillik 327.7 milyon
Euro’luk hayvansal kaynakl tirtin ithalatim1 askiya almiglardir.
Ayrica daha ok laktasyon dénemindeki hayvanlarm antibi-
yotiklerle tedavisinden kaynaklandig: ifade edilen antibiyotik
kalintilarinin ise olumsuz etkileri nedeniyle Amerika Birlesik
Devletlerinde (ABD) yalmizca siit sektériinde yillik 50 milyon
dolarlik ekonomik kayba yol actig1 ileri stirtilmtistiir. Ekonomik
boyutun yan sira gelismekte olan iilkelerde ilag¢ kalintilariyla il-
gili halk saghig1 endiseleri de artmaktadir. Nijerya’da yapilan bir
ankette, anketi yanitlayanlardan yarisindan fazlasi etteki kalinti-
lardan dolay1 endiselerini belirterek kalinti tespit edilen etlerin
imhasimi da igeren kalmti 6nleme mevzuatmin yerlesmesinin
avantajli olacag1 yoniinde goriis belirtmiglerdir.
Baslica kanatli eti olmak iizere diinyada et ve siit {irtinlerinin tii-
ketimi artan bir egilim i¢indedir. Hayvansal {irtinlerin tiiketim
paymun 2030 yilina kadar gelismekte olan tilkelerde kisi basina
%44 e kadar artacag tahmin edilmektedir. Bu istegi karsilamak
icin hayvansal tiretimde suistimal derecesinde antibiyotik, kok-
sidiyostat ve biiyiimeyi artirict hormonlar gibi bilesiklerin kulla-
niminda artig olacagi da tahmin edilebilir.
Balikgilik da son yillarda biitiin diinyada hizli artig egilimine gir-
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mistir. 1999 yilinda toplam hayvansal iiriin tiretiminin %26’sinu
balik tiretimi kargilamistir. Ayrica diinya balik tiretimin yarisi da
gelismekte olan tilkelerdedir. Asya tilkeleri 1999'da diinya tireti-
minin %89 unu karsilamistir. Asya ve Latin Amerika’dan ¢ikan
balikgilik dirtinlerinin antibiyotik kalintist icermesi ise ihracatg
iilkeler i¢in gelir kaybina yol acan uluslar arasi ticarete engel ne-
deni olmustur

Gelismekte olan tilkelerde veteriner ilaglarmin kullanimi ve
kontrolii tilkeden tilkeye ve bolgelere gore degisiklik gosterir;
Tiirkiye'nin de i¢inde bulundugu birgok tilkede infeksiydz has-
taliklarin yayginligi nedeniyle en fazla kullanilan ilag grubu an-
tibiyotikler olup ikinci sirada antiparaziter ilaclar gelmektedir.
Hayvansal kaynakli gidalarda bulunan ilag¢ kalintilarinin tiiketi-
cilerde allerjik veya toksikolojik yanitlara, antibiyotik kalintilari-
nin ise ayrica direngli suglarin olusmasina ve fermente gidalarin
tiretiminde teknolojik sorunlara yol acabilecegi bildirilmektedir.
Tiiketicilere yonelik risklerin belirlenmesinin zorluguna ragmen
antibiyotik kalintilarinin duyarli bireylerde allerjik reaksiyonla-
ra ve insanlarmn sindirim kanali florasinda olumsuz etkilere yol
agtig1 kabul edilmektedir. Daha genel anlamda antibiyotiklerin
agir1 kullaniminin insan ve hayvanlara 6zgii patojenlerde ¢oklu
ila¢ direncinin (MDR) gelismesine neden oldugu ileri siirtilmiis-
tiir. 1956 yilinda Gida ve Ilag Dairesi (FDA) tarafindan yapilan
bir toplantida ABD toplumunun %10'unun penisiline duyarl
oldugu ve penisilin G'nin 1 ppb’lik konsantrasyonunun bile al-
lerjik reaksiyonlara (ciltte dokiintd, tirtiker, astim, anaflaktik sok
gibi) yol agabilecegi, ayrica fermente siit tirtinlerinin tiretiminde
sorunlara neden olabilecegi belirtilmistir.

Hayvansal gidalarda ilag¢ kalintisi bulunmasinin
nedenleri

Hayvansal gidalarda ilag kalintist bulunmasimin nedenleri su gekilde
siralanabilir;

1. Tolerans limiti bilinmeyen, yasal satig yerleri haricinde satilan
ruhsatsiz ilaglarin bilingsiz kullanimu,

2. Kalite kontrolii ve denetimi olmayan ilaglarin {izerinde yazan
doz ve konsantrasyonun yanhs olmast ve bdylece hatah kullammu,
3. Yetigtiriciler veya veteriner hekimlikle ilgisi olmayan kisilerin
rastgele ilag kullanim,

4. Ruhsath ilaglarin gereginden fazla siklikta veya yiiksek dozda
kullanilmast,

5. Tedavi edilen hayvanlarin kaydedilmemesi,



6. Prospektiiste belirtilen ilag kalint1 arinma stiresinin yetersizligi,
7. Herhangi bir nedenle ilacin atilma yar1 6mriiniin uzamas (kara-
ciger veya bobrek yetmezligi gibi),

8. Bir siiriide tedavi edilen hayvamn isaretlenmemesi,

9. Uriiniin toplanmast ve iglenmesinde kullanilan malzemelerin
ilagla kontamine olmast

10.Birden fazla ilacin birden kullanilmasi

11.1laglarm prospektiis talimatlarma uygun olarak kullanilmamasi,
12.Prospektiiste ilag kalint1 siiresinin olmamast,

13.llag uygulandig1 bilinmeyen hayvanlarm satm almip siiriiye
katilmas1 ve kalint1 arinma stiresi dolmadan kesime gonderilmesi,
stittiniin ya da yumurtasimn kullamilmasi,

14.Ekonomik sorun yasayan yetistiricinin ilag uygulanmis hayvam
hemen kesime sevk etmesi gibi,

Kalintilarm 6niine gegmek icin yetistiricileri ve ¢alisanlarin vete-
riner ilaglarinin dogru ve yerinde kullanimim hedefleyen egitim
programlarina tabi tutmak ve bilinglendirme ¢alismalar1 yapmak
yarar saglayabilir. Boyle kampanyalar kalmti kontrol programla-
rinin destegiyle yetistiricinin sosyo-ekonomik durumu ve sahada
kullanabilecegi pratik uygulamalar dikkate alarak ytiriittilmelidir.
Ureticiler ilag kalinti armma siiresine uymak, rutin yetistiricilikte
kullanilan malzemeleri kontaminasyondan korumak i¢in énleyici
islemlere bagvurmak, bireysel isaretleme veya grup kayitlariyla
ilag uygulanan hayvanlari ayirt etmekle sorun olan kalintilardan
korunabilirler. Béylece ekonomik risklerini azaltabilirler.

Bilimsel ve yasal diizenlemeler

Biitiin gelismis tilkelerde ulusal otoriteler, halk saghgim koru-
mak ve ekonomik problemleri en aza indirmek amaciyla gida-
lardaki veteriner ila¢ kalintilarmin azaltilmas: igin g¢aligmalar
yapmaktadir. Uluslar aras: alanda gidalardaki ilag¢ kalintilariyla
ilgili olarak kabul edilebilir giinliik alim limitleri “Kodeks Ali-
mentarius Komisyonu”nca belirlenir. 1962 yilinda kurulan bu
komisyon Diinya Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) ile Diinya Saglik
Orgiitii (WHO)'niin Gida Standartlar1 Programini ytiriitmekle
sorumludur. Tiiketicilerin sagligimi korumak ve uluslar arasi
ticareti kolaylagtirmak amaciyla hazirlanan kitap olan Kodeks
Alimentarius’ta gida maddelerinin mikrobiyolojik normlar1 da
dahil olmak tizere hijyenik ve besleyici 6zellikleri ile ilgili sartlar,
antibiyotik ve pestisit kalintilari, katki maddeleri, kirleticiler, eti-
ketleme ve sunum sekilleri ile 6rnek alma ve analiz metotlariyla
ilgili sartlar yer alir. Ayrica WHO Ve FAO Uzmanlar Komitesi de
gida katkilari ile ilgili galigmalar yapmakta ve yapilan calismalar
WHO ve FAO tarafindan yayimlanmaktadir. Buna bagh olarak
birgok iilkede hayvansal gida iiriinlerinde ilag kalintilari igin si-
nirlar getirilmistir; 6rnegin Avrupa Birligi (AB) ve Avustralya’da
maksimum kalinti limitleri (MRL) sirasiyla Avrupa Komisyonu
ve Avustralya ve Yeni Zelanda Standartlar Yasasi tarafindan,
ABD'de tolerans degerleri ile ilgili kurallar FDA tarafindan belir-
lenmektedir. AB'ne bagl iilkelerde MRL degerleri devamli giin-
cellenen 2377/90/EC sayih tiiziikle belirlenmis ve denetimlerin
yapilabilmesi icin de analizlerin sikligini ve sayisini belirleyen
96/23/EC sayili yonerge yiiriirliige konmustur. Tiirkiye'de de

gidalara yansiyan veteriner ilag kalintilarinin azaltilmasi ve bu
kalintilarla ilgili halk saghginin korunmas: gorevleri Tarim ve
Koyisleri Bakanlig1 (TKB) tarafindan yiiriitiilmektedir. Tarim ve
Koyisleri Bakanligi, Koruma ve Kontrol Genel Miidtirliigii gesitli
komisyonlar kurarak bu konuda galigmalar yapmaktadir. Ulke-
mizden ihrag edilecek gida maddelerindeki kalintilarin kontrol
edilmesiigin, dogrudan Tarim ve Koyisleri Bakanligina baglh olan
il Kontrol Laboratuarlar ile Etlik, Pendik ve Bornova Veteriner
Kontrol Aragtirma Enstitiileri yetkili kilmmustir. (19.01.2005 ta-
rih ve 25705 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Canli Hayvanlar
Ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler {le Bunlarin Kalintila-
rinin {zlenmesi Igin Aliacak Onlemlere Dair Yonetmelik geregi
yapilmaya calisiimaktadir). Gidalardaki veteriner ilag kalintilar:
ile ilgili en 6nemli mevzuat AB mevzuatina uyum ¢alismalar:
cercevesinde hazirlanmig ve 2377/90/EC sayili yonerge ve de-
gisikliklerini de igeren Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’dir. Bu
yonetmelige bagl olarak 28.04.2002 tarih ve 24739 sayili Resmi
Gazetede yayimlanan Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner
Ilaglart Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi (2002/30) ise zaman
zaman giincellestirilerek veteriner hekimlikte kullanilan ilagla-
rin tilkemiz igin tolerans diizeyleri ve kabul edilebilir giinliik
alim limitlerini belirtmektedir. Canli Hayvanlar Ve Hayvansal
Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarimin izlenmesi
I¢in Alinacak Onlemlere Dair Yonetmelik geregi tiim hayvansal
tirtinlerde yapilmas: gereken kontrol ve denetim programu ise
heniiz laboratuarlarin akreditasyonu tamamlanamadigindan sa-
dece tavuk eti, balik, siit ve yumurtada yapilmaktadar.
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Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASFF)

1da ve Yem i¢in Hizli Alarm Sistemi
(RASFF), insan saghig igin tehdit
arz eden gida ve yem konularinda Avru-
pa Birligi tiye tilkelerini haberdar etme-
sini ve harekete gegilmesini saglayan bir

arag olarak ¢alismaktadir.

RASFF'in 2010 yil,16. ve 30. haftalar
arasindaki bildirimler Tiirkiye agisindan
degerlendirildiginde bu dénemde yapi-
lan toplam 970 bildirimden 51 bildirimin
raporlandig1 goriilmektedir. Raporlanan
51 bildirimden yaris1 gibi ciddi bir oram
olusturan 25 bildirim i¢in yapilan iglem
iade edilerek sonuclanmistir. Ulkemiz ile
ilgili g6ze garpan ve son derece énemli
bir konu olan pestisit kalintilar1 18 bil-
dirim ile biiytik cogunlugu olusturmak-
tadir. Uriin bazinda inceledigimizde ise
pestisit kalintilarina en fazla biberde
(12) rastlandig1 ve daha ¢ok oxamyl ile
methomyl’e bulgular1 nedeniyle yapildi-
&1 gozlenmektedir.

Bir¢ok haftada ilk siralarda yer alan afla-
toksin kontaminasyonu nedeniyle incir
(9), antepfistig1 (7) ve tahil bazli bebek
mamasi igin yapilan 17 bildirim bir diger
o6nemli konuyu olusturmaktadir.
Ulkemiz ile ilgili yapilan diger bildirim-
leri ise siilfit kalintisi, migrasyon, bildi-
rilmemis Acesulfame K ve Aspartam,
eksik ve yanlis etiketleme, boceklenme

seklinde 6zetleyebiliriz.

15 haftalik bu dénem igerisinde bildirim
sayilaria gore degerlendirildiginde 119
bildirimle Cin, 86 bildirimle Almanya,
42 bildirimle ABD, 38 bildirimle Fransa
goze carpan diger tilkelerdir.

Rapid Alert System for Food and Feed

51 of the 970 RASFF notifications between
the 16th and 30th weeks of 2010 were concer-
ning Turkey. The 18 notification which were
about one of the most important problems of
Turkey, namely the pesticide residues, cons-
tituted the majority of these notifications.
When these notifications are categorized on
the basis of products; it is observed that the
pesticide residues are most frequently detec-
ted in peppers (12) and the problems are ma-
inly associated with oxamyl and methomyl.
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Hafta
7/27/10
7/22/10
5/25/10
4/30/10
4/23/10
5/7/10
5/11/10
5/6/10
5/7/10
5/21/10
5/21/10
5/26/10
5/28/10
6/7/10
6/16/10
6/24/10
6/24/10
7/5/10
7/22/10
4/22/10
4/30/10
5/3/10
5/14/10
5/14/10
5/25/10
5/26/10
5/26/10
5/26/10
6/2/10
6/2/10
6/2/10
6/8/10
6/17/10
6/28/10
7/9/10
7/9/10
7/9/10
7/13/10
7/16/10
7/22/10
7/18/10
7/22/10
4/20/10
4/26/10
4/27/10
4/28/10
5/11/10
5/12/10
6/3/10
7/16/10
6/8/10

Bildirimi Yapan Ulke

Almanya
‘Yunanistan
Slovakya
Polonya
Almanya
italya
Italya
Almanya
Avusturya
Almanya
Cek Cumhuriyeti
Estonya
Almanya
Danimarka
Cek Cumhuriyeti
Danimarka
Danimarka
Estonya
Cek Cumhuriyeti
Fransa
Bulgaristan
Bulgaristan
Yunanistan
Yunanistan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Bulgaristan
Ingiltere
Ingiltere
Ingiltere
Bulgaristan
Yunanistan
Yunanistan
Fransa
Fransa
Fransa
Hollanda
Bulgaristan
Bulgaristan
Danimarka
Italya
Almanya
Almanya
Fransa
Bulgaristan
Almanya
Almanya
Belcika
Isveg

Ingiltere

Bildirim Igerigi

Patlamig misirda fumonisins

Dondurulumus burger’de ytiksek oranda propionic acid

Tahil bazli bebek mamasinda aflatoksin
Misirh bebek mamasinda Enterobacter sakazakii
Bardaklarda migrasyon (cadmium)
Paslanmaz gelik tencerelerde migrasyon (chromium)
Paslanmaz ¢elik tencerelerde migrasyon (chromium)
Biberde carbendazim ve dimethoate
Biberde formetanate

Salatalikta methomyl

Biberde formetanate

Kayisida yiiksek oranda siilfit

Incirde aflatoksin

Incir ezmesinde aflatoksin

Biberde formetanate

Incir ezmesinde aflatoksin

incir ezmesinde aflatoksin

Kayisida dithiocarbamates

Seftalide captan

Incirde aflatoksin

Biberde oxamyl

Biberde oxamyl

Asma yapraginda carbaryl

Kabakta oxamyl

Biberde methomyl

Biberde methomyl

Biberde methomyl

Biberde oxamyl

Yetersiz etiket (incir)

Yetersiz etiket (incir)

Yetersiz etiket (incir)

Biberde oxamyl

Kayisida yiiksek oranda siilfit

Tursuda ytiksek oranda stilfit

Incirde aflatoksin

Incirde aflatoksin

Incirde aflatoksin

Incirde aflatoksin

Biberde oxamyl

Biberde methomyl

Elmali sodada bildirilmemis Acesulfame K ve Aspartam

Antepfistiginda aflatoksin
Antepfistiginda aflatoksin
Antepfistiginda aflatoksin
Findikta aflatoksin

Yanlis etiket (fistik)
Antepfistiginda aflatoksin
Antepfistiginda aflatoksin
Antepfistiginda aflatoksin
Konserve sarmada béceklenme

Yanlis etiket (incir ezmesi)

Bildirim Sonucu
Imha edildi
Satistan gekildi
Imha edildi
Satigtan ¢ekildi
El konuldu
fade veya imha edildi
Satistan gekildi
fade edildi
Imha edildi
Alicilir uyarild:
Satigtan gekildi
Stokta yok
fade edildi
Alicilir uyarild:
fade edildi
fade edildi
Satigtan gekildi
Alicilir uyarild:
fade edildi
fade edildi
fade edildi
Tade veya imha edildi
imha edildi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
Giimriikte miihiirlendi
fade edildi
fade edildi
fade edildi
Giimriikte miihiirlendi
Giimriikte miihiirlendi
fade edildi
fade edildi
fade veya imha edildi
Satistan gekildi
Satigtan gekildi
fade edildi
fade edildi
Satigtan gekildi
fade edildi
Tade edildi
El konuldu
fade veya imha edildi
Fiziksel iglem yapild1
fade edildi
fade edildi

Gida ve Yem i¢in Hizl1 Alarm Sistemi (RASFF) araciligiyla 2010 yil1 16. ve 30. haftalar arasinda Tiirkiye ile
ilgili yapilan bildirimler
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Gida Biyoteknolojisi

( ;lda Biyoteknolojisi kitabi, benzer Tiirk¢e kaynaklar
arasinda igerigi ve kapsami bakimindan ilk ve &ncii
bir eser olma 6zelligi tasimaktadir. Kitapta gida biyotek-

GIDA BIYOTEK

nolojisi kapsaminda yer alan temel bilimler ve bunla-
rin biyoteknolojik uygulamalarimin bir araya getirilmesi
amaglanmustir. Kitap, lisans / yiiksek lisans diizeyinde bir
ders kitabi niteliginde olup temel bilgilerin yam sira ilgili
uygulama alanlarindaki son gelismeleri de kapsamaktadir.
Bu agidan 6grencilerin yorum ve sorgulama kabiliyetleri-
nin gelismesine de katkida bulunmas: hedeflenmektedir.
Ayrica gida biyoteknolojisi alaninda bilimsel ¢calisma yap-
mak isteyen geng arastirmacilara temel kaynak olabilecek
niteliktedir. Ulkemizin farkli tiniversitelerinden, farkl
disiplinlerden ve endiistriden her biri alanlarinda uzman

bilim insanlari tarafindan hazirlanmig olmasi, iilkemize
6zgii uygulamalar1 da icermesi, kitaba giiglii ve farkli kilan
onemli 6zelliklerdir.

Prof. Dr. Necla Aran Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi

Gida ve Fermentasyon Teknolojisi Béliimiinden mezun olmus;
1973 - 1998 yillar1 arasinda TUBITAK- Marmara Aragtirma
Merkezinde, Gida ve Sogutma Teknolojisi Bolimiinde (Gida
Enstitiisii) Aragtirma Asistani, Aragtirma Uzmani ve Aragtirma
Basuzmamni olarak gorev yapmustir. Doktora calismasmi 1981
yilinda Ege Universitesi Gida Bilimi ve Teknolojisi Béliimiinde
tamamlayan Necla Aran, 1987 yilinda Gida Bilimleri Ana Bilim

Yazar: Prof. Dr. Necla Aran
Yil: 2010

Dali “Gida Mikrobiyolojisi” alaninda Dogent tinvanini almustir.
Cesitli ulusal ve uluslararas: bilimsel aktiviteleri yaninda en-
diistriye yonelik ulusal ve uluslararas: egitim faaliyetlerinde de
gorev alan Aran, 1998 yilinda Istanbul Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimii Gida Bilimleri Ana Bilim Dalina 6gretim
tiyesi olarak atanmigtir. Yazar halen calismakta oldugu ITU Gida
Miihendisligi Boliimiinde 2004 — 2009 yillar1 arasinda Gida Bi-
limleri Ana Bilim Dal1 Bagkanlig: gérevinde bulunmustur.

“Eczacibasi Girisim Pazarlama Tiiketim Ur{inleri
Sanayi ve Ticaret A.S.” Gida Glivenligi Dernegi liyesi oldu.

czacibagt Toplulugu Tiiketim Uriinleri Grubu'nda faaliyet
E gosteren Eczacibagi Girigim, kuruldugu 1978 yilindan 1987
yilina kadar Eczacibagi {lag Sanayi'nin iirettigi tiiketim tiriinleri-
nin satig ve dagitimini yaptiktan sonra 1987 yilinda Ipek Kagit'm
satig Orgtitii ile birlegerek temizlik kagitlarinin da satigin tistlen-
di.

Topluluga daha sonra katilan ortakliklar ve dis kuruluglarla
yapilan dagitim anlasmalar: gercevesinde Eczacibasi Girisim,
bugiin temizlik kagitlari, kozmetik ve kisisel bakim tirtinleri,
kuafdr iriinleri, insektisitler, ev temizleme ve bakim {iriinleri,
profesyonel temizlik tirtinleri, prezervatifler ve ayakkab1 bakim

tirtinleri kategorilerinde faaliyet gosteriyor.

Kurulus, Topluluk tarafindan iiretilen ve ithal edilen tiiketim
tirtinleri ile topluluk dis1 firmalarla yaptig1 dagitim anlagsmalar:
kapsamindaki toplam 33 marka ve 1500'iin tizerindeki {irtin gesi-
di ile Tiirkiye’de en fazla perakende kapsamay1 gergeklestiren
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tiiketim tirtinleri kurulusudur. Dagitimini yaptig1 20 tirtin kate-
gorisinin 10'unda lider konumdadar.

Kurulusun pazardaki ge¢misi, deneyimli, egitimli ve geng satis
ekibi ile geligen tiiketim {iriinleri pazarindaki dinamik yaklasi-
mi Eczacibagsi Girisim Pazarlama’nin bu bagarisinin alt yapisin
olusturur.

200 kisiyi istthdam eden kurulusun, bolgesel olarak yapilanmig
130 kisilik bir satis kadrosu bulunuyor.
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Fuar1.

Bilgi i¢in: IBIE Show Management. Tel:
+1 (312) 644 6610, E.mail: nboland@
smithbucklin.com, www.ibie2010.0rg

EKIM

7 — 8 Ekim. “2nd International Sci-
entific Conference on Cereals - their
products and processing”.

Debrecen, Macaristan.

2. Uluslar arasi Bilimsel Hububat
Konferansi.

Bilgi i¢in: Dr. Iy6ri Zoltan. University
of Debrecen, Centre for Agricultural
Sciences and Engineering, Macaristan.
Tel/Faks: (+36 52) 417-572,

E.mail: gyori@agr.unideb.hu,
www.agr.unideb.hu/coc2010

12 - 15 Ekim. “Modern Bakery Mos-
cow. 16th International Trade Fair for
Bakery & Confectionery”. Expocentre
Fairgrounds. Moskova, Rusya.

16. Uluslararas1 Unlu Mamidiller ve
Sekerli Mamtdiller Ticaret Fuari.

Bilgi icin: Ost-West Partner GmbH. P.O.
Box 2127 92611 Weiden, Almanya.

Tel: +49 (0) 961 38977-70,

Faks: +49 (0) 961 32035,
www.modernbakery-moscow.com

13 — 16 Ekim. “World Nutrition Fo-
rum”. Salzburg, Avusturya.

Diinya Beslenme Forumu.

Bilgi i¢in: Florian Zehner Di, Marketing
Coordinator. BIOMIN Holding GmbH.
Industriestrasse 21, 3130 Herzogenburg,
Avusturya.

Tel: +43 2782 803,
www.worldnutritionforum.info

16 — 17 Ekim. 18th International EFLA
Congress Private food law Non-
regulatory dimensions of food law
Amsterdam - NH Barbizon Palace”

20 — 22 Ekim. “OFI Asia 2010,
Oils+Fats Asia 2010”. Kuala Lumpur
Convention Center. Kuala Lumpur,
Malezya.

Sivi+kati Yaglar Asya 2010 Kongresi.
Bilgi i¢in: Oils & Fats International,
1ngi1tere. Tel: +44 1737 855 225,
www.oilsandfatsinternational.com

23 — 27 Ekim. “A.B. Tech Expo, Arte
Bianca & Technologie, International
Baking and Technology Exhibition for
Bakery, Pastry and Confectionary”.
Milan, italya.

Uluslararas1 Ekmekgilik, Pastacilik ve
Sekerli Mamiiller Fuari.

Bilgi i¢in: F&M Fiere & Mostre. Via M.
Donati 6 — 20146 Milan, italya. Tel: +39
02 409221, Faks: +39 0240922499,
promo.abtech@fieremostre.it, Web:
www.abtechexpo.com



%hve nin

lezzetini 467 yil dnce =
kesfeden Yemen
Valisi Ozdemir Pasa,
kahve cekirdeklerini
[stanbul'a getirdi.

LCZ\‘:M'IIJl.:l‘da

$ehir hayatina

dﬂmg'i‘*;lﬂl vuran
kahve, bir sakaga da adimi verdi: Tahmis
Sokak. (Tahmis = Kurukahve)

- J;nalfq:ﬂarla

dolup tasan
kahvehaneler ve
kahvenin ilham
. verdigi sayisiz

"\ eser. Kahve, gittigi
her yerde kendi kultiirtinii yaratt ve
sanat1 besledi.

~/tirk Kahvesinin
tinii ve lezzeti kisa
stirede Avrupa'yl
sardi. Once Venedik'e, & -
oradan Marsilya'ya ve butun dunya_'-_.ra.

Lﬂ)hbetiyle herkesi kendine baglayan

Tiirk Kahvesini Fransizlara Osmanli Sefiri

Hossohbet Niiktedan Silleyman Aga tanitt.

/ 871'de kurulan KllI’llI(ah‘UECl Mehmer
Efendi Mahdumlan sayesinde Tiirkiye'de
ve diinyada herkes ayni lezzetli ve taze

kahveyi igiyor.

¢ildigi amin keyfini
gelecege de tasiyan tek
icecek, Tiirk Kahwesi.
139 yildir bu lezzet
hi¢ degismedi.

TAHMIS SOKAK 66

EMINOND 34116 ISTANBUL
TEL: (0212) 511 42 62,511 42 63
FAKS: (0212151113 11

www. mehmetefendi.com




R-Biopharm AG 2000090

SureFood® —
guvenli gida i¢in
real-time PCR

Real-time PCR sistemleri:

Tarama: 355, NOS, FMV, BAR, CaMV, PLANT PLUS
identifikasyon: Liberty Link Piring, BI63 Piring
Kantifikasyon: Roundup Ready Soya, Bt176 Misir,

Bt11 Misir, T25 Misir, Liberty Link, Kanola, MONS10 Misir,
355 Musir, 355 Soya, RR2Y Soya

Soya, Findik, Yer fish, Badem, Kereviz, Gluten, Ceviz,
Susam, Hardal, Balik, Acibakla, Kabuklular, Yumusgakgalar,
Antepfistig, Kaju

identifikasyon: Kedi & Kopek, Sigir, Domuz, Tavuk,
Hindi (ve PCR-ELISA teknolgjisi ile diger tirler)
Kantifikasyon: Sigir, Domuz, Tavuk

Salmonella, Listeria monocytogenes ve tarama,
Patojenler: Cfanj-pyrinbactar. STEF: tarama, Staphylococcus aureus,
Vibrio tarama, Norovirus

PATHOGEN PLUS kitleri internal inhibisyon kontrol igerir.

ligili matrisler igin optimize edilmis SureFood® PREP nokleik asit
ekstraksiyon kitler.

SINcer

Ziya Gokalp Bul. 17/4, Alsancak, lzmir 35220 —r |
—

|
Tel: +90.232.464-8006 / |

Faks: +90.232.464-8007 I"-biOthﬂ'Tli '3::_ )

email: bilgi@sincer.com.tr, www.sincer.com.tr




