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Gida Giivenligi Dernegi Uyeleri - Members of the Turkish Food Safety Association
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Anadolu Cam San.A.S.

Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti.

Banvit A.$.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S.

Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.$.

Coca-Cola Mesrubat Paz. Danigmanlik San. ve Tic. A.S.

Cevre Endtistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

Dogadan Gida Uriinleri San. ve Paz. A.S.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. (Johnson Diversey)

Dupont Tiirkiye

Ecolab Temizleme Sistemleri A.S.

Eti Gida San. ve Tic. A.S.

Evergreen - Rota Cevre Sagligi, flaglama ve Gida Hiz.

Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S.

Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S.

ISA Denetim Belgelendirme ve Egitim Ltd.Sti.

Inoksan Mutfak San. ve Tic. A.S.

Kent Gida Maddeleri San. ve Tic. A.S. (Cadbury)

Kiikre Gida ve th. Mad. Pazarlama Tic. Ltd. Sti.

Merko Gida San. ve Tic. A.S.

Metro Group

Nestle Tiirkiye Gida San. A.S.

Ozel MSM Gida Kontrol Laboratuari ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Sti.

Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.

Pinar Entegre Et ve Un San. A.S.

Protek Analitik ve Endiistriyel Sistemleri Ltd. Sti.

Rotopak Matbaacilik ve Ambalaj San. A.S.

Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.

Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.

Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)

Tat Konserve San. A.S.

Tetra Pak Makina Tic. ve Servis Ltd. Sti.

Trakya Et ve Stit Uriinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)

Turkent Gida ve Turizm San. ve Tic. A.S.

Unmag Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.
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Sevgili Gida Giivenligi Dostlari,

1da Giivenligi Dernegi olarak, dergimizin bu
sayisini “Mikrobiyoloji, hijyenik tasarimlar
ve iklimlendirme” konularina ayirdik. Ha-
yatin saglik, saghigin da gida giivenligi ile baglantisini

dusiindtigiimiizde ilk olarak aklimiza hijyen ve mikro-
biyoloji geliyor. Aslinda hijyen aile ve okul siralarinda
egitim ile baglayan ve gerekli sartlarin siirekli uygulan-
mast ile devam eden kritik bir konu.

= 4 Mikrobiyoloji konusuna gelince; mikroorganizmalar
mikron 6lgeginde ve canli olan biyolojik varliklar; goremeyiz, dokunamayiz ama onlar
hep vardir. Son derece saglikli bir bedeni bir anda yataga diistirebilir, lokal salginlara
hatta kitalararas: salginlara sebep olabilirler. Fakat konumuz solunum ya da kan yolu
ile bedenimize dahil olan bu kiiciik davetsiz misafirler degil, en temel ihtiyacimiz1 gi-
derirken, kendi ellerimizle sindirim sistemimize kattigimiz mikroorganizmalar.

llgingtir ki, dogada, 6zgiir yasam sartlarmda hayvanlarin tanimadiklari ya da kendile-
rine zarar verebilecek bir giday1 yemedigini, zehirli mantar vs. yanindan bile ge¢medi-
gini belgesellerden biliyoruz. Buradan anliyoruz ki onlarin bu konuda genetik mirasla-
r1 DNA'larina kadar sinmis ve bir savunma mekanizmasi olusmus. Ancak bizim boyle
bir uyar1 sistemimiz mevcut degil. Bilgili ve bilingli tiiketiciler olmamiz yeterli. Biraz
okuyarak, tirtinii inceleyerek, sorgulayarak, duyularimizla kendi savunma kalkanimi-
z1 olusturabiliriz. Son derece cazip, en kaliteli malzemelerden yapilmis bir pastanin
vitrinde ne kadar geceledigi de bizim i¢in 6nemli olmalz... Siit tirtinleri, 6zellikle iglem
gormiis beyaz kirmizi etler ve deniz tirtinleri saghigimiz igin vazgecilmez gidalardir.
Ancak tiim gida tir{inlerinin saklama kosullar1 ve oda sicakliginda kalis stireleri bizleri

yakindan ilgilendirmelidir.

Giivenli hijyenik gida denince, bu konudaki degisik tariflerin ortak paydasi olarak
sanurim “tiiketime uygun, gida giivenligi kurallarma uygun hazirlanmig gida” ola-
rak tanimlanabilir. Bu kisacik tarif ok uzun ve zahmetli bir siirecin son sayfasi gibi...
Ttim gida sektorii i¢in cogumuzun bildigi konular da olsa, buradan geriye dénerek bu
stirecin kritik bazi asamalarimi su sekilde hatirlayabiliriz; sektérde ¢alisanlar, kullam-
lan hammaddeler, fabrika tasarimi ve ekipmanlarin hijyenik tasarimlara uygunlugu,
hijyenik sartlarin saglanmasi, sanitasyon kural ve gereklerinin profesyonelce eksiksiz
yapilmasi, kritik kontrol noktalar, tehlike analizlerinin etkin ve 6diinsiiz olarak yapil-

masi...

Bu nedenle Gida Giivenligi Dernegi olarak; hijyen ve mikrobiyoloji konularinin 6nemi
stirekli olarak egitim programlarimizda ve gida giivenligi ile ilgili tiiketici bilinglendir-

me calismalarinda yer almaya devam etmektedir.

Ulker Tokgoz
Guida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi
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1. Danisma Kurulu Toplantisi diizenlendi
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5th Advisory Board Meeting of Turkish Food Safety Association

The 5th Advisory Board Meeting of Turkish Food Safety Association took place at Taksim Elite World Hotel on 3 March 2010. The progress since
the last meeting was assesses and the future activities were planned during the meeting.

1da Giivenligi Dernegi Danisma Kurulu Toplantisi'nin

besincisi 3 Mart Carsamba gtinti Taksim Elite World

Hotel'de, 39 kisinin katilimi ile gergeklestirildi. Kurul
tiyelerinin karsilikli fikir aktariminda bulunduklar: toplantida;
bir énceki toplantidan bu yana gegen stiregte yiiriitiilen calisma-
lar degerlendirildi, gelecekte yapilacak faaliyetler ele alindi.
Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Bagkani Samim
Saner’in agilis konusmasiyla baglayan toplanti, GGD Danigma
Kurulu Bagkani Prof. Dr. Necla Aran’in giris konugmasiyla de-
vam etti. GGD Yonetim Kurulu Bagkan Yardimcis1 Nerma Gokge
ve GGD Yonetim Kurulu Uyesi Serap Nazir ise gegen stireg igeri-
sinde gerceklestirilen “GGD Etkinlikleri” hakkinda katilimcilara
bilgiler verdiler.

Nerma Gokge konusmasinda; kiiciik yastan itibaren gtivenli gi-
daya talep olusturma amaciyla gergeklestirilen “Gida Dedektif-
leri Projesi” hakkinda ayrmntilart paylasti. F'ST Egitim Progranu
kapsaminda tiiketicilerin bilinglendirilmesi gayesiyle TKIB ve
TUDER igbirligi ile hazirlanan “Evde, sokakta, aligveriste gida
glivenligi” kitapgigiyla ilgili bilgiler veren Gokge, ayrica GGD
tarafindan goriis bildirilen tebligler hakkinda da paylasimda
bulundu.

Egitim komitesi ve 2009 yilinda komite tarafindan yiiriitiilen
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calismalar1 aktaran Serap Nazir ise alaninda uzman Kkisilerin
egemenliginde gerceklegen ve 92 kisinin katilmda bulundugu

7”8

“Gida Alerjenleri”egitimi, “Ambalaj ve Gida Giivenligi Tliskisi
Calistay1” ve “Hijyenik Tasarimlar” konulu egitimlerin igerigi
hakkinda katilimeilara bilgiler verdi. 2010 yilinda bu egitim-
leri daha da renklendirmek iizere ¢aligmalarinin devam ettigi-
ne de vurgu yapan Nazir; Iklimlendirme ve Sogutma Dernegi
(ISKID) ile ortaklasa kurulan Gida Giivenliginde Soguk Zincir
Komisyonu'nun ¢alismasi ile Gida Giivenliginde Soguk Zincirin
Onemi adli kitabin hazirlig1 igerisinde olduklarmin da miijdesi-
ni verdi. Nazir ayrica bu kitabin sektor igin bir egitim referansi

olacagina da dikkat gekti.

Serap Nazir'in ardindan Yénetim Kurulu Bagkani Samim Saner,
Dernegin ¢nemli etkinliklerinden biri olan ve 2009 yilinda ilk
defa gerceklestirilen 1.Gida Giivenligi Kongresi'nin yakaladig:
basariy1 degerlendirirken, kongre katilimcilarindan anketler ara-
cligryla alinan geri doniis bilgilerini de kurul tiyeleri ile paylasti.
Kongre'nin kuvvetli ve iyilestirmeye agik yonlerini tespit ettik-
lerini belirten Saner; katilimcr sayis1 ve profili, alaminda uzman
yerli ve yabanci konugmacilarin destegi, ayrica bilimsel prog-
ramin zenginligini kuvvetli yonler arasinda sayarken, Kongre
stiresinin uzatilmasi, etkin zaman y6netimi, poster oturumunun
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olusturulmast ve geviri kalitesinin ytikseltilmesini de iyilestirme-
ye acik alanlar olarak tespit ettiklerini belirtti. 2.Gida Giivenligi
Kongresi'nin ¢ok daha etkin organize edilecegini belirten Saner;
2. Kongrenin bagarisinin biiyiik oranda ilk kongrenin dogru de-
gerlendirilmesine bagli oldugunu da s6zlerine ekledi.

Saner’in konusmasmin ardindan “Gelecekte Gida Giivenligi
Trendleri ve GGD'nin Rolii” konuly, tiim kurul tiyelerinin ka-
tilmda bulundugu workshop calismas: gergeklestirildi. Diizen-
lenen workshop ile gida giivenligi kavramim etkileyen yerel ve
kiiresel degisim trendleri tespit edilerek, bu trenlerde GGD'nin
konumlandirilmasinin  nasil olacagi konusu degerlendirildi.
Workshop’un ardindan 6gle yemegi ikrami ve 2. Gida Giivenligi
Kongresi'nin ayrintililarinin konusuldugu toplantinin 2. bolii-
miine gegildi.

Bu boliimde GGD Yo6netim Kurulu Bagkani Samim Saner 2.Gida
Giivenligi Kongresi'nin taslak igerik planimni paylasarak, kati-
limcilarm énerilerini talep etti. Oneriler dogrultusunda kararlar

b

alind1 ve 2. kongrenin igerigi genel anlamda olusturulmus oldu.

Diger yandan Kongre'nin oniimiizdeki dénemde uluslararasi
bir kongre niteligine kavugsmasim hedeflendiklerini aktaran Sa-
ner, bu dénemde de Bulgaristan, Yunanistan, Makedonya gibi
Balkan tilkelerinden; Azerbaycan, Kazakistan, Giircistan gibi
eski Sovyet cumhuriyetlerine; Suriye, Iran, Irak gibi dogu kom-

sularimizdan Kibris’a kadar katilima saglamayi planladiklarini
ifade etti.

Gida Giivenligi | 2010-2



2. Gida Guvenligi Kongresi 9-10 Aralik 2010’da yapiliyor

1da Giivenligi Kongresi Kongre Bagkan1 Samim Saner, 9-10

Aralik 2010 tarihinde Istanbul Harbiye Askeri Miize ve Kiil-
tiir Sitesi'nde dtizenlenecek olan 2. Gida Giivenligi Kongresi'nin
duyurusunu yaparak, konuyla ilgili tiim paydaslara kongreye
katihm davetinde bulundu. lki 2009 yilinda gergeklestirilen,
yurtdigindan ve {ilkemizden toplam 51 konusmacimin sunum
yaptig1, 610 kayith misafirin katildig1 1. Gida Giivenligi Kongre-
si, gida sektoriiniin gelisimi ve kamuoyunda gida giivenliginin
dogru algilanmasinda 6nemli bir referans noktas: olmustu.
Kongrede, Gida Giivenligi Dernegi koordinatérliigii ve Ulusla-
rarast Gida Koruma Birligi (IAFP — International Association for
Food Protection) destegi ile Tarim ve Kdyisleri Bakanlig (TKIB),
Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD), Beyaz Et Sanayicileri ve
Damizlikgilar Birligi (BESD-BIR), Tiirk Gida Isverenleri Sendika-
s1 (TUGIS), Tiiketiciler Dernegi (TUDER), Ttirkiye Stit, Et, Gida
Sanayicileri ve Ureticileri Birligi (SETBIR), Tiirkiye Yem Sanayi-
cileri Birligi (TURKIYEM-BIR) ve Yumurtacilar Birligi (Yum-Bir)
igbirliginde gida gtivenligi konular: giincel sekilde irdelenecek.
Daha 6nceki kongrenin bagarisi ve bilgi birikimi tizerine gida
glivenligi alaninda ulusal ve uluslararas: deneyim ve uzmanlik-
larin paylagilacag: 2. Kongrede, iki giin boyunca gida giivenligi
ile iliskili gesitli giincel konular, konusmacilar tarafindan ele ali-

nacak ve sonuglar1 kamuoyu ile paylasilacak.

Akademisyenleri, ilgili tim meslek mensuplarin, sivil toplum
kuruluslar temsilcilerini, kamu temsilcilerini, gida sektorii pro-
fesyonellerini ve tiiketici 6rgitlerini ayn1 platformda bulustura-
cak 2.Gida Gtivenligi Kongresi'ne 900’iin {izerinde kisinin kati-
Iimu 6ngoriiliiyor.

Ayrica firmalarin kongre boyunca kurulacak stantlar ve sosyal
program ile endiistriyel paydaslarla kurulabilecek olas1 isbirlik-
leri giiglendirme imkani bulacaklar1 kongrenin temel igerigini
ise su bagliklar olusturuyor: Bitkisel Uretim ve Gida Gtivenligi;
Hayvansal Uretim ve Gida Giivenligi; Tedarik Zincirinde Gida
Giivenligi; Gida Isleme ve Gida Giivenligi; Gida ile Temas Eden
Malzemeler ve Gida Giivenligi; Lojistik ve Gida Gtivenligi; Satis
Noktalarinda Gida Giivenligi; Toplu Beslenme ve Gida Giivenli-
&i; Gida Giivenligi ile lgili Analitik Yontemler; AR-GE ve Gida
Giivenligi; Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri; Gida Giivenligi
ve Tehlikeler; Risk Algilamas: ve Risk Degerlendirmesi; Yeni
Gidalar, Genetigi Degistirilmis Organizmalar ve Gida Giivenli-
&i; Geleneksel Gidalar ve Gida Giivenligi; Gida Islemede Yeni
Teknolojiler ve Gida Gtivenligi; AB ve Uluslararasi Anlagmalar;

Resmi Kontroller; Gida Giivenligi Mevzuati.

2nd Food Safety Congress will be held on 9-10 December 2010

The President of Turkish Food Safety Association, Mr. Samim Saner announced the 2nd Food Safety Congress which will be on 9-10 December

2010, and will cover up-to-date food safety issues, and invited all stakeholders to the Congress. Turkish Food Safety Association, the coordinator of

the Congress with the support of 1AFP, the International Association for Food Protection, will cooperate with Ministry of Agriculture and Rural
Affairs, Packaging Industry Association (ASD), White Meat Industry and Breeders Union (BESD-BIR), Union of Dairy, Beef, Food Industrialists
and Producers of Turkey (SETBIR), TUDER (Consumers Association), TUGIS (Turkish Food Industry Employers Syndicate), TiirkiyemBir (Tur-
kish Feed Insdustry Association) and Yum-Bir (Turkish EQg Producers Association).

TRT, Samim Saner ile “Gida guvenligi” Gzerine roportaj gerceklestirdi

Mayzis tarihinde TRT’de yayinlanan “AB’ye uyum siireci ve
6 gida giivenligi mevzuati” konusunun tartisildigi “Bu Top-
ragin Sesi” programinda, GGD (Gida Giivenligi Dernegi) Yone-
tim Kurulu Bagkani Samim Saner ile “gida giivenligi” tizerine
bir réportaj gerceklestirildi. Saner roportajinda; “Gida gtivenligi
konusu oldukga genis bir konu. Tiirkiye’deki gida giivenliginin
uluslararas1 diizeye ulasabilmesi icin yapilmas: gereken birkag
o6nemli bilesen oldugunu diistiniiyoruz.

Bunlarin baginda mevzuatimizin acilen gesitli taraflarin da bek-
lentileri dogrultusunda bir mutabakat metni olarak ¢itkmasi
geliyor. Yani 6ncelikle mevzuatin bitmesi gerekiyor. Bununla
birlikte ikinci bir konu, mevzuatin uygulamasmin yurt ¢apin-
da yerellesmesi ve derinlesmesi... Ugiincii konu ise tiiketicinin
gida giivenligi talep eder hale gelmesi... Belki bu birinci konu

bile olabilir bu siralama igerisinde. Tiiketicinin sahiplenmedigi,
talep etmedigi bir gida giivenligi hareketinin yarim olamaz. O
nedenle tiiketicinin muhakkak bunu talep etmesi gerekiyor ve
bunun da gelistirilmesi gerekiyor. Dérdiincii ve son olarak da
gida giivenliginin {ilkemiz igin belkide en kritik konusu; mer-
diven alt1 tiretimin kaldirilmas1 gerekiyor. Téim tiretimin kayat
altina alinmas: saglanabilmeli. Bu ¢ok ¢ok 6nemli bir konu...
Ciinkii gida giivenliginin en kritik noktas1 izlenebilirlik; yani
trtiniin raftan fabrikaya, fabrikandan tarlaya veya ciftlige, ham
maddesine kadar izlenebilirliginin saglanmasi... Bu da ancak
ambalajli, Tarim Bakanligi'ndan izin almis, dolayisiyla kayat
dis1 olmayan bir iiretim saglanmasi durumunda mtimkiin. Bu
dort noktanin tilkemizde kesinlikle ve ivedilikle tesis edilme-
si gerekiyor ki biz artik gida giivenligi tilkemizde belli bir yere
gelmistir diye 6viinebilelim” dedi.

Samim Saner gave an interview to TRT on Food Safety Samim Saner, the President of Turkish Food Safety Association, gave an interview on
food safety in TRT programme “Bu Topragin Sesi” during which the EU alignment process and food safety legislation was discussed, on 6 May

2010.
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Gida Dedektifleri projesi

1da Givenligi Der-
Gnegi tarafindan ilk
* olarak 2008 yilinda bas-
Y latilan ve ilkégretim 68-
. rencilerine yo&nelik olan
. " Gida Dedektifleri projesi
hizla yayiliyor. {lkégretim gagindaki gocuklarin gida giivenligi
konusunda bilinglendirilmesini amaglayan proje 3.kez Geyve
Kaymakamlig1 ve Eskisehir Tepebag: Belediyesi igbirligiyle Mart
— Nisan 2010 déneminde gergeklestirildi. Proje kapsaminda Gida

Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi Ziihal Bagaran tara-

S

findan verilen “Temel Gida Giivenligi” egitiminin yam sira saha
uygulamasi da yapiliyor. Mart — Nisan 2010 déneminde toplam
60 Sgrencinin egitildigini ifade eden Ziihal Bagaran “Saglikli
ve giivenli beslenme herkes i¢in, 6zellikle de ¢ocuklar i¢in ¢ok
onemlidir. Hizli biiytime ve gelisme stirecinde olan ¢ocuklarmn
ilkogretim doneminde kazandiklar1 giivenli, yeterli ve dengeli
beslenme aligkanliklarini yetigkin diinyasina tagimalar: kaginil-
mazdir. Verdigimiz egitim sonunda, 6grenciler gida dedektifi
olarak ¢alismalara baglamaktadir. Bu anlamda proje grencilerin
bilimsel bakis agis1 kazanmalari ve sorumluluk almalar1 yoniin-
de biiytik 6nem tagimaktadir” dedi.

Food Detectives Project

The activities of Food Detectives Project, which was launched by Turkish Food Safety Association in 2008 and targeted students in primary educa-
tion, continued in March-April 2010 in cooperation with Geyve District Governorship and Eskigehir Tepebas: Municipality. The aim of the project
is to raise food safety awareness among the children at the ages of primary education.

ITU Gida Miihendisligi Ogrenci Kongresi diizenlendi

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Bolimi Og-
renci Kuliibii 6-7 Mayis 2010 tarihinde diizenledigi “Gida
Giivenligi”
ligi Boliimi 6grencilerine ev sahipligi yapti. Agilisgim ITU Gida
Miihendisligi Boliim Bagkani Prof. Dr. Dilek Boyacioglu'nun
yaptig1 ve cogunlugunun 6grenci oldugu kongreyi ITU’li geng
miihendis adaylar1 gerceklestirdiler. Kongreye sunumlar ile
katilan gida sanayinin gesitli sektorlerinden uzmanlar, deneyim
ve birikimlerini 6grencilerle paylastilar. Toplam 225 misafirin
katildig1 kongrede Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu

konulu kongrede 25 iiniversitenin Gida Miihendis-

Bagkani Samim Saner de, gida giivenligi saglamada arastirma
ve gelistirmenin yararlarimi ciktilar ile ortaya koyarak, labo-
ratuvarlarin 6nemini vurgulayan bir konusma gerceklestirdi.
Tiirkiye’de gida sanayinin gelecegi olan 6grenciler, tilkemizin
ve gida sanayinin kendilerinden beklentilerini karsilamak igin
bilimsel ve uygulamaya doniik bilgilerin ve deneyimlerin pay-
lagildig1 bu tip toplantilarin diizenlemesine duyduklari ihtiyact
dile getirerek, tiniversitelerinden ve gida sektoriinden destek
beklediklerini ifade ettiler.

ITU Food Engineering Students Congress

The students of Istanbul Technical University Food Engineering Department organized a “Food Safety Congress” on 6-7 May 2010. The expecta-
tions from the food engineers and problems of food sector were discussed during the Congress

Gida Guvenligi Dernegi Ege Bolge Temsilciligi kuruldu

Glda Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu, gida giivenligi-
ne yonelik tilkemizin ihtiya¢ duydugu ¢oziimleri iiret-
mek ve daha genis bir platformda yayginlagtirmak amaciyla,
dernegin“Ege Bolge Temsilciligi"nin kuruldugu duyurusunu
yaptt. Yénetim Kurulu Uyesi Sebnem Karasu Cattanach ve Edip
Sincer onciiliigiinde faaliyet gosterecek olan temsilcilik 6ncelikli
olarak Ege Bolgesi'nde tiiketicinin bilinglendirilmesi ve sektdriin
gelisimine yonelik aktif ¢alismalarda bulunacak. Yeni kurulan
Temsilcilik ile ilgili olarak Sebnem Karasu; “Tiirkiye’de yiiksek
kalite anlayigina sahip firmalarin bir araya geldikleri etkin bir
platform olan dernegimizin Ege Bolge Temsilciligi'ni kurdugu-
nu sevingle sizlerle paylasmak istiyoruz. Konusunda ulusal ve
uluslararas: onder bir¢ok kurulugla isbirligi yapan dernegimi-
zin bu agilimi, kugkusuz tarimin en yogun olarak uygulandig:
ve gida giivenliginin gittikce Gnem tasidigi Ege Bolgesi admna
olumlu bir adimdir. Tarim tiriinlerinde gida giivenliginin en sik1
uygulandig1 AB iilkeleri ve ABD’ye yapilan en yogun ihracat li-

manimin zmir Limani oldugu, yiiksek kalite anlayigma sahip en
yiiksek sayida gida kurulusunun bulundugu yerin Ege Bolgesi
oldugu; teknolojisi, yetismis insan giicii ve vizyonuyla lider kent
olan Izmir disiiniildiigiinde, burada gida giivenligi konusunda
atilacak her adimin iilkemiz adina degerli olacagina inaniyoruz.
Temsilciligin onaylanmasini hemen takiben aktivitelerine hizla
baglayan temsilciligimiz, {zmir Borsasi'nin “giivenli zeytinyag”
projesine paydas olarak katilmigtir. Oniimiizdeki giinlerde Ege
Bolgesi'ndeki {iye sayisi artirici bazi faaliyetler yapilacak, yine
burada yerlesik degerli danisma kurulu iiyeleriyle bir toplanti
diizenlenerek etkin bir calisma plani belirlenecektir. Dernegi-
mizin hali hazirda bagariyla yiiriittiigii “Gida Dedektifleri” gibi
bazi projelerin bolgemizde uygulanmasi saglanacaktir.

Yiiksek kalite vizyonu olan ve gida giivenligine 6nem veren fir-
malarin bir araya gelerek hem firmalar1 hem de sektor adina giig
birligi olusturmalarini ve bu konudaki destekleri i¢in simdiden
tesekkiir ediyoruz” agiklamalarinda bulundu.

Aegean Region Representation of Turkish Food Safety Association is established

The Management Board of Turkish Food Safety Association announced that Aegean Region Representation of Turkish Food Safety Association is

established. The first activities of the Representation will be aimed at increasing the consumer awareness and development of the sector.
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Gida Guvenligi Dernegi Yeni Yonetim Kurulu secildi

The New Members of the Management Board of Turkish Food Safety Association were elected

The Ordinary Meeting of General Assembly of the Turkish Food Safety Association was held on 4 May 2010 at Lares Park Hotel with the partici-
pation of the members. The new members and deputy members of the Management Board were elected during the meeting.

1da Giivenligi Dernegi Olagan Genel Kurul toplantisi, 4

Mayis 2010 tarihinde Lares Park Hotel'de, kurul iiyelerinin
katihmiyla gergeklestirildi. Gida Giivenligi Dernegi Yonetim
Kurulu Bagkani Samim Saner’in agilis konusmast ile baslayan
toplantida; Yonetim ve Denetleme Kurulu Faaliyet Raporlarinin
paylasilmasi, mali tablolar ve tiiziik degisikligi gibi konulara de-
ginildi. Yaklasik ti¢ saat siiren toplantida, katilimcilar tarafindan
yapilan oylama ile Yeni Yonetim ve Denetim Kurulu Uyelerinin

de se¢imi yapildi.

Genel Kurul sonucunda Yénetim Kurulu ve Denetim Kurulu asagidaki gibi belirlenmistir

Tic.AS.
7.

Yonetim Kurulu Uyeleri (Asil)

1.  Samim Saner - Kalite Sistem
Laboratuarlar1 A.S.

2. Sebnem Karasu Cattanach —
Steam Lab Sterilizasyon
Gida San. ve Tic.Ltd.Sti.

3. Nevriye Nerma Gokge —
ISACert Denetim Belgelendirme
ve Egitim Ltd.Sti.

4.  Serap Nazir — Migros Ticaret A.S:

5. Sinem Portegene — Carrefour
Carrefoursa Sabanci Ticaret Merkezi

6.  Ebru Bakkaloglu Tiizecan —
Coca-Cola Mesrubat Paz.Dan.
San. ve Tic. AS.

7. Edip Sincer — Sincer Dig Ticaret

8.  Agina Akoz Kefli — Tab Gida San.ve
Tic.A.S. (Burger King)

9.  Ziihal Bagaran - Danone Tikvesli
Gida ve Icecek San.ve Tic.A.S.

10. Galip Albayrak — Anadolu Restoran
Isletmeleri Ltd.Sti. (Mc Donalds)

11.  Yiiksel Soyubelli — Pinar Entegre Et
ve Un San.A.S.

Yénetim Kurulu Uyeleri (Yedek)

1. Umit Parlak - Teknik Tarim
Uriinleri Ltd.Sti

2. Dilek Reis - Unmas Unlu Mam. San.
ve Tic.A.S. (UNO)

3. Emre Ulufer — Ecolab Temizleme
Sistemleri

4. Adem Sararmus -
Eti Gida San ve Tic.A.S.

5. Elif Belbez — Tat Konserve San.A.S.

6.  Altan Sekmen- Havi Lojistik Tic.Ltd.Sti

Kiirsat Ulus— Diversey Kimya San.
ve Tic.A.S.

Denetleme Kurulu Uyeleri (Asil)

1.

Ozen Altiparmak — Altiparmak
Pazarlama Koll.Sti. ( Balparmak)
Miiesser Akegim Akkaya — Nestlé
Tiirkiye Gida San.A.$.

Ismail Ozdes - Belkim Kimyevi
Maddeler Tic.ve San.A.S.

Denetleme Kurulu Uyeleri (Yedek)

1.

Sakine Celik — Sodexo Entegre
Hizmet Yonetimi A.S.

Hikmet Toksoz — Celebi Gida A.S.
Mutlu Tanberk — Tetra Pak Makine
Tic.ve Servis Ltd.Sti.
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Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu ile Tarim ve
Gida Bakanhigi'nin Teskilat ve Gérevleri Hakkinda Kanun Tasarilarn

TBMM Komisyonlarindan gecti

B Miizakere siirecinde; “Hayvan Saghgi, Bitki Saghig1 ve

Gida Giivenligi'ni kapsayan 12. Fasil miizakerelerinin
acilmasi agisindan kilit kriter olan “Veteriner Hizmetleri, Bitki
Saghgi, Gida ve Yem Kanunu” ile “Tarim ve Gida Bakanligi'nin
Tegkilat ve Gorevleri Hakkinda Kanun” taslaklarinin; Mart ve
Nisan aylar icerisinde TBMM'’de Tali ve Ana Komisyonlarinda
goriismeleri tamamlanarak, TBMM Genel Kurul'una sevk edil-
mislerdir. 12. Fasil'in Ispanya’nmin dénem bagkanlig1 siiresinde
aclmasi hedeflenmektedir. Ispanya'nin 6 aylik bagkanlik do-
nemi Haziran sonu itibariyle dolacagindan; bu stireg igerisinde
kanunlarin goriisiilmesi, kabul edilmesi ve ardindan tilkemiz
pozisyon belgesinin AB’ye sunularak bu kez de AB tiyelerinin
goriis stiresinin beklenmesi gerekmektedir. Bu nedenle; tasarila-
rin TBBM'de goriisiilmekte olan Anayasa Degisikligi Paketi'nin
hemen ardindan goriisiilerek yasalagma siirecine girmesi bek-
lenmektedir.
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu Tasarisy;
son hali ile sadece AB Miiktesebatinda 4'lii Hijyen Paketi olarak
anilan tiiziiklerin uyumu gergevesinde kalmamus; igerisine Bitki
Sagligi, Hayvan Islahi, Veteriner Saglik Uriinleri gibi 4'1ii paket
kapsami disinda bir¢ok konu eklenmistir. Tasarinin hazirlanarak
goriise acildig1 2005 yilinda; kanunun yayimlanmasi ile birlikte
temelde Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesi'ne Dair
5179 Sayili Kanun ile 1734 Sayili Yem Kanunu'nun ytriirliikten
kalkmasi1 6ngortilmiistiir. Diger konularin mevzuati ise, ayr1 ayri
hazirlanmaya devam edilmigtir. Ancak zaman igerisinde, Tasar1-
nin kapsami genisletilerek, anilan diger konular da Tasar1 kapsa-
mina eklenmistir. Tasar1'nin yasalagsmasi ile 5179 sayili Gidalarmn
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulti Hakkindaki Kanun; 3285
sayili1 Hayvan Saglig1 ve Zabitas1 Kanunu; 6968 sayili Zirai Mii-
cadele ve Zirai Karantina Kanunu; 1734 sayii Yem Kanunu ve
4631 sayili Hayvan Islah1 Kanunu’nun tamami; 1380 sayil1 Su
Uriinleri Kanunu; 1262 sayih Ispengiyari ve Tibbi Miistahzarlar
Kanunu ve 5199 sayili Hayvanlari Koruma Kanunu’'nun ise kimi
maddeleri ytirtirliikten kaldirilacaktir. Yirtikliikten kaldirilan
kanunlara bakildiginda; Kanun Tasarisi'nin kapsaminin ne ka-
dar genigledigi daha iyi anlagilacaktir. Kanun kapsaminda yer
alan tiim konular 12. Fasil konulari arasinda yer almaktadir. An-
cak bu konularin tek bir mevzuat altinda diizenlenmesi zorun-
lulugu yoktur. Kanun Tasaris’'na yonelik olarak GGD de dahil
olmak tizere ilgili tiim kesimler ayn1 noktay1 vurgulamis ve bu
konularin farkl kanunlar olarak yaymlanmasi gerektigini ifade
etmislerdir. Bunun en temel gerekgesi; cok sayida konuyu birlik-
te diizenleyen hiikiimlerin karigikhiga neden olmasi ihtimalinin
varlig1 ve her konunun agirliginca diizenlenemedigi yontindeki
gekincelerdir. Kanun Tasarisi; 6nceki Kanun’dan farkli olarak is-
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letmelerin bir kismina “Kayit”, bir kismina ise “Onay” ytikiim-
liliigii getirmekte, hangi tip isletmelerin kayit sartina, hangi tip
isletmelerin ise onay sartina tabi oldugunun ve uygulamaya esas
hiikiimlerin ise Bakanlik¢a ¢ikartilacak Yonetmeliklerle belirle-
necegini 6ngérmektedir. AB Mevzuatinda; onaya tabi isletmele-
rin hayvansal iiriinler isleyen isletmeler oldugu bilinmektedir.
Uygulamanin prensibi; onaya tabi igletmelerin risk esasina gore
belirlenmesidir. Ulkemizin de bu gercevede kendi risk degerlen-
dirmesini yaparak; hayvansal tirtinlerle birlikte hangi tip islet-
melerin onay prosediiriine tabi olacagini belirlemesi gerekmek-
tedir.

Tasarr’'nin ithalatta resmi kontrolleri belirleyen maddesi ile tilke-
ye girig yapacak canli hayvan ve hayvansal iiriinlerin ithalatin-
da, Bakanliga 6n bildirimde bulunma zorunlulugu getirilmekte-
dir. Bunlarin disinda kalan tirtinler igin ise risk esasina gore 6n
bildirim zorunlulugu getirme yetkisi Bakanliga verilmektedir.
Bu hiikmiin anlams; halen tilkemize tiim gida ve gida ile temas
eden madde ve malzemelerde giris kapilarinda yapilmakta olan
ithalat resmi kontrollerinin, sadece riskli goriilen iiriinlerde bu
sekliyle yiirtitiilmesi; diger tirtinlerin ise yurtici edildikten sonra,
piyasa denetimlerinde kontrole tabi tutulmasidir. AB mevzuati
ve uygulamalar1 da bu yondedir. Ancak; bu uygulamanin insan
saglig acisindan risk yaratmamasi igin, basta satis noktalar: ol-
mak tizere, piyasa kontrollerinin etkin bir bicimde yapilabiliyor
olmas: gerekmektedir. Aksine bir durum; ithalat kontrollerinde
yetersizliklere yol agabilecektir.

Tasar1’da; resmi kontrollerde; cezai yaptirimlarin uygulanmasi
ile ilgili yetkiler hari¢ olmak tizere, Bakanligin uygun goérecegi
gorev ve yetkiler icin; Bakanlik¢a belirlenen sartlara sahip olan
kamu kurum ve kuruluslari, kamu kurumu niteligindeki mes-
lek kuruluslari, gergek kisiler, 6zel hukuk tiizel kisileri, birlikler,
kooperatifler, vakif ve tiniversitelere, bu gorev ve yetkilerin ta-
mami veya bir kisminin tamamen veya kismen devredebilecegi
veya hizmet alim1 yolu ile yerine getirebilecegi belirtilmektedir.
Boylesi bir uygulamada, Bakanligin devir yaptigi kuruluslari de-
netlemesi ve Bakanlik¢a yapilan denetim sonucunda devredilen
gorev ve yetkilerin ytiriitiilmesinde yetersizlik veya eksikligin
tespiti halinde Bakanhgin devri iptal etmesi veya eksikliklerin
kisa bir stire icinde giderilmesini talep etmesi 6ngoriilmektedir.
Ayni Tasar1'nin resmi kontrollere yonelik bir baska maddesinde
ise; “Kontrol Gorevlisi, bu Kanunla kendisine verilen yetkiler
cercevesinde, bu Kanunda éngoriilen idarf yaptirimlar: uygula-
maya yetkilidir. Kontrol gorevlisi, bu Kanun kapsamindaki her
yere kontrol amaciyla girebilir ve numune alabilir. Alinan numu-
neler i¢in herhangi bir bedel ddenmez” hiikmii yer almaktadur.
Bu noktada 6nemli ¢eligkiler ve belirsizlikler bulunmaktadir. Bu
maddenin uygulanmasina yonelik usul ve esaslar yonetmelikler-



le belirlenecektir. Yasaya dayanarak gikartilan tiim yonetmelikler
gibi, bu yonetmelikte de olusturulacak hiikiimlerin ¢ok kapsaml
olarak degerlendirilmesi ve tartisilmasi yerinde olacaktir.

Tarim ve Gida Bakanhigi'min Tegkilat ve Gorevleri Hakkinda
Kanun; Bakanligin sorumluluk alanindaki gorevlerin geregi
gibi yerine getirilebilmesi agisindan son derece énemli bir Ka-
nun tasarisidir. Tasariya gore; Bakanlik Merkez Teskilati: Bitkisel
Uretim Genel Miidiirliigii; Gida ve Kontrol Genel Mudiirliigii;
Hayvancilik Genel Miidiirliig; Balikgilik ve Su Uriinleri Genel
Mudiirliigii; Kirsal Kalkinma Genel Midtirliigii; Tarimsal Aras-
tirmalar ve Politikalar Genel Miidiirliigii; Insan Kaynaklari Ge-
nel Mudiirliigii; Avrupa Birligi ve Dis Iliskiler Genel Mudiirlii-
gii; Strateji Gelistirme Bagkanhgi; Hukuk Miisavirligi; Idari Isler
Dairesi Bagkanlhigy; Basin ve Halkla fliskiler Miisavirligi; Bakan-
lik Miigavirleri ve Ozel Kalem Miidirligii'nden olusmaktadir.
Bakanlik Tasra tegkilat1 kurmaya yetkilidir.

Tasarida ulagilmasi 6ngoriilen yapilanmada; Miistesar Yar-
dimcisi, Genel Midiir Yardimaisi, Sube Mudirliigi, il Midiir
Yardimcihig: ve Miidiir Yardimciligi kadrolar: kaldirilmaktadir.
Ancak; bu yapinin yiiriitiilen gérevin etkinligine yansimalarinin
nasil olacag1 konusunda kaygilar dile getirilmekte, diger taraftan
bdylesi bir yapilanma 3046 Sayili “Bakanliklarin Kurulus Gérev
ve Yetkileri Hakkinda Kanun” ile ¢elismektedir. Yasa tasarisinda
Bakanlhigin kimi gérevlerinin (bitki ve hayvan varligimn korun-
masy; laboratuvar kurarak isletme gibi) eksik oldugu da goriil-
mektedir.

Her iki yasa tasarisimin da; Bakanhigin tistlendigi gorevleri yii-
riitmesine olanak taniyacak; tiiketiciye giivenli giday: ulastira-
cak; sektorde etkin denetim yapilarak kayit disinin ve haksiz re-
kabetin 6nlenmesini saglayacak bigcimde gelistirilmesi ve ondan
sonra yasalastirilarak uygulamaya gecirilmesi, gida giivenliginin
saglanmasi yontinde atilmis 6nemli adimlar olacaktir.

The Draft Laws on “Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed” and “Establishment and Tasks of Ministry of Agriculture and
Food” were discussed in the Parliamentary Commissions

The Draft Law on “Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed” adoption of which is critical for opening of “Chapter 12 on Food Safety,
Veterinary and Phytosanitary Policy” for negotiation, and the Draft Law on “Establishment and Tasks of Ministry of Agriculture and Food” were
discussed and adopted in the relevant Parliamentary Commissions in March-April 2010 and were sent to the General Assembl]“of the Turkish

Grand National Assembly.

“Yesil Tuketim Paneli” diizenlendi

6 Mart 2010 tarihinde, Tiiketiciler Dernegi (TUDER) énciilii-
1 giinde yapilan Diinya Tiiketiciler Giinii Etkinligi kapsamin-
da, Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Bagkanimiz Sn.
Samim Saner’in de konusmact olarak katildig: “Yesil Tiiketim”
paneli diizenlendi. “Dogaya ve insan sagligma saygili, tiretime
yon veren tiiketim” konulu panelde gerceklestirdigi “Yesil Ya-
sam” baglikli sunumunda Saner cevreciligin bir yasam bicimi
olarak algilanmasinin 6nemine vurgu yaparken; dogal kaynak
tasarrufu, verimlilik, yeniden degerlendirme ve yesil tirtinler
konularin irdeleyerek, yesil yagsama baglamanin hi¢ de zor ol-
madigint 6rnekler tizerinden katilimcilara aktardi. Birgok gida

giivenligi sorununun temelinde cevresel kirliliklerin bulundu-
gunu da vurgulayan Saner, konusmasini Amerika Cevre Koru-
ma Kurumu eski Bagkani W.Reilly’den yaptig1 “Cevre koruma
saglikli bir ekonomik yatirimdir, 2000lerin yildizlari, ¢evre ko-
nularinda ileri giden kuruluslar olacaktir. Bunlarin tiiketicileri,
personeli, hissedarlar ve yonetim kurullar: giderek daha olum-
lu bir gevreci galisma talep edecektir. Bu talep; yalniz ¢evreye
kars1 sorumlu olmaktan degil, kirliligin kotii yonetim, zarar ve
yetersizlik isareti olmasindan da kaynaklanmaktadir” alintist
ile tamamlad.

“Green Consumption” Panel

Consumer Association (TUDER) led the panel on “Green Consumption” which was held on 16 March 2010. Mr. Samim Saner, the President of

Turkish Food Safety Association, was one of the speakers of the panel.
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Sizi rakiplerinizden farklilagtiran uzman gic...

Diversey Consulting'in uzman gici, rakiplerinizden farklilasmaniz igin yaninizda... Gida giivenligi,
hava sartlandirma, su, enerji ve atik yénetimi konulan gibi insan sagh@ini ve cevreyi koruyan énlemler,
artik sizin igin zorluk olmaktan gikacak. Rekabette avantaj safilayan konular haline gelecek. Denetim,
damigmanlik ve efitimden olusan hizmetlerimiz igletmenizi kisa slirede hak ettigi hedeflere tagiyacak.
Insan saghgina ve dogaya verdiginiz Gnem, sertifika ve belgelerle tescillenecek. Béylece musterilerinizin

glvenini tazelerken rakiplerinizden farklilasmak yolunda énemli bir adim atacaksimiz.

Isletmeniz
uzman ellerde

= Coda glivenligl
» S50 ydnetimi
= Hava yonetimi
o Atk yEnetimi
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EFSA, AB’deki tavuk etlerindeki yliksek Campylobacter

miktarlar konusunda uyardi

vrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) tarafindan yiirii-
Atﬁlen bolgesel bir aragtirma, AB pazarindaki tavuk kar-
kaslarmin yaklasik % 80’inin Campylobacter ile
bulasik oldugunu gosterdi. Bolgede gida
glivenliginin gozlemcisi olan EFSA,
durumu “alarm” olarak nitelen-
dirirken bakterinin goriilme
sikligini “cok ytiiksek” olarak
agikladi. Sadece Kibris, Es-
tonya ve Kuzey iilkelerinin
bu kapsamin diginda oldugu
belirlendi.

Otorite, arastirmanin bir iilke disin-
daki tiim AB tiye devletleri ve Norveg ve
Isvigre’de yapildigim, tavuk etinin “insanlarda

goriilen gida kaynakli Campylobacteriosis hastaliginin énemli
bir kaynag1” ve AB tiiketicilerinin bakteriye maruz kalmalarin-
daki en 6nemli etmen oldugunu agikladi. Calisma, 22 AB tl-
kesindeki tavuk karkaslarinin ortalama % 16’sinda Salmonella
tespit edildigini, bolgede hastaliklara neden oldugu belirlenen
bakterilerin baginda bu iki bakterinin geldigini gosterdi.

Ocak- Aralik 2008 déneminde yiirtitiilen calismada, 26 AB tiyesi
iilke ve 2 iiye olmayan tilkedeki 561 kesimhaneden alinan 10 bin
132 tavuk eti partisinden alinan 6rnekler incelendi. Her partiden
alinan 10 tavuk eti 6rnegi Campylobacter yoniinden incelenir-
ken, sogutmadan hemen sonra alinan birer karkas orneginin
boyun ve gogiis derilerindeki Salmonella ve Campylobacter var-
Iigina bakildi. Bakteriler, tavuklarmn % 71’inde bagirsakta tespit
edilirken, ki bu durum hayvanlarin canli iken bu bakterileri tagi-
digim gostermektedir, numunelerin % 76’sinda karkas tizerinde
oldugu ve kesim sirasinda bulasma oldugu tespit edildi.

Uye devletlerde Campylobacter gériilme siklig tilkeler arasinda
biiyiik degiskenlik gosteriyor. Estonya’da bagirsakta % 2, kar-
kasta % 4.9 iken, Liiksemburg’da bu oranlar her iki
bolge icin de % 100... Onde gelen kanath
iireticilerinden Ispanya % 88 ile lis-
— tenin basinda gelirken, onu % 83
ile Irlanda takip ediyor. Polon-
ya % 79, Fransa % 76, Birlesik
Krallik ise % 75 ile onlar: takip
ediyor. Italya’da bu oran %
63 iken, Almanya’da tiretilen
karkaslarin yarisindan azinda

bakteri tespit edilmis.

i——-"

AB’de Salmonella ile bulagik tavuk kar-

kaslarmin goriilme sikhigr ise % 0.0 ile % 26.6

arasinda degiskenlik gosteriyor. Ancak Macaristan'm % 85.6 ile

ortalamanin hayli iistiinde oldugu ve en ¢ok tespit edilen tipin
Salmonella infant olarak belirlendigi raporda yer aliyor.

Calisma, gelecekte tavuk etlerindeki bakteriler ile mticadele agi-
sindan bir temel olusturuyor ve Campylobacter kontrolii icin
detayli epidemiyolojik aragtirmalar ve etkin izleme metotlarmnin
gerekli oldugunu, bu bilgilerin Campylobacter’in azaltilmasina
yonelik belirlenecek hedefler agisndan énemli oldugunu, iilke
Salmonella kontrol programlarina S. enteritidis ve S. typhimuri-
um disindaki diger serotiplerin de eklenmesi gerekliligini ortaya
koyuyor.

Taslak rapor ayrica, hayvan modelleri, alerjenlerin 3 boyutlu ya-
pilarmin gelistirilmesi, profilleme teknolojisi, piyasa sonrast izle-
me ve maruz kalma degerlendirmesini de kapsayan ilave testler

de tavsiye ediyor.
Kaynak: EU Food Law Weekly

EFSA alarm at high Campylobacter rates in EU broilers

Around 80 per cent of chicken carcasses on the European Union market are contaminated with Campylobacter, according to a region-wide

baseline survey by the European Food Safety Authority (EFSA).

EFSA liye devletler ile BPA’y1 tartistyor

FSA, tiye devletlerdeki uzmanlar ile tartismali gida amba-
Elajlama materyali Bisfenol A’y1 tartismak {izere bir toplanti
diizenliyor. EFSA, toplantimin zamanlamasini Danimarka ta-
rafindan yiiriitiilen risk degerlendirmesinin tamamlanmasina
gore belirledi. Danimarka Parlamentosu, bebek biberonlarinda

BPA kullaniminin yasaklanmasini oyladi ve Danimarka otorite-

leri bu konuda bir risk degerlendirmesi yapilmasin talep etti.
Toplant1 EFSA’nin BPA ile ilgili goriisiinii sekillendirmesi ama-
ayla yapiliyor. EFSA, ABD'nin Gida ve {lag Idaresi ile gizlilik
esasi gercevesinde BPA ile ilgili calismalarina ulasmak tizere bir
anlagma yapti. Fransa Gida Giivenligi Otoritesi (AFFSA) de Ka-
sim ayinda BPA ile ilgili bir ¢alisma yiirtitecegini aciklad.

EFSA to hold BPA discussion with Member States

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

EFSA is to hold a meeting with experts from Member States on the controversial food packaging material Bisphenol A by early April to dis-

cuss its draft Opinion, which is due for adoption.
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EFSA Bisfenol A zirvesini topluyor

ir grup uluslararas1 uzman, EFSA tarafindan bisfenol A

(BPA) ile ilgili tist diizey zirveye davet edildi.” EFSA, Ni-
san ay1 baginda gerceklestirilecek toplantida kimyasallara iliskin
taslak goriistinii agiklayacagim bildirdi. Uzmanlar toplantida
EFSA'nin sézkonusu madde ile ilgili goriislerini tartisma ve
EFSA'min goriisiinii nihai hale getirmesine katki saglayacak ulu-
sal aragtirmalarini sunma firsat1 bulacaklar. AB Komisyonu'nun
Ekim ayinda BPA’larin nérolojik gelisim iizerine muhtemel et-
kilerinin aragtirilmasma yonelik olarak c¢alisma baglatiimasi
yoniindeki talebi {izerine; EFSA biinyesinde yer alan Gida ile
Temas Eden Materyaller Paneli risk degerlendirmesini tamam-
layarak yayima hazir hale getirilmis. Raporun Mayis ay1 igeri-
sinde kabul edilmesi bekleniyor. Komisyon bu talebinde Tolere
Edilebilir Giinlitk Alim (TDI) degerlerinin giincellenmesini de
istemigti. EFSA 2006 yilinda TDI degerine iligkin goriistinti 0.05
mg BPA /kg viicut agirhigi olarak ilan etmis ve 2008 yilinda bunu

yeniden dogrulamistir. BPA, polikarbonat bebek biberonlarin-
da ve konserve kutularmin epoksi kisimlarinda kullanilan bir
kimyasal olup, gida ile temas eden maddelere katilmas: konusu
son yillarda 6zellikle de ABD’de ciddi sekilde incelenmektedir.
Kimya Sanayii, kalp hastalig1 ve diyabet gibi bazi hastaliklarla
iligkilendirilen kimyasalin insan saghigin tehdit eden bir yonii
olmadigimi savunuyor. ABD Gida ve Ilag Idaresi (FDA) yaptig
agtklamada, BPA'nin fetus ve kiiciik gocuklarda beyin, davranig
ve prostat bezleri tizerindeki muhtemel etkileri ile ilgili kaygilar
oldugunu ve bu kimyasala maruz kalma oramini diisiirmek icin
bir takim tedbirler belirlendigini belirterek, kimyasalin gida am-
balajlamada kullaniminin giivensiz olduguna inanmadiklarini,
ancak bu alanda ilave arastirmalar yapmaya devam edeceklerini
vurguladi. Bunun tizerine EFSA, FDA'min bu yonde bir agikla-
ma yapmasina esas tegkil eden aragtirmay1 sormak tizere FDA ile
temasa gegecegini bildirdi.

EFSA to convene bisphenol A summit

kaynak: www.foodproductiondaily.com

A group of international experts are to be invited to a top level summit on bisphenol A (BPA) by the European Food Safety Authority (EFSA).
The food safety watchdog said it will outline its draft opinion on the chemical at the meeting with national specialists that is due to take place
by early April. In 2006, EFSA published its original opinion establishing a full TDI of 0.05 mg BPA/kg bw. This was re-affirmed in a second
opinion adopted in July 2008. Continued inclusion of BPA in food contact materials has come under intense scrutiny in recent years- particu-
larly in the United States.

EFSA etlere antimikrobiyel uygulanmasi ile ilgili goris aldi

FSA etlerin yiizeyindeki mikrobiyel bulasanlar ile miica-
dele etmek icin kullanulacak maddelere iliskin dosyalarin -‘*
sunulmasi konusunda hazirladig: kilavuzlar giincelleyerek, de-
gisikliklere iliskin goriis sordu. Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi
(EFSA), kilavuzlarinmin kullanilacak maddelerin tiiketici ve cevre
agisindan giivenliginin degerlendirilmesi igin yapilacak ¢alisma-
larin tasarlanmasinda veriler ve ¢rnekleri kapsadigini, ayn za-
manda mikrobiyel bulagan seviyesini azaltmak i¢in kullanilacak

kimyasallarin etkinligini degerlendirdigini belirtti.

Kilavuz bulaganlarin yok edilmesi amaciyla kullanilan ajanlar so-
nucu ortaya ¢ikan antimikrobiyel direncin muhtemel gelisiminin

nasil degerlendirilecegini de anlatiyor. Kilavuzda, tiriiniin amacg-
lanan fonksiyonu ve kulanim amacna iligkin bir dizi bilgiyi icer- gibi teknik bilgileri iceren bir kismi da olmast gerekiyor. EFSA,

mesi gerektigini soyliiyor. Bagvuruda idari bir boliimiiniin yan tiim ilgili taraflar1 kilavuza iliskin goriiglerini vermeye cagird

sira, kimyasalin ismi, CAS kayit numarasi kisaltmalar ve ticari . . <
ve gelen tiim yanitlarin internet sayfasinda yayimlanacagin

isimler, EC numaralar1 ve REACH kay1t numaralari, molekdler agikladi. Gelen goriislere iligkin bir dzet rapor da hazirlanacag:

agurlik, molekiller ve yapisal formiildi, sudaki ve/veya organik ve raporun tamamlanmasi igin bu goriislerden faydalanacagin

¢oziiciilerdeki ve gida ile temas eden maddelerdeki ¢oziintirliigii belirtti

kaynak: www.foodqualitynews.com
EFSA consults on antimicrobial treatments in meat

EFSA has asked for feedback on its revised guidelines for the submitting of dossiers on substances to be used in tackling microbial contamination
on the surfaces of meat. The European Food Safety Authority said its guidance includes data and examples of study designs for the evaluation
of substances relating to consumer and environmental safety. It also examines the effectiveness of a chemical in decreasing the level of microbial

contamination.

Gida Giivenligi | 2010-2



Katki degerlendirmelerine iliskin oylama

l l ye devletler, EFSA'min onaylanmis katki maddelerinin ye-
niden degerlendirilmesine iliskin programim Gida Zinciri

disinda kalan gida katkilar1 igin saflik kriterlerini belirliyor. Ko-
misyon, katkilara iligkin stirekli olarak yasanan sorunlar: dikka-
te alarak sertifikasyon siirecini daha siki hale getirmek niyetinde.
Uye devletler, et {iriinlerinde nitrit kullanimina iligkin 2006/52

sayih Direktifi de yeniden degerlendirmeye aliyor.
Kaynak: EU Food Law Weekly

Daimi Komitesi toksikolojik gtivenlik boliimiinde degerlendiri-
yor. 2008/84/ AT sayili Komisyon Direktifi'nin degistirilmesine
iligkin Taslak Komisyon Direktifi renklendirici ve tatlandiricilar

Additives evaluation vote

Member States vote the programme of priorities for EFSA’s re evaluation of approved additives at the Standing Committee on the Food Chain
(toxicological safety section.). There will be an exchange of views and possible opinion on a draft Commission Directive amending

Directive 2008/84/EC laying down specific purity criteria on food additives other than colours and sweeteners. The Commission wants to
tighten up the certification because of continuing problems. There will be a consultation of the Member States on the possibility to re-examine
Directive 2006/52/EC in particular in relation to the use of Nitrites in meat products.

EFSA/ECDC raporu AB’de Salmonella’ya iliskin olarak alinan
onlemlerin etkili oldugunu séyltyor

fsa ve Avrupa Hastalik Kontrol Merkezi (ECDC) tarafin-

dan ortaklaga hazirlanan zoonozlara iligkin en son raporda,
AB’de tavuklardaki (damizlik, kulugkac ve etgi) Salmonella’y:
azaltmak igin aliman énlemlerin etkili oldugu ortaya konuyor.
EFSA yetkilisi tarafindan yapilan agiklamada, 2008 yilindaki
Salmonella verilerinin kulugkact tavuk stirtilerinde ¢ok biiytik
bir diisiis oldugunu gosterdigi, bunun biiyiik ihtimalle tiye dev-
letler tarafindan uygulanan zorunlu programlar ile saglandig1
belirtildi.

Raporda; 19 tiye devlette kulugkac: tavuklarda Salmonella go-
riilme sikhiginin hedeflenenden daha diisiik oldugu belirtiliyor
ve 20 iiye devlete Salmonella hedeflerine ulagildig: ifade edili-
yor. EFSA yetkilisi, insanlardaki Salmonella enfeksiyonunun en
6nemli nedeni olan yumurtalar ile baglantili vakalarda énemli
azalmalar oldugunu belirtti. ECDC Go6zetim Birimi Bagkani, sa-
dece Salmonellanin degil raporda yer alan diger pek ¢ok zoono-
tik hastalikta azalma goriilmesinin memnuniyet verici oldugu-
nu, ancak bu bagaridan sonra ihmale yer olmadigini belirterek,
her iiye devlette ve her serotip i¢in heniiz ayn1 asamaya geline-

medigini vurguladi ve bunun nedenini bilmediklerini ifade etti.
Tavuklarda goriilen Salmonella enteridis azalirken, domuzlarda
ve sigirlarda rastlanan Salmonella typhimurium’da artis oldu.
Rapor, AB’deki bildirim oraninin 26.4 vaka/100.000 niifus oldu-
gunu ancak Romanya’daki 2.9 ile Slovakya’daki 126.8 arasinda
degiskenlik gosterdigini, Cek Cumhuriyeti, Almanya ve Birlesik
Kralligin birlikte teyit elden vakalarin yarisini (% 49.5) olustur-
dugunu gosteriyor.

Avrupa Komisyonu yetkilisi Koen van Dyck, Salmonella ile mii-
cadele i¢in alinan 6nlemlerin Campylobacter gibi diger zoonozla-
11 da etkiledigini belirtti. Campylobacter en sik rapor edilen zoo-
notik hastalik olarak kalmaya devam ederken, daha az rastlanan
Listeria, en yiiksek 6liim oranina neden olan etmen olmaya de-
vam ediyor. Raporda zoonoz hastaliklar 3 kategoride toplaniyor:
yilda 10.000 vakadan fazla vakaya neden olanlar, 1.000-10.000
arasinda vakaya neden olanlar ve Brusella gibi 1.000’den az va-
kaya neden olanlar. Yetkililer, bazen daha alt kategorilerde olan
Listeria, Escherichia coli (VTEC) gibi baz1 organizmalarin daha
biiytik saglik sorunlari yaratabilecegine isaret ediyor.

Kaynak: EU Food Law Weekly

EU Salmonella measures effective latest EFSA/ECDC report shows
EU measures to reduce Salmonella in chickens — breeding and laying hens as well as broiler birds — are proving effective, according to the latest

joint report on zoonoses from EESA and the European Centre for Disease Control.
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AB’deki Salmonella ve Campylobacteriosis vakalan azaliyor

ampylobacteriosis ve Salmonella 2008 y1il1 boyunca Avrupa
C Birligi'nde en ¢ok rastlanan zoonotik hastalik olmaya de-
vam ederken, bélgenin gida giivenligi gozlemcisi olan EFSA, her
iki hastaligin da goriilme sikhgimin azaldigii agikladi. EFSA,
yillik zoonotik hastaliklar ve gida kaynakl salginlara iligkin
raporunda, Verotoxigenic Escherichia coli (VTEC) vakalarinin
sayis1 yaklasik % 9 oraminda arttigini belirtti ve VTEC ile ilgili
test ve raporlama uygulamalarinin AB ¢apinda farklilik goster-
mesi nedeniyle bu bulgunun dikkatli yorumlanmas: gerektigini

vurguladi.

Otoritenin aragtirmasi yine Campylobacteriosis hastaliginm 190
bin 566 vaka ile 2008 yilinda AB’de en sik rapor edilen hasta-
Iik oldugunu gosterdi. Bu rakam 2007 yilinda belirlenen 200
bin 507 vakadan % 5 oraninda bir azalma oldugunu gosteriyor.
Campylobacter’in en fazla ¢ig beyaz ve kirmizi ette, kanatlilarda,

domuz ve sigirlarda bulundugu belirlendi.

En ¢ok rapor edilen bir diger zoonotik hastalik ise Salmonella.
Salmonella vakalar1 2008 yilinda % 13.5 azaldi ve 2007 yilinda
151 bin 998 olan vaka sayis1 131 bin 468 vakaya diistii. Ancak

hastalik, gida kaynakl salginlarin en sik rastlanan nedeni olma-
ya devam ediyor. Tavuk, hindi ve domuz eti bakteriye konaklik

eden baslica gidalar arasinda.

EFSA, kulugkac tavuklarda Salmonella enteridis’e rastlanma
oraninda ciddi bir diistis oldugunu, insanlarin en gok etkilendigi
susta boyle bir diistis olmasimin énemli oldugunu kaydetti. Ra-
porda, Salmonella goriilme sikligindaki diistisiin nedeninin 2008
yilinda baslatilan kontrol programi olabilecegi belirtiliyor.

Teyit edilen Listeria vakalarinda ise %11’lik bir diistis kaydedil-
di. Ancak EFSA, tiiketime hazir baz1 gidalarda, 6zellikle de fiime
balik ve 1s1l islem gormiis et ve peynirlerdeki Listeria seviyeleri-
nin yasal limitin tizerinde oldugunu belirtti.

2008 yilinda AB’de 5 bin 332 adet gida kaynakli salgin meydana
geldi ve 45 bin kiginin rahatsizlanmasina ve 32 kiginin éliimiine
neden oldu. Bu salginlardan % 35’i Salmonella’dan kaynaklanir-
ken, viriisler ve bakteriyel toksinler bunu takip eden en 6nemli
nedenler olarak belirlendi. Bu salginlarin doértte biri yumurta
ve tirtinlerinden kaynaklanirken, % 10'u ise domuz eti ve ilgili
drtinlerinden kaynaklandi. Acik biife yemekler ise bu salginlarin

% 9’una neden oldu.
kaynak: www.efsa.europa.eu

Campylobacteriosis and Salmonella cases fall in EU

Campylobacteriosis and Salmonella remained the most common zoonotic diseases in humans in the European Union during 2008 - but inciden-

ces of both have fallen, said the region’s food safety watchdog.

EFSA Monsanto verilerini reddetti

iyoteknoloji firmast Monsanto ve Cargill, genetik miihen-

dislik sonucu olusturulan LY038 misir1t EFSA'nin giivenlikle
ilgili kaygilar ortaya koymasi tizerine geri gekti. Geri ¢ekmeye
iliskin bilgiler EFSA'nin “Sorulara fliskin Kayitlar” kisminda yer
aldi. EFSA GDO paneli 4 Mayis 2007 tarihinden itibaren hissedar
firma olan Renessen’in basvurular: icin siireci durdurdu. ilave
bilgilerin gelmesini takiben stire¢ Ocak 2009’da yeniden basgla-
tild1 ve EFSA siireci 24 Mart tarihinde yeni ilave bilgiler gerekti-
gi gerekgesi ile bir kez daha durdurdu. GDO biriminin Bagkant
Per Bergman, Mart 2009 tarihinde LY038 musir koganlarinin ve
LY038e miimkiin oldugunca yakin, GDO olmayan ve kullani-
minin giivenligi belgelendirilmis bir tirtintin kullanildig, fareler
tizerinde uygulanacak 90 giinliik bir besleme ¢alismasinin yapil-
masint talep etti. Bergman daha sonraki dénemde, dogrudan bir
karsilagtirma yapilmasina imkan verecek sekilde, 42 giin boyun-
ca etci tavuklarin beslenmesi sonucu elde edilen verilerin ista-
tistiksel analizini yeniden yapmalar1 gerektigini soyledi. Berg-

man son olarak 2002 yilinda yapilan ve test ve kontrol parselleri
arasindaki renk etkilerinin (yesil bitki dokularinin klorofil azal-
mast nedeniyle sararmasi veya beyazlamasi) sonuglarin talep
etti. Renessen 30 Nisan’da EFSA’ya bagvurusunu geri ¢ektigini
bir mektupla bildirdi ve bunun nedeninin ekonomik oldugunu
agikladi. Mektupta, LY038 musirin ABD, Kanada, Avustralya ve
Yeni Zelanda gibi iilkelerde hélihazirda onaylanmis oldugu, is
durumlari agisindan maliyeti fazla olan ilave ¢alismalar yapma-
nin makul bir gerekgesi olmadig belirtildi. NGO Testbiotech,
EFSA’min kararini memnuniyetle karsiladi ve pek ¢ok konuda
EFSA’nin hayvan besleme caligmalarin: istemedigini ve gene-
tik mithendislik ile iiretilen iiriinlerin konvansiyonel iiriinler ile
biiyiik 6lgtide ayn1 kabul edildigini, Monsanto ve Cargill’in bas-
vurularini geri gekerek EFSA’nin bu 6zel iiriinii daha yakindan
incelemesine engel oldugunu ve belki de genetik miithendislik ile
iiretilmis tiriinler ile ilgili muhtemel tartigmalarin niine gegmek
amaciyla bunu yaptigin ifade etti.

EFSA rejects Monsanto data

Kaynak: EU Food Law Weekly

Biotech firms Monsanto and Cargill have withdrawn an application for a genetically engineered maize LY038 after EFSA raised safety concerns.

The companies pulled out last April but details are only now emerging because there has been no publicity over the tough line taken by EFSA’s
GMO panel. The withdrawal is detailed in EFSA’s Register of Questions.
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“Saglikli ve ucuz et icin yapisal ¢éziimler gerekiyor!”

1da Miihendisleri Odasi, son dénemde kirmizi et ve et
G iiriinleri ile ilgili medyada yer alan haber ve yorumlarmn
halki 6nemli oranda etkiledigini, bu yiizden medya ve halki bi-
limsel bir temel {izerinden bilgilendirme ve bilin¢lendirme ama-
a ile bir basin agiklamas: yapma geregi duyduklarin belirtti.
TMMOB Gida Miihendisleri Odast Marmara Bolge Subesi'nin
yaptig1 agiklama soyle:
“Ozellikle son 6 aylik donemde, kirmuz1 et fiyatlarmda % 50'yi
agan orandaki artiglar, halkimizin zaten sinirh alim giicii dikkate
alindiginda, toplumumuzun 6énemli bir ¢ogunlugunun kirmizi
et tilketmesini imkansiz hale getirmis ve saglikli beslenmesini
risk altina sokmustur.

Et ve et tirtinleri, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri itibari ile mik-
robiyal bozulmalar agisindan en riskli gida gruplarindan birini
olusturmakta olup bunlarin {iretimi ve satis1 konusunda yapi-
labilecek ihmal veya suistimaller halk saghgina ciddi zararlar
verecektir.

Tiirkiye’de et ve et tiriinleri sanayi, canli hayvan yetistiriciligin-
den nihai iiriiniin tiiketimine kadar pek ¢ok énemli sorunla karg1
karsiyadir. Sanayide yagsanan bir¢ok soruna iligkin kisa vadeli
¢ozlim; siklagtirilmig denetimler ve agirlagtirilmig cezalar gibi
goriinmekle birlikte, halk saglig1 ve ulusal ekonomik gikarlari-
miz agisindan kirmizi et ve et dirtinlerinin endtistriyel sorunla-
rinin kokten ¢6ziimii icin agsagidaki yapisal reformlardan bagka
¢ikar yol goriilmemektedir.

Goriilecegi {izere, bu reformlarin uygulanmasi uzun vadeli bir
yaklasim ve ¢ok boyutlu bir bakis agis1 gerektirmekte, devletin
gorev ve sorumluluklarinin énciiliigiinde, toplumumuzun tiim
kesimlerine gorev ve sorumluluklar yiiklemektedir. TMMOB
Gida Miihendisleri Odasi Marmara Bolge Subesi olarak, halk
sagliginin korunmasi ve gida giivencesi ve giivenliginin saglan-
masinda, lizerimize diisen tim ytikiimliiliikleri yerine getirme-
ye hazir oldugumuzu bildiririz.

rl. Kesik et ithalati gibi sonradan faturasi ddeyecegimiz ko-
laycr ¢oztimler yerine, resmi ve akademik kurumlar, meslek
odalar1 ve konunun ilgili tiim taraflariyla birlikte, kapsaml ve
uzun vadeli, disa bagimli olmayan ulusal tarim, hayvancilik ve
gida politikasi gelistirmesi ve yasal diizenlemelerin bir an 6nce
tamamlanarak ytirtirliige sokulmasi,

2. Uretici birliklerinin érgiitlenmesinin tegvik edilmesi; bilimsel
yontemler ve diinyadaki teknolojik gelismelere dayali besicilik
modellerinin uygulamaya sokulmasi,

3. Yapisal sorunlarin temelini olusturan ilkel kesimhane kosul-
lari, yetersiz lojistik altyapi, kayit dis1 besicilik, kacak kesim ve
merdiven alt1 iglenmis iiriin {iretiminin hizla ortadan kaldiril-
masina yonelik genis 6nlemler alinmast ve etkin sekilde uygu-
lanmasi,

4. Besicilikten satiga kadar tedarik zincirinin her agamasinda
yetkin ve egitimli teknik personelin istihdam edilmesini sag-
layacak yasal diizenlemelere gidilmesi; bu gercevede &zellikle
sorumlu teknik yo6neticilik uygulamasinin etkinlesmesinin sag-
Jlanmasz,

5. Piyasa fiyatlarmin spekiilatif etkilere maruz kalmamasi igin
canli hayvan ve kesik et borsalarinin ¢ok daha iglevsel hale ge-
tirilmesi; bu cercevede Et ve Balik Kurumu'nun bagimsiz bir bi-
rim olarak piyasay1 kontrol ve diizenleyici bir rol oynayabilecek
sekilde yeniden yapilandirilmasi ve giiclendirilmesi,

6. Sektorel birliklerin endiistriyel sorunlarin ¢oziimiinde resmi,
akademik kurumlar ve meslek 6rgiitleriyle ortak calismalar yti-
riiterek gok daha etkin bir rol oynamast ve otokontrol mekaniz-
malari olusturmasi,

7. Ozellikle taze kirmizi ette markalasma siirecinin tesvik edil-
mesi ve ambalajlanmus tirtin tliketiminin 6zendirilmesi; izlene-
bilirlik konusunda gerekli teknik ve hukuki alt yapimn yeniden
diizenlenerek hayata gegirilmesi,

8. Resmi ve akademik kurumlarin koordinasyonunda, meslek
orgiitleri, sektor temsilcileri ve medya organlarinin halkimizin
stirekli ve dogru bilgilendirilmesi ve bilinglendirilmesini sagla-

| yacak ortak projeler geligtirmesi ve uygulamasi gerekmektedir. |

“Structural solutions are needed for healthy and cheap meat”

Chamber of Food Engineers stated that the recent news and comments on red meat and meat products taking place on the media affected the

public to a large extent therefore they felt the need of publishing a press release to inform the consumer on a scientific basis.

Rusya Turk tavuguna yasagi kaldirdi

R usya bir Akdeniz iilkesi olan Tiirkiye’de artik kus gribi teh-
likesi olmadigina kanaat getirerek dort yil siiren islenmis
tavuk ithalati yasagina son verdi. Tiirkiye artik Rusya’ya kesil-

mis tavuk gonderebilecek, ancak canli tavuk, yumurta ve tavuk

yemi ithalat1 hala yasak. Degisiklik, Rusya’nin pazarlarin, tavuk
etlerinin Rus mevzuatindaki kanath isleme kurallarma aykir
olarak klorlu su ile temizlendigi gerekgesi ile ABD’den ithalata

kapatmasinin ardindan geldi.

Russia lifts the ban on Turkish poultry

Russia concluded that there is no more a risk of Avian Influenza and launched poultry import from Turkey following a four years ban.
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Hacettepe Universitesi Gida Arastirma Merkezi kuruldu

acettepe Universitesi Gida Arastirma Merkezi (HUGAM)
H 18 Ocak 2010 Resmi Gazete’de yayimlanarak faaliyetleri-
ne bagladi. Hacettepe Universitesi'nin “Daha ileriye...En iyiye”
slogami ile “Hacettepe Hastaneleri”nin islerligindeki teshis-
tedavi-checkup stratejisine sahip olan Merkezin, altyapisi ve
yatirimlari ile ulusal ve uluslararas: diizeyde ciddi bir eksikligi
tamamlayacag diistiniiliiyor. Merkez; halihazirda tim analiz
stireglerinde gida sektériinde var olan aktérlerin yiiriittigi bi-
lesimsel analizin 6tesinde; “iyi laboratuvar uygulamalar1” ve
“birikimli-deneyimli kadrosu” ile gercek anlamda tiniversite-
sanayi isbirligini 6ngoriiyor.
Analiz hizmetinde tematik ve sektore 6zel temel ve sofistike ana-
lizler ile konulan teghis; know-how, yerinde deneme ve kontrath
saha ¢aligmalari ile beklenen Ar-Ge ¢oziimlerine doniistiiriilecek
(tedavi). Boylece sektorde hakim olan ilkel damigsmanlik hizmeti
yerine, deneysel gézlem ile bilimsel bilgi birikiminin hakim ol-
dugu gercek, hizli, sofistike netlikte Ar-Ge ¢6ziimleri HUGAM
catis1 altinda saglanabilecegi diistiniiliiyor. Sektérde Ar-Ge'nin
6nemini kavramis kuruluglarin yurtdisindan zaman zaman sa-
tin aldig1 bu tip hizmetler, HUGAM aracilig: ile siirekli bigim-
de verilebilecek. Sektoriin stratejik aktorleri ve temsilcileri ile
rutin tirlin ve proses kontrolleri ve yeni {iriin-proses gelistirme
faaliyetleri yiirtitiilebilecegi 6ngoériiliiyor (check-up). Anlagsma-
I1 sektor temsilcileri ile ulusal ve uluslararas: fonlardan kaynak
saglayan proje ortakliklar: hayata gegirilebilecek.
HUGAV,; iiyelerine genis bir perspektifte eksperlik, her tiirlii
olanak, hizmet ve kaynak saglayarak, onlarin kisa, orta ve uzun
vadeli teknik, bilimsel, bilissel ve egitim gereksinimlerini kargila-
yabilecek. HUGAM,; biiyiik 6lgekli ulusal/uluslararast kurulug-
lardan, kiictik 6lgekli yerel isletmelere kadar tiim gida sektorti-
nii kavriyor. Bu profildeki her kurulusa uygun bir tiyelik paketi

Oneriyor. Standard, islevsel ve iist-diizey tiyelik olmak tizere tig
farkli kategoride; giin igerisinde telefon/e-posta ile iletisimden
baglamak tizere teknik destek, literatiir gereksinimi, bilgi akta-
rimindan, isletme-ici kontratli arastirma-gelistirmeye kadar ¢ok
farkli hizmetler saglanabiliyor.

Hacettepe Universitesi Rektorliigii'ne bagh ¢alisan HUGAM'1n
kurucular Prof. Dr. Vural G6kmen ve Prof. Dr. Yasar Kemal Er-
dem, Merkez'in misyonunu soyle tanimliyor:

“Gida ve saglik konularinin temel bilimler, miihendislik bilim-
leri ve saglik bilimlerinin iginde yer aldig: disiplinlerarasi bir
anlayis ile ele alinmas: gereginden yola ¢ikarak kurulan Hacette-
pe Universitesi Gida Arastirma Merkezi, gidalarin tasariminda;
molekiiler diizeyde etkilesimlerin irdelenmesi, proses sirasinda
meydana gelecek degisimlerin belirlenmesi ve fizyolojik etkile-
rin ortaya konulmasi konularinda ¢ok disiplinli ve nitelikli arag-
tirmalar gerceklestirmeyi hedeflemektedir. Merkez'in misyonu;
* Gida ve beslenme, gida ve saglik, gida kalite ve giivenligi, gida
ve tiiketici konularina odaklanmis arastirma ve gelistirme faali-
yetlerinin entegrasyonunu saglamak,

* Arastirma ve gelistirme faaliyetlerini stirekli degisen ve gelisen
tiiketici beklentilerini karsilayacak sekilde organize etmek; yeni-
lik¢i “fonksiyonel” gida tiriinleri gelistirmek,

* Formiilasyon ve proses degiskenlerinin kalite tizerine etkileri-
ni ortaya koymak, farkli tiriinlere 6zgii sorunlarin tespiti (tani)
ve ¢oztimlerin gelistirilmesi (tedavi) i¢in iyi tiretim pratigi kila-
vuzlari hazirlamak ve ilgili sekt6riin kullanimina sunmak,
olarak belirlenmistir.

Merkez’in arastirma ve gelistirme faaliyetlerinde tiniversite-
sanayi igbirligi 6nemli yer tutmaktadir. Aragtirma bulgularmin,
iligki icinde oldugumuz gida sektorii temsilcileri tizerinde uygu-
lamaya aktarilmasi 6nceliklerimizdendir.”

Food Research Center is established at Hacettepe University

Food Research Center, established at Hacettepe University, started its activities. It is envisaged that the Center will cover the deficiencies both

at national and international level, supporting the University’s strategy to ensure the functionality of the Hacettepe Hospitals, with the slogan

of “Further...To the Best”. Center is aiming more than compositional analysis currently available in food sector and foresees “real” university-

sector cooperation, with its good laboratory practices and experience staff.

Et ithalatina izin ¢ikti

evlet Bakani Zafer Caglayan, 26 Nisan 2010 tarihinde yazili

bir agiklama yaparak; et fiyatlarinda son giinlerde yasanan
spekdilatif fiyat artislarinin dengelenmesi amaciyla Dis Ticaret
Miistesarlig, Tarim ve Kdyisleri Bakanhig: ve ilgili diger kurum-
larla stirdiirtilen ¢alismalar sonucunda Et ve Balik Kurumu’'na
canli hayvan ve et ithalati yapabilmesi i¢in yetki verdiklerini
ifade etti. Ithalat kararinu takiben, 28 Nisan 2010’da Et ve Balik
Kurumu, et ithalatina y6nelik sartnameyi acikladi. 4 Mayis tari-
hinde yapilan ihale, daha sonra serbest rekabet sartlari olugma-

dig1 gerekgesiyle Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nca iptal edildi. Et
ve Balik Kurumu tarafindan, 2. ihale tarihi 20 Mayzs 2010 olarak
ilan edildi. Bolgemizdeki tilkeler icinde en ytiksek et fiyatlarmin
iilkemizde olmasi nedeniyle iilkemize olan kagak hayvan ve et
giriginin siirekli arttigi, bunun da gida giivenligini tehdit eden
¢ok 6nemli bir sorun oldugu biliniyor. Uzmanlar et fiyatlarmnin
artismin 6nlenmesinde ithalatin gerekli ancak gegici bir ¢6ziim
oldugunu, bunun hayvancilikta 6lgek ve verim artigi ile mera
alanlarinin islahi, devlet destekleri ve AB iilkelerinde bulunan
miidahale kurumu gibi baz1 orta ve uzun vadeli ¢6ziimlerle de
desteklenmesi gerektigini bildiriyorlar.

Import of Meat is allowed

kaynak: Milliyet

Zafer Caglayan, Minister of State, made a written statement explaining that the Meat and Fish Organization was authorized to import meat
and livestock at the end of studies performed by the Undersecretariat of Foreign Trade, the Ministry of Agriculture and Rural Affairs and other
related organizations for the purpose of balancing recent speculative meat price increases.
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Tiirkiye’den Haberler | News from Turkey I

AB Tarim Bakanlarn Konseyi toplandi

2 Subat tarihinde Briiksel’de toplanan Tarim Bakanlar:
2 Konseyi'nde tiye tilkelerin tarim ve kirsal kalkinma alanin-
da giintimiizde yasadiklar1 sorunlar ele alinirken, ayn1 zamanda
Fransa’nin 6nctiliik ettigi 6neriyle birlikte, 2013 sonras: Ortak Ta-
rim Politikas1 ve Ortak Piyasa Diizenleri hakkinda iiye tilkelerin

gortisleri ortaya kondu.

Toplantida, Polonya’min kiimes hayvanlarinin refahi konusunda
tiyelik sonrasi sahip oldugu uyum siiresini uzatma talebi, Avru-
pa seker piyasast igerisinde seker kamisindan tiretilen seker
ithalatinin daha serbest olmasi ve Italya'min tarim arazileri ali-
mi igin ciftgilere yapmay1 planladig devlet yardimi konulari ele
alindi. Bunun yaninda éniimiizdeki dénemde

Komisyon'un BSE (bovine spongiform encephalopathy) yani
deli dana hastalig: icin yiirtirliige koyacag: yeni yol haritast ve
hayvan refahinin izlenebilirligi amaciyla yeni bir etiketleme sis-
teminin olusturulmasi da toplantida ele alinan diger konular
olarak siralandi.

Konsey toplantist ayni zamanda 2013 yili sonrasinda Ortak Ta-
rim Politikasi’nin planlanan déniisiimii tizerine tiye devletlerin

somut Oneriler ortaya koymasina olanak sagladi.

Bu onerilerden en fazla 6ne ¢ikami ise Fransa'nin yaptigi 6neri
oldu. Giiglii ancak modern bir piyasa denetimini amaglayan &ne-
ri, lig seviyeli bir denetim mekanizmasini amagliyor.

Denetim mekanizmasinin birinci seviyesini AB diizeyinde alina-
cak tedbirler olusturuyor. Bu tedbirler kriz dénemlerinde ytirtir-
liige girecek korunma 6nlemleri (safeguard clause), tarim
tirtinlerinde vadeli islemler sisteminin kurulmas: ve fiyat dal-
galanmalarina sebep olan spekiilatif hareketlerin engellenmesi
icin tiye devletlerin ortak hareket etmesi olarak siralaniyor. Me-
kanizmamnn ikinci seviyesinde ise tarimsal tiriin arzinin kontrol
edilmesini amaglayan sektdrel tedbirler bulunuyor. Ugiincii se-
viye ise ciftcilerin sahsi sorumluluklariyla ilintili ve trtinlerin
sigortalanmasi igin AB destegi verilmesi gibi dogrudan ciftcilere
yonelik tedbirlerden olusuyor.

Fransa Tarim Bakani Bruno Le Maire, onerdikleri paketle ilgili
detaylarin Almanya ile yakin bir isbirligi icerisinde netlestirildi-
gini ve bundan sonra onerilen denetim mekanizmasinin hayata
gecirilmesi icin de Fransa ve Almanya’'nin birlikte calisacagin

belirtti.
kaynak: ikv e-biilten

EU Agriculture Ministers met in Brussels

The Council of Agriculture Ministers meeting in Brussels on 22 February, discussed the contemporary problems of agriculture and rural
development in Member States. The views on the future of Common Agricultural Policy and Common Market Organizations beyond 2013

are exchanged.

Deniz Urinlerinde agir metallere rastlandi

aglik Bakani Recep Akdag, Saglik Bakanlig1 Kanserle Savas
S Dairesince Hacettepe Universitesine yaptirilan risk analizi
calismasina gore, deniz tiriinlerinde degisik oranlarda agir me-
tallere rastlanildigini sdyledi. CHP Gaziantep Milletvekili Akif
Ekici'nin “kirlilikten etkilenen deniz tiriinlerinin insan saghgmna
etkileri” konusundaki yazili soru 6nergesini yanitlayan Recep
Akdag, bir yilda ortalama 150 bin kisinin kansere yakalandigin
ifade etti.
Bakan Akdag, Saglik Bakanligi Kanserle Savas Dairesinin Hacet-
tepe Universitesine yaptirdig1 aragtirmanin, bir risk analizi calig-
mas1 olduguna isaret ederek, “Deniz iirtinlerinde degisik oran-
larda agir metallere rastlanilmigtir. On veriler tek bagina anlam
ifade etmemektedir. Calisma devam etmekte olup risk analizleri
yapildiginda sonuglar tiim bilim camiasi, konunun paydaslar1 ve
kamuoyuyla paylasilacaktir” dedi. Akdag, risk analiz calismala-
rinin belirli bir gida ile ilgili olusabilecek kanser sayisin1 vereme-
yecegini, ¢linkii buradaki iligkinin sigara gibi dogrudan bir iliski
olmadigini ifade etti.
Baliklarda, civa, kadmiyum, krom, kursun, nikel ve benzeri agir

metallerin bulunabilecegini dile getiren Akdag, sanayi tesislerin-

den kaynaklanan atiklarin, “Isyeri Agma ve Calisma Ruhsatlari-
na Iligkin Yonetmelikte” belirtilen yetkili makamlar tarafindan

denetlenmesi gerektigini bildirdi.

Heavy metal in fishery products

kaynak: Anadolu Ajanst

The Minister of Health Dr. Recap Akdag stated that the risk analysis study conducted by Hacettepe University upon the request from the

Fight Against Cancer Unit of the Ministry of Health revealed that heavy metals are present at different levels in fishery products.
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TMMOB Gida Muhendisleri Odasi 8.0lagan Genel Kurulu diizenlendi

MMOB Gida Miihendisleri Odas1 8. Olagan Genel Kurulu
T 13-14 Mart 2010 tarihlerinde Ankara’da gergeklestirildi. 13
Mart'ta Bagkent Ogretmenevi'nde yapilan genel kurul goriis-
meleri, 14 Mart'ta oda merkezinde gerceklestirilen segimler ile

tamamland.

Gida Miihendisleri Odasimin kayith 11bin iiyesini temsilen,
yaklasik 300 delegenin katihimiyla gerceklesen Genel Kurul, 7.
Dénem Yonetim Kurulu Bagskani Atakan Giinay “in agilis konus-
mast ile baglad;, TMMOB Bagkan1 Mehmet Soganci’ min ve Genel
Kurul’a katilamayan diger davetlilerin mesajlarinin okunmasi-
nin ardindan Genel Kurul gértismelerine gegildi.

Genel Kurul'da; gelismekte ve biiyiimekte olan Gida Miihen-
disleri Odasr’'nin halen var olan Istanbul, Izmir, Konya, Mersin,
Adana, Bursa subelerine bir yenisi daha eklendi. Antalya il Tem-
silciliginin “sube” olma istemi kabul gorerek, sube olmalarina
oy birligi ile karar verildi. Kamu Kurumu niteliginde bir kurum
olmanin verdigi sorumlulukla; basta tiyeler, gida miihendisleri
ve dgrenciler olmak {tizere, sektoriin paylasildig: tiim kesimler
ve tiiketiciler agisindan Oda’ya diisen gorevleri ytiirtitmenin en
temel gerekliliginin yaygin ve etkin bir 6rgiitlenme anlayis: ol-
dugu vurgulandi.

Gida Miihendisligi meslegini bir adim daha ileriye tagimak ve
gida giivenligi konusundaki sorunlara ¢6ziim Onerileri olus-

turabilmek i¢in Oda, meslek ve iilke sorunlar1 degerlendirildi,
¢oziim Onerileri tartisildi. Gida Giivenligi, Veteriner Hizmetleri,
Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu Taslagi, Tarim ve Gida Ba-
kanlig1 Kanun Taslag: Tasaris1 ve Biyogitivenlik Yasasi'na iligkin

goriis ve diistinceler paylasildi.

Ug farkli aday liste ve bir bagimsiz adayn yarigtig1 secimlerde
Oda organlarim olusturan kurullar ile Oda’y1 TMMOB Genel
Kurulu'nda temsil edecek delegeler secilirken, Genel Kurul bo-
yunca Gida Miihendisleri Odasi’'nda demokrasi ve hosgorii kiil-
titrtiniin hakim oldugu bir kez daha kanitlanmis oldu.

Gergeklestirilen secimlerin ardindan ilk Yénetim Kurulu toplan-
tis1 yapilarak, Baskanliga Petek Ataman secildi. Gorev paylasimi
asagidaki gibi sekillendi.

Yeni Yonetim Kurulu; TMMOB Gida Miihendisleri Odasi ilkeleri
cercevesinde; daha once yaptiklar gibi, bundan sonra da, mes-
lek taassubu igerisinde olmadan sekt6rii paylasmakta oldukla-
1 tiim mesleklerle desteklesme ve isbirligi yapma konusunda
kararli olduklarini, bilimsel dogrular cergevesinde ve objektif
yaklagimlarla tiretmeye; sekttr, tilke ve kamu yararina olacak
politikalar gelistirilmesinde bilgilerini kamuoyu ile paylasmaya
devam edeceklerini bildirdi.

[ Yonetim Kurulu Asil Uyeleri
R.Petek Ataman (Bagkan)
Dr. Sennur Ozkaya (2.Bagkan)
Fatmagiil Tuncer (Yazman Uye)

Emre Tagkin
Eylem Basak Kaya Cetiner
Ozlem Sarioglu
Dr. Taylan Kiymaz (Sayman Uye) | Dr.Betiil Vazgeger
Dr. Bediha Demirézii (Uye) N.Destan Aytekin
Korhan Selamlar (Uye) Prof. Dr. S.Aykut Aytag
K Fikret Okant (Uye) Ekrem Katmer

Yonetim Kurulu Yedek Uyeleri |

8th General Assembly of UCTEA was held

8th Regular General Assembly of Union of Chambers of
Turkish Engineers and Architects (UCTEA) gathered on 13
March 2010 at Baskent Teachers” House and completed with
the elections held on 14 Mach 2010.

Izmir Tanim Grubu; “Et ithalati, halk saghg1 ve ekonomimize saldiridir!”

T zmir Tarim Grubu medyada yer alan “At, esek eti yemeyelim

diye ithalata izin ¢ikiyor” haberleri ile “et ithalati” konusu-
nun koriiklenmeye calisildigini dile getirerek, ortaya c¢ikan bu
durumun gida giivenligi denetiminin, hayvanclik ve ekonomi
politikalarimin yetersizligi nedeni ile olustugunu, genis bir istih-
dam alami olan hayvancilik sektoriiniin bu tarz haberlerle tehdit
altina alindigim soyledi. Grup, et ithalatimin hayvanciligin sonu-
nu getirecegine dikkat ¢ekti. Dikkat ¢ekilmesi gereken bir diger
konunun da ithalat yapilmas: istenen iilkelerde et fiyatlarinin

bizden ¢ok daha diigiik oldugu sanrisinin yaratilmaya ¢alisildi-
81, bu iilkelerden ithal edilen “donmus” etin kasaplarda satilan
etlerden farkli olduguydu.

Bugiin iilkemizde hayvanlarimizda goriilen bulasici hastalikla-
rin ayni bahanelerle degisik yillarda yapilan hayvan ithalatla-
rindan kaynaklandigini éne siiren Izmir Tarim Grubu, bu has-
taliklarin gerek tedavi giderleri, gerek tiretim agisindan ulusal
ekonomimize getirdigi maliyetlerin oldukga yiiksek oldugunu
dile getirdi.

Izmir Agriculture Group: “Meat import is an incursion to public health and our economy”

Izmir Agriculture Group stated that “meat import” issue is stirred up with the news saying that “meat import is thought for prevention of

supply of donkey or horse meat for consumption”.
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GIDAMO, “Unda zehir var iddiasi”na yonelik gorts bildirdi

IDAMO (Gida Miihendisleri Odas1) Tiirkiye’den
G Filipinler’e ihrag edilen unlarin biiyiik kisminin kalitesiz
oldugu ve okratoksin A (OTA) olarak adlandirilan bir kanserojen
madde icerdigi 6ne siirtilerek, Filipinler’de bir “Tiirk unu” tar-
tismas1 yagsandigt belirtilen haberlere yénelik olarak; iddialarin
bilimsel temelden uzak, yanls bir yorumlamadan kaynaklandig1
izlenimi verdigi aciklamasinda bulundu.

TMMOB Gida Miihendisleri Odasi II. Bagkami Dr. Sennur
Ozkaya'nin yaptig1 agiklama su sekilde:

“Son birkag giindiir, gesitli gazetelerimizde yer alan bir haber-
de, Tiirkiye’den Filipinler’e ihrag edilen unlarin biiyiik kisminin
kalitesiz oldugu ve okratoksin A(OTA) olarak adlandirilan bir
kanserojen madde igerdigi 6ne siirtilerek, Filipinler’de bir “Tiirk
unu” tartismast yasandig belirtilmektedir. Kamuoyu tarafindan
6nemli bir yanhs anlagilmaya yol agabilecek “(unlarin) % 81'i
kanserojen” basligi ve bu baglik altindaki ifadelerle ilgili olarak
bir agtklama ihtiyaci duyulmustur.

Bazi kiifler tarafindan gida maddeleri {izerinde uygun kosullar
olustugunda tiretilebilen toksik maddelere “mikotoksin” denil-
mektedir. Habere konu olan ve kanserojen madde olarak yer
alan “okratoksin A” maddesi de bu mikotoksinlerden biridir ve
OTA, genellikle Balkan tilkelerinde goriilen ve bobrekleri etki-
leyen bir hastalik olan “Balkan endemik nefropatisi” ile iligkili
bulunmaktadir. Ote yandan OTA, Uluslararas: Kanser Arastirma
Enstitiisii (IARC) tarafindan, “Insanlar igin muhtemel karsinojen
maddeleri” kapsayan 2B grubu igerisinde siniflandirilmistir. Bu
nedenle, diger bircok mikotoksin igin oldugu gibi, gida madde-
lerinde bulunmasina izin verilen en yiiksek OTA miktarlar1 igin
de diinyada ve tilkemiz mevzuatinda siurlar bulunmaktadir.
Insan saglig yoniinden risk tagimayan doz anlamma gelen bu
siur, haber konusu bugday unlar i¢in AB’de ve tilkemizde 3
mikrogram/kilogram olarak belirlenmisgtir.

Bu bilgi cergevesinde; s6z konusu haberde, Filipinler Icisleri
Bakani'nin, iilkemiz tiniversitelerinde yapilan bir arastirma esas
alinarak, “Ttirk unlarinin %81’inde OTA adli kanserojen madde
var” seklinde yorum yapilmas: ve bu ifadenin haber alt baghigina
taginmasi, kamuoyumuzda bu konuda kesin bir yarg: olusmasi-
na, “unlarm %81 gibi yiiksek bir oranda kanserojen olduguna
inanmasima” yol acacaktir. Haberde, bu aciklamaya esas oldu-
gu belirtilen arastirmaya ulasmay1 saglayacak bir bilgi olmadig:
gibi, %81'i kanserojen seklinde yapilan degerlendirme. Bilimsel
temelden uzak, yanlis bir yorumlamadan kaynaklandig: izleni-
mi vermektedir. Bu tip bir bilimsel ¢calismay1 yorumlarken; aras-
tirmada kullanilan yontemden baslanarak, bulunan biitiin veri-
ler dahil olmak tizere, sonuglarin ¢ok dogru okunmasina ihtiyag

vardir. Mikotoksinler konusundaki ¢alismalarda, konu uzmani

olmayanlarca siklikla yapildig: gibi; limitlerin ¢ok altinda bulun-
dugu, dolayisiyla sagliga zararli olmadig: bilinen, ancak dogal
olarak olusan maddeler olmalari nedeniyle tamamen kaginilma-
st miimkiin olmayan diizeyler, kanserojen”mis” gibi yorumlan-
maktadir. Bir maddenin toksik ve/veya kanserojen olmasinin,
sadece maddenin &zellikleriyle degil ayn1 zamanda tiiketilen
dozla da iligkili oldugu mutlaka dikkate alinmalidir.

Tarim ve Koyisleri Bakanligi'min uzun yillardir bagka mikotok-
sinlerin yani sira, OTA igin de birgok tarama, izleme ve arastirma
calismalarimin oldugu bilinmektedir. Bu tip bir haber olusturu-
lurken, tiniversitelerde yapilan ¢alismalarin degerlendirilmesi-
nin yan sira, Bakanligin yaptig1 bu ¢alismalarin sonuglarimin da
bilinmesi haberin dogruluguna énemli katk: saglayacak, ancak
bu sekilde kamuoyuyla saglikli bir bilgi paylasimi saglanabile-
cektir. Gerek Odamiz gibi meslek orgiitlerinin, gerekse sorumlu
gazetecilik anlayis ile gérev yapan basin-yaymn kuruluglarmnin
bu sonuglarin paylasilmasini saglamak tizere bir baski unsuru
olma gorevleri vardir. Odamiz, her firsatta geffaflik ilkesinin ha-
yati 6nemi oldugunu vurgulamaktadir. Bu noktada; risk iletisi-
minin en etkin ve dogru bicimde ger¢eklesmesinin saglanacagi
sistemler olusturulmalidir. Bu yolla, gecerliligi ispatlanmus bi-
limsel verilere dayali olarak kisa stirede vakanin ¢ziimii sagla-
nabilecek ve ortaya ¢tkmasi muhtemel olumsuz sonuglarinin en
aza indirilmesi miimkiin olabilecektir.”

Chamber of Food Engineers commented on news “Poison in the flour!”
Chamber of Food Engineers, commented on the news stating that the majority of the flour consignments exported to Philippines are of low qu-
ality and contained carcinogenic ochratoxin A (OTA) and there is a “Turkish Flour” issue in Philippines, saying that these claims are far from

scientific basis and is a result of false interpretation.
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Mangal ve Saglik

Ya§am1m1zm temel maddesi olan besinler, satin almadan
titkketime kadar gegen agamalarda saglikhh hazirlama ve
pisirme yoéntemlerinin uygulanmamas: ve hijyenik kosullarmn
yeterince saglanamamasi nedeniyle zararli hale gelebilmekte
ve saghgimiz igin gizli bir tehlike olusturabilmektedir. Belirli
pisirme yontemlerini siklikla kullanan toplumlarda bazi kanser
tiirlerinin sik goriilmesi, yenen ve icilen gidalarin tiir ve mik-
tarlarina dikkat edilmesi gerektigi kadar pisirme yontemlerine
de 6zen gosterilmesi gerekliligini ortaya koymaktadir. Yapilan
aragtirmalarda, gidalara uygulanan yanhs pisirme yontemleri
sonucunda olusan bazi kanser yapict maddelerin solunum ve
sindirim yoluyla alinmasi ile 6zellikle akciger ve sindirim siste-
mi kanserlerine neden oldugu bildirilmektedir.

Yanlis pisirme yontemleri sonucunda olusan kanser yapict mad-
delerden birisi Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar (PAH) dir.
PAH’larin 1zgara, dumanlanma ve kizartma iglemleri sirasinda
kullanilan ytiksek 1s1l islemlerde gidalarda olugsmakta, mangalda
pisirilen etlerde yiiksek konsantrasyonlara ¢tkmaktadir. Aragtir-
malarda, etin, odun atesinin alevine dogrudan tutulmas: duru-
munda yiiksek diizeyde, kor iizerinde pigirildiginde ise daha
diisiik diizeyde PAH olustugu saptanmustir. Yiyeceklerin pisi-
rilmesi sirasinda erimis yaglarin 1s1 kaynag: tizerine damlamasi
sonucu meydana gelen parcalanma ile PAH olusumu artmakta
ve atmosfere de yayilmaktadir. Bu arada ozellikle etin tizerin-
de de birikmektedir. PAH daha ¢ok yagda depolanabildiginden
etin yag igeriginin artmas: da PAH miktarimin artmasina neden
olmaktadir.

Hamburger, biftek, balik ve tavuk etlerinin yiiksek 1s1da mangal

atesinde pisirilmesi sonucunda PAH igerikleri 6nemli &lctide art-

maktadir. Mangaldaki komiir ve komdir tozlari, pisirilen besinle-
rin tizerine sinerek karsinojen etki yapmakta, basta mide kanseri
olmak tizere yemek borusu ve kalin bagirsak kanserlerine neden
olabilmektedir.

Ayrica, sicak havalarda bozulma riski yiiksek besinlerden et ve
tirtinlerinin uygun kosullarda hazirlanmamasi ve pisirilmemesi,
uzun siire bekletilmesi sonucunda da besin zehirlenmesi ile kar-
silagilabilmektedir. Bu nedenlerle 6zellikle yaz aylarinda mangal
yapmak amaciyla tiiketilen besinlerin uygun kogullarda hazir-
lanmas, saklanmasi ve saglikli pisirme yontemleri ile pisirilmesi
saghigin korunmasi agisindan son derece énemlidir.

Mangal keyfi icin saglkl beslenme &nerileri

1. Mangalda pisirilmek icin tavuk eti gibi beyaz etlerin tercih
edilmesi, eger kirmizi et pigirilmek istenirse yagsiz olmas ve igi-
ne kuyruk yag1 konulmamasi gerekmektedir.

2. Yakat olarak alevsiz yanan ladin agac1 veya ¢am kozalaklari,
tezek gibi kaynaklar kullamilmamali, saf odun kémiirii tercih
edilmelidir.

3. Komiir koziiyle et arasinda en az 15 santimetrelik bir mesafe
birakilmaly, etler atese ¢ok yaklastirilmamali, alevle yakilarak pi-
sirilmemelidir.

4. Etlere pisirilmeden 6nce terbiye isleminin uygulanmasi (sivi-
yag, sirke, limon suyu, siit, yogurt, tuz vb. olusan soslar) tercih
edilmeli, bu islemde cay sekeri kullanilmamalidir.

5. Cig veya pismis et ve et irtinleri acikta veya oda sicakliginda
birakilmamaly, tiiketilene kadar buzdolabs 1s1sinda (0-4°C) mu-
hafaza edilmelidir.

6. Cig besinler ile pismis yiyecekler birbirine temas etmeyecek
sekilde tizerleri kapali olarak muhafaza edilmelidir.

7. Mangal etlerinin yaminda mutlaka s6giis sebze, salata, mey-
ve gibi besinler tiiketilmeli, sebze ve meyveler iyice yikandiktan
sonra yenilmelidir.

8. Sicak havalarda alkol tiiketiminden kaginilmali, kafeinli ve
gazli icecekler yerine de ayran, limonata, meyve suyu gibi ige-
ceklerin tiiketimine 6zen gosterilmelidir.

9. Ozellikle ¢i§ kirmuz1 et, kiimes hayvan etleri ve yumurta gibi
besinleri hazirladiktan sonra eller iyice yikanmali, bu tiir besin-
ler ile pigirilmeden tiiketilecek sebze ve meyveleri hazirlarken
ayr1 dograma tahtasi ve bigaklar kullanilmahdur.

T.C. Saglik Bakanligr Temel Saglik Hizmetleri Genel Miidiirliigii Beslen-

me ve Fiziksel Aktiviteler Daire Baskanligi

http:/[www.saglik.gov.tr

Barbecue and Health

The food which is important source for livelihood of man can be associated with various hazards and become a risk factor for human health
during the process from purchase to consumption, due to inappropriate practices used in preparation and cooking, as well as the poor hygienic
applications. In addition to the types and quantities of food consumed, special attention shall be paid to cooking methods as it is proved that
certain cooking methods widely employed in some countries is one of the main causes of certain types of cancer.
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Gidada etiket devrimi

arim ve Koyisleri Bakanligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Mad-
delerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketle-

me Kurallar1 Tebligi'nde degisiklik yapmaya hazirlaniyor. Etiket
bilgilerinde yapilacak degisiklikler ile gida aligverisi yaparken
besin degeri, enerji degeri gibi konulara dikkat edenlerin alisve-
risi daha da kolaylagacak. flgili kesimlerin goriisiine agilan teblig
taslagiyla “besin 6gesi”, “beslenme beyani”, “beslenme referans
degeri”, “coklu doymamus yag asitleri”, “lif”, “saglik beyam”,
“prebiyotik” ve “probiyotik bakteri” tamimlar1 degistiriliyor.

Protein, karbonhidrat, yag, lif, sodyum, mikro besin 6gesi olan
vitamin ve mineraller ile bu gruplarda yer alan &geler, “besin
Ogesi” olarak etikette gosterilebilecek.

Bir gidanin icerdigi enerji, besin 6geleri veya diger 6geleri nede-
niyle beslenme agisindan yararh 6zelliklere sahip oldugunu dog-
rudan ya da dolayli olarak belirten ifade “beslenme beyan1” ola-
rak tanimlandi. Mevcut mevzuatta “beslenme referans degeri”,
“saglikli yetiskinler” dikkate alinarak yapilirken, taslakta bu ta-
nimin, “saglikli bireyler” dikkate alinarak yapilmasi éngoriildii.
Saglikl bireyler i¢in giinliik olarak alinmasi tavsiye edilen besin
Ogeleri miktari, “beslenme referans degeri” olarak gosterilecek.
Taslakta gidalarda yer alabilecek “lif”in kapsami da genisletildi.

Onceden “yenilebilen bitkisel ve hayvansal maddelerin, insan-
larin sindirim sisteminde sindirilemeyen kisimlar1” lif olarak ta-
nimlanurken, “yenilebilir sentetik karbonhidrat polimerleri” de
lif kapsamina dahil edildi.

Pek ¢ok gidamin porsiyon bii-
ytkligi de teblig taslag: ile
belirleniyor.

Besin 6gelerinin miktarlari, eti-
ket tizerinde 100 gram veya 100
mililitre igin verilecek. Buna
ilave olarak, besin ogelerinin
miktarlari, paketteki porsiyon
adetinin belirtilmesi kosuluyla,
etiketin {izerinde belirtilen net

miktar icin veya bir porsiyon

igin de verilebilecek.

Kaynak: Hiirriyet
Food Labeling Reform
The scope of the information to be presented on the food labels is exten-
ded. From now on, the portion size and the rate of the portion to meet
the daily energy and nutrition requirements will be given on the label.
It will not be possible to place declarations indicating that the food is
equivalent to breast milk or any comparisons with this respect.
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Kekikte tarim ilacina rastlandi

arim ilac1 ¢1lginhg, diinyaca tinlii Tiirk kekigine de bulas-
T t1. Tiirkiye’den Avrupa’ya yollanan kekiklerde ‘tarimsal bo-
cek ilaci kalintis1” ¢iktig1 agiklandi. Kekigin zaten bocekleri uzak-
lagtiric bir tirtin oldugunu soyleyen ihracatgi firma sagkin...
Tiirkiye, diinya kekik ihtiyacmm % 60- 65'ini karsiliyor. Kekik
Tiirkiye’de dogadan toplanmasinin yani sira konvansiyonel tire-
timle de elde ediliyor. Kekigin kilosu 2.3- 2.4 TL arasinda islem
goriiyor. Kalite Baharat'in Genel Miidiirii Seher Izmirli, biiyiik
boltimiinti Denizli’den sagladiklari kekiklerin bazi Avrupa tl-
kelerinden geri déndiigiinii agikladi. Izmirli; “Diinyada aroma
ve kalite anlaminda ilk akla gelen Tiirk kekigiyken tireticile-
rin ve firmalarin daha dikkatli olmas: gerekiyor. Tarimsal ilag

kullanan tiretici, kullanmayan tireticinin kekigini de riizgar ve

yagmurla taginan ilag kalintilar: yiiziinden olumsuz etkileyebili-
yor. Kekikte tarimsal ilag kullanimina gerek yok. Ekolojik tarim
yaklasimlarina gore, kekigin kendisi antioksidan, antimikrobiyal
ve bocekleri uzaklagtiricr dzellikler tagir” dedi. Avrupa Baharat
Birligi Yonetim Kurulu Uyesi ve Ege Agag Mamulleri ve Orman
Uriinleri Thracatgilar Birligi Bagkani Nurettin Tarakgioglu da ke-
kik konusuna el atacaklarini agiklad1: “Kekikte tiretimin tarlalara
kaymasiyla birlikte ila¢ firmalarinin da bilingsiz {ireticiye yanls
yonlendirmeleri oldu. Ancak bize kekikte pestisit konusunda bir
sikdyet gelmemisti. Anason, rezene ve kimyon gibi yagh tohum-
larda pestisit sorunu ile sik sik karsilasiliyor. Defne, adagay1 ve
thlamur ise hala dogadan toplaniyor. Bu iirtinlerde pestisit soru-

nu yok. Kekik i¢in de ¢alisma ytirtitecegiz.”

Pesticide found in Thyme

Kaynak: Radikal

Excessive use of pesticides affected the worldwide known Turkish thyme. It was announced that the thymes exported to Europe contained agri-

cultural pesticides. The company, saying that thyme is a product that naturally prevents the insects, is surprised.

Yumurta uUreticileri Antalya’da bulustu

astavuk-Lohman {iretici semineri ve “Global Ekonomide
HTl’jrk Yumurtact Sektortintin Yeri” paneli, Hastavugun
ev sahipliginde 15-17 Nisan 2010 tarihleri arasinda Antalya’da
Baia Otel’de gergeklestirildi. Seminer ve panele Tiirkiye'nin her
yoresinden ¢ok sayida yumurta tireticisinin yanisira, Tarim ve
Koyisleri Bakanligi’'ndan Genel Miidiir Yardimcisi, Daire Bagka-
n1 diizeyinde yoneticiler, veteriner hekimler ve tiniversite men-
suplari katildi.

Bilimsel Tavukguluk Dernegi Bagkani Prof. Dr. Riiveyde Akbay'mn
bagkanliginda 16 Nisan 2010 tarihinde gerceklesen Semine-
rin 1.béliimii; Lohmann Tierzucht firmasindan Ortadogu Satig
Miidiirii Ronaldus EEK’in “AB Ulkelerinde Giibre Icin Alman
Onlemler ve Yapilabilecekler” konulu sunumuyla bagladi. Daha
sonra yine Lohmann firmasindan Dr.Matthias Voss'un “Biogii-
venlik ve Hastaliklardan Korunma” konulu sunumuyla devam
etti. Aymi giin seminerin 2.bsliimiinde Lohmann firmasindan
Dr.Robert Pottgueter’in “Besleme, Yarka Biiylitme Doneminde
Beslemenin Onemi, Yumurta Kabuk Kalitesi I¢in Beslemede Ya-
pilabilecekler” konulari aktarildi. Seminerin son sunumu Hasta-
vuk A.S. Yonetim kurulu tiyesi Miijdar Sezer’in “Kiimes Yoneti-

mi, Fayda, Maliyet Analizi” konusuyla gerceklesti.

17 Nisan 2010 Cumartesi saat 10.00-13.00 arasinda gergeklesen
panelin bagkanligi, Yumurta Ureticileri Merkez Birligi Bagkarn

Derya Pala tarafindan yapildi. Panelde sirasiyla; Tarim ve Koyis-
leri Bakanligr Koruma Kontrol Genel Miidiir Yardimcisi Dr. Du-
rali Kogak tarafindan “Kanatl Sekt6riinde Denetim, Kontrol ve
Uygulamalar”, Istanbul Memorial Hastanesi Kalp Damar Cerra-
hi Boliim Bagkani Prof. Dr. Bingiir Sénmez tarafindan “Yumurta
Ttiiketimi Bilincinde Eksikler ve Yanlig Bilinenler”, Yum-Bir Genel
Sekreteri Dr. Hiiseyin Sungur tarafindan “Tiirkiye’deki Yumur-
ta Sektortinde Mevcut Durum”, Hastavuk A.S. Genel Mudtiri
Sahin Aydemir tarafindan “ Tiirkiye’nin Hedef Yumurta Pazar:
ve Stratejiler”, Hastavuk Mali Isler Miidiirii Aydin Bayraktar Ta-
rafindan “Kanath Sektoriinde Finans Sorunu, Tegvikler, Maliyet
Minimizasyonu ve Firsatlar” konulu sunumlar gergeklestirildi.

Egg producers met in Antalya

Hastavuk-Lohman producer seminar and the panel on “Turkish Egg Industry in the Global Economy” were hosted by Hastavuk on 15-17 April
2010 in Antalya BAIA Hotel. Many egg producers from all over Turkey, high ranking representatives from the Ministry of Agriculture and

Rural Affairs as well as the veterinarians and academicians participated in the seminar and the panel.
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Sebze ve meyvelerdeki ilag
kalintisi endise yaratti

ISA .3 CERT
-
Imanya’dan ila¢ kalntis1 yiiziinden doénen armutlar

Bursa’nin gecen yilki meyve ihracatina dip yaptirdi. Rusya
da daha once ilag kalintisin1 gerekge gostererek sebze-meyveleri EELGELEND]_RME
geri cevirdi. Sorunun biiylimesi tizerine Hiikiimet 2007’ de basit-
¢e “Madem iiriinlere ilag fazla atiliyor o halde ¢ift¢imize defter 150 22 200 THANZCE Gwa Slvanligi Yénction Sisbomi Seadash
dagitalim, ilag ve diger verileri deftere islesin. Sonra tarim mii-

diirliiklerinden onaylatip hallere versinler” seklinde 6zetlenebi- DRG - The Grilish Retail Conser.ur

lecek formiilii devreye soktu. Ancak sistem su anda iglemiyor. Y - Il ion &l Faie Blemdane

Yaptigimiz aragtirmalar cift¢inin bu defterleri doldurmadig- ]

n1 gosteriyor. Bir bagka deyigle ciftcinin tarlasina ne kadar ilag GLOBALEAR - ¢ 1a1m Lygiamalan Standad
atti1, ne kadar giibre kullandig: gibi kritik bilgiler bilinmiyor. [0 000 L2005 Kali-e Yoreticn Sisterni

Defterleri dolduran kiiciik kesim de tirtinlerini yurtdisina sattig1
ya da bazi biiyiik marketlere girmek igin bu isi zorunlu olarak 150 24201 Gewna YEnstirm 2 stemi
yapiyor. Ortada kayitli ¢ok az kisi oldugu icin de kayitsiz tirtinii
haller, marketler aliyor. Yani sistemin temeli olusturan ¢iftcinin
‘kayitsizligr'yla Tiirkiye ne kadar ilag kalintis1 oldugunu bilme-
digi tirtinleri yemeye devam ediyor.

Tarim Bakanlig tireticileri 1TU(1yi tarim uygulamalari)’'ya 6zen- : =
dirmek igin tesvik de veriyor. Iste tegvikler: Ortiili tarimda de- EELGEL.ENDMIE EZJ!I,_PILAN SEKTDRLER
kar bagina 75 TL tegvik. Ek desteklerle (mazot, giibre, fide-fidan,

toprak analizi) toplam destek miktar1 90 liraya gikiyor. Agik ta-

rimda tegvik 30 liraya yaklagiyor. Uriiniinii sigorta ettiren {ireti- Tanm
ciye Tarim Bakanlig1 police bedelinin yarisina hibe veriyor. Alet, Sda
ekipman ve damla sulama i¢in % 50 hibe destegi. Ziraat Bankasi Parokzndz

ITU'1u tireticiye % 60’a kadar indirimli kredi olanag: sunuyor. ihreaat
e

A calaj
Loiji=zik

Kaynak: Sabah
Pesticide residues on fruits and vegetables frightened

Export problems were faced as the critical data such as the quantity
of pesticides applied by the farmers or the amount of fertilizers used,
could not be registered.

Teblig ve Yonetmelik degisiklikleri

T arim ve Kdyisleri Bakanligi'ndan; Tiirk Gida Kodeksi Y6-
netmeliginde ve Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriter-
ler Tebliginde, Dis Ticaret Miistesarligindan; Saglik Bakanligi'nin
Denetimine Tabi Bazi Uriinlerin Ithalatina Dair Dis Ticarette
Standardizasyon Tebliginde degisiklik yapildi. 16/11/1997 ta-
rihli ve 23172 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk

Gida Kodeksi Yonetmeliginin 7., 8. ve gegici 1. Maddelerinde
degisiklik yapildi. Ayrica 13, 13A, 13B ve 13C numarali ekleri
ytiriirliikten kaldirilarak, Yonetmeligin ekinde yer alan Ek-39
eklendi. Buna gore; Aroma verici maddelerin etiketlenmesi ile
ilgili kurallar belirlenirken; “Aroma maddelerinin tiretimi, depo-
lanmasi ve kullanimi igin gerekli katki maddeleri ile tasiyic1 ve
¢oziiciiler, Tiirk gida kodeksi renklendiriciler ve tatlandiricilar
disindaki gida katki maddeleri mevzuatina uygun olmak zorun-
dadir” bendi eklendi.

www_isaturkey.com

Amendments to the Communiqué and Regulations

Ministry of Agriculture and Rural Affairs published amendments to 15ACar Thrkiyoo I5ACert Meherdnnds;
Turkish Food Codex Regulation and Turkish Food Codex Communiqué rOAr HareRin 3e gak Zaddasl Mxi2E AR Wy 1B

on Microbiological Criteria, while Undersecretariat for Foreign Trade Eakarng 34733 srombo Thedys L5111 =4 zde Hecelanc:
amended the Communiqué on Standardization of Foreign Trade on o HE0 0] A B I mook3 ) ATRAST 25D

Import of Products that are Subject to the Inspection of Ministry of ez #9020 0 10007 08 Fuac=31 0 #12 255 720
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Avustralya bitkisel Grtinleri degerlendiriyor

erapotik Uriinler Idaresi (TGA) tarafindan yapilan agik-
Tlamaya gore, Avustralya’da bitkisel tiriinleri diizenleyen
kurallarin gézden gegirilmesi stireci, 30’dan fazla bitkinin gii-
venlik agisindan yeniden degerlendirilmesi gerektigini ortaya
koydu. Tamamlayict Tip Ofisi (OCM) ve Tamamlayici {laglar
Degerlendirme Komitesi (CMEC) hangi iiriinler oldugu belir-
tilmeyen 31 bitkisel iirtinii, “degerlendirilmesi ¢ncelikli bitkisel
iirtinler” arasina ald.
Diger yandan 156 botanik iiriinii ise dozaj ve hazirlanma yén-
temlerine iliskin kaygilar nedeniyle incelendi ve 98 tanesinin

kaygi verici bir durumu olmadig belirlendi.

58 tirlintin ise asagidaki ifadelerden birisi ile isaretlenmesine ka-
rar verildi:

e Avustralya Terapotik Uriinler Sicili’'nden gikarilmustir,

e Sadece hemoterapik kullanim i¢in uygundur,

¢ Topikal kullanim i¢in uygundur,

® Sadece lokal kullanim i¢in uygundur

¢ Daha fazla incelenmesi gerektigi belirlenmisgtir.

Bu bitkilerin pek cogu ilaglarda kullanilirken, Terapstik Uriinler
Idaresi'nin bu iiriinlerden bazilarin halihazirda yiiriirliikte ol-

mayan ciddi yasal diizenlemelerle kontrol edilmesi gerektigini

ortaya koymasi tizerine, Avustralya tiim botanik {irtinleri diizen-
leyen kurallarin gozden gecirilmesine bagliyor.

Bu konudaki tavsiyeler, Avustralya ve Yeni Zelanda’da bitkilere
iligkin dtizenlemelerin gozden gegirildigi kapsamli ¢alismanin
bir pargast olan Tamamlayict Tip Ofisi (OCM) ve Tamamlayict
flaglar Degerlendirme Komitesi (CMEC) tarafindan yiiriitiilen
Bitkisel Giivenlik Degerlendirmesinin bir pargasini olusturuyor.
Bu calismanin baglangigtaki amaci, Avustralya Yeni Zelanda
Terapotik Uriinler Otoritesini kurulmas: iken su anda calisma
“Avustralya odakl1” devam ediyor. TGA, bu diizenleyici refor-
mun temel hedefinin, mevzuatin uygulayicilar ve dis paydaslar
i¢in daha agik ve seffaf hale getirilmesi oldugunu belirtiyor.
Tartismali degisiklikler, mevzuattaki, aktif bilesen, tamamlayici
tip, belirlenmis aktif bilesen, geleneksel kullanim, bitkisel mad-
deler ve homeopatik preparatlar tanimlarina getirilen degisiklik-

leri de kapsiyor:

Yine, belirli bitkisel ilaclar icin pozitif ve negatif listelerin olus-
turulmasi planlaniyor. Tamamlayici tip tanimlari ile ilgili tartis-
malar, Kanada’da bu alanda yaganan ve “tamamlayici tip tanimi
kapsamindaki belirli maddelerin bu tanim kapsamina alinama-
d1, ancak bu kapsama girmemesi gereken bazi maddelerin tanim

kapsamina alinabildigi” yoniindeki tecriibesini hatirlatti.

Australia ponders herbal product restrictions

Kaynak: www-t.decisionnewsmedia.com

The ongoing rethinking of the rules governing herbal products in Australia has highlighted more than 30 herbs for safety review, according to
[e & o [e [e L& [e J 7 C

the Therapeutic Goods Administration (TGA).

Global izleme sistemi gida gtivenligi ihlallerini tespit ediyor

ectigimiz giinlerde dtizenlenen bir EFSA konferansinda
Gsunulan yeni izleme sistemi, Cin, fran, Tiirkiye, ABD ve
Ispanya’y1 2003-2008 yillar1 arasinda gida giiveligini en ¢ok ihlal
eden bes tilke olarak belirledi.
Belirli bir iilkeden gelen gida alarm bildirimlerinden ¢ok daha
fazlasin dikkate alan yeni bilgisayar sistemi gida giivenligine
iliskin Pekin Deklarasyonunun kabul edilmesini destekleyecek
bir arag olarak 6ne ¢ikiyor. 50 tilke tarafindan 2007 yilinda imza-
lanan Pekin Deklarasyonu, taraf tilkelerin tiiketicinin korunmasi
amaciyla kapsamli programlar gelistirmesini ve gida giivenligi-
ne iligkin bilgileri paylasmak amaciyla Gida Giivenligi Otoritele-
ri Agr'na (INFOSAN) dahil olmasini tegvik ediyor.
ithalat gozetimlerine iliskin EFSA konferansinda tanitilan yeni
bilgisayar sistemini gelistiren bilim adamlari, sistemin, tilkelerin
ticari aglarindaki gida giivenligi ihlalcilerini belirlemelerini ko-

laylastiracagini ve gida alarmlari ve geri ¢agirma bildirimlerine

iliskin pek ¢ok verinin daha kolay yonetilmesine imkén saglaya-
cagin belirtiyor.

Yeni sistem kiiresel gida giivenligini kontrol altinda tutacak, egi-
limleri analiz edecek ve miidahalelerin sonuglarini tahmin ede-
cek bir “ag yaklasimini” benimsiyor ve sadece gidalara iligkin
alarmlar1 saymak yerine, ihlalci tilkelere iliskin raporlar ile ihlali
tespit eden iilkelerin raporlarini da dikkate aliyor. Sistem, ihlalci
tilkelerin sayis1 ve bildirim sayilarin dikkate alarak olugacak et-
kiyi de belirleyebiliyor.

Ocak 2003- 2008 dénemine ait Avrupa Hizli Alarm Sistemi veri-
lerini analiz eden sistem ile en ¢ok ihlal yapan iilkeler tespit edil-
mis. Buna gore en ¢ok ihlal yapan iilkeler, en ¢oktan aza dogru,
Iran, Cin, Ttirkiye, ABD ve ispanya olarak belirlenmig. Ancak ih-
lallerin yarattig1 etki dikkate alinarak bir siralama yapildiginda

Cin ilk siray1 alirken, Iran listenin daha alt siralarinda yer aliyor.

kaynak: www.foodnavigator-usa.com

New global monitoring tool identifies food safety offenders

A new monitoring tool presented at a recent EFSA conference has named China, Iran, Turkey, the United Sates and Spain as the top five offen-

ders in food contamination between 2003 and 2008.
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GDO Uretimi diinya genelinde artarken Avrupa Birligi'nde azaldi

luslararasi biyoteknoloji endtistrisini temsil eden Uluslar-
Uara51 Tarimsal Biyoteknoloji Uygulamalarma Erisim Hiz-
meti, ISAAA'min verilerine gore, 2009 yilinda diinya genelinde
toplam 25 tilkede GDO tiretimi yapildig1 ve bu tilkelerde GDO
tiretimi yapilan toplam arazi miktarimnin 134 milyon hektar oldu-
gu agiklandi. Bu istatistik, 2008 y1l1 verileriyle kiyaslandiginda,
2009 yili icerisinde GDO {iretimi yapilan arazi miktarinda % 7
oraninda artis olduguna isaret ediyor. Ayn1 zamanda, 2008 y1-
linda 13,5 milyon olarak kaydedilen GDO fiiretimi yapan ciftci
sayisinin da 2009 yilinda 14 milyona ulastig1 belirtildi.

Diinyada GDO {iretiminde en yiiksek tiretim alani siralamasin-
da ABD 64 milyon hektarla ilk sirada yer alirken, Brezilya 21,4
milyon hektarla ikinci, Arjantin ise 21,3 milyon hektarla tigtincii
sirada yer aldi. Biyoteknoloji endiistrisi temsilcileri, 2015 yilina
kadar GDO iiretimi yapilan arazi miktarinin 200 milyon hektara
ctkacagini ve ozellikle kurakhiga dayamikli tohumlarin tiretimi

ile bu rakamin éniimiizdeki yillarda ¢ok daha yukariya ¢ika-
cagimni ongoriiyor. Diinya genelinde goriilen bu artis egilimine
ragmen, diinya GDO tiretiminde binde birden bile daha az paya
sahip olan Avrupa Birligi bolgesinde 2009 yilinda GDO iireti-
mi bir 6nceki yila gore diistis gosterdi. 2008 yilinda 107 bin 719
hektarda tretimi yapilan, AB'nin siurlari igerisinde tiretimine
izin verdigi tek GDO olan diinyaca tinlii Amerikan tohumcu-
luk firmas1 Monsanto’nun Mon 810 musirinin tiretim alan1 2009
yilinda 94.750 hektara diistii. GDO iiretim miktarinin yaninda,
Almanya’nin Nisan 2009’da tiretimi yasaklamasiyla, GDO tireti-
mine izin verilen tilke sayis1 da altiya diistii. 2009 yilinda, GDO
iiretimine izin veren iilkeler arasinda Ispanya, AB igerisinde top-
lam tiretim alaninin % 80’ine karsilik gelen 76 bin 57 hektarla bi-
rinci oldu. 2009 yilinda AB igerisinde GDO tiretimine izin veren
diger iilkeler ise Cek Cumhuriyeti, Portekiz, Romanya, Polonya
ve Slovakya. Portekiz harig, diger tiim tilkelerde 2009 y1li iceri-
sinde GDO {iretim alanlarinda biiytik diistis yasandu.

kaynak: ikv e-biilten

GMO production decreased in the EU despite the global increase
International Service for Acquisition of Agri-biotech Applications (ISAAA) representing the international biotech industry, stated that in 2009
GMOs are produced in 25 countries on totally 134 million hectares agricultural land.

o)

Uluslararasi bilim adamlar birligi
cagrida bulundu

Bisfenol A'nin yasaklanmasi icin

aygin bilim adamlarindan olusan uluslararas: bir grup, ted-
Sbir amacryla ¢ocuklara yonelik gida ve gida ile temas eden
materyallerde Bisfenol A (BPA) kullaniminin yasaklanmasi
yoniinde ¢agrida bulundu. Birlesik Krallik, talya ve ABD’den
sekiz uzmanin katilimiyla olusan birlik, kimyasallarin yasak-
lanmasina iligkin yaygin talebe arka ¢ikarak, daha az tehlike arz
eden ikamelerin kullanilmasini talep etti. Bu hareket, Avrupa’da
son alt1 aydir stirmekte olan kimyasallarin yasaklanmasi i¢in ya-
pilan ¢agrilara iliskin giderek artan tepkinin en son kaniti. Bun-
dan 6nce, Kuzey Amerika’da BPA kargit1 énemli kampanyalar
ylrttilmiisti.

“Independent” gazetesine bir mektup yazan bilim adamlari, nii-
fusun hassas kesimlerini korumak amaciyla, bebek ve ¢ocuk gida
ve igeceklerin ambalajlanmasinda kullanilan BPA'nin piyasadan
geri cekilmesinin halk saglig1 agisindan 6ngoriilii ve tedbirci bir
yaklagim olacagina inandiklarini bildirdiler. BPA yerine daha az
tehlikeli maddeler kullanilmas: gerektigini belirten uzmanlar, bu
maddeyi iceren gida ile temas eden materyallerin bir uyari etike-
ti tagimasi gerektigini ifade ettiler. Ancak Birlesik Krallik Gida
Standartlar1 Ajansi (FSA), mevcut bilimsel verilerin, mevcut

BPA’ya maruz kalma miktarinn tiiketici saglhig1 icin herhangi bir
risk tegkil etmedigini bildirdi. Bilim adamalari, Birlesik Kralliga,
gectigimiz ay Avrupa’da gegici BPA yasagin ilk ytirtirliige ko-
yan tilke olan Danimarka’y: takip etmesi igin cagrida bulundu.

Danimarka 26 Mart tarihinde, gida giivenligi uzmanlar tara-
findan glindeme getirilen, maddeye diisiik seviyede maruz kal-
manin 0grenme kapasitesini diistirdiigli yoniindeki kaygilar
dikkate alarak 0-3 yas arasi ¢ocuklar igin bir yasak uygulamaya
karar verdi. Bu kasamda, 1 Temmuz 2010 tarihinden itibaren,
gtvenli oldugu arastirmalarla ispatlanincaya kadar, BPA igeren,
biberon, mama kaplari ve bebek mamasi ile temas eden mater-
yallerin satis1 yasak olacak.

FSA’da gorevli uzman bilim adam: Andrew Wadge, kararlarini
her zaman bilimsel verilere dayanarak aldiklarini ve bagimsiz
bilimsel uzmanlarin, mevcut BPA seviyelerinin zararli olmadig:
goriisiinde olduklarimi belirterek, halihazirda EFSA tarafindan
bir ¢alisma yiirtittildiglini ve Birlesik Kralliginda bu calismaya
aktif olarak katildigini, bu konuda tiiketicilerini stirekli olarak
bilgilendirdiklerini ifade etti.

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

International coalition of scientists calls for bisphenol A banAn international group of eminent scientist has today called for the banning
of bisphenol A (BPA) in food and packaging for children on precautionary grounds.
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Basic Food Flavour firmasi, hidrolize sebze proteinlerinin
geri caginlmasinda hata yaptigini reddediyor

idrolize Sebze Proteini (HVP) ile ilgili geri cagirma ola-
Hymm aktorii olan Basic Food Flavors firmasi, tiriinlerin-
de Salmonella oldugunu bildigi halde piyasaya dagittig1 yo-
niindeki suclamalar1 reddediyor. Basic Food Flavors firmasi iki
hafta 6nce, 17 Eyliil 2009 tarihinden bu yana tirettigi toz ve ma-
cun halindeki HVP iiriinlerinin tiimiiniin iade edilmesini istedi.
Bu ana kadar geri ¢agirilan iiriinler ile ilgili bir hastalik vakas:
tesit edilmemisti ve FDA, aroma artirici maddeler igeren tirtin-
lerin pek ¢ogunun yemeklere eklendikten sonra Salmonella’y1
yok edebilecek sekilde pisirildigini ve bu ytizden riskin diistik
oldugunu agikladi. Ancak tiiketime hazir tiriinlerin daha fazla
risk tasidigini ve arz zincirinin karmasik olmasi nedeniyle geri

cagirilan tiriinlerde bazilarmin riskli olabilecegini belirtti.

Basic Food Flavours firmasi, FDA ve basinin, Salmonella ile bula-
sik tirtinlerin kasith olarak piyasaya siiriildiigii yolundaki agik-
lamalarmin yanhs oldugunu, sadece bir parti {iriiniin Salmonella
pozitif olarak belirlendigini ve sadece bu parti malin bulasik ol-
dugu diigiiniilerek bu partiyi alan miigterinin haberdar edildigi-
ni belirtti. Firma, “FDA’nin raporunda Basic Food Flavors firma-
smun tirlinlerinde tagsis yaptigini s6yleyip soylemedigi ¢cok acik

degil, ancak FDA tarafindan kullanulan dil ve basina yansima

sekli boyle bir izlenim uyandirdi. Bu ytizden firmamizin Salmo-
nella tagima ihtimali bulunan {iriinlerin bilerek ticaret konu et-
medigini belirtmenin énemli oldugunu diistindiik” seklinde bir
actklama yapti. FDA tarafindan diizenlenen ve firmaya verilen
denetim raporunda, “Tesisinizde Salmonella oldugunu gosteren
21 Ocak tarihli 6zel laboratuvar sonucunu aldiktan sonra toz ve
macun haldeki hidrolize sebze proteinini 15 Subat 2010 tarihine
kadar dagitmaya devam ettiniz. Ayrica, 21 Ocak-20 Subat tarih-
leri arasinda HVP {iretmeye devam ettiniz, ayn1 kosullar altin-
da tiretilen toz ve macun haldeki iiriinler mikrobiyel bulagmay1
azaltmad1” deniyor. Basic Food Flavors yetkilileri, Salmonella
i¢in tekrarlanan pozitif test sonuglari, patojenin dagilmasindan
degil, firmamin bulagan ihtimali yiiksek alanlar1 siirekli test et-
mesinin bir sonucu oldugunu belirterek, FDA raporunun aksine,
Salmonella tespitini takiben hemen diizeltici 5nemler aldiklarini,
5 Subatta bir miisterilerinin tirtinlerde Salmonella tespit ettigini
bildirmesi tizerine durumu FDA’ya bildirdiklerini, miigterile-
rinden birisinin 150 farkl tirtin partisinde test yaptigini ve 17
Eyliil'de geri cagirilan parti disinda tiim {iriinlerin Salmonella
agisindan negatif oldugunu belirtti. Firma 26 Subattan itibaren
miisterilerini geri ¢agirma ile ilgili bilgilendirirken, FDA bir haf-

ta sonra bu konuda kamuya bir duyuru yapt.

Basic Food Flavors denies wrongdoing in HVP recall

kaynak: www.foodproductiondaily.com

Basic Food Flavors, the company behind the ongoing HV'P recall, has broken its media silence, denying allegations that the company knew its

products contained Salmonella but distributed them anyway.

Shigella salgini...

ombard’daki Subway restoraninin, Shigella salgini ile
Lbaglantlh oldugu ortaya ¢ikti. Lombard- Illinois’de bulu-
nan Subway restoraninin, Subat aymnda baslayan ve Mart basina
kadar devam eden Shigella salgininin tam merkezinde oldugu
belirlendi. Son raporlara gore teyit edilen vaka sayist 50, ancak
salgindan etkilenen kisi sayisinin bunun ¢ok ¢ok tizerinde oldu-
gu kesin.
Subway’den kaynaklanan salgin bir dizi talihsiz kogulun bir
araya gelmesi sonucu olusmus. Bunlar, tirtintin 6zelligi ve sand-
viglerin tiretim gekli, sandvigin her bir bilegenine el temasinin ol-
masi, bakteri ile enfekte olmus ¢alisanlardan sandvige bulagsma
olmast. Bu agamalarin higbirinde bakterinin 6lmesi miimkiin ol-
madigindan, gidaya bir kez bulagsma olmasi halinde bunun yok

edilmesi miimkiin degil. Bu kogullar bir araya gelerek Lombard-

Mlinois’deki insanlar i¢in hastaligin yolu agilmus. Yaklasik 50 adet
teyit edilmis vaka oldugu ve ytizlerce kisinin digk testleri ile te-
yit edilmemis olsa da Shigella’ya yakalandig: tahmin ediliyor.

Lombard Subway Shigella salgini su temel soruyu akla getiriyor:
Salgin neden bu kadar biiyiik? Sorunun cevabi, Dubage Eyalet
Saghk Midtirligi'niin salgina neden olan kogullar ve nedenle-
re iliskin aragtirmasinin sonunda belli olacak. Bu tiir salginlarda
her zaman yapildig: iizere, restoran bir siireligine kapatildi. Bu
onlem genellikle saglik idaresinin, ko6tii temizlik uygulamalari
ve hasta ¢aliganlar yiiziinden yiizeylerde ve ekipmanlarda ciddi
bulagmalar oldugundan siiphelenmesi tizerine alintyor. Shigella
ile enfekte olan insanlarda ishal, ates, mide kramplar1 ve kusma

gibi semptomlar goriiliiyor.

Shigella outbreak

kaynak:www.foodpoisonjournal.com

The Subway restaurant located on Roosevelt Road in Lombard, Illinois is at the epicenter of a major Shigella outbreak that began in late Feb-

ruary and continued into early March. Latest reports estimate the number of confirmed cases in the outbreak at around 50, but there are surely

many, many more people who have been sickened in the outbreak.
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Dogal antimikrobiyeller ve Modifiye Atmosfer'de Ambalajlama
(MAP) tavuk etinin raf Smriini uzatiyor

eni bir aragtirmaya gore, kitosan ve kekik ile muamele ve

modifiye atmosfer ambalajlamanin (MAP) birlikte uygu-
lanmasi pisirmeye hazir tavuk triinlerinin raf émriinii uza-
tabiliyor. Yunanistan’daki Ionnina Universitesi bilim adamlari,
MAP kosullarinda belirli maddelerin ikili olarak uygulanmasi-
nin bakteri tiremesini ve yag oksidasyonunu engelledigi ve etin
goriintii ve tat 6zelliklerini korudugunu belirledi.

Ekip, taze tavuk-biber kebaplarim kullanarak, birer dogal an-
timikrobiyel olan kitosan ve kekigin performanslarini inceledi.
Tavuk {irtinlerinin en 6nemli o6zelliklerinden birisinin 6 giin
gibi nispeten az olan raf 6mrii oldugu belirtilen ¢alismada, ette
yiiksek mikrobiyel yiik olmasina yol agan hammaddenin tireti-
mi sirasinda meydana gelen ilk bulasma, hazirlama sirasindaki
bulagmalar ve igletmenin genel hijyen durumundan kaynakla-
nan bulagmalar dikkat gekiliyor ve tireticilerin, tiiketici talepleri
dogrultusunda raf 6mriinii uzatmak ve dogal katkilar kullana-
rak yeni koruma metotlar: gelistirmek mecburiyetinde kaldiklar
belirtiliyor.

Calismada bes farkli kosul altinda bulunan kanatli etlerinin

raf omrii degerlendirilmis: Anaerobik kosullarda ambalajlanan
kontrol grubu, MAP kosullarda saklanan tiim numuneler, % 1.5
kitosan ile muamele edilen ve MAP kosullarda saklanan numu-
neler, % 0.2 kekik yag1 ile muamele edilen ve MAP kosullarinda
saklanan numuneler ve % 1.5 kitosan, % 0.2 kekik yag1 ile mua-
mele edilen ve MAP kosullarinda saklanan numuneler. Ttim nu-
muneler 4°C’de 14 giin saklanmistir. Kitosan ve kekik bilesimi
ile muamele ve MAP kosullarda saklamanin, saklama siiresi bo-
yunca aerobik ve laktik asit bakterileri sayilari ile Pseudomonas
spp., Brochothrix thermosphacta, Enterobacteriaceae, maya ve
kiif olusumunu 6nemli Slgiide etkiledigi belirlenmistir. Kitosan-
kekik tirtinlerinde saklama siiresince yag oksidasyonu gecismis,
muamele edilen tiim numunelerin kirmiziligimin korundugu
gozlemlenmistir. Kontrol grubunun raf émrii 6 giin iken, MAP
kosullarda kitosan ve kekik ile ayr1 ayr1 veya birlikte muamele
edilen numunelerin raf 6mriintin uzadig: ve tat duyusal 6zellik-
lerinin arttig1 belirlenmistir. Dogal antimikrobiyellerin ayr1 ayr1
uygulanmasi raf 6mriinii 1 gline uzatirken, kitosan-kekik uygu-
lamas: raf dmriinti 14 giine gikartmus ve kabul edilebilir duyusal

ozelliklerin korunmasini saglamistir.

Natural antimicrobial-treated MAPs extend poultry shelf-life

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

A combined chitosan and thyme treatment with modified atmosphere packaging (MAP) can extend the shelf-life of ready-to-cook poultry pro-

ducts, according to new research.

Avrupa Birligi yeni Aflatoksin limitleri

2 6 Subat 2010 tarihinde yiiriirliige giren 165/2010 sayil teblig
ile 1881/2006 say1li tebligdeki Aflatoksin limitlerinde degi-
siklikler yapilmisgtir.

Daha 6nce tek bir madde altinda toplanan kuruyemisler alt
gruplara ayrilmis, badem, antepfistig, kayisi ¢ekirdegi, findik ve
brezilya cevizi icin Aflatoksin limitleri arttirilmigtir. Eski tebligde

bulunmayan yagh tohumlar, yerfistig1 ile aym1 maddede deger-
lendirilmistir. Eski tebligde islenmemis piring i¢in bir diizenleme
bulunmazken yeni tebligde 5 ppb B1, 10 ppb toplam Aflatoksin
limitleri getirilmigtir. Baharatlar ile ilgili maddede baharat tiirle-
rinde ve Aflatoksin limitlerinde degisiklik yapilmamustir. “Belir-
tilen baharattan bir veya daha fazlasini igeren karigimlar” ifadesi

eklenmistir.

Eski Limitler Yeni Limitler
Uriin B1 Toplam B1 Toplam

dogrudan tiketime sunulmadan veya gida [Yerfistid 8 15 8 15
bileseni olarak kullandmadan dnce Y agh Tohumlar - - [:] 15
sinflandwma, ayiklama gibi fiziksel Badem, Antepfistidl, Kayist cekirdegi | 12 15
islemlere tabi tutulacak olan indik, Brezilya Cewzi ] 10 (] 15
ider kuruyemisler 5 10

¥ erfrstitn 2 4

'Y adl Tohumlar 2 4

dogrudan oketime sunulan / islenmis  [Badem, Antephstia, Kayisi cekirdegi | 2 4 8 10
Findik, Brezilya Cevizi 5 10

Dider kuruyemisler 2 4

New EU Aflatoxin Limits

The Regulation (EC) No 165/2010 amending the aflatoxin limits laid down in Regulation (EC) No 1881/2006 entered into force on 26 February

2010.
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GDO’lu patatese izin

A vrupa’da 12 yil aradan sonra ilk kez bir GDO'lu tirtine izin
verilmesi, gesitli tartismalar1 da beraberinde getirdi.
Genetigi degistirilmis patates tiretimine izin karari, gevreci grup-
larin yaninda tip gevrelerinin de tepkisine yol agti. Bazi cevreler
ise bu karar1 Avrupa tariminin korunmasi ve rekabet giicii icin
olumlu bir adim olarak yorumluyor.

Avrupa Komisyonu'nun verdigi onay ile GDO'lu patatesin, ka-
g1t tiretimi gibi endiistriyel alanlarda ve yem sanayiinde kulla-
nilmak tizere yetistirilmesiyle ilgili. Kararin agtklanmasinin he-
men ardindan, Avusturya, tiretimi yasaklamak igin acil 6nlemler

alacagmi duyururken, Italya da geleneksel tarim1 ve yurttaglari-
nin sagligini korumaya kararli oldugunu agikladi.

Her ne kadar genetigiyle oynanmis patates insanlarin dogrudan
tiiketimine sunulmayacak olsa da, bu tiriinlerle beslenen besi
hayvanlarmin etinin tiiketimine bir sinirlama getirilmemesi, tii-
keticileri dolayl1 olarak risk altinda birakacak.

Saglik uzmanlari;, GDO'lu patates tiiketiminin antibiyotiklerin
etkilerini yok edebilecegini ve tiiberkiiloz gibi uzun yillar mii-
cadele verilmis hastaliklarin tedavisinde olumsuz sonuglara yol
acabilecegini soyliiyorlar.

Approval for GM potato

kaynak: taraf gazetesi

The approval of a GMO product in Europe after12 years brought about miscellaneous discussions.

ishali énleyecek asi yolda!

Yllda yaklagik 210 milyon kigiyi ishal eden ETEC (Enterotok-
sijenik Escherichia coli) kars1 ag1 yolda. Diinya Saglik Orgii-
tii verilerine gore kisa siireli seyahat edenlerin yarisindan fazlasi,
ETEC'in yol actig1 ishalden etkileniyor.

ETEC bakterisine kars1 as1 gelistirmek igin ti¢ kurum birlikte
calismaya bagladr: Asi tireticisi Sanofi Pasteur, Colarado Den-
ver Universitesi ve Birlesik Devletler Deniz Kuvvetleri Tibbi
Aragtirma Merkezi (NMRC). As1 igin NMRC ile Sanofi Pasteur
stratejik ortaklik yapiyor. Oniimiizdeki dért yil boyunca siirecek
olan ¢alismayi baslatan ortak arastirma ve gelistirme anlagmasi
iki kurum arasinda imzalandi.

As1 firmastyla ordunun bu ortakliginin nedeni ETEC ten asker-
lerin de zarar gormesi. ETEC, seyahat edenler ve ABD diginda
gorevlendirilen askerlerde goriilen bulagici mide ve bagirsak
iltihabimin da en yaygmn nedeni. ETEC'ten en fazla etkilenen
gruplardan biri de ¢ocuklar. Amerikan Tropikal Tip ve Hijyen
Dernegi (ASTMH) ne gore gelismekte olan iilkelerde her yil 400
bin ¢ocugun 6liimiine neden oluyor.

As1 adhesin ve toksoid bilegenlerinden oluguyor. Anlagma uya-
rinca dort yillik klinik 6ncesi arastirmalar eger bagsarili olursa,
ETEC agisinin genis 6lgekli klinik aragtirmasina gegilecek.

Vaccination against diarrhoea

kaynak: Hiirriyet

Three institutes started to work to develop a vaccine against ETEC (Enterotoxigenic Escherichia coli) which is the main cause of diarrhoea in
approximately 210 million people every year. If the four years sub-clinical research of the vaccine is successful, the wide range of clinical research
will be launched.

Tiketiciler bagimsiz gida guvenligi sertifikasyonuna énem veriyor

Bir arastirmaya gore, gida iiriinleri giivenliginin tiglincii
bir taraf tarafindan sertifikalandirilmas: tiiketiciler igin
marka adj, izlenebilirlik garantisi veya devlet tarafindan ya-
pilan denetimlerden daha 6nemli. Risk yonetimi firmast DVN
adina Michigan State Universitesi tarafindan yapilan bir galis-
mada, ABD’li tiiketicilerin gida giivenligi konusunda oldukga
bilingli oldugu ve {iriin etiketlerinde giivenlik sertifikas1 gormek
istedikleri belirlendi. Universitenin Uriin Merkezi Midiirt Dr.
Chris Peterson, ABD capinda 400 tiiketici ile yapilan calisma-
nin, tiiketicilerin gida giivenligi konularinda bilingli olmakla
kalmayip, bunlar1 dikkate alarak aligveris aligkanliklarmni da
degistirdiklerini ve ¢alismaya katilan kisilerden yaklagsik yari-
smin aligveris seklinde degisiklik oldugunu gosterdigini belirt-
ti. Yiiksek fiyatin tek bagima tiiketiciler i¢in giivenli gidanin bir

isareti olarak algilanmadigini belirten Peterson, marka isminin

bilinmesinin bile giivenlik icin en etkili isaret olmadign, tiiketi-
cilerin kafasinda gontillii bagimsiz sertifikasyonun, devlet tara-
findan yapilan denetimlerden daha ileride olarak algilandigin
ve izlenebilirlik etiketinin ise biraz daha éniinde oldugunu, pek
cok tiiketicinin firmalara sertifikasyon programlarina, devlet
denetimleri ve izlenebilirlikten daha fazla yatirrm yapmalarim
tavsiye ettigini belirtti.

DVN gida giivenligi miidiirti Kathy Wybourn, firmalarin, tiiketi-
cinin gida gtivenligi ile ilgili sinyalleri nasil degerlendirdigini ve
nelere giivendiklerini anlamalar1 gerektigini belirterek, sertifi-
kasyon etiketinin gida giivenligi agisindan tiiketiciler tarafindan
olumlu bir anlami oldugunu, bu yiizden de yetistiriciden tireti-
ciye veya perakendeciye kadar gida zincirinde yer alan herkesin
giivenlik sertifikasyonu igin cabalarini artirilmalar1 gerektigini

ifade etti.
kaynak: www.foodqualitynews.com

Third party food safety certification vital for consumers

Evidence that food product safety has been verified by a third party certification scheme is more important to consumers than brand name, proof

of traceability or government inspection, said new research.
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Yag orani fazla olan kuru gidalarda daha fazla Akrilamid olusuyor

vrupa Bilim Kurulusu tarafindan desteklenen bir ¢alig-
Ama, diigiik oranda karbonhidrat igeren kuru gidalarda
Akrilamid seviyelerinin daha yiiksek olmasi riski bulundu-
gunu gosteriyor. Food Research International tarafindan yayim-
lanan ¢alismaya gore Palm Yag gibi duyarlilig: diistik yaglarla
iiretilen 6zellikle yag oram yiiksek sekersiz gidalar daha diisiik
seviyede Akrilamid igeriyor. Arastirmacilar, antioksidanlarin
varhginin yag oksidasyonunu engelleyerek Akrilamid olusu-
munu azalttiginin tespit edildigini belirterek, bu bulgunun yag
oksidasyonunun, 6zellikle diisiik karbonhidrath kuru gidalarda,
Akrilamid olusumunu etkileyebilecek bir faktdr oldugunu gos-
terdigini ifade etti.

Tiirkiye’den bilim adamlar ile igbirligi iginde gahisan Italyan

arastirmacilar, bir dizi yag orami yiiksek model sistem gelisti-
rerek 1sitma sonrasindaki Akrilamid seviyelerini belirlediler.
Sonuglar, yagin oksidasyon derecesinin Akrilamid olusumunda
6nemli etkisi oldugunu, hatta bu etkinin yagin tek karbonil kay-
nag1 oldugu sekersiz gidalarda daha agik sekilde goriildigiinii
gostermistir. Seker iceren modellerde, yag oksidasyon seviye-
sinin Akrilamid olusumunu orta seviyede etkiledigini belirten
aragtirmacilar, findik, tohumlar, baklagiller gibi diisiik su ve kar-
bonhidrat igeren sistemlerde bu etkinin daha biiyiik oldugunu
acikladi. Formiilasyonda kullanilan yagin tipinin de Akrilamid
seviyesini etkiledigini acgiklayan arastirmacilar, aygicegi yag:
kullanilan sistemlerde Akrilamid olusumunun Palm Yag: kulla-

nilan sistemlere kiyasla daha yiiksek oldugunu belirtti.

Acrylamide formation higher in dry fat-rich foods

kaynak:Food Research International

Dry food containing low amounts of carbohydrates are at risk of increased acrylamide levels, says a new study sponsored by the European

Science Foundation. The presence of antioxidants was found to reduce the formation of acrylamide, said the researchers, with the effects linked

to a prevention of fat oxidation.

Cin'den gelen Melamin’li stttn saglik acisindan yaratigi

tehdit degerlendirildi

eni bir aragtirmaya gore, Melamin’li siit nedeniyle hastala-
Y nan on binlerce Cinli cocuk aylar sonra, uzun vadede ciddi
zararlar olusturma ihtimali bulunan bébrek rahatsizliklar: yasa-
di.
Pekin Universitesi bilim adamlari, 2008 yilinda yaganan skan-
dalin tam merkezinde olan Sanlu Group firmasmn tasrada-
ki merkezinin yakininda yagayan ii¢ yasin altindaki yaklagik
8000 egocukta ultrason ile yaptiklari incelemeyi sonuglandirdi.
Melamin’li siit tiriinlerini tiiketen 300 bin ¢ocugun hastalandig:
tahmin ediyor ve 6 ¢ocuk da bu yiizden hayatin1 kaybetti. Gida
denetgilerini Protein miktar1 agisindan kandirmak kar1 artirmak
amaciyla binlerce ton su katilmus siite endiistriyel kimyasalin ek-
lenmesi, son yillarin en genis kapsamli bulagsma vakasi. Kanada
Tip Birligi Dergisi'nde (Canadian Medical Association Journal )
calisma, Melamin’e maruz kalmanin uzun vadede ciddi saglik
sorunlarina yol agabilecegini, bu etkilerin g6zlenebilmesi igin et-
kilenen ¢ocuklarin yakindan izlenmesi gerektigini ortaya koyu-
yor. Ultrason ile yapilan incelemede, 7933 ¢cocugun 48'inde bob-
rek tag1 ve bobrek sisligi sorunlar1 gézlendigi, bir, ti¢ ve alt1 aylik
donemlerde izlenen ¢ocuklarin % 12’sinde bobrek anomalisinin
stirdiigii gozlemlenmistir.

Bilim adamlari, Melamin’e maruz kalan
¢ocuk niifusunda da bu tiir etkiler ola-
bilecegini belirtiyor. Calismanin en giic-
lii yoni Sanlu triinlerinin satildig ve
tahminen en fazla ¢ocugun Melamin’e
maruz kaldig1 bir bolgede gergeklestiril-
mis olmasi, bu ytizden de Melamin’e en
fazla maruz kalan niifusta bobrek rahat-
sizliklar1 olugmasi riskini sikligini ortaya
koyuyor.

Diinya Saglik Orgiitii'niin Pekin’de bulu-
nan biriminde gorevli Gida Gtivenligi Uz-
mani Dr. Peter Ben Embarek, Melamin’in
uzun vadeli etkilerini anlayabilmek igin
bu tiir takip calismalarinin yapilmasina ih-
tiyag oldugunu belirtti. Cin otoriteleri, son
zamanlarda skandala konu olan siit tiriin-
lerinin yine piyasada goriilmeye baglanma-
s1 tizerine gida giivenligine iliskin sik1 6n-
lemler baglatti. Hiikiimet bu tiir tirtinlerin
tiimiiniin imha edildigini agikladi.

China Melamine-tainted milk health threats assessed

kaynak Canadian Medical Association Journal

Tens of thousands of Chinese children sickened by Melamine-tainted milk showed signs of kidney damage months afterwards - with the potential
for long-term harm a serious concern, said new research. Scientists from Peking University in Beijing reached their conclusion after examining
ultrasound images of almost 8,000 children under the age of three living near the rural headquarters of Sanlu Group, the company at the centre
of the 2008 scandal.
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AB gida gltivenligini desteklemek icin sinir kontrollerini gliclendiriyor

Avrupa Birligi, gida giivenligini desteklemek igin bir
dizi hayvan kékenli olmayan gidanin ithalatinda sinir
kontrollerinin arttirilmasina yonelik onlemlerin yiirtirliige
girdigi agikladi. Arttirllmis kontrollerin insan ve hayvan sag-
Iig1 igin risk olusturabilecek, kabuklu yemislerdeki Aflatoksin
ve meyve sebzelerdeki pestisit kalintilar gibi bir dizi maddenin

belirlenmesini saglamasi bekleniyor.

Avrupa Komisyonu, insan ve hayvan saghig: i¢in zararh olabile-
cek durumlar1 sinirlandirmak igin, tiim iiye devletlerin AB disin-
dan gelen, yerfistigindan meyve sebzeye 6nceden belirlenmis bir

dizi tirtine iligkin sinir kontrollerini arttiracagin agikladi.

669/2009/EC sayili Tiiziik'te yer alan sdzkonusu onlemler,
hayvan kokenli olmayan gida maddelerinde yapilacak resmi
kontrollere iligkin ilk defa ortak kurallar1 belirliyor. Ttiztik ayni

zamanda yemleri, belge, kimlik ve fiziksel kontrolleri kapsiyor.

Avrupa Komisyonu, sézkonusu trtinlerin her bir partisi icin
belge kontroliiniin sistematik olarak yapilacagini, fiziksel kont-
rollerin ise daha az siklikta gergeklestirilecegini acikladi. Biiksel,
arttirilmug kontroller igin tiye devletlerin maddi kaynaga ihtiyac
olacagin diistinerek onlara kontrollerden ticret alma yetkisi ve-

riyor.

Sozkonusu diizenlemede her bir AB giris noktasinda en azindan
bulunmasi gereken yeterli personel, depolama tesisleri ve indir-
me araglarini da kapsayan 7 gerekliligi de belirliyor. Bu gerek-
liliklerin bazi1 tiye devletleri zorlayacagini bilen Komisyon, bu
tilkelerin eksikliklerini asamali olarak tamamlayabilmeleri icin

gecis donemi belirliyor.

Komisyon, Tiiziigiin iiye devletler tarafindan uygulanmasin ya-
kindan izleyecegini ve listenin her ti¢ ayda bir tilkelerden gelen

raporlar esas alinarak yenilenecegini bildirdi.

EU steps up border controls to boost food safety

www.foodqualitynews.com

The European Union said measures to step up border controls on a range of imported foods of non-animal origin in a bid to boost food safety

came into effect yesterday.

Safety chiefs hope the increased level of checks will detect the possible presence of a number of substances that may pose a risk to humans and
animals, such as aflatoxins in nuts and pesticides in fruits and vegetables.

Alerjenlerin capraz bulasmasi etiketleme ile ilgili kaygilari artirtyor

ollanda’da yapilan bir ¢alisma, gida triinlerinde aler-
Hjenlerin capraz bulagsmasinin halk saghg: ile ilgili so-
runlar yaratabilecek seviyelere ulasabilecegini soyliiyor.
TNO Yagam Kalitesi ve Utrecht Universitesi Tip Merkezi arastir-
macilar, “siit proteinleri icerebilir” olarak etiketlenmeyen bitter
cikolatanin, alerjik yetiskin tiiketicilerdeki alerjik reaksiyonlar1
% 68 oraninda artirabilecek seviyelerde siit proteini icerdigini
tespit etti. Aragtirmacilar, tiiketicinin uyarilmasi amaciyla tirtin-
lerin tedbiren etiketlenmesine iligskin kilavuzlarin olusturulma-
sina ihtiya¢ duyuldugunu belirtti. TNO tarafindan yapilan arag-
tirmaya gore bu sorunun ¢6ziilmesinin bir yolu da olasiliklara
dayanan bir risk analizi yapilmasi. Aragtirmacilar, pek ¢ok gida
driiniiniin tiikketimi ile alerjik hastalarin bir dizi alerjene kars
duyarlhiliklarini otomatik olarak eglestiren ve olasiliklara daya-
nan metodun, alerjenlere iligkin risk yonetimi agisindan faydali
bir yaklasim olabilecegini diistiniiyor. Siit proteinine alerjisi olan
bir hastanin tizerinde siit proteini igerebilecegine dair bir uyar

bulunmayan bitter cikolataya ciddi alerjik reaksiyon vermesini
takiben Spanjersberg ve calisma arkadaslar: sikdyete konu olan
numunede ve diger parti ve markalara ait tirtinlerdeki siit prote-
ini seviyelerini aragtirdi. Olasiliklara dayali risk degerlendirme
teknigi ile numunelerin bazilarinda, kasitli olarak eklenmeyen
siit proteinlerinin alerjik reaksiyonlar etkileyecek diizeylerde
oldugu belirlendi.

Avrupa Komisyonu 2004 yilinda yayimlanan 89/2003 say1li Di-
rektifi ile belirlenen 12 alerjeni icermeleri durumunda gidalarin
etiketinde bunun agikga belirtilmesini zorunlu kildi. Gida sana-
yii, tiiketici gruplar1 ve mevzuat uygulayic1 kurumlar, alerjen-
lere karg1 uyaric1 etiketlerin agir1 bir sekilde uygulanmasinin,
hem tiiketici tercihlerini gereksiz yere sinirladigi hem de yapilan
uyarmin degerini diistirdiigii konusunda hemfikir. Yeni kuralla-
ra gore, bilesik bir madde veya ¢ok diisiik miktarlarda olsa dahi
tiim bilesenlerine etikette yer almasi zorunlu.

kaynak: www.foodqualitynews.com

Allergen cross-contamination raises labeling concerns

Cross-contamination of allergens in food products may reach levels that are of public health relevance, says a new study from The Netherlands.
Researchers from TNO Quality of Life and University Medical Center, Utrecht report that analysis of dark chocolate not labelled as “may
contain” milk proteins were found to contain milk protein concentrations at levels that may elicit allergic reactions in up to 68 per cent of the
adult allergic consumers.
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Yasal olmayan GDO tespit edildi

sveg yetkilileri, 39 soya, musir, piring ve keten tohumu numu-

nesinden bazilarinda AB’de onayli olmayan genetigi degis-
tirimli bitki kalintilarina rastladi. Denetlenen 76 firmadan 20'si
tarafindan kullanilan “GDO igermez” ifadesinin yanhs yonlen-
dirici oldugunu, alnan 39 numuneden 5’inin etiketleme igin
belirlenen % 0.9 esik degerinin altinda GDO oldugu, ikisi piring
ikisi keten tohumu olan doért numunede ise AB’de izin verilme-
yen GDO'’lara rastlandig: belirlendi ve bu iirtinler piyasadan
geri gekildi. 11 iiriinde ise eser diizeyde GDO tespit edildi.

Illegal GMOs found

The Swedish authorities have found four traces of genetically modi-
fied plants that are not approved in the EU in some 39 samples of
soy, corn, rice and flaxseed. Some 20 out of 76 controlled companies
were using a “GMO free” label, which the authorities consider to be
misleading.

Tayven'dan yapien Mhaladlards
arduming pestfistt kontrollled

Finlandiya gida giivenligi ajanst EVIRA, 2008 yilinda
Tayland’dan gelen tirtinlerdeki pestisit seviyelerinin azami

limitleri agmasi nedeniyle 2008 yilindaki pestisit kalint1 kontrol-
lerinin bu alana odaklandigin bildirdi. Gegtigimiz ay yayimla-
nan 2008 yillik raporu, 2008 yilinda bitkisel iirtinlerdeki pestisit
kalint1 seviyelerinin bir 6nceki yillarla benzerlik gosterdigini or-
taya koydu. 2008 yilinda pek ¢cogu meyve-sebze geri kalan ise
tahil ve iglenmis iirtinlerden olusan yaklasik 2 bin adet bitkisel
gida tirtinii 256 farkli pestisit kalintisi igin analiz edildi. Bu tiriin-
lerin yarisindan fazlasinda pek ¢ok pestisit kalintisina rastlandi,
ancak % 94 oraninda yasal limitler icinde oldugu belirlendi. Uy-
gun olmayan tirtinlerin 2007 yilina gore % 1 daha fazla oldugu
belirlenirken, bunun tek nedeninin Tayvan’dan gelen tiriinler ol-
dugu diistiniiliiyor. Tayvan’dan gelen iiriinler, uygunsuz tiriin-
lerin % 28'ini olusturuyor. Tayvan kokenli tirtinler uygunsuzluk-
lar1 dolayistyla takibe alinan tiriinlerin % 50’sini olusturuyor.

Pesticide residue controls focused on Thai imports in 2008

The Finnish food safety agency Evira has revealed that in 2008 it
focused controls for pesticide residues on imports from Thailand sin-
ce these showed levels above the maximum limits.Around 2000 food
products of plant origin were analysed in

2008 for residues of 256 diffe-

rent pesticides. The levels

were in most cases low and

94 per cent of the products

conformed to regulations. The ) -
proportion of non-conforming pro-

ducts increased by only 1 percent and Thai products can be considered
to be one factor contributing to this increase.

o

isvecliler anahtar deligi (IKIRAV ;

sembol{iniin anlamini biliyor

svec Ulusal Gida Idaresi tarafindan yalpan yeni bir ¢alisma,

Isveg halkinin % 98’inin saglikli secimleri simgeleyen “yesil
anahtar deligi” semboliiniin anlaminu bildigini ya da en azin-
dan duydugunu gosterdi. Isvec’te 20 yil dnce baglatilan anahtar
deligi sembolii, 2009 yi1linin Haziran ayindan itibaren Danimar-
ka ve Norveg tarafindan da kullanilmaya baglandi. Arastirma,
Norveg'te ise ¢ok kisa bir stire 6nce kullanilmaya baglanan sem-
boliin halkin % 53’ bilindigi veya duyuldugunu, % 36’sinn
ise sembolii ¢ok ¢ok iyi bildigini ifade ettigini gosteriyor. Tarim
Bakani Eva Kjer Hansen, Isveg, Norveg ve Danimarka’dan yak-
lagik 4000 kisinin katildig1 aragtirmanin, tiiketicinin bilingli ter-
cihler yaptigin ortaya koydugunu belirtti.

Swedes know keyhole symbol

Some 98 per cent of Swedish people know or have heard of the green
keyhole symbol, used to identify healthier choices, according to a new
survey from the Swedish National Food Administration.The Keyhole
symbol, is used since June 2009 in Denmark and Norway. The survey
interviewed nearly 4,000 people in Sweden, Norway and Denmark.
Agriculture Minister Eva Kjer Hansen said it shows consumers how
to make a healthier choice.

Denineadke yeikiliied spor [hejplem
e gl upan

Danimarkah yetkililer, Cift Etkili Geligsim Tabletleri, Geligsim
Tabletleri ve Kilo Kaybi ve Parcalayici Tabletler konusunda

uyardi. ABD Gida ve Tlag Idaresi, bu ilaglarda deklare edilme-
yen anabolik steroidler ve ilaglar olabilecegini bildirdi. Gida ve
Veterinerlik Idaresi, atletlerin antrenorlerine gida takviyesi ad1
altinda satilan bu iiriinlerin karacigerde hasar, kalp krizi riski,
kadinlarda erkeksi 6zelliklerin gelisimi gibi etkilere ve ani ruh-
sal degisimler ve depresyona neden olabilecekleri konusunda
uyardi.

The Danish authorities have issued a warning to consumers
over IDS Sports pills.
The Food and Veterinary Administration, which warns they can ca-
use liver damage, impotence, increased risk of heart attack and the
development of male sex characteristics in women as well as mood
swings and depression.
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Bu sayfadaki tiim haberlerin kaynagy, EU Food Law Weekly
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AB’de GDO Oylamasi

Avrupa Komisyonu, Gida Zinciri ve Hayvan Saghg: Daimi
Komitesi'ne ti¢ yeni GDO'nun onaylanmasin teklif ediyor.
Genetigi Degistirilmis Gida ve Yem ve Cevresel Riskler boliimii,
genetigi degistirilmis 59122x1507xNK603 (DAS- 59122-7xDAS-
J1507xMON-DB6D3-6) muswr, 1507x59122  (DAS-D1507-
1xDAS-59122-7) misit, ve MON88017xMON810 (MON-

8817-3xMON-JI81J-6) musirdan olusan veya iiretilen piyasa-
ya arzina iliskin Taslak Komisyon Kararlar1 ile NK603 misirin ye-
tistiriciligi, gida ve yemlerde kullamilmas, ithalati ve islenmesine

iliskin onaymin yenilenmesine iliskin EFSA Goértisii'niin oylan-
masini istiyor.Tartismaya agilan diger bir konu ise Komisyon'un
1829/2003 ve 641/2004 sayili Tiiziikleri kapsaminda verilecek
onaylarin uygulanmasma iliskin kurlar1 ortaya koyan Taslak
Tiiztigli. Uygulamaya iliskin bu kurallar, EFSA tarafindan giin-
cellenecek rehberleri yasal olarak baglayici hale getiriyor. AB pi-
yasasinda tespit edilen ve yasal olmayan LLRice601, BT63 piring
ve Linseed FP967 tartisilan diger giindem maddeleri...

GMO vote in the EU

The European Commission will propose authorising three GMOs and dicussion of EFSA Opinion on an application for the placing on the
market of the genetically modified glyphosate tolerant maize NK603 at the meeting of the Standing Committee on the Food Chain and Animal
Health. There will also be discussion of the Draft Commission Regulation on implementing rules concerning applications for authorisation of
genetically modified food and feed. These implementing rules would effectively make guidelines updated by EFSA legally binding. There will
also be discussion of the illegal GMOsbeing found on the EU market.
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Tuketici ve Saglik Genel Mudurligu gida ambalaj gtivenligi

konusunda sikinti yasiyor

Glda ambalajlarinda kullanilan materyallere iliskin koruma
6nlemlerinin bulunmamasi konusu Avrupa Parlamentosu-

SANCO to be challenged on safety of food packaging

The lack of safeguards on materials used in food packaging is debated
in the European Parliament. The MEP is concerned that substances
occurring in food contact materials migrate into food and that there is
only a “basic” Regulation 1935/2004 to protect consumers and speci-
fic legislation on some materials such as plastics and ceramics. “EU
wide harmonised legislation for a lot of food contact materials is still
missing,” he tells DG SANCO. Commission officials will be asked
to respond in a debate at the Environment, Public Health and Food
Safety Committee.

Diinya’dan Haberler | News from World I

nun glindemine geldi. Bir Parlamento tiyesi, gida ile temas eden
materyallerde bulunan ve gidalara gecebilen maddelere iligkin
tek bir temel Tiiziik bulunmasindan kaygi duydugunu belirte-
rek, Avrupa Komisyonu Tiiketici ve Saglik Genel Miidiirliigii'ne,
gida ile temas eden pek ¢ok materyale iligkin hala mevzuat bu-
lunmadigini soyledi. Komisyon yetkilileri Parlamentonun Cev-
re, Halk Sagligi ve Gida Gtivenligi Komitesi'nde devam eden
tartismaya yanit vermeye ¢agriliyor. Kaynak: EU Food Law Weekly
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“varlak Masa [Round Table

Mikrobiyoloji, hijyenik tasarimlar ve iklimlendirme

“Mikrobiyoloji, hijyenik tasarimlar ve iklimlendirme” konusunda Koruma Kontrol
Genel Miidiirii Dog. Dr. Muzaffer Aydemir, Gida Teknolojisi Dernegi Yonetim Kurulu
Bagkani Prof. Dr. Kadir Halkman, iklimlendirme Sogutma Klima Imalatcilar1 Derne-
gi Yonetim Kurulu Uyesi Levent Aydin, Makina Miihendisleri Odas1 Gida Giivenligi
Danigman-Egitmeni Oksan Bitirmis Kardes, Halk Sagligi Uzmani Prof. Dr. Levent Akin

‘ve Avrupa Hijj

-

Tiirk Gida Kodeksi kapsaminda yayinlanan Mikrobiyolojik Kri-

terler Tebligi, AB normlart ile bire bir uyumlu mu ¢iknustir? Ulke-
miz kosullarina yonelik esneme ve yorumlamalar yapilmis midir?
AB Mevzuatinda Gida maddelerinin mikrobiyolojik kriterleri
15/11/2005 tarih ve 2073/2005/EC say1li Komisyon Tiiziigii ve
1441/2007 degisiklik tiiziik ile belirlenmistir. Ulkemizde ise Tiirk
Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriteler Tebligi (RG: 02/02/2009 -

Assoc. Prof. Muzaffer Aydemir- General Director of Protection
and Control

The microbiological criteria is established in the EU by the Commis-
sion Regulation (EC) No 2073/2005 and amending Regulation (EC)
1441/2007, while by Turkish Codex Communiqué on Microbiologi-
cal Criteria (OG 02/02/2009-27133) in Turkey. Our Ministry does
not tolerate any practices against the legislation and against human
health. If any infringement is identified, the activities of the establish-
ments are ceased and their production permissions are abolished. Mi-
nistry implements inspection programmes through out the country
in order to avoid adulteration and imitation.

27133) ile belirlenmistir. {lgili Thtisas Alt Komisyonlari tarafin-
dan yaklagik 3 yillik bir siireg igerisinde galigilip yayimlanmusgtir.
Bu Teblig kapsaminda gida gruplari ve mikrobiyolojik limitler
belirlenmis olup higbir tiriin grubu bu Teblig kapsami diginda
birakilmamustir.

Teblig; AB'nin ilgili mevzuatina (2073/2005/EC ve 1441/2007/
EC) kismen uyumlu olup AB mevzuatinda olmayan gida ve
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mikroorganizmalar1 da igermektedir. Bilindigi tizere AB {ilke-
leri sadece hayvansal gidalar igin patojen limitleri belirlemistir.
Ancak bu durum tiim {tiye tilkelerdeki {iretim tesislerinin onay
isleminin ortak olmasi durumu g6z ontinde bulundurularak de-
gerlendirilmelidir. Ayrica AB tiye tilkeleri ile ortak gerceklestiri-
len toplant1 ve ¢alistaylarda AB mevzuatina ek olarak bu konuda
ulusal mevzuatlar: kullandiklar bilgisi verilmektedir. Bu neden-
le yukarida bahsedilen bilgiler 1g181nda tilkemizdeki Teblig calis-
malari gerceklestirilmistir.

Teblig hazirlanirken, iilkemizdeki iiriinlerin ve hammaddelerin
sahip oldugu kriterlerden faydalanilabilmis midir? Bu konuda
yol gosterici arastirma ve tarama ¢alismalart mevcut mudur?
Bilindigi tizere AB Ttiztigline gore; mikrobiyolojik kriter, bir gi-
danin veya bir gida partisinin veya bir islemin kabul edilebilir-
ligini belirlemede temel alinan, mikroorganizma varligi, sayist
ve mikroorganizma toksinlerinin ve metabolitlerinin her parti
bagina hacim, kiitle veya alan degerlerini belirleyen kriteri ifade
etmektedir. Iki gesit mikrobiyolojik kriter bulunmaktadir. Bunlar
ilgili tliziikte asagidaki sekilde tanimlanmaktadir. Gida giive-
nilirligi kriteri; satis noktalarinda yer alan bir triintin veya bir
gida partisinin kabul edilebilirligini, giivenilirligini degerlendir-
mekte kullanilmaktadir. Uretim hijyeni kriteri; satig noktalarinda
gegcerli olmayan ancak, gidalarin islenmesi sirasindaki kabul edi-
lebilirligini gosteren ve bu degerlerin tizerindeki tirtinlerde gida
yasasina uyumlu dtizeltici faaliyetler gerektiren indikator bulags:
degerini ifade eder. AB’de mikrobiyolojik kriterler, tilkemizden
farkli olarak gida giivenligi ve iiretim hijyeni olmak tizere iki bo-
yutta gerceklestirilmektedir.

Yiiriitmekte oldugunuz ¢ok sayida AB Projesi var. Bu projeler
kapsaminda ozellikle isletmelere yonelik hijyen rehberleri ya-
yimlama ¢alismast oldugunu, hatta bir kisminin sonuglandigim
biliyoruz. Yine farkl bir projede de iilke ¢apinda isletmelerin
smmiflandirilmasina yonelik bir calisma yapiliyor. Bizlere bu ¢a-
lismalarda gelinen asamadan ve varsa kisaca ¢iktilarindan soz
eder misiniz?

Gida giivenilirliginin saglanmasina yonelik Bakanhgimiz calis-
malari, uygulanan AB projeleri ile desteklenmektedir. Bu kap-
samda, “Tiirkiye’de Gida Giivenilirligi ve Kontroli Sisteminin
Yeniden Yapilandirilmas: ve Gliclendirilmesi” AB Projesi, 3 Ni-
san 2006 ile 30 Eyliil 2008 tarihleri arasinda uygulanmistir. Bu
projenin en 6nemli ¢iktilar1 arasinda; Ulusal Gida Referans La-
boratuvar Miidtirligii ' niin kurulmasi, veri toplanmasi ve deger-
lendirilmesine yonelik yazilim ve haberlegme sistemi olan “Gida
Giivenilirligi Bilgi Sisteminin (GGBS)” faaliyete gegirilmesi, AB
ile uyumlu olarak gida ve yemde Hizli Alarm Bildirim Sistemi-
nin (RASFF) isletilmesi, gida sektériiniin kullanimina yénelik
olarak hazirlanan hijyen rehberleri yer almaktadir. Hazirlanan
hijyen rehberi taslaklarindan Bal Hijyen Rehberi, Firincilik ve
Pastane Mamiilleri Uretimi I¢in Tyi Hijyen Uygulamalar1 Rehbe-
ri, Toplu Tiiketim Yerleri Igin Iyi Hijyen Uygulamalar1 Rehberi,

Gida Satis Yerleri Igin Tyi Hijyen Uygulamalar1 Rehberi, Et ve Et
Mamiilleri Satan Kiigiik Isyerleri Igin yi Hijyen Uygulamalart
Rehberi yayimlanmig ve sektore tanitimi yapilmigtir. Diger reh-
berlerin yayima hazirlik calismalar: devam etmektedir. Ayni za-
manda, Gida Giivenilirligi Bilgi Sistemi’nin kurulum ¢alismalar1
sonuglanmis ve halihazirda veri girisleri yapilmaktadir.

AB’ye siit iiriinleri ihracatinda temel sorunu olusturan ¢ig siit
kalitesinin iyilestirilmesi kapsamnda yiiriitiilen ¢alismalar
hakkinda bilgi vermek miimkiin miidiir?

Ulkemizden AB iilkelerine siit {iriinleri ihrac edebilmek icin 6n-
celikle isyerlerinin giftlik ve igletme bazinda AB mevzuatina uy-
gun iretim yapmalar1 gerekmektedir. AB tarafindan siit ve siit
iirtinleri ihracatimiza izin verilmesi durumunda AB gartlarina
uygun olan igyerlerine Bakanligimizca Thracat Onay Numarast
verilerek iirtinlerin ihracatina miisaade edilecektir. Bu kapsam-
da 2006 yilindan bu yana AB FVO (Food and Veterinary Office)
biirosundan bir heyet iilkemizden AB iilkelerine siit ve siit iiriin-
leri ihracati konusunda ziyaret gergeklestirilmektedir.

Stit ve stit tirtinleri igleyen stit isletmeleri; yapi, yerlesim ve ekip-
man agisindan AB ile uyumlu olmakla birlikte, hayvan saghg:
sartlarinin AB mevzuatini karsilamamasi nedeniyle tilkemizden
AB'ye siit ve siit tirtinleri ihracati heniiz yapilamamaktadir.
Ulkemizden AB iilkelerine siit ve siit tiriinleri ihracati yapilabil-
mesi icin igletmelerin asgari ve teknik hijyenik sartlar agisindan,
tretimde kullanilacak ¢ig stitiin toplam canli bakteri ile somatik
hiicre sayisi ile antibiyotik kalintis1 agisindan AB mevzuatina uy-
gun olmasi gerekmektedir. Ayrica isletmelere siit tedarik eden
ciftliklerin de ahir hijyeni ve sagim hijyeni agisindan uygun ve
hayvan hastaliklarindan (tiiberkiiloz ve brusella) ari olmas: ge-
rekmektedir. Bakanligimizca ¢ig stit ve stit tirtinlerini ilgilendi-
ren mevzuat ¢alismalar: kapsaminda ¢ig stitle ilgili olarak “Ttirk
Gida Kodeksi Cig Siit ve Isil Islem Gormiis Igme Siitleri Tebligi
(Teblig No:2000/6)” 23964 sayili Resmi Gazete’de 14 Subat 2000
tarihinde yayimlanarak yiirtirliige girmistir. Siit ve siit tirtinleri
konusunda su anda ¢ig siitiin kalitesinin bu teblig hiikiimlerine
uygun olmasi gerekmektedir. Bu tebligde toplam bakteri ve so-
matik hiicre agisindan ¢ig siitiin standartlar: belirlenmisgtir.

Siit igletmelerinin AB tarafindan istenen hijyenik sartlarin sag-
lanmas1 amaciyla igletmelerin HACCP sistemini olusturup uy-
gulamasi zorunludur. Isletmelerin HACCP sistemini uygulayip
uygulamadiklarimin kontrolii amaciyla Bakanhigimiz tarafindan
diizenli olarak denetim ve kontroller yapilmaktadir.

Gida giivenilirliginin saglanmasindan sorumlu kurum olarak,
¢ok sayida denetim yapmaktasiniz. Denetimlerin sonunda,
ozellikle mikrobiyolojik kriterler a¢isindan durumumuzu nasil
ifade edebilirsiniz? Sorunlarin giderilmesine yonelik egitim ca-
lismalariniz da var midr? Bu konuda bizim gibi sivil toplum
kuruluglarindan beklentileriniz nelerdir?

Bakanlhigimizca yapilan denetimlerde gida isletmelerinin teknik
ve hijyenik agidan mevzuata uygunluklar: yaninda HACCP uy-
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gulamalar tetkik edilmektedir. Denetim sirasinda 6zellikle gida
hijyeni, personel hijyeni, alinacak tedbirler konularinda gida
isletmelerinin uyarilmasi ve bilgilendirilmesi saglanmaktadur.
Hijyen agisindan tespit edilen eksikliklerin giderilmesinde iglet-
melere stire verilmekte, insan saghigini ilgilendiren durumlarda
ise tiretimle ilgili faaliyetleri durdurulmaktadir. Gida isletme-
lerinde genel olarak HACCP temel gereklilikleri ve planlarmin
uygulamasinda eksikliklerinin oldugu ve HACCP’in tam olarak
uygulanmadig tespit edilmektedir. Gida isletmelerinin sorun-
lar1 hakkinda, gida sektorii ve ilgili sivil toplum kuruluglar: ile
miizakere ve igbirligi yapilmaktadir. Gegtigimiz yil sit tirtinleri,
et tirtinleri, meyve sebze gibi tiim gida sektorii alanlarim kapsa-
yacak sekilde gortismeler ve ortak akil toplantilar1 yapilmustir.
Bakanlhigimiz, gida sektoriintin egitimi alaninda bir sektér kuru-
lusunca yiirtitiilen AB Leonardo da Vinci projesi ¢calismalarinda

yer alarak destek vermistir.

Prof. Dr. Kadir Halkman
Ankara Universitesi Gida Miihendisligi
Boliimii Ogretim Uyesi
Gida Teknolojisi Dernegi Bagkan1
Mikrobiyolojik Kriterler Komisyonu Tarim ve Ko-
yisleri Bakanligt ile Saglik Bakanligi, iiniversiteler
ve gida sanayii temsilcilerinden olusuyor. Avrupa
Birligi kriterleri ve iilkemizdeki gida sanayiinin
genel yapist da dikkate alinarak; ancak bilimsel
i gergeklerden ve halk sagligindan asla taviz veril-
memek kaydiyla; gida sanayisinin de kabul ettigi
bir teblig hazirladik. Bu tebligin oncekilerden te-
. mel farki patojen kontroliine agirlik veren bir teb-
lig olmasidir.
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Son olarak eklemek istediginiz konular var midir?

Gida mevzuatina ve insan saghgina aykiri tiretime ve katkilara
Bakanligimizca izin verilmemektedir. Bu sekilde tespit edilen is-
yerlerinin tiretim faaliyetleri durdurulmakta ve tretim izinleri
iptal edilmektedir. Gidalarda taklit ve tagsisin engellenmesi ve
bu tirtinlerin piyasadan geri ¢ektirilmesi amaciyla Bakanligimiz-
ca denetim programlari iilke genelinde uygulanmaktadir.

Bunun yaninda; tiiketici sikayetlerinin ve gida giivenilirligine
dair her tiirlii ihbarin Bakanhigimiza iletilmesini kolaylagtirmak
ve hata yapan gida igyerlerinin ve iiriinlerinin tespiti ve sorum-
lular hakkinda gerekli yasal islemlerin zaman kaybedilmeksizin
gerceklestirilebilmesi igin 14 Subat 2009 tarihinde Alo 174 Gida
Hatti kurulmustur. Bu kapsamda daha etkin ve hizli denetimle-
rin gerceklestirilmesi agisindan ¢alismalarimiz yogun bir sekilde
devam etmektedir.

Prof. Kadir Halkman, Ankara University-Food Engineering
Department, President of Association of Food Technology

Commission on Microbiological Criteria consists of representatives
from the Ministry of Agriculture and Rural Affairs, the Ministry of
Health, universities and the food sector. Considering the EU microbi-
ological criteria and the general structure of food sector in our country
and strictly following the scientific facts and public health require-
ments, we have prepared a Communiqué which is appreciated by the
food sector. The basic difference of the Communiqué from the previous
ones is that it is more focused on pathogen control.



Siz Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig Komis-
yonu Baskanligi gérevini yiirittiiniiz. Mikrobiyolojik Kriterler
Komisyonu nasil olusturuldu? Nasil calisti? Son Teblig'in 6n-
ceki Teblig'den farki neydi?

Komisyon; Tarim ve K&yisleri Bakanlig1 ile Saglik Bakanligy, tini-
versiteler ve gida sanayii temsilcilerinden olusuyor. Koruma ve
Kontrol Genel Miidiirliigii , bu komisyonu belirledikten sonra
tiyelere davet yazis1 gonderip, ilk toplantiy1 diizenledi. Komis-
yon Bagkar olarak ben secildim, diger toplant1 tarihlerini ko-
misyon belirledi. Calismalarda akademik yaklagim, bir anlamda
risk degerlendirme gorevi tistlenildi. Gida sanayii konuya kendi
acisindan bakti, Bakanlik ise uygulayict birim olarak konuyu
degerlendirdi. Sonucta Avrupa Birligi kriterleri ve tilkemizdeki
gida sanayiinin genel yapis: da dikkate alinarak; ancak bilimsel
gerceklerden ve halk sagligindan asla taviz verilmemek kaydiy-
la; gida sanayisinin de kabul ettigi bir teblig hazirladik. Onceki
tebliglerden temel farki patojen kontroliine agirlik veren bir teb-
ligin hazirlanmig olmasidir.

Peynirde E. coli ile maya-kiif analizinin c¢ikartiimasindaki te-
mel yaklasim da bu mudur?

Evet. Uretilen peynirin hala biiyiik bir bsliimii mandiralarda
iiretiliyor. Bunlarin hepsinde degilse de ihmal edilemez mikta-
rinda E. coli var. Bu durumda mandiralar ¢ok muhtemelen ya
cezadan bikip igletmesini kapatacak ya da hile yollarina bagvu-
racakti. Biz, patojen agirlikli kontrol ile halk saghgim giivenceye
almayu tercih ettik. Maya ve kiif konusunda ise, geleneksel Kars
kagarini esas aldik. Olugsan kabukta kiif olmazsa artik o geleksel
peynir olma 6zelligini kaybeder. Peynirleri de bu Kars kagsaridir
bu degildir diye ayirmak anlamsiz olacakti. Bu yiizden kalite
standard1 olarak maya kiifii ¢ikarip toplam Enterobacteriaceae
analizini koymay tercih ettik.

Siz ayni zamanda www.mikrobiyoloji.org sitesininin modera-
térisiiniiz. Bu siteyi hangi amagla kurdunuz?

Tiimiiyle amator bir yaklasimla ve dogru bilginin ticretsiz olarak
paylasilmasi amaciyla kuruldu. Ben, gida mikrobiyolojisi bolii-
miinden sorumluyum. Baglangicta gereken izinler alarak eli-
mizdeki kaynaklari siteye yerlestirdik. Ornegin béliimiimtizden
11 akademisyenin ortaklasa yazdigi Gida Mikrobiyolojisi ve Uy-
gulamalar kitabimin mevcudu kalmadi. Ogrencilerimiz siirekli
olarak bu kitabin yeni baskisinin yapilmasini istiyorlardi. Bu, he-
men hemen miimkiin degildi. Bu kez de 6grencilerimiz, kitabin
fotokopisini ¢ektirmeye bagladilar o da cazip olmadi. Konustuk,
kitab1 boliimlere ayirip webde yayinladik. Benzer sekilde baska
kitaplar1 da boliimlere ayirip yayinladik. Sonra yeni boliimlerin
yazilmasina gegctik. Klinik mikrobiyoloji, veteriner mikrobiyoloji
ve genel mikrobiyoloji uzmanlari siteye destek verdi.

Dogru bilgi ile neyi kastediyorsunuz?

Ozellikle internette yogun bir bilgi kirliligi var. Bu sitenin yazar-
larinin tiimii akademisyen. Dolayzsi ile yanhs bilgi diye bir sey
bu sitede yok. Nitekim siteye duyulan giiven giderek artiyor ve

ozellkle gida sanayiinden ¢ok 6zel sorular geliyor ve bir anlam-
da verdigimiz yanitlara gore uygulamalarini degistiriyorlar.

Mikrobiyoloji konusunda egitim veren biri olarak; dersleriniz-
de en cok neye dikkat edersiniz?

Bilginin kalici olmas: benim igin temel hedeftir. Buna gére bu-
giin ezberlenip sinav sonrasinda unutulacak bilgi vermemeye
calisiyorum. Bir agidan bakildiginda ezberlenip unutulan sey za-
ten bilgi degildir. Kuskusuz, 6zellikle mikroorganizma isimleri
ogrencileri zorluyor. Ama bunlarinda 6grenilmesi gerekli. Ister
kamu ister 6zel sektorde ¢aligsin, mezunlarimizin ¢ok nadir karsi-
lagacaklar1 mikroorganizmalar hakkinda gereksiz aktarimlar ye-
rine mikroorganizmalarin genel davramgini 6gretmek bana daha
cazip geliyor. Bir bagka 6rnek vermek gerekirse “Salmonella’nin
optimum gelisme sicaklig1 37 °C’dir” bildirisi yerine, “Salmonel-
la insanlarda patojendir, dolayisiyla optimum gelisme sicakligi
insan viicut sicakligina esdegerdir, insan viicut sicakligr 36,5
°C’dir ama Salmonella icin bu deger 37 °C’dir, aradaki 0,5 °C ise
tiimiiyle 6nemsizdir” bildirisi ¢ok daha kalici oluyor.

Mezunlarinizin is yerinde gida mikrobiyolojisi agisindan hangi
sorunlarla karsilasacaklarini biliyor musunuz?

Evet. Gida sanayisini biliyorum. Cok farkli sektorlerdeki islet-
meleri gezdim, ¢ok farkli sorunlarla kargilastim. Kamu labora-
tuvarlarin da biliyorum, yillarca gesitli komisyonlarda ¢aligtim.
Buna gore mezunlarimizin agirlikli olarak ne ile karsilasacakla-
rmm biliyorum ve derslerimi ona gére veriyorum. {leride yepyeni
bir sorun ¢ikarsa da bu yeni sorun ile nasil basedecekleri konu-
sunda gerkenen alt yap1y1 olusturmaya 6zen gosteriyorum.

Gida Dergisi’'nin dnceki sayilarinin timiinii Gida Teknolojisi
Dernegi'nin web sayfasina yerlestirmissiniz. Byle davrana-
rak neyi hedeflediniz?

Meslektaglarimiz artik bilgiye kolaylikla erisiyorlar. Dergiyi
satarak para kazaniyorduk ama ciddi bir meblag tutmuyordu.
Simdi, mikrobiyoloji.org’daki yaklagimla {icretsiz olarak sadece
dergiyi degil, kongre kitaplarimizdaki bildirileri de www.gida-
dernegi.org adresinde meslektaglarimizin erigimine agtik. insan-
lar bu bilgilere ticretsiz ve kolaylikla erisebiliyorlar. Gida Dergisi
de Tiirkiye'nin 6nde gelen bilgi kaynaklarindan birisidir. Bu bil-
gileri bagklar1 ile paylasmak gok gtizel bir duygu. Mesleki agidan
tatmin oluyoruz. Elimize gecen sadece budur.
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Levent Aydin Iklimlendirme Sogutma
Klima Imalatgilar: Dernegi (ISKID)
Yonetim Kurulu Uyesi

. Guda isletmelerinin biiyiik boliimiinde en-
M diistriyel sogutma, gida giivenliginin sag-
lanmast icin en 6nemli yap: tagini olusturur.
Gida giivenligi icin onemli olan sogutma
ekipmanlarinin ve tesislerinin satin alinma
kriterleri ozenle belirlenmelidir. Satin alma
asamasindan once teknik sartnameler olus-
turulmali, ekipmanlarin kalite sertifikalar:
talep edilmeli, firma secimlerinde miihen-
| = dislik yetenekleri ve satis sonu servis yeter-
b lilikleri incelenmelidir.

Levent Aydin- Member of the Management Board- Air Con-
ditioning and Refrigeration Manufacturers’ Association Ma-
nufacturers
Industrial refrigeration is the one of the building blocks to ensure
food safety in the majority of food establishments. The purchase cri-
teria for refrigeration equipment and systems which are crucial for
food safety shall be established carefully. The technical specification
shall be laid down before purchase and quality certificates of the equ-
ipment shall be asked for. The engineering qualifications and compe-
tences for after purchase services shall be considered while selecting
the company.
Iklimlendirme sisteminin gorevleri ve genel kriterleri nelerdir?
Iklimlendirme dedigimizde 1sitma, sofutma ve havalandirma
islevleri tanimlanmis olur. Bu islevler genel olarak ortamlarmn
saglikli yasam kosullar1 sartlarma getirilmesi igin gereklidir.
Ancak sektortimiizii ifade ederken endiistriyel sogutmay1 da bu
islevlere ilave etmemiz sarttir ki bu da gidalarin muhafaza de-
polari, gida proses alanlari, paketleme ve isleme alanlari ile gida
tiretimi igin ihtiya¢ bulunan soguk enerjinin tiretilmesi anlamina
gelir. Gida tireticileri ile 1sitma-sogutma sektoriintin en énemli
kesigsme noktasini bu alan tegkil etmektedir.

Tasarima baslarken ve uygulama asamasinda dikkat edilmesi
gereken hususlardan bahseder misiniz?

Konuya endiistriyel sogutma penceresinden bakacak olursa; en-
diistriyel sogutma konusundaki calismanin basarili sonuglana-
bilmesi igin 6ncelikle proje siirecinin biiyiik bir hassasiyet icinde
ylirtitiilmesi gerekmektedir. Dogru tasarim girdileri ve yeterli
teknik kadro ile hazirlanan bir proje, yapilacak isin bagarili so-
nuglanmasi i¢in en Snemli asamay1 olusturur. Projenin olusmasi
akabinde malzeme se¢imleri asamasina gegilir, akabinde tiretim
veya tedarik siireci tamamlanir. Daha sonra yerinde uygulama
caligmalar1 yapilir. Son agama ise isletmeye alma ve kullanici
egitimi agamasidir. Bu siirecin tamamini bir zincire benzetebili-
riz. Bu zincirin halkalarindan her hangi birinin zayif olmasi, tiim
zincirin zayif olmas: anlamin tagir. Dolayisiyla bu stireglerin tii-
miinde son derece hassas davranilmasi ve tiim siireglerin bagari
ile tamamlanmasi gereklidir.

Guda isletmelerinde hizmet verdiginiz miisterilerinizin taleple-

ery

rini karsilarken “gida giivenligi” ile ilgili konularda zorlandig-

nmiz alanlar var midir? Varsa agiklar misiniz?

Proje verilerinin dogru olmasinin projenin basarist igin ok
6nemli oldugunu belirtmigtik. Bazi projelerde verilerin muhte-
lif nedenlerle eksik olmasi sonucu istenilenden uzak neticeler
ortaya cikabilir. Uygulamalarin gida giivenligi acisindan isteni-
len sonuca ulasamamasinin diger 6nemli bir sebebi de maliyet
kaygilar1 veya bilingsizlik nedeni ile bazi gida isletmelerinde
endtistriyel sogutma tesislerinden sorumlu teknik personelinin
istihdam edilmemesi veya kullanim siiresince gerekli bakim des-
teginin alinmamasidar.

Miisterilerinizin ekipman satin alma asamasinda talep ettikleri
satin alma verilerinde oncelikli kriterleri nelerdir?

Soguk zincirin 6nem tagimadig: kuru gidalar bir tarafa bira-
kirsak gida igletmelerinin biiyiik boliimiinde endiistriyel so-
gutma, gida giivenliginin saglanmasi icin en 6nemli yap1 tasi
olusturur. Hammadde gelisinden tiretim proseslerine, mamul
maddenin depolanmasindan satig depolarina ulagmasina, teghir
reyonlarindan tiiketim noktalarina kadar her asamada sogut-
ma fonksiyonu devam etmektedir. Gida giivenligi igin bu denli
6nemli olan sogutma ekipmanlarinin ve tesislerinin satin alinma
kriterleri de 6zenle belirlenmelidir. Satin alma agsamasindan 6nce
teknik sartnameler olusturulmali, ekipmanlarin kalite sertifika-
lar1 talep edilmeli, firma se¢imlerinde miihendislik yetenekleri
ve satig sonu servis yeterlilikleri incelenmelidir. Hatta firma zi-
yaretleri yapilmali ve referans tesisler gezilmelidir. Boylece dog-
ru ekipman ve dogru firmaya ulasilabilir. Ancak kurumsal gida
tesisleri bir tarafa birakilirsa, sektdriin bir boliimiinde maliyet
baskilar1 ve bilgi eksiklikleri nedeni ile yukaridaki satin alma kri-
terlerine uyulmamakta, bunun sonucunda da ekipman ve firma
secimlerinde zafiyetler olusmaktadir. Dogal olarak bu durum
gida giivenliginde risk noktalarina sebebiyet vermektedir.

Gida giivenligi konularinda derneginiz ¢atisinda herhangi bir
egitim organizasyonu yapildi m1? Calisma planlarinizda bu
tarz bir egitim modiilii yer aliyor mu?

Dernegimiz tiyesi kurumsal firmalarin kendi i¢ biinyelerinde
veya miigterileri nezdinde bu tiir egitim programlari uygulandi-
g1 biliyoruz. Ancak dernek ¢atis1 altinda bu tiir ilk calismanin
su anda kargilikli olarak yiiriitiilen “gida giivenliginde soguk
zincirin énemi” adh kitap galigmasi oldugunu séyleyebiliriz. Is-
kid ve Gida Giivenligi Dernegi'nin olusturduklari komisyon bir
siiredir bu konuda galismaktadir. Yakin gelecekte kitabin yayin-
lanmasi planlanmaktadar.

Son olarak, konuyla ilgili ne ilave etmek istersiniz?
Iklimlendirme sektorii ile Gida sektodriiniin ¢ok giiclii baglar ile
birbirine bagli oldugunu séylemek isterim. Calismast devam
eden “gida giivenliginde soguk zincirin 6nemi” adl kitabin bu
baglar1 giiglendirecegini ve her iki sektor profesyonelleri igin
6nemli bir bagvuru kaynag1 olacagina eminim. Derneginizin ve
derginizin bagarili ¢alismalarinin devamim diler, saygilar suna-
rim.



Oksan Bitirmis Kardes
Makina Miihendisleri Odas1 (MMO)

Gudalardaki mikrobiyal kontaminasyona etki eden
faktorlerden biri olan makine ve ekipmanlarinin
hijyenik tasarim kriterleri, gida giivenligi agisin-
dan mutlaka saglanmalidir. Gida isletmelerinde gi-
dalarin islenmesinde kullanilan makine-ekipmanin
hijyen tasarimi uygun yapumanugsa temizligin
etkinligi saglanamayacak; iiriinle temas ettigin-
de mikroorganizmalarin bu ortamlarda bulunup
gelismesine imkan taniyacaktir. Makine Miihen-
disleri Odast gida ambalaji iireten igletmelerde
sorumlu yoneticilik yapacak makine miihendisi/
endiistri mithendislerine yonelik “Gida Ambalaji
Sorumlu Yonetici Semineri” diizenlemektedir.

Gida isletmelerinde en temel risklerden biri de mikrobiyolojik
risklerdir. Bu nedenle gida isletmelerine yonelik makine tasa-
rimlarinda bu konunun da mutlaka dikkate alinmasi gerekmek-
tedir. Sizlerin, hijyenik ekipman tasarumina yonelik ¢alismala-
rimiz var mi? Bu konuda uzmanlasan meslektaslariniz var mi?
Gida giivenligi yonetim sistemlerinin kurulmasi agamasinda, On
Gereksim Programi (ISO 22001-2, PAS 220 vs) dahilinde ekipma-
nun hijyenik tasarrminda g6z éniinde bulunduruluyor. isletmede
mevcut ekipmanlar tizerinden bir calisma yapilacaksa ekipman-
larda yapilan revizyonlarla ve ekipmanlarin gidaya uygunluk
sertifikalarmin temini yoluyla yapilmakta. Isletmede yeni ekip-
man alimi yapildiginda ise {tiretilecek gidamin kullanima gore
gida giivenligi acisindan risk analizi yapilarak ekipman alimi
gergeklestiriliyor. Fakat yeni ekipman aliminda hijyenik tasarim
bilincindeki isletme sayis1 hentiz ¢ok az, gida giivenligi sistem-
lerinin bilinci artik¢a ekipman tasariminda da hijyenik tasarimin
¢ok daha fazla 6nem kazanacagina inaniyorum. Genellikle mev-
cut ekipman revize edilerek bu standartlara gelmesi saglaniyor
ki bu sonradan yapilan revizyonlarda maliyetli ve hijyen agisin-
dan etkinligi de ¢ok fazla saglanamayabiliyor.

Hijyenik ekipman tasariminda uzmanlasan meslektaglarimiz var
fakat sayilar1 ¢ok fazla degil. Gida tireticileri ekipmanda gida gii-
venligi kriterlerini sorgulamaya baglayinca makine tiretici firma-
lar1 da miisterilerinin talepleri dogrultusunda gida miihendisi
istihdam ederek bu konuda ¢alismalara bagladi. Bu ¢alismalara
istinaden tiretilen ekipmanlarmin teknik 6zelliklerinin yani sira

hijyen agisindan da profesyonel bakis agis1 saglanabiliyor.

Gida isletmeleri gida giivenligi zincirinin tiim halkalarinda gii-
venligi saglayabilirlerse ancak o zaman biitiinliigii olustururlar
ve giivenilir gida tretebilirler. Bu gida gtivenligi zincirinin hal-
kalarindan biri olan makine-ekipmanlarda da hijyen kosullarim
saglamalidir.

Gida isletmelerine yonelik makine tasarumlarinda nelere dikkat
edilmesi gerekir?

Gidalarda mikrobiyal kontaminasyona etki eden faktorler; per-
sonel, hammadde, su, ortam (hava), tiretim yontemi, temizlik
kimyasallari-malzemeleri ve makine-ekipmanlardir. Gidalarda-
ki mikrobiyal kontaminasyona etki eden fakttrlerden biri olan

Oksan Bitirmis Kardes Chamber of Mechanical Engineers

It is important to ensure the hygienic design criteria for the machinery
and equipment which are major factors for microbiological contamina-
tion of food. Inappropriately designed machinery and equipment can
not be cleaned effectively, which result in accumulation and growth of
microorganisms. Chamber of Mechanical Engineers organizes semi-
nars on “Food Packaging Responsible Managers Seminar” intended
to the mechanical and industrial engineers working as responsible

managers in food packaging producing establishments.

makine ve ekipmanlarinin hijyenik tasarim kriterleri, gida gii-
venligi agisindan mutlaka saglanmalidir. Gida isletmelerinde
gidalarin islenmesinde kullanilan makine-ekipmanin hijyen
tasarimi uygun yapilmamuigsa temizligin etkinligi saglanamaya-
cak; tirlinle temas ettiginde mikroorganizmalarin bu ortamlarda

bulunup gelismesine imkan taniyacaktir.

Makinelerin tasarimi sirasinda makinenin teknik fonksiyonlarimi
tamamlamis olmasina ragmen bu durum bazen hijyen gerekli-
likleriyle uyusmaz. Makine tasarimlarinda gida giivenligi mut-
laka g6z 6ntinde bulundurulmalidir. Makinelerin gida giivenligi
agisindan dikkat edilmesi gereken hususlar 6zetle sunlardir:
Temizlik kimyasalina uygunluk, temizlenebilirlik ve sanitasyon,
gidaya temas eden malzemenin gidaya uygunlugu, dayaniklilik,
ptiriizsiizliik, bosaltilabilirlik ve yerlestirme, yapistiricilar, kay-
diricilar, makine yaglari, 1s1 yaliim malzemeleri

Makine Miihendisleri Odasi olarak; gida giivenligi ile ilgili di-
ger meslek odalart ile ortak calismalarimiz veya degerlendirme-
leriniz var m1? Aym ¢atr altinda oOrgiitlenmis meslekler olarak
bilgi aktarumi ve paylasimini saglayabiliyor musunuz?

Makine Miihendisleri Odas: gida ambalaji iireten isletmelerde
sorumlu yoneticilik yapacak makine miihendisi/endiistri mii-
hendislerine y6nelik “Gida Ambalaji Sorumlu Y6netici Semine-
ri” diizenleniyor. Bu seminerde Sorumlu yonetici sorumluklari,
HACCP Prensipleri, Gida Ambalaj bilgileri aktarilmakta. Semi-
ner sonrasinda siva yaparak 70/100 alan katilimcilara sorumlu

yOnetici yapabilme yetkisini vermekte.
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Yuvarlak Masa [Round Table I

Prof. Dr. Levent Akin Hacettepe Universite-
si Saglik Bilimleri Enstitiisiit Mikrobiyoloji
Anabilim Dali

Yapilan calismalar gostermektedir ki hekimler de
dahil olmak iizere cesitli meslek gruplarinda, cesit-
li yas gruplarinda gida temizligi, kisisel temizlik
W konusundaki anlayis ve uygulamalar son derece
yetersiz diizeydedir. Bu konuda yapilacak calis-
malar uzun erimli ve sabirl bir sekilde olmalidir.
Herkes toplumsal biling diizeyimizin yiikselmesi
icin egitimin esas oldugunu soylerken, bunun na-
sil, hangi hedef gruplara yapilacagina dair bir plan
ortaya koymamaktadir.

Ulkemizde siirekli olarak gidalardan kaynakli enfeksiyonlarin

stklig, hangi etmenler temelinde yogunlastigr konusunda veri
olmadigindan yakinilmaktadir. Tiim sunumlarda basta ABD
olmak iizere, yabanci veriler kullanilmaktadir. Bu konuda bir
gelisme yagsanmakta m1? Bu sorunun astlmast igin sizce ne yap-
mak, nereden baslamak gerekir?

Ulkemizde hastalik verileri denilince sadece pasif siirveyans ve-
risi olan bildirim sistemi ile elde edilen veriler anlagilmaktadir.
Salgin inceleme, laboratuvar sonuglari gibi siirveyansin diger
kisimlarina ait veriler paylasilmamakta ya da rapor edilmemek-
tedir. Boylece eldeki veriler diizenlenip paylasima ac¢ilmadig:
zaman tilkede bu konu ile ilgili bilgi yokmus izlenimi dogmak-
tadir. Bu durum erisimi de kolay olan yabancr tilke kaynakl ve-
rilerin kullamimini artirmaktadir. Siirveyans sisteminin énemli
bir pargast olan bildirim sistemi ise 2005 yilinda gelistirilmek-
le beraber istenilen diizeyde isletilememektedir. Bu konuda en
6nemli sorunlarin baginda klinik hizmet veren saglik persone-
linin tan1 koydugu gida kaynakl hastaliklarla ilgili olarak Sag-
Iik Mudiirltigiine bildirim yapmamasi gelmektedir. Bildirimler
diizenli yapan kurumlar ve hekimler olmasina ragmen verilerin
saglik mudiirliiklerinde analiz edilmesi, yorumlanmas: ve ya-
yinlanmasi konusu da 6énemli 6lgiide ihmal edilmektedir. Oysa
ki tilkemizde 6nemli galigmalar da yapilmaktadir. Ornegin T.C.
Saglik Bakanlig1 Refik Saydam Hifzissthha Merkezi Bagkanlig:
ve Temel Saglik Hizmetleri Genel Miidiirliigii niin birlikte ¢ikar-
diklar1 Aylik Epidemiyoloji Raporu (AER) de zaman zaman ulu-
sal laboratuvarimizin sonuglari yayinlanmaktadir. Bu derginin
Mart 2006 tarihli sayisinda “Enterik Patojenler, Parazitoloji ve

Prof. Levent Akin- Hacettepe University, Institute of Medical
Sciences, Department of Microbiology

The researches show that the perception and practices of food safety
and personnel hygiene is very low among the different professions
including the doctors. Long term and targeted efforts are needed for
increasing the awareness on these issues. Although it is always stated
that education is needed in this area, a plan indicating the ways and
target groups could not be set up yet.

=

Rutin Taru Laboratuvarlarimin 2005 Yili Verilerinin Degerlendi-
rilmesi” baglikli yazi ile izole edilen enteropatojenlerin dagilim-
lar1 verilmigtir. Bu yaym halen Tiirk Hijyen ve Deneysel Biyoloji
Degisinin eki olarak “Epidemiyoloji Raporu “ismi ile yayin ha-
yatini stirdiirmekte olup belirli araliklarla izole edilen enteropa-
togenlerin dagilimlari verilmektedir. Elbette ki bu durum sadece
Refik Saydam Hifzissthha Merkezi Bagkanligi’'na gelen numune
sonuglarimi igermektedir. Diger kurum ve kuruluslarin yaptigi
calismalarin belirli havuzlarda toplanarak kullanicilara sunul-
mast ile gida kaynakli hastaliklarin nedenleri hakkinda daha
kapsayici bilgiler saglanabilir. Bugiin ABD’deki CDC tarafindan
yapilan yayinlarda en énemli bilgi kaynag: olarak klinik hizmet
veren kurumlar ile laboratuvarlardan periyodik olarak gelen ve-
rilerinin sistematik olarak analizi sonucu yayinlanmasi, tilkede
bu konuda calisanlara 6nemli yol gostericilik yapmaktadir. Bir
diger sorun ise salginlarin incelenmemesi veya incelenen salgin-
lara ait sonuglarin ¢ogunun rapor edilerek yayinlanmamasidir.
Belki bu raporlarin yayimlanmasini saglayacak ulusal bir biil-
tene veya var olan biiltenlerin duyurulmasina gereksinme var-
dir. Gida kaynakl hastaliklarin durumunu degerlendirmede en
6nemli noktalarin baginda hastalik bildirimlerinin zamaninda ve
dogru olarak yapilmasi gelmektedir. Bunun yanisira yapilan bil-
dirimleri diizenleyecek, gerektiginde surveyler yaparak durumu
ortaya koyacak, nitelikli insan giictiniin artirilmasina da gerek
duyulmaktadir. Bu konuda ¢alismalara yon verecek en énemli
disiplin epidemiyoloji olup, tilkenin bu konuda gereksinme duy-
dugu insan giiclinii saglamak amaciyla kurslarin diizenlenmesi,
mezuniyet sonrasi egitimlerin daha da yayginlagtirilmas: gerek-
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mektedir. Ulkedeki saghk sorunlarma gore politikalar {ireten
Saglik Bakanligi'na bu konuda énemli gorevler diismektedir.

Size yansiyan vakalardan yola ¢ikarak, mikrobiyoloji ve hijyen
konusunda toplumsal biling diizeyimiz hakkinda neler séyle-
mek istersiniz?

Bu konuda pek ¢ok bilgi-tutum-davrarns ¢alismas1 yapilmistir.
Yapilan ¢aligmalar gostermektedir ki hekimler de dahil olmak
lizere cesitli meslek gruplarinda, cesitli yas gruplarinda gida
temizligi, kisisel temizlik konusundaki anlayis ve uygulamalar
son derece yetersiz diizeydedir. Bu konuda yapilacak ¢alisma-
lar uzun erimli ve sabirh bir sekilde olmalidir. Herkes toplumsal
biling diizeyimizin yiikselmesi icin egitimin esas oldugunu soy-
lerken, bunun nasil, hangi hedef gruplara yapilacagmna dair bir
plan ortaya koymamaktadir. Toplumdaki bireyin ilk egitimini
aldig1 yer aile olduguna gore anne babalarin egitimleri biiyiik
6nem tagimaktadir. Cocuklar evlerinde hijyen kurallarimin uy-
gulanmasini bir davranis kalib1 olarak gordiiklerinde eriskin
doénemlerinde bu kurallara daha titiz uyacaklar agiktir. Bir di-
ger konu da okullarda egitimdir. Ama bu konunun ders olarak
Ogretilmesi yerine “Kisinin Toplumsal Gorev ve Sorumluluklar1”
baglhiginda cesitli yontemlerle egitimlerinin yapilmas: gerekir. Ki-
sisel temizlik konusunda da 6grenciler i¢cin 6nemli bir rol model
olan &gretmenlere biiyiik gérevler diismektedir. Ogretmenleri-
mizin bunu ders olarak anlatip, is ve okul yasamlarinda bu ku-
rallara uymamalari, gok iyi birer takipgi olan dgrenciler tarafin
farkedilmekte ve ¢grenci hijyen kurallarin1 yagsama gegirmekte
1srarct davranmamaktadir. Ankara’da 2008 yilinda yaz aylarinda
yasanan kuraklik sonucu ortaya cikan susuzluk sonucu halkin
temizlik kurallarina daha dikkatli uydugu bazi aragtirmalarda
ortaya konulmustur. Ozelikle bir konuya dikkat cekmek gerekir.
Toplumda bu konuda risk farkindalig1 yaratabilirseniz yapilacak
halk egitimlerinde toplum bireylerinin daha dikkatli davrandik-
larint gorebilirsiniz. Ulkemizde kadmnin toplumsal rolune ba-
kildig1 zaman ¢ocuk yetistirme, ev temizligi, mutfak isleri gibi
¢ok 6nemli gorevler tislendigi goriilmektedir. Bu durum ailenin
saglik koruyuculugunu biiytik ol¢tide anneler tarafindan yeri-
ne getirildigini diistindiirmektedir. Bu nedenle egitimlerde ¢ok
6nemli hedef gruplardan birisinin de anneler ve anne adaylari-
nin oldugu hatirdan ¢ikarilmamalidur.

Insanlarda goriilen enfeksiyonlarin en énemli etmeni olan gida-
larla ilgili olarak bir hekimin rolii ne olmalidir sizce?

Burada sadece hekimlerin roliinii tartismak eksik olur. Tim
saglik personeline 6nemli gorevler diisiiyor. Saglik personeli de
tipki hekimler gibi toplumdaki olumlu saglik davramglar igin
o6nemli bir rol modeldir. Bu nedenle basta hekimler olmak {ize-
re tiim saglik personeli 6nce kendi davramslarini olumlu hale
getirmelidir. Elleri, tirnaklar kirli, bir hekimin temizlikten bah-
setmesi, agzinda sigara olan bir hekimin sigaranin zararlarindan
bahsetmesi ne derece inandiric1 olarak kabul edilebilir? Hekim-

lerin genellikle koruyucu saglik hizmetlerine ayirdiklari siire son

derece sinirlidir. Halbuki temizlik konusunda yazili dokiimanlar
vermek yerine grup egitimleri, uygulamalar yapilarak halk egi-
timlerine katilmalar: 6nemli ilerlemeler saglayabilecektir. Bir di-
ger konu ise hastaliklarin tedavisi ve hasta olanlar igin alinacak
onlemlerin hekimler tarafindan iyi bilinmesinin gerekliligidir.

Gida isi ile ugraganlarin fekal oral yolla bulagan hastaliklarinin
tesbiti ve yayilimini engelleyici gerekli 6nlemleri alinmasi sagla-
mak hekimin gorevidir. Bu iglerde ¢alisanlara saglik hizmeti ve-
rirken bireysel egitimler vermek ise bu iglerde ¢alisanlar igin tam
bir firsat egitimi olarak yorumlanmalidir. Ayrica klinik olarak
tan1 konulan vakalarin bildirilmesi, bolgede yasayan insanlarin
gidalar yoluyla bulagan hastaliklardan korunmasinda saglik y6-
netimlerine 6nemli yol gosterici olacaktr.

Gidalarin mikrobiyolojik kriterleri genelde bakteri, maya ve kiif
agirlikly olmakta. Ancak, 6zellikle son yillarda viral kaynaklh
sorunlar giindeme damgasini vuruyor. Boylesi salgmlara karst
hazir olmak igin sizce neler yapilmali?

Son yillarda tilkemizde de salginlar1 goriilen norovirus enfek-
siyonlar1 bunun en énemli kanitidir. Norovirusun temel bulag-
ma yolu su ile olmakla beraber kontamine su ile yikanan taze
gidalarin tiiketilmesi de hastaligin bulasip toplumda hastalik
yiikii olusturmasina neden olmaktadir. Bu tip salginlara hazir-
Iikli olmak igin bélgede gida kaynakl hastalik siirveyansinin iyi
isletilmesi vazgegilmez bir kuraldir. Bunun yanisira erken uyari
sisteminin kurulup isletilmesi, salgin inceleme ve kontrolunun
yapilmasi, laboratuvar hizmetlerinin ulusal bir ag olarak ca-
lismasi alacak énemli énlemler arasinda sayilabilir. 11 ve ilge
saglik yonetimlerinin salginlar sirasinda neler yapacaklari, ge-
rekli malzeme stoklar, insan glicti planlamalarini igeren salgin
faaliyet planlari hazirlamalar1 ve zaman zaman bu konuda masa
bag! tatbikatlar yapmalari da salginlarin gikmasi, yayilmasi ve
topluma zarar verilmesinin 6énlenmesinde 6énemli katkilar sag-
layacaktir.

Son olarak eklemek istediginiz konular var midr?

Ulkemizde gida islerinde ¢aliganlarin muhakkak mesleki egitim-
den gecirilmesi gerekmektedir. Bugiin yasamimizi tehdit edebi-
lecek gida kaynakli salginlara yol acan enfeksiyonlarin 6nlen-
mesinde gida iglerinde calisanlarin (biiyiik iiretim tesislerinden
kiigiik aile igletmelerine kadar) belirli konularda yeterli hale geti-
rilmesi gerekmektedir. Bu tiir calismalar uzun soluklu olmasina
ragmen bir yerlerden baglanmalidir. Bu tip faaliyetlerin gelistiril-
mesinde ve yayginlagtirilmasinda meslek kuruluslarina biiytik
gorev diismektedir. Uyelerinin egitimlerini, isyeri denetimlerini
iislenerek biiyiik katkilar saglayabilirler. Burada bahsettigi de-
netim belediye zabitalarinin yaptig idari 6zelligi de olan teftis
hizmetlerinden tamamen farklidir. Meslek kuruluglarinin 6zel-
likle denetim hizmeti vererek temizlik konusunda igbag1 egitimi,
firsat egitimleri ile bazi sorunlarin kolaylikla agilmasini saglaya-
bilecegine inaniyorum.

Gida Giivenligi | 2010-2



Gida Giivenligi

Mikrobiyoloji, hijyenik tasarimlar ve iklimlendirme
konusunda sektdr ne distniyor?

Firmalara, bulunduklar: sektérde mikrobiyolojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin

saglanmasi konusunda gortislerini sorduk.

N.Giilce Durmaz
Kalite Sistem Grubu
Laboratuarlar Koordinatorii

Guda sektoriinde hijyenik kosullarin saglanmast
i¢in bircok calisma yapilmaktadir. Bunlarin ba-
sinda GMP (iyi iiretim uygulamalart) gelmek-
tedir. Yillardir sektoriimiizde uygulanan GMP
kurallarimin etkinligi periyodik olarak yapilan
mikrobiyolojik analizlerle ol¢iimlenmektedir. Bu
analizler personelin, ekipmanlarin, hammadde-
lerin ve idirtinlerin risk durumu dikkate alinarak
belirlenmektedir.

N.Giilce Durmaz
Kalite Sistem Group
Laboratories Coordinator

A lot of activities are conducted to ensure hygiene in food sector.
GMP (Good Manufacturing Practices) is the leading of these ac-
tivities. The effectiveness of GMP application in our food sector is
measured with microbiological analyses, for years. These analyses
are determined considering the risks posed by the personnel, equip-
ment, raw materials and products.

Sinem Portegene
Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S.
Kalite ve Siirdiiriilebilir Gelisim Miidiirii

Perakende sektoriinde hijyenik kosullarin sag-
lanmasi; Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi'nde yer
alan olgiitlerin miisteriye satilacak iiriinlerde
saglanmas ile olur.

Sinem Portegene
Carrefour SA - Quality and Sustainable
Development Manager

The hygiene in retail sector can only be ensured by considering
standards laid down in the Communiqué on Microbiological Crite-
ria for the products presented to the consumer.

Perakende sektoriinde hijyenik kosullarin saglanmasi Mikro-
biyolojik Kriterler Tebligi'nde yer alan limitler dahilinde, satin

2010-2

Gida sektoriinde hijyenik kosullarin saglanmasi igin birgok ca-
Iisma yapilmaktadir. Bunlarin baginda GMP (iyi iiretim uygu-
lamalar1) gelmektedir. Yillardir sektoriimiizde uygulanan GMP
kurallarimin etkinligi periyodik olarak yapilan mikrobiyolojik
analizlerle 6l¢timlenmektedir. Bu analizler personelin, ekipman-
larin, hammaddelerin ve iiriinlerin risk durumu dikkate alinarak
belirlenmektedir. Yapilan temizlik ve dezenfeksiyon islemlerinin,
uygulanan el yikama prosediirlerinin etkinligi sirasi ile ekipman
kiiltiirii ve el kiiltiirti analizleri ile izlenmektedir. Uretimin yapil-
dig1 ortam havasmin mikrobiyolojik kalitesi iiriin kalitesinin et-
kilediginden periyodik ortam havasi kontrolleri yapilmaktadir.
Son yillarda tiretim sonrasinda son triin kontrolii yerine proak-
tif bir yaklagimla hammadde kontrolii ve tiretim siireci kontrol
altinda tutulmaya calisilmaktadir. Bu amacla hazirlanan kalite
planlarinda belirlenen kalitede hammadde temini saglanmak-
tadir. Uretim siirecinde ise personel, ekipman ve ortam havast
kontrolleri ile fabrika hijyeni saglanmaya calisilmaktadir. Tiim
bu calismalarin yaninda, risk degerlendirmesi ile belirlenen peri-
yotlarda yapilan son tiriin analizleriyle gida giivenligi sartlarina
uygun bir sekilde tiretim tamamlanmaktadir. Hedef tiiketiciye

daima giivenilir gida sunmak olmalidur.

alinan tirtinlerin yine Teblig limitleri ¢ercevesinde mdiisteriye
satisini saglamak anlamina gelir. Bu siire¢ soguk ihtiyaci olan
tirtintin soguk zincir igerisinde sevkiyatindan baslayip, mal ka-
bul, depolama, satig reyonu ve hatta satis sonras: tasima amacg-
I1 sogukta muhafaza ¢antalarimi da kapsar. Tiim bu agamalarda
hem kuru gidalar hem de taze ve soguk ihtiyaci olan gidalar
i¢in uygun sicaklik ve nem ortaminin saglanmasi, tiriinler eger
hazirlama odalarinda islenen tiriinler ise; hijyenik ortamlarda is-
lenmesi, islemede kullanilan alet ve ekipmanin onayli temizlik
ve dezenfeksiyon malzemeleri ile temizlenmis olmasi, hazirlama
odalarmin uygun sicakliklarda olmasi ve galisan personelin ki-
sisel hijyen kurallarina uyarak calismas: gereklidir. Bu kosullar
saglandig taktirde satin alinan tiriinler gibi satis1 yapilan tirtinler
de Teblig limitleri igerisinde miisterilerimize giivenli bir sekilde
temin edilmis olur. Personel egitiminden baslamak tizere, peri-
yodik olarak yapilabilecek mikrobiyolojik tiriin analizleri, ortam
petrileriyle yapilabilecek kontroller, ytizey, ekipman ve personel
elinden alinabilecek swab numunelerinin analizleri ile kontrolii

saglamak miimkiindyir.



Serhat Demirhan
Aytag¢ Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S.
Kalite&Ar-Ge Miidiirii

Mikrobiyolojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin
saglanmast sadece et ve et idiriinleri sektoriinde
degil, tiim gida sektoriindeki en onemli konudur.
Ulkemizde son yillarda ozellikle marka degeri
taswyan  firmalar mikrobiyolojik kriterlerin ve
hijyenik kosullarin saglanmast icin biiyitk emek
harcamakta ve masraf yapmaktadir.

Mikrobiyolojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin saglanmasi sa-
dece et ve et tirlinleri sekttriinde degil, tiim gida sektoriindeki en
énemli konudur. Ulkemizde son yillarda dzellikle marka degeri
tastyan firmalar mikrobiyolojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin
saglanmast icin biiyiik emek harcamakta ve masraf yapmaktadir.
Et tirtinleri pazarmin % 15’ini kayit dig1 ve merdiven alt1 tiretim
yapan et tirtinleri olusturmaktadir. Bu durumda da ¢ogunlukla
olusan gida zehirlenmeleri doktora gitmeden ayakta atlatilmakta
ve kayit altina alinmamaktadar. Et ve et tirlinlerinde mikrobiyo-

Nuray Zafer
Anadolu Restoran Igletmeleri Ltd.Sti.
(McDonald'’s) - Kalite Giivence Sefi

Firma olarak hem iireticilerimizde hem de resto-
ranlarimizda mikrobiyolojik kriterlerin ve hijye-
nik kosullarin saglanmast icin global olarak ha-
zirlanmg ve tilkemiz standartlar: ile de uyumlu
olan sistemsel kaynaklar: kullanmaktayiz.

Tarim ve Kdyisleri Bakanligi, Tiirk Gida Kodeksinde, sektorii-
miizde hijyenik kogullarin ve mikrobiyolojik kriterlerin hangi
sartlarda olmasi gerektigini; Gida Giivenligi ve Kalitesinin De-
netimi ve Kontroliine Dair Yonetmelik (2008/9) ve Mikrobiyolo-
jik Kriterle Teblig (2009/6) ile belirlenmisgtir.

Bu yonetmelik ve teblig kapsaminda, bizim gibi ulusal markaya
sahip zincir restoranlar da dahil, gida hazirlayip sunan tiim sek-
tor; alisveris merkezlerinde gérdiigiiniiz tiim restoranlar, kose-
deki simitci de dénerci de bu sartlar1 saglamakla sorumludur.
Ulkemizdeki firmalar, eger kurumsallasmis ve firmamiz gibi
kendi standartlarini da olusturmus ise Tiirk Gida Kodeksi ge-
rekliliklerini de kargilamaktadr.

Firma olarak hem tireticilerimizde hem de restoranlarimizda
mikrobiyolojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin saglanmasi icin
global olarak hazirlanmug ve tilkemiz standartlari ile de uyumlu
olan sistemsel kaynaklar1 kullanmaktayiz.

Uriinlerimizin % 98'i yerli tedarikcilerden temin edilir. Ureti-
cilerimiz de Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun tiretim yapar. Hem
Tiirkiye Kalite Giivence Boliimii, hem diinyaca taninmug 3. taraf
bagimsiz denetciler tarafindan {treticilerimiz belirli sikliklarda
denetlenir. Bu denetimlerde, calistigimiz tireticilerimiz ¢ok iyi
sonuglar alirlar, diger bir deyisle calistigimiz tiim tedarikgiler,
iilkemizde ve diinyada da kendi alaninda lider firmalardur.

Serhat Demirhan
Aytag Quality and R&D Manager

Fulfillment of the microbiological criteria and ensuring hygienic
conditions is important not only for the meat and meat products
but all kinds of foodstuffs. In recent years, many of the well known
brand companies put high efforts and resources to ensure microbi-
ological criteria and hygiene.

lojik kriterlerin ve hijyenik kosullarin saglanmasi aslinda tiiketi-
cinin bilinglenip markali tirtinlere yonelmesiyle birlikte gelisecek
bir konudur. Tiiketicinin bilinglenmesiyle, sektor miisteri talebini
kargilamak i¢in konuya daha fazla egilecek ve daha iist seviyede
calismalar yapacaktir. Son yillarda sokak siitiiniin yok edilmesiy-
le ilgili yapilan miisteri bilinglendirme ¢alismalar1 konusu olduk-
ca giizel bir 6rnektir. Bu ¢alisma sonucunda ¢ocuklarimizin ve in-
sanlarimizin daha saglhkli ve hijyenik siit tiikketimi saglanmugtir.

Nuray Zafer
Mc Donald’s Turkey - Quality Assurance Chief

We are using the systematic resources which are compliant with the
national and global standards for ensuring fulfilment of microbiologi-
cal criteria and hygienic conditions in our suppliers and restaurants.

Restoranlarimizda HACCP ilkelerini uygulariz ve her restoran
calisanimiz HACCP temel ilkelerini bilir, restoranlarindaki gii-
venli gida sunulmasi igin gerekli egitimleri alir ve hijyenik kogul-
larin saglanmast icin de yine kendi alaninda lider bir tedarikgi ile
calisiriz. Diistintin ki restoranimizda calisanlarimizin ellerinin
belirli sikliklarla yikandig1 kontrol ve kayit edilir, yerlerin ne sik-
likla kim tarafindan nasil ve hangi malzeme ile temizlenecegi be-
lirlidir, ekipmanlarimizin da belirlenmis sikliklarla ilgili temizlik

ve sanitasyonlar1 yapilir.

Firmamiz hem mikrobiyolojik hem de hijyenik kosullara, tiim
zincirde, tarladan tepsiye tirettirdigi ve sundugu her iiriin icin

uymaya §zen gosterir.
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Ebide Oztop

Dogadan Gida Uriinleri San. Ve Paz. A.S.
Kalite Sistemleri Miidiirii

Uriinlerle ilgili mikrobiyolojik kriterler icin Ta-
rim ve Koyisleri Bakanligi'nin belirlemis oldugu
limitler, EHIA (European Herbal Infusion As-
sociaton) tarafindan belirlenen limitler ve varsa
ihracatt yapilacak olan iilkenin belirledigi limitler
dikkate alinmalidir.

Ebide Oztop
Dogadan Food Products Inc. Co.
Quality Systems Manager

The microbiologic criteria for food products shall be based on the li-
mits determined by the Ministry of Agriculture and Rural Affairs,
European Herbal Infusion Association and the limits laid down by
the importer country.

Tiiketicilere en saglikli ve giivenli iirtin sunmak admna “tarla-
dan fincana” iriin zincirinde her asamada hijyenik kosullarin
saglanmasy, olabilecek mikrobiyolojik risklerin énlenmesi agi-
sindan oldukca 6nemlidir. Girdi sonrasi herhangi bir asamada
olugabilecek mikrobiyolojik uygunsuzluk herhangi bir 1s1l iglem
ve benzeri uygulama yapilmadig icin daha sonraki siireglerde
giderilememekte; nihai tiriin kalitesini etkilemektedir.

Pinar Durak
Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.
Kalite Giivence Miidiirii

Firma olarak hem iireticilerimizde hem de resto-
ranlartmizda mikrobiyolojik kriterlerin ve hijye-
nik kosullarin saglanmast icin global olarak ha-
zirlanmus ve dilkemiz standartlart ile de uyumlu
olan sistemsel kaynaklar: kullanmaktay:z.

Gida tiretiminde, tiiketici sagliginin korunmasi ve tiriin gliven-
ligi esas tegkil etmektedir. Uluslararasi gida giivenligi standart-
larinin, yasal gartlar ile uyumlu hale getirilmesi siirecinde, gida
igletmelerinde hijyen kosullarinin saglanmasi ve denetim fakto-
rii 6nemini arttirmigtir. Bu nedenle gida giivenligi zincirindeki
riskler ve tedbirler 6ngoriilerek, stirdiirtilebilir bir kontrol meka-
nizmast olugturulmalidir.

Gida giivenliginde potansiyel mikrobiyolojik tehlike kaynaklar:
olarak, gidanin kendisi, tiretim teknolojisi, proses, ortam sartlari,
caligsan personel gibi unsurlar karsimiza ¢ikmaktadir.

Toplu yemek sektoriinde hammadde ve iiriin gesitliligi faz-
la oldugu igin kontrol edilmesi gereken riskler de ayni oranda
artmaktadir. Ortam ve ekipmandan kaynakli kontaminasyon
risklerinin kontrol altinda tutulabilmesi i¢in iyi planmis temizlik
programlar1 uygulanmali ve uygun temizlik ve dezenfeksiyon
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1SO 22000 Onleyici Gida Giivenligi Sistemi tiim agamalarda olast
riskleri gormeye yardimer proaktif bir yaklagimdir. Uriinlerle il-
gili mikrobiyolojik kriterler igin Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'nin
belirlemis oldugu limitler, EHIA (European Herbal Infusion As-
sociaton) tarafindan belirlenen limitler ve varsa ihracat1 yapila-
cak olan tilkenin belirledigi limitler dikkate alimmalidir.

Hammaddenin yarn sira 6zellikle 1. ambalaj malzemelerinin de
gida ambalajina uygun hijyenik kosullarda iiretilmesi ve amba-
laj malzemesi kaynakli mikrobiyolojik uygunsuzluk olmamast
agisindan belirli periyotlarda tedarik¢i denetimleri ve iyilegtirme
calismalar1 yapilmalidir.

Bitki meyve ve siyah ¢ayda mikrobiyolojik uygunlugun saglan-
mast agisindan nem en ¢nemli kriterdir. Bu sebeple tiretim son-
ras1 depolama ile dagitim ve satig sonrasi bayi ya da nihai tiike-
tici depolama kosullarimn tiriin nemi agisindan uygunsuzlugu
mikrobiyolojik veya fiziksel acidan tirtin kalitesi tizerine direkt
olarak etki edecektir. Satis sonrasi bayi egitimleri ve depolama
kosullari ile ilgili stirdiirtilen calismalar da tirtin zincirinde takip
edilen 6ncelikli uygulamalarin basinda gelmektedir.

Sonugta tiim bu uygulamalar ile hizmet kalitesinden 6diin ver-
meden, saglikly, lezzetli ve yenilikgi tirtinlerle tiiketicilerin yasam
kalitelerinin arttirilmas: hedeflenmektedir.

Pinar Durak
Sodexo Integrated Service Management
Quality Assurance Manager

The number of risks to be controlled in catering services is increasing
with the diversification of raw materials and products. For he purpose
of controlling the risks arising from the environment and the equip-
ments, well designed cleaning programmes shall be implemented and
proper cleaning and disinfection products shall be used.

drtinleri kullanilmalidir. Calisanlarin saglik kontrolleri, kisisel
hijyen uygulamalari takip edilmelidir. Tiim sistemlerde oldugu
gibi bu uygulamalar periyodik is egitimleri ile desteklenmeli ve
profesyonel diizeyde yapilacak denetimler ile yeterlilikleri dog-

rulanmalidir.
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Kalite Sistem Grubu
Mikrobiyoloji
Departman

Avrupa’dan bir Listeria vakasi

Listeriosis

Although Listeriosis does not pose any risk to many healthy people, it is risky for the fetus, newborns, pregnant women and the immunosuppressed
people. Listeriosis outbreaks are reported in different parts of the world. The main source of the disease and deaths is L. monocytogenes. In Janu-
ary 2010, Austrian and German health authorities reported that 6 people died due to consumption of Prolactal brand cheese contaminated with

Listeria.

010 Ocak ayinda Avusturya ve Almanya saglk otoriteleri

gegen sene Listeria ile kontamine olmus Prolactal marka

peynir yiyen 6 kisinin hayatim1 kaybettigini bildirmis-
tir. Olenlerin 4'tiniin Avusturya 2’sinin Almanya’dan oldugu
bildirilmistir. Vaka tizerine firma tiim Avrupa’daki tirtinlerini
geri toplamugtir. “Reinhardshof, Harzer Kise, 200g” ve “Rein-
hardshof, Bauernkise mit Edelschimmel, 200g” ambalajli pey-
nirler stipermarket raflarindan ocak sonunda kaldirilmistir.
Avusturya’nin Steiermark bolgesindeki Prolactal GmbH sirketi
bu olaylar {izerine peynir {iretimini durdurdugunu bildiriliyor.

Bununla birlikte iki tilkedeki perakende zinciri Lidl, tiiketiciler-
den bu marka peynirlerin iade edilmesini istedi. Alman medya-
s1, Avusturya Saglik Bakanligi'nin, Avusturya’da gegen yil pey-
niri yiyen 4, Almanya’da 2 kisinin yasamin yitirdigini agikladi.
Peynirin neden oldugu enfeksiyon (listeriyozis) nedeniyle 6len
Avusturyalilar'in yash kisiler oldugu belirtildi. Alman kanallari,
iilkede 12 kiginin bu peynirden kaynaklanan enfeksiyon nede-
niyle tedavi altina alindigin1 agiklad: ve Robert Koch Enstitiisii
de oliimlerin Listeria’dan kaynaklandigin bildirdi. Gida giiven-
ligi uzmani Dr. Eleftherios H. Drosinos gida kaynakli salginlara
yol agan insan kaynakl hatalar i¢inde en sik yetersiz kisisel hij-
yenin geldigini sdyledi. Atina Tarim Universitesinden yapilan
bilgilendirmeye gore, vakayla ilgili proses esnasinda depolama
tanklari, alan ve sogutuculardan kaynakli kontaminasyon olabi-
lecegi aciklandi.

Listeria gram (+), spor olusturmayan, aerobik ve fakiiltatif ana-
erobik, ¢ubuk (basil) sekilli bakterilerin bulundugu bir cinsdir.
Bu cinsde 8 farkli tiir bulunur. Listeria tiirleri dogada ¢ok yaygin
bulunan, sogukta da rahatlikla yagsayabilen psikrofil bir bakte-
ridir. Sogukta yasayabilen bir bakteri olmasi nedeniyle Listeria
miicadelesi oldukga zordur. Toprakta, bitkilerde, kanalizasyon
sularinda hayvan yemlerinde, giibrede ve tagiyic1 insanlarda
(yaklagik %10) bulunur. Gidalara gapraz veya dogrudan kon-
taminasyonla gegerek enfeksiyonlara sebep olur. Taze dondu-
rulmus kanath ¢ig etleri, taze ve iglenmis et tirtinleri, ¢ig stit,
6zellikle yumusak peynirler, mezbaha artiklar: gibi trtinlerde
Listeria’ya rastlanabilir. Baslica bulagsma yolu kontamine gida
titkketimidir; ancak dogrudan hasta hayvanlardan insanlara da
gecebilmektedir.

Listeria cinsi iginde patojenitesi en yiiksek tiir Listeria
monocytogenes’dir. Listeria monocytogenes’in gidalarda higbir

sekilde bulunmasina izin verilmemektedir. Avrupa Birligi Drek-
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Taramali elektron mikroskobunda Listeria monocytogenes

tifi (Commission Regulation (EC) No 2073/2005 of 15 November
2005 on microbiological criteria for foodstuffs)’e ve Tiirk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi 2009\68’e gore tipk
Salmonella spp. gibi Listeria monocytogenes’de en 25 gram gida
numunesinde bulunmamalidir.

Listeriyozis ¢ogu saglikli insan igin risk olusturmasa da ozellik-
le ceninde, yeni doganda, bebeklerde, gebelerde, yaghlarda ve
bagisiklik sistemi zayiflamis kisilerde hastalik riski olusturur.
Ancak saglikli insanlarda da enfeksiyon merkezi sinir sistemine
gectigi takdirde % 20-50 oraninda 6liim goriilebilir. Gebelerde
Listeria plasenta yoluyla fetiise gegerek annede belirti vermeden
diisiik, erken dogum, 6lii dogum veya yeni doganlarda ciddi
saglik problemlerine sebep olabilir. Semptomlar: ise; titreme, is-
hal, kas agrisi, kusma seklindedir.

Enfeksiyon sinir sistemine yayilmigsa semptomlar bag agrisi,
denge kaybs, ense sertligi, istem dig1 kasilmalar seklindedir. Lis-
teriyozis diger gida kaynakli patojenlerin neden oldugu hastalik-
lardan farkli olarak ishal seklinde degil menenjit, ensefalit (beyin
iltihaby), septisemi (kan zehirlenmesi) ile sonuglanabilir.

Gozler Listeria’da

Zaman zaman diinyanin gesitli yerlerinden Listeriyozis vaka-
lar1 bildirilmektedir. Diinya ¢apindaki gida kaynakli 6liim ve
hastaliklarin énemli bir kaynagi L.monocytogenes’le kontami-
ne gidalardir. ABD’de 1998 agustosu ve 1999 ocak aylar1 arasi
L.monocytogenes kaynakli 50 vaka bildirilmistir. Bu vakalar 6
yetigkin 6ltimii ve 2 gebenin diisiik yapmast ile son bulmustur.
Bulagmada hot-dog ve salam v.b. gibi proses gérmiis et tiriin-
lerinin sorumlu oldugu goriilmiistiir. 2005 yilinda 23 AB {iyesi
devletten toplamda 1439 Listeriyozis vakasi rapor edilmistir. Va-
kalarin kaynagina iligkin rapor veren 23 AB {iyesi devlet tarafin-
dan saglanan bilgiler temel alindiginda vakalarin ¢cogunun iilke
i¢i kaynakli oldugu gorilmiistiir. AB’de goriilme orani (2005)



EFSA’nin 2005 Yili Avrupa Birligi Zoonoz raporundan

100000’de 0,3 olup, bu oran 2004 ve 2003 oranlari ile benzerlik
gostermektedir. Almanya da vaka sayisinda 2004 yilina oranla
2005’de yaklasik % 72'lik bir artig bildirilmistir. En yiiksek go-
riilme oranlar1 Danimarka, Belcika, Finlandiya, Almanya ve
Hollanda tarafindan rapor edilmistir. Listeriyozis en ¢ok yaghlar
arasinda goriilmekte olup, vakalarin %53"u 65 yas tizeri kisilerde

meydana gelmistir.

Listeria Alarmi!

2007 yilinda ABD'’de pastorize stitlerden kaynakli bulagma sonu-
cu 3't 6liimle sonuglanan 5 vaka bildirilmistir. Centers for Dise-
ase Control and Prevention (CDC)’ye gore Listeriyozis sebebiyle
ABD'de yilda 500 insanin 6ldiigii rapor edilmistir.

Ulkemizde Listeriyozis ilk defa 1945 yilinda saptanmistir ancak
insanlarda nadir olgular halinde bildirilmis, epidemilere rastlan-
mamustir. Yapilan galismalarda peynir ve bazi siit tirtinlerinde
Listeria cinsine mensup bazi tiirlere rastlanmistir. Ayni sekilde
et ve et tirtinlerinde L.monocytogenes aranmasi sonucu yapilan
calismalarda % 70 civarinda Listeria cinsine mensup tiirler izo-
le edilirken bunlarin iginde L.monocytogenes olanlarin oran1 %
20’'lerde seyretmektedir.

Akkaya L ve arkadaglarinin yaptig1 calismada incelenen toplam
75 kremali pasta 6rneginin 10'unda (% 13.33) Listeria spp., 5'inde
(%6.66) L. monocytogenes, 8'inde (%10.66) L. innocula ve 3’iinde
(%4) L. seeligeri identifiye edilmigtir. Sade kremal pasta 6rnek-
lerinin 3’tinde (%12) Listeria spp., 2’sinde (%8) L. monocytoge-
nes, 'inde (%4) L. innocula; meyveli kremali pasta 6rneklerinin
5inde (%20) Listeria spp., 3'iinde (%12) L. monocytogenes ve
2’sinde (%8) L. seeligeri; Cikolatali kremali pasta drneklerinin
2’sinde (%8) Listeria spp., 1'inde (%4) L. innocula ve 1’inde (%4)
L. seeligeri identifiye edilmistir.

Cetinkaya F., ve Soyutemiz G'nin deniz {iriinii ve sebzelerde
yaptig1 calismaya gore ise, analiz edilen 110 adet 6rnegin 20

(%18.2)'sinde Listeria spp. kontaminasyonu gozlendi. Listeria
izolatlar1 2 adet dondurulmus salyangoz, 15 adet dondurulmus
biber, 1 adet dondurulmus biiriiksel lahanas1 ve 2 adet dondu-
rulmus cilek 6rneginden elde edildi. Dondurulmus biber 6rnek-
lerinde saptanan 15 Listeria izolatindan 3’ii (%8.1) L. monocyto-

genes olarak tanumlandi.

Listeriyozis’in onlenmesi i¢in genel tavsiyeler

o Cig kirmizi veya kanatli etle temas oncesi ve sonrasi eller

sicak suyla ve dezenfektanli sabunla 20 saniye yikanmalidir.

Hayvansal kokenli gidalar veya ¢ig kanatl, kirmizi et iyice
pisirilmelidir.

o Sebze ve meyveler yenmeden once iyice yikanmalidur.

Pastorize edilmemis siit veya boyle siitlerden yapilan gidalar

tiiketilmemelidir.

Listeria sogukta da iireyebilen bir bakteri oldugundan
buzdolaplart ve soguk odalar diizenli olarak temizlenip,
dezenfekte edilmelidir.

Tiiketime hazir veya ¢abuk bozulan gidalar miimkiin olan en kisa

siirede tiiketilmelidir.

AIDS hastalar: gibi immiin sistemi zayiflamus kisiler normal
insanlara gore listeriyozis'e 300 kat hassastir. Gebeler ise 20
kat daha hassastir. Bu durumdaki kisiler cok daha dikkatli
olmalidirlar.

Kaynaklar:
http:/fwww.foodproductiondaily.com/Quality-Safety/Prolactal-deeply-
shocked-by-listeria-cheese-deaths
http:/[www.cdc.gov/ncbddd/pregnancy_gateway/infections-Listeria.html
http:/[www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_031610_01/index.asp
http:/[www.foodreference.com/html/art-listeria-contamination.html
http:/[textbookofbacteriology.net/themicrobialworld/Listeria.html
http:/[www.mayoclinic.com/health/listeria-infection/DS00963
http:/[www.who.int/cst/don/2000_02_29/en/index.html
http:/[fsrio.nal.usda.gov/document_fsheet.php?product_id=221
http:/[veteriner.istanbul.edu.tr/vetfakdergi/yayinlar/
2000-1/Makale%2013.pdf
http:/[vfdergi.yyu.edu.tr/arsiv/2006/93-97.pdf
http:/[veteriner.istanbul.edu.tr/vetfakdergi/yayinlar/2007-2/m1.pdf
http:/[veteriner.istanbul.edu.tr/vetfakdergi/yayinlar/
2000-1/Makale%2013.pdf
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Gida givenliginde mikrobiyolojik kriterler

Microbiological criteria in food safety

Food safety is described by the experts commission of the FAO- WHO Codex Alimentarius as, “assurance that the relevant rules are comlied with
and necessary measures are taken at all stages of production, processing and distribution in order to ensure production of wholesome and excellent
food”. In order to establish the microbiological criteria, the groups of microorganisms with the possibility to grow and produce metabolites in fo-
odstuffs shall be identified. According to the international Codex Alimentarius Commission, microbiological criteria are grouped as advisory and

madatory microbiological limits.

1da giivenligi, FAO-WHO Codex Alimentarius uz-

manlar komisyonu tarafindan “ saglikli ve kusursuz

gida tiretimi saglamak amaci ile gidalarin, tiretim, is-
leme, muhafaza ve dagitim sirasinda gerekli kurallara uyulmas:
ve 6nlemlerin alinmas1” olarak tanimlanmusgtir.
Diinya niifusunun hizla artmasi, gelisen teknolojiye bagh cevre
kirliligi, ekonomik giigstizliik ve egitim yetersizligi beslenme so-
runlarini artirmakta ve giivenli gida teminini zorlastirmaktadur.
Buna karsilik gelisen teknoloji, rekabet ortami ve piyasada s6z
sahibi olabilmek igin gida giivenlik sistemlerine uyulmasi zo-
runluluk haline gelmektedir. Gida sanayinde kalite ve tiriin gii-
venliginin saglanmasina yo6nelik ¢esitli sistemler bulunmaktadar.
Bu sistemlerin uygulanmasi ile beslenme ve saglk iliskisinde
yasam standartlar1 gelismekte ve gida giivenligi garanti altina
alinmaktadar.

Kalite kontrolde mikrobiyolojik kriterleri belirleyen
ozellikler

Mikrobiyolojik kriter olusturabilmek i¢in gidada bulunan mikro-
organizma gruplarimin belirlenmesi, bunlarin toksin veya meta-
bolit olusturma 6zelliginin tespit edilmesi gereklidir. Ayrica gida
igin kriter calismalar1 yapilmali, alinacak 6rnek sayilar1 ve 6rnek
biiytikliikleri belirlenmelidir. Uygun analitik yontemler segilme-
lidir (Schothorst ve ark.2009).

Uluslararasi bir komisyon olan Codex Alimentarius’a gore mik-
robiyolojik kriterler 6nerilen ve zorunlu mikrobiyolojik limitler
olarak gruplandirilir. Onerilen limitler ise mikrobiyolojik limit
ve mikrobiyolojik spesifikasyonlar seklinde iki alt grupta incele-
nir. Mikrobiyolojik limitler gidanin hammadde alimmdan islen-
me ve ambalajlama safhalarinda belirli bir kaliteyi saglamak icin
iireticiyi ilgilendirecek bi¢imde hazirlanmis, resmi kontrollerde
kullanilmayan mikrobiyolojik kriterlerdir. Hijyen ve sanitasyon
uygulamalarinin diizenlenmesinde bu degerlerden yararlani-
lir. Mikrobiyolojik spesifikasyonlar ise isletmelerde otokontrol
amacli veya uluslararas: ticarette ticari spesifikasyonlar olarak
kullanilir.

Mikrobiyolojik Kriterler Tebliginde yapilan degisiklikler
Tarim ve Koyisleri Bakanhig: tarafindan 06.02.2009 tarihinde
27133 sayili Resmi Gazetede Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi (Teblig No:2009/6) yayimlanmus ve yiiriirliikte
bulunan 02.09.2001 -24511 tarihli ve 2001/19 no’lu teblig yiiriir-

litkten kaldirilmigtir. Yiirtirliikte olan teblig 08.01.2010 — 27456
tarihinde ve 2009/68 no’ ile degisiklige ugratilmigtir.

Bu tebligde tanimlar ve kisaltmalar birlestirilmis, 4. maddenin
1.fikrasinda bulunan “ticari steril” tanimi yerini “sterilite kontro-
le” birakmugtir. Yeni tebligde genel hiikiimler (Madde 5) ii¢ fikra-
dan alt1 fikraya gikarilmigtir. Ayrica Bulaganlar Madde 6 olarak,
Numune Alma Ve Analiz Metotlar1 Madde 7 olarak eklenmistir.
Eski tebligde EK-1'den EK-9'a kadar olan Gida Uriinlerinin uy-
mas1 gereken mikrobiyolojik deger tablosu yeni tebligde EK-1 ve
EK-2 olarak degistirilmistir. Stit ve siit {irtinleri mikrobiyolojik
kriterlerinde yapilan degisiklikleri inceledigimizde karsimiza
carpici ve mevcut kosullarla bagdasmayan kriterler cikmaktadar.
Ornegin yapilan degisiklikler de krema ve {iriinlerinde, tereya-
g1 ve sadeyag tirtinlerinde Koliform bakteri ve Staphyloccocus
aureus saymmlar1 yapilmayacag gibi Maya-Kiif sayilar1 da “m”
degeri 10 kob/g’dan 100 kob/g cikartilmigtir. Giintimiizde bar-
sak hastaliklarina neden olan bakterilerin bazilarimn enfeksiyon
bazilarinin ise intoksikasyon yolu ile etkili olduklar: bilinmekte-
dir. Gidada uygun kosullar oldugunda gelisen ve toksin tireten
ve tirettikleri toksinlerin vuciitta intoksikasyona neden oldugu
bilinen mikroorganizmalardan birisi S.aureus’tur (Tunail 1999).
Gidalarda ve gida igletmelerinde bu bakterinin bulunmasi hij-

yen eksikliginin gostergesi iken krema, tereyag: ve sadeyagda
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bu bakterinin aranmamasi 2009/6 ve 2009/68 nolu tebliglerin
biiyiik eksikligidir. Ulkemizde satilan peynir ve tereyaglarina
iligkin piyasa taramalarinda S.aureus’un siklikla tespit edildigi
aragtiricilar tarafindan belirtilmistir (Simsek ve ark.1995, Oktay
ve ark.2006, Oner ve ark. 2009). Uriinlerde yaygin sekilde varligt
bilinen bu mikroorganizmanin kriterler arasindan ¢ikarilma ge-

rekgesi anlagilamamuigtir.

Yine aynu tebligde Siit Tozu Uriinlerinde, aerobik mezofilik bak-
teri ve koliform bakteri kriterleri bulunmamaktadir. Bunlarin ye-
rine Enterobacteriaceae eklenmistir. Ayrica Kiif yerine Maya-Kiif

“m” degeri maksimum 100 olarak degistirilmistir.

Peynirlerde (Eritme peynirleri hari¢ tiim peynirler), koliform
bakteri ve maya-kiif sayimlar1 ¢ikarilip, Enterobacteriaceae ek-
lenmistir. Ayrica S.aureus i¢in “m” degeri maksimum 10 kob/

g’dan maksimum 100 kob/ g yiikseltilmistir.

Koyulagtirilmig Siit Uriinlerinde de, Koliform bakteri ve E.coli

gikarilmistir.

Yeni tebligde degistirilen EK-2 Tablosunda: Termotolerant Camp-
ylobacter spp., S. aureus, C. perfringens, B. cereus” un tiiketime
hazir gidalarda ve tiiketime hazir olmayan gidalarda bulunmas:
gereken limitler belirtilmigstir. Tekrar tereyag: 6rnegine donecek
olursak tereyag1 ve sadeyagda Ek1’e gore S.aureus aranmasi zo-
runlu goziikmemektedir. Ancak Ek 2 dikkate alindiginda tiiketi-
me hazir bir gida olan tereyaginda (6zellikle kahvaltilik tereyag1)
S.aureus patojen mikroorganizma kabul edilip 100 adet bulun-
masina izin verilmistir. Bunun gibi tebligin icinde bulunan bir-
ok geligki tiretici ile denetleyicileri kars1 karsiya getirecek nitelik
tastmaktadir. Isletmeler otokontrole 6nem vermelidir. Ozellikle
giinliik tiiketime sunulan gida maddelerinde, hijyenik kriterleri
6ne ¢ikaran analiz parametrelerine (indikator bakteriler-toplam
aerobik mezofilik bakteri, Enterobacteriaceae, koliform bakteri
vb.) yer verilmesi gerekirken, sadece hastalik yapic1 patojen bak-
terilere agirlik verilmesi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi'nin en

onemli eksikliklerinden biridir.

Yeni tebligde TAMB (Toplam Aerobik Mezofilik Bakteri) ifadesi
AKS (Aerobik Koloni Sayisi) ile degistirilmistir. Literatiirlerde
“Mesophilic Aerobic Plate Count” eski tebligde TAMB, “Toplam
Aerobik Mezofilik Koloni Sayis1” olarak yer almistir ve kullani-
mi1 dogrudur. Yeni tebligde ise Aerobik Koloni Sayis1 denildigin-
de neyin kastedildigi agik¢ca anlagilmamaktadir. Burada belirtil-
mek istenen deger psikrofilik mi, mezofilik mi yoksa termofilik
aerobik mikroorganizma mi, oldugu belli degildir. Inkiibasyon
sicaklik ve stireleri birbirinden farkli olan bu mikroorganizma
gruplarmn ayri ayr analiz edilmesi gerekir ve her bir analiz-
den elde edilen sonuglarin toplami olarak “ AKS-aerobik koloni
sayis1” olarak ifade edilmesi gereklidir. Bugiine kadar kodeks-
lerde, ilgili yonergelerde toplam bakteri ile ifade edilen toplam
mezofilik aerobik bakteri sayisidir ve Plate Count Agar (PCA)
besiyerinde aerobik ve mezofilik inkiibasyon sonunda gelisebi-
len koloni sayisini gostermektedir.

Sonug

Bir mikrobiyolojik kriter, ancak belirli bir stire uygulandiktan
sonra etkin bir kriter olup olmadigr anlasilir. Ancak etkin bir
kalite kontrol programu iirtindeki mikroorganizma sayisini ve
potansiyel riskini azaltir. Gida teknolojisinde ve hijyen uygu-
lamalarinda meydana gelen gelismeler ve saglik agisindan risk
degerlendirilmeleri mevcut kriterlerin zaman zaman goézden
gecirilmesini ve revize edilmesini zorunlu kilar. Bu revizyonlar
yapilirken goz oniine alinmasi gereken husus aksakliklarin or-
tadan kaldirilmasidir. Yeni aksakliklarin olusmamasi igin gida
kontrol ve denetim hizmetleri ile iireticinin koordinasyonlu ve

bir disiplin icerisinde ¢alismasi gereklidir.
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FSSC 22000

Yeni bir gida giivenligi yonetim standarda:

FSSC 22000
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Guda Miih. ISACert FSSC 2000 (Food Safety System Certification), gida iireticileri igin
Belgelendirme Tiirkiye Quda glivenligi yonetim sistemleri ve on gereksinim programlarinin uy-

huray.arabaci@isaturkey.com

gulanmasini baz alan bir belgelendirme konusudur. FSSC 22000 belge-
lendirmesi igin, var olan ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistem-
leri Standardi, BSI PAS 220/1SO 22002-1 On Gereksinim Programlar
ve ISO 22003 Uygulama kilavuzu kullamilmaktadir ve belgelendirme
ISO 17021 standardinin akreditasyonu altinda gerceklestirilmektedir.
ISO 22000 belgesine sahip isletmeler, ilave olarak PAS 220’ye gore de-
gerlendirilip FSSC 22000 belgesi alabileceklerdir.

FSSC 22000 yalnizca gida iireticilerinin gida giivenligi sistemlerinin
belgelendirilmesi i¢in olusturulmug, kapsaminda hayvansal iiriinler
(kesim ve kesim oncesi uygulamalar harig), bitkisel iiriinler, uzun raf
omiirlii ve ortam sicakli§imda muhafaza edilebilen gidalar, gida iiretimi
i¢in kullamlan (biyo)kimyasal dirviinler (6rn: vitamin katkilar, biyokiil-
tiirler) yer almaktadur.

FSSC 22000

FSSC 22000 contains a complete certification scheme for Food Safety
Systems based on the food safety management standard ISO 22000:
2005 ‘Requirements for any organization in the food chain’ and the
publicly available specification for Prerequisite programs on food sa-
fety for food manufacturing, BSI PAS 220: 2008. The scheme is using
existing standards for certification (ISO 22000, PAS 220/22002-1 and
ISO 22003) and the certification will be accredited under the standard
ISO guide 17021. Manufacturers that are already certified against ISO
22000 will only need an additional review against BSI PAS 220 to meet

this certification scheme.

It is developed for the certification of food safety systems of food manu-
facturers that process or manufacture animal products (not including
slaughtering and pre-slaughtering), perishable vegetal products, pro-
ducts with a long shelf life and (other) food ingredients like additives,

vitamins and bio-cultures.

1da giivenligi konusu gida ticareti igerisinde

tarladan catala konuyla ilgili taraflar ara-

sinda 6nemi gittikge artan kiiresel bir g 4 ¢
konu haline gelmistir. Tarlada baglayan ve zirai
tiretim, proses, ambalaj, lojistik gibi cesitli alan-
larla yakindan ilgili olan gida giivenligi konula-
rinda hem taraflar arasindaki, hem de iilkeler arasin-
daki gida giivenligi bazh iligkilerin diizenlenmesinde ise bir
ortak lisana olan ihtiyag net ve agikardir. FSSC 22000 standard
(Food Safety System Certification 22000-Gida Giivenligi Sistem
Sertifikasyonu 22000) bu ihtiyaca yonelik olarak gelistirilmis
ve HACCP prensiplerini baz alan bir standarttir.

Ozellikle “gida {ireticilerini” hedefleyen FSSC 22000, var olan
ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi ve PAS 220- On
Gereksinim Programlar: standartlarinin uygulanmas: tizerine
kurgulanmustir. FSSC 22000 belgelendirmesi tilkemizde son za-
manlarda ulusal ve uluslararasi gida tireticilerinin ve peraken-
decilerin talepleri dogrultusunda giindeme gelmektedir.

FSSC 22000 nasil ortaya ¢ctkmistir?

Uluslararasi gida ticaretinde sektorel biitiinligli saglayan en
onemli kuruluslardan biri olan ve birgok biiyiik perakende,
tiretim, belgelendirme kuruluslarimin istirakiyle olusmus GFSI
(Global Food Safety Initiave-Kiiresel Gida Giivenligi Hareke-
ti) gida giivenligi uygulamalar1 ve standartlarimin tek bir ¢ati
altinda kabul edilebilirligini saglamak ve ortak bir dil olustur-

mak amaciyla ¢alismalar yiirtiten 6nemli bir organizasyondur.
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Su ana kadar kabul ettigi standartlar arasinda IFS
Gida, BRC Gida, Global GAP, SQF, vb bulun-
maktaydi. Ancakbir ISO standardi olan ISO

standard: diger 6zel standartlarla kargilas-
tirildiginda 6n gereksinim programlar: hak-
kinda digerleri kadar detayli gereklilikler iger-
medigi goriilmekteydi. Bu standardin diger 6zel standartlara
yaklasmas1 ve kabul edilebilirligi icin ise 6n gereksinimlerin
detaylandirildig1 ek bir kilavuzla beraber denetlenmesi ihti-
yacini ortaya koymustur. Hazirlanmasi 6nceden planlanan bu
kilavuz CIAA ve Avrupa’daki biiyiik gida tireticilerinin bir ara

gelmesiyle olusturulmustur.

Avrupa Gida ve Igecek Endiistrisi Konfederasyonu (Confede-
ration of the Food and Drink Industry of the EU-CIAA) miis-
teri gerekliliklerini saglayan ve ozellikle gida tiretimindeki 6n
gereksinim programlarini belirleyen teknik bir spesifikasyon
gelistirilmesinde ¢alismalar ytirtitmiistiir. Bu uygulamalar gida
glivenligi sisteminde 6nemli bir rol almakta ve gida ticaretinde
bir giiven yaratmaktadir. Ingiliz Standart Enstitiisti(The Bri-
tish Standard Institution-BSI) bu gereklilikleri Kamuya Acik
Spesifikasyon(Publicly Available Spesification-PAS)220 olarak
25 Ekim 2008 tarihinde yayinlamigtir.

Bu spesifikasyonun yayinlanmasiyla beraber, ISO 17021 akre-
ditasyonu altinda, belgelendirme stirecinin olusturma galisma-
lar1 tekrar CIAA'mun 6nderliginde olusturulan Gida Giivenligi

Belgelendirme Kurumu(Foundation for Food Safety Certifica-



tion) tarafindan baglatilmigtir. FSSC
22000 igerigi ve kurallart May1s 2009
tamamlanmig ve 23 Subat 2010 tarihi
itibariyle de GFSI tarafindan tam ta-
ninirhigr agiklanmagtir.

FSSC 22000'in en o6nemli 6zelikle-

rinden biri de olusturulma amacinin

yalnizca gida tireticileri tarafindan

uygulanabilir olmasidir. Kapsama

girebilecek iiriinler arasinda hayvan-

sal iiriinler (kesim ve kesim 6ncesi

uygulamalar haric), bitkisel iiriinler ,

uzun raf dmiirlii ve ortam sicakligin-

da muhafaza edilebilen gidalar, gida

tiretimi i¢in kullanilan (biyo)kimya-

sal iirtinler (6rn: vitamin katkilari,

biyokiiltiirler) yer almaktadir.

Ayrica bu stireg igerisinde PAS 220

spesifikasyonunu baz alan ISO 22002-

1 Gida Ureticileri icin On Gereksinim
Programlari kilavuzu da yayinlanmus,
FSSC 22000 belgelendirme siirecinde
PAS 220 ile esit uygulanabilirligi agik-

lanmugtir.

FSSC 22000 Ozellikleri ve
icerigi

FSSC 22000 gereklilikleri agagidaki
ana basliklar: icermektedir:

-Gida tireticilerinin gida gtivenligi sistemleri gereklilikleri
-Belgelendirme firmalar1 hakkinda gereklilikler

-FSSC 22000 akreditasyon kurallar1

-Paydaslar icin kurallar

Gida fireticilerinin temelde tiim ISO 22000 ve PAS 220 standart
gerekliliklerinin uygulanmasi amaglanmig ve bunlara ilave ola-
rak bazi konu basliklarina ayrica vurgulama yapilmistir:

- Yasal Diizenlemelere uyum ve takibi,

- Miisteri gerekliliklerinin yerine getirilmesi,

- Verimli bir personel y6netimi saglamasi.

PAS 220 (ISO 22002-1) icerigi ve konu basliklar::

Bu kilavuz ISO 22000 Gida Giivenligi standardinda gegen 7.2.3
maddesinin 10 alt bagligin1 detaylandirmakla beraber bunlara
ilave olarak son bes maddeyi icermektedir:

* Binalarin yapisi ve yerlesimi

* Calisma alani, bina ve eklentilerinin yerlesimi

¢ Yardima tesisler -hava, su, enerji

¢ Atik ve kanalizasyon gibi destek hizmetleri

e Ekipman uygunlugu, temizlik, 6nleyici bakim

e Satin alinan malzemelerin
yOnetimi,

® Capraz bulagmay1 engellemek
i¢in 6nlemler

® Temizlik ve sanitasyon

e Hasere kontrolii

¢ Personel hijyeni ve ¢alisan
tesisleri

¢ Yeniden igleme (rework)

¢ Uriin geri ¢agirma (recall)
prosediirleri

® Depolama

o Uriin - tiiketici bilgilendirilmesi

¢ Gida savunma, biyosavunma ve

biyoterérizm

FSSC 22000 Belgelendirme
Siireci:

FSSC 22000 belgelendirme siirecin-
den ge¢meyi planlayan isletmelerin
izleyecegi yol asagidaki gibi
sirandirilabilir.

uygulanmasi
* FSSC 22000 gida giivenligi
yonetim sisteminin anlagilmasi ve

uygulanmasi

uygunsuzluklarin kapatilmas:
¢ Kurul tarafindan onayl belgelendir-
me kurulusu sec¢imi ve dogru kapsamda denetlenme
(imzali sézlegsme)
* Minor ve Major uygunsuzluklar ve diizeltici faaliyetleri
* Rapor ve Belgenin onay1(FSSC logolu)

FSSC 22000 belgesinin gegerliligi ISO ¢ikish diger kalite yone-
tim sistemlerinde oldugu gibi 3 yildir. Ayrica yillik takip de-
netimleri planlanmakta ve 3 yilda bir belge yenilemesi yapil-
maktadir.

FSSC 22000 belgelendirme hizmeti, halen akredite olmayan bir
sekilde, onaylanmig belgelendirme firmalar1 tarafindan veril-
mektedir. Belgelendirme kuruluglarinin akreditasyon stireci
2010 yili sonunda tamamlanmas: hedeflenmektedir. ISO 22000
belgesine sahip isletmeler, ilave olarak PAS 220’ye gore deger-
lendirilip (isletme biiytikligtine gore yarim ya da bir gitin) FSSC
22000 belgesi alabileceklerdir.

FSSC 22000 belgelendirme siirecinden bagariyla gegen {iretici-

ler ayrica FSSC 22000 web sayfasinda yayinlanmaktadir.

Ilgili linkler: www.fssc22000.com - www.mygfsi.com - Www.iso.org
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Gidalarda karsilasilabilecek baslica tehlikeler nelerdir?

Gidalarda baslica i¢ tehlike ile karsilasilabilir:
e Mikrobiyolojik
e Fiziksel

e Kimyasal

Mikrobiyolojik tehlikeler nedir?

Mikrobiyolojik tehlikeler; gida maddesinde bulunan istenme-
yen mikroorganizmalar tarafindan olusturulan tehlikelerdir.
Bu tehlikeler kimi zaman {iriiniin raf émrii ve kalitesi ile ilgili,
kimi zaman ise insan saghigini riske atmak ve hastaliklara yol
acmak seklindedir. Patojen mikroorganizmalarin kendileri veya
olusturduklar: toksinler zaman zaman 6liimle de sonuglanabilen
akut rahatsizliklara veya uzun vadede ortaya ¢ikan saglik sorun-
larina neden olmaktadirlar. Bu nedenledir ki; gida maddelerinin
tiretiminde kullanilacak hammaddenin eldesinden, gida madde-
sinin tiretimi ve tiiketiciye ulagincaya kadar her asamada hijyen
kurallarina uyulmali ve uygun asamalarda uygun teknolojilerle
istenmeyen mikroorganizmalar elemine edilmeli veya kabul edi-

lebilir sinirlara gekilmelidir.

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve fonksiyonlari nelerdir?
Gidalarda, elde edildikleri hammaddeye gore bir¢ok mikroor-
ganizma bulunur. Bunlarin bir kismi insanlarda hastalik yapict
yani patojen mikroorganizmalardir (E. coli, Staph. aureus v.b.)
Diger bir kisim hastalik yapici degildir ancak iiriinde bozulmala-
ra neden oldugu igin ortamda bulunmasi arzu edilmez (Aerobik
mikroorganizmalar gibi) Son grup ise; gida sanayi i¢in ve/veya
insan saghg i¢in faydali mikroorganizmalardir (Sacccaromyces
cerevisia, Lactobacillus acidophilus v.b.) Hatta bu son grupta
kimi mikroorganizmalarin {iriin igerisinde belli bir miktarda
bulunmast yasal olarak zorunluluktur. Ornegin. igerisinde 107
kob/g’dan az miktarda spesifik mikroorganizma igeren iiriinlere

“Yogurt” demek yasal olarak miimkiin degildir.

Gidalarda mikroorganizmalarin veya toksinlerini olustugunu
nasil anlariz?

Oncelikle gidalarda mikroorganizma varliginin her zaman tiike-
ticilerin anlayabilecegi tiirden degisikliklere yol agmayabilecegi-
ni belirtmek gerekir. Bazen {tirtinde bir bozulma belirtisi goster-
meden de tiriinde saghg riske atacak miktarlarda bulunabilir.
Diger yandan genel bir yaklasimla; tirtiniin renginde, kokusun-
da, goriintistinde alisilmadik degisikliklere yol agmalari; yiize-
yinde yapiskanlagsmaya veya iirtinde siinmeye neden olmalari

mimkiindiir.

Konserve kutularin tist veya alt kisimlarinda “bombaj” denen
sismeler meydana gelmesi; vakum ambalajla satisa sunulan
tirtinlerde vakumun bozulmus olmasi da mikrobiyal bozulma-

larin habercisi olarak degerlendirilmelidir.
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Mikroorganizmalarin baslica bulasma kaynaklar nedir?
Mikroorganizmalarin baslica bulasma kaynaklary;
* Su,

e Toprak,

e Bitkiler ve bitkisel tiriinler,

¢ Gida ile temas eden madde ve malzemeler,

* Hayvan ve insan bagirsak sistemleri,

e Gida iscileri,

* Hayvan yemleri,

* Hayvan deri ve postlari,

* Hava ve tozdur.

Hangi gidalarda mikroorganizmalarin olusmast daha zordur?
Karbonhidrat veya protein yoniinden zengin gidalar ve su akti-
vitesi yiiksek olan gidalar mikroorganizmalar tarafindan daha
kolay bozulurlar. Mikroorganizmalarin gelisimi i¢in su ve nemin
varlig1 son derece 6nemlidir. Gidalarin raf émriinii uzatmaya
yonelik olarak uygulanan tuzlama, yogun seker varliginda pi-
sirme gibi geleneksel yontemler; aslinda {iriiniin su aktivitesini
azaltan ve bu nedenle mikroorganizmalarin gelisimini engelle-
yen yontemlerdir. Bu nedenle tursu, salamura gidalar, recel gibi
tirtinlerin raf émrii daha uzundur. Makarna gibi kuru gidalarda
mikroorganizmalarin gelismesi neredeyse imkansizdir.

Mikotoksin nedir?

Mikotoksinler, kimi kiifler tarafindan kogullar uygun oldugunda
uretilen “toksik” maddelerdir. Aflatoksinler, Okratoksin A ve Pa-
tulin belli bagli mikotoksinlerdendir.

Mikotoksinler;

e Birincil iiretim, hasat, tagima, depolama agamalarinda kiiflerin
gelisimini engelleyecek uygun sartlarin saglanamamas: halinde
ortaya ¢ikan tirtinlerdir.

* Isiya direngli, kanserojen maddelerdir. Uygulanan 1s1l islemle
ortamda var olan toksin etmeni kiifler yok olmakta, ancak daha
once olugan toksinler ortamda varligini stirdiirmektedir.
Aflatoksin olusumu agisindan riskli kabul edilen tirtinler; findik,
antepfistig1 gibi sert kabuklu meyveler, yer fistig1, yagh tohum-
laz, kuru meyveler ve bunlardan tiretilen islenmis gidalar; tahil-
lar; musir; cig stit, 1s1l islem g6rmiis stit, kirmizibiber, karabiber,
zencefil, zerdecal gibi baharat cesitleri ve bebek mamalar: olarak
kabul edilmektedir. Okratoksin A igin ise; islenmemis tahillar;
tahildan elde edilen tiim iiriinler; kurutulmug asma meyveleri;
kavrulmusg kahve gekirdegi ve ogiitiilmiis kahve; kahve eks-
trakts, ¢oziinebilir kahve ekstrakti veya ¢6ziinebilir kahve; sarap
(kopiiklii sarap/sampanya dahil, likor saraplari ve hacmen al-
kol miktar1 en az % 15 olan saraplar haric) ve meyve saraplar;
aromatize sarap, aromatize sarap bazl icki ve aromatize sarap
kokteyli; tizim suyu, tiztim suyu konsantresi, tiztim nektari ile
dogrudan tiiketime sunulan tiziim girasi ve tiziim girast konsant-



resi; bebek ve kiictik cocuk ek gidalari riskli goriilen tirtinlerdir.
Patulinde; meyve sulari, meyve suyu konsantresi ve meyve nek-
tarlari; distile alkollii ickiler , elma sarabi ile elmadan tiretilen
veya elma suyu iceren diger fermente ickiler; kat1 haldeki elma
trtinleri; bebek ve kiiglik ¢ocuklar i¢in tiretilen ve bu amagla sati-
sa sunulan/ etiketlenen elma suyu ve kat1 haldeki elma iiriinleri;
tahil bazli olmayan ek gidalar riskli iiriinler arasindadir.

Aflatoksin neden olusur?

Aflatoksin olusumu ekimden sulamaya, tirtinleri uygun olma-
yan kosullarda depolama veya saklamaya kadar bir dizi nedenle
ortaya gikmaktadir. Nedenlerden bazilar1 sunlardir:

e Tarlanin tesviyesinin ve sulamanin diizensiz yapilmasi nede-
niyle zayif diigen bitkilerin ¢igek doneminde sinekler ve bocekler
vasttasiyla kiifler gicege bulagsir. Bitki zayif oldugundan meyve
olgunlasma donemine kadar, kiifler geliserek “aflatoksin” olus-
turur

® Yeterli zirai miicadele yapilmamasi bir bagka aflatoksin olusu-
mu nedenidir.

e Sertifikasiz tohumla yapilan kirmizibiber ekiminde, zamanla

verim ve hastaliklara karg1 direng diiger. Direnci diigen biber bit-
kisinde zamanla “aflatoksin” olusur.

Afl atoksin olusumunu énlemek igin ne yapilmalidir?
Aflatoksin olusumunun engellenmesi 6zellikle uygun tarim tek-
niklerinin uygulanmasi ile miimkiin olmaktadir. Ureticiler sun-
lara dikkat etmelidir:

» Tyi ve gelismis tarim teknikleri uygulanmalidir.

e Sertifikali tohum ekimi yapilmalidur.

e Ekim dtizenli araliklarla yapilmalidir.

® Yagmurlama ve damla sulama yontemleriyle sulama yapilma-
Ldar.

® Sulamada, akarsu degil kuyu suyu kullanulmalidir.

* Toplama, nakliye ve bekletme asamasinda olusan zedelenme-
ler aflatoksin olusumunu tetikler. Toplama sirasinda bitkilerin ve
meyvelerin sikigtirllmamasina dikkat edilmelidir.

¢ Agik havada kurutma veya yere sererek kutruma yerine; mo-
dern tesislerde, yerden belli yiiksekliklerde kurutma uygulama-

sina gegilmelidir.

Ege Universitesi Beslenme ve Diyetetik BSliimii alaninda uzman

diyetisyenler yetistiriyor

ge Universitesi Senatosu 13 Kasim 2007’de kurulmasina

karar verilen Izmir Atatiirk Saghk Yiiksekokulu'na bagh
Beslenme ve Diyetetik Boliimii'niin 17 Aralik 2007’de agilma
karar1 Yiiksek Ogrenim Kurumu tarafindan da onaylandi. 17
Mart 2009’a kadar altyap1 ¢alismalar: yiiriitiilen bolimiin ayn
tarihte Yiiksek Ogrenim Kurumu tarafindan 2009-2010 egitim
ogretim yili igin 6grenci alinmasina karar verildi.

Beslenme ve Diyetetik Boliimii'niin 4 temel alt bilim dali bu-
lunmakta. Bunlardan birincisi “Temel Beslenme Bilimleri”;
agirlikli olarak ilk iki yilda okutulan beslenme ilkeleri, biyo-
kimya, gida kimyasi gibi konular igeriyor. Ikinci bilim dalt
“Diyetetik”; yetigkin ve ¢ocuk hastaliklarinda diyet tedavisi
ve beslenme egitimi ile ilgileniyor. Ugiincii bilim dal “Toplum
Beslenmesi”; toplumun genel beslenme diizeyinin belirlenme-
si ve bu diizeye bagl olarak ulusal beslenme politikalarinin
olusturulmasi konularinda calisiyor. Dérdiincii bilim dali ise
“Toplu Beslenme Sistemleri”. Bu bilim dalinin konular1 genis
capta gida tiretimi yapan yerlerde gidalarin satin alimmasindan
kabuliine, saglikli pisirilmesinden, bireylere sunumuna kadar
beslenme ve gidayla ilgili tiim siireglerin kapsiyor. Bu egitim
siireci ierisinde 6grencilerin yetkin, bilgili, donamiml1 ve mes-
lege hazir olarak mezun olabilmeleri igin temel beslenmeyi
dgrenebilecekleri “Beslenme Ilkeleri Laboratuar1” ve besinlerin
bilegenlerini ve icyapilarini inceleyebilecekleri “Gida Analizleri
Laboratuar1” biiyiik 6nem tagiyor.

Feast — Ozgorkey (Oztar Tohumculuk ve Tarim Uriinleri Ure-
tim ve Tic. AS.)'in mali destegi ile 2009 yilinda kurulan Beslen-
me {lkeleri Laboratuarinda 6grenciler gidalar tizerinde degisik
uygulamalar yapmakta ve gorerek tizerinde tartisabilmekteler.
Beslenme ve Diyetetik Boliimii’ niin kurulusu ile birlikte ku-
rumsal aktiviteleri de baglamis bulunuyor. Boliimiin dtizenle-
digi ilk bilimsel aktivite, 17-19 Nisan 2008'de Izmir’de organize
edilen “International Symposium on Food, Nutrition and Can-
cer” toplantisi. Ayrica editorliiklerini Dr. Eren Akgicek ve Dr.
Semih Otleg'in yaptiklar1 2 kitap Beslenme ve Diyetetik Bo-
liimii” niin yaymnlar olarak cikt. Bunlar, 2009 yilinda basilan
“Akdeniz Usulii Beslenme” ve 2010 yilinda basilan “Igecek-
ler - Beslenme ve Saglik” kitaplari. Uzun ugraglar sonucun-
da hazirlanan Beslenme Ilkeleri Laboratuari 27 Ekim 2009’'da
Universite'nin iist diizey yetkilileri, Yiiksekokul &gretim tye
ve elemanlari, diger birimlerde gorev yapan akademisyenler,
diyetisyenler ve beslenme biliminin 6nciisii olan Prof. Dr. Ayse
Baysal'in da katihimiyla, 6grencilerin hazirladig: bir mini kok-
teyl esliginde agilmis bulunuyor.

Ege Bolgesinde Diyetisyen yetistiren ilk ve halihazirda tek ku-
rum olma 6zelligi tagtyan Ege Universitesi Beslenme ve Diye-
tetik Boliimii, yeni kurulmas: ve yapilanmasina kargin, iginde
bulundugu Ege Universitesinden aldig1 giicle sorgulayan,
arastiran, kendini stirekli gelistiren, alaninda bilgili ve dona-
nimly, etik ilkelere uyan diyetisyenler yetistirmeyi hedefliyor.

Nutrition and Dietetic Department of Ege University trains dieteticians

Although it is very recently established, the Nutrition and Dietetic Department of Ege University which was approved by High Education
Board to enroll students for 2009-2010 academic year, aims at training dieteticians which are questioning, searching, dedicated to continuous
improvement, knowledgeable and well expert on their subjects and complying with ethical principles. The Department is the only institution

that trains dieticians in the Aegean Region.
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Fezal Belgin

Belkim Kimyevi Madde-

ler Tic. ve San. A.S.

Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASFF)

G1da ve yem i¢in Hizli Alarm Sistemi (RASFF), Avrupa Birli-
gi tilkelerinin herhangi birinde gida ve yem konular1 hak-
kinda insan saglhigim tehdit eden bir risk saptandiginda diger
iiye tilkelerin bu risk hakkinda bilgi sahibi olmasini ve gerekli

6nlemlerin alinmasini saglayan iletisim sistemidir.

RASFF’in 2010 yil, 1. ve 15. haftalar: arasinda Tiirkiye kaynakli
68 bildirim raporlanmugtir. 56z konusu haftalarda tilkemize ait
bildirimlerin cogunun (23) Aflatoksin kontaminasyonu nedeniyle
yapildig1 gézlemlenmektedir. Yapilan Aflatoksin bildirimlerinin
biiyiik cogunlugu (10) antepfistigi kaynaklidir. Diger bildirimle-

rin 7’si findikta, 6’s1 da kuru incirde yiiksek miktarda Aflatoksin
tespit edilmesinden dolay1 olusturulmustur. Diger dikkat ceken
ve son derece nemli bir konu ise pestisit kalintilaridir. Bu hafta-
larda yapilan bildirimlerde biber ile ilgili 7, domates ile ilgili ise
2 bildirim raporlanmistir. Ayrica taze armutta bulunan ytiksek
miktarda amitraz nedeniyle 6 bildirim gerceklesmistir. Ilgi ceken
bir diger bildirim ise ¢cam fistiginda Salmonella spp. (5) bulgusu-
nun tespit edilmesidir.

Diger bildirimler ise etiket eksikligi, yabanct madde, uygunsuz
saklama kosullar1 ve boceklenme nedeniyle bozulmalar seklinde

Ozetlenebilir.

Rapid Alert System for Food and Feed

In 2010, 68 notifications originating from Turkey was made between 1st and 15th weeks of Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF). The
majority of those notifications (23) were concerning the aflatoxin contamination. Another issue of concern was the pesticide residues. 7 of the no-
tifications concerning pesticide residues were in fresh green peppers, while 2 of them were associated with tomatoes. Remaining notifications were

about non-compliant labeling,

(14

Hafta Bildirimi Yapan Ulke Bildirim icerigi Hafta
1/5/10 ALMANYA Antepfistikli helvada Aflatoksin 3/16/10
1/6/10 LITFANYA Portakalda chlorpyriphos 3/17/10
1/12/10 AVUSTURYA Findikta Aflatoksin 3/12/10
1/12/10 ITALYA Findikta Aflatoksin 3/15/10
1/12/10  INGILTERE Incirde etiket eksikligi 3/16/10
1/18/10 ITALYA Mutfak ekipmaninda krom ve nikel migrasyonu 3/16/10
1/25/10 FRANSA Kuru incirde Aflatoksin 3/16/10
1/26/10  FRANSA Kuru incirde Aflatoksin 3/16/10
1/29/10 PORTEKIZ Kuru incirde Aflatoksin 3/17/10
1/25/10 INGILTERE Paketlenmis kuru tiziimde plastik pargalart 3/17/10
2/3/10 BULGARISTAN Taze armutta amitraz 3/17/10
2/3/10 BULGARISTAN Taze armutta amitraz 3/19/10
2/3/10 BULGARISTAN  Taze armutta amitraz 3/19/10
2/3/10 BULGARISTAN  Taze armutta amitraz 3/22/10
2/3/10 BULGARISTAN Taze armutta amitraz 3/22/10
2/5/10 YUNANISTAN Anason ve mahlep tohumunda uygunsuz saklama 3/26/10
2/8/10 YUNANISTAN Hayvan yeminde kemik pargalar1 3/29/10
2/8/10 ITALYA Dondurulmus mantarda béceklenme 3/29/10
2/8/10 YUNANISTAN Kuru kayisida yiiksek oranda siilfiit 3/31/10
2/8/10 ALMANYA Kuru incirde Aflatoksin 3/31/10
2/8/10 ALMANYA Kuru incirde Aflatoksin 3/31/10
2/12/10 ALMANYA Antepfistiginda Aflatoksin 4/6/10
2/15/10 BEL(;H(A Antepfistiginda Aflatoksin 4/6/10
2/18/10 ALMANYA Antepfistiginda Aflatoksin 4/6/10
2/18/10 ALMANYA Antepfistiginda Aflatoksin 4/8/10
2/22/10  BULGARISTAN  Taze armutta amitraz 4/8/10
2/22/10 SLOVAKYA Kuru kayisida yiiksek oranda siilfiit 4/9/10
3/1/10 ALMANYA Yesil biberde methomyl 4/14/10
3/4/10 ALMANYA Kuru tiziimde yabanct madde 4/14/10
3/8/10 DANIMARKA Findikta Salmonella typhimurium 4/14/10
3/8/10 BELCIKA Antepfistiginda Aflatoksin 4/14/10
3/8/10 ISPANYA Cam fistig1 icinde Salmonella 4/14/10
3/9/10 AVUSTURYA Taze domateste oxamyl 4/14/10
3/10/10 AVUSTURYA Taze biberde oxamyl ve methomyl 4/15/10
3/10/10  ISPANYA Istiridyede kotii hijyenik kosullar 4/19/10
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foreign objects, inappropriate storage conditions and insect problems.

Bildirimi Yapan Ulke Bildirim Igerigi
ALMANYA Findikta Aflatoksin
ISPANYA Istiridyede bozulma
YUNANISTAN Salamura zeytinde boceklenme nedeniyle bozulma
CEK CUMHURIYETI  Organik piringte ochratoxin A
ALMANYA Findikta Aflatoksin
INGILTERE Findikta Aflatoksin
MACARISTAN Domateste oxamyl
ALMANYA Findikta Aflatoksin
ISPANYA Istiridyede bozulma
ISPANYA Istiridyede bozulma
ALMANYA Findikta Aflatoksin
YUNANISTAN Kabakta oxamyl
BELCIKA Antepfistiginda Aflatoksin
ALMANYA Biberde malathion ve tetradifon
CEK CUMHURIYETI  Taze biberde oxamyl
DANIMARKA Findikta Salmonella typhimurium
ALMANYA Findikta Aflatoksin
ITALYA Antepfistiginda Aflatoksin
YUNANISTAN Kuru kayisida yiiksek oranda stilfiit
ALMANYA Antepfistiginda Aflatoksin
ITALYA Antepfistiginda Aflatoksin
ALMANYA Susaml helvada kiiflenme
AVUSTURYA Biberde formetanate
FRANSA Kuru incirde Aflatoksin
YUNANISTAN Salamura zeytinde boceklenme nedeniyle bozulma
ALMANYA Yesil biberde procymidone
HOLLANDA Kurutulmus domates tiriinlerinin tiiketimi ile ilgili salgn (Hepatit A)
YUNANISTAN Cam fistig1 i¢inde Salmonella spp.
YUNANISTAN Cam fistig1 icinde Salmonella spp.
YUNANISTAN Cam fistig1 icinde Salmonella spp.
ITALYA Cam fistig1 iginde Salmonella v
YUNANISTAN Cam fistig1 icinde Salmonella spp.
YUNANISTAN Cam fistig1 icinde Salmonella spp.
AVUSTURYA Yesil biberde formetanate ve clofentezine
ALMANYA Kopek mamasinda Salmonella anatum
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Ecolab 4. kez "Diinyanin En Etik Sirketleri” listesinde yer aldi

Ecolab, Ethisphere Enstitiisii tarafindan arka arkaya 4. kez
diinyanin en etik sirketlerinden biri segildi. “Bu 6diilii bir
kere daha almaktan son derece gurur duyuyoruz” diyen Ecolab
CEO’su Douglas M. Baker; “Biz yaptigimiz iste bagartya verdigi-
miz 6nem kadar bu basar1 yoluna nasil ulagtigimizi da énemsiyo-
ruz. Ecolab’da igleri ytirtitme seklimizin temeli olan etik liderlik
ve kurumsal sosyal sorumluluk, bizim isimizi bagarili, stirdiiri-
lebilir ve karli sekilde biiytitmemizi saglayan odak noktalarimiz”
dedi. Diinyanin en etik sirketler siralamasini 4. kez yayinlayan
Ethisphere Enstitiisii is etiginde, kurumsal sosyal sorumlulukta,
yolsuzluga karsi calismalarda ve stirdiriilebilirlikte en iyi uygu-

lamalar1 sunan beyin takimi olarak bilinmekte. Akademisyenler,
bilim insanlari, avukatlar ve hiikiimet temsilcilerinden olusan
segici kurul, 100’den fazla tilkeden ve 36 sektdrden gelen bin-
lerce bagvuruyu detayl olarak inceleyerek ve ¢ok asamali ana-
lizlerle degerlendirmeler yapryor. Bu degerlendirmelerde firma
biinyesindeki etik kurallar, firmanin dava ve yasa ihlal sicilleri,
yenilikgilik kapsaminda yapilan yatirimlar ve stirdiirtilebilir is
uygulamalari, kurumsal yurttaghg gelistirmeye yonelik faaliyet-
ler incelenip; tist yoneticiler, sektordeki meslektaslar, tedarikgiler
ve miisterilerce gosterilen adaylar dikkate aliniyor. Daha detayli
bilgi icin, www.ethisphere.com adresini ziyaret edilebilir.

Ecolab has been chosen fourth time as one of the most ethical companies of world by Ethisphere Instutite.
CEO of Ecolab said that they are proud of taking that award one more time. He pointed out that Ecolab features how they reach to success as much
as success itself. And he added that ethic leadership and corporate social responsibility are focus points of Ecolab.

6 — 8 Haziran “33rd Annual Purchasing
Seminar” The Inter Continental Hotel
Kansas City, MO, ABD

33. Yillik Satin Alma Semineri

Bilgi i¢in: Christina Sullivan. Milling &
Baking News, Food Business News Tel:
+1 (816) 756 1000/871, E. Mail: csulli-
van@sosland.com

7 —10 Haziran “8. Uluslararasi Arap
Gida, Gida Teknolojileri ve Ambalaj
Fuar1” FOOD Expo 2009 Sam Fuar
Alan1 Sam, Suriye

Bilgi icin: Merkiir Uluslararas1 Fuarcilik.
Merkez Mah. Reha Yurdakul Sok. Derya
Palas Apt. No: 19 Kat:3 D:7 34363 Sisli,
Istanbul. Tel: (212) 219 6930, Faks: (212)
219 6931, E.mail: merkurfairs@ttmail.
com, Web: www.merkurfair.com

8 Haziran “The International Grains
Council, IGC 2010 Grains Conference”
Queen Elizabeth II Conference Centre
Londra, ingiltere

Uluslararast Hububat Konseyi 2009
Hububat Konferansi

Bilgi igin: Tel: +44.20.7513.1122,
E.mail:mailto:conf2010@igc.org.uk,
Web:www.igc.org.uk

9 — 11 Haziran “Sixth European
Symposium on Food Safety, 2010 IAFP
European Symposium”. University
College Dublin. Dublin, irlanda.

6. Avrupa Gida Giivenligi Sempozyumu
Bilgi icin: Tel: +1 (515) 276 3344, Faks:
+1 (515) 276 8655, E.mail: info@foodpro-
tection.org, Web: www.foodprotection.
org/events/european-symposia/

12 — 14 Haziran. “Food Agro’2010, 13th
Intl.Trade Exhibition on Food, Hotel,
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Kitchen, Beverages, Agricultural
Products and Food & Agro Processing
Machinery” Nairobi, Kenya.

13. Gida, Otel, Mutfak, Icecek, Tarim
Uriinleri ve Gida & Tarim Makineleri
Uluslararas: Ticaret Fuar1

Bilgi igin: Tel: + 971 50 2104960,

E.mail: monica@expoworldme.com
21-25 Haziran 2010, 5. Ulusal Analitik
Kimya Kongresi Erzurum

Bagkan: Prof. Dr. Yiicel Kadioglu

Ozet sunma son tarih: 2 Nisan 2010
http:/ / analitik2010.atauni.edu.tr/

29 Haziran-2 Temmuz 24. Ulusal
Kimya Kongresi Zonguldak

Bagkan: Prof. Dr. Baki Hazer,

Kimya Boltimti, ZKU

http:/ /kimya2010.karaelmas.edu.tr/
30 Haziran — 2 Temmuz “Food Factory
2010, the 5th International Conference
on the Food Factory for the Future”
Géteburg, Isveg

Gida Fabrikasi 2010, 5. Uluslararasi
Gelecegin Gida Fabrikas1 Konferansi
Bilgi icin: E.mail: koe@sik.se

Fransa. Tel: +33 2 43 49 75 24, Faks : +33
2 43 49 75 76, E.mail: chomel@laval-
technopole.fr, Web : www.food-factory.fr
17 — 21 Temmuz. “Institute of Food
Technologists Annual Meeting and
Food Expo”. Chicago, IL, ABD.

Gida Teknologlar: Enstitiisii Yillik Top-
lantis1 ve Gida Sergisi.

Bilgi icin: IFT, 221 N. LaSalle St. Suite
300, Chicago, IL 60601-1291, ABD.

Tel: +1 (312) 782 8424, Faks: +1 (312) 782
0045, E.mail: info@ift.org,

Web: www.ift.org

1 -4 Agustos. “The International
Association for Food Protection, 2010
Annual Meeting, IAFP 2010”. Anahe-
im, CA, ABD

Uluslararas: Gida Giivenligi Dernegi,
2010 Yillik Kongresi

Bilgi icin: Tel: +1 (515) 276 3344, Faks:
+1 (515) 276 8655, E.mail: info@foodpro-
tection.org, Web: www.foodprotection.
org/events/iafp-annual-meeting /

22 — 26 Agustos “The 15th IUFoST
World Congress of Food Science and
Technology, “Food Science Solutions
in an Evolving World”.

Capetown, Giiney Afrika.

Uluslar aras1 Gida Bilimi ve Teknolojisi
Birligi, IUFoST, 15. Diinya Gida Bilimi
ve Teknolojisi Kongresi.

Bilgi i¢in: Web: www.iufost2010.org/ za
29 Eyliil -3Ekim 7th Aegean Analytical
Chemistry Days, AACD 2010 Lesvos
(Midilli Adasi), Greece

Bagkan: Prof. Nikolaos S. Thomaidis
Prof. Antony C. Calokerinos

Abstract, oral: May 31, 2010

Abstract, poster: July 31, 2010

http:/ /www.chem.uoa.gr/aacd2010
14-16 Ekim IX: Kimyasal Fizik
Kongresi - Cesme, Izmir

Bagkan: Prof. Dr. Nuran Elmaci

Ozet sunma son tarih: 15 Haziran 2010
http:/ / chemicalphysics09.iyte.edu.tr
9-10 Aralik 2.Gida Giivenligi
Kongresi - Istanbul Harbiye Askeri
Miize ve Kiiltiir Sitesi

Bagkan: Samim Saner

web: www.gidaguvenligikongresi.org
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lezzetini 467 yil 6nce
kesfeden Yemen
Valisi Ozdemir Pasa,
kahve cekirdeklerini

Istanbul'a getirdi.

stanbul'da
sehir hayatina

: damgasini vuran
kahve, bir sukaga da adim verdi: Tahmis
Sokak. (Tahmis = Kurukahve)

- Qﬁnatq:ilarla

dolup tasan

kahvehaneler ve

kahvenin ilham

*  verdigi sayisiz
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~iirk Kahvesinin
tinii ve lezzeti kisa
stirede Avrupa'yl . i ¥
sardi. Once Venedik'e, & fse e

oradan Marsilya'ya ve bitin dinyaya.

Lﬁhbetiyle herkesi kendine baglayan

Tirk Kahvesini Fransizlara Osmanh Sefiri
Hossohbet Nitktedan Siileyman Aga tanitta.

7 871'de kurulan Kurukahveci Mehmet
Efendi Mahdumlan sayesinde Tiirkiye'de
ve diinyada herkes aym lezzetli ve taze
kahveyi igiyor.

L%digi anin keyfini

gelecege de tasiyan tek
icecek, Tiirk Kahvesi.
139 yildir bu lezzet
hi¢ degismedi.

TAHMIS SOKAK 66

EMINGNO 34116 ISTANBUL
TEL: (0212) 511 4262, 511 42 63
FAKS: (0212} 511 1311
www.mehmetefendi.com




R-Biopharm AG o000 0®

SureFood® -
guvenli gida igin
real-time PCR

teknolojisi

Real-time PCR sistemleri:

Tarama: 355, NOS, FMV, BAR, CaMV, PLANT PLUS
identifikasyon: Liberly Link Piring, B1&63 Piring
Kantifikasyon: Roundup Ready Soya. BL176 Misis,

B111 Musm, TZS Misir, Liberty Link, Kanola, MONS 1D Misir,
355 Mesir, 365 Soya, RR2Y Soya

Saya, Findik, Yer Tsbd, Badem, Keoaviz, Gluten, Canz,
Susam, Hardal, Balik, Acibakla, Kabuklular, Yumusakeslar,
Aortepfistid). Kagu

identifikasyon: Hedi & Képak, Sifir, Domuz, Tavuk,
Hindi {ve FPCR-ELISA teknolojisi ile diger trler)
Kantifikasyen: 514, Domuz, Tavuk

Salmonella, Listeria monocylogenss ve tarama,
Campylobacler, STEC tarama, Staphylococous auraus,
Vibrio tarama, Morovirus

PATHOGEN PLUS kitler| internal Inhibisyon kontrol igeris

ligili matrsler igin optimize edimes SureFood® PREP nikleik ass
ekairaksiyan killer.

el #5001, 232 AR4=-Gl06

Fiva Gokalp Bul. 174, Msancak, lzmir 35220 r

Faks: +80.232 464-B007 rwblﬂﬂhnﬂ']j

amail: bilggDsincar.com b, waasincercom. i




