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TOrkiye'de
cevreye ve topluma umut taslyan
her yeni fikrin bir destekgisi var.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, cevre sorunlarnina toplumsal refahi gézeten
sUrdurulebilir cozumler Gretmek amaciyla kuruldu.

Vakif, sivil toplum kuruluslari ile isbirligi icinde gerceklestirdigi projelerle
yayginlastirilabilir drnek ¢6zOmler Gretiyor. Projeler nehirlerin bereketli topraklar sulayabilmesini,
gollerin insanlara, kuslara, baliklara, bitkilere ev sahipligi yapabilmesini, etkin sulama yontemlerine
gecilerek daha az suyla daha ¢ok mahsul alinabilmesini saglamay hedefliyor.

Coca-Cola Hayata Arti Vakfi, basta gencler olmak Gzere, Glkemizin ¢evre sorunlarini gindeme tasiyan
proje sahiplerinin fikirlerine destek oluyor, 6rnek ¢ézimleri birlikte hayata gegiriyor.
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Gida Giivenligi Dernegi Uyeleri - Members of the Turkish Food Safety Association
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TION

Anadolu Cam San.A.S.

Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti.

Banvit A.S.

Beypi Beypazar: Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilic)

CarrefourSA Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S.

Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.S.

Danone Tikvesli Gida ve Icecek San. Tic. A.S.

Deisko izolasyon ¢ ve Dis Ticaret San. Ltd. Sti.

DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti.

East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Ege Ihracatci Birlikleri

Etsan Gida San. A.S. (Apikoglu)

Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S.

Filiz Gida San. ve Tic. A.S.

Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S.

Ibrahim Tiryaki

Kalite Sistem Laboratuarlar1 A.S.

Kraft Gida San. ve Tic. A.S.

Marsan Gida San.ve Tic.A.S.

Merter Helva San. Tic. A.S. (Koska Helvacisi)

Migros Ticaret A.S.

Nimet Gida San. ve Tic. A.S.

Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.

Penguen Gida San. A.S.

Pinar Siit Mam. San. A.S.

Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.

Sardunya Hazir Yemek Uretim ve Hizmet A.S.

Serlog Servis Lojistik Dis Tic. Ltd. Sti.

Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.

Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.

Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)

Tat Konserve San. A.S.

Tetrapak Makina Tic. ve Servis Ltd. Sti.

Teknik Tarim Urtinleri ith. ihr. San. ve Tic. Ltd. Sti.

Trakya Et ve Siit Urtinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)

Turkent Gida ve Turizm San. ve Tic. A.S.

Unmas Unlu Mamuller San. ve Tic. A.S.

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.
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Degerli Gida Giivenligi Dostlari,

urti¢ci ve yurtdisindan biiyiik bir katilhimin
oldugu dolu dolu gegen 1.Gida Giivenligi
Kongresi'nin ardindan yeni yilin bu ilk sayi-
sinda tiim okurlarimiza saglikli, mutlu ve basarilt bir
2010 yili dileklerimle birlikte merhaba diyerek soze

baslamak istiyorum.
1.Gida Giivenligi Kongresi ile iligkili olarak yerli ve

1.Gida Giivenligi
yabanci bir¢ok katiimcidan son derece olumlu geri

Konqres' dontigler ve tebrikler aldik. Bu tebrikler bizlere 9-10
Aralik 2010 tarihinde gergeklestirilecek olan 2.Gida Giivenligi Kongresi icin ¢ok bii-

yiik bir cesaret ve gii¢ veriyor. Katilimcilarin memnuniyetinin altinda yatan énemli ne-
denlerden bir tanesinin de tiniversitelerden bakanliga, tarimsal tireticilere, yemcilere,
gida sektoriine, sivil toplum orgiitlerine, meslek odalarina ve tiiketici 6rgtitlerine kadar
genis bir paydas kitlesini gida giivenligi ortak paydasi altinda biraraya getirmesi ol-
dugu ortaya ¢ikt. Katilimeilar Gida Giivenligi Kongresi'nin tilkemizde gida giivenligi
alaninda deneyim ve uzmanliklarin paylasiimas: ve ortak aklin olugmasi igin 6nemli
bir eksikligi kapadigini bildirdiler. Umarim kisa bir zaman igerisinde tilkemiz gida
giivenligi alaninda sagladig: gelismeler sayesinde gevremizdeki bir ¢ok tilke i¢in gida
glivenligi alaninda 6rnek alman bir tilke olur. Kongrenin éntimiizdeki yildan itibaren
bu hedefe yonelik ¢alismalara da girecegini ve gevre iilkelerden de katilima odaklana-
cagini belirtmek istiyorum.

Bildiginiz gibi dergimizin her sayisinda ayri bir konuyu ele aliyoruz; bu saymmizin ko-
nusu olarak ise hayatin temeli olan “su” yu ele aldik. Tarladan ¢atala yaklagimu ice-
risinde su bir taraftan bitkisel tiretimin sulama anlaminda ana girdisini olustururken,
diger taraftan da sanayide gidanin en 6nemli bilesenini, gida isleme prosesinin temel
dgelerinden birini, temizlik ve hijyenin saglanmasindaki ana maddeyi ve son olarak
da sofraya gelen iiriiniin hazirlanmasinda ve hijyeninde rol alan ana maddeyi olustu-
ruyor. Bu anlamda baktigimizda su kadar énemi olan bir madde daha yoktur. Su gida
giivenliginin saglanmasinda en énemli maddelerden birisi, susuz bir temizlik ve hijyen
diisiiniilemez, ama diger taraftan su ya da rutubet gidalarin bozulmasina da neden
olan en 6nemli etken. Su aktivitesini diigtirmek sayesinde gidalari mikroorganizmalara
kars1 korunakl hale getirip gidalarin raf dmriinii uzatabiliyoruz. Sulama bitkisel tire-
timin en 6nemli girdisi; ancak eger sulama kaynaklar1 mikrobiyolojik agidan kirlenmis
ise bitkileri sularken ayni zamanda 6zellikle ¢ig tiiketilen salata gibi tirtinlerde mikro-
biyolojik kaynakli saghk sorunlarma yol acar hale gelebiliyor. Iste bu sayimizda suyu
¢ok farkli yonlerden ele almaya ¢alisacagiz.

Umarim bu sayimiz faydalanacagimz ve hosunuza giden bir say1 olur...
Su gibi aziz olun...

Samim Saner
Guda Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Baskant
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Dairy Plant
Checklist

Dairy Plant Checklist (DPCL), st ve st trtinleri isleyen tesisler icin internet bazli mobil denetim,
raporlama ve gelisim programi... Hijyen icin mukemmel bir ¢6ziim paketi.

DPCL, sut ve sut trlnleri isleyen tesisler icin Diversey tarafindan 6zel olarak gelistirildi.

DPCL, Avrupa Birligi Direktifleri, Gida Kanunu ve ISO 22000
kriterlerine gore hazirlanan 1000'in tizerinde soruyla isletmenizi
denetler. PDA (El Bilgisayari) tizerinde yer alan 6zel bir yazilim paketi
kullanarak stt ve st trinleri isleyen tesisinizdeki her bolimu tek tek
ele alir. Temizlik ve hijyen seviyenizi GHP (lyi Hijyen Uygulamalari) ve
GMP’ye (lyi imalat Uygulamalar) gére 12 ayri kategoride (*) inceler.

Sonucunda;

w/ Tesisinizdeki her bir béliim icin hijyen seviyesini
belirler,
M Standart raporlar uretir,

w/ Gelistiriimesi gereken noktalari tespit ederek
bunlara 6zel ¢oziimler sunar,

w/ Goziime yonelik diizeltici, nleyici ve gelistirici
eylem plani ¢ikarir,

%J Denetim verilerini arsivler,

w/ Tekrarlanan denetimlerde, arsiv verilerine gére
karsilastirma yapar.

Kisaca DPCL, tesisinizde surdiirtilebilir hijyeni
yapilandirir ve devamliligini saglar.

Hijyen pusulaniz DPCL markaniza deger katar.

DPCL icin (0216) 578 64 00’1 arayin...
Hijyen mimarlariyla calisin.

* Atik Yonetimi, Bakim, Bina, Alt Yapi, Carpraz Bulagma, Depolama ve Sevkiyat, Egitim, Hasere Miicadelesi, Personel Hijyeni,

Is Guivenligi, Su Yonetimi, Temizlik ve Sanitasyon.

My

Diversey

www.diversey.com | www.temizotesi.com for a cleaner, healthier future
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1. Gida Guvenligi Kongresi

Istanbul Askeri Miize'de ya

1% Food Safety Congress was held in Istanbul Military Museum:
15! Food Safety Congress was held in Istanbul Military Museum and Culture Site on
4 December 2009. Subjects that are related with food safety were discussed in scientific
platforms. Scientists, industrialists, bureaucrats, consumer organizations, consumers and
pres were brought together on an international level. Fifty one speakers from Turkey and
abroad contributed to the Congress which offered the main panel as “ Food Safety and
Public Health in Turkey” as well as six parallel sessions, attracting 607 participants.

4 Aralk 2009 tarihinde istanbul Askeri Miize’ de gerceklestirilen 1.Gida Giivenligi Kongresi, sagladigi genis

katim ve basarili organizasyonu ile biiyilik 6vgii topladi.

1da Giivenligi Dernegi (GGD) koordinatorliigiinde 4
GArahk 2009 tarihinde Istanbul Harbiye Askeri Miize ve
Kiltiir Sitesi'nde gergeklestirilen ve gida giivenligi ile
iligkili konularmn bilimsel bir platformda tartisildig: 1. Gida Gii-
venligi Kongresi; bilim adamlari, biirokratlar, sanayiciler, tiiketi-
ci orgtitleri ve basii uluslararasi boyutta bir araya getirdi.
Ana oturum ve “Tiirkiye’de Gida Gtivenligi ve Halk Saglig1”

panlenin yani sira 6 paralel oturumdan olugsan kongreye yurtdi-

sindan ve tilkemizden toplam 51 konusmaci katkida bulundu ve
607 kisi dinleyici olarak katilim gosterdi.

Kongre, Gida Giivenligi Dernegi Bagkan1 Samim Saner, Tarim
ve Koyisleri Bakanm1 Mehmet Mehdi Eker ve Uluslararasi Gida
Koruma Birligi Genel Sekreteri David W. Tharp'in agilis ko-
nugmalart ile bagladi. Agilis konugmalarinin ardindan British
Food Journal Editorii Prof. Dr. Chris Griffith’in “Ulkeler Gida
Zehirlenmelerini Hak Ediyorlar m1; AB'ndeki Durum?” ve Av-
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rupa Gida Hukuku Enstittisti Bagkani Prof. Dr. Bernd Van Der
Meulen’in “Avrupa’da Gida Giivenligi Mevzuati Tarihgesi ve
Yarin1” baglikli konugmalarinin yer aldigi ana oturum gergekles-
tirildi. Ana oturum sonrasinda “Tiirkiye’de Gida Giivenligi ve

Halk Saglig1” panelinde gida giivenligiyle halk sagliginin korun-
masi arasindaki iligki gesitli yonleriyle ele alindi. Ogle yemegi
molasiin ardindan; Bitkisel Uretim ve Gida Giivenligi, Turizm
ve Gida Giivenligi, Hayvansal Uretim ve Gida Giivenligi, Am-
balaj ve Gida Giivenligi, Satis Noktalarinda Gida Giivenligi, AB

Miizakereleri ve Gida Giivenligi paralel oturumlariyla kongre
devam etti. Oturumlarin tamamlanmasinin ardindan kongre ka-
parus kokteyli ile son buldu.

Kongreye katilim gosteren firma yetkilileri ve uzman konusma-
cilarla gesitli roportajlar gerceklestirildi.

Gida giivenligiyle iliskili tiim taraflarin ¢6ziim odakl1 ortak bir
platformda bulusturuldugu kongre sonrasinda 1. Gida Giivenli-
&i Kongresi Sonug Bildirgesi yayinlandi.
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1.Gida Giivenligi Kongresi Sonug Bildirgesi

Final Report of 1° Food Safety Congress :

Final Report of 15 Food Safety Congress is published. Main topics for the establishment of food safety as a discipline which is essential to protect 5

public health and to promote the development of food industry was presented during the conference and has been summarized as 27 items in the

final report.

Toplum sagliginin korunmasi ve gida sektoriiniin saglikli ge-
lisebilmesi icin gida giivenligi vazgecilmez bir 6n kosuldur.
Gida giivenliginin bir disiplin olarak yerlesmesi ve yayginlag-
mast icin kongre sirasinda yapilan gesitli sunumlarda ortaya
¢ikan ana konular asagida 6zetlenmistir;

1. Insanlarin temel haklar1 arasinda yeterli miktarda ve giive-
nilir gidaya erisim yer almaktadir ve bunun saglanmasinda
devlete, tireticiye, tiiketiciye, sivil toplum orgiitlerine, meslek
odalarina, egitim kurumlarina, basina; kisaca toplumun tiim
kesimlerine ayr1 ayr1 gorevler diismektedir.

2. Gida giivenligi konusu temelde tiretimin her asamasinda
alinmasi gereken onleyici tedbirler disiplini olarak ele alinma-
Iidir. Tarladan ¢atala kadar; gevreye, insan, hayvan ve bitki
sagligina zarar vermeyen, tretimin her asamasinda gerekli
kontrolleri yapilmus, giivenilir iirtinlerin yaygimlasmasimna ih-
tiyag vardir.

3. Tiiketici gida giivenliginde belirleyici bir role sahiptir; o
nedenle tiiketici bilincinin gelistirilmesi ve bunun sonucun-
da tiiketicilerin gida aligveriglerinde mensei belirsiz, kayit
dis1 ve kontrol digt tirtinleri almamalari, kendilerinin ve ¢o-
cuklarinin sagliklarini riske atmamak icin Tarim ve Koyisleri
Bakanligi'ndan izin almis tirtinler disindaki gidalar tiiketme-
melerinin saglanmasi gerekmektedir.

4. Gida giivenligi agisindan tiiketicilerin ambalajli gidalara
yonlenmesi “hem tarladan catala” izlenebilirligin saglanmasi,
hem de {iriiniin korunmasi agisindan son derece énemlidir.

5. Tiiketiciler hem basindan hem internetten ¢ok yogun bir se-
kilde bilgi kirliligine maruz kalmaktadirlar. Konusunda yetkin
olan uzman kisi ve akademisyenlerin goriislerine bagvurulma-
st ve saglikli, dogru bilgilerle toplumun bilgilendirilmesi ge-
rekmektedir. Ttiketicilerin de bu baglamda duyduklari herseye
inanmamalari, kendi sorgularini da yapmalar1 6nerilmektedir.

6. Ulkemizde bir an énce bagimsiz bir Bilimsel Risk Degerlen-
dirmesi Kurulusu kurulmalidir.

7. Sorumlu tiiketici olmanin gereklerinden biri de tiiketicilerin
Alo 174 hattina gida giivenligi ile ilgili sikayetlerini iletmeleri,
ardindan da sikayetlerini takip etmeleridir.

8. GDO’lar konusunda ¢ok farkli goriisler ortaya atilmis ol-
makla birlikte su an i¢in bilimsel olarak bakildiginda GDO’lara
kesin taraf olmak ya da kesin aleyhde olmak dogru degildir.
Ancak temkinli olunmali ve bilimsel verilere deger verilme-

lidir. Mevzuatimiz ve uygulamalarimiz EFSA-Avrupa Birligi
Gida Otoritesinin risk degerlendirmesi sonuclariyla uyumlu
olmalidir.

9. Sadece yanlis yapanlarin, olumsuz durumlarin ve cezalarin
one cikarilmast yerine; isini dogru yaparak giivenilir gida tire-
ten ciftgi, tedarikgi, sanayici ve saticilar takdir ve tesvik edilme-
li, boylelikle giivenilir gida tireten isyeri sayilarinin arttirilmasi
saglanmalidir. Bu yaklagimin yayginlasmasi icin gida giivenli-
ginin saglanmasina yo6nelik yapilan harcamalarin uygun yon-
temlerle tegviki saglanmalidur.

10. Gida tedarik zincirinde gida giivenliginin saglanmas igin
“tarladan catala” tedarik zincirinin tamaminin egitim ihtiyaci
bulunmaktadir.

11. Gida Giivenligi ile ilintili konularda veri tabani/istatistik
altyapimiz gticlendirilmeli, sorunlarin tespitinde, alinan 6n-
lemlerin etkinliginin gozlemlenmesinde bu veri tabanlarimi
baz alan istatistiksel yaklagimlar 6n plana ¢ikarilmahdir. Bu
kapsamda gida kontrolleri sonuglarina ve gida kaynakl hasta-
liklara iligkin ulusal veri tabanlari olusturulmalidir.

12. Gida gtivenliginin ¢niindeki en 6nemli engellerden biri-
si merdivenalt1 tiretim sorunudur. Bu konu tiiketici sagligini
olumsuz olarak etkilemekte ve Tiirk gida sektoriintin gelisimi-
ni engellemektedir. Bu konuda gereken 6nlemler biran 6nce
alinmaly, ilgili kamu otoriteleri arasinda koordineli calisma
saglanmalidir.

13. Giivenilir gida arzinin artmasi igin gerekli olan alt yapinin
hazirlanmasi, gida mevzuatinin giiniin ihtiyaglarina cevap ve-
rebilmesi icin AB mevzuati ile uyumlastirilmasi, denetimlerin
arttirilmasi gerekmektedir.

14. Devlet otoritelerinin mevzuat ¢alismalar1 ve diizeltici ¢6-
ziimler Uretmesi asamalarinda; ortak sorunlarimiza ortak
¢oziimlerin tiretilmesi adina tiim paydaslarin fikrinin almarak
ortak akil yoluyla ¢6ziim tiretilmesi yaklagiminin gelistirilmesi
gerekmektedir. Mevzuat degisikliklerinde yiiriirliik tarihi be-

lirlenirken uyum stireci mutlaka dikkate alinmalidir.

15. D1g pazarlara da agilan gida sektoriiniin gelismesi i¢in sek-
tortin rekabet giictinii arttiracak ¢alismalarin da mutlaka yine
devletin liderliginde paydaslar ile birlikte stirekli giindemde
olacak sekilde yapilmasi ayr1 bir zorunluluktur.

16. Gida konusunda AB ve diinyadaki gelismelerin stirekli iz-
lenmesi i¢in bu konuda uzman otorite ve kurumlarla devlet,
sivil toplum kuruluslari ve firmalar bazinda iliskilerin gticlen-

e e
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dirilmesi ve tilkemize entegre edilmesi gida sektoriintin gelis-
mesine ve halkimizin dogru ve saglikli beslenmesine énemli
katkilar1 olacaktir.

17. Stit tiretiminde 6zellikle sokak siitii tiretim ve tiiketim alig-
kanliginin devam etmesi yaninda kayit disi tiretimin de azim-
sanamayacak boyutta olmasi, giivenli siit {iretimi ve tiiketimi
agisindan 6nemli bir sorun olmaya devam etmektedir. Ktigtik
boyutlu isletme sayisinin fazlaligi denetim ve kontrol zorlugu
nedeni ile hijyenik ve kaliteli siit tiretiminde zafiyete ugratan
bir diger etmen olarak karsimiza ¢tkmaktadir. Halkimiza gii-
venli ve saglikli siit temini icin 6zellikle denetimlerin etkin-
lestirilmesi ve kayit dig1 tiretimin &niine gecilmesi 6nem arz
etmektedir.

18. Et iiretiminde 6zellikle kesim esnasinda ve sonrasinda olu-
sabilen mikrobiyal kokenli bulagsmalarin halk saglig: acisindan
6nemli oldugu diistintilmekte ve bunu 6nleyebilmek agisindan
hayvansal gida tiretiminde HACCP sistemini baz alan Gida
Giivenligi Yonetim Sistemlerinin yayginlastirilmas1 ve uygu-
lanmasi faydali olacaktir. Bu tip yonetim sistemlerinin tiim
hayvansal gidalarin tiretiminde 6nemli bir giivence saglayaca-
g1 agiktir.

19. Sanayilesmenin sonucu ortaya ¢ikan gevre kirliligi ve bun-
dan kaynaklanan gesitli kimyasal atiklara ait kirleticilerin dogal
iiretim zincirine dahil olmasi yaninda, gesitli tarim ilaglarinin
ve veteriner ilaglarinin bilingsiz ve denetimsiz kullaniminin
giivenli tarimsal gida tiretimi acisindan 6nemli risk unsurlari
oldugu sonucuna varilmigtir. En zehirli karsinojen maddeler-
den biri olan dioksin ve dioksin benzeri bilesiklere yonelik ola-
rak Kocaeli ilinde toplanan hayvansal gida érneklerinde belir-
lenen miktarlarin limitlerin altinda kalmasi memnuniyet verici
olmakla birlikte, bu ve benzeri kimyasal bulasma ajanlari ile
ilgili stirekli ve yogun denetim yapilmasinin 6nemi biiytiktiir.

20. Tarimsal {iretimin yapildig1 ¢evrede meydana gelen kir-

lenme ve bitkisel tarim uygulamalarinda yapilan cesitli
hatalarin 6nemli boyutta etkiledigi sektorlerden birisi de
bal tiretimidir. Tarimsal mticadele amaci ile kullanilan

cesitli ilaglarin ar1 varligini tehdit etmesi yaninda, tire-
tilen ballarda da kalint1 yaptig1 ve tilkemizde tiretilen
ballarda bu yonden bir kirlenme oldugu bilinmek-
tedir. Ayrica arilarin seker surubu ile beslenme-
si ve bala dogrudan hile amagh olarak yiiksek
fruktoz igerikli misir surubu, sakaroz surubu
ve glikoz surubu gibi maddelerin katilmast
kaliteyi diistiren unsur-lar olarak dikkate
alinmakta ve bu amagla denetim ve 6n-
lemlerin arttirllmasi gerekmektedir.

21. Hayvansal iiretimde genetigi
degistirilmis yemlerin kullani-
yer alan eksik ve yanls bilgi-

mu ile ilgili medyada
lerin halkimizin dengeli

ve yeterli beslenmesini teh- dit ettigi unutulmamalidar.

Giintimiize degin ciftlik Hayvanlarl tizerinde GDO’lu

yemler ile diinyada ve iilkemizde yapilan 250’den fazla aras-
tirmada hayvanlarin saghginin ve veriminin olumsuz etkilen-
medigi bildirilmektedir. Uluslararas: saygin hakemli bilimsel
dergilerde yer alan bu arastirma sonuglarinda dikkate alinmasi
gereken bir diger 6nemli bulgu da; GDO’lu yemler ile besle-
nen hayvanlardan elde edilen et, siit ve yumurtada transgenik
DNA’ya rastlanilmamasidir. izin verilen GDO'lu yemlerle bes-
lenen hayvanlardan elde edilen siit, et, yumurta ve benzeri gi-
dalarin risk olusturmadig1 EFSA tarafindan teyit edilmektedir.
Bu baglamda GDO’lu yemler kullanilarak elde edilen hayvan-
sal gidalarin giivenli oldugu ve risk tasimadiginin kamuoyu ile
paylasilmasi gerekli goriilmiistiir.

22. Devletin son yasal diizenleme ile gergeklestirmeyi hedef-
ledigi tarim ilaclarinin regete ile satilmasiyla birlikte ¢ift¢inin
uzman ziraat miihendisleri tarafindan bilingli zirai ila¢ kullani-
mu ve segimine yonelik egitilmesi ve iftcinin kendisinin de ¢6-
ztimiin bir pargasi olacak sekilde yoénlendirilmesi daha saglikli
olacaktir.

23. Tarimsal tiretimdeki Aflatoksin ve mikrobiyolojik kontami-
nasyon gibi sorunlarin ¢6ziimiinde mevcut ve alternatif gida
giivenligi teknolojilerinin kullanimmin yaygimnlasmasinin 6ne-
mi tizerinde durulmustur.

24. Bu yil 26 milyona yakin turisti misafir edecek olan Tiirk
Turizmi icin gida giivenligi son derece 6nemli bir gerek ko-
suldur. Bu rakam, Tiirkiye niifusunun, ortalama 1/3’i demek-
tir. Sahip oldugumuz tarihi ve kiiltiirel zenginligimiz, dogal
glizelligimizve turizm cesitlerimiz ile yakin gelecekte 50 mil-
yon turist sayisina ulasmay1 hedefleyen iilkemiz igin “miisteri
memnuniyeti”nin saglanmas: sarttir. Misafirlerimizin bagina
elebilecek en kiigiik kétii bir hadise, yapilan bii-
tin tanitim ¢abalarini sifira indirecektir. Bu da,
bugiine kadar yapmaya ¢alistigimiz, tanitim ve
PR ¢alismalarimiza, ‘biiyiik darbe vurmak’ an-
lamina gelecektir. O nedenle hem tiiketici saghg-
nin korunmast, hem tilke itibarimiz, hem de yabanct
tur operatorlerinin tesisler tizerindeki etkisini giiglen-
dirmek amaci ile sektorde gida giivenligi konusunun
gelisimine 6nem verilmesinin bir kez daha vurgulanmasi
konusunda mutabik kalinmustir.

25. Turistik tesislerde gida giivenligi konusunda yapilacak uy-
gulamalarda yonetimin desteginin 6nemi biiytiktiir.

26. Ozellikle restoran isletmeciliginde egitimin énemi vurgu-
landi. Sektérde gida giivenligi konusunda gelisimin saglanma-
stigin egitim desteginin 6ncelikli adim oldugu belirtilmistir.

27. Gida gtivenliginin saglanmasinin yani sira, dengeli ve sag-
likl1 beslenme yaklagimi da son derece 6nemlidir. Gida giiven-
liginin yanu sira etik gizgide saglikli ve beslenme degeri ytiksek
gidalarin da toplumda yayginlastirilmas: gerektigi belirtilmis-
tir.
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Gida Giivenligi Dernegi Baskani Samim Saner Kongre esnasinda cesitli
yayin organlariyla ré6portajlar gerceklestirdi.

Samim Saner, The President of The Food Safety Association performed interviews with various reporters during the Congress.
Saner stated during the interviews that there are positive developments in Turkey in terms of food safety. He also emphasized that food safety is an

important subject especially during the EU process.

Sayin Saner, bu yil ilkini gerceklestirdiginiz ve basindan sonu-
na kadar koordinasyonuyla bizzat ilgilendiginiz 1.Gida Giiven-
ligi Kongresi hakkinda sizin 6z degerlendirmeleriniz nelerdir?
Gida Giivenligi Kongresi, GGD'nin misyonunda yer alan en
temel etkinlik. O nedenle bu 6nemli etkinligi basariyla ve genis
bir katilimla gerceklestirmekten otiirti kongre organizasyonun-
da calisanlar ve tiim GGD fiyeleri olarak ¢cok mutlu ve gururlu
oldugumuzu belirtmek isterim. Alanlarinda éncti olan ¢ok sa-
yida bilimadamu, biirokrat, sirket temsilcileri ve tiiketici organi-
zasyonlarimi kongre biraraya getirmis ve gida giivenligi ile iliskili
olarak mutabakatlarin olusmasina ve taraflarin birbirleriyle olan
iligkilerinin giiclenmesi igin zemin hazirlamistir.

Gida giivenligi konusunda iilkemiz adina atilmis 6nemli bir
adim olarak nitelendirilen Kongre'ye insanlarin yaklasimlar
nasil oldu? Bu konudaki izlenimlerinizi 6grenebilir miyiz?
Kongremiz ile ilgili bircok yerli ve yabanca katihimcidan ¢ok
olumlu geri doniigler aldik. Bu olumlu doniiglerin en 6nemli
sebeplerinden bir tanesi gida giivenligi ortak paydasinda tiim
ilgili taraflar1 bir araya getirmis olmasi. Diger 6nemli bir neden
ise bilimsel programin tarladan sofraya siirecinde tiim gida gii-
venligi konularmi igeren zenginlikte olmasi. Tabii ki tiim bunlar-
la birlikte alaninda uzman yerli ve yabanci konusmacilarimizin
son derece donanimli olmasi gida giivenligi konularin en giincel
sekilde ele alinmasimi sagladi. Ozellikle yabanci misafirlerimizin
hem kongre iceriginin kalitesi , hem de yogun katilmdan ¢ok
etkilendiklerini ifade etmem gerekiyor.

Gida Giivenligi Kongresi 6niimiizdeki yillarda nasil gelisecek?
Gida Giivenligi Kongresi yalnizca tilkemizin degil; ayn1 zamanda
Balkanlar, Kafkaslar ve ortadoguda da gida gtivenligi ile iligkili
paydaslari biraraya getiren bir etkinlik olarak her gegen yil konu-
munu gliglendirecegine ve bolgemizde gida giivenligi konusun-
da yapilan en 6nemli etkinliklerden biri olacagina inaniyorum.
Boyle bir gelisimin tilkemizin bélgedeki konumunu hem ticari
ve ekonomik, hem de bilimsel ve teknik anlamda giiclendirece-
gine inaniyorum. Oniimiizdeki y1l 2 giin siirecek kongremizde
zamansal genislik ile birlikte programi daha da genisleterek ilkin-
den farkl olarak poster oturumlarina da yer alacak. Bu anlamda
9-10 Aralik 2010 tarihinde gida giivenligine goniil vermis herkesi
6nemli bir farkindalik olan bu konuyu bizlerle birlikte irdelemek
tizere simdiden davet ediyorum

Tarim ve K&yisleri Bakani Mehmet Mehdi Eker 1.Gida Giiven-
ligi Kongresi’‘nde yaptigi konusmada, GDO konusunda halkin
kafasinin haksiz yere karigtirildigini belirtti. Sayin Saner, GDO
konusunda halkin kafasi neden karigtirildi?

Ciinkii GDO ¢ok boyutlu bir konu. GDO’ nun bir taraftan ulus-
lararasi ticareti etkileyen ekonomik boyutu, bir taraftan gevreyi
ilgilendiren ekolojik yonti, saglk boyutu ve bunlarin yaninda
felsefi yonti de var. Yani insanlarin bir kism1 maniptile edilmis,
genetigiyle oynanmus gida tiiketmek istemeyebilir. Biitiin bun-
lar1 alt alta koydugumuzda konu kargik bir hal aliyor. Konuya
temsil ettigim Gida Giivenligi Dernegi Bagskam kimligiyle yakla-
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sacak olursam sadece saglik kismiyla ilgili olarak konugabilirim.
Saglik acisindan baktigimiz zaman izin verilen GDO’ lu tirtinler
i¢in su an karsisinda olmamizi gerektiren bilimsel bir veri olma-
digini soyleyebilirim. Ama yandas olmamizi gerektiren veriler
de yok. Bilim kendi kendini sorgulayan bir disiplindir. Stirekli
olarak kendi kendini sorgulayacak ve kendi igerisinde dogruyu
bulacaktir. Birgok konu vardir ki bilimsel olarak zararlar1 sonra-
dan kanitlansin... Bu durum benzer teknolojilere kars1 olmamizi
gerektirmez tabi. Zira biyoteknoloji yalnizca musir, soya gibi bit-
kiler konusuyla siurh degildir; su anda birgok diabet hastasimn
kullandig: insiilin biyoteknolojik yontemlerle tiretilmekte, gesitli
agilarin iiretiminde biyoteknolojik yontemler uygulanmaktadir.
Teknolojik olarak baktiginiz zaman kagimilamaz 6nemde olan bir
teknolojidir. Ama bu kaginilmazlik icerisinde saglikla ilgili yan
etkilerinin aragtirilmasi ve ona gore hareket edilmesi gerekiyor.

GDO'’ lu iirtinler konusunda bilim insanlari da ikiye ayrilmis du-
rumda... Bir taraf GDO'nun kansere yol acacagini sdylerken
diger taraf bunun aksini savunuyor. Bunun nedeni nedir?
Bilimde tartisma dogal bir seydir. Risk iletisimi diyoruz buna.
Burada, riskin dogru iletisiminin kurulmas: gerekiyor. Konuyla
ilgili yalnizca uzman kisilerin konusmasi gerekiyor. Bu noktada
bir konunun altin1 ¢izmek istiyorum. Diinyada gida giivenligi-
ne tartismasiz en ¢ok 6nem veren birlik Avrupa Birligi (AB)...
AB’nin de 27 iilkesinden fazla iiyesi bulunan olan bir kurumu var;
AB Gida Giivenligi Otoritesi; yani EFSA... Biz EFSA’ nin kararla-
rint bilimsel olarak inceleyebiliriz, degerlendirebiliriz; ama eger
o kararlarm ve ¢alismalarmn daha iyisini yapamiyorsak oradaki
bilgilere inanmak, kararlara da uymak durumundayiz. EFSA izin
verilmis GDO'lu tirtinlerin saglikla ilgili bir risk tasimadigin soy-
lityor. Bu izin verilmis tirtinler, yonetmelikle, Tiirkiye’'de girisi-
ne izin verilebilecek olan tirtinlerdi. Belirlenen oranlarin disinda
olan iirtinlerde etiketlenme zorunlulugu var. Tiiketici herhangi
bir nedenle ki bunlar gevresel, felsefi hatta dini faktorler olabilir;
ya da bir neden olmaksizin “ben GDO tiiketmek istemiyorum”
diyebilir. Bu durumda tiiketici olarak bunun bilgisini gérme hak-
kina sahip oldugunu diisiintiyorum. Biz Gida Giivenligi Dernegi
olarak daima bilgilenmenin ve acik bilgilendirmenin dogru oldu-
guna inaniyoruz. Stirekli seyahat halindeyiz. Olumlu yénde bir
ilerleme s6z konusu. Bircok konuda 6nceki yillara gére biiytiik ge-
lisme kaydediyoruz. Bunlar giizel gelismeler tabi ama alacagimiz
daha gok mesafe var. Ozellikle AB siireci igerisinde gida giivenli-
gi ve gevre gibi ugrasmamiz gereken 6nemli iki konu var.
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Dernekten Haberler | News from TFSA I

1. Gida Giivenligi Kongresi konusmaci réportajlari

Gida Giivenligi Kongresi konusmacilari arasinda yer alan Uluslararas1 Gida Koruma Bir-
ligi (IAFP) Genel Sekreteri David W. Tharp, Avrupa Gida Hukuku Enstitiisti Bagkarn
Prof. Dr. Bernd Van Der Meulen, British Food Journal Editorii Prof. Dr. Chris Griffith ve
Kongreye katilimda bulunan degerli firma yetkilileri ile Kongre tizerine kisa soylesiler
gerceklestirdik.

Uluslararasi Gida Koruma Birligi (IAFP International Association for Food Protection) Genel Sekreteri David W. Tharp

International Association for Food Protection (IAFP) Secretary General DAVID W. THARP

“IAFP, serves for protection for food resources in the world, together with its various members. We are combining the information on protection
food resources gathering experts working in this fiel from all over the world. We have been organizing congresses in the EU for 5 years and we have
member organizations from 4 EU Member States. In addition we have international members. We have been working with Food Safety Association

for nearly two years. This is an excellent organization that brought together various stakeholders ...”

IAFP ne zaman kuruldu, faaliyet alani hakkinda bilgi alabilir
miyiz?

IAFP oncelikle 1911 Kasiminda siit kalitesinin gelistirilmesi ile il-
gilenen Avustralya’li, Canada’li ve Amerika’l1 35 kisi tarafindan
Wiskonsin Milvaki’de Uluslararas: Siit ve Mandira Denetleyici-
leri Dernegi olarak kuruldu. 1936, 1947 ve 1966 yillarinda gesitli
isimlerde faaliyet gosterdi. 1999 Kasim ayinda tiyelerin segimi
ile su anda kullanilan ismi olan Uluslararas: Gida Koruma Bir-
ligi (IAFP) ismini ald1. IAFP sadece bu konuya odaklanmis ¢ok
sayida tiyesi ile diinyadaki gida kaynaginin korunmasi iizerine
faaliyet gostermektedir. Bu dernegin catis1 altinda yetistirme,
saklama, nakliye, gelistirme ve hazirlanma agamasindaki her
tiirlii gida ile ilgilenen ve arastirmalar yapan egitmenleri, dev-
let memurlarini, mikrobiyologlari, gida endiistirisi uzamanla-
rin1 ve kalite kontrol miihendislerini bulabilirisiniz. Amacimiz,
diinya genelinde gida korumasi {izerine ¢alisan profesyonelleri
bir araya toplayarak gida kaynaklarinin korunmast hakkindaki
bilgileri bir araya getirmektir. IAFP olarak 2 dergi yaymimiz
var. Bu dergilerde 500'tin tizerinde makale yayimnlaniyor. Ku-
zey Amerika’da her sene toplantilar gerceklestiriyoruz. Sene-
ye California’da kongrelerimiz olacak. Ayrica gegtigimiz sene
Avrupa’da Berlin’de kongremiz gergeklesti, éniimiizdeki sene
Dublin’de yapilmasini planlyoruz.

IAFP olarak su an kag iilkede faaliyet g&steriyorsunuz, bu
tilkeler hangileri?

Bes seneden beri Avrupa Birligi (AB) icersinde konferanslar
gerceklestiriyoruz ve hali hazirda dért AB iilkesinde iiye kuru-
luslarimiz mevcut. AB disinda da uluslar arasi tiyelerimiz bu-
lunmakta. Bu tilkeler arasinda Kore, Avustralya, Yeni Zelenda,
Brezilya ve Kolombiya bulunuyor. Bunlarin yani sira Kuzey
Amerika’da ve Kanada’da 5 {iye dernegimiz, ABD sinirlari icer-
sinde ise 44 iiye dernegimiz bulunuyor. AB ¢ercevesinde diizen-
ledigimiz konferanslara ek olarak uluslararasi konferanslar da
dtizenliyoruz. Simdiye kadar Brezilya ve Kore’de bu tarz konfe-
ranslar gergeklestirdik. Bir sonraki uluslararas: konferansimizin
Kolombiya’da yapilmas: planlaniyor. Destek verdigimiz ve bir-
likte calistigimiz 2 konferans daha bulunmakta. Bunlardan biri
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Cin’de olan, digeri de Dubai’de...

Tiirkiye'deki Gida Giivenligi Dernegi ile ne kadar zamandir
isbirligi icindesiniz?

Birlikte calismaya baslayali yaklasik olarak iki sene oldu. Gida
Giivenligi Dernegi IAFP'nin Tiirkiye’deki temsilcisi... Oldukga
bagarili calismalar yiirtitiiyor. Bu kongre ile dernegin basarisinin
daha da artacagim diistiniiyorum.

Bugiin diizenlenen 1. Gida Giivenligi Kongresi hakkinda g&-
ruglerinizi 6grenebilir miyiz?

Gergekten miikemmel bir organizasyon s6z konusu... Konuyla
ilgili olarak bir¢ok paydas burada bir araya gelmis. Katilim sa-
yis1 oldukga yiiksek goriiniiyor. Kongreyi diizenleyen organiza-
torler katilimin yogun olusundan memnun olmalidirlar.
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Avrupa Gida Hukuku Enstitiisii Baskani Prof. Dr. Bernd Van Der Meulen: “Bazi 6zel durumlar haricinde genel olarak
sokaktaki insanda gida glvenligi konusunda bir kaygi gézlemlenmiyor.”

President of European Food Law Institute , Prof. Bernd Van Der Meulen

European Food Law Institute started its studies on 4 April 2004. What we do in this Institute is to transfer the know-how onfood safety legislation
to people, academic environment, students and establishments working in this sector. We can say that EU has doing good job in the area of food
safety. However, we have heard that there are serious food safety problems in different countries. Thus, we can never talk about a hundred percent
success, even though we do our best, but we can always reach to a better level. The quality of 1st Food Safety Congress is high. This applies both the
content and the organization. I would like to congratulate Food Safety Association for this great organization.

Avrupa Gida Hukuku Enstitiisii hakkinda kisa bir bilgi alabilir
miyiz?

Avrupa Gida Hukuku Enstitiisti 4 Nisan 2004 tarihinde ¢alisma-
larina baglamustir. Bu Enstitiide yaptigimiz gida giivenligiile ilgi-
li mevzuat konusunda olugan know-howu insanlara, akademik
ortamdaki 6grencilere, konuyla ilgili isletmelere aktarmak, bunu
paylasmak oluyor. Bunun igin degisik aktivitelerimiz olmakta.
Ornek vermek gerekirse 6-11 Haziran 2010 tarihlerinde bir yaz
okulumuz olacak. Burada yine gida ile ilgili yasal konular an-
latilacak. Bunu takiben 16- 17 Eyliil tarihlerinde Amsterdam’da
bir konferansimiz var. Bu konferansta ise 6zel standartlar ve
sertifikasyon programlari ile ilgili Avrupa’da gida konusundaki
bilgiler paylasilacak.

"Gidaya erisim hakki” her bireyin sahip oldugu temel haklar-
dan. Ancak arastirmalar bugiin diinyada her alti kisiden biri-
nin bu temel haktan yararlanamadigini gésteriyor. Bu konu
hakkindaki gérislerinizi alabilir miyiz?

Aslinda sordugunuz soru oldukg¢a karmasik bir konu. Benim
calistigim tiniversitede bu konuyla ilgili baz1 calismalar, aragtir-
malar yiiriitiiyoruz. Bahsettiginiz gidaya erisim hakki temel bir
insan hakki olmakla beraber, bu konuda sorunlar oldugu ortada.
Bir avukat olarak bu konuya hukuksal bir perspektiften yaklagti-
gim zaman; adaletteki pek ¢cok sorundan birinin de bu oldugunu
gorebiliyorum. Sorunun sadece {iretim ve bulunabilirlik yonii
bulunmuyor, ayn1 zamanda mevcut kaynaklara, tiretime erige-
bilme ve bunu adil bir sekilde paylasma konusu yonii de mev-
cut. Isin 6ztine bakarsaniz, diinya iizerinde yapilan gida tiretimi
biitiin herkese yetecek 6l¢tiye sahip, sorun bunun adil bir sekilde
herkese dagitilmasinda...

Gida giivenligi ile ilgili Avrupa’'daki durumu kisaca 6zetler
misiniz?

Biraz onceki sorunuz gidaya erisim hakkiyla ilgiliydi, bu agi-
dan bakildig1 zaman Avrupa Birligi'nin (AB) bu konuda bagarilt
calismalara imza attigini séyleyebiliriz. Uye tilkelerde gidaya
herkesin erismesi konusunda oldukga adil bir sistem mevcut...
Hollanda’daki duruma bakacak olursak; gida sikintisi geken in-
san sayist ¢ok degil fakat yine de bu sorunu yagayan kisiler bu-
lunmakta. Bu sorunu ele almak icin bazi gida bankalari yani 6zel
tesebbiisler diyebiliriz bunlara, mevcut. Ancak ben Hollanda
gibi bir tilkede bdyle bir sorunun yaganmasindan 6tiirii hepimi-
zin utan¢ duymasi gerektigini diistintiyorum. Bu konuyla ilgili
“European Food Law Handbook” isimli bir kitap da yazdim.
Bu sorunun Hollanda’da devam ediyor olmasi bir utang kayna-
g1 hepimiz i¢in. Bu sabahki konugsmamda da bu konunun altin:
¢izmistim. Gida giivenligi dedigimizde aslinda bizim bahsetti-
gimiz sey sadece bir durumu takip etmek degil, yapilan degisik

Gida Giivenligi  2010-1

eylemleri bir biitiin olarak ele almak... AB’de aslinda bu durum
oldukga iyi bir sekilde anlagilmis durumda. Gida giivenliginin
tam anlamiyla saglanabilmesi i¢in konuyla ilgilenen tiim pay-
daslarm uyumlu ve stirekli olarak birlikte galismasi, caba gos-
termesi gerekiyor. Uretimden, dagitim ve tiiketime kadar gegen
asamalarm herhangi birinde olusacak bir sorun tiim paydaglar1
etkileyeceginden, bu konuya biiyiik bir hassasiyet gosterilmesi
gerekiyor. Avukat kimligimle size sunu ifade edebilirim, AB’de
yasal gergevenin olusturulmasi igin yogun ¢alismalar ytirtitiildi
ve genel mevzuata baktiginiz zaman biiyiik 6lctide basar1 sag-
landigini ifade edebiliriz. Hollanda’da ki biiytik ve kiigtik 6l¢ekli
restoranlara, isletmelere bakildig1 zaman -ki kiigiik 6lgekli islet-
melerin ¢ogunun Tiirk’ler tarafindan isletildiginin altin1 ¢gizmem
gerekiyor -, gida giivenligi konusunda oldukga iyi bagarilar sag-
landigin1 goriiyoruz. Bu konuda oldukca iyi bir seviyenin elde
edildigini sdylemek durumundayim. Nitekim bugtinkii konus-
malarda gida giivenligi ile ilgili sorunlar ve raporlarla ilgili kor-
kung rakamlar oldugunu isittik degisik tilkelerden. Dolayisiyla
ne yaparsak yapalim yiizde ytiz bir basari, yiizde yiiz bir gida
giivenligi elde etmek miimkiin degil gibi goriinse de cok daha
iyi bir diizeye erisilebilir bu konuda. Nitekim AB icersinde bu

diizeye ulagilabildigini soyleyebiliriz.




Sizce tiiketiciler gida giivenligi konusunda yeterince bilingli
mi? Haklarini biliyorlar mi?

Gergekten ilging aym: zamanda zor bir soru sordunuz. Bu so-
ruya cevap vermek de pek kolay degil. Sokakta alelade kisilere
baktigimizda bu kisilerin gida giivenligi konusunda ¢ok fazla
kafa yordugunu ya da cok fazla endise duydugunu sdyleyeme-
yiz. Ancak basima yansiyan 6zel skandal ya da bir takim olaylar
meydana geldiginde endise diizeyinde bir artis, farkindalik du-
rumunda bir degisme oldugunu soyleyebiliyoruz. Genel olarak
sokaktaki insanda gida giivenligi konusunda ¢ok fazla bir kayg:
gozlemlenmiyor. Ancak bazi 6zel durumlarda 6rnegin hamile-
likte ya da kiigiik gocugu olan ebeveynlerde konuyla ilgili daha
hassas bir yaklagim oldugunu soyleyebiliriz. Tabi bu sordugu-
nuz sorudan bir¢ok degisik alana, birgok degisik yoruma gidebi-
liyoruz. Ornegin siyasi gikarlar devreye girebiliyor. Giincel bazi
konular var. Ornek verecek olursak “organik iirtinler mi, gene-
tigi degistirilmis gidalar m1” tartismalari... Bu konuda oldukca
biiyiik bir rahatsizlik ve farkindalik hakim. Sorunuzun ikinci bé-
liimi yani tiiketiciler kendi haklarimi biliyorlar mi kismuyla ilgili
olarak su cevabi verebilirim; belirli bir seviyede evet, ne tiir hak-
lara sahip olduklarmi biliyorlar. Ornegin bir {iriinle ilgili sorun
yasadiklarinda ya da memnuniyetsizlik duyduklarinda tirtini
iade edebileceklerini biliyorlar ve gayet rahat gerceklestirebili-

yorlar bu eylemi. Ciinkii gida igletmeleri bu konuda oldukga iyi
bir tavir sergiliyorlar. Sorunu ¢6zmeye calisiyor, iade edilen tirii-
nii yenisiyle degistirmeye gayet istekli davraniyorlar. Nedeni ise
sorunlarin biiyiiyiip kamuya ya da mahkemeye yansimasindan
kaginmak istemeleri... Bunun yerine olay1 en erken asamasinda,
ilk adiminda ¢ozmeyi tercih ediyorlar. Dolayisiyla bu asamaya
kadar tiiketiciler ne yapmalar1 gerektiginin farkindalar. Ancak
bu noktada dostga bir ¢6ztim, bir uzlasma saglanamazsa tiiketici
bu asamadan sonra ne yapmasi gerektigi ve ne tiir haklara sahip
oldugu konusunda ¢ok da bilingli degil.

Bugiin diizenlenen 1. Gida Giivenligi Kongresi hakkinda g6-
rlslerinizi 6grenebilir miyiz?

Oncelikle etkilendigimi sdyleyerek soziime baglamak istiyorum.
Gergekten miikemmel. 1yi organize edilmis bir kongre. Oldukga
yiiksek bir kalite s6z konusu... Bu hem igerik hem de organizas-
yonun kendisi i¢in gegerli. En fazla hatalar ilk yaptiginiz isler-
de olur denir; bu kurala gore ilk organizasyonunuzun bu kadar
hatasiz olmasi, ikincinin nasil olacagi konusunda insam sabir-
sizlandirtyor. Belki su anlamda tek bir 6nerim olabilir; kongre
miifredat:... Bugiiniin igerigi ok yogundu. Sanirim gelecek sene
ikinci kongrenin iki giine yayilmasi biraz daha rahatlatacaktir is
yiikiinii. Onun diginda gercekten bu bagarili organizasyon igin
Gida Giivenligi Dernegi'ni tebrik etmek istiyorum.

British Food Journal Editorii Prof. Dr. Chris Griffth: “Gidadan kaynaklanan hastaliklar giderek artan bir sorundur.

Avrupa’da da gida kaynakli hastaliklar artmigtir.”

British Food Journal, Editor Prof. Dr. Chris Griffith

“There are three pillars of food safety: public or state, sector or industry —which I don’t only mean the producers, and the consumers which should
take some responsibility as well. All these three pillars should work closely and effectively. This is the only way to ensure food safety. Turkey got
involved in an international trend by organizing this congress. I can see that the content of the congress is such full and diverse that it can last for

two-three days. I would like to congratulate you for this organization”.

Ulkelerin gida zehirlenmelerinin kaynaginda yatan gergek ne-
dir? Ulkeler gida zehirlenmesini hak eder mi? AB’deki durum
hakkinda bilgi alabilir miyiz?

Gidadan kaynaklanan hastaliklar giderek artan bir sorundur.
Digarida yemek yediginizde hayatinizi bir bagkasina teslim et-
mis olursunuz. Eger iyi bir denetim gerceklestirilmezse nasil bir
sorunla kars1 karsiya kalacaginizi bilemezsiniz. Gelismis tilkeler-
de de bu sorun bir tehlike olugturmaktadir. Avrupa’da da gida
kaynakli hastaliklar artmigtir.

Gida zincirinin her asamasma insanlar dahil oluyorlar. Zehir-
lenmelerin %97’si kisilerin gidalara elle temasindan kaynaklan-
maktadir. Yani insanlarin yanhs uygulamalar1 neden olmaktadir
zehirlenmelere. Peki, insanlar dogrular: bildikleri halde neden
yanlis davraniglar sergiliyorlar? Burada hiikiimetlerin birgok
konuda sorumluluklar: var. Kesinlikle bu sorumluluklar dogru
uygulamalar gerektirmektedir. Gida zehirlenmesi bir kaza de-
gildir, insan kaynaklidir. Hiikiimetlerin iyi bir denetim sistemi
olmasi gerekiyor. Bakmazsaniz bulamazsiniz. Bu anlamda y&ne-
ticilere 6nemli sorumluluklar diismektedir. Ulkeler hak ettikleri
zehirlenmeleri yasarlar.

Gida giivenligi konusunda hiikiimetlere, sivil toplum kurulus-
larina diisen goérevler neler?

Gida giivenligi konusunda sorumluluk tistlenmesi gereken as-
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Iinda ti¢ ayak mevcut. Bunlardan birincisi kamu; yani devlet,
ikinci ayagimiz sektor ya da endiistri -ki endtistri derken bura-
da kastettigim sadece gida tireticileri degil-, tictincii ayagimiz,
bu konuda sorumluluk almas: gereken kisiler yani tiiketiciler...
Bunlarin ti¢ti de efektif bir sekilde birlikte calismali. Ancak bu
sekilde gida giivenligi konusunun bagarili bir sekilde hayata ge-
¢irilmesi miimkiin olur. Kamuya yani devlet ayagina baktigimiz
zaman devletin yerine getirmesi gereken vazifelerden birincisi,
konuyla ilgili uygun bir mevzuat ¢ikarmasi, kanunlar1 ve yo-
netmelikleri hazirlamasidir. Sonrasinda bunlarin uygulanma-
smin saglanmasi... Yalniz bununla da sorumluluklar bitmiyor.
Ayn1 zamanda bu konularda uygulamayla ilgili olarak diger
paydaglarmn bilgi ve desteginin de saglanmasi 6nemli. Ciinkii
kanun cikarmay1 aslinda herkes yapabilir. Ben bile bugiinden
yarina su konu yapilacak su konu yapilmayacak diyebilirim ya
da Ingiltere’de herhangi bir kanun cikartarak gida iireticilerinin
ytizde 30-40'nin kapanmasini saglayabilirim. Ancak htikiimetin
gorevi konuyla ilgili bilgi ve kaynaklar1 saglamak ve gerekli olan
endiistriye bunlar1 uygulamalar1 konusunda gerekli bilgiyi ver-
mek... Konusmamda da altini ¢izdigim gibi takip konusu biiytik
6nem tagiyor. Bununla birlikte yasalarin uygulanmasi da 6nem-
lidir. Dedigim gibi kamunun bu konudaki sorumlulugu bu doért
tane ana maddeden olusuyor. Ttim bunlarin yani sira medyaya
da benzer sorumluluklar diistiyor. Konular1 nasil ele aldiklar1
bunlari nasil yansittiklari cok 6nemli.

Tiiketicilere gida giivenligi ile ilgili neler sSylemek istersiniz?
Oncelikle nelere dikkat etmeleri gerekiyor?

Gida giivenliginde sorumluluk konusunda ihmal edilen, unutu-
lan bir komponenttir bu konu. Tiiketicilerle ilgili baz1 gézlemsel
calismalar yiiriittiik ve onlarin yemeklerini nasil hazirladiklarim
izledik. Oyle uygulamalar gordiik ki eger bu kisiler bir restoran-
da bu yaptiklar: seylerin uygulandigini gorseler kesinlikle itiraz
edecekleri bir konu olurdu. Ama kendi mutfaginda bizzat yaptig
icin bir sorun olusturmuyor. Dolayisiyla tiiketicilerin evlerinde
de yemeklerini hazirlarken de gida giivenligi konularina 6nem
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vermeleri gerekiyor. Kongredeki konusmamda da tiiketime yo6-
nelik bilgilendirmelerde bulundum. Kisacas tiiketicilerin kendi
tistlerine diisen gorevleri yerine getirmeleri gerekmektedir.

Bugiin diizenlenen 1. Gida Giivenligi Kongresi hakkinda g6-
rlslerinizi 6grenebilir miyiz?

Tiirkiye bu kongreyi organize ederek diinya ¢apinda bir trende,
bir akima dahil olmus oluyor. Gida giivenligi ile ilgili konular-
dan bahsederken size degisik 6rnekler verebilirim, Ingiltere’den
olsun Amerika’dan olsun, ama bu 6rnekler Tiirkiye i¢in uygun
olmayabilir. Tamamen gegersiz 6rnekler olabilir. Ornegin kendi
katildigim konferanslar arasinda Cin, Dubai, Giiney Amerika
gibi yerler vardi ve burada o tilkelere o bolgelere 6zel konular tar-
tisiliyor, goriistilityordu. Onemli olan bu konuda yerel verilerin
toplanmast yerel bilgilerin olusturulmasi ve bu bélgede yasayan
kisilerin bu siirece istirak edebilmeleri. Kongre hakkindaki genel
goriistimii sorarsaniz zamani konusunda geg¢ kalinmis oldugunu
bile soyleyebilirim. Tiirkiye’deki tiim yemek kiiltiiriine ragmen
ngiltere’de ad1 duyulan bir tek déner kebap var, bunun disinda
bagka bir sey mevcut degil. Dolayisiyla yapmaniz gereken yerel
hammaddeler olsun yerel uygulamalar olsun bu konuyla ilgili
olabildigince fazla takip ¢alismasi yapmak, veriler toplamak ve
bu dogrultuda organizasyonlariniza devam etmek. Tebrik de
etmek istiyorum organizasyon icin. Ayrica bugtinkii konulara
ve konusmacilara baktigim zaman kongrenin bir giin degil iki,
ti¢ gtinti dolduracak kadar degisik icerige sahip oldugunu gorii-
yorum. Bence bu tarz bir kongre organize edilirken uluslararasi
konusmacilar belli bir ¢ekirdek topluluk olarak ¢agrilmali ve ka-
tilim konusmacilar: biiytik lctide Tiirk’lerden secilmeli. Su anda
editorligiinii yaptigim British Food Journal’a beg sene once ilk
bagladigimda Tiirkiye’den hig teblig, makale gelmiyordu. Ancak
son birkag yil igersinde {iilkenizden gelen makale sayisi yillik
25-30"a yiikseldi. Bu da bu konudaki farkindaligin yavas yavas
olusmaya basladiginin, konuyla ilgili bir seyler yapilmaya bas-
landiginin gostergesidir.
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Katilimc1 roportajlar:

T.C. Tarim ve Kdyigleri Bakanhgi Koru-
ma ve Kontrol Genel Miidiirii Dog. Dr.
Muzaffer Aydemir

Cok giizel bir organizasyon... Ozellikle 2009

yilinin “Gtivenilir gida saglikli yasam” sloga-
niyla giivenilir gida yili ilan edilmis olmasi
itibariyle boylesi énemli bir bilimsel etkin-
likle noktalanmasi bizi olduk¢a memnun
etti. Degerli katilmcilar esliginde son derece
6nemli konularin degerlendirildigi bir kong-
reyle bu yili kapatmak heyecanimizi artirdi.
Bunun uluslararas: boyutlara tasinmasimi di-
lerim. Tiirkiye’de giivenilir gida bilincinin 70

ACIBADEM
LABVITAL

Kalite Siste
riibu

milyonun gonliine yerlestirilmesi bize, hepi-
mize biiylik mutluluk verir.

Bu bilincin kazandirilmasi konusunda bu tiir
etkinliklerin ve onlarin kazanimlarinin bii-
ylik 6nemi var. Bir sonraki kongreyi biitiin

giictimiizle, her konuda destekleyecegiz.
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Fooes
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ISA Cert Uluslararasi Gézetim ve Belgelendirme Sirketi Genel Miidiirii Nerma Gékce

Tiirkiyede gida giivenligi temali bir ¢ok etkinlik ve kongre
diizenlenmekte. Dernegimiz bu uluslar aras: ilk deneyimine
pek cok paydas kurulusun da katkilar ile biiytik bir ciddiyet-
le hazirlandi ve benzerlerinden ¢ok farkli ve kalici bir model
hedefledi. Katilmer sayisina bakilirsa bagarili da oldu. Kongre
oturumlarinda konular tarladan catala birbirini takip eden bir
dizini kapsayacak ve biitiinsellik olusturacak sekilde ele alin-
di.Oturumlarda akademik sunumlarin , teknolojik gelisimlerin
paylagiminin yan sira 6zellikle sekttrel uygulama ve 6rnekle-
rine yer verildi. Kongreler malum, sektorel katilimcilara yeni
yasal diizenlemeler ,diinyadaki son yenilikler , dogru 6rnek uy-
gulamalar ve gida giivenliginin uygulanma noktasinda yasanan

sikintilar ile bunlara ¢6ziim 6nerileri gibi katilimcinin ayirdig:
zamana gercek katma deger yaratabildigi olctide basarili olur.
Bu bakimdan konu ve igeriklerin tatmin edici oldugunu disti-
niiyorum. Devlet, akademi, ilintili tiim sektorlerin  bulusma
ve fikir paylasma noktasi olmasi acisindan bakildiginda da bu
kongrenin gayet bagarili oldugunu, katilime kalitesinin yiiksek
oldugunu gériiyorum. flk yil bir giinliik olmasi nedeniyle dogal
olarak zaman kisitlar1 yasaniyor ama bu yilki gézlem , deneyim
ve anket sonuglarindan yola ¢ikarak dernegimiz ikinci yildan
itibaren daha genis kapsamli, katilimcilar: her bakimdan daha

fazla tatmin edecek iki giinliik kongreler diizenleyecektir.

Sincer Dis Ticaret - Edip Sincer

Tiirkiye’de ilki gerceklesen Gida Giivenligi Kongre’si cok 6nem-
li bir amaca hizmet etmektedir. Gida giivenligi konusu iilkemiz
i¢in biiyiik 6neme sahip Avrupa Birligi Miizakerelerinin 6nemli
bir maddesidir. Gida giivenligini AB standartlarina getirmeksi-

zin AB tiyeligini gerceklestirmemiz imkansiz. Kongre bu konu-
da bilincin gelismesi yolunda énemli bir adimdir. Bugiin gordii-
glumiiz ilgi de bunun en 6nemli kanitidir.

Steam Lab. Gida Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. S$ti. CEO’su Sebnem Karasu

Ben organizasyon komitesinde yer aliyorum ayni zamanda.
Gida Giivenligi Dernegi'nin yonetim kurulundayim. Bunun son
derece giizel bir kongre olduguna inanmyorum. Tahmin ediyo-
rum oniimiizdeki sene 2 giinliik daha genis bir programda ele
alindiginda daha iyi olacaktir. Ciinkii biraz sikigik bir program
gercekten... Birbiriyle ¢akisan giizel konusmalar oluyor ve tabi
ki bir kisim seylerden feragat etmek zorunda kaliyorsunuz. Ama
onun haricinde bence ok giizel. Umit ediyorum seneye 6zel sek-
tortin daha fazla yer aldigi, daha genis bir katiimla ayn gekil-
de iyi bir kongre gergeklestirilir. Kongre iki gtin oldugu zaman
zaten tahmin ediyorum bu sikintilar agilacak. Ozellikle bakan-
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liktan geldikleri zaman onlarin zamanlama problemleri oluyor,
durdurulamiyor da sayg: nedeniyle. Halbuki yurtdisinda bakan
da olsa, hatta en yiiksek kademedeki siyasi kimlikler; bagbakan,
cumhurbagkani da olsa belli bir zaman dilimine uyma zorunlu-
luklar1 vardir. Bizde boyle bir kiiltiir yok. Ama tahmin ediyorum
ki 6ntimtizdeki dénem daha iyi olacak. Su anda organizasyon-
dan ben ¢ok memnunum.

Yemek sunumu belki daha farkli bir sekilde yapilabilir. Yemek
yetismedi. Biz de aslinda beklentimizin tisttinde katilimla karsi-
lastik. Onun da etkisi oldu. Ama tabii ki gtizel problemler bun-
lar, kolaylikla agilabilir...



Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S Pazarlama & Kurumsal iliskiler Miidiirii Gokben Uskug

Bence siire olarak oldukga kisaydi, ilk olarak... Salonlarmn kii-
¢clik olmasi, stirenin kisa olmasi tartismalara bence yeterli vakit
birakmadi. Umarim tekrarlanir her sene, hatta bu kapsamda
birden fazla kongre ve seminerin bir araya gelmesi daha faydali
olacaktir. Ama katilimailar ¢ok degerliydi, konusulan konular
¢ok 6nemliydi. Yani benim sikintim kendi agimdan sadece stire-
nin yetersiz olmasi, onun disinda gayet keyifli bir organizasyon.

Umarim 6niimtiizdeki sene tekrarlanir.

Kongre en az iki giin olmali... Ozellikle sunumlardan sonraki
soru-cevap seanslarinin daha genis tutulmasi, aydinlatici olmast
agisindan faydali olacaktir. Programlarin siiresinde kayma ya-
sand1 ve siireyi yakalayabilmek icin soru-cevap seanslari kisal-
tildi. Umarim seneye yeniden burada oluruz, kongrenin tekrar-
lanmasini temenni ediyoruz.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. Gida Hijyeni ve Giivenligi Direktorii Kiirsat Ulus

Oldukca 6nemli bir konuda, 6nemi hepimizce malum bir kong-
re diizenlendi. {lk olmasima ragmen yer segimi, katihma profili,
sayilari, stant alanlar1 ve tasarimlari, giin boyu sunulan ikram-
lar konularinda oldukga bagariliydi. Oniimiizdeki senelerde de
devaminin diizenlenmesi durumunda, kongre 2 giine yayilma-
I1, akademik uygulamalarin yan1 sira tilkemizde ve diinyadaki
“sektorel gida giivenligi” uygulamalarma yonelik daha genis

perspektifte kisi ve kurumlara sunum imkanlar1 yaratilmalidir.
Bu sayede bir nevi Sivil toplum kuruluslari (STK), 6zel sektor ve
kamunun bir arada belli konulara bakis agilarmnin sergilenmesi
anlaminda oldukca &nemli bir platform olusacagi inancinda-
yim.

Bu vesileyle ilki diizenlenen bu kongreye emegi gegen tiim Gida
Giivenligi Dernegi ailesi ve sizleri tebrik ediyorum.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S. Satis Sorumlusu A. Selim Belgin

Gayet basaril, keyifli bir ortami var kongrenin. Basarili olmasin-
dan dolay1 da devaminin gelecegini diistintiyoruz. Her sene de
kongrede yer almay1 hedefliyoruz. Onerim; daha uzun giinlere
yayilabilir kongre, 1 giin kisa bir stire bence... Onbeser dakikalik

sunumlar sunucular agisindan ¢ok kisa... Dinleyiciler acisindan
da oldukga yogun bir program oldugunu diistintiyorum. Kong-
re 2-3 giine veya hafta sonuna yayilabilir. Boyle olursa daha ba-
sarili ve daha etkili bir kongre olacagini diigtintiyorum.

Cevre Endiistriyel Analiz San. ve Tic. A.S. Satis Mihendisi Gékay Erkaya

Cok iyi olmasi gerekiyordu kongrenin, bagsardigini da diisi-
niiyorum. Daha 6nce yapilmasi gereken bir platformdu ciinkii
daha once gergeklestirilmis fuarlar bu alandaki agig1 tam anla-
miyla karsilamiyordu. Bu anlamda faydali oldugunu diistintiyo-
rum. {lerleyen yillarda ¢ok daha fazla katilim olacaktir bence. Bir

sonraki yil 2 giin stirecek bildigim kadariyla ve katilimci sayist
ikiye tige katlanacaktir diye tahmin ediyorum.

Onerim; farkli bir yer segilebilir kongre icin. Stant alanlar1 ok
boliinmiis. Biitiin bir alana sahip mekanlar tercih edilebilir. Tii-
yap, CNR gibi... Yerlesim daha iyi olacaktr.

Acibadem Labvital Mesul
Miidiirii Isil Selmin Unsal

Bu ilk kongre oldugu igin gegmisle
kiyaslama sansimiz yok. Fakat gercek-
ten katilm ¢ok yogun, sektérden ¢ok
fazla insan gelmis. Herkes ¢ok ilgili ve
bence iyi bir organizasyon gerceklesi-
yor. Ben kendi adima, paydagslarimi
burada gormekten ¢ok mutluyum. Be-
nimle ayni isi yapan olsun, miisterisi
oldugum ya da benim miisterim ola-
cak herkes burada. En azindan sadece
bunlar1 bir araya getirmek icin bile bu
kongre amacina ulasmis demektir. Ben
kesinlikle ontimtizdeki yillarda son
derece popiiler olacagini ve giin say1-
smin Samim Bey’in de soyledigi gibi
giderek artacagimi ve buralara siga-
mayacagimizi diislintiyorum. Burada
hem kendimi temsil edebildigim igin
hem de diger paydaslarimla birlikte
oldugum igin ¢ok mutluyum. Organi-
zasyon agisindan negatif anlamda eleg-
tirebilecegim bir sey yok.

ISS Catering Hijyen Kalite Yénetim
Miidiirii Serap Ozcalici

Gida gtivenligi ile ilgili kisileri bir araya getirmesi aci-
sindan kongreyi ¢ok faydali buldum. Ancak programin
yogunluguna gore siire olarak ¢ok kisa oldu hepimiz
igin. Gelecek yil bu konuda bir iyilestirilme yapilacak
ogrendigim kadariyla. Devlet yetkilileri, 6zel sektor ve
tiniversitelerin bir araya getirilmesi agisindan oldukga
bagarili. Giincel konulara deginilmesi de sektor agi-
sindan sevindiriciydi. Organizasyonla ilgili ufak tefek
problemler vardi, onlarin da agilabilecegini diisiintiyo-
rum. Ontimiizdeki sene mutlaka katilacagim. Onerim,
éniimiizdeki sene daha uzun siire olmast... 2 hatta bel-
ki 3 giine uzatilabilecegini diistintiyorum. Yurtdisindan
gelen uzman konusmacilarla katilimin zenginlestigini,
ontimtizdeki sene de ayni sekilde olmasini bekliyorum.
Bir de soyle bir sey 6zellikle benim géziime carpti. Ayni
oturum igerisinde birbirinden tamamen zit goriislii in-
sanlarin gortislerine yer verilmis. Bunun giizel olma-
smin yani sira kafa karistiric1 bir durum oldugunu da
diistintiyorum. Bu tiir oturumlar bagka bir ortamda ya-
pilip, bir panel gibi sdyleserek sonucunda bir noktaya
varilmali. Ozellikle bunu ilk oturumda cok hissettim.
Onun disinda benim kongre hakkindaki distincelerim
¢ok olumlu, emegi gegen herkese tegekkiirler.

Bureau Veritas Consumer Pro-
ducts Services Genel Mudiirii
Atanur Dikmen

Kongre Tiirkiye’de ilk kez yapilmas: agisin-
dan cok faydali... Ulkemizin gelmis oldugu
bu noktada bu tarzda kongrelerin sayisimnin
artmasi gerekiyor. O ytizden ben kongreyi
diizenleyen herkesi kutluyorum oncelikle.
Ayrica bunu miimkiinse bolgesel organizas-
yonlara da yaymak gerektigini diistiniiyo-
rum. Yani 6rnek vermek gerekirse Antalya,
Ankara, Gaziantep gibi biiyiik illerde de ger-
geklestirilebilir bu tiir organizasyonlar. Bu
konuda bolgesel olarak organize olabilirsek
¢ok daha faydali olacagim diisiiniiyorum.
Benim kongre igin 6nerim; su an alici - satict
gruptan ve kalite kontrol sisteminin icerisin-
de olan hemen her firma mevcut ancak labo-
ratuarlari géremiyorum. Laboratuvarlarin bu
is igerisinde 6énemli bir hakem gorevi gordii-
gline inaniyorum. Gida giivenligi diyorsak
bir tarafta alic1 bir tarafta satic1 var ortada da
gida giivenligini organize eden, kalite kon-
trol sistemini yaratan laboratuvarlarin daha
da aktif rol almasini bekliyorum.
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5. Gida Teknolojileri ve Gida Guivenligi Fuar
GIDA-TEK 2009 Tiyap’ta yapildi 2

iSTANBUL

(GIDA-TEK)

o 9
5. Gida Teknolojileri

5" Food Technologies and Food Safety Fair Expo FOOD-TEC 2009 was organized in Tuyap:

5% Food Technologies and Food Safety Fair FOOD-TEC supported thematically by The Food Safety Association was
organized by Tuyap Fair Organization between 17-20 December in Tuyap Fair and Congress Center.

ve
Gida Giivenligi Fuan

tiyap Fuar ve Kongre Merkezi'nde Gida Giivenligi

Dernegi'nin katkilariyla diizenlenen Istanbul GIDA-TEK
2009 “Gida Teknolojileri ve Gida Giivenligi Fuar1” Tarim ve K&y
Isleri Bakan1 M. Mehdi Eker, Istanbul Vali Yardimcist Ahmet Ay-
din ve Tiiyap Tiim Fuarcilik Yapim A.S. Genel Miidiir Yardimcist
Tlhan Ers6zlii’niin katihmu ile besinci kez ayni amag etrafinda bir
araya gelinerek gerceklestirildi. Sektérdeki yeniliklerin bir arada
sektor profesyonellerine sunuldugu fuarda, son yillarda tiretim
asamasindan tiiketiciye ulasana kadar her basamakta 6ne ¢ikan
“Tarladan Sofraya Gida Giivenligi” kavramina dikkat cekilerek;
gida ve icecek sanayisi tirtinlerini yurtici ve yurtdis1 pazarlara
sunmada belirleyici faktoér oldugu konusuna vurgu yapildi.
Tiirkiye'nin sahip oldugu giiclii tarim potansiyeli ve buna baglh
olarak son yillarda biiyiik gelisim gosteren gida ve icecek sekto-

rii, Gida Teknolojileri Sanayisi'nde Tiirkiye pazarmm Sneminin
ortaya ¢ikmasinda etkili oldu. Tiirk Gida Teknolojileri sektorii
bugtin Orta Dogu, Kuzey Afrika, Balkanlar, Kafkasya ve Orta
Asya’nin en 6nemli ve en modern sanayisi durumunda. Bununla
birlikte 1990’1 yillardan itibaren uluslararasi pazarlara enteg-
rasyonunun tamamlanmasi ile ihracatta 128 iilkeye ulasildi. Son
dort yilda ise tige katlanan ihracat rakamlari bu biiytimenin gos-
tergesi oldu.

Bu yil 10 bin tizerinde yerli ve yabanci profesyonelin ziyaret etti-
&i Istanbul Gida-Tek Fuart’ min ziyaretci profilini; Gida ve Igecek
Imalat Sanayi, ithalat ve fhracatcilar, Catering Firmalar1, Turizm
Tesisleri, Restoran ve Kafeler, Firin ve Pastaneler, Askeri Kurum-
lar, Kamu Kuruluglari, Gida ve Kimya Miihendisleri, Egitim ve
Danigsmanlik Kurumlari olusturdu.

Tlrkiye Avrupa Birligi'ne “Gida Mevzuati Egitimi” veriyor!

Turkey trains EU on Food Legislation! Quality System Laboratories Group continues to train EU within the scope of an EU funded
Leonardo da Vinci Project F4ESL — From Farm to Fork European Food Legislation” Project which was proposed on 27 February 2009 to
Turkish State Planning Organization to be funded within the scope of Leonardo da Vinci Transfer of Innovation Programme became one of the
19 projects that were approved by European Commission for grant among 93 proposals. FAESL which aims to establish an e-learning programme
including “Farm to Fork” EU Food Legislation as well as relevant Turkish Legislation for Turkish trainees, targets to train food sector employees

of the EU and other countries on up-to-date food legislation.

Hayatboyu Ogrenme Programi kapsamindaki Leonardo da
Vinci programi, AB’ye tiye ve aday tilkelerin mesleki egitime
yonelik politikalarini desteklemek ve gelistirmek igin ytirtitiilen
bir mesleki egitim programidir. Bu program:; tilkeler aras is birligi
ile mesleki egitim sistemleri uygulamalarinda kalitenin gelistiril-
mesini, yeniliklerin tesvik edilmesini ve Avrupa boyutunun ytik-
seltilmesini amag edinmisgtir.

Leonardo da Vinci programu faaliyetlerinden biri olan Yenilik
Transferi Projeleri, mesleki egitim ve 6gretimi gelistirmek ve tes-
vik etmek amaciyla daha énce gergeklestirilmig Leonardo da Vinci
veya bagka yenilikgi proje giktilarinin yeni tilkelere, bolgelere ya da
sektorlere transfer edilmesi amaciyla hazirlanan gok ortakli proje-
lerdir. Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu tarafindan 27 Subat 2009
tarihinde Leonardo da Vinci Yenilik Transferi Projeleri kapsamin-
da T.C. Bagbakanlik Devlet Planlama Tegkilat1 Avrupa Birligi Egi-
tim ve Genglik Programlar1 Merkezi Bagkanligi'na sunulan “F4ESL
— From Farm to Fork European Food Legislation” Projesi, diger 93
proje igerisinden Avrupa Birligi Komisyonu tarafindan desteklen-
mesi kabul edilen 19 basarili proje arasina girmistir. Tarladan ¢ata-
la Avrupa Gida Mevzuatinin yan sira Tiirk katilimeilar icin Tiirk
Mevzuatin1 konu alacak bir e-68renme programi olusturulmasi-

n1 amaclayan F4ESL projesi, tiim AB tilkelerinde ve AB dis1 tiim
diinya tilkelerinde gida sektorii calisanlarini giincel gida mevzuatt
konusunda egitmeyi hedeflemektedir. AB tilkeleri ve Tiirkiye’den
alaninda uzman toplam 12 ortaktan olusan proje konsorsiyumun-
da Hollanda’dan Wageningen Universitesi, Ispanya’dan Castilla
ve Leon Tarimsal Teknoloji Enstitiisii ve Slovakya Ziraat Univer-
sitesi de bulunuyor.

Proje Konsorsiyumu:

1- Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu — Ttirkiye (Koordinator)

2- Instituto Tecnologico Agrario De Castilla Y Leion — Ispanya

3- Wageningen University, Law And Governance Group — Hollanda
4- The Slovak University Of Agriculture —Slovakya

5- Accent Consulting Ltd. — Bulgaristan

6- Food And Veterinary Service Of Latvia — Letonya (Sessiz ortak)
7- Gida Giivenligi Dernegi — Ttirkiye

8- Sky - Sistem Kalite Yonetim Denetim Damsmanlik — Tiirkiye

9- Office-Fr - Ofis Tletisim Darismanlik — Tiirkiye

10-Koruma Kontrol Genel Miuidiirliigii — Tiirkiye (Sessiz ortak)
11-Tuigider - Tiim Gida Dis Ticaret Dernegi — Tiirkiye (Sessiz ortak)
12-Tiigis - Tiim Gida Isverenleri Sendikasi — Tiirkiye (Sessiz ortak)

“Hijyenik Tasarimlar” egitimi verildi

Glda Giivenligi Dernegi tarafindan organize edilen “Hijyenik
Tasarmmlar” egitimi sektdrden 26 kisinin katilimiyla gercekles-
tirildi. EHEDG (European Hygienic Engineering & Design Group)
ile yapilan iletisim sonucunda Hein Timmerman, Eric Partington ve
Knuth Lorenzen sunumlariyla gergeklesen egitimde gida sektoriin-

de tiim igletme donarmmlarinin hijyenik prensiplere gore kurulma-
sinin 6nemi detayli bir sekilde ele alindi. Ttim giin stiren egitimde
isletmelerde hijyenik tasarrm donammlari ve malzeme 6zellikleri ile
temizleme stiregleri alaminda uzman EHEDG egitmenleri tarafindan
onemli bilgiler katihmcilarla paylasildi.

“Hygienic Design” education was held by Food Safety Association. 26 people attended to the organization.Expert instructors of

EHEDG trained about Hygienic Design to the participant
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EFSA’dan Haberler / News from EFSA

EFSA, GDO alerji degerlendirmelerinin gliclendirilmesine yonelik

tavsiyelerde bulunuyor

Avrupa Gida Gtivenligi Otoritesi, genetigi degistirilmis orga-
nizmalarin alerjikliginin degerlendirilmesine iliskin mevcut
metotlarin giiglendirilmesine yonelik taslak bir rapor yayimladi
ve paydaslarin goriislerini bekliyor.

EFSA’nin mevcut rehberi, GDO alerjikligini elde edilen kanut-
lara gore sonuglandirilacak adim-adim veya vaka-vaka deger-
lendirmeleri 6neriyor. Bu tiir bir yaklasim Codex Alimentarius
Komisyonu'nun tavsiyeleri ile de uyumlu. Yeni taslak rapor
da bu yonteme bagh kaliyor, ancak tavsiyeleri giincellemek ve
kanitlarin agirhigr yaklasimini giiclendirmek amacini giidiiyor.
Bunu yaparken de alerjik reaksiyonlarin klinik bulgularindaki,
GD gida ve yemlerin yapisal unsurlarindaki, siliko yaklasimlari,
IgE baglanmasina iliskin ¢alismalar, hiicre bazli yéntemler, pro-
filleme teknikleri ve havyan modellerindeki en son gelismeleri
dikkate aliyor. Genel tavsiyeler arasinda, kapsamli ve kaliteli
bir alerjen veri tabanina sahip olarak dizin homolojisi ve yapisal
benzerlik i¢in yapilan aragtirmanin optimizasyonu yer aliyor.

Rapor, alerjik bireylerde IgE serumunu baglamak tizere tanim-
lanmusg yeni bir proteinin kapasitesini 6l¢gmek icin, serum havu-
zundan degil, iyi karakterize edilmis bireylerden alinan serumla-
rin kullanilmasini tavsiye ediyor. Ayrica in vitro sindirilebilirlik
testlerinin ytirtitiildiigii fizyolojik kosullarin iyilestirilmesi, gida
matrisi ve isleme ile midedeki pH degeri protein/enzim oram
gibi hususlarin ve bebekler ile diger insanlarin farkli sindirim
fizyolojisine sahip oldugunun dikkate alinmasi tavsiye ediliyor.
Rapor, GD gidalarin degerlendirilmesinde, GD bitki ve bunun
GD olmayan esdegeri arasinda karsilastirma yapmak igin bir
alerjenler listesi yapilmasini ve kiiltiir bitkisinin dogal degisken-
ligini de dikkate alarak niteliksel ve niceliksel karsilagtirmalar
yapilmasini 6neriyor.

Taslak rapor ayrica, hayvan modelleri, alerjenlerin 3 boyutlu ya-
pilarmun gelistirilmesi, profilleme teknolojisi, piyasa sonrasi izle-
me ve maruz kalma degerlendirmesini de kapsayan ilave testler
de tavsiye ediyor.

The European Food Safety Authority has published a draft report on ways to strengthen existing methods for assessing allergenicity of geneti-
cally-modified organisms. The existing guidance recommends step-by-step, case-by-case assessment of GMO allergenicity that draws conclu-
sions based on the weight of evidence, which is in line with the Codex Alimentarius Commission approach. The new draft report stands by this
method, but seeks to update this guidance — and make the weight-of evidence approach stronger.

Avrupa Antibiyotik Bilin¢clendirme Ginu

8 Kasim tarihinde kutlanan bu giin, antibiyotik direncini  zinciri yoluyla olas: ortaya cikis, yayillma ve transferinin insan

bertaraf etmek amaciyla antibiyotiklerin uygun kullamimi-  ve hayvan saghg tizerindeki riskleri hakkinda bilimsel goriis
nin 6nemi hakkinda bilinci arttirmay1 amaglamaktadir. EFSA,  saglayarak antibiyotik direnci hakkinda strateji ve 6nlem gelisti-
antimikrobiyal direncin insanlar ve hayvanlarda gida ve yem  rilmesini desteklemektedir.

European Antibiotic Awareness Day

This day, celebrated on 18 November, aims to raise awareness about the importance of appropriate use of antibiotics in order to turn the tide on
antibiotic resistance. EFSA supports the development of strategies and measures to address antibiotic resistance by providing scientific advice
on the risks to human and animal health of the possible emergence, spread and transfer of antimicrobial resistance to humans and animals via
the food and feed chain.

Zoonotik enfeksiyonlarda daha iyi bir gézetim gerekli

FSA, ECDC, EMEA ve SCENIHR'in hayvanlardan ve gida-  antimikrobiyallere karsi bakteriyel direncin arttig1, insan ve hay-
lardan insanlara bulagan enfeksiyonlarda antimikrobiyal di-  van enfeksiyonlarinin tedavisini daha zor kildig1 yéntinde.
reng tizerine ortak bilimsel goriisii; son yillarda diinya ¢apinda

Better surveillance needed to fight spread of antimicrobial resistance in zoonotic infections

EFSA, ECDC, EMEA and SCENIHR joint scientific opinion on antimicrobial resistance in infections transmitted to humans from animals and
food concludes that bacterial resistance to antimicrobials has increased in recent years worldwide, making it more difficult to treat some human
and animal infections.
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174 Alo Gida hattina ihbar yagiyor

arim ve Koyisleri Bakanligi biinyesinde olusturulan 174

Alo Gida hattina heniiz bir y1l dolmadan ihbar yagdi. Gii-
venilir gida bilincinin gelistirilmesi i¢in son yillarin en kapsaml
sosyal sorumluluk projesi olan “Giivenilir Gida, Saglikli Yagam
Kampanyas1” kapsaminda kurulan Alo Gida hatti Subat 2009
tarihinde faaliyete gecti. Tarim ve Kdyigleri Bakanhgi'ndan ya-
pilan aciklamaya gore; Alo Gida hattina faaliyete gectigi Subat
ayindan itibaren 17 bin bagvuru yapildi. Gelen ihbar ve sikayet-
lerin degerlendirilmesi sonucunda Tarim ve Koyisleri Bakanli-
¢1 1531 adet idari para cezasi verdi. 739 adet isletme tiretimden
men edildi, 121 adet igletme i¢in ise Cumhuriyet Saveiligi’'na sug
duyurusunda bulunuldu. Ayrica hatta gelen ¢agrilar kayit altina

alinarak bu kayitlardan bir veri tabani olusturulmas: planlani-
yor. Buna gore Tiirkiye'ye ait gida risk haritasi ¢ikarilarak uygun
eylem planlamas: yapilacak. Gida giivenirligi hususunda riskli
bélge ve tiriinler tespit edilerek, denetim ve kontrol etkinligi ar-
tirlacak.

Sikayet hattina Tiirkiye'nin her yerinden 174'ti gevirerek ula-
silabiliyor. Alo 174 hattinda gidaya iliskin her tiirlii sikayet ve
ihbarda bulunulabiliyor. Web tabanli yazilim sayesinde de gelen
sikayet ve ihbarlar en kisa siirede sonuglandiriliyor. Bagvuru so-
nucu yine ayni ¢agri numarasi aranarak veya www.alo174.gov.
tr adresine girilerek 6grenilebiliyor.

Kaynak: www.gidabilimi.com

Intense Complaints to Food Hotline- 174

Food Hotline 174 of Ministry of Agriculture and Rural Affairs has received extensive amounts of complaints within one years. It was stated by
Ministry that 17 thousand complaints were received since February 2009, when the line was launched.

AB’ye beyaz et ihracatinda sorun

Ingiltere, Tiirkiye’den gonderilen 1sil islem g6rmiis bir parti
drtinti, “Tirkiye'nin kendi tavuk etini degil, onay verilmis
3. iilkelerden veya AB’den aldig: tavuk etini 1s1l isleme tabi tut-
tuktan sonra AB’ye ihracat yapabilecegi”” gerekgesiyle geri gon-
derdi. Bunun tizerine yetkili firma 21 Aralik tarihinde Kamuyu
Aydinlatma Platformu’na (KAP), sorun giderilene kadar AB iil-
kelerine sevkiyat yapmayacag: yoniinde bir agiklama gonderdi.
Agiklamada, “’AB yetkili otoritesi SANCO (Health and Consu-
mer Protection-Saglik ve Tiiketici Dairesi) ile yapilan goriismeler
sonucunda, Tiirk firmalar: ¢ig pili¢ eti listesinde olmadiklarin-
dan dolayi, 1s1l islem gormiis pili¢ etinin de AB’ye sevk edileme-
yeceginin belirtildigi” kaydedildi.

Tarim ve Koyisleri Bakanligi ile SANCO arasindaki goriismeler
olumlu sonuglandirilana kadar AB’ye sevkiyat yapilamayacag:
kaydedildi. Tarim ve Koyisleri Bakanligi Miistesar Yardimcisi
Nihat Pakdil, konu ile ilgili bir kavram kargasasi yasandigin

belirtirken, su bilgiyi verdi: “AB ile yaptigimiz daha 6nceki go-
riismelerde, onay alan firmalarimizin kendi tirtinlerini 1s1l isleme
tabi tutup ihrag edecekleri y6niinde taahhiitte bulunduk. Bu da
onayland, ihracat bagladi. En kisa siirede bu sorunu gériismeye
calisiyoruz. ” Ingiltere’de yagsanan olay disinda, diger AB tilkele-
rine yonelik ihracatta bir sorun yagsanmadigin, firmalarin sevki-
yata devam ettigini, bu yonde firmalarin bakanliga baska sorun
iletmedigini kaydeden Pakdil, sorunu, bu dénemde Tiirkiye’de
bulunan AB Gida ve Veterinerlik Ofisi heyetine ilettiklerini, on-
larin da “’Briiksel ile konuyu degerlendireceklerini” s6yledikleri-
ni belirtti. Sektor yetkilileri de Tiirkiye’deki beyaz et sektoriiniin,
iiretim, tesis ve igleme agisindan birgok AB iilkesinden daha iyi
durumda oldugunu belirtirken, AB'nin tesislere onay verirken,
bir biitiin olarak onay verdigini, sadece 1s1l islem i¢in onay ver-
medigini vurguladilar.

Kaynak: www.gidabilimi.com

Problem in exportation of white meat to EU:

England returned a batch of heat processed product to Turkey, stating that Turkey shall not export its own chicken mean, but shall only export
chicken from an approved third world country or from EU after application of heat treatment. Deputy Secretary of Ministry of Agriculture and
Rural Affairs Nihat Pakdil stated that there is a contradiction in terminology and they will get in contact with them as soon as possible.

Tanm Bakanligi’'nda “Kéyisleri” gidiyor, yerine “Gida” geliyor

arim ve Kdyisleri Bakanligimin ismi degistiriliyor. Yeni

hazirlanan kanun tasarisi ile Bakanhigin adi artik Tarim ve
Gida Bakanligi olacak. Tasar1, Bakanlar Kurulu tarafindan da ka-
bul edildi. Tarim Bakani Mehmet Mehdi Eker, kanun tasarisinin
TBMM'ye gonderilmek tizere oldugunu soyledi. Konuyla ilgili
agiklama yapan Bakan Eker, “Neden Tarim ve Gida Bakanlig1?
Ciinkii gidayi, gida giivenligini ‘tarladan sofraya, ¢iftlikten cata-
la, meradan tabaga’ anlayisiyla bir zincir olarak degerlendiriyo-
ruz.” dedi. Mehdi Eker, yeni yapilanmanin biirokratik zincirin
kisaltilmasi ve merkez tegkilatinin daha etkin ¢aligmasini sagla-

yacagim bildirdi. Eker, “Tarimda ¢alisan tarim uzmanlari olacak.
Veteriner fakiiltesi mezunu, ziraat fakiiltesi mezunu, gida mii-
hendisligi mezunu olacak ama buraya tarim uzman yardimaisi
olarak girecek. Biirokratik ara kademeleri de kaldirtyoruz. Do-
layisiyla daha etkin, daha hizli karar alabilen, daha kolay, daha
esnek gortigebilen bir biirokratik yapi tesekkiil ediyor.” acikla-
masini yapti. Eker’in verdigi bilgiye gére Bakanlik biinyesinde
gida, hayvancﬂlk ve su {irtinleri alanlarinda ayr1 ayr1 genel mii-
diirliikler kurulacak.

Ankara AA ZAMAN

“Food” will replace “Rural Affair” in the title of Ministry of Agriculture:
Ministry of Agriculture and Rural Affairs name will change to Ministry of Agriculture and Food. This proposal has been accepted in the

Cabinet.
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Gergek sucuk % 100 dana etinden, 6zel baharatlarla harmanlanarak usuliine ve Tiirk damak

tadina gore yapihir. Geleneksel Tiirk sucugunun tarifi budur. Polonez, sucuk iiretimlerinde bu

tarife sadik kalarak yapilmasi gerekenleri ve daha fazlasini yapiyor.

Daha fazla sucuk keyfiniz igin:

% 100 dana etinden olmal....

benzersiz
yaratiyoruz.

Ama daha fazlasi icin 6zel besi
dana etlerini seciyor, igliyor ve
Tirk damak tadina gére

lezzette sucuklar
Giinki, bir sucugun

- w kalitesini, dretildigi etin kalitesi

Aile Boyu % 100
Parmak Sucuk

ve lretim yontemleri belirler.

% 100 olgunlastirma siirecinden gegmeli...

Polonez lretim tesislerinde
olgunlastirma dénemine gok
onem veriyoruz. Sucugun
sucuk gibi olmasi igin “tam
zamanim” bekliyoruz. Acele

etmeden, sabirla. Ginkii;
% 100 sucuk bu siirecte
lezzetini bulur.

Vakumlu Kangal Sucuk

% 100 % 100 Acili
Kangal Sucuk Kangal Sucuk
% 100 Kokteyl Sucuk
280 gr.

olonez

Tirkiye’'nin LezzetBiiyiigi

% 100 saghkl olmalr...

Sucuklarin hijyenik iliretimin-
den hijyenik ambalajlan-
masina, lretimin her
asamasindan diisiik yag
oranina, soguk depolardan
soguk dagitim zincirlerine
kadar saghga % 100 6nem o 100 ince Lezzet
veriyoruz. Ozel Sucuk

% 100 yenilikgi bir markanin tiriinii olmali...

Kangal sucuktan &te, Ozel Acili, Kokteyl, ince, Lezzet,
Parmak Sucuk ¢esitlerinin bircogunu ilk kez tirettigimiz
gibi, yine bir ilki gergeklestirerek Tavalik sucugu
sofralanmiza sunuyoruz.

% 100 giiven duymalisiniz...

Aldiginiz sucugun iiretimi, icerigi vb. konularda kafaniza
takilan bir soru olursa hemen arayabileceginiz bir numara
veriyoruz. Ustelik giiniin her saatinde ve ({icretsizdir.

Polonez Bilgi Hatt
0 800 211 70 89




GDO’ya yo6nelik sistem kurma sancilari

kim 2009 tarihinden bu yana yasanan siireg, gida giiven-

liginin saglanmasinda biiyiik 6nem arzeden GDO ve tiriinle-
rine yonelik olarak sistem olusturma gabalarinin somut sonuglar
vermesi agisindan, 6nemli bir dénem olmustur. Daha 6nce taraf
olarak imzalanan Cartagena Protokolii — Biyogesitlilik Sozles-
mesi; 11.08 2003 yilinda, 25196 Sayili Resmi Gazete’de “Millet-
leraras1 Sozlesmeler” kapsaminda yaymlanmistir. Bu protokol
on tedbirlilik ilkesi ¢ergevesinde, biyolojik cesitliligin korunmast
ve siirdiiriilebilir kullanimi tizerinde olumsuz etkilere sahip ola-
bilecek ve modern biyoteknoloji kullanilarak elde edilmis olan
degistirilmis canli organizmalarin giivenli nakli, muamelesi ve
kullanimi alaninda yeterli bir koruma diizeyinin saglanmasina
katkida bulunmay: amaglamaktadir. Insan saglig: {izerindeki
riskleri onemseyerek; 6zellikle smur Gtesi hareketler tizerinde
odaklanmakta ve sistem kurulmasini saglamaya calismaktadir.
Anilan protokole taraf olan tilkelerin bu konuda sistemler olus-
turmasi ve bu sekilde 6zellikle sinir 6tesi hareketlerde, protoko-
liin gereklerini yerine getirmesi zorunlulugu vardir.
Konunun uluslararasi boyutu bu merkezde iken; ulusal anlam-
da da gerek tiiketicinin saghiginin korunmasi; gerekse biyolojik
gesitliligin ve cevrenin korunmasi amaciyla bir sistem olusturul-
masi gerektigi dikkate alinarak; Tiirkiye’de 2004 yilinda Ulusal
Biyogtivenlik Yasa Tasarisi'n1 olusturma calismalar1 baglatilmis-
tir. Ayn1 dénemde; taslagin yasalasmasini takiben, uygulamay1
disipline etmesi amaciyla yonetmelik taslagi olusturma ¢alisma-
larinda da baglanmustir. Yasa ile ilgili toplantilar diizenlenmis,
zaman zaman goriigler alinmis, yasamin yayimlanmak {izere
Bagbakanliga iletildigi ifade edilmis ancak bir gelisme saglana-
manustir. Ekim 2009’dan itibaren ise bu konuda yogun gelisme-
ler yasanmustir:
26.10.2009 tarihinde; “Gida ve Yem Amach Genetik Yapisi De-
gistirilmis Organizmalar ve Uriinlerinin Ithalati, Islenmesi, Th-
racati, Kontrol ve Denetimine Dair Yonetmelik” yayimlanarak
ylrirlige girmistir. Bu Yonetmelik, Tiirkiye’de bu konuda bir
sistem olusturmaya yonelik olarak ¢ikartilan ilk mevzuattir. Y6-
netmelik; konuya taraf kurum ve kuruluslarin GDO ve GDO’lu
iirtinlere yaklasimi gercevesinde yogun tepki almus; tepkiler
ozellikle % 0,9 esik degeri ile % 0,5 degeri, GDO igeren tirtinlerin
tizerinde “GDO igermez” hiikmiiniin yer almasinin yasaklan-
masi, AB ile tam uyumlu olmamasi ve yonetmeligin ngordii-
gii sistem kurulmadan, bir uyum siiresi getirilmemesi tizerinde
yogunlagsmistir. Ayrica; ilgili yonetmeligin yillardir tizerinde
calisilmakta olunan Ulusal Biyogiivenlik Yasasi yayimlanmadan
ytrtrliige girmesi ve tohumlara yonelik hiikiimler icermemesi,
diger bir deyisle tarimsal tiretimi disipline etmemesi de yogun
olarak elestirilmistir. Basina yansidig1 boyutu ile yonetmeligin
iptaline yonelik olarak birden fazla dava acgilmistir.
20.11. 2009 tarihinde; Tarim ve Koyisleri Bakanligi, 26 Ekim ta-
rihli yonetmelikte degisiklik yapan bir yonetmelik yayinlamigtir.
Bu Yonetmelik'le; genel rahatsizlik alanlarina yonelik diizen-
lemeler yapilmaya calisiimis; % 0,9 ile % 0,5 limitleri tiimtiyle
kaldirilarak, her ne miktarda olursa olsun GDO igeren iiriinlerin
etiketlenmesi zorunlulugu getirilmis; ayrica etikette “GDO’suz”
ibaresinin kullanimina izin verilmistir. Degisiklik metninin en
6nemli noktalarindan biri de; halen kontrol belgesi almis tiriin-
lerin ithalat prosediirlerin 01.03.2010 tarihine kadar esneklik
getirmekte olusudur. Yapilan degisiklikle; AB uygulamalar ile

uyumsuzluk daha da artmus; tilkemize has bir yaklagim olustu-
rulmustur. Bunun en tipik 6rnegj; esik deger kavrami yerine, sifir
toleransin kabul edilmesi ve GDO igeren iirtinlerde; icerik hangi
miktarda olursa olsun etiketleme zorunlulugu getirilmesidir.
Agilan davalardan birine yonelik olarak Danistay 10. ve 13. Da-
ireleri Miisterek Heyeti 20.11.2009 tarihinde, ilgili Yonetmeligin
11. ve 20. Maddelerinin yiirtitmesini durdurma karar1 vermistir.
20. Madde; ytiriirliik maddesi oldugundan, fiilen tim Y&netme-
ligin ytrtirliigii durdurulmustur. Kararin gerekgesinde; yonet-
meligin 3. Maddesi'nde, yonetmelige dayanak olarak gosterilen
dtizenlemelerden sadece 5488 Say1li1 Tarim Kanunu'nda dayanak
yasa maddesinin 10. Madde oldugu belirtilerek; diger madde-
lerde ise acik¢a dayamilan maddelerin belirtilmedigi, kanun ve
kanun hitkmiinde kararnamelerin adlarinin sayilmasiyla yetinil-
digi vurgulanmus, yasalarla diizenlenmemis bir alanda, yasa ile
ytriitmeye genel nitelikte kural koyma yetkisi verilemeyecegi
ve yasada agikca esaslar1 belirlenmeden, cergevesi cizilmeden,
Bakanliga Yonetmelikle alt diizenlemeler yapmasi konusunda
cok genis yetkiler verilmesinin yasama yetkisinin devri niteligi
tastyacagi belirtilmistir. Tarim ve Koyisleri Bakanligi'min resmi
sitesinde yer alan; “Ulusal Biyogiivenlik Kanun Taslag1” nin Ba-
kanlar Kurulu'na sunuldugu yolundaki bilgilerin de, dava ko-
nusu yonetmelikle diizenlenen konularin tamamiyla bu konu-
da cikartilacak bir yasa ile diizenlenmesi gerektiginin bir diger
gostergesi olarak degerlendirilerek, 11. ve 20. Maddelere yiirtit-
meyi durdurma karar1 verilmistir. Tarim ve Koyisleri Bakanlig:
sozkonusu karara itiraz etmis ve Damistay Idari Dava Daireleri
Kurulu Yonetmeligin 11. ve 20. Maddelerinin yiirtitmesinin dur-
durulmasma yapilan itirazi kabul etmis, yénetmeligin yeniden
ylriirliige girmesini saglamigtir. Bu karar, tamamen ytiriitmeyi
durdurmanin kaldirilmasina yoneliktir, dava asildan goriistilme-
ye devam edilmektedir. 20.01.2010 tarihinde Tarim ve Kéyigleri
Bakanligy; 26 Ekim tarihli ilk yonetmelikte bir kez daha degisik-
lik yaparak; bu tarihten énce kontrol belgesi alinmus iirtinlerin
ithalatina yonelik olarak, bu iiriinlerin Avrupa Birliginin kabul
ettigi kriterlere uygun olmasi kosulu ile bu Yonetmeligin 5., 6.,
9. ve 11. madde hiikiimlerinin uygulanmasini 1.3.2010 tarihine
ertelemistir. 56z konusu maddeler, genel hiikiimler, izin kosul-
lari, GDO'lu tirtine yonelik bagvuru prosediirii ve bu tirtinlerin
ithalat kontrolleri ile ilgili maddelerdir. Tartisilmakta olan egik
deger, AB ile uyumsuzluklar, bu maddelerde yogunlastigindan;
yapilan son diizenleme ile kontrol belgesi almis olan {irtinlere
sadece AB kriterlerine uygun olmak sarti ile fiili bir gegis stireci
saglanmistir. Ancak; ilgili Yonetmelik ytirtirliikte olsun olmasin,
var olan sorunlarin bir y6netmelik diizenlemesi ile ¢oziileme-
yecegi tiim kesimlerce anlagilmistir. Bu nedenledir ki; Tarim ve
Kéyisleri Bakanligi, Ulusal Biyogiivenlik Yasa Tasarisina son
seklini vererek yasalagmak tizere 15.12.2009'da Basbakanliga
iletilmistir. Bagbakanliga ait resmi web sitesinde yer aldig: hali
ile Yasa Tasaris1'nin 6ne ¢ikan en 6nemli 6zelligi, genetigi degis-
tirilmis bitki ve hayvan tiretimini net bir hiikiimle yasaklamak-
ta olusudur. Diger yandan, son diizenlemelerle kaldirilan “esik
deger”, kavram olarak taslakta yer almakta, ancak esik degeri
belirleme yetkisi Bakanhigin gorev ve yetkileri icerisinde yer al-
maktadir. Ilgili yasa TBMM ilgili komisyonlarinda goriisiilmeye
baglanmustir.

Pains in establishing a system for GMO:

Since December 2009, it’s been an important period for giving concrete results for efforts to establish a system for GMO and its products
which is critical for food safety. Protocol of Cartagena- Bio-diversity Agreement was published under the “International Agreements” in

registry n0.25196 dated 11 August 2003.
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GD Yemlere dair Hayvan Besleme Bilim Dernegi goris bildirdi

enetigi Degistirilmis Yem ve Gidalarla ilgili olarak son
G yillarda 6nemli gelismeler yasanmakta ve iilkemizde bun-
dan etkilenmektedir. Bilindigi tizere diinyada transgenik bitki
tiretimi 1996 yilindan beri hizli bir sekilde yayginlasmaktadir.
Toplam tiretim alan1 2007’ye gore % 9.4 artarak 125 milyon hek-
tara ulagsmistir. Diinyada yem kaynag olarak yaygin bir sekilde
kullanulan musir, soya, pamuk ve kolza bitkisi {iretimi dikkate
alindiginda transgenik cesitlerin énemli bir paya sahip oldugu
goriilmektedir. 2008 yili itibariyle toplam ekim alani i¢inde tran-
sgenik misirin pay1 % 23’e, soyanin % 72'ye pamugun % 47’ye ve
kolzanin % 21’e ulagmugtir.
Misir ve soya hayvan besleme agisindan mevcut yemler igerisin-
de en degerli iki yem hammaddesi olarak diinyada ve iilkemiz-
de yaygin olarak kullamlmaktadir. Ulkemizde bu iki yem kayna-
gmin tiretiminde kendi kendine yeterlilik s6z konusu degildir ve
ithal edilmektedir. Ulkemiz yillardan beri 6nemli miktarda soya
ve musirt hayvan yemi olarak tiim diinyada oldugu gibi kullan-
maya devam etmektedir. Bu iki yem hammaddesinin transgenik
gesitlerinin diinyadaki tiretimi ve ticareti her gecen yil arttigin-
dan iilkemize ithal edilenlerin de agirlikli olarak transgenik ol-
dugu kabul edilmelidir.
26/Ekim /2009 tarih ve 27388 sayili Resmi Gazetede yayinlanan
“Gida ve Yem Amacl Genetik Yapist Degistirilmis Organizma-
lar ve Urtinlerinin Ithalati, Islenmesi, Thracati, Kontrol ve Dene-
timine Dair Yonetmelik’ ile transgenik yem ve gidalarin ithalati
ve bunlart kullanarak yem ve gida tiretimi, bilimsel inceleme,
degerlendirme ve izin asamasini iceren belirli kurallara baglan-
maya calisilmaktadir. Bu yonetmelik kamuoyunda biiytik tartis-
malara yol agmis, uygulamada AB’de 6 ay olan gegis stiresi veril-
mediginden ciddi problemler yasanmaya baglamistir. Yiiriirliige
giren Yonetmelik GDO'lara izin olarak algilanmakta ve Steden
beri oldugu gibi son zamanlarda da konu hakkinda ¢ok sayida
spekiilasyon yapilmasina sebep olmaktadir. Diinyada 1996 yi-
lindan beri transgenik yemlerin hayvanlarda gelisme, verim ve
sagliklarina olan etkileri konvansiyonel yetistirilen gesitlerle kar-
silastirllmis, yapilan ¢ok sayida bilimsel arastirmada olumsuz
bir bulguya rastlanilmamusgtir. Diger yandan, GDO iceren yemler
ile beslenen hayvanlardan elde edilen et, siit, yumurta gibi hay-
vansal tirtinlerde transgenik yem gesidine ait genetik materyale
rastlanilmadig: cok sayida bilimsel aragtirma ile teyit edilmistir.
Avrupa Birliginin gida giivenliginden sorumlu bagimsiz kuru-
lusu EFSA (Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi) tarafindan ha-
zirlanan 20 Temmuz 2007 tarihli “GDO’lu yemlerle beslenen

hayvanlarin eti, siitii ve yumurtalarinda rekombinant DNA

LT RS donliiek

veya proteinlerin akibeti * konulu raporun sonug kisminda 6zet

olarak;

a-Biyolojik olarak aktif olan genler ve proteinler, gida ve yem-
lerde cesitli miktarlarda bulunurlar. Hayvanlarin ve insanlarin
sindirim sisteminde, bu gida ve yemlerin yenmesi sonrasinda,
kisa DNA veya peptidlere hizla pargalandig,

b-Bugiine kadar, canli hayvanlar tizerinde yapilan ¢ok sayida-
ki deneysel calismalar gostermektedir ki: ‘broyler, inek, domuz
veya bildircin gibi ¢iftlik hayvanlarmin dokularinda, sivilarinda
veya yenilebilir tirtinlerinde GDO’lu bitkilerden alinan rekom-
binant DNA parcaciklar1 veya proteinlere rastlanmadig1’ ifade
edilmektedir.

Dernegimiz; bugiine kadar yapilmis bilimsel g¢alismalar ve
EFSA’nin raporu 1siginda gerek halkimizin saglikli ve dengeli
beslenmesi, gerekse iilke hayvanciliginin korunmasi agisindan
¢ok dikkatli olunmasi gerektigi, GDO igeren yemlerin hayvan-
larin biiyiime, gelisme, verim ve sagliklar i¢in her hangi bir sa-
kincasi olmadi}, dolayisiyla insanlarimizi hayvansal gida tiike-
timinden uzaklagtiracak spekdilatif soylemlere itibar edilmemesi
gerektigini kamuoyuna aciklamaktadir.

Keza Avrupa Birligi yasalarinda da bu temel dogru teyit edil-
mektedir. GDO’larin etiketlenmesi ve izlenebilirligine dair Re-
giilasyon (EC)1830/2003" e gore; GDO igerikli maddelerden tii-
retilmis tiim yem ve gidalar, son tiriinde GDO olup olmadigina
bakilmaksizin, etiketlenmek zorundadir. Ancak ilgili kanuna
gore GDO'lu yem ile beslenen hayvanlardan elde edilen et siit,
yumurta vb. tiriinler etiketlenmek zorunda degildir. Buna gore
transgenik yemlerle beslenen hayvanlardan elde edilen tiriinle-
rin risk tagimadig kabul edilmektedir.

Animal Breeding Science Association commented on GM Feed

Animal Breeding Science Association has commented on GM feed. In their statement it was declared that since 1996 transgenic feeds are being

investigated in the world with respect to their effects on animal growth, efficiency and health compared to conventional feed and no negative
evidence were detected. On the other hand, it was confirmed by various scientific research that genetic material of the GM feed was not found

in any of meat, milk, eggs from animals fed with GM feed.

Gida Giivenligi  2010-1



‘Gida Guvenligr’
Hizli, Guvenilir Gida Analizleri
ve Uzman Danigmanlik

DIN EN ISO/IEC 17025:2005
ULUSLARARASI AKREDITE

- 500’ua agskin Kimyasal, Mikrobiyolojik ve
Fiziksel analiz hizmeti

« Metal analizleri

» Mikotoksinler

 Pestisit

- Raf omru calismalari

« Uzman kadro

CEVRE

GIDA ANALIZ
e « LABORATUVARI
S =

Cevre Endustriyel Analiz Sanayi ve Ticaret A.S.
Merkez Mahallesi Ceylan Sokak No: 24 Mart Plaza 2. Kat Kagithane / istanbul

Tel. : (0212) 321 09 00 (pbx) Faks :(0212) 321 09 75
e-mail : info@cevreanaliz.com www.cevreanaliz.com

..\\‘l""'}'r‘,"

RN

DEUTSCHES SN="
AKKREDITIERUNGSSYSTEM HaCNRA
PRUFWESEN GMBH BNt
ol



Ogrenci ve hastalara at ve esek eti yedirdiler

esitli tarihlerde at ve esek eti operasyonlarinin yapildig:
(;Adana’da, yurtta kalan Cukurova Universitesi (CU) 6g-
rencilerine at ve esek eti yedirildigi ortaya qikt1. 3 bine yakin
tiniversite 6grencisinin barindigi kampus igerisindeki 6grenci
yurtlarimin yemek ihalesini alan firmanimn at ve egek eti kullan-
dig1 raporla belirlenirken, yemek firmasinin eti aldig1 kasabin et
verdigi yemek sirketleri de yakin takibe alindi.
Adana’da bir kasabin at ve egek kesip, etini sattiindan siiphe
eden Tarim Il Miidiirliigii ekipleri, bu kasabi takibe aldi. Kasa-
bin et satti1 yerlerden birinin de CU’deki 2 bin 800 kiz ve erkek
dgrencinin kaldig1 Fevzi Cakmak Ogrenci Yurdu'nun yemegini
yapan firma oldugu saptandi. Kasabin firmaya eti vermesinin ar-
dindan yurt yemekhanesinin mutfagina operasyon diizenlendi.
Tarmm {1 Midiirliigi 11 Kontrol Sube Miidiirliigii ekipleri, mut-
faktaki etlerden numune aldi. Bu numunenin incelemesinde at
ve esek eti karisimindan olustugu anlasildi. 22 Aralik’ta ortaya
¢ikan bu durum Adana Valiligi ile Kredi ve Yurtlar Kurumu
Bolge Miidiirliigii'ne bildirildi. Kredi ve Yurtlar Kurumu Bolge
Miidiirliigii, yurdun yemek ihalesini alan firmanin s6zlesmesini
aym giin feshetti. Universitedeki yurtta ortaya ¢tkan bu olayin
ardindan, kentteki diger 6grenci yurtlar1 da yakin takibe alindu.
Fevzi Cakmak Ogrenci Yurdu'nun yemek ihalesini kazanan ve
ad1 aciklanmayan firmaya et veren kasabin, diger miisterileri ile
ilgili arastirmalar da stirtiyor.

At eti hastanede de kul-
lanilmig ]
Adana Valisi Tlhan Atis, Ta- |
rm Il Miidiirliigii tarafindan
91 ayr1 noktada yapilan dene-
timlerde Fevzi Cakmak Og-
renci Yurdunun yan sira bir
hastanede de yemeklerde at §
ve esek eti kullanildigimin be-

lirlendigini séyledi. Hastane adini agtklamayan Vali Atis, vatan-
daglarin endiselenmemesi gerektigini ve denetimlerin son hiziy-
la devam ettigini belirtti. Vatandaglara hazir kiyma almamalar:
uyarisinda bulunan Atis soyle konustu: “Denetimler sirasinda
bir 6grenci yurdu ile bir hastanenin yemekhanesinde tek tirnakli
hayvan eti (at ve esek) olduguna dair bulgulara ulagild.

Bir isletme sahibi konunun gergek olmadig1 yéniinde Mersin i1
Kontrol Sube Miidiirliigii'ne bagvurdu. Orada yapilan aragtir-
mada da konu dogrulandi. Bu etin yemeklerden ziyade kebapta
kullanildig1 anlagildi. 91 ayr1 noktada incelemeler yapild: ve 2
yerde bulgular saptandi. Bu firmalarin kamu kurumlariyla is
yapiyorlarsa ihaleleri iptal edildi.” Incelemelerin stirdiigiinii
belirten Atig, firmalara agir para cezasi uygulanacagini, ayrica
gerekli goriildiigiinde Cumhuriyet Bagsavciligi'na sug¢ duyuru-
sunda bulunulacagin kaydetti.

www.milliyet.com.tr

Donkey and horse meat presented to students and patients

It was identified that the contracted company presenting catering services for student boarding houses hosting nearly 3 thousand students,
was using horse and donkey meat in its meals. Governor of Adana Mr. [lhan Atis stated that inspections conducted by Provincial Agricultural
Directorate at 91 different places showed horse and donkey meat was used in meals delivered to hospitals in addition to Fevzi Cakmak Student
Boarding House. .

Gidada denetim yetkisi 6zel sektére geciyor

zun yillardir kamunun tekelinde olan gida denetimleri 6zel
Usektére agihiyor. Hazirlanan yeni modele gore, gida dene-
timinden sorumlu olan Tarim ve Koyisleri Bakanlig, yetkisini
ozel sektore verirken kendisi denetim yapan firmalari denetle-
mekle yiikiimlii olacak. Ozel gida denetim firmalarinin finans-
man ise tiim gida firmalarmin katkida bulunacag: bir fondan
kargilanacak. Ote yandan, denetimin &zele agilmasiyla yeni bir
sektor de dogmus olacak. Tarim ve Koyisleri Bakanligy, bir stire-
dir kontroliinde olan gida denetimi sisteminde kokten degisiklik
i¢in ¢alismalara bagladi. Tarim ve Koyigleri Bakanlig1 Miistesa-
r1 Vedat Mirmahmutogullari'nin, verdigi bilgiye gére “yeminli
gida kontrolorliigii” sistemi {izerinde ¢alisiliyor. Tarim ve Ko-
yisleri Bakanlig1 ile ilgili olarak Bagbakanlik’ta bekleyen tasarilar
arasinda, bakanhiga gida denetimi konusunda “hizmet alim1”

yapma hakk: taniyan bir madde de bulunuyor. Bu diizenleme-

nin yasalasmasinin ardindan, konuyla ilgili olarak kurulacak sir-
ketlere s6z konusu hakkin devredilmesi planlaniyor. S6z konusu
firmalar, 24 saat denetim yapma kosuluyla isi tistlenecek. Ozel-
likle gida miihendislerinin kuracag sirketlerin bu alanda faaliyet
gostermesi hedefleniyor. Gida denetim firmalari farkl alanlarda
uzmanlagacaklar ve herkes kendi ihtisas alanina gore denetim
yapacak. Gida denetimi yapan firmalar birebir denetledikleri fir-
malardan ticret almayacak. Ancak denetim firmalarinin finanse
edilmesi igin bir fon kurulacak, bu fona tiim sektor belli miktar-
da katkida bulunmakla ytiikiimlii olacak. Bu fon tizerinden de
gerekli 6demeler yapilacak. Miistesar Mirmahmutogullari, ba-
kanlik olarak boyle bir sistem tizerinde galistiklarini ve sistemin
yasama gegmesi durumumda 24 saat gida denetiminin miimkiin
olabilecegini sdyledi. Mirmahmutogullari, bircok Avrupa tilke-

sinde de s6z konusu sistemin gegerli oldugunu kaydetti.

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

Auditing duty in food sector is being transferred to private sector
Auditing duty, that is a legal monopoly, in food sector is being transferred to private sector. According to the new model prepared, The Ministry
of Agriculture and Rural Affairs will be responsible for controlling the auditing companies while delegating its auditing duty to private sector
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Saglik Bakanhgi civali termometreleri yasakladi

S aglik Bakanligi, saglik agisindan tehlike olugturmas: nedeni
ile civali termometrelerin (ates 6lgerler) satisini durdurdu.
flag Eczacihk Genel Miidiirliigii'niin yayinladig genelgede su
uyarilar yer aldu:

Camdan yapilan bu termometreler, kolaylikla kirilabilmekte ve
icindeki civa agiga c¢ikarak oda 1sisinda kolayca buharlagabil-
mektedir. Civa zehirlenmesi, 6zellikle buharlagan civanin so-
lunmas1 ve gidalarin igine bulasarak agizdan alinmasiyla olusur.
Zehirlenme bul-
gular1  kolaylikla
ayirt edilebilecek
nitelikte olmadi-
gindan, tam koy-
mak da zorlas-
maktadir.  Civa,
viicuttan atilamaz
ve civa buharn,
hiicre  zarndan
kolaylikla gecerek
beyne ulagabilir.
Tim dokula-
ra yerlesen civa
buhari, zamanla
dokularda birikti-
ginde, dontistimii
olmayan nérolojik
bulgulara neden
olmaktadir.  Bu
bulgular  6liime
neden olabilmek-

tedir. Taninin zamaninda konulmasi1 durumunda bile uygulana-
cak tedavi, ortaya ¢ikan bulgular1 tamamiyla yok etmeye yetme-
mektedir. Bu nedenle heniiz tiiketiciye sunulmamuisg iiriinlerin,
1l Saghk Miidiirliigii gorevlileri gézetiminde imha edilmesi ge-
rekmektedir.

Saglik kurumlari ve okul laboratuvarlar1 gibi kamusal alanda
hali hazirda kullanilmakta olanlarn yerine miimkiinse civa
icermeyen muadil-
lerinin  kullamlmasi
oneriliyor.  Kirilan
termometre icin-
deki civayla temas
eden kisilerin Re-
fik Saydam Huf-

zissthha Merkezi
Bagkanhigi'na bas-
vurmalar1  tavsiye
ediliyor.

Web tabanli yazilim
sayesinde de gelen
sikayet ve ihbarlar
en kisa siirede so-
nuglandiriliyor. Bas-
vuru sonucu yine
ayni ¢agri numa-
rasi aranarak veya
www.alo174.gov.
tr adresine girilerek
Ogrenilebiliyor.

Ministry of Health banned sale of mercury thermometers

kaynak: www.haber34.com

Ministry of Health has banned sale of mercury thermometers due the risk they pose on human health. Medicine and Pharmacy General Dire-
ctorate announced by a circular that thermometers made of glass can easily break down and the mercury coming out of the thermometer may
cause poisoning once it is breathed or incorporated into food, which may result in death.

Ecolab’tan Haiti’deki deprem felaketi icin 1.4 milyon dolarlik yardim

d - - T

E colab Haiti depremi igin 1.4 milyon dolarlik tirtin bagi-
sinda bulundu. Bununla birlikte tiim ditinyadaki Ecolab
cahsanlarinin da bireysel olarak katilabilecegi bagis programi
cercevesinde toplanan maddi yardimlarla ayrica katki sagland.
“Ecolab’in temizleme ve sanitasyon tiriinleri, 6zellikle su gerek-
tirmeyen el ve yiizey sanitasyon tirtinleri bu tiir felaketlerde bii-
yiik 6nem arz etmektedir” diyen Ecolab CEO’su Douglas Baker,
“Ttim diinyaya insanh@1 hatirlatan bu felakette calisanlarimizla
birlikte Ecolab olarak Haiti’deki insanlara yardim saglayabildi-
gimiz icin mutluyuz” dedi.

Ecolab calisanlarmin da bireysel olarak katilabilecegi bagis
programunda, toplam bireysel yardim hedefinin 25.000 dolar
olarak belirlenmesine ragmen calisanlarm gosterdigi olagantis-

tii ilgi sayesinde 35.000 dolar maddi yardim topland.
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Bilim adamlarn akrilamid icin gtivenli seviyeleri belirledi

BD’de gergeklestirilen yeni bir toksikoloji ¢alismasi, kan-

ser riskini 6nlemek icin giinliik tolere edilebilir akrilamid
aliminin bir kilogram viicut agirhig icin 2.6 mikrogramda tutul-
masi gerektigini soyliiyor. Bu deger, kanserojen diizeyler icin
tolere edilebilir giinliik aliniminda (TDI) 70 kg'lik bir insan icin
182 mikrograma esdeger. Norotoksisite agisindan TDI igin ise bu
deger daha yiiksek ve 40 mikrogram/kg giin veya 70 kg'lik bir
insan igin 2800 mikrogram/giin seviyesinde. Her iki deger de
daha 6nce yapilan ¢aligmalar ile ortaya konan tahminlerin ¢ok
tizerinde. Ornegin Kanada Saglik Ajansi, yetiskinlerin akrila-
mide gida yoluyla maruz kalmalarin ortalama 0.3-0.4 mikrog-
ram/kg viicut agirligi olarak tahmin ederken, Isve¢'te yapilan
bir galismada giinliik alim 0.5 mikrogram/kg viicut agirlig: ola-
rak tahmin ediliyor. ABD Gida ve Ilag Ajansi ise giinlitk alm

Akrilamid efsanesi

Akrilamid, seker ve asparajin ad1 verilen amino asit arasinda 1s1
ile baglan reaksiyon sirasinda olusan ve kanserojen oldugun-
dan siiphelenilen bir maddedir. Maillard reaksiyonu olarak da
bilinen bu siireg, firinlanmus, kizartilmis ve tostlanmis gidalarin
kahverengi ve lezzetli olmasini saglamaktadir. Laboratuvarda
kanserojen olmasina kargin, pek ¢ok epidemiyolojik ¢calisma gida
yoluyla her giin akrilamide maruz kalinmasimin kaygiya neden
olamayacak kadar diistik bir ihtimal oldugunu gésteriyor.

miktarini 0.4 mikrogram/kg viicut agirhigi olarak tahmin ediyor.
Market Imalatcilar1 Dernegi (Grocery Manufacturers Associati-
on) tarafindan finanse edilen bir ¢calisma, akrilamid ve metaboliti
glisidaminin insanlarda ve farelerdeki dozlarim karsilagtirmak
igin oldukga gelismis, psikolojik esash toksikokinetik bir mo-
del kullanmuglar. Sapphire Grup A.S.de calisan Robert Tardiff
onderliginde calisan arastirmacilar bulgularimi Gida ve Kimya-
sal Toksikoloji (Food and Chemical Toxicology) dergisinde ya-
yimlayarak, tolere edilebilir giinliik alim ve pisirilmis gidalarla
akrilamide maruz kalmanin nérotoksisite ve tiimor olusumuna
imkan vermeyecek giivenli araliklarda oldugu sonucuna vardik-
larin1 ve kullandiklar1 giincel insan dosimetresi modeli ve ak-
rilamidin etki seklini anlamig olmalar sebebiyle ¢alismalarimin
giivenilirliginin oldukga yiiksek oldugunu ifade ettiler.

Akrilamid mansgetlere ilk defa 2002 yilinda, Isve¢ Gida Otori-
tesinin laboratuvarda karbonhidrat agisindan zengin gidalarla
beslenen farelerde yiiksek dtizeylerdeki akrilamidin kansere
neden oldugunu agiklamasi ile tasindi. Bu bulgunun ardindan,
tiim diinyada s6z konusu kimyasal maddeye iligkin veriler top-
lanmaya baglandi. Diinyada 200’den fazla arastirma projesi bas-
latild1 ve bu aragtirmalarin bulgular: ulusal hiikiimetler, AB ve

Birlesmis Milletler tarafindan koordine edildi.
Kaynak: Gida ve Kimyasal Toksikoloji

Scientists defined safe limits for acrylamide.

Tolerable intakes of acrylamide should be set at 2.6 micrograms per kilogram of body weight to avoid the cancer risk, says a new toxicology study
from the US. The researchers, led by Robert Tardiff wrote, “Ouverall, we conclude that the TDIs and margins of exposure for average exposures
to acrylamide in cooked foods provide an adequate margin of safety to preclude neurotoxicity as well as tumor formation”.

Dezenfektanlar bakterilere yariyor

Hastahk kapmamak icin kullanilan dezenfektanlarin, bakte-
rilerin ¢ogalmasina ve antibiyotiklere direncinin artmasina
yol agabildigi bildirildi. Ingiliz yaym kuruluslar Independent ve
BBC’deki habere gore, Milli frlanda Universitesi tarafindan ya-
pilan bir arastirmada, “Pseudomonas aeruginosa” bakterisinin,
hiicrelerinden (dezenfektan veya antibiyotiklere karsi) antimik-
robiyal maddeler salma yetenegini artirmak suretiyle, dezenfek-
tanlara kars1 bagisiklik kazandigi belirlendi. Hasta-
_ = nelerde kapilan enfeksiyonlarin co§una yol acan
?m s6z konusu bakteri ayrica, dezenfektanlar yii-
\ ztinden, ciprofloxacin tipi antibiyotiklere kars:

/

direng gelistirmesini saglayan bir DNA mutasyonu da gegiriyor.
Arastirma ekibinin bagkani Dr. Gerard Fleming, 6ldiirticii dere-
cede olmayan dezenfektanlara maruz kalmanin, bu bakterinin
hayatta kalma giictinii artirdigini s6yledi. Bunun, yanhs sekilde
seyreltilmis dezenfektanlarin hastanedeki yiizeylerde biraktigt
kalintinin antibiyotige direngli bakterinin ¢ogalmasini saglaya-

cag1 anlamma geldi
kotiistiniin,

ine isaret eden Fleming, bundan daha da
akterinin daha ¢nce maruz kalmadig:
kargs1 bile direng gelistirebilmesi oldu-
Arastirma, Microbiology dergisinin

. yayimlandi.

antibiyotiklere
gunu  Dbelirtti.
Ocak sayinda

Disinfectants in the service of bacteria

It was reported that the disinfectants used for protection against bacteria may facilitate multiplication of bacteria and result in increased anti-

biotic resistance.
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NSF INTERNATIONAL’'DAN
| DUNYADAKIi TEK SERTIFIKALANMIS
Y SU SERTIFIKASYONU

BU YIL KURULUSUNUN 65. INCi YILINI KUTLAYAN
NSF INTERNATIONAL, GIDA VE SU GUVENLIGI ALANLARINDA HALK
SAGLIGININ KORUNMASI MiSYONUNUN DUNYADA
EN GUVENILIR iSIMLERINDEN BiRIDIR... )

NSF International Kimdir? b )
* Kar amaci giitmeyen, bagimsiz bir organizasyon olarak kurulmustur.

* Gida ve Su giivenligine iligkin, halk saghigim g6z 6niine alarak STANDARTLAR
GELISTIRIR VE GELISMESININ SUREKLI TAKIPCISI OLUR.

* Su ana dek gelistirdigi STANDARLAR NSF-ANSI adi altinda ANSI (AMERICAN
NATIONAL STANDARIZATION INSTITUTION ) tarafindan AKREDITEDIR.

* Gida ve suyun degdigi her tiirlii makine, malzeme ve ekipmanlarin ve gida ve su iiriinlerine
katilan kimyasalarin iiretildigi iiretim kuruluslarina ,uluslararas: pazarlarda kalitelerini
ispatlayacak URUN SERTIFIKASYONU SERVISI verir.

* 3. PARTI DENETIMLERI YAPAR.

* ABD deki 14 000 M2 biiyiiklugiindeki Merkez Laboratuarinda genis kapsaml

* LABORATUAR HIZMETI VERIR.

* WHO (DUNYA SAGLIK ORGUTU) ile dayanigmali caliir.

NSF Mesrubat Sertifikasyonu Nedir?
Mesrubat sertifikasyonu ,Gida giivenligi ve Kalite sistemleri, 6zellikle kiiresel mesrubat
sanayinin ihtiyaclarini karsilamak iizere, FDA kurallarina dayal olarak tasarlanmigtir

L3

' Senelik NSF denetimi

* Kalite Yonetim Sistemleri

* HACCP

* Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri
e {yi Uretim Uygulamalari (GMPs)

e Uriin Geri Cagirimi ve izlenebilirlik
* Gida Giivenligi ve Savunma

Sertiﬁké_l-anm|§...

e

Senelik Su Kalitesi Analizi
Sige Sular ve Megrubatlar
» Diinya Saglik Orgiitii (WHO) I¢ilebilir Kalitede Su Mevzuat
 Avrupa Birligi Miiktesebati(EU/EC)
— Siselenmis / Paketlenmis Su

— Dogal Mineralli Sular
» Amerika Birlegik Devletleri Saghik Bakanligi (USFDA)

Su Plus ve Fonksiyonel Mesrubatlar
. Etiket Verifikasyonu
. Sertifikali Sporcu Uriinleri — Yasak Maddeler Sertifikasyonu

SERTIFIKASYON KAPSAMI URUNLER

Su Su— Plus Fonksiyonel Su - Plus
Katkisiz Sular. Asagidakilerden herhangi » Zihni veya viicudu etkileyebilecek
* Sise Sular biri eklenebilecek sular: herhangi bir igerik eklenmis
Duragan/Kopiiklii * Aromalar mesgrubatlar,
» Tatlandiricalar
* Dogal Mineral Sulari * Koruyucular
Duragan/Kopiiklii * Karbonlama

* Diger fonksiyonsuz igerikler

Iletisim I¢in: Tiilin Armk
+90 216 445 60 60 /0532 796 15 84
tarnik@nsf.org



Gida Giivenligi

Bilim adamlari: BPA incelemesi para kaybi ve geciktirme taktigi

3 bilimsel uzmandan olugan grup, ABD hiikiimetinin bifenol

A (BPA) ile ilgili incelemesinin para kaybi ve hatta séz konu-
su kimyasalla ilgili bir karar verilmesini geciktirmeye yonelik bir
taktik oldugunu séyledi.

Gida ve flag Idaresi'ne (FDA) bir mektup génderen bilim adam-
lari, tartismali kimyasala iliskin goriisiin incelenmesi kararini
elestirerek, Milwaukee Dergi izleyicisi'nin s6z konusu madde-
nin giivenliginin 900’den fazla ¢alismada ele alindigim agikla-
digin ifade etti. Grup, ajansi BPA ile ilgili bir hiikiim vermeyi
ertelemek amaciyla, etkileri konusunda daha fazla aragtirma
yapilmasini talep etmekle sugladi. FDA kararimi ontimiizdeki
ay icinde agiklayacagimi duyurmustu. BPA konusunda galisan
bir akademisyen, “FDA'nin daha 6nce detayl bir sekilde cali-
silmus bir kimyasal i¢in 6nemli 6l¢iide para ve zaman harcamasi
rahatsiz edici” dedi. FDA'nin yeni ¢aligmalar igin 7 milyon Dolar
harcama yolundaki adimu elestirilirken, hiikiimetin ¢alismalarin
diistik seviyelerdeki BPA’ya dayanikli olan fareler tizerinde ya-

pilmasi konusundaki anlamsiz 1srar1 dikkat gekiyor.

Bir ¢cogu BPA degerlendirme panellerinde gorev alan kisilerden
olusan grup, hiikiimetin s6z konusu maddenin giivenligine ilig-
kin bir karar vermeyi kasith olarak geciktirdigine iligkin kaygi-
larin1 dile getirerek, aragtirma ve yeniden degerlendirme ara-
sindaki bu kopuklugun, FDA'min ciddi bir halk saghig: sorunu
olan BPA’ya maruz kalma ile ilgili bir ¢6ztim bulmak mi yoksa
sonuglarmin alinmas: yillar siirecek olan arastirmalar1 bekleye-
rek karar vermeyi ertelemek mi istedigi konusunda soru isareti
olusturdugunu belirtti.

BPA, polikarbonat plastik biberonlarda, bebek bardaklarinda ve
bazi konserve kaplamalarinda yaygin sekilde kullanilan bir kim-
yasal. Kimyasalin siirekli kullanimina iligkin tiiketiciler ve politi-
kacilarin kaygilarinin merkezinde s6z konusu kimyasalin, 6zel-
likle kaplar 1sitildiktan sonra, ambalajlardan gidaya ge¢gmesi yer
aliyor. ABD'nin baz1 eyaletlerinde ve Kanada’da bebek ve kiiciik
cocuklar igin yapilan gida kaplarinda kullanimi yasaklandi.

Scientists: BPA investigation is loss of money and delay strategy

Rory Harrington, 15 Ekim 2009

The US Government’s review of bisphenol A (BPA) is waste of money and perhaps even a ploy to delay making a decision on the chemical, a

group of 33 scientific experts have said. They criticised an FDA move to spend a further $7m on more studies and cautioned that the research

could be meaningless because the government had insisted on using rats that were resistant to BPA at low levels. “Disconnect between research

and reassessment raises concerns about whether the FDA is striving to resolve the critical public health issues raised by widespread exposure

to BPA, or is avoiding making a decision because of the pending research, the results of which will not be available for review for many years.”

said the group.

Senator Gillibrand gida glivenliginin gézden gecirilmesini teklif ediyor

ew York Senatorii Kirsten Gillibrand, denetim stirecindeki
Neksiklikler ve bulagan ve hastaliklarin énlenmesi konula-
rimin ele alinmasi igin yeni bir federal gida giivenligi mevzua-
t1 teklif etti. Mevzuat, bir alternatif olarak degil, Gillibrand’'in
da destekgisi oldugu Gida Giivenligi Modernizasyon Yasasini
desteklemek amaciyla teklif edildi. Gida Giivenligi Moderni-
zasyon Yasasi halen Senato’da goriisiilmeyi bekliyor. Teklif,
gida giivenliginden sorumlu iki hiikiimet birimi olan Gida ve
Tlag idaresi (FDA) ile ABD Tarim Bakanlig1 arasindaki iletisimin
iyilestirilmesi ve geri ¢agirma, halkin egitilmesi ve daha etkin
denetimlerin saglanmasini amagliyor.

ithalatta gida giivenligi

Gillibrand’a gore ithalatta gida giivenligine iliskin en 6nemli ek-
sikliklerden birisi, hala iilkeye gelen gida ve tarimsal iiriinlerin
denetimini yapacak yeterli uzman bulunmamasi. 2001 yilinda it-
halatta yaklasik %70 olan tarimsal denetim oraninin 2008 yilinda
%40’a diistigiini ifade eden Gillibrand, teklifin, ithal gidalarin
giivenliginin saglanmas: igin denetci alimini 6ncelikler arasina
aldigm belirtti. Mevzuat ayrica, yabanci gida imalatgilarinin
rtinleri igin sertifika sunmasi gerekliligini ve uygun olmayan
gidalarmn girisinin reddini de kapsiyor. Amerika’da 2009 yilin-
da hala gida giivenligi agisindan dogru diirtist test edilmeden

iilkeye giren ve dogrudan mutfaklara, okul kantinlerine ve res-
toranlara ulagan gidalar oldugunu belirten Gillibrand, bunun
hastaliklarin yayilmasina ve pek ¢ok hayata mal oldugunu, bula-
sik gidalarin mutfaklarimiza gelmeden 6nce tespit edilmesi igin
daha fazla ¢aba harcanmas: gerektigini, bu kapsamda sundugu
teklifin denetim sistemindeki eksiklikleri gidermeyi, geri ¢agir-
ma siirecinin iyilestirilmesini ve halkin ailelerini koruyacak se-
kilde bilgilenmesini saglamak amaciyla egitilmesini kapsadigini
ifade etti.

Geri cagirma bilgisi

Mevzuat, halkin geri ¢agirma siirecine iligkin olarak bilgilendi-
rilmesi amaciyla bir sistem kurulmasini ve geri cagrilan tirtinler
ile ilgili dogrudan market raflarma uyarici bilgiler asilmasini
kapstyor. Gillibrand ayrica, kiymalarin, kiyma haline geldikten
hemen sonra ve diger bilesenler karistirilarak hamburger haline
getirilmeden 6nce E.coli yoniinden incelenmesini de planliyor.
Amerikan Et Sanayii teklifi olumla karsilamasina ragmen, bu
durumun et sanayiinde hali hazirda uygulanmakta olan milyon-
larca testi iki katina gikaracagini ifade etti. Hastalik Kontrol ve
Onleme Merkezinin verilerine gore, her yil 76 milyon Amerikali
gida kaynakl hastaliklardan zarar gériiyor, 325 000 kisi hastane-
lik olurken yaklasik 5000 kisi hayatin kaybediyor.

Senator Gillibrand offers revision of food safety

Rory Harrington, 15 Ekim 2009

New York Senator Kirsten Gillibrand has put forward a proposal for new federal food safety legislation to address ‘gaps’ in the inspection
process and concentrate on contamination and disease prevention. The proposal calls for better communication between the Food and Drug
Administration (FDA) and the US Department of Agriculture (USDA), the two main government departments responsible for food safety, as

well as better recall response, public education, and improved inspection.
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i iwarlak Masa /Round Table

Su ve Gida Giivenligi konusunda ISKI (istanbul Su ve
Kanalizasyon Idaresi) Genel Miidiirii Mevliit Vu-

Dog. Dr. Mustafa Ertek ve SUDER (Amba-
lajli Su Ureticileri Dernegi) Yonetim
Kurulu Bagkanit Adnan Cavus’'un
gortislerine bagvurduk. '

ral, Refik Saydam Hifzisthha Merkezi Bag,kamf

.:.w o
>
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Mevliit Vural istanbul Su ve Kanalizasyon
idaresi (ISKI) Genel Miidiirii

ISKI I¢me Suyu Havzalar: Yonetmeligi, Istanbul
Bﬁlyiik§ehir Belediyesi sinirlart iginde ihtiyag du-
yulan i¢me ve kullanma sularimin temin edildigi ve
edilecegi Istanbul Biiyiiksehir Belediyesi sinirlari
dahilinde ve haricinde bulunan yiizey ve yeralti su
kaynaklarimin cesitli yollarla kirlenmesini 6nlemek
amaciyla, koruma kullanma dengesi de gozetilerek
hazirlanmigtir. Kiiresel ismmanin soz konusu oldu-
gu, yeterli ve temiz su temininin diinya olceginde
er gecen giin daha fazla onem kazandigr boyle bir
donemde kurumlar arasinda yapimas: gereken is-
birliginin 6nemi daha ¢ok ortaya ¢ikmakta, bireysel
ve kurumsal olarak herkesin koruma kurallarina ti-
tizlikle riayet etmesi gerekmektedir.

Sebeke sularinin icimi ve kullanimi insan saghgi agisindan gii-
venli midir? Karsilasilabilecek riskler nelerdir?

Idaremiz tarafindan sebeke sistemine verilen su her tiirli insani
tiiketim gayesi ile kullanima uygundur. lgili mevzuatta icme ve
kullanma suyu gibi ayirim yapilmayarak insani tiiketim amacl
sular olarak tek bir tanim yapilmaktadir. Kargilasilacak riskler,
sebeke suyunun direkt kullanilmayarak tiiketici depolarinda
uzun siire bekletilmesi ve depolama kosullarmim uygun olma-
masindan kaynaklanacak olan risklerdir.

istanbul’'da su sebekeleri ne kadar giivenli?

Istanbul’da su sebekeleri son derece giivenlidir. Sebekeye verilen
su ham su kaynagindan baglanarak aritma prosesinin her kade-
mesinde kontrol edilmekte, kontroller sebekede de stirdiiriilmek-
tedir. Sebekelerimizde Diinyanin en kaliteli borular1 kullanil-
maktadir. Sebeke yenileme oranimiz %100'lere yaklasmaktadir.

Su kaynaklarini koruma da temel politika ve dncelikler neler-
dir?

Igme suyu havzalarim koruma-kullanma dengesi iginde yénet-

General Manager, Istanbul Water and Sewage Administration
(ISKI) Mevlut Vural:

Regulations of ISKI Drinking Water Reservoirs was prepared to pre-
vent pollution of surface and underground water sources which are
and will be needed for drinking and utility purposes within and out-
side the boundaries of Istanbul Metropolitan Municipality. During
the era of global warming as well as the significance of sufficient and
clean water sources every day, cooperation between the corporates is
even more important where individual and corporate level care shall
be given for the reservation of these principles.

mek, yapilasma yasagi olan alanlarda yapilasmaya kesinlikle
miisaade etmemektir.

Tim diinyay! etkisi altina alan kiiresel 1sinma tehlikesi ile
istanbul’un hizla artan niifusu ve kentlesme sorunu beraberin-
de su sikintisini da getirmekte. iSKi’ nin bu konuyla ilgili almis
oldugu dnlemler nelerdir? Ne tiir calismalar yapilmaktadir?

e Istranca projelerinin 4. etabina ait projeler hazirlanmig, Cevre
ve Orman Bakanligi, MSB ve Disisleri Bakanlig1 ile projenin haya-
ta gegmesi igin gerekli izin calismalar: stirdtirtilmstiir.

e Istranca 4. etaptan temin edilen sularin rezervi icin baraj plan-
lanmis ve planlama raporu hazirlanmistir. Gerekli izin calismala-
r1 stirdtirtilmektedir.

* Melen gayma ait suyun Istanbul’a iletimi igin 1. etabm tamam-
lanmasinda finansman destegi bulunmus, 2. etabin imalatina bas-
lamusgtir.

® Su temininde deniz suyunun kullanimini aragtirmis ve tekno-
lojiyi kabul edilebilir maliyetlere indiginde su kaynaklarimin du-
rumu da dikkate alinarak uygulanabilirligi icin izlemeye almis-
tir.
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Istanbul’un su tiiketiminde verimliliginin arttirilmast: Idare-
miz aritilmis suyun kullaniminda ve geri dontistinde verimliligin
arttirlmasini hedeflemistir. Bu kapsamda; sehre sunulan igme
suyundaki kayip ve kacak oraninin azaltilmas: igin stirdtirtilebi-
lir galisma programu tizerinde ¢alismaktadir. Bu oran 1994'lerde
%60 iken giiniimiizde %25'lere gekilmistir. Oranin daha agag1 se-
viyelere cekilmesi i¢in calismalar devam etmektedir.

Kullanilmis suyun tekrar sanayide, park ve bahgelerde kullanila-
bilmesi icin atiksu aritma tesislerinde ilave sistemler kurulmak-
tadir. Su kullanicisinin bilinglenmesi adma idaremiz igme suyu

yapilmast igin ¢alismalar yapmaktadir.

istanbul’un hayat kaynagi olan su kaynaklarinin korunmasi icin
icme suyu havzalari ve bu havzalar besleyen derelerin korun-
masi adina hangi calismalar yapiliyor?

Icme suyu havzalar igin gerekli galismalar; 2560 sayili ISKI Ku-
rulus ve Gorevleri Hakkindaki Kanunun 20. Maddesine istina-
den hazirlanan ve 25/05/2006 tarihinde yayimlanarak yiirtirlii-
ge giren ve 16.07.2009 tarih 14 sayili ISKI Genel Kurul Karari ile
degisiklik yapilan 28.07.2009 tarihinde yayimlanarak yiiriirliige

S0

giren “ISKI Igme Suyu Havzalar1 Yonetmeligi” hiikiimleri dog-
rultusunda Idaremize bagh Cevre Koruma ve Kontrol Daire
Bagkanligi Avrupa ve Asya Havza Koruma Sube Miidtirliikleri
tarafindan ytirtitiilmektedir. S6z konusu miidiirliiklere bagl ola-
rak da havzalarda Havza Koruma Seflikleri tesekkiil ettirilmistir.
Havzalardaki kacak ingaatlar arazide fiilen goérev yapan Havza
Koruma Seflikleri ve Ekipleri tarafindan tespit edilmekte, bu ca-
lismalarda ISKi'nin biinyesinde kurdugu Cografi Bilgi Sistemleri
ve Uzaktan Algilama Yontemlerinden (Uydu goriintiilerinden)
de yararlamlmaktadir. ISKI icme Suyu Havzalari Yonetmeligi,
Istanbul Biiyiiksehir Belediyesi sirlari iginde ihtiyag duyulan
igme ve kullanma sularmin temin edildigi ve edilecegi Istanbul
Biiytiiksehir Belediyesi simirlart dahilinde ve haricinde bulunan
ylizey ve yeralti su kaynaklarmin cesitli yollarla kirlenmesini
onlemek amaciyla, koruma kullanma dengesi de gozetilerek ha-
zirlanmugtir.

Atiksular, icme ve kullanim sularina nasil etki etmektedir?
Atiksular cevreye zarar vermeden uzaklastirmak ve geri ka-
zandirmak icin neler yapilmaktadir? Bu konuda yapilan iyiles-
tirme calismalari nelerdir?

Atiksular eger ¢evreye zarar vermeden toplanip, arrtilarak uygun
alic1 ortamlara uzaklastirilmazsa; icerdikleri mikrop, viriis ve ge-
sitli mikro-organizmalar (mantar, bakteri vs...), mikro kirleticiler
(yiizey aktif maddeler ve agir metaller) gibi insan, hayvan, bitki
ve diger canlilara, cevreye zarar verebilecek cesitli kirleticiler top-
raga karisarak ve sizarak ytizeysel ve yer alt1 sularina zarar ver-
mekte ve kirletmektedirler. Boylece icme ve kullanmaya uygun
olmayacak kalitede igme ve kullanma sular1 olusmakta; bu da su
kaynaklarmin azalmasina ve aritma maliyetlerinin artmasina se-
bep olmaktadir. Istanbul’da ISKI tarafindan atiksularin gevreye
zarar vermeden uzaklastirilmas icin; attksu olusan kaynaklardan
(ev, igyerleri, sosyal birimler, yollar vs) gelen atiksular inga edilen
ve igletilen atiksu kanallari, (13.127.000 m) vasttastyla toplanarak,
aritilmak tizere atiksu aritma tesislerine ulastirilmakta, aritma te-
sislerinde standartlara uygun sekilde uzaklagtirilarak (ytizeye ve

derin deniz desajlariyla deniz altindaki akintilara) bertaraf edil-
mektedir. Ayrica atiksularin aritilmast sirasinda ortaya cikan kati
atiklar (¢op, yag, deterjan, camur, kum gibi) cesitli islemlerden
gegirilerek standartlara uygun hale getirilip depolanmasina ve
bertarafina uygun alanlara gonderilmektedir.

2009 y1li iginde inga edilen yeni aritma tesislerimizde (Pasakdy ve
Atakdy Atiksu Ileri Biyolojik Aritma Tesisleri) aritilan atiksularin
yeniden kullanilmasini (gevre sulanmasi, temizligi ve sanayiler-
de kullanimu icin) saglamak tizere geri kazanilmasin ve bylece
temiz su kaynaklarimizdan elde edilecek temiz su ihtiyacinin
azaltilarak su kaynaklarinin korunmasi ile desarj edilen alict
ortamlarin su kalitesinin daha iyilegtirilmesi i¢in; aritilan atiksu-
larin mikrop, viriis ve diger mikroorganizma ve kirleticilerden
arindirilmas igin kum filtreli Ultraviole esasli Su Dezenfeksiyon
sistemleri tesis edilerek isletmeye alinmigstir. 2008 yilinda deneme
ve arge calismast yapmak tizere Su dezenfeksiyonu da saglayan
Membran filtreli bir pilot Attksu Aritma (MBR) Tesisi yapilarak
isletilmeye alinmustir.

istanbul’'da bircok isletme tankerle taginan kuyu sularini kul-
lanmakta. Kuyu suyu kullanimi ve satigi yasal midir? Konuyla

ilgili ne tiir denetimler yapilmaktadir?

Idaremiz Kurulus Kanunu'nun verdigi yetkiye gére hazirlanan
Tarifeler Yonetmeligimizin 7/2. Maddesinde Yer alt1 ve Yer tistii
sularinin sanayi ve benzeri sektorlerde kullanilmas: 6zel deneti-
me bagli oldugu, bu isle igtigal edenlerin ruhsat bedeli 6demeleri
gerektigi belirtilmis, uygulama esaslarini belirleyen “Yer alt1 su-
yunun Satigi, Taginmasi, Tiiketilmesi ve Denetlenmesi” esaslarini
belirleyen yonetmelik hazirlanarak uygulamaya konulmus ve bu
yonetmelik esaslarina gore sanayi suyu satis izin belgesi (kuyula-
ra), sanayi suyu tagima izin belgesi (tankerlere) idaremiz tarafin-
dan verilmektedir.

Bu gorev, idaremize 02.08.1986 tarih ve 8 no. 'lu tadil edilerek yii-
riirliige giren 31.08.1994 tarih, 9 sayil il Umumi Hifzissthha Mec-
lis Karari ile verilmis ve 1990 tarihinden beri bu gérev Idaremiz
tarafindan yasa ve yonetmelikler cercevesinde yapilmaktadir.
Kuyusuna izin belgesi almak isteyen miisterilerimiz, Idaremize
dilekge ile izin belgesi almak igin miiracaat ettiklerinde, Emlak {s-
timlak Daire Bagkanligi'na kuyunun havza koruma alaninda ka-
lip kalmadigi, Elektrik Makine ve Malzeme Daire Bagkanligi'na
kuyunun bulundugu yerde Idaremiz kuyularinin olup olma-
di, kuyunun keson ve sondaj olup olmadigi, Su Aritma Daire
Bagkanligi'na kuyu suyunun tahlil edilerek ve yerinde kontrol
edilerek yonetmelik esaslarma uyup uymadigr ve sanayi suyu
olarak kullanilabilir olup olmadig: arastirilir. Ayrica, tankerlerin
denetimi, ruhsatlarinin kayitli oldugu Trafik Sube Miuidiirliikleri
ile koordineli calisarak yapilmaktadir.

icme sularinin saglandigi su depolarinin denetimi ve temizlen-
mesi nasil yapilmaktadir?

Idaremiz tarafindan isletilmekte olan su depolarmin kontrolleri
tarafimizdan yapilmakta ayrica Saghk il Miidiirliigii yetkili ele-
manlarinca da denetlenmektedir. Sebeke sisteminde yer alan de-
polarin temizlenmesi de ilgili birimlerimizce belirli periyotlarda
yapilmaktadir. Sorumlulugumuz disinda kalan tiiketicilere ait
depolarla ilgili olarak da denetim ve uyari faaliyetlerimiz devam
etmektedir.
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Refik Saydam Hifzisthha Merkezi Bagkani
Dog. Dr. Mustafa Ertek

Tiirkiye'de uygulanan analiz ozellikleri, perfor-
mans karakteristikleri ve bunlarn giivenilirlik
kriterleri “Insani Tiiketim Amacl Sular Hakkin-
daki Yonetmelik” Madde 46 ve Ek-3'te belirtilmis
‘olup, bu yontemler WHO (Diinya Saglik Orgﬁ-
« tii) ve EPA (Amerikan Cevre Ajanst) tarafindan
tavsiye edilen ve tiim diinyada uygulanmakta
olan standart metotlarla uyumlu tekniklerden
olusmaktadir. Ulkemizde 17 Subat 2005 tarih ve
25730 sayi resmi_gazetede yayinlanan “Insani
Tiiketim Amagl Sular Hakkindaki Yonetmelik”
isimli yonetmelik ile mevzuatimiz Avrupa Birligi
mevzuatina uyumlagtirilnugtir.
icme sularini nasil bir analize tabi tutuyorsunuz? Saglikli icme
suyunda bulunmasi gereken nominal degerler nelerdir?
I¢me sularinda yapilan analizler:
a) Mikrobiyolojik analizler,
b) Kimyasal analizler,
¢) Gosterge parametreleri analizleri

d)Radyoaktivite analizleri

fcme suyu analizlerinde yapilan parametreler ve bu paramet-
relerin yonetmelik degerleri 17 Subat 2005 tarihli, 25730 sayili
“Insani Tiiketim Amagch Sular Hakkindaki Yonetmelik” kapsa-
minda belirlenmistir.

[lgili yonetmeligin sartlarina uyan, insan sagh@ma potansiyel bir
tehlike olusturan miktarda maddeler, mikroorganizmalar ve pa-
razitler icermeyen tiiketim sular1 sagliga uygun ve temiz kabul
edilir. Gosterge parametreleri analizleri ve Radyoaktivite analiz-
leri Bakanlik¢a gerekli goriildiigii taktirde analizlere dahil ede-
bilir. Radyoaktivite analizleri ilgili Kanun geregi Tiirkiye Atom
Enerjisi Kurumu tarafindan yapilmaktadir.

Filtrasyon islemi nedir? Saghga zarari var midir?

Filtrasyon, igme suyunda bulunabilen makro ve mikro partikiil-
lerin fiziksel ve/veya kimyasal yollarla uzaklagtirilmasina daya-
nan bir aritma yontemidir. Gilintimiizde grantiler, yavas kum,
membran filtrasyonu (mikrofiltrasyon, ultrafiltrasyon, nanofil-
trasyon) gibi gesitli filtrasyon yontemleri mevcuttur.

Filtrasyon islemi, uygun diizenleme ve yonetimle yapildiginda

Refik Saydam Sanitation Center Department General Manager
Associate Professor Mustafa Ertek:

Nature of analysis, performance characteristics and reliability crite-
ria applied in Turkey are indicated in “Regulation Concerning Water
for Human Consumption”, item 46 and annex 3. These methods are
recommended by WHO and EPA, and are compatible with standard
methods applied all over the world. Our Regulation of Water for Hu-
man Consumption is developed in conformity with EU regulations,
and published in registry no. 25730 dated 17 December 2005.

mikrobiyal patojenler igin etkili bir bariyer olabilir. Filtrasyon,
bazi durumlarda tek bagima aritim yontemi olarak da kullanilabi-
lir (6rnegin, Cryptosporidium okistlerinin klor dezenfeksiyonu
ile beraber direkt filtrasyon ile uzaklagtirilmas).

Uygun sekilde gergeklestirilen ve diizenli denetlenen filtrasyon
islemlerinin insan saglig1 tizerinde olumsuz bir etkisi bulunma-
maktadir.

insani tiiketim amacli su saglayan isletmelerde gida giivenligi
agisindan hangi kurallara uyulmasi gerekir? Burada calisan ki-

siler ne tiir egitimlere tabi tutulmaktadir?

Insani tiiketim amagh su saglayan isletmelerde gida giivenligi
agisindan;

e Teknik ve hijyenik sartlara uygunlugunun saglanmas,

e Sularin kalite standartlarinin saglanmasi, gereklidir.
fcme-kullanma sularmin hazirlanmasi, dagitimi ve yeni yapila-
cak tesisatta kullanilan madde veya materyallerin dogrudan ya
da dolayli olarak, insan sagligina yénelik bir risk olusturmamasi
i¢in gerekli biitiin 6nlemler alinir.

Kaynak sularmin yerytiziine ¢iktig1 ve kullanima arz edildigi
noktada mikrobiyolojik agidan temiz olmasi esastir. Imlahanede
calisan personel, uygun is elbisesi ve baglik giymek, dolum ma-
kinelerinin basinda duranlar agiz ve burunlarina maske takmak
zorundadirlar. Isyerinde calisan personelin temizligine dikkat
edilir. 1593 sayili Umumi Hifzissthha Kanunu'nun 126.maddesi
geregince ¢alisanlarin saglik kontrolleri ve portér muayeneleri
yapilarak saglik karnelerine islenir.

Kaynak suyu ve igme suyu tesislerinde dolumu yapilan suyun
giinliik analizini yapmak amaciyla, su analizi yapabilen labora-
tuvar teknisyeni veya laboratuvar konusunda egitim almis 6n
lisans veya lisans diizeyinde bir teknik elamanin sorumlugunda
total jerm, koliform, F. koliform, E. coli, nitrat, nitrit, amonyak ve
pH parametreleri yoniinden analizleri yapilacak bir laboratuvar
bulunmalidir.

Dogal kaynak suyu ile islenmis su nasil ayirt edilebilir? islenmis
su tiiketiminin saglk acisindan herhangi bir zarari var midir?
Asgari kalite sartlar1 saglanmig islenmis i¢gme suyu ile kaynak
suyu arasindaki fark tiiketicilerce ayirt edilemez. Ancak ilgili
mercilerce yapilan denetleme ve analizlerle belirlenebilir. Karak-
teristik 6zelliklerinin degistirilmemesi amaciyla kaynak suyuna
filtrasyon iglemleri disinda herhangi bir islem uygulanmazken,
igme sularinda dezenfeksiyon, ¢oktiirme, filtrasyon gibi hazirla-
ma iglemleri uygulanabilir. Bu sulara ayrica deiyonizasyon, ters
osmoz, elektrodiyaliz ve benzeri iglemler de uygulanur.
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Asgari kalite sartlarii sagladigi ve uygun dezenfeksiyon tek-
nikleri kullanildig1 takdirde gerek islenmis sularin gerekse kay-
nak sularinin insan saghg tizerinde herhangi bir olumsuz etkisi
mevcut degildir.

Diinyada uygulanan analiz yéntemleri ile Tiirkiye'de uygula-
nan analiz yéntemleri arasinda bir farkhlik var midir? Saghiga
uygunluk agisindan kabul edilen degerler ayni midir?

Tiirkiye’de uygulanan analiz 6zellikleri, performans karakteris-
tikleri ve bunlarin giivenilirlik kriterleri “Insani Tiiketim Amagh
Sular Hakkindaki Yonetmelik” Madde 46 ve Ek-3'te belirtilmis
olup, bu yéntemler WHO (Diinya Saglik Orgiitii) ve EPA (Ame-
rikan Cevre Ajansi) tarafindan tavsiye edilen ve tiim diinyada
uygulanmakta olan standart metotlarla uyumlu tekniklerden
olusmaktadir.

Ambalajli Su Ureticileri Dernegi (SUDER)
Baskani Adnan Cavus

17.02.2005 tarih ve 25730 sayili Resmi Gazete'de
%aymlanan Insani Tiiketim Amagh Sular Hak-

mda Yonetmelik'te ambalajli su iiretimi yapa-
cak isletmelerin gida giivenligi agisindan uymast
gereken asgari teknik ve hijyenik sartlar en ince
noktasina kadar agiklanmgtir. Yonetmelik AB ile
birebir aymidir. Saglikli ve giivenli ambalajli su

icin once kaynak ve icme sularim isletmek iste-
yen gercek veya tiizel kisiler, Saglik Bakanligina
miiracaat ederek gerekli izinleri alirlar. Kaliteli
ve giivenli bir tiriin satin almak icin damacanalar
iizerinde yer alan etiket bilgileri mutlaka kontrol
edilmelidir.

Ambealajli su iiretimi yapan isletmelerin gida giivenligi acisin-
dan tasimalar gereken asgari teknik ve hijyenik sartlar ne-
lerdir?

17.02.2005 tarih ve 25730 sayili Resmi Gazete'de yayinlanan
Insani Tiiketim Amagch Sular Hakkinda Yénetmelik'te ambalajli
su tiretimi yapacak isletmelerin gida giivenligi acisindan uymasi
gereken asgari teknik ve hijyenik sartlar en ince noktasina kadar
agtklanmistir. Yonetmelik AB ile birebir aynidir.

Saglikl ve giivenli ambalajli su igin 6nce kaynak ve igme sulari-
n1 isletmek isteyen gercek veya tiizel kisiler, Saglik Bakanligina
miiracaat ederek gerekli izinleri alirlar. Kaliteli ve gtivenli bir
tirtin satin almak i¢in damacanalar {izerinde yer alan etiket bilgi-
leri mutlaka kontrol edilmelidir.

Ambalajli su tiiketiminde karsilasilacak potansiyel tehlikeler
nelerdir? Tiketiciler ambalajli sular1 temin ederken nelere

dikkat etmeliler?

Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelikte belirtilen
parametre limitlerine uygun olan sular, saglikli ve giivenli su
olarak tanimlanir. Giivenli su tiretimini saglamak amaciyla sular
kaynagindan dagitim asamasina kadar gerekli kurallara uyul-
mas1 ve 6nlemlerin alinmasi olarak tanimlanmaktadir. Ambalajli
su satin alirken Saglik Bakanlhigindan izni olup olmadigna ve
trlintin 4 farkli yerinde logosu bulunup bulunmadigina ve em-
niyet bandina dikkat edilmelidir.

Tirkiye'de ambalajli su uretimi ve tlketiminde karsilasilan
sorunlar nelerdir?
Sektor sorunlarina baktigimizda, siselenmis (PET) ve Damacana

Ulkemizde 17 Subat 2005 tarih ve 25730 say1 resmi gazetede ya-
yinlanan “Insani Tiiketim Amagli Sular Hakkindaki Yonetmelik”
isimli yonetmelik ile mevzuatimiz Avrupa Birligi mevzuatina
uyumlagtirilmigtir.

Diinyada kullanilabilir ve icilebilir su miktari giderek azalmak-
ta. Burada dogacak olan ihtiya¢ laboratuvar ortaminda olus-
turulan yapay su ile giderilebilir mi?

Diinya niifusunun artmastyla, tiiketilebilir su ihtiyacinin artmasi-
na karsin kullanilabilir ve igilebilir su miktarinin giderek azalmak-
ta olmasy, alternatif su kaynaklarimin aranmasina yol agmistir. Bu
cercevede bakildiginda, laboratuvar kosullarinda yapay su elde
edilebilmesi teknik olarak miimkiindiir. Ancak ihtiyag duyulan/
duyulacak miktar ve maliyet acisindan degerlendirildiginde, bu
yontemin hentiz uygulanabilir olmadig goriilmektedir.

Suder (Association of Bottled Water Producers) President
Adnan Cavus

In the Regulation of Water for Human Consumption, published in
the Registry no. 25730 dated 17.02.2005, minimum technical and
hygienic standards for bottled water producers have been covered in
extreme detail. This Regulation is exactly the same as in E.U. The
companies or persons who want to produce safe drinking water shall
first apply to the Ministry of Health for permission. Label informa-
tion on the bottles must be checked when purchasing a good quality
and safe product.

pazarlari diye su pazarini ikiye ayirdigimizda, PET su kisminda
yani perakende kanalinda ¢ok biiyiik bir sikint1 oldugunu soy-
leyemeyiz ama asil sorun, su sektortindeki kayit dis1 tiretimdir.
Bu durum 6zellikle damacana sektériinde 6n plana gikiyor. Ka-
cak tiretim haksiz rekabete ve daha da 6nemlisi sagliksiz tiretim
nedeniyle tiiketicilerin hijyenik olmayan tirtinleri kullanmalari-
na neden olabiliyor. Bu da halkimizin saghgim negatif sekilde
etkiliyor. Damacana dolumu konusunda yasanan en biiytik si-
kint1 olan kacgak ve taklit dolumlar1 énlemek icin y6netmelige
“damacana markasi damacanamn 4 ayr1 yerinde yazili olmal
ve 4 ayr1 yerde yazili olan markanin 4 tanesi de ayni olmalidir”
hiikmti getirilmigtir.

Damacana su ambalaj malzemelerinin saghga her hangi bir
zarari var midir? Ambalajlarin tasimasi gereken 6zellikler ne-
lerdir?

Damacana su ambalaj malzemesinin insan saghgina herhangi
bir zarar1 bulunmamaktadir. Ambalajlarin altinda geri doniisiim
logosunun iginde yer alan rakamlar, ambalaj maddesinin han-
gi materyalden yapildigini gosterir. 3 rakamu polivinil klortirtir
(PVC), 7 rakamu ise polikarbonat (PC)’dan yapildigini gosterir.
Bu maddeler diinyada en giivenilir ve yetkili otoritelerce kulla-
nimina izin verilen ambalaj materyalleridir.

Ancak, ictigimiz ambalajli suyun 6ncelikle Saglik Bakanhig: tara-
findan izni olup olmadigin, etiketin tizerinde izin tarihi ve sa-
yisinin bulunup bulunmadigini kontrol etmek gerekiyor. Satin
aldiginiz suyun 4 ayr yerinde; etiketinde, gévdesinde kabartma
yaziyla, emniyet bandinda ve kapaginda suyun markasinin bu-
lunmasinin yani sira, yine etiket bilgilerinde cinsi, tiretim adresi,
suya uygulanan islemler ve suyun sahip oldugu parametreler
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mutlaka yer almalidir. Imal ve son kullanma tarihi, parti ve seri
numarasl, sirket logosunun ayrica damacana ambalaj tizerinde
kabartma ile yaziyor olmasi gerekiyor. Giivenlik bandina 6nem-
le dikkat etmekte suyu aganin ilk siz oldugunun gostergesidir.
Onemli olan suyun Saglik Bakanlig: tarafindan ruhsatlandiril-
mus olmasidir. Degilse su kagaktir. Bu hem sagliksizdir ve hem
de haksiz rekabet yaratmaktadir.

Tiiketecegimiz su markasmi belirlerken sadece fiyatinin ucuz
olmasina aldanmamali, asagidaki hususlara 6zellikle dikkat et-
meliyiz.

e Taklit tiretim olup olmadigna,

¢ Saglhk Bakanligindan ruhsath olarak tiretildigine,

* Ambalajinin i¢ ve dis yiizeylerinin temiz, bakiml ve iyi gorii-
niimlii olmasina,

e Uriiniin kapaginda kabartma logo ile marka ismi bulunmasi-
na,

e Kapak cevresinde marka admin yazili oldugu {iriin emniyet
bandi bulunmasina,

e Sise kapaginda suyun dolum ve son kullanma tarihleri ile tire-
tim parti seri numarast bulunmasina

Ambalajli suyun émrii ne kadardir? Hangi kosullarda saklan-
malidir?

Siselenmis sularin raf émrii kullanilan ambalaj malzemesi, sak-
lama kosullarina ve isletme kosullarina bagli olarak degismekle
birlikte bir yildir. Ambalajli sular serin ortamlarda, giines 151§1n-
dan uzak ve kuru ortamlarda saklanmalidir. Etrafinda suya ve
ambalaj maddesine etki edecek kokulu maddeler bulundurul-
mamalidir.

Evlerdeki su aritma cihazlari saglik acisindan tehdit olusturu-
cu unsurlar tasiyor mu?

Hemen herkesin daha ¢ok dogrudan satis sistemiyle tanistigi su
aritma cihazlari, birtakim gorsel sovlarla pazarlanmaya galigil-
maktadir. Bunlardan en bilindik olani Elektroliz Yontemi. Bu
yontemde aritma cihazindan gegen sudan ve ambalajli sudan iki
ayr1 bardaga 6rnek aliniyor. Bu 6rneklerin igerisine bir elektrot
daldirilarak elektrik akimi uygulaniyor. Ambalajli dogal kaynak
suyunun bulundugu kaptaki suyun rengi sariya ya da kirmiziya
déniistiyor, tabaninda renkli bir ¢okelti olusuyor. Aritma cihazin-

dan elde edilen suda ise az miktarda renk degisikligi olusuyor.
Bu deney sonunda tiiketiciye Ambalajli dogal kaynak sularinda
sagliga zararli maddeler bulundugu icin bu degisikligin olustu-
gu sdyleniyor. Aritma cihazindan elde edilen su da ise saghiga
zararli herhangi bir madde bulunmadigindan rengi degismiyor
ve dibinde ¢okelti olusmuyor deniliyor. Cogu zaman tiiketici
bu sova ikna oluyor ve aritma cihazi satin aliyor. Diger bir satis
yontemi de; suya kimyasal madde damlatma yéntemi. Yine ayni
sekilde satic1 ambalajli sudan ve aritma cihazindan gecen sudan
aldig1 iki ayr1 6rnegi tiiplere koyuyor. Icine kimyasal bir madde
damlattiktan sonra tiipleri calkaliyor. Bu ¢alkalanma sonucunda
tiiplerden biri ¢ok digeri daha az képiirtiyor. Kopiikler karsilas-
tirilarak aritma cihazindan elde edilen suyun képtigii daha az
oldugu i¢in suyun daha hijyenik oldugu, ambalajh dogal kaynak
suyunun ise daha mikroplu oldugu one siirtilerek tiiketici bagka
bir sekilde ikna edilmeye ¢alisiliyor. Halbuki icme sulari, bas-
ta kalsiyum olmak {tizere insan icin birtakim yararli mineralleri
biinyesinde tasidig: icin bulaniklik meydana gelir. Bulanikligin
meydana gelmesi o suyun sagliksiz oldugunu gostermez. Aksi-
ne o suyun iginde higbir bir mineral madde bulunmadigin, yani
saf su oldugunu gosterir. Bu sulardan da bekledigimiz yarar:
saglayamayiz. Ambalajli sular Saghk Bakanhigi’'ndan izin ali-
narak ambalajlanmakta ve ¢ok siki denetlenmektedir. Kaynak
sular1 yeralti katmanlarinda dogal bir siiziilme islemiyle katt
artiklardan temizlenir ve Saghk Bakanlhigi'min siki yénetmelik
hiikiimleri gercevesinde ambalajlanir. Bu nedenle igme suyu ola-
rak gerekli kontrolleri yapilmis ve yetkili makamlar tarafindan
onaylanmug, mineral yapis: korunarak hazirlanmig ambalajli do-
gal kaynak sularidir. Insan igin yararl sulardir.

Yolda satilmakta olan pet siselerdeki sular satin almamizin
herhangi bir sakincasi var midir?

Yol boyundaki satis yerlerindeki pet sise sularimi satin almami-
zm herhangi bir sakincas yoktur. Ancak bu sularda serin ortam-
larda, giines 1s1¢1ndan uzak ve kuru ortamlarda saklanmals, etra-
finda suya ve ambalaj maddesine etki edecek kokulu maddeler
bulunmamalidir.

Satin aldigimiz ambalajh sularda sagliksiz herhangi bir durum-
la karsilastigimizda nereye bildirmeliyiz?

Satin aldigimiz ambalajli sularda sagliksiz herhangi bir durumla
Kkargilagtigimizda Saglik 11 ve flge Miidiirliiklerine bildirmeliyiz.
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Su ve Gida Guvenligi hakkinda
firmalar ne distnuiyor?

Coca-Cola Tiirkiye Bolgesi, Teknik Direktorii,
Canan Kestane

| Su tiiketimi tiim canlilarin varliginm devam ettirebil-
[ mesi i¢in sarttir. Susuz bir hayat miimkiin degildir.
X Yasam icin temel olan su, viicutta pek cok dnemli rol
oynar. Insan saghg1 icin bu kadar onemli olan su iire-
~ tilirken saglik ve hijyen kosullarina bir baska deyisle
_;’ guda giivenligi gerekliliklerine uygun olarak iiretilme-
_ i lidir.
Su tiiketimi tiim canlilarin varligini devam ettirebilmesi icin
sarttir. Susuz bir hayat miimkiin degildir. Yasam igin temel
olan su, viicutta pek ¢ok 6nemli rol oynar. Su insan viicudunun
en biiyiik bilesenidir, viicut agirligimin yaklasik %601 sudur. In-
san saglig1 i¢in bu kadar 6nemli olan su tiretilirken saglik ve hij-
yen kosullarina bir bagka deyisle gida giivenligi gerekliliklerine
uygun olarak tretilmelidir.
Kaynagindan sofralara ulagan sular en son teknolojiyle Diinya
Saghk Orgiitii (WHO) ve Avrupa Birligi Yénetmeligine uygun
olarak kaynagindan el degmeden doldurulmalidir. Dolum si-
rasinda maksimum hijyen saglamak amaciyla dolum tesisleri
yabanci hicbir maddenin igeri sizmamast igin tamamen kapali
tutulmalidir. Bunun yaninda, disaridan higbir seyin bulagsma-

Coca-Cola Turkey District,

Technical Director Canan Kestane

Water consumption is necessary for the continuation of life in all
living organisms. 1t is impossible to carry on life without water. This
vital element plays an important role in the body. Considering its
significance in human health, water shall be produced in accordance
to food safety, and obeying health and hygienic requirements.

masi igin de hava devaml hava filtreleri ile sterilize edilmelidir.
PET siseler 6zel tiretim bantlarinda el degmeden tamamen steril
bir ortamda tiretilmelidir. Damacanalarin temizlenmesi ve geri
donitistim stireci de ileri teknoloji kullanilarak gergeklestirilmeli-
dir. Tesise gelen tiim damacanalar, dolum igleminden 6nce 6zel
bir cihaz tarafindan kontrol edilerek iginde su diginda herhangi
bir bagska madde kullanildiysa temizleme islemine sokulmadan
imha edilir. Kalite standartlar1 geregince damacanalar periyodik
olarak yenilenmelidir. Saglikli yasam igin her giin tiiketilme-
si gereken su, kaynaklardan doluma, paketlemeden dagitima
kadar her asamasinda gida giivenligi prensipleri esas alinarak
uretilmeli ve tiiketiciler bu konuda bilinglendirilmelidir.

Tab Gida Kalite Giivence Miidiirii Asina Akoz Kefli

Diinyada, yilda 250 milyon kisinin su kaynakli enfeksiyonlara maruz kaldigi, gelismekte olan iilkelerde su ve gida kaynakli ishaller sebebi ile 5
ile 10 milyon ¢ocugun hayatini kaybettigi bilinmektedir. Giiniimiiz kogullarinda zaten hizla tiikenmekte olan ve pek ¢ok insanin mahrum kaldigt
o bu dogal hazineyi insanlara saglkli ve giivenilir halde sunmak her seyden 6nce bir insanlik gorevidir.

. Asina Akoz Kefli - Tab Gida, Quality Assurance Manager

About 250 million people in the world are subject to water-borne infections, and 5 to 10 million children in third world countries die each year
due to diarrhea of food or water origin. It is the duty of humankind to offer this natural treasure that is getting extinct rapidly in a healthy and

Sﬂf@ manmner.

Su, yasamin kaynagi. Coklugu bolluk, bereket demektir, yok-
lugu felaketler getirir. Su insanoglunun en temel gereksinimi-
dir; giivenli ve saglikli olanina ulagsmak ise en temel hakkidur.

Diinyada, yilda 250 milyon kisinin su kaynakli enfeksiyonlara
maruz kaldigi, gelismekte olan tilkelerde su ve gida kaynakl

ishaller sebebi ile 5 ile 10 milyon ¢ocugun hayatinm kaybettigi
bilinmektedir. Giiniimiiz kogullarinda zaten hizla tiikenmekte
olan ve pek ¢ok insanin mahrum kaldig1 bu dogal hazineyi in-
sanlara saglikli ve giivenilir halde sunmak her seyden 6nce bir
insanlik gérevidir.

Danone Hayat
Igecek ve
Gida San. Ka-
lite Giivence
Miidiirii Giil-
hayat Altay
Dereci
Giivenli su, her
tiirlii bozulma ve bulagmaya yol agan
etkenleri bulundurmayan tiiketime
uygun hale getirilmis sulardur.

Danona Hayat Igecek ve Gida
San. Quality Assurance Manager
Giilhayat Altay Dereci

Safe water is the water, which has no
factors causing any degradation and
contagion,being equipped for con-
sumption.

u kalitesini etkileyen en 6nemli ve vazgecil-

meyen Ozellik su giivenligidir. Su giivenligi,
dar cercevede bakildiginda biyolojik, fiziksel
ve kimyasal etkenlerin tiiketicilerin sagligina
zarar vermemesi olarak tanimlanabilir. Genis
kapsamda bakildiginda ise fiziksel, kimyasal ve
biyolojik gtivenligi dogal olarak bulunan dogal
kaynak veya mineralli sularin giivenli bir sekil-
de siselenmesi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini saglayan bir sistem olarak deger-
lendirilebilir. Giivenli su ise her tiirlii bozulma
ve bulagsmaya yol acan etkenleri bulundurma-
yan tiikketime uygun hale getirilmis sulardir.

Giiniimiizde su kaynakl hastaliklarin biiyiik bir
kismi gida giivenliginin saglanamadig: sartlar-
da tiretilen tirtinlerden kaynaklanmaktadir. Su
giivenliginin elde edilmesi i¢in her agamada ge-
rekli olam tiim teknik ve hijyenik kosullar (Iyi
Uretim Uygulamalar / lyi Hijyenik Uygulama-
lar1) saglanmalidir. Su dolum tesisleri Saglik
Bakanligi'min ilgili Mevzuat ve Yonetmelikleri-
ne ve uluslararasi standartlara uygun olmali-
dir. Ayrica ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim
Sistemi Belgesi (HACCP sisteminin gelistirilmis
hali) alinarak da gida giivenligi sisteminin kuru-
lus iginde olusturuldugu gosterilir.
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Pinar Su ve Igecek Grubu Kalite Giivence
Miidiirii Ceyda Palamutlu

Dogamn en degerli armagan: olan su, gida gii-
venligi prensiplerine uygun olarak ilk ¢tkis nok-
“ tasindan tiiketime kadar ki siirecte kontrol altinda
- tutulmali, en saf ve saglikl haliyle tiiketiciye su-
., nulmalidir. Suyun dolumunda kullanilacak am-
balaj malzemeleri, iiriin ile etkilesmeyen ve insan
sagligina zarar vermeyen maddelerden yapilmali-
dir. Su dolumunda hijyen sartlarina uyulmalr ve
dolum makineleri, tiretim sahalar: icerisinde ayri-
ca izole edilmig ozel boliimlerde bulunmalidir.

Canhlarm yasamast i¢in hayati dneme sahip, doganin en de-
gerli armagani olan suyun, gida giivenligi prensiplerine uy-
gun olarak, yerytiziine ilk ¢ikis noktasindan, ambalajlanip tiike-
time kadar ki stirecte kontrol altinda tutulmasi, en saf ve saglikli
haliyle tiiketiciye sunulmasi son derece 6nemlidir. Suyun dolu-
munda kullanilacak ambalaj malzemeleri, {iriin ile etkilesmeyen
ve insan sagligina zarar vermeyen maddelerden yapilmalidir.
Insan saghgma yararli mineral bilesimine sahip igme suyunun
saglandig1 su kaynaklari, yer alt1 kaynaklarimnin kara ytizeyinden
tasacak olgiilerde dolmasiyla olusur. Su kaynaklarinin en temel
ozelligi, yeraltinda korunmus bir su kaynagindan dogal olarak
yeryliziine ¢tkmig olmasi sebebiyle, kimyasal ve mikrobiyolojik
kirlenmeye ugramamis olmasidir. Yerlesim birimlerinden ve sa-
nayi atiklarindan uzak, modern yontemlerle koruma altina alinan
her bir kaynak igin ayr1 bir kaptaj yapilmasi zorunludur. Kaptaj,
suyun kaynagindan teknik ve saglikli sekilde alinarak isaleye
hazir duruma getirilip, her tiirli kirlenmeye mani olacak ve di-
saridan igine hicbir sey sizmayacak ve kaynagin ¢ikis noktasima
gelecek sekilde olmalidir. Kaptajda toplanan suyu depoya akat-
mak icin kurulan isale hatti, suyun fiziksel, kimyasal ve mikro-
biyolojik niteliklerini bozmayacak bir malzemeden yapilmalidir.
Bu asamadan sonra fabrika alanina ulagan su tiretim asamasin-
dan 6nce, niteligini bozmayacak madde ile kaph depolara alinir.
Kaynaktan doluma kadar gergeklestirilen fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizlerle lezzet ve kalite glivence altina alinma-
lidir. Suyun dolumunda kullanilacak ambalaj malzemeleri, tirtin
ile etkilesmeyen ve insan sagligina zarar vermeyen maddelerden
yapilmali ve tesislerde hijyenik sartlarda muhafaza edilmelidir.
Suyla temas edecek sise ve kapak gibi ambalaj malzemelerinin
BRI Erikli Su Kurum-

-

Pinar Water Group Quality Assurance Manager
Ceyda Palamutlu

Water, the most precious gift of nature, shall be controlled according
to food safety principles from the start point until consumption, and
shall be offered in the most pure and healthy manner to the consu-
mers. Bottling material shall be food-safe grade and in compliance
with human health. Hygienic conditions shall be kept properly, and
bottling machines shall be kept in isolated areas within the production
floor.
yikanmasi, otomatik yikama sistemlerinde uygun teknoloji ve
malzeme ile yapilmalidir. Su dolumunda hijyen sartlarina uyul-
mali ve dolum makineleri, tiretim sahalar igerisinde ayrica izo-
le edilmis 6zel boliimlerde bulunmalidir. Digsaridan hava girisi
engellenen ve havasi siirekli temizlenen 6zel sistemlere sahip
dolum odalarinda, siselerin yikama-dolum-kapama periyodu
sirasinda yaptiklari yolculukta sadece temiz hava ile temas et-
meleri saglanarak, iiretim siirecinde hava ortamindan gelebile-
cek kontaminasyon riskleri minimum diizeye indirgenmelidir.
Sistemin kolay denetlenebilir olmasi ve daha efektif bir etkinin
saglanmasi amaciyla, temiz odalarin her bir dolum makinesi i¢in
bagimsiz distiniilmesi 6nemlidir. Tiiketecegimiz su markasin
belirlerken mutlaka bilingli ve segici olmaliy1z. Ambalajli Sular,
T.C. Saghik Bakanlig1 yonetmeliklerine uygun olarak tiretilmek-
te, isletmeler Saglik Bakanlig: tarafindan ruhsatlandirilmakta ve
tesisler yine Saglik Bakanlig1 ve 1l Saglik Miidiirliiklerince dii-
zenli olarak denetlenmektedir. Tiiketicilerin igme suyu tercihini,
donanimina, yetkinligine giivenilir, hijyen ve tiretim standart-
larin1 belgelemis, Saglik Bakanlig: tarafindan denetlenen “mar-
kal1” tirtinler arasindan yapmasi konusunda bilinclendirilmesi
biiyiik 6nem tagimaktadir. Tim diinyada dogal su kaynaklar
hizla kirlenir ve tiikenirken, tiiketicilerin saglikli su kullanimi-
na gosterdigi ilgi giderek artmaktadir. Bu sebeple, tilkemizin
atil durumdaki kaynaklarini degerlendiren, son kontrol odakli
olmayan kalite sistemleri kurarak, tiretimin her asamasinin kali-
te ve kritik kontrol noktalar1 goz ¢niine alinarak giivence altina
alindig1 ambalajli su tesislerinde {iretilen tirtinlerin, tiiketiciler
tarafindan giivenle ve saglikla tiiketilmesini saglamak ayr1 bir
Snem arz etmektedir, _

sal Kalite Giivence
& Yasal isler
Miidiirii

M. Seda Kavas

Su insan yagami

i¢in oksijenden

sonra gelen en
onemli 6gedir. Giinde ortalama 1,5-2,5
litre su tiiketilmelidir. Insan saghgt icin
¢ok onemli olan su giivenilir olmalidir.
Giivenilir olan sular biinyesinde patojen
mikroorganizmalar, kimyasallar ve zehirli
maddeler igermemelidir.

Erikli Water Corporate Quality
Assurance and Legal Works Director
M. Seda Kavas

Water is the most important element af-
ter oxygen in human life. Approximately
1,5-2,5 liters of water shall be consumed
per day. Water which is very important
for human health shall be safe. Safe waters
shall not contain any pathogen microor-

ganisms, chemicals or toxic materials.
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Su insan yasamu igin oksijenden sonra gelen
en onemli 6gedir. Susuz bir hayat miimkiin
degildir. Su insan viicudunun ortalama % 50
- 60'11 olusturmaktadir. Suyun insan viicudu
tizerinde pek ¢ok 6nemli gorevi bulunmak-
tadir, bunlardan bazilari;; viicud 1sisini den-
geler, solunuma yardima olur, sindirime ve
atiklarin bosaltilmasina destek olur. Giinde or-
talama 1,5-2,5 litre su tiiketilmelidir. insan sag-
l1ig1 icin cok 6nemli olan su giivenilir olmalidir.
Giivenilir olan sular biinyesinde patojen mik-
roorganizmalar, kimyasallar ve zehirli madde-
ler icermemelidir. Ambalajl sii tiretimi yapan
firmalar, yiiksek kalite ve hijyen kurallarina,
su ve gida giivenligine 6zen gostererek tire-
tim yapmaktadir. Kaynaktan tiiketiciye ulasan
ambalajli su {iretiminde, yasal gerekliliklere,
Diinya Saglik Orgiitii (WHO) ve Avrupa Bir-

ligi Yonetmeligine, ISO 9001 Kalite Yonetim
Sistemi ve ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim
Sistemi gerekliliklerine uygun olarak ve ileri
teknoloji metotlar1 kullanilarak tiretim yapil-
malidir. Su ambalajlara el degmeden ve tama-
men kapali sistemlerle doldurulmali. Paketle-
me makinelerinde kullanilan hava, kademeli
hava filtrelerinden gegirilerek steril edilmekte
ve PET ambaljlara dolumu yapilan tirtinlere el
degmeden dolum yapilmali. Geri dontistimlii
ambalaj kullanilarak tiretimi yapilan damaca-
na su dolumunda ise yine ileri teknoloji kul-
lanilmaktadir. Damacanalara el degmeden
dolum yapilir ve tiiketiciye ulastirilmak tizere
hazir duruma getirirlir.Saghgimz igin gerekli
olan su, kaynaktan tiiketicimizin eline ulasana
kadar, her asamada gida giivenligi kurallarma
dikkat edilerek tiretilmektedir.
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Gida Giivenligi

llerleme Raporuna goére
Gida Guvenligindeki durumumuz

Our Status in Food Safety According to the Progress Report:

After result declaration of Luxembourg Summit on December 1997, EU Commission has started reporting to EU Council and Parliament about
progress of Turkey in EU membership process. Politic and economic criteria, and membership obligation of Turkey are reviewed in these reports.
First progress report was published in 1998, and is being published every year since then.

Girig ve Tarihge

ilindigi gibi; Aralik 1997 tarihli Liiksemburg Zirvesi so-

nug¢ bildirgesinin ardindan, AB Komisyonu, AB Konse-

yi ve Parlamentosu’na, Tiirkiye'nin AB {iyeligi yolunda
kaydettigi ilerlemeler hakkinda diizenli olarak rapor sunmaya
baglamistir. Bu raporlarda karsilanmasi gereken siyasi kriterler,
ekonomik kriterler, Ttirkiye'nin tiyelik ytiktimliiliikleri (AB miik-
tesebatini tistlenme kapasitesi, ikincil mevzuat v.b.) gézden geci-
rilmektedir. Stiphesiz bu gézden gegirme siirecinde; Tiirkiye'nin
AB tarafma verdigi takvim, diger bir deyisle yiiktimliiltiklerini
nasil bir zamanlama ile yerine getirecegini ifade eden “Ulusal
Program” temel dayanaklardan biridir.

{lk ilerleme raporu 1998 yihinda yaymnlanmistir. 1998 yilindan
bu yana da, her yil yaymlanmaktadir. [lerleme raporlar kisaca
iligkilerin gergevesi ve AB-Tiirkiye arasindaki iligkiler hakkinda
bilgi verdikten sonra; mallarin, galisanlarin, sermayenin serbest
dolagimindan; kamu alimlarina kadar toplam 33 baglik (fasil)
tizerinden degerlendirmeleri icermektedir. 56z konusu fasillarin
12.si, “Gida Giivenligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig: Politikas1”
baglikli fasildir. Miizakere stirecinde halen 11 fasil miizakereye
acilmustir (bunlardan biri gegici olarak kapatilmigtir). 12. Fasil da
(Ve gida gtivenligi ile yakindan ilgili olan “Tarim ve Kirsal Kal-
kinma” baglikli 11. Fasil ile “Balikgilik” baglikli 13. Fasil); miiza-
kereye kapali olan fasillar arasindadir. Bu makalede; 12. fasilda
yer alan tespitler ve atilmasi gereken adimlar irdelenmeye calisi-
lacaktir. Raporda tespit edilen eksikliklerin bir kismi1 teknik-eko-
nomik-yapisal-kiiltiirel sorunlar nedeniyle, ¢6ziim olusturmada
6nemli sorunlar yasanan konularla ilgilidir. Ancak; 6nemli bir
kismi ise ¢ok sik yasanan yaklagim ve politika degisiklikleri, ku-
rum i¢i ve kurumlar aras: yetki gekismeleri, katilime1 ve seffaf
bir yaklasimin benimsenemeyisinden kaynaklanmaktadir. Her
ne kadar fasil gida giivenligi ile ilgili de olsa; genel politikalar ve
taahhtitlerin de bu fasil tizerinde etkili oldugunu belirtmek ge-
rekir. Orn: AB Miizakerelerinde yer alan bagliklarin 8 adedinde
Kibris konusunun acilis kriteri, digerlerinde ise kapanus kriteri
olmasi gibi.

Gida giivenligi ile ilgili olan 12. fasilda, Kibris kapanig kriteridir.
Bu su anlama gelmektedir: Tiirkiye gida giivenligi, veterinerlik

ve bitki saglig1 politikasi ile ilgili olarak, kendinden beklenen
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tiim adimlar1 en miikemmel hali ile atsa da; Kibris konusu ¢oziil-
medikge, bu fasilin miizakeresi kapanmayacaktir.

frdelenecek olan ilerleme raporu; Ekim 2008 bagindan Eyliil
2009 ortasina kadar olan dénemi kapsamakta, degerlendirme ve
saptamalarini bu siireg tizerinden yapmaktadir. Ilerleme rapo-
runun giris boliimiinde “flerleme; alinan kararlar, kabul edilen
mevzuat ve uygulanan tedbirler temelinde degerlendirilmistir.
Kural olarak, hazirlik asamasinda olan veya TBMM onay1 bek-
leyen mevzuat ve tedbirler dikkate alinmamustir. Bu yaklagim,
tiim raporlara egit muamele yapilmasini saglamakta ve objektif
bir degerlendirme yapilmasina olanak tanimaktadir.” aciklamast
yer almaktadir.

ilerleme Raporunda “Fasil 12 - Gida Giivenligi, Vete-
rinerlik ve Bitki Saghg: Politikasi”na y6nelik olarak yer
alan tespitler

Tiirkiye, gida giivenligi miiktesebatinin i¢ hukuka aktarilma-
s1 ve uygulanmasi konusunda sinurl ilerleme kaydetmistir. Bu
fasildaki katilim miizakerelerinde kilit unsur olan gida, veteri-
nerlik, yem, hijyen ve resmi kontrollere iliskin Cerceve Kanun
heniiz kabul edilmemistir. Bu faslin miizakereleri agisindan kilit
unsur olan hijyen paketi hala i¢ hukuka aktarilmamgtir. Ithalat
kontrol sistemlerine iliskin mevzuat uyumunun tamamlanma-
s1 gerekmektedir. Hayvan saglig1 kontrollerine iliskin mevzuat
hala tamamlanmamustir. Veterinerlik politikas: konusunda; itha-
lat kontrol sistemlerine iligkin mevzuat uyumunun tamamlan-
mast gerekmektedir (Sinir Kontrol Noktalart). Farkli birimler ve
kurumlarin gorevleri hala net degildir ve bu durum resmi kon-
troller bakimindan sorunlara yol agmaktadir. Tarim ve Koyisleri
Bakanligi'nin yeniden yapilandirilmas: konusunda, gelecekteki
yapilanmasina iliskin bir taslak bulunmasina ragmen, ilerleme
kaydedilmemistir. Aroma maddeleri, gida takviyeleri, yeni gida-
lar ve genetigi degistirilmis organizmalarla (GDO) ilgili tedbirle-
rin i¢ hukuka aktarimi heniiz tamamlanmamusgtir.

Tiirkiye'nin sigir tiirii hayvanlarin kimliklendirilmesi ve ha-
reketlerinin kaydi sisteminin, miiktesebatla tam uyumlu hale
getirilmesine yonelik ¢abalari devam etmistir. Sistem, isletme-
lerin, hayvan pazarlarmnin ve kesimhanelerin kayd: ve hareket-
lerin kontrolii agisindan gticlendirilmistir. Koyun ve keci tiirti

hayvanlarin kimliklendirilmesi ve kayit altina alinmasina iliskin



Swmir Kontrol Noktalarinin be-

lirlenmesi ve isleyisinin disip-

line edilmesi asamasinda; AB G
sisteminin ¢ok iyi irdelenmesi !
ve yorumlanmas: gerekmek-

tedir. Ilerleme raporunda yer 9
alan  tespitlere bakildiginda;
sorunlarin odaklandig1 onemli
noktalardan birinin mevzuatin
uyumlu bir bicimde yayimlan-
mast oldugu goriilecektir gAn=
cak yine goriilecegi gibi, g_efz;g’i?
yapilmayan mevzuat hgiikiimiles
rinden ve yapisal sorunlardan
da cokc¢a bahsedilmektedir. Bu
durum; sadece AB'nin degil,
tilkemizde de bu konunun icin-

de olan herkesin tespit ettig“i-:;‘ "
bir gercektir. .

yonetmelik yayimlanmis olup, Ocak 2010 itibariyla uygulana-
caktir. Bununla birlikte, sahada uygulama heniiz baglamamigtir.
Sigir, koyun ve kegi tiirii hayvanlarin yeterli diizeyde kimliklen-
dirilmesi ve kayit altina alinmasi, bu fasildaki katilim mtizake-
releri agisindan kilit unsurdur. Tiirkiye, hayvan hastaliklariyla

miicadele konusundaki ¢abalarin: stirdiirmiistiir. Bu konudaki

temel odak noktasi sap hastaligidir. Yogun agilama ve Trakya
ile Anadolu arasindaki hayvan hareketlerinin daha siki bigim-
de kontrol edilmesi sonucunda, Trakya’da higbir sap hastalig
salgini ortaya ¢tkmamis, Anadolu’da meydana gelen salginlarin
sayisi ise 6nemli derecede diigsmiistiir. Rapor déneminde, kus

gribi salgimi goriilmemistir. Buna ragmen Tiirkiye bilinglendir-
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me kampanyalarina devam etmistir. Newcastle hastalig1 ile mii-
cadele yonetmeligi ve hastaliktan arilik bildirimlerinin bélim-
lendirilmesine iliskin yonetmelik yiiriirliige girmistir. Tiirkiye,
Trakya'nin bruselloz ve tiiberkiilozdan arilik stattistinii giivence
altina almaya yonelik ¢abalarini devam ettirmistir. Bruselloz ve
tiiberkiiloz ile miicadeleye iligkin yonetmelikler yiirtirliige gir-
mistir. Ancak, sahada hicbir ilerleme kaydedilmemistir. Hayvan
saghg kontrollerine iliskin mevzuat hala tamamlanmamustir.
Bulasial stingerimsi ensefalopati konusunda ilerleme kaydedil-
memistir. Ttirkiye, uluslararasi ytiktimliiltiklerine uygun olarak,
hayvan hastaliklarin1 zamaninda bildirmeye devam etmistir.
Tiirkiye, ulusal kalint1 izleme planinin uygulanmasi ve izlenme-
sinin yani sira veteriner tibbi iirtinlerin kontrol edilmesi konu-
sunda iyilestirilmis usuller getirmistir. Miiktesebat gereklilikle-
rini karsilamak tizere, kontrol edilmesi gereken bazi maddeler
ulusal mevzuata ilave edilmistir. Buna ragmen, laboratuvarlar
ve tim maddelerin ilavesi basta olmak tizere, bazi énemli un-
surlar hala eksiktir. Veterinerlik denetimleri ve kontrollerinin fi-
nansmam konusunda ilerleme kaydedilmemistir. Canli hayvan
ve hayvansal iiriinlerin ithalat kogullari, hala AB uygulamalar:
ile uyumlu degildir. Fiili et yasag1 hala devam etmektedir (Bkz.
Fasil 11).

Gida ve yemin piyasaya arzi konusunda sinirli ilerleme kay-
dedilmigtir. Hizmetlerin akreditasyonu agisindan mevcut de-
netim sistemi gdzden gecirilmistir. Ancak, sahada somut bir
ilerleme kaydedilmemistir. Ulusal Gida Referans Laboratuvari
kurulmasina iliskin yonetmelik yiiriirliige girmistir. Yillik de-
netim ve izleme programlari uygulanmis ve kapsamlar1 genis-
letilmistir. Tiirkiye, bu fasildaki katilim miizakereleri acisindan
kilit unsurlardan birisi olan tarim-gida isletmelerinin siiflandir-
masini tamamlamistir. Bunun miiktesebatla uyumlu oldugunun
teyid edilmesi gerekmektedir. Tarim-gida igletmelerinin AB hij-
yen gereklilikleri ile uyumlu hale getirilmesi konusunda nem-
li bir adim atilmamugtir. Hayvansal yan {irtinler konusunda
ilerleme kaydedilmemistir. Etiketleme, sunum ve reklam; gida
katki maddeleri ve saflik kriterleri; ekstraksiyon ¢oziiciileri; hiz-
i dondurulmus gida maddeleri; 6zel beslenme amagh gidalar;
1sinlanmig gidalar ve mineral sulara iliskin mevzuata uyum ve
uygulamada daha da ilerleme kaydedilmistir.

Genel gida giivenligi politikasi ile ilgili olarak, Tiirkiye'nin
ulusal gida ve yem hizli uyar: sistemi, bildirimlerin etkili bi-
cimde takibini saglamak amaciyla iyilestirilmistir. Ancak, afla-
toksin ile ilgili olanlar basta olmak {izere, alinan bildirimlerin
sayis1 Snemli derecede yiiksek kalmaya devam etmektedir. Bitki
saglig: politikasindaki ilerleme sinirlidir. Bitki koruma tirtinleri
konusundaki uyumda ilerleme saglanmistir. Bitki koruma tirtin-
lerinin regeteli satisina iligkin yonetmelik, bitkisel tiretimde kul-
lanilan kimyasallarin kayit altina alinmast ve izlenmesine iliskin
yonetmelik ile bitki koruma tiriinlerinin piyasaya arzina iligkin
yonetmelik yiiriirliige girmistir. Biyolojik miicadele etmenlerinin
ruhsatlandirilmas, ithali, tiretimi ve kullanimi hakkinda teblig
ytriirliige girmistir. Pilot diizeyde bir bitki pasaportu sisteminin
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kurulmasina yénelik hazirlik ¢alismalar: baglamugtir.

Tohum ve ¢ogaltim materyalleri konusundaki ilerleme sinurli-
dir. Cesit kayd1 ve tohumluk sertifikasyonu yazilim sistemi ku-
rulmustur. Uluslararas: bitki sagligi anlasmalarinin uygulanma-
st konusunda ilerleme kaydedilmemistir. Bu fasildaki uyumun
stirdiirtilmesi bakimindan, idari yapilarin gticlendirilmesi kilit

husus olmaya devam etmektedir.

ilerleme raporundaki tespitler cercevesinde bulunulan
durum

AB 2009 ilerleme Raporu’'nda yer alan 6nemli tespitlerden biri,
gida giivenligini saglamada en temel arag¢ olan mevzuat silsile-
sinin heniiz yaymlanmamis olmasidir. “Veteriner Hizmetleri,
Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu” 12. Fasil'in a¢ilmasinda kilit
unsur olarak belirlenmigtir. Daha net bir ifade ile: ilgili Kanun
yayinlanmadan 12. Fasil’a yonelik miizakere siireci baglamaya-
caktir. Bilindigi gibi, s6z konusu yasaya ait taslak; AB Mevzua-
tma uyum saglamak, ciftlikten sofraya tiim gida zincirini (gida
iireten hayvanlara yonelik yemler de dahil olmak tizere) disip-
line etmek, bu konuda ¢ok genis bir zaman dilimi icerisinde ya-
yimlanmis olan gesitli yasal diizenlemeleri bir araya getirerek,
birbiriyle uyumlu ve biitiinliik igerisinde yeniden olusturmak
amactyla hazirlanarak, ilk olarak 2006 yilinda goriise agilmugtir.
Ancak ne yazik ki; ilgili tasarmnin yayimi konusunda bugtine ka-
dar bir gelisme kaydedilememistir. {lerleme raporunda eksikligi
vurgulanan diger bir yasa ise, Bakanligin yeniden yapilandi-
rilmasina yénelik yasadir. Bu yasa taslaginin da hayati 6neme
sahip oldugu bilinmekte ve uzun zamandir tizerinde ¢alisiimak-
tadir. Ne var ki, bu taslak da seffaf ve katilimei bir siirecin sonun-
da hazirlanmus bir taslak degildir. Son dénemde Bagbakanhigin
web sayfasinda yer almis ve ilgili kesimlerce goriilme olanag:
bulmustur. Yasa tasarisi; Tarim ve Koyigleri Bakanligi'nin tiim
gorev, yetki ve sorumluluklarini belirleyen temel yasa niteligin-
dedir. Yasalagsmasi ile birlikte; Tarim ve Kd&yisleri Bakanligi'nin
Kurulus ve Gorevleri Hakkinda 441 Sayili KHK ytirtirliikten kal-
kacaktir.

GDO ile ilgili olarak; 2004 yilindan beri “Ulusal Biyogiiven-
lik Yasa Tasarisi”’ni hazirlama galismalar1 devam etmektedir.
Konu ¢ok boyutlu bir konu oldugundan, tilke iginde de taraflar
arasinda yogun tartismalara neden olmaktadir. Bu tartismalar
siirerken; Ekim ayinda, beklenmedik bir bigimde GDO ve Uriin-
lerinin Ithalat, Islenmesi, Thracat;, Kontrol ve Denetimine Dair
Yonetmelik yayimlanmistir. Yonetmelik; gortise agilmadan, 6n-
gordiigii kontrol sistemine yonelik yapilanma olusturulmadan
yayinlanmis ve tiim bunlara karsin, uyum siiresi verilmemis ve
gerekli bildirimlerde bulunulmamigtir. AB ile uyumsuz olarak
yayimlanmustir. Bu nedenle, konu ile ilgili tiim kurum ve kuru-
luslarin elestirilerine maruz kalmis; birden fazla kisi veya kurum
tarafindan mahkemeye verilmis, Danistay tarafindan yiiriitmeyi
durdurma karar verilmis, ancak Danistay Idari Dava Daireleri
Kurulu ytirtitmeyi durdurmayi iptal etmistir. Yonetmelik yayimi
tarihinden bu yana 2 kez degisiklige ugramus, her degisiklikle bir



onceki bulunulan noktadan oldukga farkli bir anlayisa ulasilmis-
tir. Her ¢ yasa tizerinde; 6zellikle son donemde yogun bir ca-
lisma ve caba vardir. Ulusal Biyogtivenlik Yasa Tasarisi mecliste
komisyonlarda goriistilmeye baslanmistir. 12. Fasil’t miizakere-
lere agma ¢abalari; bu galismalar1 hizlandirmigtir. Veterinerlik
politikast konusunda; hayvansal iiriinlere yonelik smir kontrol
noktalarina dair uyumlastirmanin yapilmasi gerektigi vurgulan-
maktadir. Bu konuda da ¢alismalarin stirdiigii bilinmektedir.

Sonug ve degerlendirme

Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu
Tasarisi'nin, biran 6nce ve gergekgi bir bigimde gikartilmasi, salt
AB miizakere stireci agisindan degil; tilkemizde gida giivenligi-
nin etkin bir bigimde saglanmasi acisindan da biiyiik 6nem arz
etmektedir. Gida giivenligi alaninda, halen var olan sorunlarin
¢6ziimii agisindan atilmasi gereken en temel adim yasanin za-
man yitirmeden, gercekci ve katilimcr bir anlayigla yayimlan-
masidir. Farkli kurumlarin gorev, yetki ve sorumluluk tanim-
larinin da bu yasa kapsaminda diizenlenerek, netlestirilmesi
beklenmektedir. Her ne kadar, kurum ici yetkilerin belirlenmesi
ve acikliga kavusturulmas: Bakanhigin yapilandirilmasr ile ilgili
yasanin konusu ise de; “Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida
ve Yem Kanunu”nda yer alan sistemin de aym ilkeler iizerine
oturtulmasi gerekmektedir.

Bakanligin yeniden yapilandirilmasma yonelik tasarida da
dnemli eksiklikler oldugu goriilmektedir. Orn: tasariya gore;
risk degerlendirmesi Bakanlik biinyesinde yer alan Gida ve
Kontrol Genel Miidiirliigii'nce yapilacaktir; Bakanligin labora-
tuvar kurup isletebilecegine dair bir gérev/yetki tanimi bulun-
mamaktadir; hayvan ve bitki varligim korumak gibi ¢ok énemli
bir konu tasar1 kapsaminda yer almamaktadir. Oysa AB Mev-
zuat1 geregince; ki bilimsel yaklasim da bunu gerektirmektedir,
risk degerlendirmesinin bagimsiz bilimsel bir otorite tarafindan
yapilmasi gerekmektedir. Gerek AB yaklasiminda, gerekse tilke-
mizde uzun yillardir uygulanmakta olan yapida; resmi laboratu-
varlarin 6nemli bir kismini kamu otoritesine bagli laboratuvarlar
olusturmaktadir. Gegtigimiz yil, Ulusal Referans Laboratuvari
kurularak, bu konuda 6nemli bir eksikligin giderilmesi yoniinde
biiyiik bir adim atilmigtir. Yasa tasarisinda laboratuvar kurmak
ve isletmek gorevinin yer almamasi biran énce diizeltilmesi ge-
reken maddi bir hata olarak goriilmelidir. Ancak; tasar1 yasalas-
madan 6nce bu ve bunlara benzer eksikliklerin giderilmesi gida
giivenligi agisindan ¢ok 6nemlidir. GDO konusunda yapilan
diizenleme stirecinde, ¢ok kisa stirede yapilan degisiklikler, yo-
netmeligin yeterince tartisilmadan ve altyapist olusturulmadan
yaymmlandigim diistindiirmektedir. Bu konudaki yasanin ¢ik-
mamug olmasinin yarattigr stkintilar da (Cezalarin konuya spe-
sifik olarak disipline edilemeyisi, birincil tiretimle ilgili olarak
yonetmelikte hiikiim bulunmayisi gibi) yonetmeligi ayrica daha
sikintili hale getirmistir. Gelinen noktada; GDO konusunda var
olan sorunlarin ¢éztime kavusturulmasinin, yonetmelikte yapi-
lan degisikliklerle miimkiin olmayacagy, ilgili yasanin bir an ev-

vel saglikli bir bigimde ¢ikartilmasi gerektigi aciktir.

Tiirkiye hayvanlarin kimliklendirilmesi ve hayvan hastaliklar:
ile miicadelede ¢nemli adimlar atmigtir. Ancak; hala yapilma-
s1 gereken onemli isler vardir. Kimliklendirme calismalarinin
miizakerelerde kilit unsur olmas: bu noktada ayrica énemlidir.
Gerek kimliklendirme, gerekse hastaliklarla miicadelenin etkin
bir bi¢cimde yapilmasinn éniindeki en énemli engel, hala kayit-
dis1 ve kagak hayvan giriglerinin giindemde olusudur. Cabalarin
6zellikle bu iki konu tizerinde yogunlasmasi ve kurumlar arasin-
da siki bir isbirligi ve koordinasyon saglanmasi gerekmektedir.
Kayitdis1 ve kagak girisle miicadele ancak bu yolla miimkiin ola-
caktir. Bu miicadele, tek bagina Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'nin
yapacag1 bir miicadele degildir. Hangi kurumun, bu miicadele-
nin neresinde, nasil bir sistem ve anlayisla yer almasi gerektigi-
nin somut olarak belirlenmesi ve kararlarin bu yénde uygulan-
mast ¢ok onemlidir.

Sinir Kontrol Noktalarinin belirlenmesi ve isleyisinin disipli-
ne edilmesi asamasinda; AB sisteminin ¢ok iyi irdelenmesi ve
yorumlanmasi gerekmektedir. {lerleme raporunda yer alan tes-
pitlere bakildiginda; sorunlarin odaklandig: 6nemli noktalardan
birinin mevzuatin uyumlu bir bi¢gimde yayinlanmasi oldugu
gortilecektir. Ancak yine goriilecegi gibi, geregi yapilmayan
mevzuat hiikiimlerinden ve yapisal sorunlardan da ¢okga bah-
sedilmektedir. Bu durum; sadece AB'nin degil, tilkemizde de bu
konunun i¢inde olan herkesin tespit ettigi bir gergektir.

Tiirkiye’de tarim ve gida sektoriintin zorluklari, ¢ok sayida
orta ve kiiclik olgekte isletme oldugu yillardir bilinen bir ger-
cektir. Bu yapiya ragmen, gerekli denetimleri yapmak ve mev-
zuat hiikiimlerini uygulamakla gérevli olan Tarim ve Koyisleri
Bakanligi'na ayrilan biitge; sahip oldugu elemanlarin nicelik ve
niteligi, anilan hizmetlerin geregi gibi yiiriitiilmesini saglamak-
tan gok uzaktir. Bu biitge ile hayvan hastaliklar ile miicadelede
tazminatl kesim gerektiren durumlarda tazminatlarin 6denme-
si; yeterli say1 ve kalitede eleman istihdam edilmesi; gereken her
konuda denetimden gelen numuneleri analize tabi tutacak akre-
dite laboratuarlarin kurulmasi; piyasa gozetim ve denetiminin
yapilmas: gergekgi bir beklenti degildir. Hizli alarma yo6nelik
sistemin iyilestirilmesi ve buna ragmen alinan bildirimlerin hala
yiiksek kalmasi; hayvan hastaliklar: ile miicadelede tazminata
konu hastaliklarda, vaka sikligina yetecek biitge bulunmamast
bu sorunun en carpict drneklerindendir. Ancak diger yandan;
Bakanligin kendi igerisindeki eksiklikler, kopukluklar; konusun-
da uzmanlagmus kisilere sahip ¢ikilmayarak stirekli gérev degi-
sikliklerinin yasanmasi; siklikla yasanan strateji ve rota degisik-
likleri sorunun diger bir boyutudur. AB Ilerleme Raporlars; salt
AB tiyelik stireci agisindan degil; gida giivenligi ve giivencesine
yonelik eksiklerimizin tespiti, degerlendirilmesi ve tartismaya
acgilmasi yoniinden de 6nem tagimaktadir. Tarim ve gida sek-
toriinii ayakta tutabilmek; tiiketicinin saglikli beslenmesini, tire-
ticinin isini terk etmemesini saglamak igin basta kamu otoritesi
olmak tizere; tiim kesimlerin kendilerine diisen cabay1 harcama-
s1 vazgecilemez ve ertelenemez bir sorumluluktur.
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Makale | Article

An Evaluation of Label Information of Water Bottles in Turkey
After my observations since 2002, I noticed that label information of water bottles in Turkey required some

attention. According to student homeworks done in 2002, label information of water bottles of different

|
| brands varied from one to another. It has even been observed that the same brands carried different la-
!

bel information. In 2005, Regulation of Water for Human Consumption according to the E.UL directives

has been updated. As indicated in the Regulation, label shall carry chemical parameters as indicative

=l
Prof.Dr. Selma Tiirkay parameters.

ITU Kimya - Metalurji Fakiiltesi
Kimya Miihendisligi Boliimii

“Endiistriyel Su Hazirlama Yontemleri” isimli se¢imli dersim
kapsaminda, her yil 6grencilerime, igtikleri farkli markalarda-
ki sise sularin etiketlerinde verilen bilgilere dayanarak, bu su-
larmn hipotetik bilegimleri, sertlik, alkalinite gibi baz1 kimyasal
karakteristiklerini hesaplatan ve boylece teorik bilgileri giinliik
yasamlart ile Ortiigtiirerek daha anlagilir hale getirmeyi amac-
layan 6devler veriyorum. Ayrica gesitli zamanlarda yurtdisina
yaptigim seyahatlerde de igtigim sise sularimin etiketlerini topla-
may1 ve bunlari derste 6grencilere inceletmeyi bir hobi haline ge-
tirdim. 2002 yilindan beri ytiriittiigiim bu incelemeler sonunda
Tirkiye'de sise sularmnin etiket bilgilerinin tekrar gozden geci-
rilmesi sonucuna ulastim. S6yle ki, 2002 yilinda yapilan 6grenci
Odevlerine gore, bu senelerde farkli markalar altinda pazarla-
nan sise sularinin etiket bilgilerinin de farkli olabildigini kesin-
likle sOyleyebilirim. Hatta ayn1 marka sularin etiket bilgilerinde
bile farkliliklar oldugu saptanmus idi. Sekil 1’de 2002 tarihinde
piyasadan alinmis ayn: marka ve aymi hacimdeki sise sularimin

etiketlerinde verilen bilgiler 6rnek olarak gosterilmistir.

Her ne kadar etiketler tizerinde verilen bilgi ¢esitliligi farkli olsa
bile, bu bilgilere gore hangi sertlikte su ictigimiz, su ile birlikte
giinliik kalsiyum, magnezyum ve potasyum ihtiyacimizin ne
kadarim kargiladigimiz, bazen de ne kadar sodyum tiikettigimiz
(yiiksek tansiyon hastalari i¢in ) hakkinda bir fikir sahibi olma-

miz mimkiin idi.

2005 tarihinde Saglik Bakanligi, 17/2/2005 tarihli ve 25730 sa-
yili Resmi Gazete’de yaymnlanan Insani Tiiketim Amagch Sular

Hakkinda Yonetmeligini hazirlayarak, aynen yonetmelikte be-

Raabuytam (Cay )
Maineryirn (A w

LY £ TR T RS WA e
Tipslam dirasyrn

Sekil 1. 2002 yilina ait, aynit marka sise sularinin etiketlerinde verilen
ozellikleri.
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lirtildigi sekli ile, insani titketim amach sularin teknik ve hijyenik
sartlara uygunlugu ile sularin kalite standartlarinin saglanmasi,
kaynak sular1 ve igme sularinin istihsali, ambalajlanmasi, etiket-
lenmesi, satisi, denetlenmesi ile ilgili usul ve esaslari, Avrupa
Birliginin ilgili direktiflerini de g6z &niine alarak yeniden diizen-
ledi. Nitekim 2009 yilinda piyasadan topladigimiz sise sularinin
etiketlerinin, sozii edilen Yénetmeligin 34. maddesi uyarinca is-
tenen sekil, renk ve 6l¢iide, biiytik bir birlik ve beraberlik iginde
hazirlandigini gormekteyiz. Etiket tizerinde Yonetmelikte tarif
edildigi tizere, gosterge parametrelerinde yer alan kimyasal pa-
rametreler okunabilecek sekilde yer almaktadir. Bununla birlikte
bu parametreler, bana gore, tiiketiciye ¢ok az bilgi vermektedir.

Sekil 2. 2009 yilinda farkli marka sise sulari etiketlerinde verilen bilgiler

Sekil 2'deki 6rneklerde de goriilecegi gibi, etiket tizerine renk,
koku, tat, bulanuklik gibi 6zellikler goreceli bir kavram olan
“uygun “ kelimesi ile 6l¢lilmektedir. Oysaki 2002 yilindaki eti-
ketlerde de oldugu tizere, renk ve bulaniklik degerleri standart
yontemlerle tarif edilen ve olgtilen biiytikliiklerdir. Kald1 ki bu
degerlerin karsisinda uygun degildir ciimlesi yazilmis bir siseyi
piyasada gérmemiz miimkiin olmayacagina gore, uygun olan
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Sekil 3. Cesitli avrupa iilkelerinde tiiketilen sise sularimin etiket bilgileri

degerlerin de tiiketiciye bildirilmesi pek anlaml degildir. Etiket

tizerinde verilen ve Yonetmelikte gosterge parametreleri ola-
rak isimlendirilen 6zellikler, kullanilabilirligi daha énce gesitli
mikrobiyolojik ve kimyasal analizler ile saptanmuis sularin izlen-
mesi amaci ile kullanilan 6zelliklerdir. Yani rutin denetimlerde
yetkililer tarafindan suyun incelenecek 6zellikleridir ve tiiketi-
ciye igtikleri suyun bilesimi hakkinda bir bilgi vermemektedir.
Denetimlerde gosterge parametreleri izin verilen degerlerden
daha biiyiik olan sularin zaten kullanilmasi miimkiin degildir.
Bu durumda etiket tstiine tiiketicinin bilmesi gerekenlerin de-
gil de, denetgilerin bilmesi gerekenlerin yazilmasinin mantigin
aciklamak da miimkiin goriilmemektedir. Oysa ki daha once
belirtildigi gibi, igme sularinin kalsiyum, magnezyum, sodyum
gibi bilegenlerini veya sertlik degerlerini bilmek ve ¢esitli mar-
kalar arasinda bu degerlere gore bilingli karsilastirma yaparak
titkketicinin tercihini olusturmak, diger yararlarinin yani sira,
igme suyu sektoriintin kalitesini arttirmaya yonelik de bir uy-
gulama olacaktir. Nitekim cesitli Avrupa tilkelerinde tiiketilen
sige sularinin etiketleri incelendiginde, benzer yaklasimla etiket
tizerindeki bilgilerin denetim amacgli degil, ama sadece tiiketiciyi
bilgilendirmeye yénelik hazirlandigini gorebiliriz ( Sekil 3 ).
Bununla birlikte eger mevcut uygulamanin benim degerlen-
diremedigim bir yarari varsa bu vesile ile grenmekten mutlu
olurum.
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Su kalitesinin gida giivenligi ve
insan sagligina etkisi

Giintimtizde ekonomik biiytime ile artan insan niifusu ve yasama standardi, teknolojik
agidan rahatlik getirmis olmakla beraber, su kirliligi gibi diinyamizi yasanmaz duruma
getirebilecek bir tehlikenin de ortaya ¢ikmasina sebep olmustur. Gelismekte olan tilke-
lerde evsel ve endiistriyel atik sularin yeterli aritim islemine tabi tutulmadan dogaya

L birakilmalar1 ve bu kirli sularin gerek tarim arazilerinin sulanmasinda gerekse gida en-

diistrisinde bilingsizce kullanilmalari, insan saghgim tehdit eden bir¢ok gida kaynakl
hastaligin ortaya ¢tkmasina neden olmustur. Bu da su kalitesinin, gida giivenligi ve insan
sagligina etkisinin nemini gostermektedir.

While economic growth accompanied by increased standard of life and population brought along technological advancements, it also triggered water
pollution, a hazard which may turn our Earth into an uninhabitable planet. In developing countries, discharge of residential and industrial waste
water into nature without proper treatment processes and haphazard use of polluted water in agricultural irrigation as well as in food industry, led

the way to many foodborne diseases which threaten human health. This proves the vitality of water quality for food safety and human health.

elismekte olan tilkelerde ekonomik biiyiime ile beraber

insan niifusu, sehirlesme ve gelir seviyesi artigi, insan-

larin daha besleyici ve giivenilir gidalar: talep etmele-
rine ve gida tiiketim aligkanliklarinda degisikliklere yol agmustir
(Cranfield 1998; Lin et al., 2009). Bu degisiklik gida cesitliligi ve
insan saghgina yonelik calismalar1 arttirirken, niifus artist ve
teknolojiye bagli nedenler de su kaynaklarinin kirlenmesine ve
ortaya cikan diisiik kaliteli suyun, tarim sektorti ve gida tiretim
zincirinin cesitli asamalarinda kullanimima bagl gida giiven-
ligi risk artiglarini beraberinde getirmistir (Jawahar and Ringler,
2009; Lin et al., 2009).

Diinyanin kars1 karsiya oldugu su sikintis1 ve su kaynaklarinin
diinya tizerinde esit olarak dagilmamasi da g6z 6niine alindigin-
da, 6zellikle gelismekte olan ve su kitlig1 yasayan tilkelerde ev-
sel ve endiistriyel atik sular, kanalizasyon sulari ve drenaj sular1
gibi kirli sularin herhangi bir arttim iglemine tabi tutulmadan
dogaya birakilmasi, tarimsal ve endiistriyel amaglar ile kullanil-
masl, su kaynaklar1 potansiyelinin korunmasini zorlastirmakta
ve giivenilir gida temini ve tiiketimine yonelik problemleri de
derinlegtirmektedir. Islem gormeden taze tiiketilebilir, kolay
temin edilebilir ve ucuz olmalarindan dolay: tiiketici tercihinin
gilintimiizde yogun oldugu taze meyve ve yesil yaprakli sebze-
ler, diger gidalara gore, gerek yetistirildikleri arazide kullanilan
sulama sularinin gerekse gida endiistrisinde yikama, sogutma
ve isleme sirasinda kullanilan sularin kalitesine bagl olarak dog-
rudan su kaynakli bulasiya daha fazla aciktirlar (Barker-Reid et
al., 2009; Jawahar and Ringler, 2009). Bu da, insan sagligin teh-

dit eden kirlilik 6gelerini tasima riski yiiksek olan bu gidalarin
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tiikketilmeleri sonucu gida kaynakli hastaliklarin ortaya ¢ikma
olasihigini arttirmaktadir (Wahlquist, 2009).

Alt yapinn yeterli ve saglikli olmadig: yerlerde evsel ve endiis-
triyel atik sularin sulama ve kullanma sularina karigmasi sonrasi
bu sular ile sulanan veya temas eden ve 6zellikle hassas bir fiz-
yolojik yapiya sahip olmalari nedeni ile iyi ytkanmalar1 zor olan
cilek, dut ve bogiirtlen gibi meyveler ile marul, kivircik, may-
danoz, semizotu, 1spanak, nane, tere ve roka gibi yesil yaprak-
I1 sebzelerin yogun fekal koliform bakteri icermesi bu gidalari,
agir seyreden ve hatta liimle sonuglanabilecek Escherichia coli
0157:H7, Listeria, Campylobacter, Salmonella ve Shigella gibi
patojen bakterileri de bulundurabilme potansiyeli olduguna isa-
ret etmekte ve dolayisiyla insan sagligina oldukca zararli hale
getirmektedir. Bu durum, ayn1 zamanda, bunlar: isleyen gida
endiistrisinde de yeterli hijyenik kosullarin olmadigina isaret
etmektedir (Beuchat et al., 1996; Adak et al., 2005; Franz et al.,
2008; Leifert et al., 2008). Bu sekilde bulas: iceren gidalarda, ay-
rica, viriis, protozoa ve helmintler de siklikla gozlenilmektedir
(http:/[www.fao.org/docrep/W5367E[w5367e04.htm# TopOfPage).

Giintimiizde ytikselen gida giivenligi standartlar1 ve ticaret ko-
sullary, tilkelerin gida sektortindeki konumunu degistirebilmek-
tedir. Bununla beraber, gelismekte olan tilkelerde su kalitesine
bagl gida giivenligi riskleri, gerek ilgili yasal diizenlemelerin
eksikligi veya yetersiz olusu gerekse su kalitesi ve gida giivenligi
arasidaki iliski hakkinda yeterli veri ve bilgiye sahip olunma-
mast sonucu, insan saghgi agisindan ¢ok daha biiytik 6nem tasi-
maktadir. Tarim ve gida tiretim sektorlerinin, dolayisiyla da ta-

rim trtinleri ve gida ticaretindeki hizli biiytimeye paralel olarak,



stirdiirtilebilir etkin bir su yonetiminin olmamasi, gida giivenligi
risklerinin kiiresel olarak yayilim potansiyelini de arttirmaktadir
(Crohn and Bianchi, 2008; Jawahar and Ringler, 2009).

Su kalitesi ve gida giivenligi ile iliskisi

Su kalitesi, suyun tadi, kokusu ve goriintisii gibi kisisel yak-
lagimlarimizi olusturan parametrelerin yani sira, su kullanim
smiflarina uygunluk agisindan su kaynaklarindan beklenen
fiziksel, kimyasal ve biyolojik kriterler ile tanimlanan ve su
kirliligi ile dogrudan iligkili olan bir kavramdir. Su kirliligi, su
kaynagimin kimyasal, fiziksel, bakteriyolojik, radyoaktif ve eko-
lojik 6zelliklerinin olumsuz yénde degismesi seklinde gozlenen
ve dogrudan veya dolayli yoldan biyolojik kaynaklarda, insan
saghginda, balikgilikta, su kalitesinde ve suyun diger amaglar ile
kullanilmasinda engelleyici bozulmalar yaratacak madde veya
enerji atiklarinin sulara bosaltilmas: olarak agiklanmaktadir (Su
Kirliligi Kontrolii Yonetmeligi, 2004). Gida giivenligi ise gidalar-
da olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tiirlii zararlarin
bertaraf edilmesi icin alinan tiim tedbirleri iceren ve gidalarmn
hasat, hazirlama, isleme, iiretim, ambalajlama, depolama, tagi-
ma, dagitim ve pazarlamalar1 sirasinda uygulanmasi tartisma
gotiirmez bir kavramdir (Gida Giivenligi ve Kalitesinin Deneti-
mi ve Kontroliine dair Yonetmelik, 2008).

Gelismekte olan tilkelerde hizli gelir biiyiimesi ve her gegen
giin artan insan niifusu ve gehirlestirme gibi sosyo-ekonomik
etkenlere dayanan gida tiiketim aligkanliklari ile ilgili degisik-
likler stirmektedir. Bu degisiklikler, zirai miicadele ve giibre
uygulamalari ile nitelendirilen tarimsal tiretim sistemlerinin ve
gida tiretim teknolojilerinin hizli gelisimine katkida bulunur-
ken, bunlarin sonucu olarak su kaynaklarinin kirlenmesine ve
dolayisiyla gerek tarim sektorii gerekse gida {iretim zincirinin
cesitli asamalarinda kullanilan suyun kalitesine etki ederek, gida
giivenligi ve insan saghg: ile iligkinin géz ardi edilmesine yol
acabilmektedir (Jawahar and Ringler, 2009). Su kalitesi ve gida
glivenligi arasindaki bu iliski, Sekil 1’de gosterilmektedir.
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Sekil 1. Su kalitesi ve gida giivenligi arasindaki iligki

Ulkemizde Gida Giivenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontrolii-
ne dair Yonetmelik cercevesinde gidalar, sagliga zararl olmasi

ve tliketime uygun olmamasi durumlarinda giivenli sayilma-
makta ve dolayisiyla Tiirk gida mevzuatina uygun olmadiklar:
i¢in piyasaya arz edilememektedirler.

Sulama ve gida iiretim zincirinde kullanilan sular ve
gtivenlik riskleri

Kimi gida kaynakl hastaliklarin temel nedeninin, gerek tarimsal
sulama gerekse hasat sonrasi igleme ve tiretim sirasinda bilingli
ve saglikli su y6netimi politikasinin uygulanmamasindan kay-
naklanan kirli su kullanimina bagli olarak ortaya ¢iktig1 belirlen-
mistir WWHO, 2002). Tarimsal ve endiistriyel amagli kullamilan su
kalitesinin, gida giivenligi ve dolayisiyla insan saglig tizerinde
ekonomik maliyetinin oldukga yiiksek oldugu bilinmesine kar-
sin, bu konudaki tiim verilerin yalnizca gelismis tilkelerden ali-
nabilmesi nedeni ile kirli suyun kullanimina dayali ortaya ¢ikan
gida kaynakli hastaliklarin kiiresel sikligindan s6z edebilmek de
¢ok zor olmaktadir. Tarimsal arazide yetistirilen gidalar, ya evsel
ve endiistriyel atik sularin veya yiiksek verim alinmasr igin kul-
lamilan kimyasal ajanlar (pestisit, herbisit ve hormon) ve giibre
ile agir1 nitrat uygulamalari sonucu kalintilarin kirlettigi ytizey
ve yeralt1 sularinin sulama amagh kullanilmas1 ya da topraga
karisan kimyasal kalintinin ve mikrobiyel yiikiin hatali sulama
yonteminin secilmesi sonucu tiriine bulagmasi ile insan saghg:
agisindan risk olugturmaktadir (Crohn and Bianchi, 2008; Jawa-
har and Ringler, 2009). Bu sekilde bulagi igeren ancak taze olarak
tiiketilen meyveler ve yesil yaprakli sebzelerin, hatta bunlarin
kullanildig1 hazir salatalarin daha ¢ok ¢ocuklar, yashlar ve bagi-
siklik sistemleri zayiflamus kisiler gibi toplumun hassas bireyleri
tarafindan tiiketilmeleri durumlarinda bu gidalarin, bagirsak
kokenli mikroorganizmalar1 ve ozellikle bagirsak patojenleri-
ni bulundurma olasilig: oldugundan, salmonellosis, listeriosis
ve campylobacteriosis gibi agir hastaliklara ve bunlar takiben
salginlara yol agmasi soz konusu olmaktadir (Heaton and Jones,
2008). Bu hastaliklar arasinda S. Typhi'nin neden oldugu tifo, Lis-
teria monocytogenes’in neden oldugu menenjit, septisemi ve 6lii
veya erken dogum, Shigella dysanteria’min neden oldugu basilli
dizanteri, E. coli O157:H7'nin neden oldugu hemorajik kolitis
(kanl diyare) ve hemolitik tiremik sendrom (kirmizi kan hiicre-
lerinin yikim1 ile meydana gelen bobrek yetmezligi), Campylo-
bacter jejuni’'nin neden oldugu menenjit, artritis (kire¢lenme) ve
Guillain-Barré sendromu (gevresel sinir sisteminin edinilmis bir

bagisiklik kokenli yangisal bozuklugu) yer almaktadir.

2005 yilinda Birlesik Krallik ve Finlandiya’da ortaya ¢ikan 57
adet S. Typhimurium DT104 enfeksiyonunun, atiksular ile su-
lanan ve Ispanya’dan ithal edilen marullarin tiiketilmesi sonu-
cu gozlendigi saptanmustir (Takkinen et al., 2005). 2006 yilinda
Amerika Birlesik Devletleri'nin 26 farkli eyaletinde ortaya gikan,
3 kisinin 6ldiigii ve 205 kisinin agir hasta olarak hastanede te-
davi gordiigii Escherichia coli O157:H7 salgininin, hayvan dis-
kis1 ve yeralt1 sularmin karistigi ytizey sulari ile sulanan 1spa-
naklarin tiiketilmesinin yol actig1 belirlenmistir (Jay et al, 2007).
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Cin’de higbir igleme tabi tutulmayan atik sular ile sulanan tiriin-
leri tiiketen insanlarda karaciger biiytimesi ve kanser olusumu
saptanmustir (WHO, 2006). Japonya’da bir maden endiistrisinin
atik materyalinin karigtig1 nehrin sulari ile sulanan piring tarla-
larindaki tirtinleri tiiketen insanlarda kadmiyum zehirlenmesine
bagh kemik rahatsizliklar1 ve bobrek bozukluklar: saptanmigtir
(WHO, 2006). 2003 yilinda Banglades'te yer alti sularmnin karig-
t1g1 sularin, gerek tarimsal arazilerde sulama suyu gerekse gida
endiistrisinde yikama suyu olarak kullanilmalarindan kaynak-
lanan yiizlerce arsenik zehirlenmesi vakasi gozlenmistir (Alam
et al., 2003). Marshall et al. (2003), Hindistan’in Delhi sehrindeki
tarimsal arazilerde yetistirilen sebzelerde, kirli sularla sulan-
malarma bagh yiiksek seviyelerde kursun bulagis1 oldugunu
belirlemiglerdir (Jawahar and Ringler, 2009). 1990-1993 yillar1
arasinda Amerika Birlesik Devletleri'nin 4 farkli eyaletinde goz-
lenen salmonellozis salgininin, hasat edilen domateslerin am-
balajlanma &ncesi bulasi iceren su ile ytkanmasi sonucu ortaya
ciktigr belirlenmistir (Jawahar and Ringler, 2009). Bu verilerin
sayis1, baska orneklerle de arttirilabilmekte ve dolayisiyla sula-
ma suyu kalitesinin dogrudan gida giivenligi ve insan sagligina
etkisini gozler oniine sermektedir. Ulkemizde yalnizca sulama
suyunun kit oldugu ve ekonomik deger tasidigi yorelerde, Su
Kirliligi Kontrolii Yonetmeligi Teknik Usuller Tebligi'nde veri-
len sulama suyu kalite kriterlerini saglayacak derecede aritilmig
atik sularin, sulama suyu olarak tarimsal arazilerde kullanilmas:
tesvik edilmektedir.

Atik sularin sulamaya uygun olup olmadiginin belirlenebilmesi igin
asagidaki parametrelerin incelenmesi gerekmektedir:

- Suyun igindeki ¢oziinmiis maddelerin toplam derisimi ve elektriksel
iletkenligi,

- Sodyum iyonu derisimi ve sodyum iyonu derisiminin diger katyonlara
orani,

- Bor, agir metal ve toksik olabilecek diger maddelerin derigimi,

- Bazi sartlarda Ca++ ve Mg++ iyonlarinin toplam derisimi,

- Toplam kat: madde, organik madde yiikii ve yag gres gibi yiizen mad-
delerin miktart ve

- Patojen organizmalarin miktart
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Safety of Drinking Water

Safety of drinking water is an important issue for all
consumers. However some consumers believe that
all drinking water is safe to drink. Unfortunately
this is not the case all the time. Unsafe drinking
water causes many illnesses and even death. There
are dangers present from the source of drinking wa-
ter all the way to bottling and consuming. These
microbiological, chemical, or physical threats shall
be analyzed very carefully. All threats shall be de-
fined, preventive measures shall be taken, and our
drinking water shall be made safe to consume.

Girig
Igme suyunun giivenligi, tim tiiketiciler igin
onemli bir meseledir; ancak bazi tiiketiciler,
biitiin sularin igmek igin gtivenli oldugunu dii-
stintir. Ne yazik ki; bu her zaman béyle degildir.
Diinya ¢apinda giivenli olmayan i¢me sular,
birgok hastalifa ve hatta ¢liimlere yol agmak-
tadir. Icme suyunun kaynagindan, siselenip
miigterilere ulagtirilmasina kadar bir¢ok tehlike
mevcuttur. Mikrobiyolojik, kimyasal veya fizik-
sel olan bu tehlikeler, iiretici firmalar tarafindan
tek tek incelenmelidir. Biitiin tehlikeleri tanim-
lamali, koruyucu 6nlemleri alinmali ve igme
sularimizin gercekten icilebilecek kadar gtivenli
kalmasi saglanmalidir.

Asagida suyu kirleten 4 ana unsur agiklanmus-
tar:

Mikrobiyolojik kirleticiler: Bakteriler

Insan hayatina kars1 en biiyiik risk; icme suyu-
na insan veya hayvan digkisi bulasmasidir, ama
daha bagka riskler de vardir. Halk sagligina kar-
st en biiyiik risk tegkil eden bazi organizmalar
asagida belirtilmistir;

E.Coli, Salmonellaspp., Shigella, Vibrio Chole-
rae, Campylobakter, Pseudomonas aeruginosa
ve Legionella. Neyse ki, yukarida belirtilen tiim
bu bakterilerle, klorlama ya da daha farkl de-
zenfeksiyon metodlariyla savagmak miimkiin-
diir. Koliformlar, indikatér organizmalara ola-
rak tanimlanir. Tek baglarina herhangi bir tehdit
olusturmazlar, ancak yapilan testler gostermistir
ki; koliformlarin bulundugu ortamlarda, saglik
tehtidi olugturabilecek bakteriler mutlaka vardir.
Bu nedenle, igme sularinda total koliform mikta-
11 stfir olmalidir. HPC(Heterotrpic Plate Count);
igme suyunda dogal olarak bulunan bakterilerin
6lgtim birimidir. HPC'nin saghk tizerine her-
hangi bir etkisi yoktur, ancak bu deger diisiik de
olsa, su kalitesiyle ilgili bir fikir verecektir.

Viriisler

Su kaynakli, saglik tehditi olusturan en &nemli
virtisler; Hepatit A ve E, Noroviriisler, Entero-
viriisler, Rotaviriis, Sapoviriisler. Bu virtisler
mevcut klorlama yontemlerine karsi dayanik-
Iidir. Sudaki kontaminasyon seviyelerine gore
diger dezenfeksiyon yontemleri kullanilabilir.

Protozoalar
Cryptosporidium Parvum ve Giardia Intestina-
lis, en sik rastlanan protozoalardandir. Genel

olarak suyun ytiizeyinde bulunurlar ve bilinen
bir¢cok klorlama ve sub-micron filtreleme de
dahil bir¢ok ortamdan uzaklagtirma yéntemine
kargi direnglidirler.

Kimyasal Kontaminantlar

Suyun kimyasal kontaminasyonu, dezenfektan-
lar ve dezenfektanh iirtinler, sayisiz organik ve
inorganik kimyasallar yoluyla olur. Metalleri ve
mineralleri iceren bu kategori, suyun giivenligi-
ni veya tadim etkilemektedir. Bu kontaminant-
lar, dogal yollarla veya insan eliyle bulasabilir.
Bu konuyla ilgili baz1 6rnekler asagida belirtil-
mistir:-

e Nitratlar/Nitritler - zirai kimyasallardan
veya septik sistemlerden;

¢ Arsenik — endiistri nedeniyle taban suyunun
kirlenmesiyle;

¢ Sodyum - dogal veya bir/birka¢ uygulama
sonucu olusur.

Kimyasallar ayn1 zamanda, zirai ve endiistriyel
uygulamalarin ya da yakit tanklarindan sizma-
larla da icme suyu kaynaklarim kirletebilmek-
tedir.

e Pestisit veya herbisitlerden gelen VOC'lar
(Volatile Organc Chemicals),

* Yakt katkilarindan MTBE.

Depolar, borular, sayaglar, vanalar gibi su ile
dogrudan temas halinde olan tesisat bilesenle-
ri de suyun kimyasal kontaminasyonunda rol
oynar (Or: kursun igeren su borulari.) Devlet
tarafindan yayinlanan, suyla temasi uygun ma-
teryaller ve kimyasallar, kanunla belirlenmis
olup, sadece bu amagla kullanilmaktadirlar. Bu
kontroller ayn1 zamanda sise sulara da uygula-
nabilmektedir.

Radyolojik

Kaynak sularinda bazen bulunabilen 4.tip bula-
san asagidakilerden olabilir;

e Radon Gazi;

e Radium 226/228 (yarilanan uranyum atikla-
rindan)

Biittin kaynak sular1 kullanilmaya baglanmadan
radyolojik kontaminantlara karg: test edilmeli-
dir.

icme suyu kullanilirhg:

Gelismis tilkelerde, ev ve is yerlerinde sebeke
suyu gtivenli igme suyu olabilecek kalitede olsa
da, gelismekte olan ya da az gelismis tilkelerde,
insanlar i¢gme suyu olarak hala kuyu sular1 ve
dogal kaynak sularmi kullanmaktadir. Sebeke
suyu, basingh bir boru a1 icerisinde, yukarida
bahsedilen tehlikelerden arindiracak bir dizi is-
leme maruz kaldiktan sonra basingh bir sekilde
dagitilir. Kuyu ve kaynak sulari her ne kadar
igmek igin temiz olsa da, yine de bir dizi 6rnek-
lemeden ve testten gegirilerek, giivenilirligi kon-
trol altinda tutulmalidir. Bu yerel su kaynaklari,
her zaman gesitli yollardan kirlenme riski altin-
dadir (yetersiz filtre edilmis atik ve lagim sula-
11, enddistriyel atik sular ve zirai kirlenme gibi).
Ayni zamanda, yanls isleme teknikleri de su-

yun kontamine olma nedenlerindendir. Bir¢ok
tilkede siselenmis icme sulari, sebeke suyundan
daha giivenli oldugu ve tadimin daha giizel ol-
dugundan, cok popiiler bir hale gelmistir. Kul-
lamim rahatligy, siselenmis suyun, 6zellikle yaz
sicakliklarmin yiiksek oldugu tilkelerde, popu-
laritesini artiran en 6nemli faktordir. 250 ml'lik
siselerden 181'lik damacanalara kadar siselen-
mis su; ¢ocuklardan, yogun calisan fabrikalara
ve imalathanelere de ¢ok uygundur. Sogutmalt
su sebillerinin de kullanimi artmaktadir.

Yasal etkenler

Giivenli igme suyu, insanlarin hayatta kalma-
lar1 ve saglklari icin en 6nemli etmendir. Bu
nedenle, bir¢ok tilkenin halk saghg ile ilgili stk
kanunlar1 ve yaptirimlar: vardir. Ancak, bu ka-
nunlarin uygulanmasi, tiiketicileri risk altinda
birakacak sekilde zayiflar veya zorlasir. Bazi
durumlarda, insanlar etkilendikten sonra kanun
islemeye baslar ama bu da kesinlikle teselli de-
gildir. Birgok tedarikgi ve tiretici firma iglerini
biiyiik bir hassasiyetle ve titizlikle yapsa da en
ciddi firma bile bazen hata yapabilir ve bu hata
ok biiyiik problemlere yol agabilir. igme suyu
enddistrisinin  kargilastigi bu zorluklar, higbir
iilkeye 6zel degildir, evrensel bir kaygidir. Bu
nedenle Diinya Saglik Orgiitii (WHO) genel yol
gosterici olarak, standartlar ve kriterler yayimnlar
(WHO Drinking Water Guidelines). Bunlar aym
zamanda, su endiistrisi icin WHO ve FAO'nun
olusturdugu Codex Alimentarius'un (CA) Ulus-
lararasi Mevzuat'min ana hatlaridir. Birgok
ulusal igme suyu kanunu, igme Suyu ve Dogal
Mineralli Su kurallar1 gibi, Avrupa Komisyonu
Talimatlar1 da WHO Yonergeleri ve CA Kodla-
rma dayanir. CA'min HACCPi ilgilendiren en
6nemli regiilasyonlar1 Avrupa Komisyonu'nun
mesrubat ve icme suyu yonetmeligine de gir-
mistir. HACCP, bilimsel bir zemine oturtulmus,
belli bir islemi inceleyen, potansiyel tehlikeleri
onceden tamimlayan bir sistemdir. Dikkatle ha-
zirlanmig bir HACCP plam, gidada olugabile-
cek biitiin tehlikeleri énceden tanimlanmasini
saglar. Tammmlanan bu tehlikelerin risk analizi
yapilir ve biitiin kimyasal, bakteriyel ve radyo-
lojik tiim tehlikeler igin kritik kontrol noktalari
belirlenir. Tyi bir HACCP plan, gergekten etkili
olabilmesi icin, CA Yonetmeliginde belirtilen
yedi temel prensibe dayanmas: gerekir ve sik-
Iikla planin g6zden gegirilmesi ve yenilenmesi
gerekmektedir. Tyi bir HACCP planinda, Perso-
nel Egitimi, Temizlik Programi, Su Orneklemesi,
Test ve Uygulama, Koruyucu Yonetim, izlenebi-
lirlik ve Geri Cagirma Prosediirti, Pest Kontrolii
bulunmalidir.

Sonug

Biitiin tiiketiciler igme sulariin giivenli olmasi-
ni ister, ama her zaman bu su saglayicilar tara-
findan miimkiin olmayabilir. Gerekli 6nlemlerin
alinmasi yiiksek maliyetler getirebilir, ancak su
kaynakli halk sagligimin bozulmasmm maliyet-
leri ¢ok daha yiiksek olacaktir.

¢ y
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Philosophy of Water

We have no doubt that the starting source of life is water. Naturally
in order to continue life, yet again water is required. Food techno-
logists like us know the effects of water in diets and food, as well
as its relation to food deterioration very well. However we are not
conscious about the water’s physical, chemical and biological proper-
ties. Science and scientists have not yet figured out its mysticism

and amazing behaviors sufficiently. We still have yet to learn from

it. During the time when sc

e was not developed, humankind has
used philosophy, the only rational system they had, to solve its pas-

sionate truth.

Ya§amm baglangi¢ kaynagimn su oldugu konusunda higbir
kuskumuz yok. Dogal olarak onu saglikli olarak stirdiire-
bilmek icin de yine su gerekli. Biz gida teknolojisi ile ugrasanlar,
suyun beslenmedeki ve gidalardaki etkinligini, iglevlerini ve bo-
zulmanin su ile olan iligkilerini iyi biliyoruz. Ancak suyun fizik-
sel, kimyasal ve biyolojik 6zellikleri konusunda yeterince bilgi
sahibi miyiz? Hi¢ sanmiyorum. Bilim ve bilim insanlari, onun gi-
zemini ve akil almaz davraniglarini yeterince ¢ozmdis ve anlamig
degil. Daha ondan 6grenecek pek ¢ok seyimiz var. Bilimin hentiz
gelismedigi donemlerde, insanoglu suyun bu tutkulu gergegini
nasil ¢cozmege calisti acaba? Dogal olarak akliyla ve elindeki tek
diistince yontemi olan felsefeye sarilmakla.

Suyun, diistinceye dogru aktig1 topraklar, Anadolu ve onun Ege
kiyilartydi. Suyun yikicr tagkinliklari, diger yandan yasam verisi
onlarda bir su kiiltiirii ve miihendisligi gelistirme yolunu agti.
Boylece geometri ortaya cikti. Misirhilar da Nil suyunu dizgin-
lemek icin hesap kitap yapiyor, 6lciip bigiyorlardi. Ayrica suyu
kullanmak yani tasimak igin de bilgi ve gereg gerekliydi. Boylece
“Tekhne”yani teknoloji dogdu. Bir geyi iyi yapmanin yontem-
lerini bilmek ve geligtirebilmek i¢in ustalik, yani “tekhne” gok
6nemliydi. Su yollarini ve su yapilarini tasarlayanlar yani biitiin

sanatcilar/zanaatkarlar, “tekhne” sahibi olmaliydilar.

Varolanin nedeninin arastirilmasi ve doganin, diistincenin temel
sorunu olarak goriilmeye baglanmasi, doga felsefesinin cerce-
vesini olusturmustur. Doga; kendini stirekli olarak yenileyen
ve degistiren, canli veya cansiz maddelerden olusan varliklarm
hepsini kapsamaktaydi. O giinlerde insanin dogaya egemen ol-
masi veya kendi amagclar1 ugruna degistirmeye ¢alismasi pek de
olanakli degildi. Diger yandan doganin gizemini ¢6zmenin ko-
lay yolunu bulup mitolojiye yonelen toplumlar ¢ogunluktaydi
o yorede. Mitoloji bir din veya bir halkin kiiltiiriinde tanrilar,
kahramanlar, evren ve insanin yaratiligina iligkin tiim sézli ve
yazili sdylencelerin birikimiydi. Oykiiseldi ama ardinda bir kiil-
tiir vardu.

Din ve mitolojinin digina ¢ikarak varolanlarin ve nedenlerinin
arastirlmasimi(diigiincesini) baglatan Thales olmustu. Miletli
Thales bu anlamda felsefenin babasi sayilmakta ve onunla bas-
layan diisiince ve diisiinme olgusu, “Doga felsefesi” ya da “Var-
lik felsefesi” olarak degerlendirilmektedir. Doga felsefesinin bu
anlamda temel ilkesi, dis diinyadaki varliklarin kendisinden
dogup geldigi ilk maddenin bulunmasi ya da belirlenmesidir.
Miletli Thales’e gore her sey bir tek maddeden dogmustu; “Ark-
he”, yani her seyin dziinde bir ana madde... Thales’e gére bu ana

madde su ‘dur.
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Yine bir Anadolu doga diistintirii olan Anaksimander ise suyu,
sonsuz olan ile degistirir, ¢tinkii su nitelik ve nicelik bakimin-
dan sinurhdir; her seyin kedisinden ¢ikip geldigi kaynak son-
suz olmalidir. Bu belirsiz ve soyut varlik ilkesini “apeiron”
olarak belirtir. Anaximander’e gore; “adalet”in saglanabilmesi
icin; toprak, ates, hava ve su arasinda stirekli, birbirlerinin var
olusuna ve yok olusuna neden olan bir denge olmas: gerekirdi.
Arkhenin yalnizca toprak, ates, hava ya da su elementlerinden
birisi olmas1 halinde, arke olarak belirlenen element dengeyi
kendinden yana ¢ekecektir ve varolusu saglayan catismali den-
ge de boylece bozulacaktir.
Thales, arkhé olarak neden suyu se¢misti? Bunu kesin olarak
bilemesek de, kimi varsayimlarda bulunabiliyoruz. Séz geli-
simi o, suyun gecirdigi evreleri ve durumlar1 gozleyerek, ka-
tilasmasim ya da buharlasmasini, yanan nesnelerin buhar
¢ikarttiklarini, suyun yasam agisindan énemini ve diin-
yanin biiyiik bir boltimiintin sularla kapl oldugunu
gozlemlemis olabilirdi. Veya Yunan mitolojisindeki,
tiim tanrilarin babasi Okeanos dolayisiyla boyle bir
yargiya varmis olabilir miydi? Bu diistince diger Yu-
nan diigtiniirleri igin de gegerliydi, ancak Thales'in felsefi
goriislerinin ana kaynag: Aristoteles idi ve onun anlati-
muna gore de su; her seyin arkhesi, ilkesi, dogasi, nedeni
veya toziidiir. Toz, degisen yiiklemlere desteklik eden
degismez gerceklik; kendi kendisiyle veya kendi ken-
disinde var olan anlamindaki felsefe kavramidir. Oz-
nede degil, bagimsizca kendi iginde varolan anlamina
gelmektedir.
Anadolu diisiiniirleri, ana madde olarak bir yandan
suyu ele alirken diger yanda bunun tek yanl ve den-
geyi bozucu bir unsur olacagi konusunda da kuskulu-
durlar. Onlara gore, su ya da nem, ¢atisma ve zithk-
lar1 aciklamak durumunda oldugumuz karsitlardan
yalnizca biridir. Bagka bir deyisle; degisme, dogum ve
olim, biiytime ve kiigtilme, gatisma ve barigin, yas ile
kuru gibi karsitliklar ile birlikte bulunmaktadir. Ger-
cek ve doganin gizemi de burada olmalidir. Iste bu dii-
stince yoludur ki, diyalektigi dogurmustur. Diyalek-
tik kavrami, baglangicta tartisma sanati, ya da geligkili
yollardan karsmndakini ikna etme sanati anlamina
gelmekteydi. Daha dogrusu, karsitliklar: kullanarak
gerceklestirilen bir akil ytirtitme bigimi.

Diger yandan Anadolu doga diistiniirleri, suyun

y

su i¢inde nasil olup da eriyip gitmedikleri sorusuna do-

dogasima aykir1 bir yapida olan 6ge ya da seylerin,

yurucu bir agiklama bulamiyorlardi. Sudan, yalnizca 1slak ve
soguk olan seyler tiireyebilir, oysa diinyada sicak ve kuru olan
seyler de vardir. Suyun nitelik bakimindan belirli olmasinin
yarattig1 giiclitkten kurtulsak bile, bu kez suyun nicelik baki-
mindan sinirh olusunun yarattig: giicliik kargimiza gikar. Buna
gore, su gibi nitelik ve nicelikte sinirli bir maddeden ya;{i sonlu
bir kiitleden evreni meydana getiren sonsuz varlik kiitlesi do-

gamaz.
Ege kiyilariin bereketli topraklarma yasam ve insanlarima
goneng veren Biiyiik ve Kiigiik Menderes nehirleri akip gider-
ken, sular1 insanoglunun usunu da stirekli igler tutar. Yine ayni
yorenin diistintirti, Efesli Heraklit ise bambagka bir yoldadur.
Onu saran diisiince bir yandan kargitliklarin birlikteligi iken,
diger yandan doganin siiregelen degisimidir. Ona gore her sey
akar, bu degisimdir, “ayn1 suda iki kez yikanilamaz”.
Milet Okuluna gore evren 6zii somut olan bir seyden; sudan,
topraktan ya da havadan yapilmis olmasidir ve her seyin
oztinde bu maddeler bulunur. Seg, begen al. Heraklit, atesi
ana madde olarak almasi, varliklarin 6zde bir madde degil, bir
olgu olduguna dikkat cekmek i¢in olsa gerekti. Heraklit'e gore
evrende degismeyen bir sey yoktur, her sey aym ates gibi, sii-
rekli bir degisim igindedir. S6ylemlerinde ona ait oldugu var-
sayilan “Her sey akiyor” goriisii, sonraki donemlerde, ¢ok
farkl1 bir bigimlerde dile getirilecektir. Heraklit'in evren
olgusu dedigi sey; bir yandan atese, 6te yandan da bir
nehirin akigina benzer, su atesi sondiiriir.
Antik Anadolu’da suyun ayni1 zamanda bir saglk kay-
nagioldugu da ¢ok iyi bilinmektedir. Tipki, Dionisos diisiin-
cesinde, gercegin kaynaginin tiztimiin suyundan elde edilen
sarapta oldugu gibi; “El vino veritas, aqua sanitas-sarap ger-
cegin ta kendisi ise su da saghgmn bagidir.” Anadolu'nun
saglik ve esenlik dagitan antik kenti Bergama’dir. Evet,
“su saghktir” ve Bergama’daki sagaltim merkezlerinin
girisinde “Buraya 6liim giremez”yazar.
Suyun gercegi tizerinde diistiniirken, hep antik Ege’de
kalacak degiliz. Asirlar sonra yine Anadolu’dan bir dii-
siiniir pek coklar1 gibi suya egilir, giizelligi, temizligi
onda arar ve bulur da... Haydi, sen simdi “su oldugunu
diisiin” ve kendini “su gibi hisset”... Su gibi 6zel, su gibi
gtizel, su gibi berrak, su gibi yararli, su gibi yasam kayna-
g1 ve su gibi bitmez tiikenmez oldugunu animsa... Ama
yine su gibi kiigiik bir bardagin igine sigdir ki girebilmeyi
Ogren insanlarin damarlarma. “Yasam ver, vazgegilmez
ol!” Bunlar séyleyen de Anadolu ortasindaki bir biiyiik
diistintir olan Mevlana. “Su gibi aziz (degerli) ol” soyle-
mi de bize 6zgii degil mi?
Biraz da giiniimiize gelelim, yaz tatilinde sicak bir ha-
vada, Bodrum “Oasis” de okunacak bir seyler ararken,
bir vaha goriir gibi oldum, bu sanki ¢olde bir serapti.
Fransiz diisiiniir Gaston Bachelard’in “Su ve diigler”
adli kitabi duruyordu karsgimda. Neler yoktu ki igin-
de; Berrak Sular, flkbahar Sular1 ve Akan Sular. Narsizmin
Nesnel Kosullari, Agk Sulari, Derin Sular, Durgun Sular, Olit
sular... Edgar Allen Poe'nun Hayalindeki “Agir Su”. Ophelia
Kompleksi. Birlesik Sular, Analik Suyu ve Disil Su, Arilik ve
Armnma... Suyun Ahlaki, Tatli Suyun Ustiinltigi, Siddetli Su ve

“iste sonug; Suyun Ozii ve 6zdeki su...

Gordiigiiniiz gibi su yalnizca yasama kaynak olmayip, diisiin-

ceyi de yegertip biiytitiiyor.
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Réportaj
Serap Nazir

Hijyenik ekipman ve gida givenligi

giivenligine iliskin durumu degerlendirdi.

Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grup (EHE&DG); hijyenik ekipman ve gida

(EHEDG) summarized the status on hygienic equipment design and food safety.

EHE&DG olarak hijyenik ekipman tasarimi ve gida giivenligi-
ne iligkin durumu nasil 6zetlersiniz?

Hijyen konusunda biling olusturulmasi konusunda genel bir ih-
tiya¢ mevcut. Biz egitimli insanlari hijyenik gida isleme prensip-
leri konusunda egitiyoruz, ancak ayni zamanda ¢ocuklarin da
hijyen konusunda egitilmesi gerekir ki bakteri ve mikroorganiz-
malardan kaynaklanan muhtemel tehlikeler konusunda tam bir
biling ile biiytiyebilsinler.

Gida isleme sektoriinde hijyenik tasarim, tiim igleme donanimi-
nin hijyenik prensiplere gére kurulmasi, boylelikle mikroorga-
nizmalarin o ortamda tireyememesidir. Mikroorganizmalar icin
olusan bir barinma ortami, tiim sistemde bulasma olmasina yol
acabilir. Bu barinma ortamlari; dirsekler (birlesme noktalari),
cepler, hazneler, karterler, catlaklar, bogluklar, keskin kogeler ve
yivler gibi temizlik etkinligini etkileyen alanlar1 kapsar. Hijyenik
tasarim, borularin ve tiim baglant1 noktalarinin, pompalarin ve
boru sistemine dahil olan tiim igleme birimlerinin temizlenme-
sini de kapsamalidir. Hijyenik tasarim ayni zamanda siiregte
kullanilan farkli tiriinlerin hacim ve sayist ile farkli tirtinlerin
isleme stiresine de baghdir. Islemlerin sirasimin ve yerinde te-
mizlik sistemi (CIP) ve yikama sistemlerinin (flush-out) ne za-
man yapilacaginin belirlenmesi agisindan veriler biiyiik 6nem
tagimaktadir.

CIP igin giivenilir bir tiirbiilansh akig ve 1-2 m/saniye akig hizla-
r1ile saglanabilecek olan, tiim gida isleme ekipmanlarina yeterli
diizeyde bir ytizey siirtiinmesi gerekmektedir.

Hijyen ve etkinligi birlikte saglamak igin tiretim kosullarmin
benzerligi, kir birikmesinin tiir ve derecelerinin benzerligi, te-
mizlik soliisyonlariin benzerligi, degismeyen akis hizlari ve
farkli temizlik gérevlerinin zamanlamasi gibi diger faktorler de
dikkate alinmalidir.

Is1 doniistiirticiiler (heat exchanger) gibi temizlenmesi zor olan
isleme birimleri ile toplam bakim-onarim sistemine 6zel énem
verilmesi gerekmektedir. Block-Bleed sistemler, matris boru sis-
temlerine gore bazi dezavantajlara sahiptirler.

Block-bleed sistemlerde pek ¢ok vanaya ihtiya¢ duyulur, kon-
trol gorevleri daha karmagiktir, ilave temizlik gereksinimi ortaya
¢ikaran biiyiik kagak cikis sistemlerine ihtiya¢ duyulmaktadir,
yliksek miktarlarda iirtin ve deterjan kayiplari oraya cikar ve el
ile kontrol edilen karmagik igslemler gerekir. Mix-proof sistemler
ise daha az vana gerektirir, kontrol gérevleri daha basittir, ka-
cak ¢ikis sistemleri daha kiigiiktiir ve daha az temizlik gerektirir,
vana ile ilgili islemlerde daha az kayip ortaya ¢ikar, el ile kontrol
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edilen islemler daha basittir ve sistem tek bir vana ile agilip ka-
panabilir.

Tiim pargalarin fonksiyonel sisteme hijyenik olarak entegrasyo-
nu hijyenik tasarimin ve prensiplerinin bir sonucudur ve Hijye-
nik Imalat Kosullari ile sonuclanir.

imalatgilar Avrupa Hijyenik Mihendislik ve Tasarim Grup
standartlarinda ekipman satin almak konusunda yeterli bilgi-
ye sahip mi? Bu konuda ne dustlinliyorsunuz? Bilgilendirme ve
bilinglendirme calismalan yiirtitiiyor musunuz?

Bilgilendirmek ve bosluklar1 doldurmak igin su faaliyetler ya-

piliyor;

e Uygulama rehberleri ve egitim programlari, hijyenik tasarim
gerekliliklerine iliskin AB mevzuati ile uyumlu bilimsel ve tek-
nik rehberlerin hazirlanmasi,

¢ Hijyenik tasarim konularmin tartisiimasi ve gelistirilmesi,

e Gida tiretiminde kullamilan ekipmanlarda test metotlarinin
gelistirilmesi,

¢ Hijyenik tasarim konusunda dersler, seminerler ve galistaylar
diizenlenmesi,

¢ CEN, ISO, DIN, JIS, 3-A, NSF gibi standardizasyon kurulusla-
rina katilmin gticlendirilmesi,

e AB ile igbirliginin artirilmasi, 6rnegin gidalarla temas eden
materyaller direktifi, BAT, izlenebilirlik ve diger AB Projeleri,

¢ Hijyenik Tasarim ile ilgili bilgilerin (know-how) dagitilmasi
icin halkla iligkiler (PR) faaliyetlerinin geligtirilmesi.

Tirkiye'deki hijyenik ekipmanlar hakkinda ne distinliyorsu-
nuz? Kurumunuzun Tirk gida imalatcilan tarafindan tanindi-

gini diislinliyor musunuz?

Kraft Gida, Nestle, Danone, Unilever gibi ¢ok uluslu sirketler hij-
yenik ekipman tasar1 konusunda bilingliler ve bunu fabrikalarin-
da uyguluyorlar. Bizim KOBI'lere ulasmamiz gerekiyor.

Bir liretim fabrikasinin tasariminda hijyen ne zaman ve nasil
ele alinmalidir? Hijyenik tasarimin temel unsurlari nelerdir?
Hijyenik tasarim, bir isleme tesisinin miihendislik ¢alismasinda
baglar ve giivenli gida tiretimine iliskin hususlar tek tek degil,
tamamini kapsar.

Mevcut isleme tesislerinin hijyenik tasarimi ile ilgili ne séyle-
mek istersiniz? Bu isletmelerin bir sey yapmasi artik cok mu
gec? Her seyin en basta mi yapilmasi gerekiyor?

Higbir zaman geg degildir. Kritik kontrol noktalarini belirlemeli-
yiz, bdylece hijyenik tasarimin iyilestirilmesine baglayabiliriz.
Tesekkiirler.

Knuth Lorenzen

Miisteri Yoneticisi
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RASiF

Gida ve Yem icin Hizli Alarm Sistemi (RASSF)

RASSF'1n 2009 yil, 40. ve 54. haftalar: arasinda Tiirkiye kaynakli 76 bildirim olusturuldugu belirlenmistir.

1da ve Yem i¢in Hizli Alarm Sistemi (RASSF), Avrupa Bir-

ligi tilkelerinin herhangi birinde gida ve yem konular1 hak-
kinda insan saghigim tehdit eden bir risk saptandiginda diger
iiye tilkelerin bu risk hakkinda bilgi sahibi olmasini ve gerekli
6nlemlerin alinmasim saglayan hizli ve ayni zamanda koordine
bir iletisim sistemidir. RASSF'in 2009 yil1, 40. ve 54. haftalar ara-
sinda Ttirkiye kaynakli 76 bildirim olusturuldugu belirlenmistir.
Ulkemize ait 40. ve 54. hafta bildirimlerinin yaklagik yarisinin
(36) aflatoksin kontaminasyonundan kaynaklandig gozlemlen-
mektedir. Yapilan aflatoksin bildirimlerinin biiyiik ¢ogunlugu,
21'i kurutulmus incir kaynaklidir. 21 bildirimin 3’tintin ise or-
ganik kuru incirden kaynaklandigi gézlemlenmektedir. Diger
bildirimlerin 7’si findik, 6’si samfistig1, 1'i cikolata ve 1'i kabak
cekirdeginde yiiksek miktarda aflatoksin tespit edilmesinden
dolay1 olusturulmustur. Diger dikkat ¢eken bildirimlerden biri
ise taze armutta bulunan yiiksek miktarda amitrazdir. Bu konu

hakkinda 11 bildirim gergeklesmistir. {lgi geken diger bildirimler
ise kullanilmasi yasak olan boyar madde ve katki maddelerin-
den kaynaklanmaktadir. Baharatlarda tespit edilen Sudan 1 ve
Sudan 4 boyar maddelerinden dolay1 4 bildirim olusturulmus-
tur. Kurutulmug domateste (899 mg/kg - ppm) kullanimi yasak
olan E200 sorbic acid ve nar suyunda izinsiz boyar maddesi E
124 - Ponceau 4R / cochineal red A (3.9 mg/kg - ppm) rastlan-
masindan dolay1 birer bildirim yapilmistir. Ayrica taze mantar-
da yiiksek miktar radioactivite (Cs-137: 2000 BQ/kg) bulunmas:
ve Rusya orijinli, Tiirkiye’den sevk edilen genetigi oynanms (FP
967) keten tohumunun izinsiz olmasi da dikkat ¢eken bildirim-
den bir kagidir. Diger bildirimler ise uygunsuz saglik belgeleri,
paketlerde olusan gaz birikimi, ytiksek miktar sulfit, ochratoxin
A, carbendazim, imazalil, procymidone ve lambda-cyhalothrin
tespiti, bécek olusumu, migrasyon, yanls veya yetersiz etiketle-
me gibi nedenlerden dolay1 olusturulmustur.

Seventy six cases were repor-
ted from Turkey during 40th
and 54th week in 2009 by
RASSF. Half of these cases
(36) resulted from aflatoxin,
and the rest are related to
illegal colorant and additives.
Four cases are reported beca-
use of the use of Sudan 1 and
Sudan 4 in spices. Others are
because of unsuitable health
documentation, gas accu-
mulation in packages, high
level of sulfite, ochratoxin

A, carbendazime, imazalil,
procymidone and lambda-cy-
halothrin, insects, migration,
incorrect or insufficient
labeling. RASFF notifications
are triggered by a variety of
things. When notifications
are classified according to
the basis of the notification,
the chart is obtained. Most
notifications concern official
controls on the internal
market3. The second largest
category of notifications con-
cerns controls at the border
posts of the outer EEA bor-
ders when the consignment
was not accepted for import
(“border rejection”). In some
cases, a sample was taken for
analysis at the border but the
consignment was meanwhile
released on to the market
order control - consignment
released”). Three special
cases are identified: when a
consumer complaint, a com-
pany notifying the outcome
of an owncheck, or a food
poisoning was at the basis of
the notification.

10/1/09 ALMANYA Findik iginde yiiksek miktarda aflatoksin

9/29/09 FRANSA K

incirde afl

10/9/09 ALMANYA Taze armulta amitraz

10/14/09 AVUSTURYA Kurutulmusg incirde aflatoksin

10/15/09 ALMANYA Taze armutta amitraz

10/23/09 AVUSTURYA K

gincirdeafl

10/21/09 NORVEC Ki

£
f

10/19/09 IsPANYA [t

AVUSTURYA

10/27 /09 Findik ve bal kansiminda aflatoksin

10/28/09 ITALYA Suriye (orijinli Tiirkiye) gam fistizmda aflatoksin

ALMANYA

Balik tirtinleri paketlerinde gaz birikimi

10/28/09 Taze armutta amitraz

11/5/09 ALMANYA

11/5/09 YUNANISTAN K incirde afl.

11/3/09 INGILTERE Kurutulmus incirde bocek yumurtast

11/12/09 AVUSTURYA K incirde afl

11/13/09 YUNANISTAN Taze biberlerde bozulma

11/11/09 DANIMARKA Ki incirde afl

11/9/09 ITALYA Cam fistif iginde aflatoxins

11/20/09 FINLANDA K

s incirde aflatol

11/18/09 BULGARISTAN  Kavrulmus parca findikia yanls eliketleme

11/25/09 FINLANDA Rusya (orijinli Tiirkiye) genetigi oynanmsg

11/26/09 ITALYA Canh midyede yitksek miktorda E.coli

11/26/09 SLOVENYA K Imug incirde afl

11/25/09 YUNANISTAN Taze armutta amitraz

12/1/09 ALMANYA Kurutulmus incirde aflatoksin

12/4/09 ALMANYA Kavrulmus sam fistignda aflatoksin

12/3/09 ALMANYA Kavrulmus sam fistiginda aflatoksin

12/2/09

ITALYA K

12/10/09 INGILTERE Taze armutta amitraz

12/9/09 FINLANDA Uziimde procymidone

12/7/09 ALMANYA Baharat kangiminda yasak boya

12/7/09 ALMANYA Kori baharatinda kullanilmas: yasak boya

ALMANYA

12/18/09

Cikolatada aflatoksin

12/17/09 ALMANYA Kavrulmus tuzlu sam fistiginda aflatoksin

12/17/09 YUNANISTAN Nar suyunda izinsiz boya maddesi

12/16/09 YUNANISTAN Kuru kayisida yiiksek miktarda sulfit

12/23/09 SLOVENYA Kurutulmus incirde 6lii bicek

12/21/09 SLOVENYA Kurutulmus incirde biscek tiremistir.
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iié FFP Raporu

2008 Yili RASFF Raporu

Gida ve Yem igin Hizli Alarm Sistemi (RASSF), herhangi bir Avrupa Birligi tilkesinde
insan sagligini tehdit eden bir risk saptandiginda diger tiye {ilkelerin bu risk hakkinda
bilgi sahibi olmasini ve gerekli 6nlemlerin alinmasini saglayan hizli ve ayni zamanda

Sekil 1. 2008 Y1l

Bildirimlerinin
Kontrol Tipine
Gore Dagilimi

koordine bir iletisim sistemidir.

RASSF sistemi yasal tabani, 178/2002 sayili Avrupa Ko-

misyonu Yonetmeligine dayanmaktadir. Yonetmeligin

50. maddesinde, AB tiye tilkeleri, AB Komisyonu, Avru-
pa Gida Givenligi Otoritesi (EFSA) arasinda gida ve yem igin
hizli alarm sisteminin olusturulmasin 6ngérilmektedir. Ayrica
Avrupa Birligi Ekonomik Alanli (EEA) iilkelerinden Norveg,
Lihnestayn ve Izlanda da RASFF'1in uzun siireli {iyelerindendir.
RASSF tiyeleri, insan saghgim tehdit eden gida ve yem kaynak-
I bir risk hakkinda bilgi edindiginde, bu bilgiyi derhal RASSF
aracihig: ile AB Komisyonuna iletmelidir. Komisyon araciligs ile
tiim tyeler c¢ok kisa stire icinde konu ile ilgili bilgi edinir ve ko-
nuyla ilgili 6nlemler i¢in harekete gecer. Yonetmeligin 50.3"tincti
maddesinde, hangi durumlarda ve ne zaman RASSF bildirimi
diizenlemesi gerektigi hakkinda detayl bilgi mevcuttur.

Uyeler arasinda galigmalarin sistemli olarak yiiriitiilebilmesi
igin, gelen veriler {i¢ ana baslik altinda toplanmaktadir.

Uyan Bildirimleri

Uyar: bildirimleri pazara siiriilmiis gida, yem ve
gida ile temas eden ambalaj malzemelerinin risk
olusturdugu acil eylem gerektiren durumlarda
diizenlenmektedir. Uyart bildirimi idiye iilkede
problemli iiriiniin tespit edilmesi ve gerekli onlemleri alinma-
s1, piyasadan iiriinlerin toplatmast ile tetiklenir. Bildirim, tiim
ityelerin ilgili iiriiniin iilke pazarmda bulunup bulunmadigim
tetkik etmesine ve bulunmast durumunda da gerekli 6nlemlerin
alinmasim saglamaktir.

RASSF
ALERT

2008 Yili RASFF Raporu

2008 yilinda RASSF tarafindan iletilen bildirim sayis1 3099dur.
Yapilan bildirimlerin 1710 tanesi market kontrolleri, 1389"u ise
glmriik kontrolleri esnasinda gerceklesmistir. Market bildirim-
lerinin 549'u uyar bildirimi, 1161 tanesi ise haber bildirimi ola-
rak siniflandirilmigtir.

[l Piyasa Kontrolii
Tiiketici sikayeti
Gida Zehirlenmesi

Sirketlerin Kendi Kontroli

. Guimriik Kontroli

e
46%

tmriikte Reddetme
.G" tikte Redd

6%

Bilgilendirme Bildirimleri

RASSF
NEWS

giuda, yem ve gida ile temas eden ambalaj
maddeleri igin gonderilir. Bu bildirimler,
cogunlukla AB giimriigiinde test edilip,
geri cevrilen konsinye gida ve yem madde-
leri ile ilgilidir. dir.

Summary

In 2008, a total of 3099 original notifications were transmitted th-
rough the RASFF, of which 1710 market notifications and 1389 bor-
der rejections. 549 market notifications were classified as alert, and
1161 as information notifications. These original notifications gave
rise to 3975 follow-up notifications, representing on average about
1.3 follow-ups per original notification.

RASFF notifications are triggered by a variety of things. When no-
tifications are classified according to the basis of the notification, the
chart is obtained. Most notifications concern official controls on the
internal market3. The second largest category of notifications con-
cerns controls at the border posts of the outer EEA borders when
the consignment was not accepted for import (“border rejection”).
In some cases, a sample was taken for analysis at the border but the
consignment was meanwhile released on to the market order control
- consignment released”). Three special cases are identified: when a
consumer complaint, a company notifying the outcome of an ownc-
heck, or a food poisoning was at the basis of the notification.

Haber Bildirimleri

Herhangi  bir iiye
iilke tarafindan uya-
r1 bildirimi veya bil-
gilendirme bildirimi
olarak adlandirilmanis gida, yem
kontrolii otoriteleri tarafindan dik-
kati gida ve yem giivenligi ile ilgili
bilgi Haber Bildirimi kapsanunda-

Bilgilendirme  birimleri
pazara heniiz stiriirmemis,
acil eylem gerektirmeyen

risk tasidig tespit edilen

Mikotoksinler

Mikotoksinler insan ve hayvanlarda zararli degisikliklere neden
olan kiiflere ait metabolitler olarak tanimlanmakta ve bu meta-
bolitlerin kaynag1 olan kiiflerin, genis araliklarda canliliklarin
stirdiirerek 6zellikle insan saglig1 tizerinde ¢cok 6nemli sorunlar
yarattiklar1 bildirilmektedir. Mikotoksinler Aspergillus spp, Fu-
sarium spp belirli kiifler tiirleri tarafindan yiiksek sicaklik ve
nem kosullarinda dogal yolarla olusan ve bir ¢ok gidada bula-
nabilen, insan saglig1 tizerinde ¢ok 6nemli sorunlar yaratabilen
metabolitlerdir. Bu toksinler yutuldugu zaman insanlarda ve
hayvanlarda ciddi hastaliklara sebebiyet vermekte ve kanser
olusumunu tetiklemektedir. Ornegin, Aflatoksin ve okratoksin-
lerin A gibi mikotoksinlerin kanserojen oldugu yapilan ¢alisma-
larda belirlenmistir. Daha énceki yillarda oldugu gibi, 2008 y1lin-
da da en yiiksek bildirim alan tehlike simifi mikotoksinlerdir. 2008
yihinda RASSF yolu ile yapilan, 931 adet mikotoksin bildiriminin
902’sini aflatoksinler olusturmaktadir. 2007 yili ile 2008 yilinda-
ki bildirimler incelendiginde findik, findik tiriinleri ve tahil gibi
tirtin kategorilerinde artis gézlemlenmektedir.
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Tablo 1. 2008
Yili Toplam
Mikotoksin
Bildirimleri.

dolays, rlandali yetkililer 6 Aralikta 1 Eyliil 2008 tarihinden itiba-
ren Irlanda’da tiretilen biitiin domuz eti ve domuz iiriinleri geri
cagirma karari almigtir. 10 Aralik 2008, Avrupa Gida Giivenligi

Kurumu (EFSA), irlanda’dan ithal edilen domuz eti, domuz eti
tirtinleri ve iglenmis muhtemelen domuz eti {iriinlerinin olasi di-

oksin varligi ile ilgili bir bildiri yaymlamistir.

Gidalarla temas eden materyaller

. Tahil (Kahve,| Diyet Meyve | Ot ve | Diger Flgls‘:ll.k}(’
Ilgili ve Tahil| Kakao |Gida ve] [Hayvan| ve | Bahar| Gida | ve

ikotoksinler| Um" i) ve gaz Gidail| Yem [Sebzeler| atlar |Uriinlerif Badem| Sarap Tm
Aflatoksin 46 11 & 103 26 3 710 902
Deoksininva
lenol (DON) | ¢ g v
Fumonisinler 1 1 2
Okratoksin A | 3 6 2 5 3 1 20
Patulin 1 2 3
|Zearalenon 2 2

Birincil Aromatik Aminler (PAs)

Tahil triinleri

2008 yilindaki tahil ve tahil iirtinlerindeki bildirim artis1 dikkat
gekicidir.2005 yilinda 3, 2006’da 5, 2007'de 17, 2008'de ise bu
kategori hakkinda 46 bildirim gergeklesmistir. 46 bildirimden
28'i piringten kaynaklidir. 28 bildirim 19'u Pakistan’dan, 4'ii ise
Hindistan’dan ithal edilen tirtinlerden dolay: gerceklesmistir. 18
bildirim ise misir unundan kaynakhidir.

Dioksinler

2008 yilinda, 7’si gida, 10'u yemde olmak tizere toplam 17 dioksin
bildirimi yapilmustir.

Domuz eti ile ilintili ti¢ bildiriminde yemden kaynaklandig: ve
genis capli bulasmaya neden oldugu tespit edilmis. Silili yetkili-
ler ve AB izlenebilir sistemi isbirligi ile AB’ye ihrag edilen domuz
trtinleri bagariyla takibi yapilmistir. Bazi konsinye mallara engel
olunmus, markete girmeden iade edilmis ve mevcut tiriinler ise
piyasadan geri gekilmistir. Diger iki bildirimde ise, 54 adet tictin-
cii diinya tilkeleri ve 27 adet RASFF fiyesi tilkelerinin yer aldig:
etkileyici izlenebilirlik-geri cagirma operasyonu gerceklestirilmis-
tir. ki haftadan az bir siire igerside ytizlerce takip mesajlar1 olus-
turularak Irlanda’dan ithal edilen ¢ig domuz eti, islenmis tiriin-
ler ve ¢ok az miktarda domuz eti igeren iiriinler de dahil olmak
tizere izlemeye almmustir. frlandah yetkililer tarafindan yapilan
rutin kontroller sirasinda Irlanda orijinli domuz etinde yiiksek
diizeyde Poliklorlu Bifeniller (PCB) oldugu tespit edilmistir. Yiik-
sek miktarda PCB degerleri dioksin kirliligi igin bir gosterge ola-
bileceginden 1 Aralik 2008 tarihinde ilk olarak domuz ciftlikleri-
nin aktiviteleri engellenmistir. Dioksin miktar1 ve kontaminasyon
olast kaynagin belirlemek icin hemen detayli aragtirma baglatil-
mustir. RASFF'a bu konu hakkinda 5 Aralik 2008 tarihinde bilgi
verilmistir. 6 Aralik 2008 giinii, analitik sonuglar domuz etinde
yiiksek miktarda dioksin oldugunu dogrulanustir. irlanda bu so-
nuglar1 Komisyona ileterek, hemen diger Uye Devletlerin RASFF
tizerinden konu hakkinda bilgi sahibi olmasi saglanmugtir. Firin
atiklarindan tiretilen ekmek kirintilarinin kontaminasyona sebep
oldugu tespit edilmis, kontaminasyon dogrudan 1sitma iglemi es-
nasinda olusan gazlarin malzeme ile dogrudan temas etmesinden
dolay1 kaynaklandig: tespit edilmistir. Kullanilan yakitta PCB yag1
ile kontamine oldugu ve yanma sirasinda ytiksek miktarda diok-
sin agiga ciktigr belirlenmistir. PCB ile kontamine olmus yemin
kullanim1 engellenmistir. Kontamine olmus yemin Kuzey frlanda
(Ingiltere) 10 sigir ciftligine ve Irlanda’da 10 domuz ve 28 sigir
ciftliklerine verildigi tespit edilmistir. Irlanda’daki kontaminas-
yon ile ilgili domuz ciftliklerinin toplam arzin %6-7’sini tirettigi
belirlenmistir. Kesim isleminden sonra kontamine olmus domuz
etinin ise toplam arzin %80'nin tiretimini gerceklestiren domuz
isleyen firmalar tarafindan islendigi edildigi belirlenmistir. Kon-
tamine domuz etinde yiiksek miktarda dioksin bulunmasi ve et
islendikten sonra {irtiniin geri izlenmesinin imkéansiz olmasmdan

PAA’lar hakkindaki RASSF bildirimleri naylondan yapilan ve
¢ogunlukla Cin’den ihrag edilen mutfak iirtinlerinden kaynaklan-
maktadir. Son 3 senedir bildirim sayisinda degisiklik gozlenme-
mis ve 2008 yilinda da 29 bildirim olusturulmustur.

PAA’larin kanserojen oldugu hakkinda kusku duyulmaktadir.
PAA’lar yapistirici, tutkal ve renklendiricilerden dolay: olugabil-
mektedir. Plastik materyaller ile ilgili Direktif 2002/72/EC, bu tiir
tirtinlerin gida maddelerine 6lgiilebilir degerlerde PAA'nin gida-
lara gecmemesi gerektigi belirtilmektedir. Gida ve Veterinerlik
Ofisi 2007 yilinda Cin kontrolleri degerlendirmek ve gida ile te-
mas eden malzeme tiretimi, kontrolii alaninda egitim ihtiyaglarim
belirlenmesi icin gorevlendirilmistir. 2008 yilinda Cin’de sanayi,
kontrol yetkililerine egitim saglanmis ve Cin’in yasal gercevesin-
de iyilestirmeler yapilmustir. 2009 yilinda Cin, yapilan calismalar
ve egitimlerin ne kadar iyilegtirme sagladig1 hakkinda bilgi sun-
mast gerekmektedir.

Temmuz 2008’den itibaren gida ile temas eden plastik malzeme-
lerde phthalates kullanimi hakkinda siki kurallar getirilmistir.
Fitalatlarmn kullanimu limitli tirtinlerde izinli olup, migrasyon li-
mitleri ¢ok duisiiktiir. Plastiklestirici olarak kullanimi DEHP ve
DBP kimyasallarimin yagh gidalar ile temas eden malzemelerde
kullanimu bir ¢ok tebligde kisitlandirilmistir. Ne yazik ki, en cok
bu kimyasallar hakkinda (26) bildirim gergeklesmektedir. En-
dokrin engelleme ozelliginden siiphelenilmeyen; BBP, DINP ve
DIDP'nin kullanim alanlart daha genistir fakat siki migrasyon
limit degerleri bu kimyasallar igin de gegerlidir.2007 yilinda, Kon-
trol otoriteleri fitalat analizlerini yapmak icin egitilmistir. 2008 y1-
Iinda fitalatlar hakkinda olugturulan 46 bildirim, siki denetim ve
kontrol faaliyetlerinin sonucudur.

Formaldehit

Formaldehit ¢ogunlukla melaminden yapilan mutfak araglar 6r-
negin plastik gatal-bigak ve kap tiretiminde kullanilir. Formalal-
dehit migrasyonu igin limitler belirlenmistir. Kalitesi diistik tirtin-
lerde bu sinir agilmis olabilir. 2008 yilinda, tiye devletlerin kendi
kontrol faaliyetleri hizlandirmasiyla, RASFF bildirim sayisinda
artis gozlemlenmistir. Migrasyon limitini makul miktarda artis
saglk acisinda ciddi bir kaygi olarak kabul edilmemektedir.
Kursun ve Kadmiyum

Cin’den ithal edilen seramik ve bardaklarda yiiksek miktarda
kursun ve kadmiyum kullanimi migrasyona neden olmaktadir.
Insan sagligina zararh olan bu materyaller igin siki migrasyon li-
mitleri belirlenmistir. 2008 yilinda gegen yila oranla bildirim say1-
sinda artis gozlemlenmektedir. 2008’de 19, 2007’ de ise 10 bildirim
yapilmusgtir.

izinsiz genetigi oynanan gida ve yem

Genetigi oynanmis (GM) gida ve yem tiriinlerinde yeni bir mad-
denin izin alabilmesi igin sik1 ve detayl yetkilendirme prosediir-
lerini gecmesi gerekmektedir. Uriin hakkinda insan sagligi veya
gevreye herhangi bir risk tegkil etmedigine dair kamitlar sunul-
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masi gerekmektedir. Ithalat sirasinda veya piyasa kontrollerinde
izinsiz genetigi oynanmis gida veya yem tiriinlerine rastlanmak-
tadir. GM ¢esidi cogunlukla tiretilen tilkede yetkilendirilmigken,
AB’de izinsiz durumundadir. GM gida ve yem igin bildirim sa-
yist 2008 yilinda (34) 6nceki yilina gore diisiis gostermistir (48).
Bildirimlerin ¢ogu Cin’den ithal edilen BT63 ile kontamine piring
tirtinleri, ve daha az 6lgtide ABD kaynakli LL RICE601 ile konta-
mine olmusg piring tirtinlerinden dolay1 gergeklesmistir. Su anda
bu iki acil durum hakkinda (Komisyon Karar1 2008/289/EC4 ve
Komisyon Karar1 2008/162/EC5) GM ithalat kogullarini kapsa-
yan ¢alismalar stirdiirtilmektedir. GM gida ve yem bildirimlerini
etkileyen bircok fakttrler mevcuttur. Bunlardan biride AB ve di-
ger tilkelerdeki yetkilendirme sistemindeki farkliiklardan dolay1
kaynaklanmaktadir. Bu, 6zellikle misir DAS-59112-7 igin belir-
gindir. 2007 yilinda bu konu hakkinda 8 bildirim gerceklesmis ve
2008 yilinda ise AB'nin bu GM ¢esidinin onaylanmasindan sonra
ise bildirim gerceklesmemistir. Piring tirtinlerinin LLRICE601 ve
BT63 ile kontaminasyonu ekim denemelerinden kaynaklanmustir.
LLRice 601 bildirimlerini diistis, ABD ve AB arasindaki ticarette
diistis ve ABD'nin bu GM igin olusturdugu siki denetim ve 6n-
lemler olabilir. Pirincte BT63 kontaminasyondaki artis ise, 2008
Nisan ayindan itibaren Cin’den ithal edilen tirtinlerde siki kontrol
aktivite sdyle sonugland: olurdu. Bu konu hakkinda tahmin edi-
len her iki yetkililer uygulayacag: tedbir ile bildirim sayilarmmn
azalacagidur.

Pestisit Kalintilart

Pestisit kalmtilar1 hakkinda yapilan bildirimler halen yiiksek se-
viyelerdedir. 2008 yilinda 178 bildirim gerceklesmistir. Yapilan
bildirimlerden 32’si Tiirkiye’den ithal edilen armutta amitraz
kalintisindan dolay1 kaynaklanmaktadir. Diger dikkat ceken bil-
dirimler ise Tayland kaynaklidir. Tayland’dan ithal edilen mey-
ve ve sebzelerde Dimethoate (19) ve methoyml (20) kalintis1 ve
izinsiz madde EPN (9) kalintis: tespit edilerek bildirim gergek-
lestirilmistir. Armutta amitraz kalntisindaki artis Almanya ve
Avusturya’'nin pestisit planlarma armudu eklemesi ile agiklana-
bilir.

Gida Zehirlenmeleri

2008 yilindan itibaren, RASFF sistemi ile bir gida zehirlenmesinde
RASFF bildirimlerinden yararlanarak zehirlenmenin temelinde
yer alan nedenler belirlenebilmektedir. 2008 yilinda, RASSF siste-
mine bildirim yapilan 26 olayda gida zehirlenmesi yasandig kay-
dedilmistir. Gida zehirlenmesi terimi klasik viriis ve patojenlerden
kaynaklanan hastaliklardan daha genis bir spektrumu kapsamak-
tadir. Ornegin istenmeyen kimyasallar, eksik veya yanls etiket-
leme, alerjen tiriiniin belirtilmemesi veya igerikteki hatalar gida
zehirlenmesine neden olabilir. Gida zehirlenmesi birden fazla
kisiyi etkiler ise salgin olarak degerlendirilir. Eger belirtiler farkl
cografi bolgelerde aymi gida ile baglantili bu biiytik salgin olarak
adlandirilir. 2008 RASSF bildirimlerinde AB’de meydana gelen
biitiin gida zehirlenme olaylarim kapsamamaktadir. 2008 yilinda
Avrupa’da Irlanda megeli 6nceden pisirilmis midyede biyotoksin
azaspiracid kaynakli iki biiytiik salgin gerceklesmistir. Azaspira-
cid toksini 1stya dayanikli oldugundan pisirme isleminden sonra
da aktif kalarak hastaliklara neden olmustur. Diger genis ¢aph
salgin ise Irlanda’daki tireticide et iriinlerinde olugan Salmonella
kontaminasyonundan kaynaklanmig, kontamine tirtinler sandvig
yapmmuinda kullanilmig ve salgina neden olmustur. Bazen ortak
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bir besin kaynagim belirlemek ¢ok zaman aldigindan gida kay-
nakli salgimlar biiyiik boyutlara ulasabilmektedir. Ornek olarak,
Amerika Birlesik devletlerinde gerceklesen ve medyada siksik
glindeme domates ve paprika kaynakli Salmonellosis salginini ve
Kanada baglantili bir et tireticinden kaynaklanan listeriozis salg1-
nini, verebiliriz.

Yem

Son dort yila oranla yem bildirimlerinde artis g6zlemlenmektedir.
2007 yilinda 163 olan bildirim sayzs1, 2008 yilinda 181’e ulagmuistir.
Her ne kadar yem ile ilgili bildirimler risk aciksindan goz alict
olmasa da, daha nce belirtildigi gibi yemde olusan dioksin kon-
taminasyonu biiytik bir olaya kaynak olmustur.

2008 yilinda Salmonella kaynakli 90 bildirim gerceklesmistir.
25 tanesi hayvan mamas ile ilgili ve digerleri ise bitkisel yem
kaynakhdir. Dioksinler hakkinda 10 bildirim gergeklesmis, yem
ve yem katki premikslerinde yasal limitler agilmistir. Ug bildirim
balik yemi ile ilgilidir. Mikotoksinler ile ilgili 14 bildiriminde ytik-
sek miktarda aflatoksin tespit edilmis, bildirimlerin ¢ogununda
¢ekilmis findik kaynakli oldugu belirlenmistir. Almanya Hindis-
tan meseli kopek sakizlarda SRM problemi hakkinda 8 bildirim
gerceklestirmistir. Bunun yani sira, Polonya Ukrayna megeli stit
tozu ve bulunan chloramphenicol iig bildirim raporlamigstir.
2008 Yilinda RASFF’a Raporlanan Onemli Olaylar
23 Nisan 2008 tarihinde, Fransiz yetkililer RASFF'a Ukrayna
mengeli aycicek yagmin yiiksek miktarda mineral yag ile kon-
tamine oldugunu bildirmistir. Mineral yag ile kirlenme son ay-
larda Ukrayna’dan ithal edilen aygicegi yag cesitli sevkiyatlarda
incelenerek dogrulanmustir. 19'u RASFF {iyesi olan toplam 39
tilkeler bu kontaminasyon olayindan etkilenmistir. Avrupa Bir-
ligi Komisyonu talebi tizere, tiye tilkeler gerekli 6nemleri alarak
kontamine olmus ay¢igegi yagini piyasan toplatmustir. Ukraynali
yetkilerden kontaminasyonun orijini ve nedenlerinin bildirilmesi
ve ilerde ayn1 kontaminasyonun yasanmamasi igin gerekli nem-
lerin belirlenmesi talebinde bulunulmustur. Avrupa Komisyonun
talebine ragmen, Ukraynal yetkililer kontrol ve sertifikasyon sis-
teminin uygulanmasinda gegen siire igin yag ¢igek ihracatini du-
rabileceklerinin garantisini verememislerdir. Bunun tizerine, Ko-
misyon insan sagligini1 koruma amach 10 Haziran 2008'de Karar
2008/433/EC ay cigek ithalat: igin kontrol sartlar: belirlemistir.

15 Eyliil 2008 tarihinde, Komisyon Hizmetleri basina Cin’deki
bebek oliimlerinin melamin ile kontamine olmus bebek tirtinle-
rinden kaynakli oldugunu bildirdi. Melamin regine ve plastik tire-
timinde kullanilan bir kimyasal ara maddedir. Nitrojen miktar:
yiiksek oldugundan, protein miktarnin fazla diizeylerde goriin-
mesi icin stite ilave edildigi belirlenmistir.

2007 yilinda, RASFF yemde melamin, varligindan dolay1 uyar:
olusturmus, Amerika Birlesik Devletlerinde ise ¢ok ciddi bir hay-
van saglig1 olayr meydana gelmistir.

Cin kaynakl ytiksek miktarda melamin ile kontamine olmus
bebek siitii hem bebeklerde hem de geng yastaki ¢ocuklarda gok
ciddi saglik sorunlarma neden olmus, 6 cocuk ise bobrek yetmez-
liginden dolay1 hayatini kaybetmistir. 200000 bebek ve geng cocuk
ise bobrek problemleri yasamis ve 50000 bebek ve ¢ocuk hastane-
lik olmustur. Halk sagligimin korumasi i¢in 14 Ekim 2008 tarihli
Komisyon Karari ile Cin’den ithal edilen siit ve siit tirtinleri i¢in
ozel kogullar olugturulmus ve Komisyon Karari 2008/757 / EC ka-
bul edilmistir.




Tiirkiye’nin En Biiyiik Maden Suyu

l.ogosunu Yeniledi

Yeni yila yepyeni imaiji ile giren Beypazari Maden Suyu,
artik yeni tanitimlarinda"Maden Suyu Kaynagindan icilir" diyecek.

Icerigindeki zengin minerallerin sagligimiza hizmet ettigi "Beypazari Maden Suyu"

Doganin simgesi olan yapragin yesilinden yola ¢ikarak olusturdugu yeni Logotype' ini,
" Beypazari Konaklan" gorseli ile birlestirdi.

l@’avnagl‘nelran |

‘HOI |c|§le Im “ohh ceklln Wwww.beypazarimadensuyu.com.tr



Saghkli ve giivenli icme suyu 2 'riebilm [
bir tiiketici hakkidir. Bu nedenle i¢gme s ly I
bilmesi gerekir. Kolay erisilebilir olma _-*‘: £
bir toplum igin temel bir gerekhhk Ol
bilinmesi gerekir. Bos ¢

®

Saglikli ve guvenli
icme suyu tuketimi

Engin Basaran

Yo

| bir insan hakki ve evrensel
tim insanlarin kolayca erige-
enli - saglikli olmasmin saglikli
'_‘g‘&‘ emel bir kamu goérevi oldugunun

..h

-.

Having an healthy and delicate potable water is a fundamental human right and also an universal consumer right. Therefore first of all, everyone

must find easily potable water.

tinya Saghk Orgiitii (DSO) ve iiye {ilkeler, “ Gelisme dii-
D zeyleri ne olursa olsun, her birey giivenli igme suyuna

yeterli miktarda ulagsma hakkina sahiptir” tezini kabul
etmistir ve DSO, icinde hastaliga neden olan gézle goriilemeyen
canlilar ve zararli kimyasallarin bulunmadig1 suya da “gtivenli
su”, iginde yasam icin gerekli belli oranda mineralleri iceren suya
da “ saglikli su” demistir. Glintimtizde, stirdiirtilebilir olmayan
tiretim bigimi ve yine siirdiirtilebilir olmayan tiiketim bicimi,
suyu daha kaynaginda iken kirletmeye baglamis ve bu nedenle
tiiketicilerin saglikli ve de giivenli suya ulasmalar1 da oldukga
zorlagmistir ve gittikge de zorlasmaktadir. Bu nedenle, suyun
kullanima sunulmasindan 6nce; saglik icin risklerinin belirlen-
mesi, riskleri giderecek her tiir yasal ve teknik alt yapinin olus-
turulmas, diizenlemelerin etkin sekilde uygulanmas, tiiketicile-
rin bilgilendirilmesi ve ciddi, stirekli denetimlere tiiketicilerin de
katihmlarinin saglanarak, agir yaptirimlarin uygulanmasi; halk
saglhiginin korunmasi ve toplumun saglikli-giivenli suya ulasma-
smin en 6nemli ve vazgecilmez kosullarindandir. Bu baglamda,
giintimtizde diinya niifusunun yaklasik % 20’sinin giivenli icme
suyuna erisemedigi ve gelismekte olan tilkelerde her yil giiven-
li-saglikli su tiiketemedigi igin milyonlarca insanin dizanteri
vb. hastaliklardan 6ldiigii bilinmektedir. Ulkemizde de zaman
zaman giindeme gelen ve sebeke sularindan kaynaklanan zehir-

lenmeler, sanayinin kirli atiklarinin sulara karigsmasindan dolay1
gortilen canli 6liimleri, su havzalarinin imara acgilmas: ve daha
kaynaginda iken suyun kirletilmesi, sanayi atiklari, bilingsizce
kullanilan kimyasallar ve tarim ilaglar1 gibi olumsuzluklar sula-
1 daha kaynaginda iken kirletmekte; sehir sebeke sularina olan
glvenilirligi de ¢ok azaltmaktadir. Yasanan bu olumsuzluklarin
yaninda, tilkemizde i¢gme suyu tiiketiminin ¢ok biiytik oranda
polikarbon damacanalarla kargilanir olmasy; ciddi tartismalars,

ciddi soru isaretlerini de beraberinde getirmektedir.

Gelismis toplumlarda, siselenmis dogal mineralli su ve kaynak
suyu igme suyu olarak yaygin olarak igilmekte iken, Tiirkiye’de
ozellikle ¢ok tartigilan damacanalarla (!) su tiiketiminin ne kadar
giivenli oldugu, icindeki suyun kalitesi ve fiyat: ciddi bir sekil-
de sorgulanmakta; kuskular gittikce artmakta, giivenligi tarti-
silmakta, taleplerin cam sise ile su karsilanmasi istenmekte ve
ilgili kuruluslarca — her tiir lobinin 6tesinde- kuskularin gideril-
mesi ve bu sorularin cevaplandirilmasi beklenmektedir. Bu so-
rular 15181nda, tilkemizde; kacak dolum, damacananin kimyasal
yapisi, depolanan ortamlarin hijyenik olup olmadig: ve i¢indeki
suyun kalitesi halk saghigini tehdit eden ciddi bir tiiketici sorunu
olarak ortaya ¢ikmaktadir. Kagak dolum nedeniyle miihiirlenip

2 saat sonra yine doluma ve satisa devam edilen, damacana igin-
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deki sularin hangi kaynaklardan alindig1 konusunda ciddi kus-
kular bulunan ve damacanalarin dezenfekte edilip edilmedigi
belirsiz olan piyasada, her tiir hijyen kosullarindan uzak olum-
suz mekanlarda, 6zellikle kirlik bolgelerde kizgin giines altinda
bekletilen icilmeye hazir damacana ve pet sise sularinin saghk
igin ciddi riskler icerdigi de artik tiiketiciler icin kaygi duyulan
bir gercektir. Bu baglamda, tiiketiciler igin giiniimiizde en 6nem-
li sorun “giivenli, saglikli gidaya ve suya” ulasimdir diyebiliriz.
Bu cergevede, tiikettigimiz damacana sularimi saglik ve giivenlik
agisindan iyi irdelemek, iyi tanimak ve saglikli su tiiketebilmek
i¢in damacana su tiiketiminde sunlara dikkat etmek gerekmek-
tedir: Damacanalarin; ruhsath satig yerlerinde, 151k gormeyen,
hijyenik kosullarda ve ezilmeyecek, hava almayacak sekilde
depolandirilmalar: gerekmektedir. Damacanalarin temizligi cok
6nemli olup en fazla 60-70 kez dolum yapilabilmesi ve her do-
lumda dezenfekte edilmesi saglik ve giivenlik agisindan biiytik
o6nem tagimaktadir. Her seyden 6nce damacana igindeki su renk-
siz, kokusuz, berrak olmalidir; igerisinde yosunlagsma, yabanc
madde vb. bulunmamalidir ve ambalajin énceden agilmadigina
¢ok dikkat edilmelidir (!).

1) Oncelikle satisa sunulan suyun Saghk Bakanligindan izinli
olup olmadigina, etiketinde Bakanlhigin izin tarih ve sayismn
bulunup bulunmadigina bakilmalidir. Damacana sularda en
o6nemli sorun kagak dolumlardir. Bu nedenle suyun kacak olup
olmadigmin anlagilmas icin damacanada kabartmali olarak fir-
manin isminin ve logosunun olup olmadig1 kontrol edilmelidir.
2) Ambalajli sularda kapak, giivenlik bandi, etiket ve PC dama-
cana lizerindeki suyun adj, cinsi, tiretim yerinin adresi, Bakan-
likga verilen izin tarih ve sayisi ile uygun gordiigii uyarilar, suya
uygulanan iglemler ve suyun sahip oldugu parametrelerin, imal
ve son kullanma tarihi ile parti ve seri numarasi, tescilli amble-
mi veya logosu gibi etiket tizerine yazilabilecegi gibi, kap veya
kapak {izerine goriiniir bir sekilde yazili olmasina dikkat edil-
melidir. Suyun ad1 ve/veya sirket ismi ve/veya bilgiler birbiri

ile uyumlu olup olmadig: kontrol edilmelidir. Eger bu bilgiler
ayni firmaya ait degilse kacak dolum s6z konusudur ve Saglik
Bakanliginin denetimi olmayan bir tesiste doldurulmus, giivenli
olmayan ve sagliksiz bir su oldugu anlagilmalidir.

3) Tanker, su istasyonu gibi agikta satilan sular alinmamalidir.
4) Kaplar ezik, catlak, kirtk olmamali, damacanalar ¢op kova-
sindan, mutfak tiiptinden uzak yere koyulmali ve giines 15181
almamasina dikkat edilmelidir.

5) Damacanalar serin yerde, kapaklar1 kapali olarak muhafaza
edilmelidir.

6) Kullanilan pompalar miimkiinse haftada bir kez bir litre suya
5 damla saf ¢amasir suyu karigtirilarak hazirlanan karigimla te-
mizlenmelidir. Pompalar en geg yilda bir degistirilmelidir. TSE,
ISO gibi belgeleri olan pompalar tercih edilmelidir.

7) Damacana sular agildiktan sonra 3-4 giinde veya en fazla bir
hafta icinde tiiketilmelidir.

8) Lokanta, pastane vb. yerlerde sularin kapaginin agik olmadi-
gmna da dikkat edilmelidir.

9) Damacanalarin ve pet siselerin altinda bulunan tiggen logolar,
bu damacanalarin geri dontistimlii oldugunu ifade etmektedir.
Ancak, gerek bu logolarin bulundugu damacanalar, gerekse lo-
golarin igerisinde yer alan 3, 6 veya 7 rakamlari ile ilgili olarak
tiiketiciler arasinda bir¢ok yanlis bilgi ve inanig bulunmaktadir.
Ttiketiciler agisindan diger bir 6nemli kon u ise, damacanalarin
ve pet siselerinin BPA (Bisfenol A) icerikleridir. Bu tip konular-
da yetkili makamlarca dogru zamanlama ile doyurucu agiklama-
lar yapilmast ve tiiketicilerin bilgilendirilmesi gerekmektedir.
10) Tiiketiciye ulasan suyun kalitesini il - lge Saghk Miidiirliik-
leri denetlemektedir. Bu nedenle su ile ilgili sikayetler, Alo 184
hattina veya 11- Tlge Saglik Miidiirliiklerine iletilmelidir. Tiiketi-
cilerin bilgilenerek ve bilinglenerek, saglikli ve de giivenli suya
erigebilmeleri i¢in yukardaki bilgilere gére satin alim tercihlerini
belirlemeleri, sagliklar: igin kaginilmaz bir tiiketici davramgidir.

Saglik Bakanlig1 ambalajli ve damacana su tireten isletmelerdeki
sularin mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal analizlerini yaptir-
maktadirlar; ancak bu denetimlerle ilgili bilgiler tiiketiciye ulas-
mamakta ve tiiketiciler; hangi sularin giivenli olup olmadigim
bilmemektedirler. Bu nedenle Saglik Bakanligi; evrensel tiiketici
haklarindan olan tiiketicinin bilgilendirilmesi hakki gercevesin-
de en azindan “I¢gme suyu iiretiminde hangi firmalarin gida gii-
venligi yoénetim sistemi ( ISO 22000 Standard ) sartlarina uygun

”

olarak tiretim yapmakta olduklar1 ” bilgisini web sayfasinda
kamuoyunun ve tiiketicinin bilgisine sunmali ve giivenli-sag-
likli su konusunda tiiketicilerini bilinglendirmelidirler. Evren-
sel kabul gormiis tiiketici haklarindan olan Temel [htiyaclarin
Kargilanmasi ve Ekonomik Cikarlarin Korunmasi Hakki kap-
saminda yine temel bir insan hakki ve temel bir tiiketici hakk:
olan suya erisimin “Kar amacl satilmayacak “ kadar 6nemli bir
ihtiya¢ oldugu unutulmamali ve bu nedenle de gelismisligin
bir gostergesi olan kisi bagina su tiiketimi “fiyat nedeniyle” en-

gellenmemelidir.
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Su ve gida guvenligi

Yasam kaynagimiz olan su hijyenik kosullarda saklanmadig: ve saglik kosullarina uygun
degerlere sahip olmadig1 takdirde 6nemli bir mikrop tastyicisi haline gelebiliyor. Ozellik-
le igme ve kullanma sular1 bulagici hastaliklarin yayilmasinda 6nemli bir etken olabiliyor.
Gida Giivenligi Dernegi Tiiketici Hattina, su ve gida giivenligi ile ilgili gelen sorulardan
derlediklerimizi sizlerle paylastyoruz.

Tirkiye'de ambalajli su iiretimi ve de-
netimi hangi kurumun yetkisindedir?
Uretim izni ve denetim yetkisi Saglik
Bakanhigi'ndadir.

Dogal kaynak suyunun kaynag belli mi-
dir?

Evet bellidir. Yasal olarak dogal kaynak
suyu ftreticilerinin siseledikleri suyun
kaynagini ambalajlarinin tizerine yazma-
s1 zorunludur.

Klorlanan sular mikrop icerir mi?
Igerebilir. Klorlama isleminin mikrobiyo-
lojik agidan oldiiremeyecegi mikroplar
vardir.

Cesme sulari kaynatilirsa mikroplari
oliir mu?

Suyun 15 dakika 72 ° C tizerinde kayna-
tilmas1 bazi mikroorganizmalar1 ortadan

kaldirir. Fakat kaynatma isleminin arse-
nik, demir ve partikiil bilesenleri tizerin-
de herhangi bir etkisi olmaz.

Sert su nedir?

Yagmur suyu ile muhtelif kaya katmanla-
rindan ¢oziilen kalsiyum karbonat mine-
ralleri tagiyan sulara “sert su” denir.

Sert su yararl midir?

Sert suyun yararli oldugu yoniindeki
inanis dogru degildir. Lezzet ve sertlik
talebi kisisel begeniye bagl bir seydir.
Tiirkiye’de genellikle diistik pH'Ir sular
tercih edilir

Kuyu sulari icilir mi?

Kuyu sularinin igilebilmesi icin igerdigi
mineral yapisiin ve mikroorganizma-
larin bilinmesi gerekir. Su tireticileri bu
sular1 farkli yontemlerle icilebilir bir hale

getirebilir.

Suda arsenik zararl midir?
Icilebilir Saglik
Orgiitii'niin belirledigi standart olan litre

sularda  Diinya
bagma 10 mikrogramdan az olmas: duru-

munda zararh degildir.

Sodalara ilave edilen karbondioksit gazi
zararl midir?

Hayir degildir. Uriinlerde mevzuatta be-
lirtilen Olgtilerde kullanilir.

Yolda satilan pet siselerdeki sular alina-
bilir mi?

Ambalajli sular1 satis noktalarindan alma-
niz1 tavsiye ederiz. Satis noktalar1 amba-
lajl1 su firmalarimin yetkililerince stirekli
denetlenmektedir.
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Hyatt Regency. Atlanta, GA, ABD.

Bilgi icin: www fsis.usda.gov

25-27 Mart. 9. Uluslararas1 Ozel Markal1
Uriinler ve Market Markalar1 Fuar1 ve
3. Hizli Tiiketim Uriinleri Fuari. CNR
Uluslar arasi Fuar Merkezi. Yesilkoy,
Istanbul. Bilgi icin: www.fmcgexpo.com

NiSAN

05 — 08 Nisan. “Basrah Food Expo”. Bas-
rah International Airport. Basra, Irak.
Basra Gida Fuart.

Bilgi i¢in: www.basrahexpo.com

12 — 15 Nisan. “Djazagro, Algeria-Magh-
reb-Africa. 8th The International Agro-
food Exhibition.” Safex Exhibition Park.
Cezayir.

Uluslar arasi Tarim Uriinleri Fuari.

Bilgi i¢in: www.djazagro.com

14 - 18 Nisan. VII. Uluslararas1 Beslen-
me ve Diyeteteik Kongresi. Hilton Ote-
li, istanbul Bilgi i¢in: DMR Organizas-
yon ww.dmrturizm.com.tr

15 - 17 Nisan. 1. Uluslar arasi
Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel

Gidalar Sempozyumu. Tekirdag.

Bilgi icin: Yrd. Do. Dr. Ismail Yilmaz,
Sempozyum Sekreteri. Namik Kemal
Universitesi Ziraat Fak. Gida Miih. Bél.,
Tekirdag. Tel (282) 293 14 80,

http:/ / traditionalfoods.nku.edu.tr

15 -18 Nisan. IBATECH’10. Ekmek, Pas-
ta Makineleri, Dondurma, Cikolata ve
Teknolojileri Fuar1. istanbul fuar Mer-
kezi, CNR Expo. Yesilkdy, Istanbul.
Bilgi i¢in: Funda Kunduz, Proje Miid{irii.
Ares Fuaralik Ltd. Sti. Binbir Cigek Sok.
No:3 D:9 Levent, Istanbul. Tel: (212) 284
11 10, www.aresfuarcilik.com

19 — 23 Nisan. “114th Annual TAOM,
International Association of Operative
Millers, Cenference & Expo”. Las Vegas
Hilton Hotel — Las Vegas Convention
Center. Las Vegas, NV, ABD. Uluslar
arast Degirmenciler Birligi 114. Yillik Konfe-
rans ve Fuari. Bilgi i¢in: shannon.henson@
iaom.info, info@iaom.info,www.iaom.info

20 - 21 Nisan. “OFI Turkey 2010,
Oils+Fats Turkey 2010”. Hilton Hotel
Convention Centre. [stanbul.

Swwi+katr Yaglar Tiirkiye 2010 Kongresi.
Bilgi icin: Oils+Fats International, Ingiltere.
www.oilsandfatsinternational.com
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R-Biopharm AG 0000

SureFood® -

guvenli gida i¢in
real-time PCR
teknolojisi

Real-time PCR sistemleri:

Tarama: 35S, NOS, FMV, BAR, CaMV, PLANT PLUS
identifikasyon: Liberty Link Piring, Bt63 Piring
Kantifikasyon: Roundup Ready Soya, Bt176 Misir,

Bt11 Misir, T25 Misir, Liberty Link, Kanola, MON810 Misir,
35S Misir, 35S Soya, RR2Y Soya

. Soya, Findik, Yer fistigi, Badem, Kereviz, Gluten, Ceviz,
Allerjenter: Susam, Hardal, Balik, Acibakla, Kabuklular, Yumusakcalar,
Antepfistigi, Kaju
|dentifikasyon: Kedi & Kdpek, Sigir, Domuz, Tavuk,
Hindi (ve PCR-ELISA teknolojisi ile diger turler)
Kantifikasyon: Sigir, Domuz, Tavuk

Salmonella, Listeria monocytogenes ve tarama,
Patojenler: Clanjnpylobacter, STE.C tarama, Staphylococcus aureus,

Vibrio tarama, Norovirus

PATHOGEN PLUS kitleri internal inhibisyon kontrol igerir.

ligili matrisler i¢in optimize edilmis SureFood® PREP niikleik asit
ekstraksiyon kitleri.

Ziya Gokalp Bul. 17/4, Alsancak, [zmir 35220 —~ N
Tel : +90.232.464-8006 t\’_ n/'
Faks: +90.232.464-8007 - ~i ( )
email: bilgi@sincer.com.tr, www.sincer.com.tr rblophqrm S





