Turkiye’nin
co-packing
uzmani:
Pakser
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Tiirkiye’nin en‘gegmi entegre‘

paketleme tesislerinde; diinyanin
en iinlii markalarina co-packing
hizmeti veren bir kurulus: Pakser

Pazarlama diinyasinin basrol oyuncularindan
Pakser, son derece gelismis tesislerinde, basta
gida sektoriindekiler olmak (izere, birgok diinya
markasina co-packing hizmeti veriyor. Geng ve
dinamik kadrosu, fark yaratan tesisleri ve ambalaj

Pakser, bir Ekom Group kurulugudur.

sektoriindeki gelismeleri yakindan takip eden
yenilikgi ruhuyla Pakser, tim co-packing
intiyaglariniza hizl, kaliteli ve mugteri odakl
¢Oziimler sunuyor.

Co-packing’te A’dan Z’ye
eksiksiz hizmet

Uriinlerin deponuzdan alinmasindan size teslimine
kadar gecen her safhada yaninizda olan Pakser;
shrinkleme, etiketleme, sleeveleme, set
olusturma, ambalaj degisikligi, etiket basimi,
ink-jet baski, sicaklik kontrollii depolama ve
nakliye hizmeti veriyor. Zamanlamanin biiyiik
onem tasidi§i kampanya hazirlik donemlerinde;
Pakser’in esnek galisma saatleri migterilerine
blylk zaman kazandirnyor. Talep dogrultusunda,
misterilerinin kendi depolarinda, antrepolarda
veya gimriik sahalarinda etiketleme, ambalaj
degisimi ve ellegleme gibi alternatif ¢éziimler yine
Pakser tarafindan sunuluyor.

Tiirkiye’nin en gelismis

tesislerinden biri

IS0 9001: 2000 ve 1SO 22000: 2005 kalite belgeleri
almaya hak kazanan Pakser; basarisini blylik
oranda tesislerine borglu. Giinkli Pakser’in ileri
teknoloji eseri tesisleri, paketlemenin son derece
hijyenik kosullarda ve gok hizli bir sekilde
gergeklestirilmesine imkan taniyor.

Saklama kogullarinin en gok énem tasidigi gida
sektdriintin diinyaca (inlii firmalar bu ylzden
Pakser’i tercih ediyor.

Bu bir ilandir.

En lyi Olmak icin c
En lyilerle Calisin

inénii Mah. Balgik Kéy Yolu Uzeri, 3.Cadde GOSB Igi No:11 Kocaeli/Gebze Tel:(0262) 751 01 85 - (0262) 751 01 86 * www.pakser.com.tr
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Tetra Pak Paketleme Sanayi ve Ticaret A.S.
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Tukas Gida San. ve Tic. A.S.

Unilever Tirk A.S.

Usas Ugak Servisi A.S.

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S.
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Degerli Gida Giivenligi Dostlari,

Sektorel bazda hazirlanan dergimizin bu sayisinda artik
¢ok yaklasan “1.Gida Giivenligi Kongresi“ni ve “Et ve Et

<.

Uriinlerinde Gida Giivenligi” konusunu ele alacag1z.

Global ekonominin en 6nemli kalemlerden biri olan gida,
kuskusuz yaninda tiiketici saghig1 agisindan birgok soru
isaretini de beraber getiriyor. AB normlarinda gida gii-
venligi sistemini yerlestirmeye calisirken, ayni1 zamanda
bu iilkelere gida ihracatini artirmaya ¢alisan Tiirkiye mi-
zin ambalajdan turizme kadar gida giivenligini tartisacagi bir platform, kuskusuz
basta tiiketici saghgini korumak adina atilacak 6nemli bir adim olacaktir.

o= .

Dernegimiz koordinatorliigiinde bir ¢ok ulusal ve uluslararas: degerli katilimcr
ve kurulusu bir araya getirecek olan “1. Gida Giivenligi Kongresi” 4 Aralik 2009
giinii Istanbul Harbiye Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi'nde diizenlenmektedir.

Bu sayimizda ayrica et ve et iirlinlerinde gida glivenligini vurgulamak istedik. Zi-
ra diinya ¢apindaki enfeksiyonlarin biiyiik boliimiiniin basta yetersiz pisirilmis
et ve pastdrize edilmemis siit olmak iizere biiyiikbas, kiiciikbag ve kanatlilardan
hazirlanan hayvansal iiriinlerden kaynaklandig: diisiiniildiigiinde, halk saglig
ve bu sektor igin gida giivenliginin ne kadar énemli oldugunu goriiyoruz.

Yapilan aragtirmalar, et ve et iiriinlerinden kaynaklanan saglik problemlerinin
%10"unun zoonozlardan kaynaklandigini, %90'1nin ise kesim sonrast iglemler es-
nasindaki hijyen ve saglik prosediirlerinin ve depolama islemlerinin uygun bir
sekilde yerine getirilmemesinden kaynaklandigini ortaya koymaktadir. Yani, asil
sorunun mezbaha ve et iiretim tesislerinden kaynaklandigini gériiyoruz. Ulke-
mizde isini uluslararas: standartlarda yapan tesislerin olmasina karsin, et sekto-
riiniin genel anlamda hala istenilen seviyede olmamasi, kayitdisilik, kalifiye ele-
man sayisinin azligl, ve tagsis olaymnin belki de en yogun olarak yasandig: ve risk
olusturdugu bir gercek; iste bu nedenle gida giivenligi anlayisinin yerlestirilmesi
¢ok onemli.

Diinyada da et iirtinlerinde karsilasilan gida giivenligi sorunlar: devam etmekte-
dir. Ornegin Agustos 2009’da ABD’de Salmonella nedeniyle bir gok et iiriinii ge-
ri gagrilmis ve imha edilmistir. Yine bu yil, AB'nde 6zellikle Cin’den ithal edilen
balik iiriinlerinde agir metal kontaminasyonu, veteriner ila¢ kalintilari gibi bir
cok sorun yasanmugtir. Maalesef AB'nin 2007 verilerine gére AB igerisinde en faz-
la g1da giivenlik alarmi veren iiriin gruplarini ilk sirada Cin, Iran ve Tiirkiye iiret-
mektedir. Ancak diger taraftan tavukguluk sektdriimiiziin AB ‘e ihracat konu-
sunda aldig1 son bagarinin da altini ¢cizmek gerek. Durum boyle oldugunda tilke-
mizde gida giivenligi konusunda atilacak her adim, gida sektoriiniin AB normla-
rinda gelismesine katkida bulunarak hem sektoriin gelismesine, hem de halk sag-
higinin gelismesine katkida bulunmaktadr.

Her zaman belirttigimiz gibi, gida giivenligi basta vicdani bir sorumluluktur, an-
cak ayn1 zamanda da ticari bir gerekliliktir. “tarladan sofraya” tiim paydaslarin
gida giivenligi gerekliliklerine gore hareket etmesi sektoriin ve tilkemizin menfa-
atinedir.

4 Aralikta 1.Gida Giivenligi Kongresinde goriisebilmek timidiyle, hepinize sag-
ikl ve giivenli giinler dilerim.

Hepinize saglikli ve giivenli giinler dilerim.

Sebnem Karasu
Gida Giivenligi Dernegi Yonetim Kurulu Uyesi
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1.Gida Gulivenligi Kongresi
4 Aralik’ta istanbul Harbiye Askeri Mize'de...
Gida guvenligi Istanbul’da mercek altinda

1" Food Safety Congress will be held at istanbul Harbiye Military Museum on 4 December 2009

1" Food Safety Congress” which is one of the events organized within the scope of “Safe Food, Healthy Life” campaign introduced by Ministry of
Agriculture and Rural Affairs in 2009 will be held on 4 December 2009 at Istanbul Harbiye Military Museum and Culture Site under coordina-
tion of Food Safety Association. Congress is organized with the support of IAFP (International Association for Food Protection) and Ministry of
Agriculture and Rural Affairs. Packaging Industry Association (ASD), White Meat Industry and Breeders Union (BESD-BIR), Union of Dairy,

muhteber.ersin@ggd.org.tr Beef, Food Industrialists and Producers of Turkey (SETBIR), Tiider (Consumers Association), Tiigis (Turkish Food Industry Employers

Syndicate), TiirkiyemBir (Turkish Feed Insdustry Association) and Yum-Bir (Turkish Egg Producers Association) will be participating in the
Congess organized by Dekon. The Congress will consist of 8 sessions to which 10 foreign and 38 Turkish speakers will participate. “The Congress
will enlighten our food policies and projects” said H.E. Mehmet Mehdi EKER, the Minister of Agriculture and Rural Affairs. Mr. Samim SANER,

the President of Food Safety Association stated that they are welcoming all stakeholders to the Congress.

yilinda baglatmis oldugu “Giivenilir

Gida, Saglikli Yasam” kampanyasi
kapsaminda, Gida Giivenligi Dernegi
(GGD) koordinatorliigiinde 4 Aralik 2009
Cuma giinii Istanbul Harbiye Askeri Miize
ve Kiiltiir Sitesi'nde “1. Gida Giivenligi
Kongresi” gergeklestirilecek.

T arim ve Koyisleri Bakanligi'nin 2009

Uluslararas1 Gida Koruma Birligi'nin
(IAFP-International Association for Food

Protection) destegiyle diizenlenen kongre- | “Tosscoscomkiverceins

1.Gida

1. Gida Giivenligi Kongresi'ne Katilan Ko-
nusmacilar:
Prof. Dr. Ali Esat Karakaya Gazi Universi-
tesi , Dog. Dr. Atif Can Seydim Siileyman
Dermrel Universitesi, Prof. Dr. Barbaros
~ Ozer Abant izzet Baysal Universitesi , Bii-
lent Aydin Turizm Restoran ve Kuliip Yati-
me rimcilar ve i§1etmecileri Dernegi (TURYiD),
Cecille Gillard Kaplan Global Food Safety
+ Initiative, Prof. Dr. Cagatay Giiler Hacette-
pe Universitesi, Prof. Dr. Dilek Boyacioglu
Istanbul Teknik Universitesi , Derya Pala

de, gida giivenligi ve iligkili konularin bi- M.ﬂ%‘— Lk oo 00 Yumurta Ureticileri Merkez Birligi, Engin
limsel bir platformda tartisiimasi ve gida ey Guvenllgl Basaran Tiiketiciler Dernegi Baskani, Enver
giivenligi konusuna dikkat ekilerek tiike- e Kongresi 53 Oncii T.C. Turizm ve Kiiltiir Bakanlig: Yati-
tici bilincinin arttirilmast amaglaniyor. »)DEK ON ©taxaen ‘s TIm Ve Isletmeler Genel Miidtirliigii Kontro-

CONGRESS & TOURISM e s M lorler Kurulu, Hasan Salih Acar T.C. Tarim
Bilim adamlarini, biirokratlari, sanayicile- g[ ve Koyisleri Bakanligi Koruma ve Kontrol
ri, basiu ve tiiketici 6rgiitlerini uluslarara- | “ L;“., ® 2 42 Genel Miidiirliigii Ambalaj Ihtisas Alt Ko-

s1 boyutlarda bir araya getirecek kongre, Tarim ve K0y1§1er1 Ba-
kan1 Mehmet Mehdi Eker, Uluslararasi1 Gida Koruma Birligi Bas-
kan1 Vickie Lewandowski ve Gida Giivenligi Dernegi Baskani
Samim Saner’in agilis konugmalariyla baglayacak. Agilis konus-
malarimin ardindan British Food Journal Editorii Prof. Dr. Chris
Griffith’in “Ulkeler Gida Zehirlenmelerini Hak Ediyorlar my;
AB'ndeki Durum?” ve Avrupa Gida Hukuku Enstitiisii Bagkan
Prof. Dr. Bernd van der Meulen’in “Avrupa’da Gida Mevzuati
Tarihgesi ve Yarin” baslikli ana oturumlar: gerceklestirilecek.

Ana oturumlarin ardindan “Tiirkiye’de Gida Giivenligi ve Halk
Saglig1” panelinde gida giivenligi ile halk saghiginin korunmasi
arasindaki iligki gesitli yonleriyle ele alinacak ve 6gleden sonra,
Bitkisel Uretim ve Gida Giivenligi, Turizm ve Gida Giivenligi,
Hayvansal Uretim ve Gida Giivenligi, Ambalaj ve Gida Giiven-
ligi, Satis Noktalarinda Gida Giivenligi, AB Miizakereleri ve G1-
da Gtivenligi paralel oturumlariyla kongre sona erecek.
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misyonu, Kristian Méeller GLOBALGAP, Kurt Kurug Ambalaj
Sanayicileri Dernegi, Maximilian Thomae Cook in Life, Dog.
Dr. Mustafa Ertek Refik Saydam Hifzisthha Merkezi Baskanlig,
Dog. Dr.Muzaffer Aydemir T.C. Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1
Koruma ve Kontrol Genel Midiirligii, Prof. Dr. Nafiz Delen
Ege Universitesi, Prof. Dr. Necla Aran Istanbul Teknik Univer-
sitesi, Nerma Gokge Gida Giivenligi Dernegi, Dr.Nihat Pakdil
T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanlhigi, Omer Tasg1 Tiirkiye Gida Is-
verenleri Sendikasi, Dr. O. Peter Snyder Hospitality Institute of
Technology and Man., Dr. Roger Wood Food Standard Agency,
Sabahnur Erdemli Aligveris Merkezleri ve Perakendeciler Der-
negi (AMPD), Timur Bayindir Turistik Otelciler, 1§letmeciler ve
Yatirimalar Birligi (TUROB), Ulkii Karakus Tiirkiye Yem Sana-
yicileri Birligi (TURKIYEM-BIR), Vedat Basaran Feriye Lokanta-
s1, Zuhal Dastan Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilar Birligi
(BESD-BIR).



Tarim ve Koyisleri Bakan1 Mehmet Mehdi Eker, 1. Gida Giivenligi Kongresi 6ncesin-
de dergimize Tiirkiye’deki tarim sektoriiniin analizini yapti. Eker “1. Gida Giivenligi
Kongresi gidayla ilgili politika ve projelerimizde 151k tutacaktir” dedi.

“Gidaya erisim hakki” her bireyin sahip oldugu temel haklar-
dandir. Ancak bugiin diinyada her alt1 kisiden biri bu temel hak-
tan yararlanamamaktadir. Diinyanin bir béliimii sinirsiz tiiketir-
ken, diger boliimii ise hayatta kalma miicadelesi vermektedir.
Bugiin diinyada asir1 beslenme sonucu ortaya gikan olumsuz-
luklar gidermek igin ayrilan kaynak miktar: tiim ag insanlar1
doyuracak seviyededir. FAO'nun tahminlerine gore aglik ve ye-
tersiz beslenme ile kars1 karsiya kalan niifus 2009 yilinda 105
milyon artarak 1 milyara ulagmistir. Bu yiizyilin ilk yarisinda
diinya niifusu 9 milyara ulagtiginda gida maddelerine olan kii-
resel talep, tarimsal triinlerin biyoenerji ve diger endiistriyel
amaglarla artan oranda kullaniminin da etkisiyle, iki katina ¢ika-
caktir. Bu durum, tarimi tekrar diinya giindeminin en 6n sirala-
rina tagimastir.

Diinya niifusunun yeterli, saglikli ve dengeli beslenmesinde mo-
dern diinya tarimdan bagka bir yol ve yontem bulamamistir. Zi-
ra insan hayati gibi tarim ve gidanin da alternatifi yoktur. Yeni-
diinya dengeleri hususunda tartisilan senaryolardan birisi de
toklar ve aglar bloklasmasina tekabiil etmektedir. Dolayisiyla
yoksullukla miicadele anlaminda tarima yapilacak her tiirlii ya-
tirim, insani boyutunun yani sira, ayn1 zamanda diinya barisina
yapilacak bir katkidur.

Diinya tarimsal tiretiminde 6nemli bir iilke olan Tiirkiye, tiretim
bakimindan 5 iiriinde diinya birincisidir. 23 iriinde de ilk 5’te
yer almaktadir. Tiirkiye, diinyada; 17. biiyiik ekonomiye, tarim-
da ise 8. biiyiik ekonomiye sahiptir. Bugiin tiim diinyada tanim-
lanmusg 250 bin bitki tiirti, Avrupa Birligi'nde 12 bin bitki tiirti ye-
tismekteyken, Tiirkiye’de 3.906's1 endemik olmak tizere 12.054
bitki tiirii yetismektedir. Tiirkiye’de 144 farkli iirlin ticari mak-
satla yetistirilmekte, 700’den fazla bitkinin hasad1 yapilmakta-
dir. Ulkemizde son 7-8 yillik donemde tarimda yaganan gelisme-
lere gelince: Son 6 yilda (2002-2008); musir iiretimimiz % 103, gel-
tik tiretimiz % 112, aygigegi iiretimiz % 16 kayis1 iiretimimiz
%127, muz iiretimimiz % 112, antep fistig1 tiretimimiz % 243, do-
mates tretimimiz % 16, siit tiretimimiz, % 46, pilig eti tiretimi-
miz % 53, su tirtinleri tiretimimiz % 150 artt1. Ayrica siine miica-
delesindeki basari ve sertifikali tohumluk kullaniminin yaygin-
lagtirilmasiyla birlikte Tiirkiye nin kaliteli bugday agig1 kapatil-
d1. 2002’de 23,7 milyar Dolar olan Tarimsal GSYIH 2008'de 56,6
milyar Dolar’a gikt1. 2002’de 4 milyar Dolar olan Tarimsal Thra-
catimiz da 2008 yilinda 11,4 milyar Dolar’a yiikseldi. Tarimda ki-
si bagina diisen gelir de ayni yillara oranla bin Dolar’dan 3 bin
162 Dolar’a ¢gikt1. Tarim sektorii, son 5 yilin 4’iinde biiyiiyerek
uzun yillardir gortilmeyen bir gelisme gosterdi. 2009 yilinin ilk
alt1 ayinda da tarim sektorii yiizde 4,3 oraninda biiytidi.

2002 yilinda 1 milyar 868 milyon TL olan toplam tarimsal destek

miktari, 2008 yilinda 5 milyar 876 milyon TL’ye ulast1. 2003-2008
doneminde toplam tarimsal destekler 3 kattan fazla artirildi.
2003-2008 ciftcilerimize toplam 25,7 milyar TL destek verildi.
2009 yilinda ise Agustos sonu itibariyle 3,7 milyar TL destekle-
me 6demesi gerceklestirildi. Uretimle iligkisi olmayan destekler
yerine; kalite, saglik, verimlilik ve kirsal kalkinmay1 esas alan
destekler uygulamaya konuldu. Bu kapsamda 23 yeni destek
uygulamasi baglatildi. Tarim, sosyal alan olmaktan ¢ok, strate-
jik ve rekabete dayali iktisadi bir sektor olarak ele alind1. Bu kap-
samda; Tarim Strateji Belgesi hazirland1. Tarim Kanunu'nun da
iginde oldugu, Tarimda Yapisal Degisim ve Doniisiim donemi-
nin 6niinii agan 12 Temel Kanun ¢ikarildi. “Tiirkiye Tarim Hav-
zalar1 Destekleme Modeli” ile de tarimsal desteklemeler daha et-
kin bir sekilde kullanilacak, arz agig1 olan tiriinlerde iiretim art1-
st saglanarak, kamu finansman ytikii azaltilacak, dogal kaynak-
larin korunmas saglanacak, Tiirkiye'nin AB’ye uyum siirecinde
olas1 gelismelerin onemli tarim tiriinleri tizerine etkilerinin ana-
lizi yapilacak, muhtelif senaryolara gore iiretim planlanacaktir.

Tiiketici nezdinde gida giivenliginin 6nemi artiyor

Son 7-8 yillik siireg i¢inde iilkemizde ‘gida giivenligi'yle ilgili
meydana gelen bu 6nemli gelismelerin yani sira, ‘giivenilir gida’
konusunda da 6nemli adimlar atilmistir. Son yillarda gida mad-
deleri ile ilgili kamu bilinci artmis ve tiiketici icin gida giivenilir-
ligi onem kazanmaya baslamustir. Diinyada tarim ve gida tireti-
mi, tiiketimi ve ticareti kokten degisikliklere ugramaktadir. Ta-
rimda, dzellikle de gida sanayinde tarladan baslayip tiiketicide
sona eren iliskiler zincirinde 6nceleri iiretici belirleyici konum-
dayken, artik tiiketiciler ve onlarin tercihleri agirlik kazanmaya
basladi. Ozellikle gida sektériinde hizla degisen perakende sek-
toriiniin yapisi, tedarik zincirinde tiiketici tercihlerinin agirligini
arttirmaktadir. Bu doniisiim, tarim ve gida sektorlerinde sistem
yaklagiminin benimsenmesini gerektirmektedir.

Ulkemizde giivenilir gida kavraminin benimsenmesi ve kamuo-
yu bilincinin gelistirilmesi i¢in “Giivenilir Gida Saglikh Yagam”
kampanyasi ile Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 2009 yilin1 “Gida
Yili” olarak ilan etmistir. Tarim ve Koyisleri Bakanligi'min gida
giivenilirligi politikasy; Avrupa Birligi miiktesebati ile uyumlu
olarak hazirlanan mevzuat gercevesinde, iilke genelinde “Cift-
likten Sofraya Gida Giivenilirligi” anlayis: ile tamamlayici ve et-
kin bir gida denetiminin saglanmas, tiiketiciye giivenli gida ar-
zmin temini, tiiketici menfaatlerinin ve insan sagliginin korun-
mast ile sektorde haksiz rekabetin 6nlenmesidir. Bakanlhigimiz,
merkezde Koruma ve Kontrol Genel Mudiirliigii, tilke genelin-
de 81 il Miidiirliigii ve yetkilendirilmis Ilce Miidiirliikleri, 39
adet il Kontrol Laboratuar Miidiirliigii ile Bursa Gida Kontrol ve
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Merkez Arastirma Enstitiisti Mudiirliigii ve 49 adet faaliyet izni
almis Ozel Gida Kontrol Laboratuarlar ile 4373 adet Gida De-
netgisi ve Yardimcr Denetim Elemanu ile gida denetim ve kontrol
hizmetlerini yiiriitmektedir. Ulkemiz gida mevzuatmin AB
mevzuati ile uyumlastirilmasi ¢aligmalar gergevesinde; 5179 sa-
yili Kanun kapsaminda degisik konular1 igeren 3 Yonetmelik ve
95 adet Tiirk Kodeksi Tebligi yayimlanarak ytiriirlige girmis
olup bunlardan 69 adedi AB mevzuat:1 uyumu kapsaminda ya-
yimlanmistir.

Ulkemizde kayitli 49434 iiretim yeri, yaklagik 400 bin satis ve
toplu tiiketim yeri bulunmaktadir. Bu giine kadar toplam 193606
iiriine Uretim Izni ve Gida Sicili Belgesi diizenlenmistir. 2004 y1-
linda yiiriirliige giren “5179 sayili Gidalarimn, Uretimi, Tiiketimi
ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin De-
gistirilerek Kabulii Hakkinda Kanunu” ile AB ile uyumlu olarak
iirlin ve isletme riskine dayali gida kontrol ve denetim sistemine
gecilmistir, denetim siklig1 arttirilmustir. AB tiyesi tilkelerin uy-
gulamalar1 g6z 6ntinde bulundurularak, 2008 yilinda Bakanhigi-
muzca “Isletmelerin Risk Esasina Dayali Denetim Sikliklar1 Belir-
lenmesi Prosediirii” hazirlanmig ve uygulanmak tizere 81 il M-
diirliigline gonderilmistir. Risk esasli uygulanan denetim ve
kontrollerle, sorunlu olan isyerlerine daha fazla siklikta deneti-
me gidilerek, Ttirk Gida Kodeksi'ne uygun giivenilir ve hijyenik
gida tiretiminin saglanmasi yaninda gida isyerlerinin teknik ve
hijyenik normlarmin diizeltilmesi hedeflenmektedir.
Bakanligimizca 2004-2009 yillar1 arasinda gida isyerlerine yapi-
lan denetimler artirilmustir. 5179 sayili Kanun'un yayimlandigt
2004 yilinda denetim say1s1 190.829 adet iken, 4 yilda Bakanlig1-
mizca yapilan denetim sayis1 yaklasik iki kat1 artarak 2008 yilin-
da 340.874 rakamina ulagmustir. 2009 yilindaki hedefimiz dene-
tim say1sin1 arttirmanin yaninda denetimin etkinligini de arttir-
mak olarak belirlenmistir. 2009 yilinin ilk sekiz aya itibariyle
224.008 adet denetim yapilmis, 5045 isyerine idrai para cezasi
uygulanmis, insan saghgini dogrudan ilgilendirmesi nedeniyle
596 isyeri hakkinda savciliga su¢ duyusunda bulunulmustur. Et-
kinligi arttirmak amaciyla Koruma ve Kontrol Genel Miidiirlii-
glince tiriin ve risk bazinda yillik denetim ve izleme programla-
r1 hazirlanarak uygulamaya konulmaktadir. 2007 yilinda 27
iirtinle baglayan programin kapsami 2008 yilinda genisletilmis,
2008 yilinda 73.431 adet numune alim1 ve etiket kontrolii yapil-
mustir. Bunlardan 1.515 adedinde (%2,06) olumsuzluk tespit edi-
lerek yasal islem uygulanmustir. 2009 yilinda ise 17 {iriin sinifin-
da 47 adet denetim programu, 4 iiriin grubunda 7 adet izleme
programy, 47 iiriinde pestisit kalint1 denetim programi ve 12 de-
gisik tirtin sinifinda etiket denetim ve kontrol programi uygula-
maya konulmustur. 2009 yili ilk 9 ay1 i¢in 37.406 adet numune
alimi ve etiket kontrolii yapilmistir. Bunlardan 843 adedinde
(%2,25) olumsuzluk tespit edilerek yasal islem uygulanmustir.
Gida giivenilirliginin saglanmasina yonelik Bakanlhigimiz calis-
malari, uygulanan AB destekli projeler ile desteklenmektedir.
Bu projelerin en 6nemli giktilar: arasinda; Ulusal Gida Referans
Laboratuar Miidiirliigii'niin kurulmasi, veri toplanmasi ve de-
gerlendirilmesine yonelik yazilim ve haberlesme sistemi olan
“Gida Guvenilirligi Bilgi Sistemi”nin (GGBS) faaliyete ge¢mesi,
AB ile uyumlu gida ve yemlerde hizh alarm bildirim sisteminin
(RASFF) isletilmesi, gida sektoriiniin kullanimina yonelik olarak
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hazirlanan 24 adet hijyen kilavuzu yer almaktadir. Hazirlanan
hijyen kilavuzu taslaklarindan “Bal Hijyen Kilavuzu” Mayis
2009 itibariyle yayimlanmis ve sektore tanitimi yapilmstir. Di-
ger kilavuzlarin yayima hazirlik calismalari halen devam etmek-
tedir. Bu ¢alismalarin yaninda; AB gida giivenilirligi, veteriner-
lik ve bitki saghig1 miiktesebatinin uyumlagtirilmasina ve uygu-
lanmasina iliskin olarak, gerekli idari ve laboratuar kapasiteleri-
nin kurulmasini da igeren kapsamli bir strateji taslagi hazirlan-
mus, et, siit, su iirlinleri ve rendering tesislerinin AB mevzuatina
uyumunun degerlendirilmesi ve isletmelerin siniflandiriimasi
kapsaminda galismalar ytriitilmiistiir. Yiiriitiilmekte olan Diin-
ya Bankasi projesi ile bu isletmelerin AB normlarina getirilmesi-
ni saglamak icin gerekli finans ihtiyaci belirlenecektir.

“174 Alo Gida Hatt1” 14 Subat 2009 tarihinde hizmete girmistir.
Bu hat ile tiiketicilerin gida ile ilgili sikayet ve bilgi alma taleple-
ri, Tlirkiye'nin her yerinden cagri merkezine iletilmektedir. Ti-
keticiler Alo174'ii tekrar arayarak veya verilen bagvuru numara-
st araciligiyla www.alo174.gov.tr internet adresi iizerinden sika-
yet ve talebinin sonucunu 6grenebilmektedir. Bunun yaninda,
alo174@tarim.gov.tr e-posta adresinden de ihbar, sikdyet ve bil-
gi talepleri yapilabilmektedir.

Diinyamnn birgok iilkesinde Bitki Koruma Uriinleri'ne kisth kul-
lanim veya kismi regeteli satis uygulanmaktadir. Ulkemizde de
bazi Bitki Koruma Uriinleri bu iilkelerde oldugu gibi regeteli
olarak satilmakta iken Bitki Koruma Uriinleri'nin daha giivenli
kullanimi, izlenebilirliginin saglanmas: amaciyla tiim Bitki Ko-
ruma Uriinleri'nin satigma 12 Subat 2009 tarihinden itibaren re-
gete zorunlulugu getirilmistir. Bu sistemin uygulamaya gegiril-
mesi ile birlikte; tireticilerimizin yanls, gereksiz ve fazla ilag
kullanmas1 6nlenecek, kullanilan ilaglarin izlenebilirligi, dogru
zamanda ve dogru sekilde kullanimi saglanacak ve kontrolii ya-
pilabilecek, hazirlanan mevzuat ile sadece regeteyi yazana degil,
iirlinii satan ve kullanan kisilere de yasal sorumluluk getirile-
cektir. Ayrica, zirai miicadelede biiyiik onem tagiyan bitki ve bit-
kisel tirtinlerde zararli organizmalara kars: yapilacak bitki koru-
ma tiriinii uygulamalarinda, bitki koruma tirtinlerinin bilingsiz
bir sekilde kullanilmasini 6nlemek, insan, bitki ve ¢evre saghgi-
nin korunmasi, bitkisel tiriinlerde kalint1 probleminin ve tavsiye
dis1 ilag kullaniminin engellenmesi, kullanimlarin izlenebilirligi-
nin saglanmasi amaciyla, bitki koruma uygulamalarini bu isi en
iyi bilen bilingli kisilerin yapmasini saglamak amaciyla “Bitki
Koruma Uriinlerinin Uygulama Usul Ve Esaslar1 Hakkinda Y&-
netmelik” hazirlanarak yayim asamasina getirilmis ¢ok kisa bir
siire icerisinde uygulamaya gegilecektir. AB’de kullanimi1 son-
landirilan ancak tilkemizde kullanimi devam eden aktif madde-
ler; tilkemizden AB iilkelerine yapilacak yas sebze ve meyve ih-
racatinda sikintilarin yasanmamasi, bu nedenle iilke ihracatinin
olumsuz etkilenmemesi, kalint ile ilgili bildirimlerin éniine ge-
cilmesi, tireticilerin magdur edilmemesi, Glimriik Birligi anlas-
mast geregi yiikiimliiliiklerimizin yerine getirilmesi, Ulkemizde
gevre ve insan sagliginin korunmasi amaglar1 dogrultusunda,
yeniden degerlendirmeye alinmis ve AB'ne uyum gercevesinde,
kanserojen etkileri, topraktaki kalicthg ile alternatifinin olup ol-
madigy, ihracatta bitkisel iirlinlerde kalint1 birakmalar1 nedeniy-



le yasanilan sikintilar ve yapilan Bakanlik-Sektor toplantilarinda
sektoriin talepleri de goz ontinde bulundurularak, 127 aktif
maddenin imalat1 ve ithalati sonlandirilmistir. Gidaya erisim
kadar gidanin saglikli ve giivenilir olusunun da ¢ok 6nemli ol-
dugu gergeginden hareket eden Bakanligimiz, gida giivenligi ve
g1da giivenilirligini bir biitiin olarak ele almaktadir. Ulke tarimi-
n1 gelistirmek, ciftcilerimizin hayat standartlarini yiikseltmeyi

amag edinen Bakanligimiz, tiiketicilerimizin saglikli gida tiiket-
melerini de 6ncelikleri arasina almistir. 1. Gida Giivenligi Kon-
gresi'nin bilimsel veri ve bulgular, gidayla ilgili politika ve pro-
jelerimizde bize 151k tutacaktir. Ciinkii biz biitiin politika ve ka-
rarlarimizda paydaslarimizin goriislerine her zaman 6nem ver-
dik, vermeye de devam ediyoruz. Bu diisiincelerle tiim degerli
katilimcilara saygi ve sevgilerimi sunar, bagarilar dilerim.

Gida Giivenligi Dernegi Yénetim Kurulu Bagskani Samim Saner:

“Gida giivenligine goniil veren herkesi kongreye bekliyoruz”

=

) 2009 Gida yil etkinlikleri kapsaminda diizenlenen
1.Gida Giivenligi Kongresi tilkemiz Gida Giivenli-
&i hareketi agisindan son derece 6nemli bir ilktir.
Bu kongreyi IAFP (Uluslararas1 Gida Koruma
aa Birligi) ile birlikte ve Tarim ve Koy isleri Bakanli-
' "< g1'min destekleriyle organize ediyor ve ¢ok degerli

B sektorel paydaslarimuzla gergeklestiriyoruz. “Tar-

| ladan sofraya” tedarik zinciri boyunca zincirin tiim
temel halkalar1 kongre kapsaminda 10 yabanci ko-
nusmacinin ve 38 yerli konusmacmin sunum yapa-
=] cag1 8 oturumda ele almacak. Amacimiz Gida Gii-

venligi ile iligkili tiim taraflar ortak bir Gida Gii-
venligi paydasinda ve ¢6ziim odakli olarak bulus-
turmak. Gida Giivenliginin bir halk saghg1 uygula-
mast olduguna inaniyoruz. O nedenle “Gida Gii-
venligi ve Halk Saglig1” {izerine bir panelin de yer
alacag1 kongrenin sonunda bir de bildirge yaymla-
nacak. Bunda sonra her yil yapilacak bdyle anlaml
bir organizasyonu iilkemize kazandirdigimiz igin
tiim paydaglarimizla birlikte biiyiik bir gurur du-
yuyor ve gida giivenligine goniil vermis tiim dost-
larimizi kongreye katilmak iizere davet ediyoruz.

BESD-BIR ve Saglikh Tavuk Bilgi Platformu Bagkani Zuhal Dastan;

Kongre gida glivenilirligi bilincini topluma yayacak”

~ = Tiirkiye’de tavuk eti iiretiminin ytizde 85ini ger-
‘ ceklestiren, kanatli sektoriiniin 6nde gelen 15 fir-

mast tarafindan temsil edilen Saghikli Tavuk

. Bilgi Platformu (STBP) olarak, “Giivenilir Gida
Saglikli Yasam” kampanyasinin proje ortaklar:

~~ arasinda yer aliyoruz. Tiiketicileri, medyay1 ve genel
kamuoyunu, saglikli beslenme konusunda bilinglendir-
meyi amag edinmis bir platform olarak, yetiskin-
lere ve ¢ocuklara yonelik iki farkli kitapgiktan
olugan kitap serimizin {iglinciisiinii, Giiveni-

lir Gida Saglikli Yasam kampanyasi kapsaminda, gida giivenilirligi
konseptiyle hazirladik. Kitapgik dizimizi 100’er bin adet basarak,
yurt genelinde beyaz et satis noktalarinda, tiretici firmalarin bolgele-
rinde bulunan ilkogretim okullarinda ve Istanbul, Ankara ve Iz-
mir’'de gorev yapan ¢ocuk hekimlerinin muayenehanelerinde ticret-
siz dagitiyoruz. Ote yandan Besd-Bir olarak, 1. Gida Giivenligi Kon-
gresi‘ne sponsorlugumuzla destek verecegiz. Gida giivenilirligi ko-
nusunun iilkemiz ve sektdriimiiz agisindan onemi ¢ok biiyiiktiir.
Kongrenin amacina ulagmasini ve gida giivenirliligi bilincinin tiim
toplumumuzda yayginlasmasina katkilar saglamasini dileriz.

Tiiketiciler Dernegi (TUDER) Bagkani Engin Basaran;
“Gida glivenligi Tiirkiye'nin en 6nemli sorunlarindandir”

AB esigine gelmis, vatandaglarma daha
yiiksek bir yasam kalitesi sunmay1 hedefle-
yen Tiirkiye'nin ¢6zmesi gereken en 6nem-
li sorunlarinin bagmnda “Gida Giivenligi”
gelmektedir. Rasyonel yapilan tarim ve
hayvancilik; beraberinde insanlar igin daha
uzun ve nitelikli bir yasam, daha dogru bir
beslenme ve hepsinin temeli olan giivenli
gida ve giivenli gidaya erisim, kamunun-
ozel sektoriin-akademisyenlerin ve de STK'larin birlikte hareket
etmesiyle gerceklesir. Iste bu nedenle Tiirkiye'de ilk kez gercek-
lesecek “1.Gida Giivenligi Kongresinde” Gida Giivenligi” temasi
tiim taraflarca ele alnarak daha rasyonel ¢oztimler sunacak ve
beraberinde ciddi uygulamalari getirecektir. Bir 5nemi de bu top-

lantinin stirdiiriilebilirligi olacaktir. Clinkii her y1l yapilacak olan
bu toplanti genisleyerek, katihmci sayisinu arttirarak, toplanti ve
glin sayilarini arttirarak daha ok sinirlar digma gikarak etkinligi-
ni ve yetkinligini arttiracaktir. Bu baglamda gida giivenligine du-
yarlilik arttirilirken; bir yandan tiiketici bilinglendirilerek, tiretici-
nin sorumlulugu arttirilarak tiretimden 6nce baglayan, tiiketim-
den sonra devam eden siirece ¢ok 6nemli olumlu katkilar: ola-
caktir. Bu toplantinin heyecanini simdiden duymaktayiz. Top-
lantry1 daha genis kitlelere duyurmak igin ¢aba harcarken bir
yandan da agacagimiz standlarda “O Ozel Giin” icin tiiketicilere
ticretsiz dagitacagimiz “Bilingli Gida Tiiketimi” adl1 el kitapgigi-
n1 ve bilgi brosiirlerini hazirlamaktayiz. Bu énemli ilk adimi bag-
latan GGD ve Bagkan1 Sayin Samim Saner’i kutlarken, “Daha ni-
ce uzun yillara” dileklerimizi iletiyor, basarilar diliyoruz”
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Tiirkiye Gida Sanayii isverenleri Sendikasi (TUGIS) Baskani Necdet

e

Buzbas; “Gida giivenligi artik uluslar arasi diizeyde dillendiriliyor”

“Gida Glivenligi Kongresi”, Tirkiye nin
son yillarda gida ile ilgili hizla kat ettigi ge-
lismelerin uluslararasi diizeyde dillendiril-
mesi, ifade edilmesi ve paylagilmasi agisin-
dan biiyiik 6nem tagimaktadir. Hatirlana-
cag1 gibi, 16 Ekim 2009'da TUGIS tarafin-
dan “Diinya Gida Giinii” etkinlikleri top-
lantis1 diizenlendi. Toplantiya Tarmm ve
Koyisleri Bakanligi Miistesar1 ve Miistesar Yardimcisi ile FAO
Tiirkiye Temsilcisi de katildilar. Toplantida en ¢ok tartisilan ko-
nu gida glivenligi ve gida giivencesi kavramlari oldu. Belli ki pek
¢ogumuz gida giivenligi kavramini hem giiven (food safety) hem
de giivence (food security) anlaminda kullaniyoruz. ilaveten, gi-
da giivenliginin gida giivenirligi olarak degistirme istegi isi iyice
anlasilmaz kildi. Tiim bu kavram anlasiimazligina karsin gida
giivenligi kavramindan “saglikli ve kusursuz gida” anlamin ¢1-
karmak yeterli olacaktir. Gida giivenliginin saglanmasi cabalari,

tiiketici ve toplum saghg1 agisindan biiyiik 6nem tagimaktadir.
Biitiin gelismis iilkelerde oldugu gibi gida konularinda temel il-
ke, tiiketicinin saglikli ve nitelikli gidalarla beslenerek gerek has-
talik etmenlerinden, gerekse yeterli ve dengeli beslenme yoniin-
den saghigmin korunmasi ve stirdiiriilebilir olmasidir. Tarmm ve
Koy isleri Bakanligl, gida giivenliginin saglanmasindan sorumlu
Bakanlik olarak konuya olaganiistii hassasiyet gostermekte ve
toplumun biling diizeyinin ytikseltilmesi amaciyla kampanyalar
diizenlenmektedir. “Giivenilir Gida Saglikli Yasam” kampanyasi
bu ¢abalarin bir gostergesidir. “Gida Giivenligi Kongresi”nin
2009 y1l iginde diizenlenmis olmas1 énemli bir etkinlik olarak ye-
rini alirken, uluslararasi o6zelligi nedeniyle tilkemiz hakkinda
olumlu gpriislerin artmasma yol agacaktir. TUGIS olarak “Gida
Giivenligi Kongresi“nde diizenleyici olarak yer almamiz bizim
i¢in biiytik mutluluktur. Kongrenin faydali ve basarili olmasin
diliyorum.

Ambalaj ve Gida Givenligi Calistay1 4 Kasim'da diizenlendi

4Ka51m 2009 tarihinde Gida Giivenligi Dernegi (GGD) ile
Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) isbirliginde “Ambalaj ve
Gida Giivenligi Iliskisi” konulu calistay Ambalaj Sanayicileri
Dernegi Binasi'nda gergeklestirildi. Egitmen Kimyager Hasan
Salih Acar, Dog. Dr. Atif Can Seydim ve Yrd. Dog. Dr. Ozlem
Kizilirmak Esmer’in sunumuyla gergeklesen ¢alistayda; gida ile
temas eden malzemeler AB ve Tiirkiye Mevzuati, ambalaj
malzemeleri ve fizikokimyasal 6zellikleri, gidalarda kalite kayb1
ve ambalaj iliskisi, gida-ambalaj etkilesimleri ve muhafaza yon-
temleri gibi konular hakkinda 6nemli bilgiler katilimcilar ile
paylasildi. Ambalaj ile gida giivenligi arasindaki iligkilerin
ayrintili sekilde tartisildig: toplantida gida iiriinlerinde “gida
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glivenligi” saglanmadik¢a iiriniin piyasaya siiriilemeyecegi
konusuna ise dikkat gekildi. Gida ve ambalaj iireticilerinin konu
hakkindaki bilgi ve duyarliliklar: ytikseltilerek, birlikte ¢6ziim
iiretebilmelerinin yaninda ayn1 platformda yer almalarini
saglanan calistay, sertifikalarin dagitilmasr ile son buldu.

Ambalaj ve Gida Giivenligi Calistay: 4 Kasim'da diizenlendi

Gida Giivenligi Dernegi (GGD) ile Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD) isbirliginde “Ambalaj ve Gida Giivenligi Tligkisi” konulu calistay 4
Kasim 2009 tarihinde Ambalaj Sanayicileri Dernegi Binasi'nda gerceklestirildi.

GGD V. Danisma Kurulu Toplantisi yapildi

1da Giivenligi Dernegi'nin IV. Danisma Kurulu Toplantisi,

Elite World Hotels Taksim - Istanbul’da yapild1. Toplanti-
nin agilis konugsmasini GGD Yo6netim Kurulu Bagkani Samim Sa-
ner ve GGD Danisma Kurulu Bagkani Prof. Dr. Necla Aran yap-
t1. Acilis konugmalarinin ardindan GGD Yénetim Kurulu Uyesi
Sinem Portegene, GGD'nin egitim ¢alismalar1 hakkinda bilgi
verdi. GGD Yonetim Kurulu Uyesi Ziihal Bagaran Gida Dedek-
tifleri Projesi’'nde yapilanlari ve gelinen son noktay1 katiimcilar-
la paylastl. GGD Yénetim Kurulu Uyesi Serap Nazir, Tiirkiye

Gida Giivenligi Bilgi Diizeyi Arastirmasi sonuglari, GGD Bagka-
n1 Samim Saner Tiiketici Bilgilendirme Calismalar1 hakkinda bil-
gi verirken, GGD Yénetim Kurulu Uyesi Ulker Tokgoz ise sek-
toriin iletisim platformu olan Gida Giivenligi Dergisi hakkinda
bir sunum yapti. Ogle yemeginden 6énce son sunumu GGD Y6-
netim Kurulu Uyesi Miiesser Akegim Akkaya “Resmi iligkiler”
hakkinda gergeklestirildi. Birlikte yenen yemegin ardindan ise
bu yil ilki diizenlenen 1. Gida Giivenligi Kongresi'nin igerik kap-
sami tartismaya acildi.

4" Advisory Board Meeting of TFSA was held

4" Advisory Board Meeting of Turkish Food Safety Association was held Elite World Hotels Taksim, Istanbul. While the activities of the association
were presented to the members in the morning session, the content and scope of 1" Food Safety Congress was discussed in the afternoon.
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Gida Giuivenligi Dernegi’ nin diizenledigi Mezbahalarda Gida Guvenligi

Konferansi yapildi

1da Giivenligi Dernegi'nin Etbir ve Setbir isbirligi ile di-
G zenledigi ‘Mezbahalarda Gida Giivenligi’ konferansi, sek-

tortin onde gelen isimlerinin katiimi ile 3 Kasim 2009'da
ISO Odakule’de gergeklestirildi.
Gida Giivenligi Dernegi'nin diizenledigi ‘Mezbahalarda Gida
Giivenligi’ konulu konferans Et Ureticileri Birligi (ETBIR), Tiirki-
ye Siit, Et Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi (SETBIR) isbirligi
ile 3 Kastm 2009 tarihinde Istanbul Sanayi Odast'nin ev sahipli-
ginde gergeklestirdi. Gida Giivenligi Dernegi Bagkan1 Samim Sa-
ner’in agilis konusmasiyla baslayan konferansta Istanbul Veteri-
ner Hekimler Odas1 Bagkan1 Prof. Dr. Tahsin Yesildere, Aksaray
Universitesi Fen-Edebiyat Fakiiltesi Ogretim Uyesi Prof. Dr. Ay-
din Oztan ve TKB Koruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii Halk
Saglig1 Hizmetleri Sube Miidiir Vekili Hamit Demirtas konusma-
a1 olarak yer aldi. Iki béliimden olusan toplantmmn birinci bglii-
miinde gida giivenligi agisindan mezbahalarm mevcut durumu,
gida giivenligi yonetim sistemine yaklasim ve ilgili mevzuat ko-
nular1 davetli konugmacilar tarafindan ele alinirken ikinci boliim-
de yasanan sikintilar ve ¢6ziim Onerileri sektoriin énde gelen
isimlerinin katilimu ile tartisild.
Prof. Dr. Tahsin Yesildere “Gida Glivenligi Agisindan Tiirkiye’de-
ki Mezbahalari Mevcut Durumu” konulu sunumunu gergekles-
tirdi. Konusmasinda tilkemizde hayvan yetistiriciligi ve kesim is-
lemlerinin diinya standartlarinin altinda kaldiginin altini cizen
Yesildere, yetistiricilik yapilan bolgelerle kesim tesislerinin bu-
lundugu bolgelerin yogunlastig1 alanlarin farkli olmasindan dola-
y1 yasanan sikintilarin tizerinde durdu. Yetistiricilikte kesinlikle
denetim mekanizmasinin daha siki ve profesyonel hale getirilme-
si gerektigini belirten Yesildere, kesim tesislerinde uygulanan sis-
temin de, AB standartlarina ulagtirilmasi gerektigine vurgu yapti.
Oturumda ikinci konugmaci olarak yer alan Prof. Dr Aydin Oztan
ise 2005 yilindan beri uygulanmakta olan ISO 22000 belgesinin
6nemine deginerek, tireticiden son kullaniciya kadar gegen siireg-
te dikkat edilmesi gereken hijyen kurallarindan ve bu konuda et-
kili olan asamalardan bahsetti. Hayvanlar yetistirilirken yapilan
yanhglardan, nakliye ve kesim siirecinde dikkat edilmesi gereken
hususlara kadar konu iizerinde detayh bilgiler veren Oztan ko-
nusmasinda hormon ve kimyasal kullaniminin zararlarina dikkat
cekti. TKB Koruma ve Kontrol Genel Miidiirligii Halk Saghg:
Hizmetleri Sube Miidiir Vekili Hamit Demirtas ise konugmasmda
kombina ve mezbahalarda uygulanan mevzuat hakkinda bizleri
bilgilendirirken, su anda tizerinde ¢alisilan ve mezbahalarda uy-
gulanacak olan barkot sistemi uygulamasinin iyilestirilmesi ko-
nusunda da miijde verdi. Biiyiik bas hayvanlar i¢cin uygulanacak
olan sistemin ocak ay itibariyle mevzuatinin olusturulacagini ve
bu sayede kayit disilik sorununun biiyiik 6l¢iide ¢6ziimlenecegi-
ni belirtti. Ayrica kombina tanimi ve smuflarinin kaldirilmak is-
tendigini belirten Demirtas kanatli sektoriinde de ayni1 uygulama-

larm yapilacaginin haberini verdi.

Toplantinin ikinci boliimiinde gerceklestirilen panelde, mezbaha-
larda mevcut durum degerlendirmesi ve iyilestirme Onerileri Gi-
da Giivenligi Dernegi Baskani Samim Saner’in énderliginde SET-
BIR Temsilcisi Cem Yardimci, SETBIR Genel Sekreteri Melek Us,
ETBIR Bagkani Hikmet Kayar, Pnar Entegre Et ve Un Sanayi tem-
silcisi Yiiksel Soyubelli, Yilmazlar Et Gida Tarim Sanayi Yénetim
Kurulu Uyesi Omer Yilmaz ve Lider Entegre Hayvancilik Et Gida
Genel Miidiirti Fuat Yilmaz'm katiimiyla masaya yatirild.

Panel bagkan1 Samim Saner mezbahalarda yasanan, gerek yetisti-
rici gerekse tiretici tesis igin istenmeyen durumlar olarak adlandi-
rilan sorunlari temel bagliklar halinde 6zetledi. Ortaya ¢ikan so-
runlarin genel tablosu ise soyleydi. Kayit dis1 sorunu, egitim ye-
tersizligi, tesislerin alt yapi ve ekipman eksikligi, soguk depolama
ve tasima anlaminda uygulama eksiklikleri, hijyenik seviyelerinin
yetersiz olmasi, zoonozlarmn kontrol altina alinamamasi, mevzu-
at eksiklikleri, yeterli tesvik ve destegin olmamasi, paketleme tek-
nolojilerinin yetersi olmasi seklinde siralandi.

Oturum sonunda konusmacilarin ¢6ztim onerileri Gida Guivenli-
§i Baskan1 Samim Saner tarafindan su bagliklar altinda toplandu:
Gida giivenligi konusunda yapilan yatirimlarin desteklenmesi ve
konuyla ilgili tesviklerin artmasi, entegre iiretimin iyilestirilmesi
oncelikli ¢oziim Onerileri arasindaydi. Bununla beraber Mensei
Sahadetnamesinin yalmizca veterinerler tarafindan yapilmasi ve
akredite veterinerligin gerekliliginin kagimilmaz oldugu dnemle
vurgulandi. Oturuma yansiyan diger baghklar ise soyle; yiiksek
verimli irklarm kullanilmasinin gerekliligi, Et Ballk Kurumu ve
Belediye mezbahalar1 gibi resmi kurumlarin modernizasyonunun
saglanmasi, kalintt izleme konusunda ézellikle kesim 6ncesi idrar
tahlillerinin yapilmasi, mikrobiyolojik kriterlerin uygulanabilir
limitlere gekilmesi, hibe yardimlarimnin etkin kullanimi, tiim mez-
bahalarm AB standartlar1 seviyesine getirilmesi, koruyucu vete-
rinerlik uygulamasiin baglatilmasi, canli hayvan ithalatinn ser-
best birakilmas1 yoniinde oldu.

Food Safety Conference at Slaughterhouses

Food Safety at Slaughterhouses” Conference, jointly organized by Food Safety Association, ETBIR and SETBIR was held on 3 October 2009 at ISO
Odkule, with the participation of sector pioneers. Following the opening speech of the President of Food Safety Association Mr. Samim SANER;
Prof. Tahsin Yeflidere, the Chairman of Istanbul Chamber of Veterinary Surgeons, PROF. Aydin OZTAN from Aksaray University and Section
Director Mr. Hamit DEMIRTAS from MARA General Directorate for Protection and Control gave their presentations. In the first part of the meet-
ing, speakers covered the issues on current situation of slaughterhouses, food safety management approaches and related legislation. In the second

part, the challenges and solutions were discussed by sector stakeholders.
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AVM’lerde Hijyen Workshopu Diizenlendi

5 Kasim 2009 tarihinde Aligveris Merkezleri ve Perakendeciler
Dernegi (AMPD) tarafindan “AVM’ lerde Hijyen: Salginlara
Kars1 Onlemler” konulu workshop Gida Giivenligi Dernegi Bas-
kani Samim Saner ve degerli konuklarin katilimi ile AMPD Egi-
tim Salonunda gergeklestirildi. Workshopta, son giinlerde ¢ok
tartisilan grip salgini ile yeniden giindeme gelen hijyen sorunu,
salgindaki son durum ve AVM’ lerde buna kars: alinacak olan
onlemler konusuldu.

AVM'lerde Hijyen baglikl1 konusmasinda; GGD Bagkani Samim
Saner hijyenin bir 6nleyici hekimlik uygulamasi oldugunun alt1-
ni gizerek; restoranlarin uymasi gereken yonetmeliklerden ve bu
yonetmeliklerde yer alan gerekliliklerin bilimsel agiklamalarini
yapti. Saner restoranlarda rastlanan gida zehirlenmelerinin or-

tak nedenlerinden bahsettikten sonra hijyenin saglanmasi konu-
sunda temel strateji olan mikrobiyolojik bulasmanin engellen-
mesi, liremenin engellenmesi ve mikroorganizmalarin uygun
yontemlerle 6ldiiriilmesi konusunda pratik bilgiler verdigi ko-
nusmasini Gida Giivenliginin saglanmasi konusundaki pratik
¢6ziim Onerileriyle bitirdi. Halk Sagligit Uzmani Dr. Murat Fi-
rat'm HIN1 Pandemik Grip Salginindaki son durum ve almacak
onlemlerden bahsederken, JLL-Ora Istanbul Projesi Miidiiri
Onal Yilmaz salgini énlemeye yonelik alinan tedbirleri aktardi.
Johnson Diversey (ETS Endiistriyel Temizlik Sistemleri) egitim
uzmani Sahsine Alp’in hijyen kurallar1 hakkinda katilimcilar
bilgilendirmesinin yani sira Tubitak MAM Gida Enstitiisii Miko-
loji Laboratuar Sorumlusu Ceyda Pembeci Kodolbas ‘Gida Islet-
melerinde Hijyen’ baglikli sunumunu paylagti.

Hygiene in Shopping Centres” workshop was organized

Workshop on “Hygiene in Shopping Centres: Precautions against Contagious Diseases” was organized by Trade Council for Shopping Centres
and Retailers (AMPD) on 5 November 2009. Mr. Samim SANER, the President of Food Safety Association, participated in the workshop as speak-
er and gave a presentation on recent flu outbreak and hygiene rules to be obeyed at cafes and restaurants in shopping centres.

GGD Diinya Gida Giinti'nde 2.Famavet Sempozyumundaydi

G 1da Giivenligi Dernegi Bagkan1 Samim Saner 16 Ekim 2009,
Diinya Gida Giinti kutlamalar1 kapsaminda II. Farmavet
Hayvan Besleme ve Saglig1 Sempozyumu’nda “iftlikten gatala”
gida giivenligi zincirinin en 6nemli halkas1 olan hayvan beslen-
mesinde; Onleyici gida giivenligi risklerini ve ¢oziimlerini

“Hayvan besleme ve saghiginin gida giivenligi agisindan 6nemi”
konulu bir sunumla hayvancilik sektériine aktard. iki giin
siiren sempozyumda hayvan besleme ve saghigindaki son teknik
ve bilimsel gelismeler ¢esitli yonleri ile ele alind1.

President of TFSA , gave a presentation at 2" Farmavet Symposium
Mr. Samim Saner, the President of Turkish Food Safety Association (TFSA), gave a presentation on “Importance of Animal Breeding and Animal
Health in Food Safety” at the Animal Breeding and Health Symposium which was held on 16 October 2009 within the scope of World Food Day

celebrations.

Gida Teknolojileri ve Gida Guivenligi Fuar

“Gida Teknolojileri ve Gida Giivenligi Fuari'nin begincisi bu yil
Gida Giivenligi Dernegi'nin katkilariyla Tiiyap tarafindan, 17-20
Aralik 2009 tarihleri arasinda diizenlenecek. Tiiyap Fuar ve Kon-
gre Merkezi'nde, diizenlenecek olan Istanbul Gida-Tek 2009;
kriz ortaminda gida sektdriine nefes aldirmay1 amagliyor. Son
yillarda gida teknolojisi sanayi kadar, iiretim asamasindan, tii-
keticiye ulasana kadar her basamakta ‘Tarladan Sofraya’ Gida
Giivenligi kavrami 6ne ¢ikiyor, gida ve igecek sanayisinin, tirtin-
lerini yurtici ve yurtdisi pazarlara sunmada belirleyici rol oynu-
yor.

Tiirkiye'nin sahip oldugu giiclii tarim potansiyeli ve buna bagh
olarak biiyiik gelisim gosteren gida ve igecek sektorii, Gida Tek-
nolojileri Sanayisi'nde Tiirkiye pazarinin 6énemini ortaya gikari-
yor. Bu haliyle Tiirk Gida Teknolojileri sektorii; Orta Dogu, Ku-

zey Afrika, Balkanlar, Kafkasya ve Orta Asya’nin en 6énemli ve
en modern sanayi konumunda. Tiirkiye, 1990’11 yillardan itiba-
ren uluslararas: pazarlara da entegrasyonunu tamamlamasiyla
birlikte, Gida Teknolojileri Sanayisi'nde yapmis oldugu ihracati
128 iilkeye ¢ikartt1. Son doért yilda ise ihracat rakamlar tige kat-
lanarak bu biiylimenin gostergesi oldu.

Istanbul Gida-Tek 2009 Fuari sirasinda profesyonel ascilarin ka-
tilacag1 bir yarisma ve seminer de diizenlenecek. Fuar siiresince
Gida Giivenligi ve Hijyen konulari bir dizi etkinlikle konunun
uzmanlarimi bir araya getirecektir. Istanbul Gida-Tek 2009 Fuari
ile es zamanli olarak; Avrasya Tarim 2009 “Tarim, Hayvancilik,
Tohumculuk, Fidancilik, Tavuk¢uluk ve Siit Endiistrisi Fuar1”
ve ExpoFresh 2009 “Istanbul Yas Sebze ve Meyve, Depolama ve
Lojistik Fuar1’da diizenlenecek.

Food Technologies and Food Safety Exhibition

The 5" “Food Technologies and Food Safety Exhibition” will be organized by Tiiyap on 17-20 December 2009 with the contributions of Turkish
Food Safety Association. Istanbul Food-Tech 2009, which will be held at Tiiyap Exhibition and Congress Center, aims at refreshing the food sec-
tor in the course of the crisis environment.
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GGD’den Giuvenilir Gida Saglikli Turkiye kampanyasina 3 proje

2 009 gida yilinda, Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'nin diizenledi-
&1 “Giivenli Gida Saglikli Yasam” kampanyas: kapsaminda
Gida Giivenligi Dernegi ile bakanlik iki projede ortak hareket
ediyor. Gida Giivenligi Dernegi ve Tiiketiciler Dernegi katkila-
riyla “Evde Sokakta Aligveriste Gida Giivenligi Kitapgig1” hazir-
landi. S6z konusu kitapgikta, giivenilir gida bilincinin arttirilma-
st amaglaniyor. Genel bilgilerin yani sira evde, sokakta ve aligve-
rigte glivenilir gidaya erisim igin gerekli ipuglar1 yer aliyor. Yine
kampanya kapsaminda, ilkogretim ¢agindaki ¢ocuklarin gida
giivenligi konusunda bilinglendirilmesi ve farkindaliklarmin
arttirilmasini amaglayan ve ilk olarak 2008 yilinda Bakirkoy’de
baslatilan Gida dedektifleri projesinin ikinci ayagi da 16 Mart-8

Nisan 2009 tarihleri arasinda Sultangazi’de gergeklestirildi. Pro-
jenin baslangicindan itibaren toplam 175 6grenci gida giivenligi-
nin temel kurallar1 konusunda egitim ald1. Ali Cevat Ozyurt, As-
langazi, Aydin Ugkan, Fevzi Okulu &grencisi 75 gocuk gida de-
dektifi sertifikas1 aldi.

Tarim Bakanligr “Giivenilir Gida Saglikli Tiirkiye” kampanyasi
kapsaminda Alo 174 Gida Hatti'ni1 faaliyete gecirdi. Gida giiven-
liginin anlatildig1 pek ¢ok sempozyum diizenledi. Ayrica yine
Bakanlik ve STK’larin ortak girisimi ve Gida Giivenligi Derne-
§i’'nin baskanliginda organize edilen 1. Gida Giivenligi Kongre-
si de 4 Aralik 2009 Harbiye Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi'nde or-
ganize edilecek.

Food Safety Association presented 3 projects for “Safe Food Healthy Life” Campaign
Ministry of Agriculture and Rural Affairs and Food Safety Association takes joint initiative in 2009 food year, for “Food Safety at Home and
Shopping Handbook”, Food Detectives Project and 1st Food Safety Congress events organized within the scope of Safe Food, Healthy Life cam-

paign of the Ministry.

GGD Baskani Saner uyardi; “Su ve salataya dikkat!”

1da Giivenligi Dernegi gida zehirlenmeleri ve riskleri hak-

kinda tiiketicileri bilinglendirmeye devam ediyor. Gida Gii-
venligi Dernegi Bagkan1 Samim Saner, gesitli radyo ve TV kanal-
larma verdigi roportajlarla yaz aylar1 boyunca salata malzemele-
rinin iyi yikanmamasi ve kaynag1 belirsiz sularin igilmesi ile olu-
san riskleri giindeme tagidi. 27 Temmuz'da “Murat Erdin’le Ko-
nusan Tiirkiye” programina konuk olan Saner, oncelikle tiiketici-
lerin Alo 174 araciligy ile gida ile ilgili sikayetlerini bakanliga bil-
direbileceklerini, Gida Giivenligi Dernegi tarafindan kurulan
0212 692 25 25 nolu telefondan da gidalar hakkinda bilgi edinebi-
lecekleri bilgisini verdi. Sonrasinda yaz aylarinda artan gida ze-
hirlenmelerine dikkat geken Saner: “Ozellikle yaz aylarinda tilke-
mizde ¢ok biiyiik miktarlarda gida zehirlenmeleri yaganiyor. He-
pimizin yakin ¢evresinden, akrabalarindan birilerinin zehirlen-
meye maruz kaldigini duyuyor. Bu ¢ok ciddi bir olaydir” dedi.
Ulke insanimizin bagisiklik sisteminin daha geliskin oldugunu,
ancak tilkemize gelecek turistlerin her tiirlii riske agik oldugunu
da vurgulayan Saner: “Kdltiiriimiiziin 6nemli kismini yemek
kiiltlirimiiz olugturuyor. 2010’da Istanbul kiiltiir bagkenti olu-

yor, turizm agisindan bu 6énemli bir hamle. Fakat turistlerin gida
zehirlenmesi tehlikesiyle kars: karsiya kalmasi kabul edilebilecek
bir durum degil” dedi.

Ote yandan evlerimizde yas sebze ve meyvelerin iyi ytkanmama-
sindan kaynaklanan sorunlarin da 6n plana ¢iktigina deginen Sa-
ner; “Salata en riskli gidalarin basinda geliyor. Tiiketiciler salata
malzemelerini, ¢ig tiiketecekleri sebzeleri ¢ok iyi ytkamallar ve 5-
10 dakika sirkeli suyun igerisinde beklettikten sonra, durulayip
tiiketmeliler. Temizliginden emin olmadiklar1 restoranlarda da
asla salata tiiketmemeliler” dedi. Samim Saner tiiketicinin en bii-
yiik denetci oldugunu, her satm almanimn aslinda bir denetim ol-
dugunu da sézlerine ekledi. 27 Temmuz giinii Flash TV ana ha-
berde yine salata malzemelerinin iyi ylkanmamasi halinde zirai
ila¢ kalntilarmin viicutta birikerek kansere varabilen sonuglar
dogurdugunu dile getirdi. Saner son olarak su hakkinda su uya-
riy1 yapti: “Gida kaynakli zehirlenmelerin bazilar1 da suyla alaka-
Iidir. Suyu da kesinlikle kapal su kaynaklarindan, menseinin ne
oldugunu bildiginiz kaynaklardan almanizi tavsiye ediyoruz.”

M. Saner, President of TFSA, warned: “Beware of water and salads!”
Informing the consumer on seasonal food poisoning incidences and risks, Turkish Food Safety Association warned about the risks associated with
water and salads during summer season.

Gida Giivenligi 2009-3
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A vrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) gidalardaki pestisit
kalintilari {izerine yapilan calismanin sonucunda numunele-
rin %96’smin yasal kimyasal limitlere uygun oldugunu agikladi.
EFSA degerlendirmeyi, tiiketicilerin diyetlerinde bu maddelere
maruz kalmalarimi 6lgmek igin 2007 yili Pestisit Kalintilar: Yillik
Raporu’nun ilk basiminda yapti. Calisma hemen hemen 350 fark-
Ii gida maddesinden alman 74 bin numunede yapilmis yasal
maksimum limitlere (MRL) % 96 oraninda uygunluk tespit etti.
2006 yilindaki %5'lik limit agimu ile kiyaslandiginda limit asimi
yalnizca %4. Raporu yazanlar maksimum kalnti limitlerinin
(MRLS) siklikla ve yanlislikla toksikolojik giivenlik limitleri ola-

EFSA gidalardaki pestisit kalintilari raporunu yayimladi

rak anlagildigini, gergekte kalintilarin tiiketicilerin saghg igin ka-
bul edilemez bir risk tegkil etmedigini garanti etmek igin kullanil-
digin1 agikladi. Bu sonuglar Avrupa Birligi (AB) ve tiye devletler
tarafindan yapilan testlerin 6zetini temsil ediyor. AB testleri tiim
birlik icerisinde yasal uygunluk agisindan dogru bir resim olus-
turmak i¢in daha 6nceki uygunsuzluklari yagsandig alanlar: he-
def aliyor. Sadece AB gorevlileri tarafindan gerceklestirilen har-
monize testlere dayanan arastirmada yayimlanan ikinci set bul-
gular numunelerin sadece % 2.3’tiniin maksimum kalmti limitle-
rini (MRL) astigini gosterdi.

Kaynak: www.efsa.europa.eu

EFSA publishes report on pesticide residues in food

The European Food Safety Authority (EFSA) has said that a study on pesticide residues in food found 96 per cent of samples complied with legal

maximum levels for the chemicals.

Gidalardaki akrilamid seviyelerine iliskin izleme sonuclar

Avrupa Komisyonu'nun gidalardaki akrilamid seviyelerinin
izlenmesine iliskin 2007/331/AT sayili Tavsiyesi Uye Dev-
letlerin 2007, 2008 ve 2009 yillarinda gida maddelerindeki akrila-
mid seviyelerini yillik olarak izlemelerini gerektiriyor. Bu izleme
verilerinin her yil 1 Haziran’a kadar dogrudan Avrupa Gida Gii-
venligi Otoritesi'ne iletilmesi gerekiyor. Uye Devletler; patates
kizartmasi, patates cipsi, evde pisirilmek iizere iiretilmis patates
uriinleri, ekmek, kahvaltilik tahillar, biskiiviler, kavrulmus kah-
ve, kavanoz bebek mamalari, islenmis tahil bazli bebek mamala-
11 ve diger gida kategorilerinde toplamda yaklasik 2000 gida
maddesinden numune almaya ¢agiriliyor. 2007 yilinda toplam 21

Uye Devlet ve Norveg, gida maddelerindeki akrilamid icerigine
iliskin sonuglarimi sundu. Numune alinan 2715 gida maddesi
icinde en azi, 76 adet islenmis tahil bazli bebek mamasi iken, en
fazla raporlanan gida maddesi 854 adet ile “diger iiriinler” kate-
gorisindedir. Calismanin sonuglarina EFSA'nin resmi internet si-
tesinden ulasmak miimkiin. Gida sanayinin gida iiretici igleyici-
lerine gidalarindaki akrilamid seviyelerinin azaltilmasma y6ne-
lik rehberlik sunacak goniillii 6nlemler aldig1 bildiriliyor. Sonug-
lar, akrilamide 6nceki yillara kiyasla, dzelliklede patates cipsler
ve ekmekte, daha az maruz kalindigin gosteriyor.

Kaynak: www.efsa.europa.eu

Results on the monitoring of acrylamide levels in food

Commission Recommendation 2007/331/EC on the monitoring of acrylamide levels in food of 3 May 2007 requires the Member States to perform
annually in 2007, 2008 and 2009 the monitoring of acrylamide levels in certain foodstuffs. The food industry has developed voluntary measures,
such as the so-called, toolbox. approach, which provides guidance to help producers and processors identify ways to lower acrylamide in their

respective products. After evaluating the data, there seems to be a trend towards lower exposure.

EFSA agac yemislerinde (findik, antepfistigl, badem vb.) izin ver-
ilen aflatoksin diizeyini ylizde 150 oraninda attiriyor

vrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA), aga¢ yemislerinde
A (findik, antepfistig1, badem vb.) izin verilen aflatoksin diize-
yinin yiizde 150 oraminda artirilmasmin halk saghigini olumsuz
yonde etkilemeyecegini bildirdi. Avrupa’nin gida giivenligi goz-
lemcisi olan Gida Zincirinde Bulaganlar Bilimsel Paneli tiim agac
yemislerindeki (findik, antepfistig1, badem vb.) toksik kiiflerin se-
viyesinin 4y1/kg’dan 10pg/kg’a yiikseltilmesini tavsiye ettigini
agiklad1. Aflatoksin, toksik kiiflerin, 6zellikle de Aspergillus fla-
vus ve A. parasiticus gida ve yemlere bulagsmasi sonucu sicak ve
nemli ortamlarda olusabiliyor ve en ¢ok aga¢ yemislerinde
(findik, antepfistigl, badem vb.) bulunabiliyor. Ancak panel, ka-
bul ettigi goriise ragmen, tiim muhtemel kaynaklar vasitasiyla ge-
notoksik ve kanserojen olan aflatoksine maruz kalmanm miim-
kiin oldugunca aza indirgenmesi gerektigini, yiiksek diizeyde bu-
lasik olan gida maddelerinin, tiir ayrim1 yapilmaksizin, piyasaya
erisiminin azaltilmasima 6ncelik verilmesi gerektigini vurguladi.

EFSA, Ocak 2007 tarihinde Avrupa Komisyonu tarafindan gida-
lardaki aflatoksin diizeylerinin yeniden incelenmesi konusunda
gorevlendirildi. Bunu, Gida Katkilar1 ve Bulasanlar Kodeks Komi-
tesi'nin (CCFAC) badem, findik ve antep fistiklarda aflatoksin li-
mitlerinin artirlmasma iligkin teklifi takip etti. Bu donemde Pa-
nel, s6z konusu ti¢ iiriin igin seviyelerin 4p/kg’'dan 8 veya 10
pg/kg'a cikartilmasinin beslenmeye bagh maruz kalmalara iliskin
tahminler, kanser riski ve hesaplanmis maruz kalma marjlar tize-
rinde ¢ok az bir etki yaratacagin belirtti. Sonug olarak, en son tav-
siye kararinin diger tiim aga¢ yemisleri (findik, antepfistig,
badem vb.) igin maksimum aflatoksin seviyelerinin ayn1 diizeye
¢ikarilmasi ve AB mevzuatinin Kodeks degerleri ile uyumlastiril-
masim ongorecek. Risk yoneticileri bu yonde atilacak bir adimin
ozellikle karisik yemisler icin belirlenen maksimum seviyelere
iliskin diizenlemelerin uygulanmasini kolaylastiracagina karar

verdi. Kaynak: www.foodproductiondaily.com

EFSA clears raising permitted aflatoxin levels in tree nuts by 150 per centPublic health would not be harmed if the maximum level of aflato-
xins permitted in all tree nuts was increased by 150 per cent, the European Food Safety Authority (EFSA) has said. EFSA was originally tasked with
re-examining the levels by the European Commission in January 2007. This followed a proposal from the Codex Committee for Food Additives and
Contaminants (CCFAC) to the bloc to increase aflatoxins limits in almonds, hazelnuts and pistachios.
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Bitki Koruma Uriinlerinin Ruhsatlandiriimasi Hakkinda Yonetmelik

yayinlandi

B itki ve bitkisel {iriinlerin yetistirildikleri ve muhafaza edil-
dikleri ortamlarda zararli organizmalara kars: kullanilacak
bitki koruma iiriinlerinin ruhsatlandirilmasiyla ilgili usul ve
esaslar yeniden belirlendi. Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1i'nin,
Resmi Gazete’de yayimlanan Bitki Koruma Uriinlerinin Ruhsat-
landirilmas1 Hakkinda Yonetmelige gore, bitki koruma tirtinii
ruhsati igin firmalar, istenen belgeleri hazirlayarak bitki koruma
iirtinleri istigal izin belgesi alacak.

Bu belgenin gegerlilik siiresi iki yil olacak. Bitki koruma tiriinle-
ri istigal izin belgesi talep edecek firmalar, biinyelerinde ruhsat-
landirmadan sorumlu en az 1 ziraat miihendisi veya 1 kimya-
ger-kimya miihendisi istihdam edecek. Ruhsat, pestisitler, bitki

gelisim diizenleyicileri, bocek cezbedicileri, bécek kagiricilari,
bitki aktivatorleri gibi preparatlara verilecek. Ruhsatlandirma da,
bitki koruma tirtinlerinin formiilasyonlari tizerinden yapilacak.
Ruhsath bir preparat ithal ise ayn1 preparatin imali i¢in de ayrica
ruhsat gerekecek. Bitki koruma tiriinlerinin ruhsatina sahip ger-
cek ve tiizel kisiler, Koruma ve Kontrol Genel Mudiirliigii'ne ya-
z1l1 bilgi vererek ruhsatlarini devredebilecek. Ancak imal ve ithal
bitki koruma triinlerinde ruhsat verilis tarihinden itibaren 5 yil
dolmadan devir islemi yapilamayacak. Bu arada, yonetmelige
eklenen bir gegici madde uyarinca, daha 6nce bitki koruma iirtin-
lerinin ruhsatina sahip kuruluslar, 1 Ocak 2010 tarihine kadar ye-
ni hiikiimlere uyumlu hale gelecek. Aykir1 davrananlarin faali-
yetleri, uygunluk saglanana kadar durdurulacak.

Kaynak: www.mevzuat.adalet.gov.tr

Regulation on Authorization of Plant Protection Products has been published
Requirements for authorization of plant protection products which are used against harmful organisms during production and storage of plants

and plant products were determined.

Beyaz et Ureticileri 24 saat denetlenecek

T arim ve Koyisleri Bakanlig1 Miistesar Yardimcis: Nihat Pakdil,
“AB’nin beyaz et yasagini kaldirabilmek igin titizlikle galistik.
Hatta su anda beyaz et iiretim merkezlerinde kamu adma 24 saat
boyunca denetim yapan veterinerler bulunuyor” dedi. Pakdil,
sunlan soyledi: “Bu gelisme kus gribi nedeniyle etkilenen sektorii
rahatlatacaktir. Su anda ihracat miktarinin ne olacagi konusunda
bir sey soylemek zor. Ama bu yasagmn kaldirilmasi, diger tilkeler
i¢in de referans teskil edecektir. Yani AB iiyesi olmayan bir {ilke,

iirtinlerimiz, AB standardma uygun oldugu igin goniil rahatligy-
la bizden beyaz et satin alacaklardir. Hatta bu durum yurtigi tii-
ketimi de etkileyecektir.”

Pakdil, AB iilkelerinin kendi iclerinde de ciddi denetim yaptigina
dikkat cekerek: “Yasagin Tiirkiye acisindan kaldirilmasi, dene-
timlerin bitecegi anlamina gelmiyor. Biz artik kurdugumuz siste-
min galismast i¢in gayret gosterecegiz. Su anda kanath hayvan
iiretimini denetleyen bir de Rus ekip var” dedi.

Poultry meat producers will be audited 24 hours a day.

Kaynak: www.gidabilimi.com

White meat producers take breath after the decision of EC about overturning the ban that continues for years. EC started to export white meat. It

was banned since avian influenza crisis.

Hayvan sagligi calisma grubu toplantisi Amasya’da yapildi

“ I lkemizde uygulanmakta olan ve uygulanmas: diigiiniilen

Avrupa Birligi destekli projelerin degerlendirildigi Hayvan

Saghigi Calisma Grubu Toplantilari’nin 4.sii 7-9 Temmuz 2009 ta-
rihleri arasinda Amasya’da gergeklestirildi.

Hayvan Sagligi Calisma Grubu Toplantisi'na Tarim ve Koyisleri
Bakanlig1 Koruma Kontrol Genel Midiirliigii, Genel Miidtir Yar-
dimasi Beytullah Okay, Avrupa Birligi'nden Jean Guegan, Alf
Eckbert Fuessel, Katarzyna Marzec, AB Tiirkiye Delegasyo-
nu’'ndan Nermin Kahraman, AB Genel Sekreterligi'nden Dr. Seb-
nem Giirbiiz ile KKGM, Devlet Planlama Tegkilati, Merkezi Fi-
nans ve Thale Birimi, Ds iligkiler ve Avrupa Birligi Koordinasyon

Dairesi Bagkanligi, Sap Enstitlisii Miidiirliigii ve Etlik Veteriner
Kontrol Arastirma Enstitiisti Miidiirligii temsilcileri katildi. S6z
konusu toplantida Tiirkiye’de Sap Hastaiginin Kontrolii Projesi,
Tiirkiye’de Kuduz Hastaliginin Kontrolii Projesi, Koyun ve Kegi-
lerin Kiipelenmesi ve Asilanmasi Projesi kapsaminda yapilanlar
degerlendirildi. 2010 yiinda tamamlanacak olan Tiirkiye’de Sap
Hastaliginin Kontrolii Projesinin 2014 yilina kadar uzatilmasi, Sap
Enstitiisii Miidiirliigi'niin GMP sertifikasi alabilmesi igin gerekli
calismalarin desteklenmesi, Tiirkiye’de Kuduz Hastaliginin Kon-
trolii Projesi'nin 36 bin km2 alanda yapilan havadan asilama uy-
gulamasinin 84 bin Km2 alana yayilarak 3 yil daha uygulanmasi
icin gerekli destegin saglanmasi konusunda anlagmaya varild1.

Commission meeting about animal health in Amasya.

Kaynak: KKGM

4" meeting of Animal Health Commission was made on 7-9th of June, 2009 in Amasya. EC projects were evaluated, which are as built or considered.
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Akademisyenler Fermente Sut Tebligi ile ilgili gorus bildirdi

ermente Siit Tebligi ile ilgili olarak Ankara Universitesin’den
Fonyedi akademisyen goriis bildirdi. Akademisyenlerin agik-
lamalar1 soyle: Yogurt, bilesimce zenginlestirilmis siite ilave edi-
len yogurt bakterilerinin laktik asit fermentasyonu sonucu olu-
san fermente bir siit tirtintidiir. Yogurt tiretiminde birgok islem
basamag1 vardir. Bunlar igerisinde en 6nemlilerinden birisi de
siitiin toplam yagsiz kurumadde igeriginin artirilmasidir. Yagsiz
kurumadde artiriminda laktoz diizeyinin artirilmasinin pratikte
¢ok fazla 6nemi yoktur. Esas olan protein oraninn artirilmasidir.
Yogurdun kivam ve albeniye sahip olabilmesi, depolama stiresi
boyunca bu niteliklerini koruyabilmesi siit protein oranindaki ar-
tisla saglanabilmektedir. 2001 yilinda yiiriirliige giren Fermente
Stitler Tebliginde de ayni gerekgelerden hareketle yogurtlarda
bulunmasi gereken en az siit proteini oram1 %4, yagsiz kurumad-
de orani da %12 olarak belirlenmistir. Sanayide yogurt tiretimin-
de bu degerleri saglamak icin iki yol izlenir; birincisi, siitiin va-
kum evaporasyon ad1 verilen teknik kullanilarak siitiin suyunun
bir béliimiiniin uzaklastirilmasi (siitiin koyulastirilmas), ikincisi
ise siite yagsiz siit tozu ilavesidir. Siittozu yogurt siitiine hile

amaciyla katilan bir katki maddesi degildir. Nitekim yogurt sii-
tiine ilave edilecek siittozunun miktar1 sanayi olgeginde %1 ile
%6 arasinda degismektedir (optimum diizeyi %2-3). Ozetle, kali-
teli bir yogurt i¢in, hammadde olarak kullanilan inek siitiiniin
kurumaddesinin artirilmasi zorunludur. Siit yagsiz kurumadde
oranini revize edilen Fermente Siitler Tebligi'nde bir spesifikas-
yon olmaktan ¢ikarilmasi ve protein oraninin %4’den %3'e diisii-
riilmesinin mantigimi anlamak miimkiin degildir. Tebligde boyle
bir diizenlemeye gidilmesi, tiiketicilerin magduriyetine neden
olacak ve yogurt kalitesi diisecektir. Tebligde yapilan yeni dii-
zenleme ile kurumadde artirmi yapilmaksizin, inek siitlerinin
yogurt yapiminda kullanilmas: miimkiin olacaktir.

Sonugta, karakteristik yogurt 6zellikleri olumsuz yonde etkilene-
cektir.

Revize edilerek 16 Subat 2009 tarihinde yiiriirliige giren Fermen-
te Stitler Tebliginin yiiriirliigiiniin en kisa stirede durdurulmas:
gerektigi gorlisiimiizii kamuoyu ile paylasiriz.

Academicians delivered their opinion on The Communiqué on Fermented Milk Products
Academicians from Ankara University announced, they are against the approach that fat free dry matter content of the milk is not anymore deemed
as a specification that could be revised, and the protein content is reduced from 4% to 3%. Academicians requested that the content requirements

remain unchanged.

GDO Yonetmeligi Yayinlandi

1da ve Yem Amagh Genetik Yapist Degistirilmis Organizma-

lar ve Uriinlerinin ithalats, i§lenmesi, Thracati, Kontrol ve De-
netimine Dair Yonetmelik, 26 Ekim 2009 tarihli ve 27388 Sayili
Resmi Gazete’de Tarim ve Koyisleri Bakanlig: tarafindan yayim-
lanarak yiirtirliige girdi.
Yonetmelik, tohumluklar disindaki genetigi degistirilmis organiz-
ma ve iiriinleri ile bunlar iceren gida ve yem maddelerinin itha-
lat, isleme, ihracat, izleme, tescil, etiketleme, kontrol ve denetim
ile ilgili usul ve esaslar kapsamaktadir. Tohumluklar ve Saglik
Bakanliginca ruhsatlanan tirtinler Yonetmelik kapsami diginda bi-
rakilmugtir. Yonetmelik genel olarak degerlendirildiginde, 6zellik-
le ithal edilen GDO ve {iriinlerinin bunlarin yurtigi islemlerinin
kontroliine yonelik oldugu anlasilmaktadir. Yonetmelige gore, gi-
da veya yem, Genetik Yapisi Degistirilmis Organizmalar’dan
(GDO) biri ya da birkagini toplamda en az % 0,9 oraninda igeriyor
ise GDO'lu iiriin olarak kabul edilmektedir. Gida veya yemin %
0,5 ten fazla izin verilmeyen GDO igermesi halinde ise ithalatina,
islenmesine, nakline, dagitimina ve satisina izin verilmemektedir.
Yine Yonetmelik, GDO'lu tirtinlerin bebek ve kiigiik gocuk beslen-
me tiriinlerinde kullanimina yasak getirmistir. Ayrica GDO igeren
gidalarin etiketleri tizerinde bilgilerinin verilmesi ile ilgili usul ve
esaslar belirtilmistir.
Sabanci Universitesi Ogretim Uyesi Prof.Dr.Selim Cetiner yiiriir-
liige giren yonetmelik ile ilgili yaptig1 agtklamada, yonetmelikte
kullanilan tanimlarin uluslararasi anlagsmalardaki ve AB mevzu-

atindaki tanimlardan farkliliklar gosterdigini, dolayisiyla uygula-
malarin farkli yorumlara agik hale geldigini bildirmistir. Ayrica
yonetmeligin uygulanabilirlikten yoksun oldugunu, uygulanabil-
digi takdirde Tiirkiye’deki yem ve gida sanayi ile tavukguluk sek-
torii lizerinde olumsuz yaratacagini ve kisa siirede gida fiyatlarin-
da 6nemli artislar olacagini da sozlerine eklemistir. Prof.Dr.Selim
Cetiner “Bagvuru sahibinden istenen teknik bilgiler gerek Carta-
gena Biyogiivenlik Protokolii gerekse AB tiiziigiinden farkli daha
dogrusu kargilanamaz nitelikte olup, Yonetmeligi hazirlayanlarn
konunun teknik boyutlarina da vakif olmadiklarmi gostermekte-
dir.”” seklinde aciklamada bulunmustur.

TMMOB Gida Miihendisleri Odas1 Bagkani Atakan Giinay ise
yaptig1 aciklamada, AB iilkelerinin GDO'lu tohumluklarin ekimi-
ni ve girigini yasakladigin belirtirken, yonetmelik ¢ikarken hig
kimsenin goriisiine bagvurulmadigimi séyledi. Giinay: “Alt yap1
olusturulmadan yonetmeligin ¢ikarilmasini dogru bulmuyoruz.
GDO'lu iiriinlerin insan sagligina, cevreye, gen gesitliligimize za-
rarh olmadigi kanitlanmalidir. Bunu kanitlamak gida giivenligi
cergevesinde kamu otoritesine diigmektedir.”

GDO'u iirtinlerin insan sagligini nasil etkileyecegini, gelecekte
nasil saglik sorunlarina neden olacagmimn bilinmedigine dikkat ge-
ken Atakan Giinay, “Onun icin bu olaya ihtiyath yaklasmak zo-
runday1z. Gelecekte insan saglhgina, cevreye, gen kaynakl iireti-
me nasil bir etkisi olacagini bilmedigimiz bir konuda olaya kus-
kuyla yaklasmak zorundayiz. “ dedi.

GMO Regulation published

Regulation on Import, Processing, Export, Control and Inspection of GMO and Products Intended to be used as Food and Feed was adopted by
Ministry of Agriculture and Rural Affairs and published on 26 October 2009 in Official Gazette No. 27388.
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Turkiye Cin'den cikolata ve seker almiyor

T arim ve Koyisleri Bakanligi, 2009 yilinda Cin'den ¢ikolata it-
halat1 bulunmadigini, ayrica Cin'den birtakim aromal1 ge-
kerler ithal edilmekle birlikte yaz aylarindan beri ithalat yapil-
madigini bildirdi.Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'ndan yapilan ya-
z1l1 agiklamada, son giinlerde bazi basin yayin organlarinda yer
alan haberlerde, Cin'den seker ithal edildigi, merdiven alt1 tireti-
len sekerlerin yeterli denetimlerinin yapilmadigi, bu sekerleme
ve ¢ikolatalarin gida kodeksine uygun boya yerine sanayi tipi
boya ile iiretilen iiriinler oldugunun iddia edildigi belirtildi.
2009 yilinda Cin'den gikolata ithalat1 bulunmadig1 kaydedilen
agiklamada, ayrica Cin'den birtakim aromali sekerlemeler ithal

edilmekle birlikte Temmuz-Agustos aylarindan itibaren ithalat
yapilmadig ifade edildi. Bunun yaninda sekerli mamul olarak
son iki aylik verilere gore gida sanayinde hammadde olarak kul-
lanilan 750 ton maltodekstrin ve dekstroz ithalat1 yapildig: bildi-
rilen agiklamada: "Bu iiriinlerin ithalat: sirasinda tiriinlerde kul-
lanulan renklendiriciler ve diger katki maddeleri varlig1 ve mik-
tar1 ile tirtinlerin mikrobiyolojik yonden kontrolleri yapilmakta-
dir. Sonuglarmn Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun olmasi durumunda
ithaline miisaade edilmektedir. Bu anlamda Cin'den tilkemizde-
ki vatandaglarimizin saglig1 agisindan risk olusturabilecek bir

sekerleme ve cikolatanin girmesi s6z konusu degildir" denildi.
Kaynak: www.tarim.gov.tr

Turkey doesn’t import chocolate and sugar products from China

The Ministry of Agriculture and Rural Affairs announced that there is no importation of chocolate from China, and although aromatized candies

can be imported, there isn’t any importation of aromatized candies.

Diinya Gida Giini’'nde “krizde gida glivencesi” konusuldu

u yil Tiirkiye’de TUGIS tarafindan organize edilen Diinya

Gida Giinii toplantisi, Tarim ve Kdyisleri Bakanligi, Birles-
mis Milletler FAO Teskilat1 Tiirkiye Temsilciligi isbirligi ile 16
Ekim 2009 tarihinde The Marmara Istanbul Otel’de gergeklesti.
Bu yilin temas1 “Kriz Donemlerinde Gida Giivencesinin Saglan-
mas1” olarak belirlendi. 500’e yakin davetlinin katildig: toplanti-
da Gida Giivenligi Dernegi'ni ise GGD Yo6netim Kurulu iiyesi
Ahmet Cetin temsil etti. Acilista TUGIS Baskam Necdet Buzbas,
FAO Tiirkiye Temsilcisi Mustapha Sinaceur, kriz doneminde g1-
da giivencesinin saglanmasi konularini anlatt1. Bakanlik Miiste-
sar1 Vedat Mirmahmutogullari, FAO tarafindan belirlenen, kriz
doénemlerinde gida gilivencesinin basarilmasini da igermek tize-
re, Tiirkiye'nin tarim politikalar1 ve yeni projeleri hakkinda bil-
gi verdi. Toplantinin 6gleden sonraki boliimiinde ise iki panel
gerceklestirildi. Birinci panelde Devlet Planlama Tegkilat1 ve Ta-
rim Bakanlig1 yetkilileri konusma yapti. Ikinci panelde ise Tiir-
kiye’de bulunan tniversitelerin gida bolimiinde egitim goren
ogrenciler, giivenilir gida-saglikli yasam ana temas: iizerine ko-
nusmalar yapti.

Tiirk Veteriner Hekimleri Birligi Merkez Konseyi Bagkani Dr.
Mehmet Alkan basin bildirisinde diinyada yeterli ve dengeli
beslenemeyen insan sayisinin 1 milyara ulagtigina dikkat cekti.
Alkan: “Ulkemiz niifusunun yarisinin yoksulluk sinir1 altinda,
10 milyondan fazla yurttasimizin da aglik sinur1 altinda yasadig:
g0z Oniine alinirsa, aglik ve yetersiz beslenmeyi ulus olarak ne
kadar derinden yasadigimiz ortaya ¢ikacaktir. Ayrica bir toplu-
mun gelismiglik seviyesi fertlerinin tiikettigi hayvansal gidalarin

miktari ile dogru orantilidur. Ulkemizde tiiketilen et, balik, siit,
yumurta gibi degerli protein kaynaklar1 miktarinin gelismis iil-
ke verileri ile kargilagtirldiginda cok geride oldugu gortilecektir.

TMMOB Gida Miuhendisleri Odasi ise agiklamasinda; “Her bi-
rey yeterli ve dengeli beslenme hakkina sahiptir” ve “Gida gii-
venligi zaman yitirmeden hayata gegirilmelidir” spotlari ile dik-
kat ¢eken aciklamasinda: Kiiresel krizin agilmasina yonelik ati-
lan en biiyiik adim, gelismis tilkelerin krize kars1 hazirladig 6n-
lem paketleri olmustur. Ancak bu yardim paketleri, ne yazik ki
yoksulluk ve agligin 6nlenmesi adina degil, krize giren kiiresel
dev sirketlerin kurtarilmasi i¢in olmustur. Gelinen asamada, ac-
Iigin ve yoksullugun giderilmesi konusunda atilan ciliz adimla-
rin inandiriciligl kalmamistir. Bugtine kadar gida giivencesi ko-
nusunda verdikleri s6zlerin hig birini yerine getirmeyen ve kimi
biiyiik sirket ve bankalar: kurtarmak igin trilyonlarca dolar biit-
¢e ayirmaktan cekinmeyen kiiresel egemenlerin, aglik ve yoksul-
lukla miicadele igin az gelismis iilkelere 15 milyar dolarlik yar-
dim yapma soziiniin ciddiye alinacak bir yani yoktur. Oysa, FA-
O'’ya gore yapilacak 30-40 milyar dolarlik yardimla diinyadaki
aghigin ontine gegilebilecegi belirtilmektedir” dedi. Ayrica Tiir-
kiye’de ekonomik kiigiilmenin % 10, gida sektoriindeki istihdam
kaybinin da % 26 oldugu, istihdam ve igsizlik sorunun sektorii
olumsuz etkilediginin de alt1 ¢izildi. Toplantida 2009 yilinda kriz
sartlarina ragmen proje ve yatirimlarina devam eden 10 kurulu-
sa da FAO odiilleri verildi. Solen Gida, Keskinoglu Tavukguluk,
Agrobay Seracilik, Kili¢ Deniz Urﬁnleri, Siitag, Mayagrio, Uno,
Altinkiliglar, Erbak, Banvit 6diile layik goriildii.

Achieving food security in times of crisis” was discussed on World Food Day

World Food Day meeting, organized by TUGIS was held on 16 October 2009 at Marmara Istanbul Hotel. Representatives of Ministry of Agriculture
and Rural Affair and United Nations Food and Agriculture Organization (FAO) were present in the meeting. The theme for this year’s World Food
Day was identified as "Achieving food security in times of crisis”. Food Safety Association was represented by Mr. Ahmet Cetin, Member of the

Management Board, in the meeting.
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Kodeks tiiketime hazir gidalarda Listeria monocytogenes icin

alternatif yaklasimi onayladi

G 1da Kodeksi Komisyonu, ingiltere Dondurulmus Gidalar
Dernegi'nin (CFA) itirazindan sonra tiiketime hazir gidalar-
da izin verilen Listeria monocytogenes miktar1 hakkindaki yeni
kabul edilen standarda agiklik getirmek icin hizla hareket etti.
Haziran baginda Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) ve Diinya Saglik
Orgiitii (WHO) tiiketime hazir gidalarda Listeria monocytoge-
nes de dahil olmak tizere tehlikeli bakteri ve kimyasallar: hedef-
leyen 30 yeni giivenlik 6nleminin bazilarinin ana hiikiimlerini
Ozetleyen bir beyanda bulundu. Birlesmis Milletler toplulugu-
nun bakterinin gelisemeyecegi bazi gidalarda listeria maksi-
mum limit miktar1 belirlenirken bakteri gelisiminin miimkiin ol-
dugu tiiketime hazir gidalarda sifir tolerans yaklasimi konusun-
daki ortak anonsu tiiketime hazir gida endiistrisinde alarma se-
bep oldu. Anons ile birlikte alinacak sifir toleransa alternatif ba-
kis agisina izin veren detayli Kodeks doktimaninda ek tigtincii
bir 6nleme yer verildi. Gegtigimiz Aralik ayinda Guatemala’da-
ki Gida Hijyeni Kodeks Komitesi (CCFH) toplantisinda fikir bir-
ligine varilan bu karar, iilkelere genis kapsamli olarak bakteri
gelisiminin gergeklesebilecegi tiim gidalarda maksimum 100 ko-
loni olusturan birim (kob)/g seviyelerine genisletme elastikiyeti

tanid1. Avrupa Komisyonu Listeria monocytogenes (Lm) gelisi-
minin olabilecegi tiiketime hazir gidalarda Lm’in bu seviyelerde
bulunmasina izin veren EU 2073 /2005 mevzuatini onayladi. Gi-
da firmalar1 bunu ispatladik¢a gidanin raf mrii boyunca bu li-
mitin {izerine ¢ikilmayacak.

Kodeks Sekreterligi konunun, bunu kabul etmeyen iilkelerle esit
olarak gida giivenligini garanti etmek adina, kendi sistemlerini
kurmak igin alternatif bakis agisin1 adapte eden iilkelerin kendi
seciminde oldugunu dile getirdi.

Dondurulmus Gidalar Dernegi (CFA) Genel Sekreteri Kaarin
Goodburn agiklamayr memnuniyetle karsiladi. Goodburn; “FA-
O yanlighikla “gelisimin miimkiin oldugu tiiketime hizli gidalar-
da listeria monocytogenese izin verilmeyecek (sifir tolerans)”
seklinde bir bildirimde bulundu. Bu varilmasi 20 yil alan goriis
birligine durumunu yansitmad ¢iinkii sifir tolerans durumu AB
ve diger birkag iilke tarafindan kabul edilmeyen bir durumdu”
dedi.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

Codex confirms “alternative approach” for listeria monocytogenes in ready to eat food
The Codex Alimentarius Commission has moved quickly to clarify a newly ratified standard on permitted levels of listeria monocytogenes (Lm) in
ready-to-eat (RTE) food after being challenged by the UK'’s Chilled Food Association (CFA).

Gida zincirindeki dioksinler emzirme problemlerine yol agiyor

eni bir arastirma, hamilelik sirasinda gida zinciri yoluyla di-
Y oksine maruz kalinmasinin, bazi kadinlarin emzirme ile ilgi-
li stkintilar yasamasi veya ¢ok az siit tiretme gibi sorunlarla kar-
silagsmasini agiklayabilecegini 6ne siiriiyor.

ABD'de Rochester Universitesi Tip Merkezi'nde yapilan bir ca-
lismada toksik kimyasallarla temasin hamilelik sirasinda hizli
bir sekilde degisen meme dokularindaki hiicrelere zarar verdigi-
ni gosteriyor. Sonuglar suana kadar sadece fareler tizerinde gos-
terilmis olsa da arastirmacilar, calismalarimin diinyadaki 3 ila 6
milyon kadini etkileyen bir konuya isaret ettigini soyliiyor. Mer-
kezin, Cevresel Tip ve Mikrobiyoloji ve Bagisiklik konularinda
¢alisan uzmani Dog. Dr. B. Paige Lawrence; bilinen ve yaygin
olan Kkirliligin hamilelik sirasinda gelisen meme bezlerinde
olumsuz etki yarattigini kesin olarak belirlediklerini bildiriyor.

Dioksinlerin biiyiik ¢ogunlugu, belediye atiklarinin veya tibbi
atiklarin 6zellikle de belirli plastiklerin yakilmasi sonucu ortaya
cikiyor ve bu dioksinler hava emisyonu bitkisel tiriinlerin ve
hayvanlarin otladig1 meralarin {izerine ¢oktiigiinde gida zinciri-

ne giriyor. Insanlarn dioksini ¢ogunlukla et, siit iiriinleri ve ka-
buklu deniz triinleri tiiketimi ile aldiklar1 belirtiliyor. Arastir-
macilar, kimyasalin, dogal temizlenmenin ¢ok yavas gerceklesti-
&i yagh dokulara yerlestigini bildiriyor. 2004 yilinda, Dr. Law-
rence’in laboratuvarinda dioksinin hamilelik sirasinda meme
bezlerinin dogal gelisimini engelledigi, ancak bunun altinda ya-
tan mekanizma ve maruz kalmanin hamileligin hangi dénemin-
de en 6nemli sonuglar1 dogurdugu hususlari hala agiklanamadi-
&1 bildiriliyor. Lawrence, bulgularin, dioksinin hamileligin altin-
a giiniinde baglayip hamileligin ortasina kadar devam eden me-
me hiicrelerinin dogal cogalma doéngiisiinii durdurmak suretiy-
le meme dokusuna &nemli etkiler yaptigini, farelerden alian
doku orneklerinin hiicreleri saran ve koruyan yeni epitel hiicre-
lerde %50 oraninda azalma oldugunu gosterdigini bildiriyor.

Dr. Lawrence’a gére bu 6nemli bir bulgu, ¢iinkii meme bezleri-
nin hiicre ¢ogalim oranlar1 oldukga yiiksek, 6zellikle de en hizl
gelisimin gozlendigi hamileligin ilk aylarinda. Aragtirmacilar di-
oksinin hamileligin dokuzuncu giiniinde ortaya ¢ikan siit {ireten
genlerin indiiksiyonunu degistirdigini de ortaya koyuyor.

Kaynak: www foodqualitynews.com

Dioxins in food chain linked to breastfeeding problems

Dioxin exposure through the food chain during pregnancy could explain why some women have trouble breastfeeding or produce too little milk,
new research suggests. Findings reported in Toxicological Sciences this week demonstrated that dioxin has a profound effect on breast tissue by
causing mammary cells to stop their natural cycle of proliferation as early as six days into pregnancy, and lasting through mid-pregnancy.
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Biyosensorler, Listeria monocytogenes’in hizli bir sekilde test

edilmesine imkan veriyor

A nalytical Chemistry dergisinde yayimlanan bir makaleye go-
re ABD'li ve Hintli bilim adamlar, Listeria’nm old{iiriici su-
sunun yeni gelistirilen bir biyosensor ile test edilebilmesini sagla-
dilar. Aragtirmacilar, Listeria’nin bilinen alt1 susundan besini hiz-
I1 ve oldukga etkili bir sekilde belirlemeye yarayan ve bakterinin
varligina isaret eden antikorlarn kullanildig1 pek ¢ok hizh testin
var oldugunu, ancak, Listeria monocytogenes’in hizli ve hassas
bir sekilde tespit edilmesine yonelik bir test bulunmadigma dik-
kat gekiyor. Ozellikle hamileler, yeni doganlar, yaslilar ve bagisik-
I1 sistemi zayiflamus kisileri etkileyen gida kaynakli Listeria mo-
nocytogenes, ABD’de her yil yiizlerce 6liime ve binlerce kiginin
hastalanmasina yol agiyor. Calismaya gore, Listeria tuz, pH degi-

sikligi, yetersiz pastorizasyon ve sogutma kosullarini tolere edebi-
liyor ve tiiketime hazir gidalarin hazirlanmasi ve paketlenmesi si-
rasindaki yetersiz hijyen kosullar1 hastaliga yol agiyor. Bilim
adamlari, gelistirdikleri biyosensoriin diger testlerde kullanilan
antikorlar yerine 1s1 soku sonucu ortaya ¢ikan proteinleri kullan-
digin1 ve bakterileri daha hizh ve hassas bir sekilde tespit ettigini,
biyosensoriin hatali sonuglari da engelleyecegi belirtiyor. ABD
Tarimsal Arastirmalar Birimi'nde ¢alisan bilim adamlari, pektin,
polilaktik asit ve nisin iceren gida ambalajlar1 da Iisteria. Mo-
nocytogenes'i engelleyebilecegini, kompozit filmlerin isleme son-
rasmda gidada bakterilerin iiremesini engelleyecek potansiyele
sahip oldugunu belirtiyor.

Kaynak: www foodproductiondaily.com

Biosensor allows rapid testing of L. monocytogenes in food - study

US and Indian scientists have developed a new biosensor for use in a faster, more sensitive test for detecting the deadliest strain of Listeria food
poisoning bacteria. The scientists explained that their biosensor uses heat shock proteins instead of the antibodies used in other tests, and the results
showed that their sensor was faster and more sensitive at detecting the bacterium than antibody-based tests.

Kanada’da peynirdeki listeria krizinden sonra denetimler elestiriliyor

Kanada’daki yerel bir hiikiimet gecen yil ortaya cikan listeria
vakasi swrasinda peynirlerin geri toplatilmasi konusunda
hakli gikarken, gida denetim yontemleri yiiziinden elestirilere
maruz kaldi. Eyalet Ombudsmani Raymonde Saint-Germain
2008 y1ili yaz ayinda Quebec’te ortaya ¢ikan ve 30 kisinin hasta-
lanmasina ve iki kisinin 6liimiine yol agan peynirlerdeki bulasan
vakasina iliskin kararmi agikladi. Raporda, eyalet tarim, gida ve
balikgilik bakanhginin iki iireticinin peynirlerini ve bu peynirler-
le temasta bulunan diger gidalar1 yaklasik 300 perakendeciden
geri cagirma ve imha etme konusunda hakli oldugu agiklandi.
Temsili numunelerin alinmasmmn ardindan gergeklestirilen 4500
testin lojistik agidan biiyiik zorluklar yarattigi aciklayan Om-
budsman, konuya acil olarak yanit verilmesi gerektigi, bu neden-

le alinan 6nlemlerin hakli oldugu sonucuna varirken, krizin Que-
bec’deki gida giivenligi prosediirlerinde eksikliklere yol agtigini
belirterek isleme tesisleri ve perakendecilerde izleme rejiminin
yetersiz oldugunu vurguladi. Eyalet tarim, gida ve balikgilik ba-
kanhiginin iletisim stratejisi de kamuoyunun, binlerce kilo peyni-
re el konulmasi ve imha edilmesinin gerekgeleri hakkinda yeterli
bigimde bilgilendirilememesi agisindan elestirildi. Saint-Germa-
in, isletmelerinde bulasmaya iliskin bir kanit bulunamayan pey-
nir isletmelerine maddi kayiplarmdan dolay: telafi 6demesi ya-
pimasimi tavsiye etti ve isletmelerin yeni mevzuatin gereklerini
yerine getirecek hale getirilmeleri i¢in finansal olarak desteklen-
mesi gerektigini belirtti.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

Canadian cheese recall justified after listeria outbreak but inspection process criticised

Provincial ombudsman Raymonde Saint-Germain delivered her verdict following incidents of cheese contamination with listeria in 2008, saying
food and fisheries ministry (MAPAQ) was right in recalling and destroying all cheese products at the centre of the food scare, however the crisis
had exposed deficiencies in Quebec’s food safety procedures, highlighting a laxness in the monitoring regime for processing plants and retailers.

Gida ile bulasan patojenlere iliskin 2008 yili FoodNet verileri

G 1da kaynakli hastaliklar ABD'de énemli bir halk saghg: so-
runu olmaya devam ediyor. Gida Kaynakli Hastaliklarin
Aktif Gozetim Ag1 (FoodNet) ABD’deki 10 eyaletten gidalar yo-
luyla bulagan enterik patojenlere iliskin veriler topluyor. Food-
Net, laboratuarlarca teyit edilmis enfeksiyonlara iligkin aktif bir
gozetim sistemidir. Sistemden alman 2008 verilerine gore,
Campylobacter, Cryptosporidium, Cyclospora, Listeria, Shiga
toksin tireten Escherichia coli (STEC) O157, Salmonella, Shigella,

Vibrio, ve Yersinia kaynakli enfeksiyonlarda son 3 yila kiyasla
onemli bir degisim olmadi. Pek ¢ok enfeksiyonun insidansi 4 ya-
sin altidaki ¢ocuklarda en fazla iken, hastaneye bagvuran ve 6len
kisilerin 50 yas ve lizerindeki grupta oldugu goriildii. 2008 yilin-
da patojenlerin azaltilmasima iliskin Saglikli insanlar 2010 prog-
rami1 hedeflerinin higbirine ulagilamamas: gida giivenligi siste-
mindeki eksikliklere ve ciftlikten sofraya gida giivenligi sistemi-
nin gelistirilmesine devam edilmesi gerekliligine isaret ediyor.

Kaynak: Hastalik Kontrol Merkezi www.cdc.gov)
Preliminary FoodNet Data on the Incidence of Infection with Pathogens Transmitted Commonly Through Food
FoodNet data showed that in 2008, the estimated incidence of infections caused by Campylobacter, Cryptosporidium, Cyclospora, Listeria, Shiga
toxin-producing Escherichia coli (STEC) O157, Salmonella, Shigella, Vibrio, and Yersinia did not change significantly when compared with the
preceding 3 years. However, none of the Healthy People 2010 targets for reduction of foodborne pathogens were reached in 2008 suggesting the
need to continue to develop and evaluate food safety practices.
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Birlesik Krallik yetkilileri aflatoksin ile bulasik yerfistig1 ezmesi ile

ilgili belirsizlik yasiyor

irlesik Krallik’taki gida giivenligi otoriteleri yasal limitlerin
B yaklasik 190 kat1 kadar aflatoksin ihtiva eden yerfistig ez-
melerinin miktarinn ve yerinin tam olarak bilinmedigini dogru-
lad1.
Gida Standartlar1 Ajansi (FSA), bir gida alarmu yayinlayarak ok
yiiksek seviyede aflatoksin ihtiva eden yerfistig1 ezmelerinin
Birlesik Kralliga ithal edildigini ve s6z konusu tiriinlerin muhte-
melen Londra civarindaki Afrika ve Afroamerikan gida magaza-
larina dagitildigini bildirdi. FSA yetkilileri tarafindan, yer fistig1
ezmelerindeki bulagan seviyesinin maksimum diizeyler ile kar-

silastirildigy ve yerfistig1 ezmesinin normal diizeyde tiiketilmesi
sonucunda kisa siirede bir risk tegkil etmesinin muhtemel olma-
dig bildirildi. Gana’da iiretilen ve Marduro BK Ltd. tarafindan
ithal edilip dagitim1 yapilan triinlerin de Birlesik Krallik etiket-
leme kurallarina uygun olmadig1 agikland1. FSA gida denetgile-
rinin ve firmalarin iiriinlerin yerini tespit i¢in ¢alistiklarimi, gida
denetgcilerinin kendi bolgelerindeki Afrika ve Afroamerikan gi-
da magazalarin1 denetlemek iizere harekete gecirildiklerini bil-
dirdi.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

UK authorities in the dark over aflatoxin-contaminated peanut butter
UK authorities in the dark over aflatoxin-contaminated peanut butter. Food safety authorities in the UK have confirmed they know neither the
exact quantity nor precise location of peanut butter and paste contaminated with aflatoxins up to 190 times above the legal limit.

2006’daki gida kaynakli hastalik salginlarinin baslica nedeni

Norovirus ve Salmonella

H astalik Kontrol ve Onleme Merkezleri tarafindan yayimla-
nan rapora gore Noroviriis ve Salmonella, 2006 yilinda gida
kaynakli hastalik salginlarinin bashca nedenleriydi. Gida kay-
nakli hastaliklar aragtirmasini esas alan rapor, belirli gidalar ile
baglantili olan hastaliklara iligkin en giincel verileri ortaya koyu-
yor. Rapora gore, 2006 yilinda 1270 adet gida kaynakl salgin bil-
dirilmis, bu salginlar 27.634 hastalik ve 11 6liim ile sonuglandi.
1270 salginimn 621’inin tek bir nedenden ortaya ¢ikti§1 kanitlanmig
ve neden ¢ogunlukla (salginlarmn %54'i1) Noroviriis olarak belir-

lenmis, bunu Salmonella (salginlarm %18 i) takip etti. Norovi-
riis’ten kaynaklanan gida salgmlarinin en sik rastlanan nedeni vi-
riisli tagiyan gida isletmesi ¢alisanlarinin tuvalet sonrasi ellerini
iyice yikamamasi olarak belirlenirken, Salmonella salginlar1 hay-
van digkisi ile bulagik gidalarin ¢ig ya da yeterince pisirilmeden
tiiketilmesi sonucu ortaya ¢iktig: belirlendi. 2006 yilinda salgin
hastaliklara en ¢ok neden olan gida maddeleri; kanatlilar (salgin
ile sonuglanan vakalarin %21'1), yaprakli sebzeler (%17) ve mey-
ve ve sebzeler (%16) olarak belirlendi.

Kaynak: www.foodnavigator.com

Norovirus and Salmonella were Leading Causes of Foodborne Disease Outbreaks in 2006

Norovirus and Salmonella were the leading causes of foodborne disease outbreaks in 2006, according to a report released today by the Centers for
Disease Control and Prevention. Foodborne outbreaks of norovirus occur most often when infected food handlers do not wash their hands well after
using the toilet; foodborne outbreaks of Salmonella occur most often when foods that have been contaminated with animal feces are eaten raw or
insufficiently cooked.

Doktorlar tuzu, '1 numarali saglik diismani' ilan etti

K anadali doktorlar tuzu, insan saglig: tizerindeki olumsuz et-
kileri nedeniyle "1 numarali halk saghig: diismani" ilan etti.

Halk igin Bilim Merkezi isimli sivil toplum kurulusuna iiye dok-
torlarca yapilan Tuzlu Bir Hata isimli arastirmaya gore, tuzun ve
igerigindeki sodyumun neden oldugu 6liimler, diger kimyasal-
lara oranla daha yiiksek. Halk Igin Bilim Merkezi Ulusal Koor-
dinatorii Bill Jeffery, hiikiimeti ve gida tireticilerini agir1 sodyum
tiikketimini dizginlemede daha etkin hareket etmeye cagirdikla-
i1 belirterek, "Gidalardaki tuz oranini yiizde 75 azaltmak, sag-

Iik sisteminde yillik 2 milyar dolar daha az harcama ile esdeger-
dir. Tuzun ve bagka gidalarla alinan ilave sodyumun, kardiyo-
vaskiiler sistem tizerindeki olumsuz etkileri bilinenden daha
fazladir. Yiiksek tansiyon hastalarinin tigte birinin hastalik nede-
ni tuz ve sodyumdur. Iste biz bu ve daha bir¢ok nedenden tii-
rii tuzu 1 numaral halk saghg: diisman olarak ilan ediyoruz”
dedi. Arastirmada, 320 lokantada yapilan incelemelerde, nor-
malde 70 gramlik bir hamburger ya da patates kizartmasi servi-
sinin iginde 40 miligram olmasi gereken tuz ve sodyum miktari-
nin, 500 ila 550 miligram olarak saptandig: belirtildi.

Kaynak: www.milliyet.com.tr

Doctors announced that salt is number one as a health enemy

Canadian doctors announced that salt is number one as a health enemy because of its negative effects on human health. In search, it was evaluat-
ed within 320 restaurants that 70 gram hamburger or potato chips contain 500 to 550 milligram of salt and sodium that should be 40 milligram
normally.
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CIFOR bir rehber yayinhyor

G 1da Kaynakh Salginlara Verilen Yamtlarin lyilestirilmesine
Yonelik Konsey (CIFOR- The Council to Improve Foodbor-
ne Outbreak Response), Gida Kaynakli Hastalik Salginlarina Ve-
rilecek Yanitlara iligkin Rehberi'ni yayimladi. S6z konusu rehber
yerel, eyalet ve iilke diizeyindeki kurumlara yonelik olarak ha-
zirlanmus olup, gida kaynakl: hastalik salginlarinda kullanilacak
olan, planlama, tespit, arastirma, kontrol ve dnlemeye yonelik
tedbirleri igeren model uygulamalar1 kapsiyor. Yerel ve eyalet
diizeyindeki kurumlarin yaklasimlari, deneyimleri ve salginlara
verecekleri yanitlar farkliliklar gosteriyor. Yerel, eyalet ve fede-
ral diizeydeki kurumlardan epidemiyoloji, cevre saghgi, labora-

tuar bilimleri ve iletisim konularinda uzman pek cok kisinin kat-

kilar ile gelistirilen rehberde yer alan onlemler, salgina yanit
olarak gerceklestirilecek temel faaliyetlerin 6rneklerini sunmay1
ve ortak bir yaklagimi olugturmay1 amachiyor. Belgenin, salgin-
lara yanit vermek igin kullanilan siireg el kitaplarinin yerini al-
mas1 degil, mevcut prosediirlerdeki bogluklarin doldurulmasi,
glincel ve duruma 6zel prosediirler ve eksik prosediirler igin ye-
ni modeller gelistirilmesi ve personelin programlanmasi igin bir

egitim sunulmasi hedefleniyor.

Rehber igin: http://www.cifor.us

Kaynak: http://members.ift.org

CIFOR issues guidelines for foodborne disease outbreak response
The Council to Improve Foodborne Outbreak Response (CIFOR) has released its “Guidelines for Foodborne Disease Outbreak Response. The
guidelines are intended to give all agencies a common foundation from which to work and to provide examples of the key activities that should

occur during the response to outbreaks of foodborne disease.

Mide ve bagirsak enfeksiyonlarini dnlemek icin hijyen sart

I rlanda’da yapilan bir ¢alisma, tavuk, marul ve restoranlardan
paket servis olarak alman gidalarin tiiketiminin mide ve ba-
girsak enfeksiyonlari risklerinin basinda geldigini gosteriyor.
Kampilobakter, Kuzey Irlanda ve Irlanda Cumhuriyeti'nde akut
mide bagirsak enfeksiyonlarinin yaklasik tigte ikisini olusturan
en yaygin bakteriyel hastalik. Calisma, tavuk ve marul tiiketimi-
nin yamn sira, koyunlarla temas halinde olunmasinin, peptik iil-
ser veya hiatus hernia (mide asitinin yemek borusuna dogru ha-
reket etmesi) rahatsizliklari, kaln bagirsak rahatsizliklar gibi di-

ger faktorlerin de bakteriyel enfeksiyonlara neden oldugunu or-

taya koyuyor. Avrupa Hastalik Kontrol Merkezi, kampilobakte-
rin diger bakterilerin aksine toplumda yayilma egiliminin olma-
diginu bildiriyor. Calismada yer alan Dr. Paul McKeown, kampi-
lobakterin ¢ogunlukla gevresel bulasma sonucu ortaya ¢iktigin
belirterek, disaridan geldikten, hayvanlarla ilgilendikten ve ¢6p-
ler ¢ikartildiktan sonra ve yemek hazirlamadan 6nce ve hazirla-
diktan sonra ellerin mutlaka yikanmasi gerektigini soyliiyor.
Bulgular, kampilobakter ve diger mide bagirsak hastaliklarinin
6nlenmesi icin gida hijyeni énlemlerinin gelistirilmesi ve etkin-
lestirilmesi gerekliligine isaret ediyor.

Kaynak: wwuw.irishtimes.com

Consuming chicken, lettuce and eating takeaways are among the risk factors for contracting the commonest form of gastroenteritis
caused by a bacterium, a new All-Ireland study has found. The findings of the study highlight the need for an improved and more efficient
approach to basic food hygiene measures to prevent campylobacteriosis and other infectious gastrointestinal illness in the community.

Tiketicilerin %20’sinden daha az1 gidalarin givenilirligine inanityor

A BD’de, IBM tarafindan yiiriitiilen bir ¢alisma, tiiketicilerin
%20’'sinden daha azinin, gida firmalarinin kendilerine, aile-
lerine giivenilir ve saglikli gida sunduguna inandigini gosteri-
yor. Calisma ayrica, tiiketicilerin %60'min satin aldiklar1 gidala-
rin  giivenilirligi konusunda endiselerinin oldugunu ve
%63"1iniin ise bu gidalarin icerigi hakkinda bilgili oldugunu or-
taya koydu. 1000 tiiketicide yapilan aragtirma gida perakendeci-
leri, imalatgilar1 ve toptancilarina olan giivenlerinin azaldigin
da gosterdi. Arastirmaya katilanlarin %83’iiniin son iki y1l i¢in-

de bulasanlar veya diger kaygilar yiiziinden geri ¢agrilan iiriin-
lerin isimlerini hatirladiklar: ve bu tiriinleri bir daha alirken te-
reddiit yasadiklari belirlenirken, yerfistig1 ezmesi ve 1spanak en
¢ok hatirlanan geri cagirilan gidalar arasinda ilk siralarda yer
aliyor. Gida giivenligine iliskin kaygilarin tiiketicilerde aligveris
aligkanliklarin degistirilmesi, taze ve daha kaliteli gidalara y6-
nelim, gida etiketlerine ve tiriin bilgileri konusunda daha dik-
katli olunmasi ve gidalarin kaynag1 hakkinda daha fazla bilgi ta-
lep edilmesi gibi etkiler yarattig1 belirlendi.

Less than 20% of consumers trust the safety of food

Kaynak : www.ibm.com

A new IBM study reveals that less than 20% of consumers trust food companies to develop and sell food products that are safe and healthy for
themselves and their families. The rising concern of food safety has led to consumers changing their grocery shopping behavior, looking for fresh-
er and better quality foods.
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E.coli: Rapor gida zincirinde énemli eksiklikler olduguna isaret ediyor

G aller bolgesinde, 2005 yilinda ortaya gikan E.coli 0157 salgi-
ninin baslamasina, gida zincirindeki 6nemli eksikliklerin
yol agtig1 tespit edildi. Galler’deki South Wales Valleys bolgesin-
de ortaya ¢ikan ve 150’den fazla kisiyi etkileyen, bes yasindaki
bir ¢ocugun oliimtiine yol agan salgina, gevre saghgi ve kesimha-
ne denetim sistemindeki ve okullarda verilen yemekler i¢in gida
alim yontemlerindeki eksikliklerin neden oldugu ortaya gikt1.

E.coli uzman Prof. Hugh Pennington, kesimhane isletmecisinin
hijyen konusunda yeterli bilgiye sahip olmasina karsin gida gii-
venligine yeterince Snem vermemesinin olayin temel nedeni ol-
dugunu belirterek, salginn ¢ikis kaynagi olan kesimhane de da-
hil olmak tizere gida zincirindeki eksikliklere dikkat cekti. Bash-
ca eksiklikler, gida denetcilerinin s6z konusu kesimhane gida
giivenli§i yonetim sistemindeki eksiklikleri yeterince iyi deger-
lendirip izleyememesi, 2005 yilinda uygulanmaya baglayan et

hijyeni yonetmeliginin hiikiimlerinin kesimhanede uygulanma-
mas1 ve Et Hijyeni Dairesi'nin bu standartlar: uzun bir siire ke-
simhanede yerlestiremedigi halde kesimhanenin ¢alismaya de-
vam etmesine izin vermesi, satin alma siirecinde tiim bu eksik-
liklere ragmen aynu firmanin iki kez ihaleyi almasi, s6zlesmenin
yapilmasini takiben yeterince izleme yapilmamas: ve sikayetle-
rin goz ard1 edilmesi olarak tespit edildi. Aragtirmay1 ytiriitmek
iizere gorevlendirilen Prof. Pennington, saglik agisindan énemli
riskler arz eden isletmelerin, 6zellikle de gida hijyeni ve giiven-
ligi standartlarini yerine getirmeyenlerin daha siki takip edilme-
si gerektigini belirterek, yerel yonetimleri denetim sistemlerini
gozden gecirmeye ve dnceden haber vererek yapilan denetimle-
re son vermeye ¢agirdi. Galler Hiikiimeti, vakadan gerekli der-
sin alindigini, Prof. Pennigton’un goriisleri de dikkate almarak
halk sagliginin korumasina yénelik kurumlarla birlikte calisa-
caklarimi agikladi.

E.coli: Report highlights serious flaws along food chain

Kaynak: www.walesonline.co.uk

Serious failings at every step in the food chain allowed rogue butcher William Tudor to start the 2005 E.coli O157 outbreak, an inquiry has found.
Professor Hugh Pennington’s long-awaited report into the South Wales Valleys outbreak, which infected more than 150 people, today highlighted seri-
ous flaws in the environmental health and abattoir inspection regime and the way councils buy food for school meals.

Antibiyotik direnci ile savasan muhendislik tasarimi virtsler

M IT ve Boston Universitesi tarafindan gelistirilen yeni bir
yaklasimin, bakterilerin yol actig1 enfeksiyonlarla miicade-
lede antibiyotik direnc gelistiren bakterilerin engellenmesi ve di-
rencli hale gelenlerin yok edilmesini saglamaya yardimci olabi-
lir. MIT ve Boston Universitesi arastirmacilari, bakteriyel savun-
ma sistemini yok ederek antibiyotiklerin etkisini artiran bir virtis
gelistirdi. Antibiyotik direncli bakteriler ciddi ve artan bir saglik
riski olusturuyor. Hastalik Kontrol ve Onleme Merkezleri, anti-
biyotik direngli MRSA'nin ABD’de yilda yaklasik 94 bin enfeksi-
yona yol a¢tigini ve 19 bin dliimiine katkida bulundugunu bildi-

riyor. Bu direngli bakterilere kars1 yeni ilaglara ihtiyag duyulur-
ken, son yillarda ¢ok az antibiyotik gelistirilebildi. Lu ve James
Collins, yeni bir yaklasim benimseyerek mevcut bakteriyofajla-
rin belirli hedeflere saldirmasini sagladi. Gelistirilen bu viriisler,
bakterilerin DNA’ya zarar verecek antibiyotiklere maruz kaldi-
ginda devreye soktugu DNA onarim sistemini ve diger gen ag-
larin1 hedef aliyor ve konvansiyonel antibiyotiklerle kullanildi-
ginda direnci kirtyorlar. Lu ve Collins 2007 yilinda, zararli bak-
terilerin sanayide ve tip alaninda kullanilan araglarda olustur-
dugu biyofilmleri yok edebilen bir viriis gelistirmislerdi.

Kaynak: Massachusetts Institute of Technology (www.physorg.com)

Team combats antibiotic resistance with engineered viruses

A new approach to fighting bacterial infections, developed at MIT and Boston University, could help prevent bacteria from developing antibiotic
resistance and help kill those that have already become resistant. Used in conjunction with traditional antibiotics, the engineered viruses under-
mine bacterial defense systems attacking the DNA repair system enlisted when bacteria are exposed to antibiotics and prevent resistance from
developing.

Zeytin ozutleri etlerin bozulmasini yavaslatabilir

Yeni bir aragtirmaya gore polifenoller agisindan zengin zey-
tinyag1 posasi, etlerde kotii koku olusumunu %80 oraninda
azaltiyor. Gida Kimyasi (Food Chemistry) dergisinde yayimla-
nan bir galismaya gore, zeytinyag1 posasinin atik sularindan el-
de edilen zeytin 6ziitiiniin saraptan daha iyi bir ticari antioksi-
dan kaynag1 oldugunu ve 6n pisirilmis sigir ve domuz eti kiy-
malarindaki yag oksidasyonunu 6nemli 6l¢iide engelledigini
gosteriyor. Gidalardaki oksidasyon tat, koku ve yap1 gibi duyu-
sal 6zelliklerin degisimine yol agabiliyor. Gida sanayi, bu duru-
ma yapay katkilar kullanmak yerine dogal ¢6ziimler bulmanin

yollarini ariyor. 2003 yilinda Frost ve Sullivan tarafindan yayim-
lanan bir rapor, sentetik antioksidanlara olan talep azalirken, tii-
ketici talepleri ve kolay erisilebilir olmalar1 nedeniyle bitkisel
oziitler, tokaferoller (E vitamini) ve askorbatlara (C vitamini) il-
ginin arttigini gosteriyor. Bu egilimden yola ¢ikarak baslatilan
arastirmada, hidroksi-tirosol, kafeik asit ve oleuropeinin zeytin-
yag1 oziitlerinin antioksidan etkisine en fazla katki saglayan bi-
lesenler oldugu bulundu. On pisirilmis sigir ve domuz etinde
yapilan testler, saf polifenol eklenen etlerde yag oksidasyonun-
da ciddi olciide azalma oldugunu gosterdi.

Olive extracts may slow spoilage of meats

Kaynak : Food Chemistry

Polyphenol-rich extracts from olive oil pomace may reduce the formation of off-flavours in meats by as much as 80 per cent, suggests new research.
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Organik gidalar diger gidalardan daha saghkl degil

1da Standartlar1 Otoritesi (Food Standards Agency)'ne gore
G organik gidalar diger gidalardan daha saglikli degil. Orga-
nik gidalara iliskin yiiriitiilen en genis ¢apli arastirma, organik
gidalarin, sinai yontemlerle iiretilen et veya kimyasal giibre kul-
lanilarak yetistirilen meyve ve sebzelere kiyasla daha fazla besin
degeri tasimadigini gosteriyor. Bulgular organik gidalar iliskin
yaygin kabulleri degistirirken, tiiketicilerin organik iiriin alirken
iki kez diisiinecegi belirtiliyor. Gida Standartlar1 Ajans: tarafin-
dan Londra Hijyen ve Tropikal Tip Okulu uzmanlarina yaptiri-
lan 50 yildir toplanan verilerin kullanildig1 calisma, organik gi-
da tireticilerini hiisrana ugratt1. Toprak Birligi Gida Standartlar:
Ajansi’'n1 giincel kanitlar1 goz ardi etmekle ve politik hareket et-
mekle sucluyor. Organik grubunun 6nde gelenleri, calismanin
pestisit ve herbisitlerin etkilerini dikkate almadigini séyliiyor.
Calismaya bagkanlik eden beslenme uzmani Dr. Alan Dangour,

pestisitler konusunda uzman olmadigini, organik gidalarin da-
ha az pestisit kalintis1 igermesinin muhtemel oldugunu ancak
bunun kendi ¢aligmalarinin bir pargasi olmadigini ve bagka bir
calisma ile belirlenmesi gerektigini belirtiyor. Dr. Dangour, or-
ganik ve konvansiyonel {iriinlerin besin degerleri arasinda ¢ok
az fark oldugunu, bu farkin halk sagli agisindan ¢ok fazla 6neme
sahip olmadigini, bu yiizden organik gidalarin digerlerine ki-
yasla bir tistiinliigiiniin olmadigini séylerken, Toprak Birligi bu-
nun tam tersini iddia ederek betakaroten ve flavonoidler gibi ba-
z1 faydali bilegenlerin organik gidalarda daha fazla oldugunu,
bunun ¢alismada yer alan uzmanlarin dikkatinden kagtigini be-
lirtiyor. Gida Standartlar1 Ajansi yetkilisi Gill Fine calismanin in-
sanlarin organik gida yememesi gerektigi anlamina gelmedigini,
sadece organik gida tiiketiminin saghiga ilave bir faydasinin ol-
duguna iligkin bir kamt olmadigin gosterdigini bildiriyor.

Kaynak: www.eufic.org

Organic food 'no better for health than factory-farmed food' says report

The study, commissioned by the Food Standards Agency, found that organic food contained no more nutritional value than factory-farmed meat
or fruit and vegetables grown using chemical fertiliser. Pro-organic groups criticised the findings of saying that conclusions failed to take into
account the impact of pesticides and herbicides. FSA representative Gill Fine said: “This study does not mean that people should not eat organic
food. What it shows is that there is little, if any, nutritional difference between organic and conventionally produced food and that there is no evi-
dence of additional health benefits from eating organic food.”

Colyak 50 yil 6ncesine kiyasla daha fazla goriiltiyor

astroenteroloji (Gastroenterology) dergisinde yayimlanan

bir calismada, glutene karsi bagisiklik sistemi tepkisi olarak
ortaya ¢tkan ¢olyak hastaliginin 50 y1l 6ncesine gore dort kat da-
ha fazla goriildigiini gosteriyor. Mayo klinikte gerceklestirilen
arastirmalar, 45 yillik bir takip stirecinde ¢dlyak hastas1 oldugu-
nu bilmeyen kisilerdeki 6liim oraninin, ¢élyak hastaligi olma-
yanlara oranla daha muhtemel oldugunu ortaya koyuyor. Calis-
may1 yiiriiten Gastroenterolog Dr. Joseph Murray, her ytiz kisi-

den birini etkileyen hastaligin son 50 yila gore daha yaygin hale
geldigini, “sessiz ¢olyak” olarak tanimlanan teshis edilmemis
hastaligin ciddi sonuglar dogurdugunu, 6liimctil etkiler yapabi-
len ve hizla artan vakalarin ¢6lyak hastaliginin énemli bir halk
sagligi olabilecegini gosterdigini belirtiyor. Arastirmacilar, gii-
niimiiz genglerinin hastalig1 tasima riskinin 1950'li yillardaki
genglere oranla 4.5 kat daha fazla oldugunu belirterek, hastalik-
la ilgili biling diizeyinin artirilmasi gerektigine dikkat ¢ekiyor.

Study shows celiac disease more prevalent today than 50 years ago

Kaynak: http//members.ift.org

Dr. Joseph Murray, the Mayo Clinic Gastroenterologist states: “undiagnosed or ‘silent” celiac disease may have a significant impact on survival.

The increasing prevalence, combined with the mortality impact, suggests celiac disease could be a significant public health issue.

Glutensiz Urlnlerde kalite

o6lyak hastalarindaki artis, glutensiz gida pazarmin gelisimi-
C ne ve sektordeki AR-GE yatirimlarimin artmasina yol agti.
Fakat hentiz ideal kalitede glutensiz iiriin gelistirilemedi. Glute-
nin sahip oldugu yapisal 6zellikler bagka bir maddede olmama-
sindan dolay1 glutensiz tiriinlerde kalite problemleri yasaniyor.
Piyasadaki glutensiz ekmekler nisasta kaynakl ve “diisiik kali-
te, kotli kabuk ve kotii lezzet” ile karakterize ediliyorlar. Maya
kullanimi bu duruma potansiyel ¢6ziim olarak goriiliiyor. Fakat

”

kullanilan tahila 6zel starter kiiltiir kullanilmas: gerekiyor. Glu-
tensiz gidalardaki besin 6geleri de giin gegtikge 6nem kazanyor.
Kanada'da Alberta Agriculture and Rural Development nohut
unundan yapilan krakerlerde halihazirdaki tiriinlerden 3 ila 6
kat fazla demir bulundugunu bildirdi. Fransa'da CNRS kara-
bugday unu ve guar gum kombinasyonunun “gelistirilmis kali-
te ozelliklerinde” glutensiz Fransiz ekmegi tiretti.

Kaynak: www.foodnavigator.com

Science rises to the gluten-free challenge

The increasing prevalence of coeliac disease is driving innovation, and the growth in the size of the market is boosting R&D investment, but the

ideal gluten-free product is still not on supermarket shelves.
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Kriz zamaninda gida guvenligi

FAO (BM Gida ve Tarim Orgiitii) bu yihin Diinya Gida Giinii te-
mast i¢in “Kriz zamaninda gida giivenligini saglamak” bashigini
belirledi. FAO tarafindan yapilan agiklamada, diinya tizerindeki
acliga dikkat cekilerek; “Kiiresel krizin haberler tizerinde hakim
oldugu bir zamanda diinyada herkesin ofislerde ve fabrikalarda
calismadig: hatirlanmasi gerekir. Kriz diinyanin %70’inin ag ya-
sadig1 ve calistign kiiciik olgekli ciftcilerin caligtig yerlere gizlice
sokulmaktadir” denildi.

Ag insan sayisinin arttigina dikkat ¢ekilen FAO agiklamasinda
su bilgilere yer verildi: 2009 yilinda gerceklestigi tahmin edilen
105 milyon ag insan artigs1 ile birlikte diinyada kétii beslenen in-
san say1s1 1.02 milyara ulagsmustir ki tiim diinya niifusunun alt1-
da birinin aglik sorunu ile yiiz yiize oldugu anlamina gelmekte-

dir. Her iki kamu ve 6zel yatirimlar, 6zellikle ciftgilerin kendi
Ozel yatirimlarini tesvik etmek ve kolaylastirmak igin daha spe-
sifik sekilde hedeflenen kamu yatirimlarina ihtiya¢ duymakta-
dir.

Diinya Gida Haftas1 ve Diinya Gida Giinii 2009 miinasebetiyle
insanlarin acilarini ve bunla yiiz yiize olan insanlarin sayilarin
yansitmamiza izin verin. Kriz olsun veya olmasin aglikla nasil
miicadele edecegimizi bilmek durumundayiz. Ayni zamanda
onlar dikkate aldigimizda problemleri ¢6zmek i¢in para bulma
kabiliyetine sahip olmaliy1z. Kritik bir problem olarak aclig1 be-
raber tanitip, anlatalim ve bu sorunu ¢ozelim. Kasim 2009’da
FAO tarafindan organize edilecek Diinya Gida Zirvesi aclig1 yok
etmek i¢in temel olabilir.

Food safety on crisis time.

Kaynak: www.gidahatti.com

FAO stated “assure food safety on crisis time” headline for this year World Food Day theme. It was explained by FAO by focusing on starvation
that the number of malnourished people in the world increased to 1.02 billion, that means 1/6th of world’s population is facing with starvation.

Melamini belirlemek icin lazer teknolojisi kullaniliyor

P urdue Universitesi’'nde galisan bir aragtirmaci, saglk gorev-
lilerinde ve isletmelerde bulunan mevcut ekipmanlar ile be-
bek formiillerindeki melaminin en kii¢lik miktarinin bile tespit
edilebilecegi bir yontem buldu. Dog. Dr. Lisa Mauer, lazer ve
151k spektroskopisi yontemlerini kullanarak bebek mamalarinda
bes dakika veya daha kisa bir siirede par¢anin milyonda biri dii-
zeyinde melamini tespit etmeyi bagardi. Plastik ya da diger iin-
lerde kullanilan sentetik bir madde olan melamin, Cin’den ithal
edilen bebek formiilleri ve diger siit bazl tiriinlerde bulunmus-
tu. Dr. Mauer toz haldeki saflig1 bozulmamig 6rnekler toplaya-
rak bu 6rnekleri yakin ve orta kizilotesi spektroskopisi teknigini

kullanarak olgtii. Kizilotesi lazer 1sinlar1 drnekten bir detektor
lizerine yansitilmis, detektdr ornek tarafindan ne kadar lazer
enerjisi emildigini hesaplayarak, drnege 6zgii bir emilim spek-
trumu yaratti. Ayni veriler saf melamin i¢in de belirlendi. For-
miil melamin ile karistirilip analiz edildi, yeni spektrum saflig
bozulmadi formdil ile karsilastirild1 ve 6rnekteki melamin kon-
santrasyonu tespit edildi. Ucuz ve hizli bir testin mevcut olmasi,
ithal edilen ve yerel olarak iiretilen tirtinlerin melamin a¢sindan
test edilmesini kolaylastirdi. Bu arastirma Tarim ve Gida Kimya-
s1 Dergisi'nde (Journal of Agricultural and Food Chemistry) ya-
yimlandi.

Lasers used to detect melamine

Using infrared lasers and light spectroscopy methods, Lisa Mauer, Associate Professor of Food Science, was able to detect melamine in baby for-

mula at one part per million in about five minutes or less.

Birlesik Krallik yetkilileri aflatoksin ile bulasik yerfistig1 ezmesi ile

ilgili belirsizlik yasiyor

irlesik Krallik’taki gida gtivenligi otoriteleri yasal limitlerin
B yaklasik 190 kat1 kadar aflatoksin ihtiva eden yerfistig1 ezme-
lerinin miktarinin ve yerinin tam olarak bilinmedigini dogruladi.
Gida Standartlar1 Ajansi (FSA), bir gida alarmi yayinlayarak cok
ytliksek seviyede aflatoksin ihtiva eden yerfistig1 ezmelerinin Bir-
lesik Kralliga ithal edildigini ve s6z konusu tiriinlerin muhteme-
len Londra civarindaki Afrika ve Afroamerikan gida magazala-
rina dagitildigini bildirdi. FSA yetkilileri tarafindan, yer fistig
ezmelerindeki bulasan seviyesinin maksimum diizeyler ile kar-

silastirildig ve yerfistig1 ezmesinin normal diizeyde tiiketilmesi
sonucunda kisa siirede bir risk tegkil etmesinin muhtemel olma-
dig1 bildirildi. Gana’da iiretilen ve Marduro BK Ltd. tarafindan
ithal edilip dagitimi yapilan tirtinlerin de Birlesik Krallik etiket-
leme kurallarina uygun olmadig: agiklandi. FSA gida denetgile-
rinin ve firmalarin triinlerin yerini tespit i¢in cahistiklarini, gida
denetgilerinin kendi bolgelerindeki Afrika ve Afroamerikan gida
magazalarini denetlemek iizere harekete gecirildiklerini bildirdi.
Kaynak: www.foodqualitynews.com

UK authorities in the dark over aflatoxin-contaminated peanut butter
UK authorities in the dark over aflatoxin-contaminated peanut butter. Food safety authorities in the UK have confirmed they know neither the
exact quantity nor precise location of peanut butter and paste contaminated with aflatoxins up to 190 times above the legal limit.
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Health Canada; Ambalajlardaki BPA seviyeleri gtivenli

anada Saglik Otoriteleri gida ambalajlarinda son zamanlar-
Kda tespit edilen bisfenol A (BPA) seviyelerinin tiiketiciler
icin risk teskil etmedigini agiklad1. “Health Canada” baz1 18,5 lit-
re icme suyu sigelerinde oldugu gibi metal kapakli cam kava-
nozdaki bebek mamalarinda kimyasal tespit ettikten sonra bu
duyuruyu yapti. Departman 6 sirket tarafindan gecen yaz sati-
lan 122 bebek mamasinda bir aragtirma yapti1 ve seviyenin 0,19
ppb ila 7,22 ppb arasinda degistigini tespit etti. Health Canada
raporunda bu aragtirmanin sonucunun kavanoz tipi bebek ma-
malarinn tiiketimi esnasinda BPA’ya maruz kalmanin son dere-
ce diistik oldugunu net bir sekilde gosterdi. Sert plastik bebek
biberonlarinda ve bazi gida ambalaj kaplamalarinda tespit edi-
len madde ile bagdastirilan gesitli calismalardan sonra BPA Ku-

zey Amerika’da da ilgi gordi. Kanada Hiikiimeti bebek biberon-
larinda BPA’y1 yasaklamak igin adimlar atmisti. Polikarbonat su
siselerinde tespit edilen BPA ile ilgili olarak da, otoriteler giinde
1.000 litrenin altinda su tiiketiminin tehdit olusturmadigini ve
buna maruz kalma riskinin ¢ok diistik oldugunu soyledi.

Amerikan Kimya Konseyi tespitleri memnuniyetle karsilayarak:
“Bu yeni devlet esaslarinin Health Canada’nin gida ambalajlar:
vasitasiyla BPA’ya maruz kalinmanin yeni doganlar ve kiigiik
¢ocuklar da dahil olmak iizere genel popiilasyonda saglik riski
olusturmasiin beklenmedigine dair bir énceki kararimi dogru-

lamustir” seklinde agiklamada bulundu.

Health Canada clears BPA levels found in packaging as safe

Kaynak: www.foodproductiondaily.com

Canadian health authorities have said that levels of bisphenol A (BPA) recently discovered in food packaging pose no risk to consumers. Health
Canada made the announcement after detecting the chemical in baby foods in glass jars with metal lids, as well as in some 18.5-litre bottles of
drinking water.

Gidalarda kullanilabilen geri déntistimlt polipropilen (PP) ufukta

Birle§ik Krallik’ta geri doniistimli polipropilenin (PP) gida
ambalajlarinda kullanilmasinin fizibilitesini belirlemeye y6-
nelik bir arastirma projesinin gerceklestirilmesi giindeme alindi.
Birlesik Krallik hiikiimeti AB'nin atiklarin azaltilmasina yonelik
gerekliliklerini yerine getirmeyi amaglayan Atik ve Kaynak Ey-
lem Plani’n1 finanse ediyor. PP, yogurt kaplari, margarin tiiple-
ri, sos siseleri gibi pek ¢ok gida maddesinin paketlenmesinde
kullanilan plastigin biiyiik bir kismini olugturuyor. Atik ve Kay-
nak Eylem Plani, bu projenin amacinin, genellikle sanayide kul-
lanulan kova veya palet gibi plastiklere doniistiiriilen PP"yi, geri
déniistimlii hale getirecek bir islem gelistirerek, siirdiiriilebilir
kullanimi olan bir ambalaj haline getirmek oldugunu soyliiyor.

Plastik uzmani Paul Davidson, perakendeciler, marka sahipleri
ve ambalaj sanayinden de bu yonde talepler oldugunu, ancak
ambalajlarda kullanilan farkli 6zellik ve renklerin geri doniistim
isleminin gelistirmesini zorlastirdigini belirterek, yapilan galig-
manin tiim gida sanayini siirdiiriilebilir ambalajlara yonlendire-
cegini ifade ediyor. Diger taraftan Britanya Alkolsii igecekler
Birligi'ne gore cevre dostu ambalajlarin geri doniisiime olan ta-
lebi artirdigini, ancak geri doniisiimlii PET ler gibi maddelerde
arzin hala sinirli oldugunu, tiiketicilerin geri déniisiim konu-
sunda tesvik edilerek stirece katilmalarinin saglanmasi gerekti-
gini belirtiyor.

Kaynak: www foodproductiondaily.com

Food grade recycled PP may be on the horizon

A research project that aims to ascertain the feasibility of recycling polypropylene (PP) into food grade packaging is underway in the UK. The
study will test whether the food grade HDPE recycling process already in existence can be used to recycle PP so that it meets food grade stan-
dards.

AB urunlerinin ¢cogu besin etiketi tasiyor

AB’nin Hayat Egitiminin Gelistirilmesi igin Gida Etiketlemesi
(Food Labeling to Advance Better Education for Life) proje-
si kapsaminda yapilan arastirmada, gida triinlerinin yaklagik
%85’inin arka ytiziinde, %48’inin ise 6n yiiziinde besinlere ilis-
kin bilgiler yer aldig1 belirlendi. Proje grubu, AB Uyesi 27 iilke
ve Tiirkiye’de 5 gida ve igecek grubunda, besin bilgilerinin tiike-
ticiye ne kadar ulastigin1 belirlemeye yonelik bir denetim ger-
ceklestirdi. Arastirma, AB’de gidalarda besin bilgilerine yer ve-
rilmesinin, herhangi bir besin ya da saglik beyan1 yapilma disin-

da, goniillii bir uygulama olmasina karsin, énceki yillara gore
daha fazla gidada besin bilgisi yer aldigini gosterdi. Tiim {ilke-
lerde en yaygin uygulamanin, besin kompozisyonunun, en
onemli dort (kalori, protein, karbonhidrat, yag) veya sekiz (4
Ogeye ilave olarak seker, doymus yag, lif ve sodyum) 6genin pa-
ketlerin arka ytiziinde tablo seklinde veya siralanarak verilmesi
oldugu goriildii. S6z konusu bulgular, tiiketicinin farkl etiketle-
me formatlarina olan ilgisi, bunlar1 okumasi, anlamas ve kulla-
nimi1 konusunda yapilacak ¢alismalar igin 6nemli bir adimdr.

Kaynak: www.eufic.org

Order your chicken well done to avoid a serving of gastroenteritis

Consuming chicken, lettuce and eating takeaways are among the risk factors for contracting the commonest form of gastroenteritis caused by a
bacterium, a new All-Ireland study has found. The findings of the study highlight the need for an improved and more efficient approach to basic
food hygiene measures to prevent campylobacteriosis and other infectious gastrointestinal illness in the community.
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Et ve Et Urlinlerinde Gida Giivenligi

Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi konusunda T.C.Tarim ve Koyisleri Bakanlig
KKGM Hayvan Saglig1 Hizmetleri Daire Bagkanlig1, Tusedad (Tiim Siit Et ve Damizlik
Sig1r Yetistiricileri Dernegi) Yonetim Kurulu Bagkan1 Adnan Yildiz, ETBIR (Et Ureticileri
Birligi) Temsilcisi Veteriner Hekim Dr. Ahmet Yiicesan, Aksaray Universitesi Ogretim
Uyesi Prof. Dr. Aydin Oztan, BESD-BIR (Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikgilar Birligi)
Danismani Dog. Dr. Erol Sengor ve Istanbul Veteriner Hekimleri Odas1 Bagkani Prof. Dr.

Tahsin Yesildere'nin goriislerine basvurduk.

T.C.Tarim ve Kdyisleri Bakanlig
KKGM Hayvan Saghgi Hizmetleri
Daire Bagkanhg:

3285 sayilt Hayvan Sagligt ve Zabitas: Kanu-
nu’na gore belirlenmis ihbar: zorunlu hasta-
liklardan, Sigir Brusellozu, Koyun-Kegi Bru-
sellozu, Sigir Tiiberkiilozu, Sarbon, BSE, Ta-
vuk Vebasi, Kanatli Tifosu ve Pullorum has-
taliklart gida giivenligi agisindan en cok risk
tastyan hayvan hastaliklaridir.”

KKGM Hayvan Saghig1 Hizmetleri Daire Bagkanhgi olarak ih-
bari mecburi hastaliklar arasinda, gida giivenligi agisindan en
cok risk tasiyanlar hangileridir? Bu hastaliklarin énlenmesi
icin dairenizin aldigi tedbirler nelerdir? Bu alanda AB iilkele-
rindeki durum ile iilkemizin bir karsilastirmasini yapar misi-
nz?

3285 sayili Hayvan Saghig: ve Zabitas1 Kanunu'na gore belirlen-
mis ihbar1 zorunlu hastaliklardan, Sigir Brusellozu, Koyun-Kegi
Brusellozu, Sigir Tiiberkiilozu, Sarbon, BSE, Tavuk Vebasi, Ka-
nath Tifosu ve Pullorum hastaliklar1 gida giivenligi acisindan en
cok risk tagiyan hayvan hastaliklaridir. Genel Miidiirliigiimiizce
her yil hem hayvan saghgini, hem de halk saghigini korumak igin
3285 sayili yonetmelige gore, tiim il Miidiirliiklerimizce uygu-
lanmak tizere hayvan hastaliklari ile miicadele stratejileri igeren
Hayvan Hastalik ve Zararlilari ile Miicadele programlar1 hazir-
lanmaktadir. Genel Miidiirliiglimiizce yayimlanan genelge ve
talimatlar ile 3285 sayili kanun ve yonetmelik geregi;

Sigir Brusellozu hastaligindan siiphe edilmesi, yavru atma sonu-
cu hastalik bildirimi veya yetistiricilerin istegi tizerine isletme-
lerde bulunan sigir cinsi hayvanlardan hiikiimet veteriner heki-
mince kan alinmakta ve test sonucu pozitif olan hayvanlar taz-
minath olarak mecburi kesime gonderilmektedir. Koyun Kegi
Brusellozu hastalig1 tazminath hastaliklardan degildir, hastalik
kontroliinde sigir brusellozu hastalig: gibi uygulama yapilmak-
tadur.

Sigir Brusellozu ve Koyun-Keci Bruselloz hastaliklar: ile miica-
delede en 6nemli faktor asidir. 3-6 aylik disi sigirlara ve 3-6 ay-
Iik disi erkek koyun ve kegilere as1 uygulandiginda émiir boyu-
na yakin bagisiklik elde edilmektedir. Sigir Tiiberkiilozu hastali-
gindan siiphe edilmesi, mezbaha kesimi sonucu hastalik bildiri-
mi ya da yetistiricilerin istegi tizerine isletmelerde bulunan sigir
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Ministry of Agriculture and Rural Affairs General Directorate
for Protection and Control (GDPC)

According to the Law No. 3285 on Animal Health and Surveillance,
control of all notifiable diseases are carried out by Provincial Directora-
tes through Animal Disease and Harmful Organisms Control Prog-
rammes. Within this scope, several activities including vaccinations,
destruction of dead animals and animal health controls are carried out.
Harmonization of regulations on plant protection products with the EU
requirements is ongoing. In order to prevent illegal animal movements
and slaughter, Ministry of Agriculture and Rural Affairs cooperates
with the other ministries and non-governmental organizations.

cinsi hayvanlarda hiikiimet veteriner hekimince tiiberkiilin testi
ile hastalik taramas1 yapilmakta ve hastalik tespit edilenler taz-
minatli olarak mecburi kesime sevk edilmektedir. Ozellikle sag-
Iikla siit tretimi i¢in 6nemli olan sigir tiiberkiilozu ve sigir bru-
sellozu hastaliklariyla miicadelede etkinligin ve yetistiricilerin
farkindaliginin artirilmasi amaciyla her yil yayimlanan Hayvan-
caligin Desteklenmesi Hakkinda Bakanlar Kurulu Kararlari ile
siit si1r1 isletmelerinde goniilliiliik esasina gore Sigir Tiiberkii-
loz ve Sigir Bruselloz hastaliklar1 yoniinden hastalik taramalar:
yapilmakta ve hastaliksiz isletmelerde bulunan tiim sigirlar igin
destekleme 6demeleri yapilmaktadir. Bir mera hastalig1 olan
Sarbon ile miicadelede i1/1lce miidiirliiklerimizce, son 5 yilda
hastalik goriilen mihraklardaki hayvanlarin tamami, hayvanlar
meralara ¢ikmadan once agilanmaktadir. Bu hastaliktan 6ldi-
giinden siiphelenilen hayvanlar uygun bir sekilde ortadan kal-
dirilmaktadir. Bu hastaligin etkeni sporlanarak yillarca canliligi-
n1 korudugundan, 6len hayvanlarin otopsisi yapilmadan, iki
metre derinlikteki qukurlara bulasik toprak ve altlikla birlikte
yakilarak veya iizerlerine sénmemis kire¢ dokiilerek gomiilmesi
saglanmaktadir. Hastaligin teshisi amaciyla Veteriner Kontrol
ve Arastirma Enstitiisiit Miidtrliiklerine kan frotisi veya steril
svaplara emdirilmis kan 6rnegi gonderilmektedir. fhbart mecbu-
ri bir hastalik olan Sigirlarin Stingerimsi Beyin Hastalig:
(BSE)'na Tiirkiye’de rastlanmamustir. Hastaligin Hisopatholojik
teshisi tiim Veteriner Kontrol ve Arastirma Enstitiilerimiz tara-
findan yapilabilmektedir. Ulkemizde bu hastalikla miicadele
amactyla, 1996 yilindan itibaren ruminant orijinli yemlerle rumi-
nantlarin beslenmesi yasaklanmistir. 2001 yilinda Bakanlik tara-
findan Rendering isletmelerinde (Et-kemik unu iireten isletme-
ler) pisirme igleminin 135 °C’de, 3 atmosfer basing altinda ve en
az 20 dakika siire ile yapilmasi, hammadde olarak; kesim dncesi



ve sonrasi veteriner hekim muayenesi yapilarak insan tiiketimi
i¢in uygunlugu onaylanmuis etlerin insanlar tarafindan tiiketil-
meyecek olan kisimlarinin kullanilabilecegi, her ne surette olur-
sa olsun 6lii hayvan kadavralarinin hammadde olarak kullanila-
mayacagi talimatlandirilmustir.

BSE nedeniyle ruminantlar i¢in uygulanan yem yasaklar:
2005/24 No.lu Bakanlik Tebligi ile genisletilmis ve 2005 yilindan
itibaren sig1r, koyun, keci gibi gevis getiren hayvanlarin yemle-
rinde siit ve siit iirtinleri, yumurta ve yumurta triinleri ile rumi-
nant mengeyli olmayan jelatin harig diger tiim hayvansal prote-
inlerin (tavuk unu, balik unu, kan unu, hayvansal orijinli orga-
nik DCP, TCP, vs.) kullanilmas1 yasaklanmistir. Tavuk Vebas1
hastalig1, gogmen kuslarin gog yollarinda bulunan tilkemiz igin
onemli tehlikelerden birisidir. Gida gtivenligi acisindan tiim
diinyada risk olusturan tavuk vebasi hastaligi Bakanligimizca
siirekli izlenmekte ve bu amagla da aktif ve pasif survey calisma-
lar1 yapilmaktadir. Hastalikla mticadele Avrupa Birligi mevzu-
atma uyumlu olan “Avian Influenza Hastaligina Kars1 Korunma
ve Miicadele Yonetmeligi” kapsaminda yapilmaktadir. Ulke-
mizde Yonetmelik kapsaminda hastalikla miicadelede en uygun
yontem itlaftir. Hastalik mihraklarinda 3 km koruma ve bunu
cevreleyen 7 km gozetim bolgesi olmak tizere 10 km gapinda ki-
sitli bolgeler olusturulmakta, bu bolgelerde yapilan risk deger-
lendirmesi sonucuna gore degisen capta tazminath itlaf yapil-
maktadir. Kisitl bolgeler igerisinde siki karantina tedbirleri uy-
gulanarak kanatli hayvan hareketleri yasaklanmakta, bolgeye
giren ve ¢ikan tiim araclar dezenfekte edilmektedir. Ulkemizde
goriilen ilk vakadan itibaren kanath pazarlar1 kapatilmis olup,
yazili ve gorsel basin araciligiyla kamuoyuna duyurular yapila-
rak halk bilgilendirilmekte ve kontrol tedbirlerine uyulmasi ko-
nusunda uyarilmaktadir.

Hastalikta miicadelede erken uyari sisteminin ¢ok énemli oldu-
gu bilinmektedir. Bu sebeple halkin farkindaliginin artirilmasi
amaciyla hazirlanan spot film, radyo spotu, poster, brosiir, bel-
gesel halkin bilinglendirilmesi ¢alismalarinda kullanilmaktadar.
Gida gtivenligi agisindan 6nemli hayvan hastaliklarindan birisi
de Salmonellozisdir. Hastaligina neden olan salmonella etkeni
binlerce serotipi bulunmaktadir. Salmonella gallinarum ve sal-
monella pullorum Bakanligimizca ihbar1 mecburi hastaliktir.
Broiler ve yumurtaci tavuk kiimeslerdeki hayvanlardan alman
orneklerin laboratuar muayenesinde bu iki serotipin tespit edil-
mesi durumunda; Hayvan Saglig1 ve Zabitas1 Yonetmeligi'ne
gore kiimeslerde 6len kanatlhilar gémiilmekte veya yakilarak im-
ha edilmektedir. Ayrica enfeksiyondan siipheli ve genel duru-
mu bozuk olan kanatlilar da imha edilirler. insanlara da bulasan
(zoonoz) serotipler ise Salmonella enteritidis ve Salmonella
typhimuriumdur. Yumurtac ve etci tavuk kiimeslerinde salmo-
nellanin biitiin tiirlerinin kiimeslerdeki yayginlhiginin tespiti ve
alinacak Onlemleri de iceren Salmonella Kontrol Programlar:
Genel Miidiirliigiimiizce 2008 yilindan itibaren uygulamaya ko-
nulmustur. Program gergevesinde 3 yil siireyle kiimeslerden or-
nekler alinacak ve hastaligin izlemesi yapilacaktir. Kiimeslerde
salmonella tiirlerinin yaygmliginin diisiirtilmesi igin koruyucu
onlemler ve hastalikla miicadele konusunda kanatl sektorii ilgi-

lilerinin bilinglendirilmesine baglanilmistir. Programin 2. ve 3.
yil sonuglarina gore, diger yontemler konusunda Genel Miidiir-
liigiimiizce karar alinacak ve uygulamaya konulacaktir.
Bakanligimizca halk saghigini olumsuz etkileyen Salmonella en-
teritidis ve S. typhimuriumun kiimeslerdeki yaygmhgimmn 2011
yil sonuna kadar %1’in altina indirilmesi hedeflenmistir. Bakan-
ligimizin belirlemis oldugu hedef Avrupa Birligi kriterlerine de
uygundur.

Bugiin AB iilkelerinde yasaklanmis olup Tiirkiye'de ruhsath
ve hala kullanilmakta olan ilaglar var midir?

AB'de Bitki Koruma Uriinlerinin Piyasaya arzi 91/414/EEC sa-
yili direktife gore yapilmaktadir. AB'de kullanilan aktif madde-
ler giivenli, askida ve out olarak siiflandirilmistir. S6z konusu
aktif madde listeleri devamli giincellenmektedir. Bu gergevede
AB'de bitki koruma iiriinleri ile ilgili harmonizasyon calismalar1
devam etmektedir. Zaman igerisinde aktif maddelerin toksikolo-
jik, ekotoksikolojik yonden yapilan galismalar: yeniden deger-
lendirilmekte ve yapilan bu degerlendirmeler sonucunda aktif
madde ya EK-1 giivenli listesine veya out listesine dahil edil-
mektedir. Bazen aktif maddeye ait AB komisyonunca talep edi-
len toksikolojik-ekotoksikolojik vb. gibi ek ¢alismalarin ekono-
mik gerekgelerle firmasinca ilgili komisyona sunulmamasi, ba-
zen AB'ne iiye tilkeler iginde siyasi goriis ayriliklar1 sonucunda
aktif madde out listesine dahil edilebilmekte, daha once ruhsat-
I1 olan aktif madde ruhsatsiz hale gelebilmektedir. AB'nde kulla-
nimdan kaldirilan birgok aktif madde ABD, Japonya, Kanada,
Rusya gibi G-8 iilkelerinde kullanilmaktadir. Bakanligimizca iil-
kemizde ruhsatli olup, AB'nde kullanimdan kaldirilan aktif
maddeler izlenmekte ve gerekli prosediirler dogrultusunda ruh-
satlar1 iptal edilmektedir. Bu gercevede son dénemde tilkemizde
ruhsatl Bitki Koruma Uriinleri yeniden degerlendirmeye alin-
mus ve AB'ne uyum cergevesinde, kansorejen etkileri, topraktaki
kalicthigy ile alternatifinin olup olmadigy, ihracatta yasanilan si-
kintilar ve sektoriin talepleri de dikkate alinarak 75 adet aktif
maddenin 31.12.2008 tarihi itibariyle, 49 adet aktif maddenin
31.08.2009 tarihi itibariyle, 3 adet aktif maddenin 31.12.2009 tari-
hi itibariyle imalat1 ve ithalat1 sonlandirilmistir. Bu ¢alismalar
AB'de oldugu gibi iilkemizde de devam etmektedir.

Kagak ve kayit disi et ve et uriinleri ile ilgili hangi calismalari
yuritiiyorsunuz? Bu konuda yapilan denetimler yeterli mi?

Kacak kesimlerin énlenmesi amaciyla Icisleri Bakanlig ile go-
riigme yapilmistir. Igisleri Bakanligina, Yonetmeliklere uygun
olmayan kesimhanelerin 6ncelikle uygun hale getirilmesi ve ¢a-
lisma izni almalarinin saglanmasi, Bakanligimizdan ruhsat al-
madan faaliyet gosteren ve calisma sartlar1 Yonetmeliklere uy-
gun hale getirilmeyen kesimhanelerin kapatilmasi ve kacak ke-
simlerin 6nlenmesi konusunda 19.03.2008 tarih ve 010908 say1
ile bir yaz1 gonderilmistir. Ayrica Bakanligimiz Il Miidiirliikleri-
ne ruhsatsiz galisan, sartlar1 yonetmeliklere uygun hale getiril-
meyen kesimhanelerin kapatilmasi ve kagak kesimlerin énlen-
mesi hususunda 19.03.2008 tarih ve 010858 sayz ile ayr1 bir yazi
gonderilmistir. Yapilan denetimler sonucunda kacak kesim ya-
pildiginin tespit edilmesi durumunda, 3285 sayili Hayvan Sagli-
&1 ve Zabitas1 Kanunu'nun 55. maddesi hiikmiine gore islem ya-
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pimaktadir. Giineydogu ve Dogu Bolgelerimizde siirlarimiz
¢ok uzun olup, cografi yap1 kagak hayvan ve hayvansal tiriin
kontroliinii zorlastirmaktadir. Komsu iilkelerin sinir giivenligi-
nin yetersizligi, bolgedeki giivenlik ve personel yetersizlikleri
nedeniyle kontrol ve denetim igleri aksayabilmektedir. Yeni ha-
zirlanan Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanu-
nu ile bu konuyla ilgili ilave caydirict 6nlemler planlanmstir. Ti-
caret borsalar1 ve hayvan pazarlarinda denetim ve kontroller
arttirilmistir. Mezbaha ve kombinalarda kulaklar: kiipesiz ve
belgesiz hayvan kesimini dnleyici tedbirler alinmistir. Sinur ille-
rimize personel takviyesi devam etmektedir. Sinur illerimizdeki
personelin hizmet i¢i egitimi amaciyla Bakanligimizdan bolgeye
personel gorevlendirilmesi yapilmaktadir. Hayvan ve hayvansal
iirtin kagakgilig1 konusunda yapilan faaliyetlerin iyilestirilmesi
amaciyla Bakanligimiz ile Genel Kurmay Baskanligi, Milli Sa-
vunma Bakanhgy, Igisleri Bakanlhig1 ve Giimriik Miistesarlig1 gi-
bi ilgili kuruluslarin katilimi ile toplantilar gerceklestirilmekte-
dir. Siir illerimizde Bakanligimiz koordinasyonunda il Valileri,
Jandarma Komutanlari, Emniyet Miidiirleri, Tarim 11 Midiirleri
ve diger gorevlilerin katildig1 toplantilarda konunun 6nemine
dikkat ¢ekilmekte, mevcut durum ve yapilabilecek caligmalar
ele alinmaktadir. Polis ve Jandarma ekipleri tarafindan yapilan
yol kontrollerine gerekli durumlarda Bakanligimiz elemanlar:
da katilmaktadir.

Hayvan saghgina yénelik enstitii, laboratuar ve benzeri tesis-
ler Tirkiye'de yeterli midir? Bu tiir tesislerin kontrol ve dene-
timleri sirasinda gida giivenligini etkileyen hangi uygulama-
larla karsilasiyorsunuz?

Bakanligimiz biinyesinde Hayvan Sagligina yonelik 8 adet Vete-
riner Kontrol ve Arastirma Enstitiisii bulunmaktadir. Bu enstitii-
ler sorumluluk alanlarinda bulunan illerde hastaliklarin teshisi
yapmakla ile gorevlidir. Bu enstitiiler hastalik teshis ve kalint1
izleme programlari, aldiklar1 diger gorevleri ile beraber yerine
getirmektedirler. Enstitiilerimizde gerektiginde gida kontrolleri
de yapilmaktadir. Referans enstitiiler listesi KKGM'nin internet
sitesinde yer almaktadir. Veteriner Kontrol ve Arastirma Ensti-
tiilleri'nde ¢alisan konu uzmanlar1 ve uzman adaylar gerek yurt
ici, gerekse yurt dis1 egitimler almakta ve giiniin kosullarina uy-
gun bilgi seviyesinde tutulmaktadir. Yapilan hizmet ici egitim-
lerle de diger enstitiiler arasinda bilgi paylagimi saglanmaktadir.
Buna ek olarak enstitii uzmanlarimiz, egiticilerin egitimi kapsa-
minda il ve ilge miidiirliiklerindeki personelin egitimini de tist-
lenmektedir. Enstitiiler metot bazinda akreditasyon calismala-
rinda olup; hali hazirda Tiirkak Onayli TSE 17025 gore Akredite
2 adet Enstitiimiiz (Eklik Merkez VKAE ve Pendik VKAE) bu-
lunmaktadir. Ozel Veteriner Biyolojik Uriin Uretim Tesisle-
ri/Laboratuarlar1 6 adet olup, hali hazirda yeni basvurular bu-
Iunmaktadir. Bu tesislerin {irettikleri tiriinler Bakanlhigimiz biin-
yesinde Bornova VKAE Kkalite kontrolleri yapilmaktadir. Yerli
Uretim Tesis ve laboratuarlara ek olarak ithal Veteriner Biyolo-
jik Uriinlerin kalite kontrolleri de ayni enstitiide yapilmaktadir.
Bu galismalar da KKGM internet sitesinden gortilebilir.

AB tarafindan yazilmis, tilkemizin AB uyum calismalarinin de-
gerlendirildigi genis bir ilerleme raporu var, bu rapora gére
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ozellikle hayvan hastaliklari ile et ve gida giivenligi konusun-
da raporun degerlendirmelerinden bahsedebilir misiniz?
Gida giivenligi konusu; 5 Kasim 2008 tarihinde Avrupa Komis-
yonu tarafindan COM (2008) 674 numaras: ile aciklanan 2008
Ilerleme Raporunda “Fasil 12: Gida Giivenligi, Veterinerlik ve
Bitki Saglhig1 Politikas1” baghg altinda incelenmistir. Ilgili rapor-
da, gida giivenligi, veterinerlik ve bitki saglig: politikas1 alanin-
da smnurli ilerleme saglandigindan bahsedilerek, ¢alismalara de-
vam edilmesi ve AB mevzuatinin uygulanmasinda idari kapasi-
tenin giiclendirilmesi 6nerilmektedir. Raporda Gida, Veteriner-
lik, Yem, Hijyen ve Resmi Kontroller Cerceve Kanunu'nun he-
niiz kabul edilmediginden bahsedilmektedir. Bahse konu olan
“Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu Tasa-
ris1 Taslag1” hazirlanarak, yasalagma siireci gercevesinde Bagba-
kanliga gonderilmistir. 56z konusu taslak, veteriner hizmetleri,
zootekni, bitki saglig, gida glivenilirligi, yem ile hijyen ve resmi
kontrollere iliskin cergeveyi ¢izmekte ve detaylar ikincil mev-
zuata birakmaktadir.

Genel gida giivenligi politikasiyla ilgili olarak, Ulusal Gida ve
Yem Acil Uyar1 Sistemi'nin gelistirildigi, bildirimlerin etkin bir
sekilde takibi amactyla yerel birimlerin (Tarim il Miidiirliikleri)
dogrudan Tarim ve Koyisleri Bakanligi'na baglandigi, Gida ve
Yem Hizli Alarm Sistemi (RASFF) acil uyarilarinin takibi yapil-
maktadir. Bildirimlerin sayisinin azaltilmas, acil uyarilarin taki-
bi ve diizeltici onlemlerin uygulanmasina iliskin olarak; bildirim
alan firmalarin ¢ok siki kontrol ve denetimleri gerceklestirilmek-
tedir.Raporda bir¢ok iiriin igin risk bazl yillik kontrol program-
lar1 olusturuldugundan bahsedilmektedir. AB {iyesi iilkelerin
uygulamalar1 géz 6niinde bulundurularak, 2008 yilinda Bakan-
ligimizca “Isletmelerin Risk Esasina Dayali Denetim Sikliklar
Belirlenmesi Prosediirii” hazirlanmis ve uygulanmak iizere 81 il
Miidirliigline gonderilmistir. Risk esasli uygulanan denetim ve
kontrollerle, sorunlu olan isyerlerine daha fazla siklikta deneti-
me gidilerek, Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun giivenilir ve hijyenik
gida iiretiminin saglanmasi yaninda gida isyerlerinin teknik ve
hijyenik normlarinin diizeltilmesi hedeflenmektedir. Gida giive-
nilirliginin saglanmasinda etkinligi arttirmak amaciyla Koruma
ve Kontrol Genel Miidiirliigiince tiriin ve risk bazinda yillik de-
netim ve izleme programlar1 hazirlanarak uygulamaya konul-
maktadir. 2007 yilinda 27 iiriinle baglayan programin kapsami
2008 yilinda genisletilmis, risk bazinda 36 iiriinde denetim prog-
ramyi, 11 {iriinde izleme programy, 61 iiriinde pestisit kalint1 de-
netim programy, 19 iiriinde aflatoksin denetim programi, 12 de-
gisik tiriin sinifinda etiket denetim ve kontrol programi uygu-
lanmustir. 2009 yilinda ise 17 iriin sinifinda 47 adet denetim
programu, 4 iirin grubunda 7 adet izleme programu, 47 iiriinde
pestisit kalint1 denetim programi ve 12 degisik tiriin siifinda
etiket denetim ve kontrol programi uygulamaya konulmustur.
Gida giivenilirliginin saglanmasina yonelik Bakanlhigimiz ¢alis-
malari, uygulanan AB destekli projeler ile desteklenmektedir.
Bu projelerin en 6nemli giktilar: arasinda; Ulusal Gida Referans
Laboratuar Midiirligii'niin kurulmasi, veri toplanmasi ve de-
gerlendirilmesine yonelik yazilim ve haberlesme sistemi olan
“Gida Giivenilirligi Bilgi Sisteminin (GGBS)” faaliyete gegmesi,
AB ile uyumlu gida ve yemlerde hizli alarm bildirim sisteminin



(RASFF) isletilmesi, gida sektoriiniin kullanimina yonelik olarak
hazirlanan hijyen kilavuzlar yer almaktadir. Bu ¢alismalarin ya-
ninda; AB gida giivenilirligi, veterinerlik ve bitki saglig1 miikte-
sebatinin uyumlastirilmasina ve uygulanmasina iliskin olarak,
gerekli idari ve laboratuar kapasitelerinin kurulmasini da igeren
kapsaml1 bir strateji taslagi hazirlanmus, et, siit, su iiriinleri ve
rendering tesislerinin AB mevzuatia uyumunun degerlendiril-
mesi ve isletmelerin siniflandirilmasi kapsaminda ¢alismalar yii-
riitiilmiistiir. Gida igletmelerinin AB standartlarina uyumu tes-
pit edildikten sonra teknolojik alt yapinin AB normlarina getiril-
mesini saglamak icin IPARD kapsaminda gerekli mali destegin
verilmesi planlanmaktadir. Ulkemizde giivenilir gida kavrami-
nin benimsenmesi ve kamuoyu bilincinin geligtirilmesi icin “Gii-
venilir Gida Saglikli Yasam” kampanyasi ile Tarim ve Koyisleri
Bakanlig1 2009 yilin1 “Gida Yili” olarak ilan etmistir. Kampanya,
Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 onciiliigiinde, icisleri Bakanligi,
Saglik Bakanligi, Milli Egitim Bakanlig, Kiltiir ve Turizm Ba-
kanlig1, Sanayi ve Ticaret Bakanlig1 ve Sivil Toplum Kurulusla-
r’'nin da destegiyle yiiriitiilmektedir. “Giivenilir Gida” temali
konferans, panel sempozyumlar, seminer, toplant1 egitim faali-
yetlerinin yaninda reklam ve tanitim faaliyetleri de yapilmakta-
dir. 14 Subat 2009 tarihinde hizmete giren “174 Alo Gida Hatt1”
kampanyanin en 6nemli faaliyetlerinden birisi olarak goriilmek-

Onay Kapsaminda Olan igletme Sayisi

Et ve Et Uriinleri Ureten isyerleri: 2661 isletmeden 171'i uyumlu, 2

90’1 uyumsuz (1586's1 kisa vadeli uyumsuz,

tedir. “174 Alo Gida Hatt1” ile tiiketicilerin gida ile ilgili sikayet
ve bilgi alma talepleri, Tiirkiye'nin her yerinden ¢agri merkezi-
ne iletilmektedir.

Kalkinma plani ve AB uyum caligmalari kapsaminda éniimiiz-
deki giinlerde hayvan saghgi ile et ve et iiriinlerinde gida gii-
venligi alaninda neler yapilacak?

AB ile yapilan miizakerelerde 12. fasil baghigiyla incelenen “Gi-
da Giivenligi, Veterinerlik ve Bitki Saglig1”"nin tarama siireci ta-
mamlanmis olup, miizakerelerin agilabilmesi i¢in getirilen ko-
sullardan birisi de Gida Isletmelerinin AB miiktesebatina uygun
sekilde siniflandirilmasidir. S6z konusu ¢aligmanin bitirilmesi
igin tilkemize Haziran 2009 tarihine kadar (Aralik 2009'a kadar
ek siire isteme hakkiyla birlikte) siire verilmistir. Bu calisma
kapsaminda illerde gorevli personele dnce Genel Midiirliigi-
miiz sonrasinda “Gida Isyerlerinin Simiflandirilmasina Destek”
projesi kapsaminda iilkemize gelen yabanci uzmanlar tarafin-
dan teorik ve uygulamali egitim verilmistir. Aralik 2008 tarihi
itibar1 ile IPARD kapsaminda bulunan 20 ile ait siniflandirma ca-
lismasi bitirilmis ve IPARD’a s6z konusu veriler teslim edilmis-
tir. Haziran 2009 itibari ile 81 ilde siniflandirma ¢alismas: bitiril-
mis ve sonuglar: komisyona iletilmistir. Et ve et tirtinlerine ilig-
kin veriler asagidadir.

i uzun vadeli uyumsuz)

Kisa Vadeli Uyumsuzluk: Eksikliklerini 2 yila kadar tamamlayabilecek olan igletmeler.

Uzun Vadeli Uyumsuzluk: Eksikliklerini 2 yildan fazla siirede tamamlayabilecek olan igletmeler. (Uyumlu hale gelemeyecek olan igletmeler

de bu kategoridedir.)

Kalkinma Plani ve uyum calismalari kapsaminda 2009 yili icerisinde ve sonrasinda yapilmasi planlanan calismalar;
Hayvan Saghigi alaninda Kisa Vadede yapilmasi planlanan calismalar (1-2 yil icerisinde)
Trakya bolgesi Diinya Hayvan Saghg: Teskilat1 tarafindan, asilama yoluyla sap hastaligindan ari bolge olarak tanmmast icin gerekli 6nlem

lerin alinmast” kapsamindadir. Sap Hastaliginn Kontrol Onlemlerine iliskin Yénetmeligin 2009 yili icerisinde cikarilmas: planlanmaktadir.
& 9 g yih 1¢ P

Smirlarimiz i¢inde enzootik sigir Idykozunun kontrolii ve eradikasyonu ile resmi olarak enzootik sigir 16ykozundan arilik statiisiintin kaza

nilmast i¢in uygulanacak 6nlemlerin tanimlanmasi i¢in Enzootik Sigir Léykozunun Kontrolii Igin Alinmasi Gerekli Onlemleri Belirleyen Y6

netmeligin 2009 y1h igerisinde ¢ikarilmasi planlanmaktad:

Mavi dil hastalig1 ile miicadele ve bu hastaligin yok edilmesine yonelik kontrol kurallarmnin ve 6nlemlerin belirlenmesi yonelik olarak yine

2009 yili igerisinde Mavi Dil Hastaligmin Kontrolii ve Eradikasyonu icin Spesifik Hiikiimleri Belirleyen Yonetmeligin ¢ikarilmas: planlanmak

tadur.
Sigir vebasi, koyun ve k

ebas1, domuzlarin vezikiiler hastaligi, gey:

iklerin epizootik hemorajik hastalig1, koyun ve keci cicegi, vezikiiler

stomatit, yumrulu deri hastalig1 ve Rift vadisi hummasi ¢ikisinda alinacak 6nlemlerin belirlenmesi i¢in 2009 yil igerisinde bir yénetmelik

¢ikarilmasi planlanmaktadir.

Bildirimi zorunlu hayvan hastaliklarinn bildiriminde uyulmas: gereken kurallarm belirlenmesi i¢in 2009 y1il1 igerisinde yonetmelik ¢ikarilma

s1 planlanmaktadir.

Afrika At Vebasi ile miicadeleye iliskin kontrol kurallarmnin ve 6nlemlerin ortaya konmasi igin, Tiirkiye Cumhuriyeti sinirlart i¢inde Afrika

Domuz Hummast ile miicadele etmede uygulanacak énlemlerin tanimlanmasi igin ve yine Tiirkiye Cumhuriyeti sinirlar1 igcinde Klasik Do

muz Hummasi ile miicadele etmede uygulanacak 6nlemlerin tanimlanmasi igin ayr1 ayr1 yonetmelikler ¢ikarilmasi planlanmaktadir.

2008 AB yardim programi kapsaminda “Koyun ve Kegilerin Kimliklendirilmesi ve Kayit Edilmesi ve PPR hastaliginin kontrol edilmesi” isim

li projenin yapilmasina karar verilmis ve konuyla ilgili olarak hazirlanan ihale belgeleri Merkez Ihale ve Finansman Birimine iletilmistir.
Gida Giivenligi alaninda Kisa Vadede Yapilmasi Planlanan Calismalar
e Gida, yem ve veterinerlik konularinda AB gereklilikleriyle uyumlu ve AB miiktesebatinin

tam olarak aktarilmasina olanak saglayacak bir cerceve kanunun kabul edilecektir.

¢ Tiim tarmmsal gida isletmelerinin AB miiktesebatina dayah sekilde siniflandirilmasi ve bu isletmelerin iyilestirilmesine yonelik Ulusal bir

Program hazirlanacaktir.

Gida Giivenligi alaninda Orta Vadede Yapilmasi Planlanan Calismalar (3-4 yil icerisinde)

o Ozellikle referans laboratuarlar, kalint1 testleri (kontrol planlar1 dahil) ve numune prosediirlerine iliskin olmak iizere, gida giivenligi, hayvan

ve bitki saglig1 alanlarmda laboratuar ve kontrol kapasiteleri gelistirilecektir.
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Adnan Yildiz

Tum Sut Et ve Damizlik Sigir
Yetistiricileri Dernegi (TUSEDAD)
Yonetim Kurulu Bagkani

“Tiirkiye'de siit sigirciligr anlamindaki ¢ift-
liklerin sayist 2000-2008 yillar: arasinda
hizla artti. AB ve ABD'deki ¢iftlikleri bile
ozendirecek kadar modern, son teknolojiyi
kullanan, kaliteli siit iireten, verimli islet-
meler kuruldu. Dernegimiz TUSEDAD bu
isletmelerin igtiraki ile kuruldu. Uyelerimiz
arastnda 50 bagtan 10 bin bas hayvan kapa-
sitesine sahip biiyiikliikte isletmeler var.

Adnan Yaldiz

TUSEDAD (Milk, Meat and Cattle Breeders Association)
Chairman of The Board of Directors

The main problem of our country concerning milk cow breeding is
the small family farming with 1-4 cows per holding, lacking tech-
nology and equipments. These holdings must be supported by the
state aids as they are important parts of our social structure.
However, there is still a wrong approach in supporting the farm-
ers, such as delivering 2 pregnant cows per family.

Ulkemiz hayvanlarinin ari siiriilerden olusmamasi nasil bir so-
run tegkil ediyor? Bunun gida giivenligine yansimasi nasildir?
Ulkemiz hayvanlarmin ari siiriilerden olusmasmmn gida giivenli-
gine etkileri ¢ok 6nemlidir. Ulkemizdeki hayvanlarda Tiiberkii-
loz ve Brucella gibi zoonoz hastaliklar mevcuttur. Maalesef son
yillarda bahsettigimiz bu iki hastaligin insanlarimizda goriilme
siklig1 artis gostermistir. Bunun sebebi, denetimsiz kagak kesim-
lerle etin satisa sunulmast ve bir tiirlii 6niine gegemedigimiz so-
kak stit¢iiligii mekanizmasiyla sagliksiz siitlerin ve siit tirtinleri-
nin agikta satitlmasidir.

Avri siiriilerin 6zendirilmesi icin yapilmasi gerekenleri 6zetler
misiniz?

Ari siiriilerin 6zendirilmesi icin; buglinkii yasaya gore devlet
eliyle iilkemizdeki tiim hayvanlarin taramadan gegirilerek hasta-
Iik tespit edilenlerin kesilmesi ve tazminatlarmin édenmesi sart-
tir. Tabi ki bu ¢ok biiyiik bir finansman gerektirmektedir. Ancak
bir pilot bolge secilerek, 6zellikle bogazlar nedeniyle denetlen-
mesi daha kolay olacag1 icin, Avrupa kismmdan yani Trakya bol-
gesinden baglanarak;

Tarama yapilmasi,

Hastalik tespit edilen hayvanlarin kesilmesi ve kavurma yapila-
rak askeriye ve gida yardimu gibi projelerle tiiketilmesi,

Bu bolgeye hayvan giris ¢ikislarinin kesinlikle yasaklanmasi (Bo-
gazlardan gecis kolay denetlenebilir)

Kesilen hayvanlar yerine tazminat para 6denmemesi, gebe diive
verilmesi, boylece siit ve et tiretiminde diisiisiin engellenmesi ve
iireticinin magduriyetinin 6nlenmesinin saglanmasi,

Tiim TIGEM ciftliklerinin devlet {iretme ciftlikleri olarak diizen-
lenerek buralarda sadece gebe diive yetistirilmesi ve bu damizlik
diivelerin tazminat olarak kesilen hayvanlarin yerine verilmesi,
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Bu ari bolgenin ayni yag lekesi gibi yavas yavas yayilarak tiim til-
keyi kapsayacak sekilde genisletilmesinin planlanmas,

Devletin bu caligmalar1 yaparken biiyiik isletmelerin de kendi
hayvanlarini temizlemeleri icin yasak olan antijenlerin ticretsiz
dagitilmasi,

Arilik pirimi olarak bu yil ¢ikartilan hayvan basina destekleme-
nin yani sira her bir litre siit igin ilave tesvik pirimi verilerek ari-
ligin fark yaratmasi ve 6zendirilmesi saglanmalidir.

Tiirkiye'de hangi zoonoz hastaliklar gida giivenligini tehdit
ediyor, bundan korunabilmek i¢in ¢6ziim &nerileriniz nelerdir?
Brucella ve Tiiberkiiloz hastaliklar1 tehdit etmektedir. En ¢ok ka-
yit digi iiretilen, merdiven alt1 tabir ettiimiz mandiralarmn kapa-
tilmasi, sokak siitgiiliigiiniin kesinlikle yasaklanmasi gerekmek-
tedir. Sadece Istanbul’da giinde 500 ton sokak siitii satilmaktadar.
Pazarda-agikta siit tirtinlerinin satisinin yasaklanmasi, kagak ke-
simin ontine gegilmesi, tiiketiciyi bilinglendirici reklam, tanitim,
bilgilendirme faaliyetlerinin yiiriitiilmesi zorunludur.

Dogu ve Giineydogu sinirindan giren kagak etlerin yarattigi
gida giivenligi riskleri nelerdir? Bunun engellenmesi icin ne
yapilmalidir?

Kagak et ve canl hayvan girisinin Tarim Bakanlgy, Icisleri Ba-
kanlig1 ve askeriye ile ortak bir ¢alisma yapilarak kesinlikle onii-
ne gegilmesi gerekmektedir.

Koyun, kegi tiretiminin dusiikliigi et tretimini nasil etkilemek-
tedir?

Koyun kegi iireticileri son 5 yilda o kadar ¢ok ezildi ki, artik hay-
van bakamaz duruma geldiler. Kiigiikbag hayvan sayisi ¢ok azal-
di. Gegen yil 7,3 TL olan koyun eti karkas fiyat1 bu yil 16-17
TL/Kg oldu. Bu hayvan popiilasyonunun azalmasindan kaynak-
land1. Ayrica Irak-Suriye-Misir’a su anda 20 TL/Kg fiyatla yasak
olmasina ragmen kiiciikbas hayvan ihrag edilmistir.

Gida giivenligi agisindan Tiirkiye'deki hayvan ciftliklerinin Av-
rupa'daki esdegerleriyle karsilastirdigimizda, ulkemizin du-
rum degerlendirmesini yapar misiniz?

Tirkiye'de siit sigiralifn anlamindaki ciftliklerin  sayis1
2000-2008 yillar1 arasinda hizla artti. AB ve ABD’deki ciftlikleri
bile 6zendirecek kadar modern, son teknolojiyi kullanan, kaliteli
siit lireten, verimli isletmeler kuruldu. Dernegimiz TUSEDAD bu
isletmelerin igtiraki ile kuruldu. Uyelerimiz arasinda 50 bastan 10
bin bas hayvan kapasitesine sahip biiytikliikte isletmeler var. An-
cak iilke genelinde bu tarz igletmelerin sayis1 maalesef % 2 ile s1-
nirhdir.

Ulkemizin temel problemi, bilgi-teknoloji-donanim eksikligi
olan, siit sigirciiginin “Dam Hayvanciligy” tabir ettigimiz 1-4
bastan olusan, aile isletmelerinden meydana gelmesidir. Bu tarz
isletmelerin yok sayilmasi sosyal agidan miimkiin olmadig igin,
devlet destegi ile bu isletmelerin birlestirilmesi cihetine gidilme-
lidir. Ancak bugiinkii uygulamada hala her aileye 2 gebe diive
verilmesi gibi bir yanhs uygulama siirdiiriilmeye devam etmek-

tedir.



Dr. Ahmet Yiicesan

Veteriner Hekim

ETBIR (Et Ureticileri Birligi)

“AB iilkelerine gore; tilkemizin niifus ve yii-
zolgiimii bakumindan biiyiik bir iilke olmast,
sicak iklim kusaginda yer almas: ve kiiiik bir-
cok isletmenin varligi nedeni ile gida hijyen
kontrolleri ve gida grivenligi sisteminin yete-
rince ¢alismamasina neden olmaktadir. Ra-
kamsal olarak baktigimizda 28 bin civarmda
gida igletmesinin varligt soz konusuyken,
bunlarim 18.500 civarindaki igletmenin Tarim
ve Koyisleri Bakanhgi tarafindan rastlanmig
olmast tehlikeyi daha net ifade etmektedir.”

Et ve Et Uriinlerinde gida giivenligi konusunda en sik karsilas-
tginiz sorunlar nelerdir? Bu sorunlarin ¢dziimii ile ilgili ETBIR
olarak hangi calismalara imza atiyorsunuz?

En 6nemli besin kaynagimiz olan et ve et {iriinleri; genel gidalar
iginde tehlike olusturma risk oraninin daha hassas oldugunu bil-
mekteyiz. Et tiriinlerindeki gida giivenligi, hayvansal yemlerden
baglay1p soframiza kadar uzanan zincirde; zararl fiziksel, kimya-
sal ve biyolojik etkenlerden koruma yollarini olusturmaktadir.

AB komisyonu tarafindan 12.01.2000 tarihinde “Genel Gida Gii-
venligi Kurallar1” ad1 altinda gidalarin iiretimi, tiiketimi, ticareti
ve tiiketicilerin korunmasi amaci ile Beyaz Kitap adli kurallar
olusturulmus, akabinde 28.01.2002 tarihinde EFSA 178/2002 EC
sayili tliziiglint ve “Gida Kanununun Genel Prensipleri”ni orta-
ya koyan karar uygulamaya baglatilmistir.

AB'nin bu siiregte “Gida giivenligi yonetim sistemleri” olarak
adlandirilan bir takim kurallary, iyi tiretim uygulamalari, iyi hij-
yen uygulamalari, iyi laboratuar uygulamalari, tehlike 6nleyici
ve kritik kontrol noktalar1 adlarindaki uygulamalar uluslararasi
alanlarda kabul gormiistiir. Avrupa’nin 6zellikle AB tiye tilkele-
rinin gida giivenligi konusunda olusturduklar: standartlar; yiik-
sek gida standardi olarak belirlendiginden bu bolgedeki gidala-
rm giivenli olacag kanaati hasil olmustur. Ulkemiz agisindan
hayvansal gidalarda zoonoz hastaliklar toplum saghigini hala
tehdit etmektedir. Bu hususta istatistiki bilgilere baktigimizdaki
2006 yilinda 10.790 Brucella, 2561 Salmonella, 1831 Leishmonia-
sis, 272 Anthrax, 126 Tlaremix, 16 E.Coli 0157 adet vakalar tespit
edilmis ve 27 adet Kanamali Kirim Kongo, 4 adet Kus gribi ve 1
adet Kuduz vakasi 6liimle sonuglanmistir. Zeoteknik hastalikla-
rmn kontrol altina alinamamasi, 6zellikle veteriner halk saghigi ko-
nusunda yeterince alt yapmin olmamast ve gida tiretim zincirin-
deki kontrol eksikliginden kaynaklanmaktadir.

Ozellikle AB iilkelerine gore; iilkemiz niifus ve yiizolgiimii baki-
mundan biiyiik bir iilke olmasi, sicak iklim kusaginda yer almasi
ve kiigiik bir¢ok isletmenin varlig1 nedeni ile gida hijyen kontrol-
leri ve gida giivenligi sisteminin yeterince calismamasina neden
olmaktadir. Rakamsal olarak baktigimizda 28 bin civarinda gida
isletmesinin varlig1 s6z konusuyken bunlarin 18.500 civarmdaki
isletmenin Tarmm ve Koyisleri Bakanlig1 tarafindan rastlanmus ol-
mast tehlikeyi da net ifade etmektedir. 178/2002 sayili kanuna
gore AB Gida Kanunu'nun yénetmeligi ile nitelik kazanmis olan

Dr. Ahmet Yiicesan

Veterinary Surgeon

ETBIR (Meat Producers Union)

“Turkey is a big and populous country compared to EU Member
States. It is located in the warm climate region and has several
small scale food establishments. All these factors make it difficult to
carry out proper hygiene controls and establish well functioning
food safety systems. When we look at the figures, there are approx-
imately 28 thousand food establishments, only 18.500 of them were
visited by the Ministry of Agriculture and Rural Affairs. This
indicates how big the problem is.”

gida giivenligi May1s-2004 tarih ve 5179 sayil1 “Gidalarin Uretimi
Tiiketimi ve Denetlenmesi”ne dair kanun hiikmiinde kararname
degistirilerek kabulii ile {ilkemizde gida giivenligi zorunlu hale
gelmistir. Bu kanunun genel olarak AB kontrollerine uygun ol-
dugu goriilmekte olup drnek uygulamalarda yetersizligi bulun-
maktadir.

Mezbaha ve kombinelerde saglhikli ortam ve kesim sartlarin tes-
vik amagh calisacak veteriner hekimlerin desteklenmesine dair
uygulama tebligi 25.05.2005 tarihinde ¢ikarilmis ve ruhsatlandi-
rilmus biiytikbas, kiigiikbas ve kanatli hayvan mezbaha ve kom-
binelerde canli hayvan ve hayvansal iiriinlerin daha dogru bir se-
kilde muayenelerinin yapilmasi ve hijyen kontrolleri icin de tire-
timlerinin saglanarak insan ve hayvan saghg ile gida giivenligi
tesis edilmesi amaclanmigtir. Ancak diger yasalarm uygulama
eksiligi gibi bu teblig de uygulanmamugtir.

Her tiirlii etin temin edildigi mezbahanelerdeki bu denetim ek-
sikligi gida giivenligi zincirinin ilk halkasinda zedelenmelere yol
agmaktadir. Kombine ve mezbahalarda ¢alisan hekimler ¢alisma
ortaminin zafiyetiyle bircok eksiklige miidahale edemiyorken,
resmi kontrol ad1ile gorev yapacak T.K.B'na bagh hekimler daha
radikal ve yaptiric1 uygulamalar yapabilmekte, maalesef bu sis-
tem bir sekilde ¢alismamaktadir.

5179 Sayih Gida Yasasi ve 3285 sayili Hayvan Saglk Zabitasi
Kanunu sizce yeterli mi? Gida glivenligi agisindan bu kanunda-
ki eksiklikler, aksakliklar nelerdir?

Etbir'in kurulus amacy; et iiretimi yapan sanayici, tiiccar, araci ile
ekonomik igbirligi olusturmak ve tiiketime sunulan etlerin asga-
ri teknik ve hijyenik sartlarda tiretimlerini saglamaktir. Gida gii-
venligi kanununda, kendi tiyelerini disipline edebilmek yeterli
olsa dahi tiim iilke genelinde faaliyet gosteren iireticilere ulasma-
nin miimkiin olmayacag1 kesindir. Ancak Etbir her donemde G1-
da gtivenligi konusunda resmi otoriteye her tiirlii yardimu yap-
makta olup, sektordeki gelismeleri siirekli T.K.B'na sunmaktadur.
5179 sayili Gida Yasas1 ve 3285 sayili Hayvan Saglik Zabita Ka-
nunu’nun referans ag1 AB Konsey kararina yakin olsa dahi yete-
rince agiklayic1 ve kapsamli olmayip ayni zamanda uygulamada
bircok kriter goz ardi edilmistir.

Gida Yasasi'nin tanimlar kisminda “karkas” ifadesinin “sogutul-
mus yada sogutulmas: gerekmektedir” ifadesi zorunlulugu geti-
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rilmediginden tesislerde kesilen hayvanlarin sogutulmadan sev-
kine miisaade edilmektedir. Yine mezbaha siniflandirilmasinda,
tesisin sahip oldugu teknik kosullarini da iceren bir kisim siif-
landirma yapilmistir. Bu smiflandirmanin kapasitenin disinda ol-
mas1 gerekmektedir.

Kacak et ve kayit disi et liretimi gida giivenligini nasil etkili-
yor? Bu konudaki ¢alismalarinizdan bahseder misiniz?

Kacak et ve kayit dis1 et genel anlamiyla kontrol edilmemis et an-
lamma gelmektedir. Ulke genellinde kagak et, komsu iilkelerin
sinirlarindan gegirilerek, iilkemizde kesilip pazara siiriilen eti
kastetmektedir. Bu sekilde kayitdigilik saglandig: gibi iilke i¢inde
bir¢ok il ve ilgede ruhsatsiz mezbahanelerde kesim yapilmasi da
kayitdisiliktir. Diger bir taraftan her yil iilkemizde kurbanlikla-
rin, bircok aile tarafindan katledildigi gercegi vardir. Maalesef,
insan sagliginin hige sayildig1 uygulamalara kars: koyamiyoruz.
Bilingsiz ve bilgisiz aileler bahgelerinde, bodrumlarinda binlerce
hayvamn dini kurallar gigneyerek, iilkemizin ekonomisine ve in-
san saghgina zarar verecek sekilde kesmekte ve bu goriintii ile
her yil kars1 karstya kalmaktay1z.

Etbir bu konuyu ele alip toplu kesim gekline getirilmesini temine
calismaktadir. Bu konuda bir¢ok kez Bakanliginin yetkili birimle-
rine ve yerel yonetim yetkililerine toplu kesim yapilmas: konu-
sunda telkinler ve tavsiyeler yapilmistir. 500 bin biiyiik bas ve 3
milyon 500 bin kiiglikbas kesildigini diistiniirsek, bir kurban bay-
raminda ayn sayida derinin ve ayni sayida sakatat parcalarinin
imha yada imhaya yakin islem gordiigii; insan saglig, cevre sag-
181, hatta hayvan saghigi agisindan ve ekonomik kayiplar: oldu-
gunu goz Oniine alirsak Etbir'in ne kadar 6nemli bir konuya dik-
kat cekmeye calistigini gorebiliriz.

Tiiketiciler et alirken gida giivenligi acisindan nelere dikkat et-
melidir? Neleri sorgulamalidir?

Tiiketici, et ve et mamulleri konusunda kalite ve saglik kriterleri-
nin neler olabilecegi bilgisine sahip degil. Cok karmasik bir yap1-
ya sahip olan et {iriinlerinin segiminde, tiiketici 6ncelikli giiven-
digi markay1 tercih etmelidir.

Giivenilir ve bilinen markalarin, gida giivenligi konusunda daha
hassas davrandiklar: bilinmektedir. Bunun yaninda taze kirmizi
etlerin segiminde; satis yerlerinin temizlik ve hijyen kurallarmma
uygun olmasi, 6zellikle hazirlik boliimiinde gorev yapan perso-
nelin isyeri kiyafeti, kullanilan alet ve malzemenin gidayla temas
edebilir materyalden yapilmis olmasi, elemanlarin siirekli bone
ve eldiven kullanmas: igyeri hijyeni ve dolayist ile gida {irtinii-
niin giivenligi acisindan énemlidir.

Taze et parcalama izni olmayan satis yerlerinden ziyade, 6zellik-
le soguk zinciri kirmadan pargalama yapan iiretim ve satis yerle-
rinden alinmahdir. Paketlenmis taze kirmizi et tirtinlerinin satin
alinacagi durumlarda, iiretim ve son tiiketim tarihine dikkat edil-
mesi gerekmektedir. Genelde bu tiir iiriinlerde dayanma siiresi
1- 2 hafta gibi kisa bir siiredir ve bu siirelerin agiminda mikrobi-
yolojik bozulma gozle goriinmeyecek derecede olusmaya basla-
mis olabilmektedir. Modifiye atmosfer ile paketlenmis etlerde

Gida Giivenligi 2009-3

parga etlere gore 6zellikle kiymalarin satis reyonlarindaki dayan-
ma siireleri ok daha kisadir. Ozellikle kiyma alimirken; etin kiy-
ma makinesinin helezonlar arasindan ¢ok kiigiik parcalara ayri-
larak ayni zamanda 1smarak gectigi, etin ylizey alani arttigy ve
1sind1gy icin bozulabilme riski arttig1 ve siiresi kisaldigi dikkate
alinmalidir. Et kiyma haline getirilir getirilmez zaman kaybetme-
den paketlemeye alinir. Bu asamada tiretim, paketleme, sevkiyat
ve hatta satis yerlerindeki ortam soguklugu yeterli diizeyde ol-
mahdir. Uretim, sevkiyat ve satis yerlerinde soguk zincirin kiril-
maya baslamasj, tiriinleri son kullanma tarihine kadar dayanma
stiresini kisaltir ve iiriinde son kullanma tarihinden 6nce bozul-
malara sebebiyet verir. Kisaca tiiketici paket icerisinde bulunan
ozellikle kiyma ve diger parga etlerin parlak pembe renkli olma-
sma dikkat etmeli, mat ve griye yakin etler eski veya tarihi geg-
mis olabilecegi icin paketlerden uzak durmalidir.

Sarkiiteri tiriinlerinde; giivenli gida alabilmek tiiketici agisindan
sart1 yine ilk olarak bildigi ve giivendigi markanin disindakileri
satin almamaktir. Sarkiiteri tiriinleri icerisinde sucuklar uygun
nem ve yumusaklikta olmaly, iizerine basildiginda tekrar eski ha-
lini almalidir. Sucuklarin ¢ok nemli, yas, ¢ok yumusak kivamda
olmasi istenmeyen mikroorganizmalarin tiremesi igin de uygun
ortam saglayacagi igin tiiketici tarafindan dikkat edilmelidir. Cok
kuru sertlesmis sucuklar tizerinde lekeler de olusmusgsa bu tirii-
niin eski oldugunu gosterir.

Et ithalati, ne gibi gida giivenligi riski tasiyabilir?

Gida giivenligi konusunda, 6zellikle iilkemizin et ithalatin1 yap-
mis oldugu AB iilkelerinde BSE riski oldukga tedirgin edicidir.
Mikrobiyolojik bircok etkene kars: bagarili olmus ve gida giiven-
ligi konusunda giivenli bolge olarak kendini ortaya koyan AB {il-
keleri maalesef deli dana hastaliginda yeterince basarili olama-
mis ve glinlimiiz diinyasinda bu risk siirekli giindemde kalmis-
tir.

Ithalatin diger bir sakincali noktast da ithalatin yapildig: iilke, it-
halatg iilkenin gida giivenilirligini risk altina sokabilecegidir. Biz
ithal et denildiginde AB iilkelerinden alinacak etleri anliyoruz.
Ancak denetim ve uygulama eksikligi yiiziinden Asya iilkelerin-
den de mensei almus iiriinler iilkemize girebilmektedir. Hayvan
hastaliklar1 konusunda yeterince problemi olan iilkemizin, boyle
bir uygulama karsisinda degisik hastaliklarla miicadele etmek
zorunda da kalabilecegi gz ard1 edilmemesi gereken 6nemli di-
ger bir sorundur.

Et ve et iriinlerinden kaynaklanabilecek mikrobiyolojik riskle-
rin temelinde yatan hijyenik kesim ve tiretim kosullarinin sag-
lanmasi icin uygulanmasi gereken HACCP sistemi, et liretimin-
de gerektigi sekilde uygulanabiliyor mu? Neden?

Maalesef yeterince uygulandigini sdyleyemeyiz. Sektoriin kendi-
ni toparlayabilmesi i¢in ekonomik olarak giiglii olmasi gerekir.
Ureticiler, ithalatin her déneminde zarar gérmekte ve gii¢ kay-
betmektedir. Ekonomik giicli olmayan {iretici canli hayvanlara
ne beslenme doneminde, ne de yeterince saglikli olmalari i¢in ko-
ruyucu imkanlar saglayabilir. Yine maddi imkansizliklar nedeni
ile kesim ve tiretim sartlarinin iyilestirilmesi igin yatirim yapa-



maz.Bilgi eksikligi, alt yap: eksikligi ve zayif ekonomiyle bir ara-
ya gelince uluslararas: kabul gérmiis Gida Kontrol Sistemleri'nin
calismasini miimkiin kilmamaktadir. Su ana kadar tilke genelin-
de kurulmus 4 ya da 5 kirmiz et tesislerinin disindaki, ytizlerce
kurulus ve cahisir halde, devam eden, hatta iilkenin sigir kesim
kapasitesinin en yiiksek oldugu mezbahalarda bile ¢ok biiyiik
eksiklikler var olabilmektedir.

Resmi otoritenin bu konuda denetimleri yapmamasi, yetkili ko-
nularda egitim calismalarinin yetersiz olmasi ve araci kurumla-
rmn yetersiz yonlendirmeleri mezbahalarimizin iptidai sartlarda
calismasina sebep olmaktadir. AB Konsey kararlar1 dogrultusun-
da bizlerin de uymasi gereken, mezbahalarda resmi kontrolorle-
rin gérev yapmasi gerekmektedir. Bu konuda yeterli denetimi
yapamayan devlet, HACCP uygulamasini saglayamamaktadir.

Gida giivenligi agisindan Tiirkiye'deki et isleme tesislerinin
Avrupa’daki esdegerleri ile kiyaslamasini yapar misiniz?

Ulkemizde devletin gorevi, vatandagm her tiirlii isini kolaylagtir-
mak ve hazine kaynaklarini vatandasimm refahi igin harcamak

Prof. Dr. Aydin Oztan
Aksaray Universitesi Ogretim Uyesi
ve GGD Danisma Kurulu Uyesi

“Et ve et iiriinleri gida giivenligi acisindan
her zaman sorun olmustur. Hayvancilikta
saglik sorunlart hala ¢oziimlenememistir.
Hayvandan insana gecen hastaliklar iilkem-
izde yaygin olarak goriilmektedir. Bugiin
Avrupa iilkelerinde artik goriilmeyen cogu
hastalik tilkemizde hayvanciliga darbe vuran
salginlar halindedir.”

Prof. Aydin Oztan

Aksaray University — Member of Advisory Board of Food
Safety Association

Legal requirements are laid down for slaughterhouses and cutting
plants. This legislative process started in 1990s and completed within
the framework of EU alignment process, but could not be implement-
ed. Although the legal requirements are in place, only 20% of the beef
production is performed in combined establishments applying hygien-
ic and modern techniques, while the rest is produced mainly in munic-
ipality slaughterhouses which do not comply with health and safety
requirements.

Et ve et iiretiminde gida giivenliginin saglanmasi acisindan bi-
limsel arenada son dénemlerde yiiriitiilen yeni calismalardan
bahseder misiniz?

Et ve et iirlinleri gida giivenligi agisindan bilimsel arenada giinii-
miizde yapilan ¢alismalar yurt icinde ve yurt disinda farkli amag-
I ve farkli hedeflere dogrudur. Yurt disinda gida giivenligi de-
nince akla gelen ilk konu ISO 22000 standardimnin kayitsiz sartsiz
uygulanmasidir. Standart tretimin smurlarini ¢izmis, {ireticiyi
serbest birakmugtir. Nedir bu smurlar: Operasyonel On Kosul
Programlar1’nin hazirlanmasi, izlenebilirlik Sistemi olusturulma-
s1, Geri Cagirma gibi 6zel sinirlar. Nereden ¢ikmustir bu standart.

olarak gormektir. Diger milletlerde ise her seyi devletten bekle-
me aligkanlig1 yoktur. Bu yiizden iilkemizde her mezbaha iste-
yen ile, ilgeye hatta kdylere mezbaha yaptirilmistir. Vatandas isi-
ni rahat gormesi igin devlet zor imkanlarla yerlesim yerlerine ya-
kin mezbahalar kurmus ve kurulan ytizlerce mezbaha kontrol al-
tina alinamamistir. Giliniimiizde bu konuya en iyi 6rnek Afyon
ilinde bulunan gereginden fazla ve higbir altyapiya sahip olma-
yan mezbahalardir. AB {iye tilkelerinde ise mezbaha sayilar1 ol-
dukea az, kurulumu ise zordur. Ancak bu mevcut mezbahalarin
kapasiteleri, alt yapilari, hijyen kurallar1 konu hakkinda egitilmis
personeli gerektigi sekilde mevcuttur. Bu ylizden bu mezbahala-
rin denetim ve gézlemleri ¢ok rahattir.

Gida Giivenligi Mevzuati'na yonelik degisiklik calismalari yapi-
liyor, sizin Etbir olarak bu mevzuat degisikliklerine yénelik g&-
riis ve elestirileriniz nelerdir?

Etbir, Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nin kirmizi et konusunda go-
riis aldig1 ve toplant1 davetinde bulundugu bir sivil toplum orgii-
tiidiir. Konusu ile ilgili yasal taslaklar1 Etbir yonetimi, alakali ku-
ruslarda goriislip bakanliga goriis sunmaktadir.

“ISO 9000 Kalite Yonetim Sistemi/Genel Bilgilendirme” standar-
d1 tiim sanayide uygulanmaktaydi. ABD'nin uzay calismalari si1-
rasinda gelistirilen HACCP sistemi igin Avrupa bir standart ge-
listirdi. “ISO 13000 Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar:
(HACCP) Yonetim Sistemi”. Bakild: ki gida sanayi icin bu iki
standart ¢ok iyi sonuglar veriyor. O zaman neden birlestirilme-
sin? 9000 + 13000 = 22000. Iste size “ISO 22000 Gida Giivenligi
Yonetim Sistemleri Standardi - Gida Zincirindeki Tiim Kurulus-
lar Icin Sartlar” ortaya gikt. Dort yildir uygulana gelen bu stan-
dart et ve et iirlinlerinde gida giivenliginin saglanmasi konusun-
da gozle goriiliir ilerlemeler kaydedecektir.

Et ve et Uretiminde lilkemizde en sik gézlenen gida giivenligi
riskleri ve problemleri nelerdir? Bu sorunlarin giderilmesi icin
neler yapilmalidir?

Et ve et iirlinleri gida giivenligi acisindan her zaman sorun ol-
mustur. Hayvanalikta saglik sorunlar1 hala ¢6ziimlenememistir.
Hayvandan insana gegen hastaliklar iilkemizde yaygin olarak
goriilmektedir. Bugiin Avrupa tilkelerinde artik goriilmeyen go-
gu hastalik iilkemizde hayvanciliga darbe vuran salgmlar halin-
dedir. Mezbahalar ve kesimevleri i¢in gerekli yasal diizenleme-
ler yapilmustir. 1990'l yillarda baslayan yasalasma hareketi Av-
rupa Birligi direktifleri cercevesinde tamamlanmuis ve rafa kaldi-
rilmustir. Gerekli yonetmeliklere karsin iiretilen toplam sigir eti-
nin % 20’si hijyen ve modern tekniklerin uygulandigi kombina-
larda, geri kalani ise cogu belediyelere bagli ve gerekli saglik ko-
sullarinin saglanamadigi mezbahalarda tiretilmektedir. Diger bir
deyisle her bes hayvandan ancak biri Avrupa Birligi standartlari-
na uygun yerlerde, gerisi ise saglikli olmayan, hatta saghga za-
rarli olabilecek yerlerde kesilmektedir. Hicbir sistemde iiretici
sektor ayni zamanda denetleyici gorevi tistlenmemistir. Ulke-
mizdeki devletgilik anlayis1 ve 19201i yillardan kalma belediyeci-
lik politikalari, denetleyiciyi iiretici ve lireticiyi denetci yapmustir.
Et iirlinleri konusunda da farkli bir goriis ortaya koymak olasi
degildir. Bir tarafta diinya standartlarina uygun iiretim yapan ve
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kendini her giin gelistiren, yenileyen bir et sanayisi, diger tarafta
hala merdiven alt1 tiretim yapan, daha dogrusu merdiven altinda
iiretim yapmasina goz yumulan adsiz, markasiz faaliyetler. Kanit
mu istiyorsunuz. Hala 3-5 liradan satilan sucuk. Benzer celigki ta-
mamen Ozel sektdre birakilan yem sanayisinde goriilmemekte-
dir. Serbest piyasa kosullarinda ¢alisan sektdr ekonominin genel
kurallariyla kendi kendini yonetmektedir.

Yukarida anlatilmaya calistlan durum gida giivenligi agisindan
tehlikeli olarak goriilmektedir. Risk her zaman vardir.
Problemin ¢éziimlenmesi i¢in dncelikle tiim hayvanclik faaliyet-
leri kayit altma almmali, bilim ne diyorsa o yapilmalidir. Ulkemi-
zin yasal diizenlemelerde bir eksigi oldugunu sdylemek olanak-
sizdir. Aksine fazlasi bile vardir. Eksik olan uygulamadir. Hay-
vansal tiretim bilingli ¢ift¢inin tiretim yaptig1 bir sektor haline ge-
tirilmeli, tim hayvanlar tek tek kayit altina alinmali, gida giiven-
liginin ciftlikten baslamasi ve sofraya kadar kesintisiz gelmesi
saglanmalidir. Bu konuda Bakanliga cok is diismemektedir. Ba-
kanlik sadece karar almali ve hayvanciligi yem sanayisinde oldu-
gu gibi serbest birakmali, dogru gelismesi icin destek vermeli, ge-
rekli denetimleri yapmalidar.

Gida Giivenligi mevzuatina yénelik degisiklik calismalari yapi-
liyor, sizin bu mevzuat degisikliklerine yonelik goriis ve elesti-
rileriniz nelerdir?

Ulkemiz 60 y1l siireyle “Gida Yasast” olmayan bir iilke olarak y-
netilmistir. Basta tilkemizin ilk Gida Isleri Genel Miidiirii Dr.
Mehmet Aydin ve ¢alisma arkadaglar1 olmak tizere, Prof. Dr. Tu-
nay Durgun ve arkadaglarina, bagindan ve 6zellikle 1995 yilin-
dan bu yana yeni yasa calismalarina katilmig olan ve degerli kat-
kilar1 bulunan herkese tesekkiirii borg bilirim.

1995 yilinda AB uyum paketi icinde yer alan 560 sayili Kanun
Hiikmiinde Kararname ve arkasindan 2004 yilinda gikartilan
5179 sayil Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair
Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkin-
da Kanun “Gida Yasas1” yerine ikame edilir mevzuat olarak bize
dayatilmigtir. Ancak bu yasal gelismeler gida sanayisinde gerek-
li kabulii gérememis, gerektigi gibi benimsenmemistir. Yeni ya-
sal diizenlemelerin ortaya koydugu tek gercek, gida iiretimini
meslek olarak se¢mis bir tarafta Gida Mithendisleri, Ziraat Mii-
hendisleri ve Kimya Miihendisleri ile diger tarafta Veterinerler
arasinda meslek kavgasinin baglatilmasi ve yasanin Tarim Ba-
kanligina gorev vermesine karsin menfaatleri zedelenen beledi-
yelerin pastadan pay alma ugragidir. Oziine bakildiginda 2004
yilinda ¢ikartilan yasa gida sanayisini tiiketici lehine denetleyici
ve haksiz rekabeti 6nleyici niteliktedir. Ancak uygulamada gorii-
len bosluklar “merdiven alt1” {iretimi 6nleyememis, ancak mev-
cut isletmelerin yaris1 kayit altina alinabilmistir.

5179 Sayih Yasanin getirdikleri ve gotiirdiikleri;

Yeni yasanin getirdikleri bir elin bes parmagi kadardir. En 6nem-
li getiri, gida konusundaki her tiirlii tasarrufun Tarim ve Koyis-
leri Bakanligi'nda tek elde toplanmasidir. Ayrica; 560 sayili KHK
ve buna bagl olarak cikartilan yonetmeliklerde getirilmis olan ta-
nimlar bir araya toplanmuistir.
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Gida kuruluslarinda “sorumlu yonetici” istihdami yasal bir zo-
runluluk haline getirilmistir. Ancak sorumlu yonetici igin perso-
nel sicili tutulmasi ve kusurlu kisilerin calismasinin engellenme-
si umarim ¢ikarilacak yonetmeliklerde ele alinacaktir.

“Ulusal Gida Kodeksi Komisyonu” giizel bir fikrin tiriintidir,
ancak danigma kurulu niteligindedir. Uyelerinin olusumu yan-
lislarla doludur. Kuruldugundan bu giine ¢ok da yararh isler ya-
pamamustir. “Ulusal Gida Meclisi” gida alaninda faaliyet goste-
ren kamu kurumu niteligindeki meslek kuruluslar ve ilgili 6zel
sektor kuruluslar ile sivil toplum orgiitlerinden secilecek birer
temsilci” ibaresini kullanarak daha yaygin bir konum kazanmis-
tir. Bu kurulusun da galistig1 séylenemez. Gida yasasindan bek-
lenilen merdiven alt1 {iretimi dnleme ve haksiz rekabete “dur”
denilmesi, gida giivenligini ve tiiketici saghigin tehlikeye soka-
cak risklerin ortadan kaldirilmasidir.

Tarmm ve Koyisleri Bakanligi tarafindan hazirlanan Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu Taslag insan sag-
Iigin tehlikeye atacak gidalarin denetiminin yapilmasindan ok,
tiiketici sagligina yonelik 6nemli sorunlara yol agabilecek diizen-
leme yapilmaktadir. Gida giivenligini saglamaya y6nelik ¢6ziim
iiretmek yerine, gida alaninin hayvansal iiriinlere indirgenmekte
ve taslak tek bir meslegi 6ne ¢ikartmaktadir. 5179 sayili yasayla
getirilen sorumlu yoneticilik uygulamasi tamamen kaldirilmak-
ta, kayit dis1 ve denetim dis1 ile merdiven alt1 gida maddesi tire-
timinin 6nlenmesinden geginiz, is yerlerinin 6z denetimi ve kali-
tenin yiikselmesi agisindan biiyiik yararlar saglayan sorumlu yo-
neticilik uygulamasinin kaldirilmasi bazi firsatcilarin ekmegine
yag siirmekte, tiiketici saghgmna yonelik 6nemli sorunlar1 ortaya
cikartmaktadir. Yeni taslakta Bakanligin kontrol ve miicadele
hizmetleriyle ilgili uygun gorecegi gorevler icin kurum ve kuru-
luslar1 gorevlendirebilecegi hiikmiine yer verilmistir. Bu durum-
da, gida giivenliginin saglanmasinda devletin asli gérevinin ve
sorumlulugunun devredilmesi anlamini tasimaktadir. Denetim
ve kontrol hizmetlerinin etkin ve yaygin sekilde devlet eliyle ye-
rine getirilmesi gerekmektedir. Denetim, onay, kalite kontrol ve
sicilin 6zel sektore devri anlamina gelen bu taslagin beraberinde
bir¢ok sorunu getirebilecektir. Denetim yapmak tizere olusturul-
mus kuruluslar cesitli ekonomik ve politik baskilar altinda kala-
bilirler. Gorevlerini objektif yapamayabilirler. Bu durum halk
saglig1 agisindan riskler olusturabilir. Ulkenin yeni yasal diizen-
lemeler yerine giiclii uygulamalara gereksinimi vardir.

Gida giivenligi agisindan Tiirkiye'deki et ve et iriinlerinin Av-
rupa’'daki esdegerleriyle kargilagtirmasini yapar misiniz?

Son sel felaketiyle yasadigimiz acinin gida giivenliginin ortadan
kalkmasiyla farkhi boyutlarda goriilmesini hi¢ kimse arzu etme-
melidir. Felaket sonrasi talan eden, hirsizlik yapan zihniyetin
gidadan elini ¢ekmesini ummaktan baska yapacak bir sey
kaldigina inanmaktayim. 1966 yilindan beri yani 43 yildir gida
sanayisinin sorunlariyla bogusan ve 32 yildir iiniversitelerde
gida mevzuati dersleri veren bir akademisyen olarak soyleyecek
bagka bir s6z bulamiyorum. Ulkemizin gida giivenligi agisndan
Avrupa Birligi iilkeleri seviyesine ¢ikabilmesi i¢in herkes elinden
geleni yapmak zorundadir.



Dog. Dr. Erol Sengér
BESD-BIR Danisman

“Kanatlilarda pestisit kalintilari ve residii
analizleri Tarim Bakanligi'min kontrolii
altmda AB’ye verilen taahhiitler
cercevesinde muntazaman yapilmaktadir.
Soz konusu analizlerden hormon analizleri
yurt disinda AB tarafindan kabul edilmis
olan referans laboratuarlarinda yaptirilmak-
ta, geri kalanlar ise yurt icindeki referans
laboratuarlarinda yaptirilmaktadir.”

Assoc. Prof. Erol Sengér BESD-BIR Consultant

Main poultry diseases in Turkey are, E.Coli, Mycoplasma gallisepti-
cum, Infectious Bronchitis, chronical respiratory diseases (CRD) and
salmonellosis which is detected occasionally. The most important of
these diseases in the sense of food safety is salmonellosis. EFSA has
published a report on a research on identification of prevalence of sa-
monellosis in the EU, on 28 March 2007. Ministry of Agriculture
has also started a research on the same subject. The results of this re-
search will enbale us to have an idea on the prevalence of the disease
in Turkey.

Besdbir'in kanathlarda gida giivenligi ile ilgili en sik karsilasti-
g1 sorunlar nelerdir?

Gida giivenligi olarak sektoriimiizii ilgilendiren ve sik rastladigi-
miz sorunlar, yanls bilgilere dayanan ve basinda sansasyon
olusturan beyanatlardir. Bunlar kanath etlerinde hormon kulla-
nildig1 ya da kanatl etlerinde ilag kalmtilarinmn bulundugu y6-
niindeki iddialar seklinde basma bilingli veya bilingsiz olarak
yansitilmaya ¢alisilan iddialardar.

Tiirkiye'de kanathlarda zararl kalintilar yeterince izlenebiliyor
mu?

Kanatlilarda pestisit kalintilar1 ve residii analizleri Tarim Bakan-
higr'nin kontrolii altinda AB’ye verilen taahhiitler gergevesinde
muntazaman yapimaktadir. S6z konusu analizlerden hormon
analizleri yurt diginda AB tarafindan kabul edilmis olan referans
laboratuarlarinda yaptirilmakta, geri kalanlar ise yurt igindeki re-
ferans laboratuarlarmda yaptirilmaktadir. Oniimiizdeki yil bu
analizlerin etkin sekilde yapilabilecegi laboratuarlarm Tiirki-
ye’de de kurulmas: tamamlanmis olacagindan bu analizler iilke-
mizde yapilabilecektir.

Tiirkiye'de en sik rastlanan kanath hastaliklari nelerdir? Bunla-
rin gida giivenligine etkisi nedir?

Tiirkiye’de en sik rastlanan kanath hastaliklar1 E.Coli, Mycoplas-
ma gallisepticum, Infectious Bronchitis ve genellikle bu tiglintin
birlikte goriildiigii kronik solunum yolu hastaliklar: (CRD) ile za-
man zaman rastlanan salmonellosis hastaliklaridir. Bunlardan gi-
da giivenligine en biiytik etkisi olan hastalik salmonellosisdir.
Enterobactericiaceae ailesi i¢indeki salmonella genusuna dahil
fert say1smin 2400’den fazla oldugu bildirilmektedir (Diseases of

Poultry Ed. By Y.M.Saif, 11.edition. Dec.2008). Gida giivenligi
agisindan bunlarin icinde iki tanesi yiiksek 6neme haizdir. Bun-
lar S enteritidis ve S. typhimurium’dur. Kanath eti {iretim agama-
sinda her tiirlii kontroller yapilmakta oldugundan s6z konusu bu
etkenlerle bulasik siiriilerin kesimhaneye getirilmesi engellen-
mektedir. Avrupa Birli§i'nde salmonellanin yaygmhiginin tespiti
konusunda yapilan bir arastirmanin raporu 28 Mart 2007 tarihin-
de EFSA Gazetesi'nde (The EFSA Journal (2007) 98, 1-85) yaymn-
lanmigtir.  (http://www.efsa.europa.eu/cs/BlobServer/Re-
port/zoon_report_ej98_finbroilers_summary_en.pdf?ssbi-
nary=true). Bu arastirma, 6325 isletmede 4, 5 ve 6 haftalik, 7440
broiler siiriisiinde her bir stiriiden 5 adet digki numunesi tizerin-
de yapilmistir. Bu testler sonucunda Tiim Avrupa Toplulu-
gu’'nda siiriilerin %23,7 sinde salmonella pozitiflik tespit edilmis-
tir. Rapora gore bunun anlami “Avrupa’daki broiler siiriilerinin
yaklasik 1/4"tiniin salmonella pozitif oldugudur”. Bu salmonella
olgusu tiye iilkelere gore %0 ile %68,2 arasinda degismektedir.
Avrupa Birligi iiye tilkelerindeki broiler siiriilerinin %11’inin Sal-
monella Enteritidis ve Salmonella Typhimurium agisindan pozi-
tif oldugu hesaplanmaktadir. Bu iki sug insanlarda en yaygin ola-
rak enfeksiyon yapan salmonella suslaridir. Ulkemizde de son
zamanlarda salmonella’nin yaygimhginin tespit edilmesi amaciy-
la Tarim Bakanlig: bir arastirma baglatmustir. Bu aragtirma sonu-
cunda Tiirkiye’de salmonella olgularinin sikhigi hakkinda bir fi-
kir sahibi olunabilecektir.

Kanatl etleri pisirilerek tiiketildiginden dolay1 olas1 salmonella-
lar zaten inaktive edileceklerdir. Bundan dolay1 dogrudan bulas-
ma riski oldukga dustiktiir.

Besdbir olarak, Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi (6zellikle Liste-
ria ve Salmonella tespitleri halinde) degisiklik nerileriniz ne-
lerdir?

BESD-BIR olarak “Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde muhalif
oldugumuz bazi hususlar vardir. Avrupa Birligi'nde mikrobiyo-
lojik kriterler, bir gida giivenligi acisindan ve bir de tiretim hijye-
ni agisindan olmak tizere iki ayr1 kategoride ele alinmaktadir.
Bizde ise bdyle bir ayirim yapilmaksizin bu iki kriter teke indiril-
mistir ve tiim uygulama kesimhane asamasmda yapilmaktadir.
a. Salmonella; Gida giivenligi agisindan AB’de salmonella kriter-
leri 2006-2010 yillar1 arasinda 10 gr. numunede hi¢ bulunmama,
2010 yilindan sonra 25 gr. numunede hi¢ bulunmama seklinde
olmasina ragmen bizim mikrobiyolojik kriterlerde yillardir 25 gr.
numunede hi¢ bulunmama seklindedir.

Yukarida da belirttigimiz tizere, AB’de ayrica bir de tiretim hijye-
ni kriteri bulunmaktadir. Bu kriterde amag, tiretim hijyeninin iyi-
lestirilmesidir. Burada kesimhane asamasinda karkaslar sogutul-
duktan sonra belirli standartlara gore alinan boyun derisi numu-
nelerinden toparlanmig 50 numuneden 7 tanesinde pozitiflige
miisaade edilmektedir.

AB’de yasa gikarilirken gida giivenligi agisindan goz oniinde tu-
tulmus olan hassas nokta, tavukculuk sektoriiniin AB'nin yiiksek
standartlarina uyum saglamada sikintiya diismemesi icin dort
yillik bir gecis dénemi uygulanmasin diisiiniilmiis olmasidir.
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Ciinkii AB’de maksat sektoriin belli bir siire iginde ytiksek kriter-
lere uyum saglayabilmesidir. AB’deki otoriteler de bilmektedir-
ler ki sanayi buna bir anda gecemez. Avrupa Birligi tiim konular-

da yapmus oldugu kriter yiikseltmelerinde belli bir gegis dénemi-
ni mutlaka uygulamaktadir. Tiirkiye’de Gida Kodeks Komisyo-
nu boyle bir gecis donemini, sektoriin gesitli kereler yapmus oldu-
gu miiracaatlara ragmen, maalesef uygulamamakta 1srar etmek-
te ve sektoriin gergeklerinden uzakta yasamaktadirlar. Bu konu-
da belli bir gecis donemi uygulanma zorunlulugu bulundugunu
burada bir kez daha dile getirmekte yarar gormekteyim. Ornegin
numune alma miktar1 derhal 10 g’a indirilmeli ve bu uygulama 4
yil stireyle gegerli olmalidir. Sektér bu sekilde 4 yilin sonunda
salmonella agisindan daha hijyenik iiretim yapabilme standartla-
rina yiikselebilir.

b. Avrupa Birligi'nde 15 Kasim 2005 tarihinde yayinlanmis olan
2073/2005 sayil Regiilasyon ve 5 Aralik 2007 tarihinde degistiril-
mis olan Reg. 1441/2007’deki kanatl etleriyle ilgili mikrobiyolo-
jik kriterlerde gida giivenligi agisindan konuya bakildiginda pisi-
rilmis sekilde (ready to eat) tiikketime sunulacak iiriinlerde, yani
tiiketicilerin ayrica bir pisirme islemi yapmaksizin tiiketebilecegi
tirtinlerde Listeria monocytogenes’in mevcut olmamasmin kriter
olarak benimsenmis oldugunu gérmekteyiz. Cig olarak satilan
tirtinlerde, yani tiiketicilerin bir pisirme islemi yaptiktan sonra
tiiketebilecegi tiriinlerde ise Listeria monocytogenes bir kriter
olarak yer almamaktadir. Bizim Gida Kodeksi'nde ise pismis ve-
ya ¢ig triin seklinde herhangi bir ayirim yapilmaksizin “Kasap-
Iik hayvanlarin karkasi, ¢ig kirmizi et ve kiyma, kanath karkasi
ve ¢ig kanatl eti (sogutulmus, dondurulmus) ve dondurulmus
hindi kiyma” icin Listeria monocytogenes smir1 belirlenmis ve 5
numunede 0 olacak sekilde bildirilmistir. Gida kodeksinin bu
maddesi Tiirk kanatl: eti tireticileri agisindan haksiz bir kisitlama
olarak kendisini gostermektedir.
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c.Mikrobiyolojik kriterlerle ilgili bir bagka sorun da toplam bak-
teri saysi ile ilgilidir. AB yonetmeliklerinde mikrobiyolojik kriter
olarak gida giivenligi agisindan ve tretim hijyeni agisindan ta-
vuk etlerinde sadece salmonella varligi g6z 6niine alinmis, top-
lam bakteri sayist goz ardi edilmistir. Uretim hijyeni agisindan
sadece kiyma ve mekanik olarak ayrilmus ette toplam bakteri sa-
yisma bakilmakta ve mikrobiyolojik kriter olarak 500 bin ile 5
milyon arasi temiz kabul edilmektedir. Bizim gida kodeksimizde
ise kiyma degil, tiim kanath karkasi ve ¢ig kanatl etlerinde top-
lam bakteri say1s1 kriter olarak alinmakta ve 100 bin ile 1 milyon
aras1 bakteri sayis1 temiz kabul edilmektedir. Bu nokta da Tiirk
kanatl: eti iireticileri agisindan haksiz bir kisitlama olarak kendi-
sini gostermektedir.

Campylobacter spp. Analizinin Etkinlestiriimesi Projesi calis-
malari hangi asamada? Calismanin gida giivenligine katkilarin-
dan bahseder misiniz?

Salmonella analizleri ile birlikte campylobacter analizlerinin de
etkinlestirilmesi konusunda Etlik Bakteriyoloji Enstitiisti tarafin-
dan TUBITAK a destek talep etmek iizere sunulmus olan bir pro-
je mevcuttur. Bu projenin, bazi eksikliklerinin giderilmesinin ar-
dindan desteklenecegini ¢ikarilacak ifade edilmektedir. Bu tipte-
ki ¢alismalarin uzun vadede tilkemizin gida giivenliginin iyiles-
mesine katkisi olacaktir.

Son olarak ilave etmek istedikleriniz?

Gida giivenligi konusunda insanlarda kaygilarin artmasi, kalite-
li gida iiretimini tesvik edecek ve insanlar1 kapali ambalajda gii-
venilir marka imajiyla satilan iirtinlere yonlendirecektir. Bu ba-
kimdan gida giivenligi kavraminin toplum icinde yerlestirilme-
sinde yarar olacaktir.
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Et ve Et Urunlerinde Gida Glvenligi
hakkinda firmalar ne distniyor?

Ahmet Cetin

Beypili¢
Kalite Yénetim Mudiirt
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“Kurulusumuz; tiiketiciler tarafindan gelen
tiim bu talepleri karsilamak adina gida
giivenligi ve kalite alaninda bircok ulusal ve
uluslararast standartlara sahip olarak insan
saghigina verdigi onemi siirekli on plana
cikartmay: amaglamigtir.

Son yillarda insanlar gida giivenligi ve kalitesine giderek daha da
artan diizeyde énem vermektedirler. Artik tiiketiciler ulusal ve
uluslararasi marketlerden ve satis magazalarindan aldiklar1 veya
restoranlarda tiikettikleri et ve et tiriinlerinin belirli standartlar-
da tretilmis olmasma da dikkat etmektedirler. Gida giivenliginin
yani sira tiiketiciler, artik tiikettikleri gidalarin kalitesine de
odaklanmaya baglamislardir. Tiiketiciler iireticilerden, firmalar-
dan ve perakendecilerden miimkiin olan en yiiksek giivenligi ve
kaliteyi talep etmektedirler. Gida Giivenligi konusundaki tiiketi-
ciler tarafindan her gegen giin daha da artan talep tiim iiretim
zinciri boyunca “Ciftlikten Catala” iiretimin biitiin asamalarinda
gida giivenliginin iyilestirilmesini zorunlu hale getirmektedir. Et
ve et Uiriinlerinin tim tiretim agamalarinda; tirtiniin tiretimi, sak-
lama kogullari, sevkiyat1 ve satis1 sirasinda gida giivenligini ko-
rumak adina sektérde yer alan tiim firmalarin biiytik élgiide so-
rumluluklari vardir. Bu sorumluluklar yasal otoriteler tarafindan
kanun ve yonetmelikler kapsaminda yasal olarak diizenlenmis-
tir. Tiim firmalar bu yasal zorunluluklara uymakla ytikiimliidiir-
ler. Yasal zorunluluk kurallarma uymanin yani sira firmalarin
tiim iiretim boyunca gida giivenligini kaybetmemek adina kendi
biinyelerinde de olusturdugu bir takim kontrol ve 6nlemler dizi-
si mevcuttur. Hem diizenleyici hem de 6zel nedenlerle sektorde
yer alan tiim firmalar gesitli kontrol 6nlemlerini almak sureti ile
gida giivenligini {iretimin tiim asamalarinda saglamak zorunda-
dirlar. Kurulusumuz; tiiketiciler tarafindan gelen tiim bu taleple-
ri kargilamak adina gida giivenligi ve kalite alaninda birgok ulu-
sal ve uluslararasi standartlara sahip olarak insan saghgina ver-
digi onemi siirekli 6n plana gikartmay1 amaglamustir.

Gida giivenligi kapsaminda tiiketicinin korunmas: biiytik bir
onem tagimaktadir. Et ve et iiriinlerinde gida giivenligini sagla-
maya yonelik yapilan tiim ¢aligmalar “Izlenebilirlik” sisteminde
birlesmektedir. izlenebilirlik; kisaca gida, gidann elde edildigi
hayvan, yem veya gidaya karistirilan maddelerin tiretim, isleme,
dagitim ile ilgili biitiin asamalarda izlenmesi yontemi olarak
aciklanabilir. izlenebilirlik kapsaminda “giivenli gida” birincil
iliretim asamasindan baslayarak ciftlikten sofraya, tiiketiciye ula-
sincaya kadar gegen siirede fiziksel, kimyasal ve biyolojik riskle-
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\Ahmet Cetin

Beypili¢c Quality Manager

\All companies in the sector have important responsibilities for ensuring)
food safety during production, storage, transport and sale of meat and
imeat products. These responsibilities are regulated by competent
authorities within the framework of laws and regulations. All compa-|
nies have to comply with these legal requirements. In addition, they|
lhave to take necessary control measures in order to maintain food safe-

ty during the processes under their control.

ri tagimayan gidadir. izlenebilirlik sisteminin uygulanmas ile
birlikte tiiketicilere giivenli gida sunulmasi daha siki kontrol alti-
na alinmakta ve sorunlu iiriinlerin geri ¢ekilmesi daha etkili ola-
rak yapilabilmektedir. {zlenebilirlik sistemi gida giivenliginin
saglanabilmesinde vazgegilmez unsurlardan biri oldugu icin ge-
rek yasal diizenlemelerin gerekse de gida giivenligi ile ilgili stan-
dartlarin iiretimin tiim asamalarinda uygulanmas: istenmekte-
dir.

Sonug olarak; Urettigimiz biitiin iiriinlerin iiretimlerini saglikli
ve hijyenik ortamlarda gida giivenliginin biitiin gerekliliklerini
de karsilayarak gergeklestirdigimizi garanti ediyoruz. Gida gii-
venligi yaklasimi “Ciftlikten Catala” konsepti ile hayvan yemi ve
hayvan yetistiriciliginden, gidanin tiiketicinin sofrasina konmasi-
na kadar olan iiretim zincirinin tiim halkalarinin birbirine bag-
lanmasini amaglamustir.



Yiiksel Soyubelli
Pinar Entegre Et ve Un San. A.S.
Kalite Glivence Mudiirii

Gidalarin sebep oldugu hastaliklarin ¢ogu,
tarladan sofraya kadar gecen agamalarda
biriken hatalardan kaynaklanir. Bu nedenle
tarladan sofraya kadar gecen biitiin
asamalar ¢ok titiz ve sistematik sekilde kon-
trol edilmeli ve yonetilmelidir. Gida tireten
firmalarin yani sira topraktan baglayan gida
zinciri iginde rol oynayan her birime onemli

gorevler diigmektedir.

Et, kimyasal ve fiziksel 6zellikleri nedeniyle mikrobiyolojik bo-
zulmalara kars1 en duyarli gidalardan biridir. Gida giivenligi
riski iceren ve kalitesi diisiik olan bir hammaddeye ne islem ya-
pilirsa yapilsin, mevcut kalitesinden tistiin bir kalite dzelligi ka-
zandirilamaz. Bu nedenle 6ncelikli olarak hammaddenin kalite-
li olmasi gerekir. Saglikli hammaddenin temini, bunun hijyenik
bir ortamda islenmesi ve yine uygun sartlarda dagitim ve satis1
ile tiiketiciye ulastirilmasi Gida Giivenligi Yonetim Sistemle-
ri'nin etkin bir sekilde uygulanmasiyla saglanabilir.

Genel olarak saglikli bir hayvanin kas dokusu sterildir. Kesim,
derinin yiiziilmesi, i¢ organlarm ¢ikartilmasi ve karkaslarin par-
¢alanmasi sirasinda hayvanin derisi, bagirsaklari, kesim aletle-
ri, hava, calisanlarin elleri ve kiyafetleri, tasima arabalari alet ve
ekipmanlardan bir¢ok mikroorganizma ete bulasabilir. Bulagan
bu mikroorganizmalar uygun kosullar buldugunda gogalarak
ette bozulmaya neden olurlar. Bu nedenle baslangictan sona ka-
dar tiim agamalarda HACCP sistemi ile gida giivenligi saglan-
mahdir. Gidalarin sebep oldugu hastaliklarin ¢ogu, tarladan
sofraya kadar gecen asamalarda biriken hatalardan kaynakla-

\Pinar Siit Mamiilleri Sanayi A.S

Quality Manager

Genel olarak sagliklt bir hayvanin kas dokusu sterildir. Kesim,
derinin yiiziilmesi, i¢ organlarin ¢ikartilmast ve karkaslarin
parcalanmast sirasinda hayvanin derisi, bagirsaklari, kesim aletleri,|
hava, calisanlarin elleri ve kiyafetleri, tasima arabalar: alet ve ekip-
manlardan birgok mikroorganizma ete bulagabilir. Bulasan bu
mikroorganizmalar, uygun kosullar buldugunda cogalarak ette
bozulmaya neden olurlar. Bu nedenle tiim asamalarda HACCP sis-
temi ile gida grivenligi saglanmalidir.

nir. Bu nedenle tarladan sofraya kadar gecen biitiin asamalar
cok titiz ve sistematik sekilde kontrol edilmeli ve yonetilmeli-
dir. Gida iireten firmalarin yani sira topraktan baslayan gida
zinciri i¢inde rol oynayan her birime 6nemli gorevler diismek-
tedir. Gida katki maddelerinin bilingsiz ve kontrolsiizce kulla-
nilmasi da beraberinde ciddi saglik sorunlar1 dogurmaktadir.
Gidalarm tiretiminden tiiketimine kadar siiregelen zincirin her
halkasi hijyen ve sanitasyon kurallarma dikkat edilmedigi stire-
ce risk tagimaktadur.

Tiiketiciye, saghigini riske atmayacak giivenli gida sunulabilme-
si icin, tarim uygulamalar1 ve hammaddeden baglayarak, tim
iiretim, depolama, dagitim ve satis noktalarindaki riskler ince-
lenmeli ve takip edilmelidir. Bu risklerin kontrol altinda tutula-
bilmesi i¢cin HACCP gibi gida giivenligi sistemleri uygulanma-
I ve gerekli denetim mekanizmalar1 kurulmalidir. Bu sistemler
gida giivenliginin saglanmasinda entegre bir yaklagim getir-
mektedir. Yani, tiretici firmalarin yani sira Tarim ve Koyisleri
Bakanligi, Saghik Bakanligl, Sanayi ve Ticaret Bakanhg, beledi-
yeler, diger ilgili kurum ve kuruluslar ile tireticiler ve satis nok-
talar1 gida giivenliginin saglanmasinda ortak sorumluluk tasi-
maktadir.

Omer Gérener
Banvit A.S.
Yonetim Kurulu Bagkani

“Gida giivenligi alarmnda da tiiketicileri
koruyan birtakim yasalar ve resmi kurumlar
mevcut. Bunlarin islerligi, denetimi ayr1 bir
tartisma konusudur ancak markaly tiriinler,
tireticilerinin benimsedigi kalite ve hijyen
politikalari, sertifikasyonlari ve tabii ki sivil
toplum orgiitleri tiiketiciler agisindan ilave
giivenceler sunar.”

Elbette gida sektoriiniin her alaninda giivenli gidalarin tiretilme-
si ve tiiketicilere ulastirilmasi biiylik 6nem tasiyor. Ancak hay-
vansal gidalar -6zellikle et ve et tiriinleri gibi- cabuk bozulabilir
olmasi, kontaminasyon riski, bu gidalarin dogasinda yer alan ve
giivenli siirda tutulmas: gereken birtakim mikroorganizmalar,
gesitli hayvan hastaliklar1 gibi nedenlerle ayr1 bir hassasiyet tasi-
yor. Bu nedenle tiretimin basindan sonuna, satis noktasina ve hat-
ta tiiketicilerin evlerindeki dolaba kadar uzanan, uzanmasi gere-
ken soguk zincirin titizlikle uygulanmasi ve takip edilmesi gere-
kir. Bir diger mesele de tiim iiretim siirecinin izlenebilir nitelikte
olmasi, bunun bir “standart” haline getirilmesidir.

Omer Gérener

Banvit A.S. Chairman of the Board of Directors
Products of animal origin, especially meat and meat products are
important foodstuffs as they can easily deteriorate, have more risk of
contamination than the other foodstuffs, they naturally carry some
microorganisms which should be detained at safe limits, and due to
various animal diseases. Branded products, quality and hygiene
policies adopted by the producers, certifications, and the non-gov-
ernmental organizations present additional guaranties to the con-
sumers. Both the producers and the consumers fulfill their respon-
sibilities in order to ensure food safety.

Gida giivenligi alaninda da tiiketicileri koruyan birtakim yasalar
ve resmi kurumlar mevcut. Bunlarin islerligi, denetimi ayr1 bir
tartisma konusudur ancak markali iirtinler, tireticilerinin benim-
sedigi kalite ve hijyen politikalari, sertifikasyonlar1 ve tabi-
i ki sivil toplum orgiitleri tiiketiciler agisindan ilave giivenceler
sunar.

Sonug olarak; bu cift tarafli sorumluluk ¢emberi i¢cinde hem tire-
ticilere hem de tiiketicilere diigsen vazifelerin tam ve eksiksiz ola-
rak uygulanmasi, gida giivenligi, saglkli et ve et iirtinleri tiiketi-
mi i¢in vazgecilmezdir.
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actice (Advertorial)

Gida Analizlerinde
Uluslararasi Coziim
Ortaginiz

Bureau Veritas

Consumer Products
Services
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1828 yilindan giiniimtize, 140 tilkede 40.000’den fazla calisani ile diinyada
tarkli bir¢ok sanayi kolunda 370.000’den fazla miisteriye hizmet vermekte
olan Bureau Veritas, tilkemizde gida analizi (kimyasal, fiziksel, duyusal ve
mikrobiyolojik analizler) alaninda da hizmet vermeye baslamstir.
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1828 yilinda kurulmus olan Bureau Veritas, belgelendir-
me, uygunluk dogrulama, egitim ve danismanlik konula-
rinda genis bir hizmet ve ¢6zim yelpazesi sunan, 140 til-
kede faaliyet gosteren diinyanin 6nde gelen sirketlerin-
dendir.

[k olarak "Bureau De Renseignements Pour Les Assuran-
ces Maritimes" ad1yla o zamanlar Belcika Kralligia bagh
olan Antwerp liman kentinde deniz sigortacilara hiz-
met vermek tiizere kurulan Bureau Veritas, giiniimiizde
40.000 'den fazla calisam ile, kiigiik yerel sirketlerden, bii-
yiik ¢ok uluslu sirketlere kadar diinyada farkl1 birgok sa-
nayi kolunda 370.000'den fazla miisteriye hizmet vermek-
tedir.

Uzmanhigim diinya ¢apindaki iletisim ag1 ile birlestiren
Bureau Veritas, tiim miisterilerinin kendilerine 6zgii
problemlerine yanit verecek entegre ¢6ziimler sunmakta-
dur.

Tiiketicinin korunmasi, giiven ve tatmininin saglanmasi

kapsaminda, Bureau Veritas Consumer Products Services
(BV CPS) 40 iilkede, 850 ofis ve laboratuvar ile analiz,

Bu bir reklamdir - Advertorial

kontrol, danismanlik ve egitim gibi aktiviteler ytiriitmek-
tedir.

1998 senesinde tekstil tirtinleri, oyuncak, cam, plastik ve
metal mutfak malzemeleri, mum, taki, bahge ve ev akse-
suarlar1 gibi tiiketim tirtinlerinin kalite kontrolii alaninda
faaliyet gdstermeye baglayan BV CPS Tiirkiye/Istanbul
Laboratuvari, 2009 senesi itibariyle de bu hizmetlerini
“Gida Sektorii” icin de vermeye baglamistir.
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Uluslaratas:
uzm:nhk

Kalit.-

a/nmlir

Kalite Politikasi

Bureau Veritas, miis-
terilerinin beklentile-
rine cevap verecek
sekilde; zamaninda,

dogru, Kkaliteli ve

BURE AU EEoaNarmi
VERITAS yist ile miisterilerine

deger katmay1 politika haline getirmistir.

Misyonu

Bureau Veritas, miisterilerinin varliklarini,
siireglerini, {irtinlerini ve personelini ince-
leyip, onlarin miisterilerinin giivenini ka-
zanabilmelerine ve markalarmin sayginli-
g1 gelistirebilmelerine olanak saglaya-
rak, onlar icin katma deger iiretmeyi, ken-
di misyonu olarak kabul ederek hizmet
vermektedir.

Analiz Hizmetleri

Tiiketicinin korunmasi, giiven ve tatmini-
nin saglanmasi faaliyet alan1 olan Bureau

Bu bir reklamdir - Advertorial

Veritas CPS, iilkemizde hizmet agin ge-
nisleterek gida analizi alaninda da hizmet
vermeye baslamigtir. Temel prensip olarak
miisteri memnuniyetini benimseyen Bu-
reau Veritas CPS, hem insan hem de islet-
me icin her zaman daha iyiye gitmeyi he-
deflemektedir. "Tarladan catala" tiim gida
zinciri boyunca kuruluglar igin gida anali-
zi hizmeti sunmay1 hedefleyen Bureau Ve-
ritas CPS biinyesinde en son teknoloji,
ekipman ve donanim ile kimyasal, fiziksel,
mikrobiyolojik ve duyusal analizler yapil-
maktadir.

Analizlerde AOAC, AOCS, AOCC, ISO,
EU, FAO, WHO, FDA, EPA ve TSE gibi
uluslar arasi ve ulusal standart metotlar
uygulanmaktadir.

Tel: +90.212.494 35 35
Fax: +90.212.494 35 60
E-mail: food.services@bucps.com.tr

Web: www.bureauveritas.com/cps

Analiz Listesi

Uriin Grubu Bazinda Yapilan
Analizler




Hazirlayan:

Prof. Dr. Ayhan Filazi
Ankara Uni. Veteriner
Fak. Farmakoloji ve
Toksikoloji Anabilim
Dali

E-posta: filazi@veteri-
nary.ankara.edu.tr

Hayvansal gidalardaki veteriner ilac
kalintilar1 ve riskleri

Veterinary drug residues in food of animal origin and
their risks

Researches show that veterinary drugs leave residues in animal tissues.
Significant risks on public health occur once the foods of animal origin
containing these residues enter into human food chain. Human beings
have to consume proteins of animal origin every day, through their
diets. However, if the foods of animal origin are produced uncontrolled
and at unsafe establishments, and the legal periods for residue depletion
are not obeyed by the establishments using veterinary drugs, a poten-
tial risk to public health becomes unavoidable. Contemporary con-
sumers tend to consume healthy food rather than just to feed on.
Although it is possible to reduce the drug residues to acceptable levels
through control programmes, it can not always be possible to make
these programmes functional in all countries. Each country has to
implement internationally recognized control methods practical bene-
fits of which are beyond debate. The aim of this article is to inform both
the producers and consumes on this issie.

ra, Uiriinlerinden sorumlu olmasini da istemektedir. Ciinki
iiretim ve isleme asamalarinda yapilan hatalar, halk sagl-
g1 olumsuz yonde etkilemekte ve bu da artan bir endige ve kor-

B ilingli tiiketici, tiretim sektoriinden seffaf olmasmin yani si-

kuya neden olmaktadir.

Hizli haberlesme ve bilginin genis kitlelere ulastig1 bu iletisim ¢a-
ginda saglik uzmanlar ve tiiketiciler, ¢evre kirliliginden tutun
da, elektronik cihazlardan yayilan mikro dalga radyasyonlara
kadar ¢ok genis bir alanda daha ¢ok soru sormaktadir. Bu neden-
le tarrm ve hayvancilik sektorii ve bunlardan elde edilen gida
tirtinleri, halkin detaylh incelemesinden ayri tutulamamaktadir.
Tiiketiciler makul fiyatlarda genis secenekli iirtinlerin yan1 sira
glivenli, saglikli ve besleyici gida triinleri istemektedir. Tiiketici-
ye gore bilinmeyen tarimsal uygulamalar yalnizca iiretimin arti-
s1 ve ekonomik geri doniisii temel almaktadir. Tiiketiciler ayrica
gidalardaki ilag kalintilar1 konusunda da endigse etmektedirler.
Hayvansal dokulardaki ila¢ kalintilar1 yasal tolerans smirlarmi
aghi$1 zaman insan saglhigina yonelik bir tehdit olusturmaktadar.
Tolerans, kesim zamaninda yasal olarak hayvan dokularinda bu-
lunmasma izin verilen ila¢ kalintisinin derisimini veya maksi-
mum oranini temsil eder. Elimizdeki veriler belirlenen toleransin
lizerindeki ilag kalintilarimmn riskli oldugunu gostermektedir.

Hayvansal gidalarda bulunabilen ila¢ kalintilar1 normal olarak
cok diigiik miktarlarda bulunurlar. Bunun igin halk saghgma yo-
nelik riskler genellikle ihmal edilir. Ancak duyarl bireylerde pe-
nisilin gibi beta-laktam antibiyotiklerden kaynaklanan alerjik re-
aksiyonlar gibi doza bagh olmayan yan etkiler istisnadir. Bu tiir-
den ilag kalintilar1 hangi miktarda olursa olsun duyarl insanlar-
da reaksiyonlara neden olabilirler. Birok durumda etiket dist
ilag kullanimi veya ilag kalint1 arinma siiresine uyulmamasi, hay-
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vansal iirlinlerde daha yiiksek kalinti diizeyinin bulunmasma
yol acabilir. Iste bu tiirden gidalar halk saghgna yonelik ciddi
tehlikelere neden olabilir. Ne yazik ki gida iireticileri, kalntilarin
azaltilmasma yonelik olarak gida giivenliginin 6nemi {izerinde
pek durmamaktadir. Normal olarak hayvanlarda ila¢ kullanan
herkes, ilag¢ kullandig1 hayvandan elde edilen gidalarda ilag ka-
Iintisinin bulunmasindan sorumlu olmalidir. Tarim ve Koy isle-
ri Bakanlhigi'ndan ruhsatl yaklasik 2100 civarinda veteriner ilact
bulunmakta ve bunlardan asagi-yukar1 500 tanesinin sahada kul-
lanildigy belirtilmektedir. Bu kadar fazla sayidaki ilag gesidinin
yaygin bir sekilde kullanilmasi, dogal olarak gida degeri olan
hayvanlarda ilag kalintis1 problemini de beraberinde getirmekte-
dir. Hayvanlarda ilag kullanimi s6z konusu oldugu stirece bun-
lardan saglanan et, siit, yumurta, bal gibi gida maddelerinde ilag
kalintisinin bulunmasi kagimilmazdir. Bu durumda yapilmas: ge-
reken, veteriner ilaglarinin hayvanlarda bilingli ve kontrollii kul-
laniminin saglanarak hayvansal gidalardaki ilag kalinti riskinin
en aza indirilmesine ¢aligtlmasidir.

Veteriner ilag kalintilarindan kaynaklanabilecek tehlike-
ler

1. Zehirlenme Tehlikesi: Gidalarda bulunan kalintinin miktar:
genellikle o kadar diigtiktiir ki direkt zehirli etki olasihigr saglikli
bireylerde pek miimkiin degildir. Ancak herhangi bir hastalig1
(karaciger, bobrek, solunum gibi) olan bireylerde olabilir. Direkt
zehirlenmeye yakin olarak ila¢ kalntilarinin varhigiyla ilgili olas:
zehirlenme tehlikesi kanserojenik, mutajenik (hiicrelerde kalitsal
nitelikteki degisikliklere neden olan) ve/veya teratojenik (anne
karnindaki yavruda kusurlu organ veya doku olusmasma neden
olan) yapida olabilir. Bir kalintinin uzun siirede diisiik miktarda
alinmasi durumunda eger mutajenik veya karsinojenik etkileri
varsa halk saglig1 agisindan bu durum 6nemlidir. Bununla bera-
ber insan saghg1 agisindan en biiytik tehlike, olas1 teratojenlere
fark edilmeden maruz kalinmasidir.

a. Direkt zehirli etkiler: Hayvansal dokularda ilaglardan veya
onlarin metabolitlerinden kaynaklanan akut zehirlenme olasilig
oldukga diistiktiir. Kloramfenikol ad1 verilen antibiyotik, 6ld{irii-
cii nitelikteki aplastik anemiye neden olan bir ilag olarak bilinir;
gidalarda bu antibiyotigin gok diisiik miktarlarda bulunmasi du-
rumunda bile doza bagh olmayan reaksiyonlar gézlendigi bildi-
rilmistir. Ornegin agizdan 2 gr kloramfenikol alan 6 yagmndaki bir
kizin 6lmesine ragmen, baska bir olayda g6z merhemi seklinde
yalnizca toplam 82 mg kloramfenikol alan 73 yasindaki baska bir
kadinin yine bu nedenle oldiigii bildirilmektedir. Bu miktarlar
insan gidalarinda bulunmasi olas1 miktarlardir. ABD'de analiz
edilen 3020 sigir etinin 13 tanesinde bulunan kloramfenikol mik-
tarlar1 bunu dogrulamaktadir; bir sigir eti drneginde yaklagik 12
ppm (mg/kg) kloramfenikol bulunurken diger 12 tanesinde 1



ppm’den daha fazla kloramfenikol kalintisina rastlandig bildiril-
mistir. Bu nedenle gelismis iilkelerin bir¢ogunda oldugu gibi
Tiirkiye’de de kloramfenikoliin gida degeri olan hayvanlarda
kullanilmasi 1991"den itibaren yasaklanmistir. Klenbuterol isimli
ilag da insanlarda goriilen pek ¢ok zehirlenme vakasmin nedeni
olarak bilinir. Bu beta-2-agonist tiirevi olan ilag, hayvanlarin bii-
ylime oranini artirmak igin bir¢ok Avrupa tilkesi ile ABD ve Ka-
nada’da (Tirkiye’de kullanildigina yonelik bir bildirim yoktur)
yasadis1 olarak hayvan yemlerine katilarak kullanilmaktadir. G1-
dalardaki klenbuterol kalintisindan dolay: Ispanya’nin orta ke-
simlerinde Ekim 1989 ile Temmuz 1990 donemi igerisinde 135 ki-
sinin zehirlendigi, yine Ispanya’nin kuzey bélgelerinde Ocak-Ni-
san 1992 donemi igerisinde 232 kisinin zehirlendigi bildirilmigtir.
1990 yilinin sonbahar aylarinda ise Fransa’da klenbuterol kalinti-
stigeren dana karacigerinin yenilmesi sonucu zehirlenme vakala-
riyla karsilasildig1 kaydedilmistir.

b. Kanserojenik etkiler: Hayvanlarda kanserojen etkili kimyasal
madde sayist son yillarda oldukca artis gostermistir. Ornegin
aromatik ve heterosiklik aminler, nitrofuranlar, azo ve N-nitrozo
bilesikler ve karbamatlar. Biiyiitme faktorii olarak yemlere kati-
larak kullanilan dietilstibesterol (DES)"iin farelerde tiimdrlere yol
actigl ortaya konulmustur. Quinoksalin bilesikler domuzlarda
biiyiimeyi artirmak veya bagirsak hastaliklarini tedavi etmek igin
kullanilan ilaglardir. Bu gruptan karbadoks ve olakuindoks muh-
temel genotoksik, mutajenik ve kanserojeniktir.

c. Mutajenik etkiler: Metajenez, hiicrenin genlerinde degisiklik-
lere yol agar. Mutajenik etkili maddeler bircok durumda labora-
tuar hayvanlarinda kansere de yol agmaktadirlar.

d. Teratojenik etkiler: Mutajenik ve kanserojenik etkili bircok
madde teratojenik etki de gosterebilir. Mutasyonal veya kromo-
zomal anormalliklerin baslamasi fotiisiin de anormal gelismesine
neden olabilir. Birgok benzimidazol tiirevi antelmentik ilag (6rne-
gin parbendazol, mebendazol, kabendazol, febantel, oksfenda-
zol, albendazol) teratojenik etki gosterir.

2. Farmakolojik Etkiler: Bu tiirden etkiler bir ilacin gidalarda te-
davi dozunda bulunmasi durumunda gériiliir. Ornegin gidalar-
da kalintis1 bulunan bir beta blokdr olan karazolol yatismaya, bir
beta-2-agonist olan klenbuterol bronslarin geniglemesine ve bir
antipraziter olan ivermektin ise antipraziter etkiye neden olabilir.

3. Mikrobiyolojik Etkiler

a. insan bagirsak mikroflorasinin baskilanmasi: insanlardaki
bagirsak mikroflorasi iizerine antibiyotiklerin olas: tehlikelerin-
den korunmak icin yetkili otoriteler her bir antibiyotik i¢in bir
mikrobiyolojik kabul edilebilir giinlitk alm limiti belirlemiglerdir.
Bu oran genellikle 1.5 kg'lik toplam diyet iginde en fazla 1 ppm’-
lik miktara karsilik gelmektedir.

b. Bakteriyel direng: Bagirsak organizmalar giinde 2 ppm kadar
diisiik antibiyotik dozunda antibiyotiklere direng gosterebilir ve
bu da antibiyotiklerden beklenen yararh etkilerin goriilmemesine
yol acarak 6nemli bir halk saglig1 sorunu olusturur.

c. Gida iiretim endiistrisine etkiler: Uzun siireden beri siitte bu-
lunabilen antibiyotiklerin varliginin yogurt ve peynir gibi fermen-
te siit tirtinlerinin {iretiminde hatalara yol actig1 bilinmektedir.

4. Bagisiklik Sistemine Yonelik Etkiler: Hayvansal kaynakl gi-
dalarda bulunan ilag kalintilar1 bazen insanlarda alerjik reaksi-
yonlara neden olur. Beta-laktamlar ve streptomisinin yaninda
sulfonamidlerden pek cok ilag, daha az miktarlarda neomisin,
nitrofuranlar, eritromisin, spiramisin, novobiosin ve tetrasiklin-
ler de duyarh insanlarda alerjik reaksiyonlara neden olabilir.

5. Enzim Sistemlerini Bozan Etkiler: Ornegin sitokrom P-450
enzim sistemindeki degisiklikler hastalik durumu, ilag alimi ve
belki gidalardaki ilag kalmtilar: gibi i¢ veya dis faktorlerden kay-
naklanabilir. Kémiirde pisen etlerde olusan polisiklik aromatik
hidrokarbonlar segici nitelikte enzim artigina yol agabilir ve bu-
nun sonucunda bu enzimlerle metabolize edilen ilaglarin viicut-
ta daha kisa siirede pargalanarak yararh etkilerinin 6nlenmesine
yol agabilir.

Hayvansal gidalarda ilag kalintisi gériilmesinin nedenle-
ri

ABD Gida ve ilag Dairesi (FDA) gesitli kuruluslar tarafindan ya-
pilmus arastirmalar1 degerlendirerek su sonuglara varmistir:

1. Antibiyotik kalintilar1 en ¢ok rastlanan kalintilardir. Antibiyo-
tiklerden streptomisin, penisilin, oksitetrasiklin ve neomisin en
fazla kalint1 problemi olusturan ilaglardir. Siilfonamidlerden ise
en fazla stilfametazin kalint1 problemi olusturmaktadir.

2. Kalintilara en fazla ergin sigir, dana ve domuz etlerinde rast-
lanmaktadir.

3. Kalintillarin en 6nemli nedeni olarak yetistirici ve hayvan baki-
alarmin hatalar1 goriilmektedir. Yasal bekletme siirelerine uyul-
mamasi ve tedavi kayitlarinin diizenli tutulmasi en fazla belirle-
nen hatalardir.

4. Yetistiricilerin kalintilardaki sorumlulugu %80 olarak belirlen-
mistir.

5. Kalintilar biiyiik oranda enjeksiyon seklinde uygulanan ilaglar
nedeniyle olusmaktadir. Uzun etkili ve yavas salinan formiilas-
yonlar halinde uygulanan penisilin ve oksitetrasiklin preparatla-
11 en sik rastlanan kalinti sebepleridir.

6. Uygun ilag kullanilmamasi en 6nemli kalint1 nedeni degildir.
Kalint1 izleme ve kontrol modelleri

Gidalardaki veteriner ila¢ kalintilarindan kaynaklanabilecek za-
rarli etkilere kars1 insan saghginin korunabilmesi i¢in en énce ya-
pilmasi gereken, bilimsel bir kalint1 izleme ve degerlendirme mo-
delinin gelistirilerek etkili bir bicimde uygulanmasidir. Boylece
hem halk saglig1 korunur ve hem de gida endiistrisi ve tiiketici-
ler icin hayati oneme sahip bilgilere ulasilmasi saglanir. Ayrica
boyle bir izleme ve kontrol programina sahip olan iilkelerin ihrag
ettikleri gidalarin giivenli olduklarina inanilir ve bu da o iilkeye
uluslararasi ticaret yoniinden dnemli kazanglar saglar.

Diinya Saghk Orgiitii (WHO) ve Gida ve Tarm Orgiitii (FAO)
Uzmanlar komitesi etkili bir kontrol programu gelistirilmesi igin
iilkelerin yapmasi gereken uygulamalar: tavsiye niteliginde be-
lirlemistir. Buna gore etkin bir kalint1 izleme ve kontrol progra-
minda su uygulamalar yer almalidir;

1. Tiim tiilke capinda izleme programlari ve laboratuar analizleri-
nin yapilabilmesi igin yetkili kurum veya birim devlet tarafindan
tespit edilmelidir.
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2. Gidalarda kalint1 izleme programi da dahil olmak tizere ayrin-
tils, dikkatli ve ¢ok yonlii bir entegre program hazirlanmalidir. iz-
leme programinda gorevli kurum veya birim ayni1 zamanda gi-
dalarda tolerans diizeylerinin iizerinde kalint: tespit edilmesi du-
rumunda atilmasi gereken adimlar: da belirlemelidir.

3. Ulkede iiretilen ve ithal edilen veteriner ilaglar1 ve teknik mad-
deler derlenmeli ve kayit altinda tutulmalidar.

4. Veteriner ilaglarinin tiretimi, dagitimy, satis1 ve kullanimlari ile
ilgili ayrintili yasal diizenlemeler yapilmalidir.

5. Veteriner ilaglarmin hayvanlarda etkinligi ve giivenli kullani-
mi ile her ilacin gidalarda bulunmasina izin verilen miktarlarmi
belirleyecek uygulamalar yapilmalidir. Bunlar, gidalardaki vete-
riner ilaglarinin tolerans diizeylerinin belirlenmesi, kalint1 tespiti
amaciyla yapilacak test yontemlerinin gelistirilmesi gibi uygula-
malardir.

6. Saglik sorunu olusturabilecek kalintilarmn tespiti amaciyla ali-
nacak Orneklerin sayisi, alinacak doku ve 6rnek miktar: belirlen-
melidir. Alinan 6rneklerden ¢ikan sonuglar istatistiksel olarak
degerlendirilmelidir. (Ulke ihtiyaglarma ve dzelliklerine gére so-
nuglarm degerlendirilmesinde bazi esneklikler olabilir)

7. Kullanilacak analiz yéntemleri belirlenmelidir. izleme progra-
minin baginda fazla yatirim, donanim ve egitimli personel gerek-
tirmeyen ucuz, nitel veya yari-nicel olarak élgmeye olanak veren
analiz yontemleri (ince Tabaka Kromatografisi, disk difiizyon
yontemi gibi) kullanilmalidir. Bu testlerde siipheli belirlenebile-
cegi gibi bunun tolerans diizeyindeki, hatta bu diizeyin de altin-
daki miktarlar1 6lgiilebilir. Dolayisiyla bu testlerden pozitif sonug
alinmasi ile ilag kalintisinin tolerans diizeylerinin iizerinde ve
tehlikeli oldugu belirlenebilir.

8. Kaliteli bir izleme programmin tamamlanmasi igin, eleme test-
leri ile saglanan bilgiler daha gelismis analiz yontemleri ile dog-
rulanmali ve bu analiz yontemleri ile elde edilen sonuglar deger-
lendirilerek ulusal limitler belirlenmelidir.

9. Veteriner ilaglarmin dogru kullanimi ve gidalardaki kalint1 ris-
kini azaltmak amaciyla veteriner hekimler ve yetistiricilere yone-
lik egitim programlar1 diizenlenmelidir.

Kalintilarin ve zararinin azaltilmasi icin yapilmasi gere-
kenler

Gidalardaki veteriner ila¢ kalintilar1 tamamen ortadan kaldirila-
mayacagindan, kalintilarin ve insan saghigina olan zararlarmin
azaltilmas: i¢in asagida belirtilen hususlara hassasiyetle dikkat
edilmesi gerekir;

1. Gida degeri olan hayvanlarda mutlaka ulusal otoritelerce tes-
cil edilmis, kullanim ve depolama sekilleri belirlenmis veteriner
ilaglar ve yetistiricilik tiriinleri kullanilmahdir.

2. Bu iirtinler kullanilirken, yasal olarak belirlenen ve etiketlerin-
de bulunan uygulamalara riayet edilmelidir.

3. Veteriner Hekimin iizerine diisen gorevler:

® Veteriner hekim, her ilag kullandiginda o ilacin hayvansal gi-
dalardaki kalintisinin insan saghigina olabilecek olumsuz etkileri-
ni goz oniinde bulundurmalidir.

e Veteriner ilaglari, genel kural olarak veteriner hekim gozeti-
minde kullanilmalidir. Veteriner hekim, yasal bekletme stireleri-
ne uyulmasinda en dnemli fonksiyona sahip kisidir.

e Veteriner hekim, ila¢ kalintilarinin sakincalar ve bekletme sii-
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relerine uyulmasmin hayati 6nemi hakkinda yetistiricileri egit-
melidir.

¢ Tedavi uygulanirken, kesin tan1 konulmaya ¢alisiimali ve da-
ha sonra ilag uygulamasina gecilmelidir. flag uygulanirken en
fazla etkinlik ve en az risk olusumu saglanmaya calisiimalidir.
Tedavi amacina uygun ila¢ ve uygulama yolu segilmelidir. Far-
makolojik yararlar: kesin olarak ortaya konmamigsa kombine ilag
uygulanmasindan kaginilmalidir.

® Veteriner hekimler, kontrolsiiz ve limitsiz ilag tiiketiminin ag1-
11 sekilde istenmeyen kalint1 olusmasina neden olacagini, 6zellik-
le antibakteriyel, antikoksidial, antelmentik ilaclarin ve hormon-
larm yiiksek diizeyde kalinti potansiyeline sahip olduklarini
unutmamalidir.

e Veteriner hekimlerin kalintilarin kontrol altina alinmasi igin
uygulanmasi gereken izleme ve kontrol programlarimn planlan-
masi ve uygulanmasi hususlarinda sorumluluklar: vardir.

¢ Veteriner hekimler, ila¢ uygulanan hasta hayvanlarla saglam
hayvanlarin ayrilmasina 6nem gostermeli ve uygulanan ilag ka-
yitlarim eksiksiz tutmalidirlar. Boylece yogun hayvan popiilas-
yonuna sahip entegre iiretim yerlerinde tedavi uygulanan hay-
vanlardan elde edilen ve tiiketilmemesi gereken hayvansal {iriin-
lerin yanlislikla tiiketime sunulmasi énlenmis olacaktir.

® Veteriner hekimler, kalintilarla ilgili ulusal kanun ve diizenle-
meleri takip etmek ve uygulamakla sorumludurlar.

4. Kamu kurumlarinin iizerine diisen gorevler;

e Kamu kurumlari, veteriner hekimlikte kullanilan ilaglar1 kalin-
t1 yoniinden degerlendirmeli, siniflandirmali ve eksik bilgileri ta-
mamlamak icin gerekli arastirmalar1 yapmalidir. flag firmalart
da, ilaglarinin faydalar1 yaninda kalint1 riski gibi olumsuzluklar
da agiklamakla sorumludurlar.

¢ Tiim ilaglarm kutu, sise, kap ve prospektiislerine ilag icin yasal
bekletme stireleri kolayca goriilebilecek sekilde yazilmalidir.

¢ Ulusal otoriteler, bir kalint1 izleme ve kontrol programi gelis-
tirmeli ve titizlikle uygulanmasini saglamahdar.

¢ Kalint1 izleme ve kontroliinde kullamilacak analiz yontemleri
ulusal otoritelerce belirlenmelidir.

¢ Kamu kuruluglarinin tizerine diigen en 6nemli gérev, veteriner
hekimlikte kullanilan ilaglarin tiretiminden dagitimma, uygulan-
masmdan gida giivenli§inin saglanmasina kadar her asamada et-
kin bir sekilde kontrol ve denetim yapmaktir.

5. Yetistiricilerin iizerine diisen gorevler;

® Yasal bekletme siirelerine titizlikle uyulmalidir. Bu konuda
hem veteriner hekimler, hem yetistiriciler, hem de kamu kuru-
luslar gesitli sorumluluklara sahip olmakla birlikte, yasal beklet-
me siirelerine uyulmamasi 6zellikle yetirticilerden kaynaklandi-
gmdan bu konuda en énemli sorumluluk yetistiriciye diismekte-
dir.

® Yetistiriciler triinlerini yasal bekletme siiresinden 6nce sat-
mak zorunda kaldiklarinda mutlaka bu durumu alictya bildirme-
lidir.

Tiirkiye'deki durum ve kalintilara iligkin bilimsel ve ya-
sal diizenlemeler
Ulkemizde Tarim ve Kdy isleri Bakanlig: tarafindan ruhsatlan-



dirilmus veteriner ilaglari, tamamen kontrolden uzak ve bilingsiz-
ce kullanilmaktadir. Ulkemizdeki gergek durumu yansitan su
saptamalar hayvanciligimiz ve toplumumuzun saghg icin haya-
ti onem tagimaktadir;

® Veteriner hekim regetesi ile alinmasi gereken birgok ilag, ecza-
nelerden kolayca temin edilmekte ve yetistiriciler ve hayvan ba-
kicilan tarafindan rastgele kullanilmaktadir. Yetistiricilerimizin
ilag kullanimi, yasal bekletme siiresi gibi kavramlar hakkinda
hicbir egitimi bulunmamaktadir.

e ilaclarm iiretimi, dagitimi ve kullanimu ile ilgili devlet etkinli-
8i yok denecek kadar azdir. Pek ¢ok sahte, ruhsatsiz veya kagak
ilacin piyasada satildig1 gozlenmektedir.

® Piyasa denetimi gesitli nedenlerle yapilamamaktadir (Yeterli
alt yap1 ve ekipman olmamasi, bakanliklar arasindaki yetki kar-
masasi gibi).

¢ Her yil bilingsiz ilag tiiketimi nedeniyle 6nemli 6l¢iide ekono-
mik kayip meydana gelmektedir.

¢ Gidalardaki kalintilarin izlenmesine yonelik bir alt yap1 da
mevcut degildir. Bu ytizden kirlilik boyutlar1 hakkinda saglikli
veri bulunmamaktadr.

* Yapia ve hazirlayic kosullarin varligr goz oniine alindiginda
gidalarimizdaki asir1 miktarda ilag kalintilarinin bulunma olasili-
&1 oldukga yiiksektir.

Bilimsel ve yasal diizenlemeler

Biitiin gelismis tlkelerde ulusal otoriteler, halk saghgin koru-
mak amaciyla gidalardaki veteriner ilag¢ kalintilarinin azaltilmasi
i¢in ¢alismalar yapmaktadir. Gidalardaki ila¢ kalintilariyla ilgili
olarak kabul edilebilir giinliik alim limitleri Kodeks Alimentari-
us Komisyonunca belirlenir. Bu komisyon Diinya Gida ve Tarim
Orgiitii (FAO) ve Diinya Saglik Orgiitii (WHO) Gida standartla-
r1 programini yliriitmekle sorumludur. Kodeks Alimentarius Ko-
misyonu 1962 yilinda kurulmustur ve amaglar tiiketici saghgini
korumak ve gidalarla ilgili uluslararast ticareti kolaylagtirmaktir.
Komisyon, islenmis, yar1 islenmis ya da ¢ig gida maddeleri ile il-
gili standartlar1 bir 6rnek haline getirir. Tiim bu temel yasal bil-
gileri igeren uluslararasi kitaba Kodeks Alimentarius adi verilir.
Kodeks Alimentarius’ta gida maddelerinin mikrobiyolojik norm-

lar1 da dahil olmak tizere hijyenik ve besleyici 6zellikleri ile ilgili
sartlar, pestisit kalintilari, katki maddeleri, kirleticiler, etiketleme
ve sunum sekilleri ile 6rnek alma ve analiz metotlariyla ilgili sart-
lar yer alir. Ayrica WHO ve FAO Uzmanlar Komitesi de gida kat-
kilari ile ilgili calismalar yapmakta ve yapilan calismalar WHO
ve FAO tarafindan yaymmlanmaktadir. Tiirkiye’de ise gidalara
yansiyan veteriner ila¢ kalintilarinin azaltilmasi ve bu kalintilar-
la ilgili halk saghginin korunmasi gorevleri Tarim ve Koy isleri
Bakanliginca yiiriitiilmektedir. Tarim ve Koy isleri Bakanlig1, Ko-
ruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii gesitli komisyonlar kurarak
bu konuda ¢ahismalar yapmaktadir. Ulkemizden ihrag edilecek
gida maddelerindeki kalintilarin kontrol edilmesi i¢in, dogrudan
Tarim ve Koy isleri Bakanligina bagh olan il Kontrol Laboratuar-
lar1 ile Etlik, Pendik ve Bornova Veteriner Kontrol Arastirma
Enstitiileri yetkili kilmmustir. (19.01.2005 tarih ve 25705 say1li Res-
mi Gazetede yayimlanan Canli Hayvanlar ve Hayvansal Uriin-
lerde Belirli Maddeler ile Bunlarm Kalntilarinin izlenmesi icin
Alinacak Onlemlere Dair Yénetmelik geregi yapilmaya calisil-
maktadir)

Gidalardaki veteriner ilag¢ kalintilar ile ilgili en 6nemli mevzuat
16.11.1997 tarih ve 23172 sayih Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’dir. Bu yonetmelige bagh olarak
28.04.2002 tarih ve 24739 sayih Resmi Gazete’de yayimlanan
Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner ilaglar Maksimum Ka-
hint: Limitleri Tebligi (2002/30) ise zaman zaman giincellestirile-
rek (simdiye kadar 2004/4, 2005/28, 2007/17, 2008/9 ve 2009/23
say1li tebliglerle 5 kez degistirilmistir) veteriner hekimlikte kulla-
nilan ilaglarin iilkemiz igin tolerans diizeyleri ve kabul edilebilir
giinliik alim limitlerini belirtmektedir. Gerek kalnti yonetmeligi
ve gerekse tolerans limitleri ile ilgili tebligler AB mevzuatina uy-
gun olarak yaymlanmis ve yiiriitiilmeye ¢ahisilmaktadir. Canli
Hayvanlar ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin
Kalhntilarinin izlenmesi i¢in Alinacak Onlemlere Dair Yonetme-
lik geregi tiim hayvansal iirtinlerde yapilmasi gereken kontrol ve
denetim programi ise heniiz laboratuarlarin akreditasyonu ta-
mamlanamadigindan sadece tavuk eti, balik, siit ve yumurtada
yapilmaktadir.
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Ceviri:
Edip Sincer
Sincer Dis Ticaret

“Gida zehirlenmelerinde viral
gastroenteritin en yaygin kaynagi;

Norovirus”

Norovirus, of which genetic code is single strand RNA, is a member of Caliciviridae family. In the course of time, various experiences showed us

that norovirus is most probably the main reason of poisoning cases globally. Typical symptoms of norovirus infection are vomiting and watery

stools. Stomach cramp and nausea may also be recognized and rarely, fever may occur. Small group of patients, who could not compensate the

water loss, may lose their lives.

u viriis daha 6nce “Norwalk benzeri” viriis olarak adlan-
Bdlrlhrken, 2002 yilinda yeni adiyla anilmaya baslandi.

Norwalk, 1968 yilinda ilk salgimin yagsandigi ABD'nin Ohi-
o eyaletindeki bir sehrin adidir. Genetik kodlar: tek bir DNA di-
ziliminde bulunan Caliciviriis (Caliciviridae) familyasina ait
zarfsiz bir viriistiir. (Cesitli kaynaklar bu viriisiin tek zincirli bir
RNA viriisii oldugu belirtiliyor. Ayn1 sekilde Caliciviridae’de
bir RNA viriis grubunda oldugu belirtiliyor.) Insanda gastroen-
terit yapan Caliciviridae ailesinin iki cinsi Norovirus ve Sapovi-
rustur.

Viriis hakkindaki bilgilerimiz arttik¢a 6greniyoruz ki, bu viriis
muhtemelen diinya ¢apindaki zehirlenme vakalarnin baglica
nedenidir. ABD’de yilda 180 bin teyit edilmis vaka gercekles-
mektedir ve niifusun %601 50 yasina gelene kadar viriise maruz
kalmaktadir. ABD’de yilda 9 milyon 200 bin Noroviriis vakasi
oldugu tahmin edilmektedir. Bu; yilda her 100 bin kisiden 3 bin
150’si veya niifusun %3’ii anlamina gelmektedir. Bu rakamlar
Noroviriisti en yaygin zehirlenme nedeni yapmaktadir. Norovi-
riis agir1 derecede bulasici bir viriistiir, noroviriis ile enfekte ol-
mus bir kisi gerekli 6nlemler alinmadiginda ortalamada 14 kisi-
yi enfekte edebilmektedir.

Noroviriisiin aralarinda kiigiik farkliliklar olan gesitli tipleri bu-
lunmaktadir (farkli serotipler: her bir tiir insana veya hayvana
bulagmasini miiteakip farkli antikorlarin iiretilmesine neden ol-
maktadir). Ancak bu tiplerin ortaya gikardig1 semptomlar ara-
sinda fark yoktur. Norovirus enfeksiyonunun tipik semptonlar1
kusma ve sulu ishaldir. Norovirus akut enfeksiyoz ishal etkeni
olan viriis gruplarindandir. Bazi durumlarda mide kramplar1 ve
bulanti, ender olarak da ates goriiliir. Hastalarin su kaybini tela-
fi edemedigi az sayida vakada da 6liimlere rastlanmistir. Yash,
bebek ve bagisiklik sistemi zayiflamamis saglam bireylerde spe-
sifik bir tedavi gerektirmez, 1-2 giin i¢inde gerekli siv1 ve mine-
ral alimiyla kendiliginden sagaltim goriiliir. Bir kisi hayati bo-
yunca, birden fazla norovirus enfeksiyonuna maruz kalabilir

ciinkii ¢ok farkli serotipleri mevcuttur.
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Norovirtisler sadece insan hiicrelerinde yasayip cogalabilmesine
ragmen kisa bir siire gida ve suda canliligini kaybetmeden kala-
bilir. Viriis enfekte kisilerin digkilarinda bulunur ve dolayisiyla
bulusma fekal/oral yolla olur. Bu, gida kaynakl1 zehirlenmeler-
deki tipik bulagsma yoludur: enfekte kisi tuvaleti kullanur, elleri-
ni geregi gibi yikamaz (veya hi¢ yikamaz) ve sonrasinda gida ile
temas eder. Bu tip bulasi bir giday tiiketen kisinin enfekte olma
olasilig1 yiiksektir. En kotii durum senaryosunda, gida tiretim
noktasinda galisan enfekte kisi, heniiz semptomlar1 gostermeye
baglamamustir, dolayisiyla risk tagidiginin farkinda degildir.

Gida ve sular noroviruslerle kolayca kontamine olabilir. Norovi-
rusler oldukga kiiciik olup virulansi (hastalik olusturma derece-
si) ytiksektir, 100 viriis partikiiliinden daha azi hastalik meyda-
na getirir. Norovirus salginlar1 genellikle, kisiden kisiye temas
(%35), kontamine su (igme suyu, havuz sulari, gol sulari, buz
kiipleri) ve gida (midye, istiridye gibi kabuklu deniz hayvanlari,
salatalar, dondurma, soguk yiyecekler, sandvig, taze sebze ve
meyveler) ile olusmaktadir. Viriisiin 1s1 ve klorlamaya nispeten
direngli olmasi su ve gidayla bulasmasini kolaylastirmaktadir.
Noroviriis salginlarimin ortaya ¢iktig1 yolcu gemileri, hastaneler
ve okullar gibi 6rnekler vardir. Bu gibi yerlerde insanlar enfekte
olmayi bekleyen kafesteki hedeflere benzerler.

Noroviriis vakalarinda teghis igin en giivenilir yontem PCR’dur.

mikroskibisi goriintiisii



Restoranlar

Restoranlarda enfekte bir ¢a-
hisandan kaynaklanan ¢ok sa-
yida salgin vakas1 goriilmek-
tedir. Bu durumun iyi bir 6r-
negi Derby, Ingiltere’deki bir
otel restoraninda yasanmuisg-

tir. Noroviriis enfeksiyonu
olan bir miisteri restoranda
kusar ve 48 saat igerisinde
restoranda yemek yiyenlerin
%601 semptomlar1 gosterme-

ye baslarlar. Buradaki olas1
bulagsma yolu kusma sirasmn-

da ortama sagilan damlacik-
larla miisterilerin yemekleri-
nin kontamine olmasidir. Bu
tezi, hasta kadina yakin konum-
dakilerin hastalanma oraninin daha yiiksek olmasi (ayin masa-
dakilerin %901 hastalanmgtir) desteklemektedir.

Baz1 yiyecekler bir restorana veya diikkana ulastirilmadan 6nce
norovirusla kontamine olabilir. Bir¢ok salgina, kontamine sular-
da yetisen kabuklu deniz hayvanlarinin tiiketimi sebep olmus-
tur. Salatalar ve donmus meyveler gibi diger iiriinler de kayna-
ginda kontamine olabilirler.

Yagh Bakim Evleri

Bu yerler belirli bir alanda izole yasayan insanlarin bulundugu
ortamlardir ve sayisiz noroviriis vakasina rastlanmistir. Burada-
ki temel problem yasl kisilerin bagisiklik sistemi zayiflig1 ve de-
hidrasyona asir1 duyarli olmalaridir. Bu gibi yerlerde ortaya ¢1-
kan vakalarda 6liim orani ytiiksektir.

Enfeksiyonun Onlenmesi

Gida ile temasta olan kisiler ve digerlerinin hastaligin yayilma-
sm1 onlemek igin izlemesi gereken bir dizi basit kural mevcuttur:
e Eller sik yikanmali! Ozellikle tuvaletler ve bebek bezi degi-
simlerinden sonra, yemekten ya da yemek hazirlamadan 6nce.

¢ Kontamine yiizeyler, vakit gecirmeden ¢amasir suyu bazl ev
temizlik triinleriyle dezenfekte edilmeli

¢ Kirlenmis giysiler ytkanmali

* Midyedeki viriisii 6ldiirmek igin iyice pisirmeli, kabuklu de-
niz triinleri temiz suyla yikanip, iyice pisirildikten sonra yenil-
melidir. Kontamine olma olasilig1 bulunan gida ve sulardan ka-
¢inmaly, gida sanayinde calisan ishalli kisiler, semptomlar: geg-

tikten sonra en az iki-ii¢ giin gida isinde ¢alistirilmamalidir.

eHastalik durumundan sonra hemen giysi ya da camagirlar de-
gistirilip, yikanmalidir (sicak su ve sabun ile).

Norovirus kapsitinin ii¢ boyutlu renklendirilmis yapisi, ilave kisim kap-
sitin alt iinitelerinin yapisim gosteriyor. Dr. B.V.V. Prasad’den...

eTuvaletlerdeki kusmuk ve/veya gaitalar su ile temizlenip
uzaklastirilmali ve etrafin temiz oldugundan emin olunmalidir.

Norovirusla infekte insanlar, yiyecek, su ya da diger nesneleri
kontamine edebilecekleri islerden kaginmalidirlar. Bunlar,
semptomsuz kisilerle temasa girecek olurlarsa, 3 giin igerisinde
hastalik hizla etraftaki saglikli bireylere yayilir. Hasta insanla
kontamine olabilecek besinler, hijyenik kosullarda saklanmali-
dir.
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Hazirlayan: Fezal Belgin - Kimyager
Belkim Kimyevi Mad. Tic. ve San. A.S.

G 1da ve Yem i¢in Hizli Alarm Sistemi (RASFF), Avrupa Birli-

i tilkelerinin herhangi birinde gida ve yem konular1 hak-
kinda insan saghigini tehdit eden bir risk saptandiginda diger
tiye tilkelerin bu risk hakkinda bilgi sahibi olmasin1 ve gerekli
onlemlerin alinmasini saglayan hizli ve ayni1 zamanda koordine
bir iletisim sistemidir.

RASSF'1n 11. ve 20. haftalar arasinda Tiirkiye kaynakl 60 bildi-
rim olusturuldugu belirlenmistir. Ulkemize ait olan 60 bildiri-
min biiyiik bir gogunlugu 38'inin aflatoksin kaynakl oldugu go-
riilmektedir. Yapilan aflatoksin bildirimlerinin 19'unun findik,
6's1 sam fist1§1,9'unun kurutulmus incir, 2’si kurutulmus kayisi-

dan kaynaklandig: tespit edilmistir. Diger dikkat ¢eken bildirim-
lerden biri ise canli ve dondurulmus midyede yiiksek miktarda
E.coli tespit edilmesidir. Bu konu hakkinda 6 bildirim gercekles-
mistir. 1 bildirimde kabuklu deniz {irtinlerinde yiiksek miktarda
Salmonella tespit edilmesinden dolay1 olusturulmustur. Diger
bildirimler ise vanilya aromali helvada Salmonella group C (1),
yumurta seklindeki oyuncakl siitlii cikolatada deklare edilme-
mis fistik (1), uzun yesil biberde methomyl ve oxamy]l ve yasak-
I madde diafenthiuron kullanimi (3), Cekirdeksiz kuru tiziimde
kuflenme, ¢ilekte thiabendazole ve diazinon (1), gelincik ¢ekir-
deginde yiiksek miktarda Salmonella (1), findik ezmesinde uy-
gunsuz saglik sertifikasi (1) ve sam fistigin tarihi ge¢mis saglik
sertifikasindan dolay1 kaynaklanmaktadir.
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Majority of the 60 notifications (38 notifications) were identified to be
related to aflatoxin contamination. The main problematic products
were determined as hazelnut (19), pistachio (6), dried fig (9) and dried
apricot (2). High levels of E. coli in fresh and frozen mussels were other
subjects of notifications.
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Engin Basaran
Tiiketiciler Dernegi
(TUDER)

Yénetim Kurulu
Bagkani

Tel: 0212 543 72 57
bilgi@tuder.net

Tiketiciler, Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi

Et ve et tirtinlerinde Tiirkiye’de kayit disiik % 40’lara ulasmistir. Halbuki gida gtivenligi

agisindan tretimin her asamasinda fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik kontrollerinin

yapilarak tiiketime sunulmas: gereklidir. Tiiketicilerin piyasada dogal denetleyici olarak

yer alamamalari; gidada olmasi gereken giivenlik, saglik kriterlerini tartisihir kilmaktadir.

Consumers, Food Safety on Meat and Meat Products

Informality reached 40% in meat industry in Turkey. Whereas physical, chemical and microbiological controls should be followed periodically for

food safety. Because of the fact that consumers don’t have a part in auditing process as auditors, food safety and health criteria are open to question.

1rmuz1 et ve et Uriinleri, protein agi-
K sindan son derece zengin bir iirtin

olup gelismis tilkelere gore iilke-
mizde tiiketimi oldukga azdir. Tiirkiye'de
resmi verilere gore kisi bagina kirmizi et
tiiketimi 10.1 kilogram olurken, AB tilkele-
rinde bu oran 4-6 kat1 kadar fazladir.

Tiirk tiiketicileri igin evrensel bir tiiketici
hakki olan temel ihtiyaglara kavusma hakki baglaminda, 6nce-
likle 6nemli bir sorun kirmizi ete ulasabilmektir. Oncelikle bu
sorunun giderilmesi kamunun birincil gérevlerindendir. Ancak
ikincil sorun olarak da evrensel bir tiiketici hakk: olan saglik, gii-
venlik ve ekonomik ¢ikarlarinin korunmasi hakkindan hareket-
le Turkiye’de kirmizi etteki kayit disilik boyutunun % 40’lara
ulagmasidir. Bu her iki sorunun da temelinde énemli etkenler-
den biri mamullerdeki ytizde 18’lik KDV oranidir. Temel ihti-
yaglardaki bu oranin ¢ok asagilara ¢ekilmesi, hatta kaldirilmas:
¢0ziim i¢in en etkili yol olacak ve halkin kaliteli beslenmesi de
saglanmus olacaktir.

Ancak, konuya “Gida Giivenligi”
muz1 ette “Ciftlikten ¢atala kadar et ve et trtinlerinin” tretimin
her asamasinda yetkililer tarafindan gerekli tiim fiziksel, kimya-

boyutunda baktigimizda, kir-

sal ve mikrobiyolojik kontrollerinin yapilarak tiiketime sunul-
masidir. Ayn sekilde tiiketicilerin de bilingli olarak bu 6zellikle-
ri talep etmesidir. Bu kosullarin saglanmasinda da hi¢ kuskusuz
ilk gorev, dnce yasa yapicilarina, uygulayicilarina ve denetleyi-
cilere diismektedir. Yasal otoriteden sonra sektoriin kendi ken-
disini disipline etmek, yasal alt yap1 yaninda gelismis teknolojik
alt yapinin olusturulmasini saglamak, gerekli bilgilendirme ve
egitimi saglamak, yetkin insan kaynaklarin istihdam etmek;
ozellikle “Gidada giivenligi”
mazi kosullarindandir.

temin etmek sektoriin olmazsa ol-

Tiiketiciler i¢in ¢ok 6nem tastyan ve saghigini birebir ilgilendiren
gida sektoriinde, ozellikle et ve et iirtinlerinde aranan en 6nem-
li husus; hijyenik sartlarda ve ileri teknolojiyle ¢evre ve insan
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sagligina yararli olarak tiretilmesi ve bu {iriinlerin giivenilir bir
sekilde tiiketiciye sunulmasidir. Ancak biz tiiketiciler bilmekte-
yiz ki merdiven alt1 tiretim, yasal otoritenin sik sik mevzuat de-
gistirme ve olusturma cabalari, sinirlardan sokulan kagak et
riskleri ve sektor igerisinde yetersiz fiziki alt yap1 ve teknik sart-
lar, egitilmis personel azlig1 gibi ¢ok sayida sorun bulunmakta-
dir. Ayrica yetersiz denetimlerin, satis sonrasi servis yetersizligi-
nin (laboratuar vb), tiiketicinin zayif olan satin alim giiciiniin ya-
ninda ve tiiketicilerde konu ile ilgili duyarsizlik ve biling eksik-
liginin de bu olumsuz stirece etkisi biiytiktiir. Bu yetersizlikler
nedeniyle de tiiketicilerin piyasada dogal denetleyici olarak yer-
lerini alamamalary; talepkar olmamalary; gidada olmas: gereken

giivenlik, saglik kriterlerini tartisilir kilmaktadir.

Ulkemize deli dana - kus gribi gibi krizler, salam-sucuk ve sosis
gibi tirtinlerde et disinda bulunan hayvansal artiklari, tavuk de-
risi ve sakatatlarinin kullanildig1 yolundaki bilgiler, et tirtinleri-
nin dayanikli hale getirilebilmesi ve canli rengin korunmasi
amacryla katki maddeleri ilavesi (kimyasal koruyucu olarak kul-
lanulan maddelerin 6zellikle nitrat) ve bu maddelerin bir siire
sonra “nitrit ve nitrézamin’lere doniiserek kanserojen etki yap-
mas1 gibi haberler tiiketicilerde gida giivenligi duyarlilig1 olug-
masina neden olmussa da, gida sikayetlerinde ¢oziimlerin bii-
yiik 6l¢iide sonugsuz kalmasi, bu duyarliigin artmasina ve cid-

di bir biling olusmasina engel olmustur.

Yasadigimiz AB siirecinde, tiim yasal diizenlemeler yeniden
gozden gecirilmekte, yeni diizenlemeler yapilmaktadir. Yasal
mevzuatlarin AB kriterlerine gore olusturulmasi, uygulanmasi
ve denetlenmesi sirasinda tiim taraflarin icinde oldugu bir siste-
me gereksinim vardir. Bu sistem icinde; raflarda satildigi andan
itibaren hijyen- giivenlik-saglik-cevre endisesiyle tirtinlerin geri-
ye dogru izlenebilirligini sorgulayabilen, {iriin icerik ve etiketin-
de standartlar: arastirabilen, tartisabilen, orgiitlii tepki verebi-
len, hakkini nerede ve nasil arayacagini bilen tiiketicilerin de

bizzat denetime katilmasi bagarinin olmazsa olmaz kosuludur.
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Gida kaynakl riskler

Gidalardan kaynakl riskler gida giivenli-
ginin en ¢ok merak edilen konularindan
birisi. Bu sayimizda, birisi bulasan tasiyan
giday1 yedikten ne kadar sonra hastalanur,
gida kaynakl kag patojen vardir ve en teh-
likeli gidalar hangileridir sorularinin ce-
vaplarin yanitliyoruz.

Birisi bulasan tasiyan gidayi yedikten ne kadar sonra hastala-
nir?

Hastalik, patojen organizmanin tiiriine bagl olarak bir saatten
az bir siire ile bir ay arasinda degisen zaman diliminde ortaya ¢1-
kabilir. Birkag saat iginde gozlenmesi olagandir, birkag giin veya
daha fazla zaman icinde de ortaya cikabilir. Hastaligin daha
uzun zaman iginde ortaya ¢tkmasi, olay herhangi bir gida mad-
desi ile iliskilendirmeyi giiclendirir, ¢linkii bu siire zarfinda gi-
da maddeleri ¢oktan tiiketilmis olur, bu yiizden numune alin-
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mas1 miimkiin olmaz. Ayrica, patojenlerin dozu da hastaligin
ortaya ¢ikis siiresini ve yogunlugunu etkileyebilmektedir.

Gida kaynakli kag patojen bulunmaktadir?

Bunu bilmiyoruz. Patojenler, bunlarin toksinleri veya gida ile
bulagan diger maddeler 200’den fazla bilinen hastaliga neden
oluyor. Bilinen gida kaynakl salginlarin yarisindan fazlasinda
bir neden bulunamamis, bu da hastaliga neden olan etmenlerin
gergek sayisinin 200'tin ¢ok iistiinde oldugunu gostermistir. Gi-
da kaynakli hastaliklara neden oldugu bilinen mikrobiyal et-
menler, viriisler, bakteriler, parazitler, yosun ve mantarlar tara-
findan {iretilen toksinleri kapsiyor.

En tehlikeli gidalar hangileridir?

Bu, konuya hangi agidan baktiginiza baglh. Baz1 gidalar belirli
patojenleri icermeleri muhtemel oldugu igin baz1 insanlar agisin-
dan 6zellikle tehlikeli oluyor. Ornegin, Listeria monocytogenes
halkin genelinde nadiren hastali§a yol agmasina karsin, hamile
bir kadin bu patojenle enfekte oldugunda fetus da bundan etki-
lenebiliyor ve dlebiliyor. Cogu insan igin giivenilir olan gidalar,
belirli bir grup insan igin 6liimciil olabiliyor. Baz1 gidalar ¢ok na-
diren bulasik olabilmektedir, ancak bulasan patojen ¢ok tehlike-
li olabilmektedir. Ornegin, ¢ig kiymada Escherichia coli
0157:H7 goriilme siklig1 yaklasik %1’dir, yani gidanin bulagik
olma riski olduk¢a dustiktiir. Ancak Escherichia coli
0157:H7'nin sadece birkag hiicresi bile hastaliga neden olabilir,
bu yiizden gida yeterince iyi pisirilmediginde hastaligin ortaya
¢ikmasi daha olasidir.

Genel olarak ¢ig gidalar gida kaynakli hastaliklar agisindan, iyi
pismis gidalara goére daha ¢ok risk tagirlar, ¢ilinkii patojenler 1s1-
ya duyarlhdir.

Pisirme ve buzdolabinda saklama, gida kaynakli hastalik ris-
kini ortadan kaldirir mi?

Hayir, ancak bunlar gidanin dogru sekilde muamele edilmesi ve
hazirlanmasinin 6nemli asamalari. Patojenlerin tamami pisirme
sirasinda lmeyebilir veya ¢ok iyi pisirilmis gidalara dogru mu-
amele edilmedikleri zaman bulagmalar olabilir. Cig olarak tiike-
tilen gidalara iiretim veya nakliye sirasinda bulagmalar olabilir
veya hazirlanma sirasinda ¢apraz bulasmalar meydana gelebilir.
Buzdolabinda saklama, patojenlerin {iremesini smirlamasina
karsin, baz1 patojenler buzdolab: sicakliginda da iiremeye de-
vam edebilir. Baz1 patojenler ise gidada ¢ogalmasa bile insanla-
ra bulasana kadar yasamaya devam edebilir. Eger gidalar gok s1-
cak kosullarda saklanirsa, bu ortam patojenlerin ¢ogalmasina
uygun hale gelir. Gida giivenliginin saglanabilmesi i¢in buzdo-
laplarinin 5 C derece veya daha diisiik sicakliklarda tutulmasi
gerekmektedir.



Tavuk, balik ve et hangi durumlarda risk tasir?

Et ve et tirtinleri dogru tiretilmez, tasinmaz, saklanmaz veya pisirilmezse mikroorganiz-

malarin hizla iireyebildigi gidalardir. Bu yiizden ette gida giivenligi konusunda bilgi

edinmek ¢ok onemlidir. Gida Giivenligi Dernegi Tiiketici Hatti'na balik, et ve tavukla

ilgili en sik gelen sorular1 derledik.

Baligin taze olup olmadigini nasil anlarz?

Taze baligin gozleri berrak ve dolu olur. Eti sert ve dis1 parlak-
tir. Bastinldi§inda yiizeyinde ¢okme meydana gelmez. Yiizgec-
leri parlak ve kirmizi olur. Kenarlarinda sar1 ve kahverengi renk

olmamalidir.

Balik, yogurt ile birlikte yenebilir mi?
Taze oldugu siirece balik ile yogurt birlikte tiiketilebilir.

Cig et yikanir mi?
Cig et yikanabilir ama ilave bir hijyen saglamaz.

Cig koftenin acisi, etteki mikroorganizmalari éldiiriir mii?
Hayir, 6ldiirmez. Samldiginin aksine kirmizibiber gibi baharat-
larm mikroplar1 6ldiirme ve parazitlere kars: etkisi son derece s1-
nirhdir. Ayrica tiriinler elle yogruldugu igin kisisel hijyen biiytik
onem tasir. Kontrolsiiz kosullarda tiretilen ¢ig kofte zehirlenme-
ye sebep olabilir.

Dondurulmus et iriinleri saghkh midir?

Evet, sagliklidir. Dondurulmus tiriinlerin sagilikli olmasinin ne-
deni ¢ok hizli dondurulmalaridir, boylelikle mikroorganizmala-
rin faaliyeti durdurulur. Son kullanim tarihine kadar soguk zin-
cirin kirilmamast halinde tiriinler saglikli bir sekilde tiiketilebi-

lir.

Dondurulmus et, tavuk ve balik ¢éziindiiriilirken nelere dik-
kat edilmelidir?

Et, tavuk ve balik tiriinleri tezgah tizerinde ya da oda sicakligin-
da degil mutlaka buzdolabinda, soguk suda ve mikrodalgada
¢ozdiiriilmelidir. Dondurucudan tiiketilecek kadar gida ¢ikari-
Iip ¢ozdiiriilmelidir.

Dondurulmus etler ¢ézdiirmeden pisirilebilir mi?
Dondurulmus et, firin, ocak ya da 1zgarada ¢oziindiirme yapil-
madan pisirilebilir, fakat pisirme stiresi yiizde 50 uzar.

Elektrik kesintisi oldugunda dondurulmus etler icin ne yapil-
mali?

Kisa siireli kesintilerde, buzdolabmnmn kapagmi agmadan, derin
dondurucudaki tiriinler giivenli kalabilir. Elektrik kesintisi uzun
stirer ve ¢ozlinme olursa, her bir gida maddesi sular1 birbirine ka-
nstirilmadan ayr: ayr1 kaplara konulmali ve hemen pisirilmelidir.

Hemen pisirilemeyen tirtinler daha sonra tiiketilmemelidir.

Et tiirlerinin sulan birbirine karisirsa ne olur?

Uriin gruplarindaki mikroorganizma yiikleri farkli oldugu i¢in
birbirine bulagmasi ve iyi pisirilmemesi durumunda gida zehir-
lenmesi s6z konusu olabilir. Bunlardan kanatli ve su iiriinleri su-

larinin birbirine bulagmasi en riskli olanidir.

Et Griinleri derin dondurucu disinda ne kadar siire saklana-
bilir?

Taze etlerden kiyma ve kiigiik parga etler buzdolabinda 1 giin,
biiyiik parga etler ise taze olmak kaydiyla 2-4 giin saklanabilir.
Pismis etler 2-4 giin iginde tiiketilmeli (buzdolabinda muhafaza
edilmek kosuluyla) ve tekrar tiiketilmeden once iyice 1sitilmali-
dir.

Et, balik ve tavuk iiriinleri raf dmrii boyunca nasil saklanma-
hdir?

Etiket bilgileri dikkate alinarak muhafaza edilmelidir. Raf dmrii
dolmadan porsiyonlanarak derin dondurucuya konulmalidur.

Et, tavuk ve balik triinlerinde kullanilan katki maddeleri
saghga zararl midir?

Hayir degildir. izinli ambalajli et, tavuk ve balik iireticileri, bazi
tirtinlerinde Tiirk Gida Kodeksi'nin dngordiigii katki maddeleri-
ni uygun diizeylerde kullanir.

Izgarada yanmis etlerin kanserojen oldugu dogru mudur?
Yiiksek sicakliklarda ve komiirlesene kadar kizartilmis etlerde
olusan poli aromatik hidrokarbonlar (PAH) gibi maddelerin
kanserojen etkisi sz konusudur. Yanmaya yakin pisen gidalar-
da risk vardir.

ici pismemis balik, kéfte veya tavuk riskli midir?

Evet risklidir, tiikketilmemelidir. Baliklarin da, koftenin de en az
72 dereceye kadar pisirilmesi gerekir. Tavuk triinlerinin tama-
men pisirilmesi igin gogiis etinde 72-77°C, butta ise 82°C veya
daha yiiksek 1silarda pisirme tavsiye edilir.

ici pismemis et riskli midir?

Parca etlerde mikroorganizma ytikleri ylizeyindedir, o ytizden
az pismis olarak yenilebilirler. Fakat gida giivenligi riski mini-
muma indirmek icin tam olarak pisirilmesi 6nerilir.
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Doéner Kebaplar ile baglantili
Salmonella mikawasima salgini

During October 1992 an increase in the number of isolates of Salmonel-
la mikawasima, a rare serotype, was noted including a cluster of nine ca-
ses in the South West Thames. The epidemiological investigation, sup-
ported by laboratory analysis pointed to an association between illnesses
an eating kebab from a takeaway. It is possible that S. mikawasima was
introduced into the raw meat during handling at the kebab manufactu-
ring unit.

992 yilinin Ekim ayinda ¢ok nadir rastlanan bir serotip olan
1 Salmonella mikawasima vakalarinda bir artig gozlenmistir.

Bu vakalardan dokuzu Giiney Bat1 Thames (Birlesik Kral-
Iik) bolgesinde goriilmiistiir. Altisi erkek, ticii bayan olan bu do-
kuz vakada ishal ve karin agris1 sikayetleri gortilmiistiir. Bunla-
rin yaninda rapor edilen diger belirtiler; ates (8), istahsizlik (6),
bas agrisi (5) ve kusmadir (4). Semptomlarin gézlenme siiresi 5
ile 21 giin arasinda degismistir. Tiim vakalar pratisyen hekim-
lerce muayene edilmis ancak hastaneye sevk edilmemistir. Hic-
bir vaka 6liimle sonuglanmamustir. Vakalarda hastaligin ortaya
cikis tarihleri 17- 26 Eyliil arasinda degismistir. Vakalardan seki-
zi paket servis yapan “A” isletmesinden déner kebap yedikleri-
ni bildirirken, bir tanesi hastaligin ortaya ¢ikmasindan 6ce ayni
isletmeden tavuk kebap aldi§ini ve yedigini belirtmistir. Yedi
vakanin kebaplar1 satin alima tarihleri belirlenmistir. Kebabin
tiiketilmesi ile hastaligin ortaya ¢ikmasi arasinda gegen saat or-
talama 39 saat olarak tespit edilmis ve 20 ila 72 saat arasinda de-
giskenlik gostermistir.

Bulgular

Vakalara iligkin epidemiyolojik aragtirmalar hastaligin “A” islet-
mesinden alinarak tiiketilen kebaplarla baglantili oldugunu gos-
termistir. Oncelikle, hastalik ile paket servis yapan “A” igletme-
si arasindaki istatistiksel baglant1 hane halki kontroller (P=0.003)
ve komsu kontroller (P=0.025) kullanilarak gerceklestirilen va-
ka-kontrol calismasi ile belirlenmistir. Ikinci olarak, vakalar ile
hane halki kontroller arasinda paket servis yapan “A” isletme-
sindeki gida maddelerine maruz kalma agisindan bir karsilastir-
ma yapilmis ve vakalarin kebap yemis olma ihtimallerinin daha
yiiksek oldugu belirlenmistir. Ugiinciisii, paket servis yapan
“A” isletmesinin haftalik satis grafiklerine iliskin bilgiler kulla-
nilarak, kebaplarin vakalar tarafindan tiiketilmesi ile beklenen
olasilik arasinda yapilan karsilastirma da kebaplarin hastaligin
nedeni oldugu hipotezini desteklemistir (P=0.0000076). Son ola-
rak, epidemiyolojik calisma sonuglari, vakalarin plazmid profil-
lerinin aym oldugunu gosteren laboratuvar analizleri ile destek-
lenmistir.

Tartigsma

Kebap (et igeren bir tiriin) tiiketimi ile salmonella gastroenteritis
arasinda bir baglant1 bulunmasi biyolojik agiddan mantikhidir. Pa-
ket servis yapan “A” isletmesinde kebaplarin hazirlanma ve pi-
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sirilme metotlar1 bakteriyel patojenin ¢ogalmasina imkan sagla-
mistir. Sonugta, hastalik herhangi bagka bir gidanin tiiketimi ile
agiklanamazdi. Hastalik ile digsarida dana eti tiiketimi arasinda
istatistiksel bir baglant1 saptanmistir, ancak vaka-hane halk:
kontrol ¢alismasinda sadece ii¢ vakanin dana eti yedigi, ancak
ayn1 baglantinin vaka-komsu kontrol calismasinda gézlenmedi-
&i belirlenmistir. Bu salginda Salmonella mikawasima’nin kay-
nag1 belirlenememistir. Imalatciya gelen ¢ig kuzu etinin bulagik
olmast muhtemeldir. ithal edilen dondurulmus kemiksiz kuzu
etlerinden alinan 6rneklerin %>5,3'iinden salmonella izole edildi-
i bildirilirken, toptancilardan alman sogutulmus ¢ig kuzu kar-
kas1 ve kuzu etleri érneklerinde salmonellaya rastlanmamustir.
1981-85 yillar1 arasinda Manchester bolgesinde yapilan bir galis-
mada Salmonella’ya daha sik rastlanmustir (¢ig kuzu eti 6rnekle-
rinin %18’inde). Kesimhaneler, kasap diikkanlar1 ve evde tireti-
len etlerde salmonellaya rastlanma orani ve bunlarin insanlarda
ortaya cikan hastaliklar ile baglantilarina iliskin olarak Ingiltere
ve Galler bolgesinde gergeklestirilen bir ¢alismada, sigir, koyun
ve domuzlarin kesildigi kesimhanelerin drenajlarindan alinan
swab Orneklerinde S. mikawasima’nin iki farkli susuna rastlan-
mistir. Ancak kesimhanelerin bulundugu bu bolgedeki hastalar-
da S. mikawasima’ya rastlanmamustir. S. mikawasima’nin ¢ig et-
lere kebap iiretim iinitesinde bulasmis olmasi muhtemeldir.
Mikrobiyolojik arastirmalar negatif sonug vermistir, ancak or-
nekler hastalik ortaya giktiktan 2-3 hafta sona alinmigtir. Bir bag-
ka olasilik ise, bulasmanin kebap etinin “A” isletmesinde mu-
amele edilmesi sirasinda gerceklesmis olmasidir. “A” isletme-
sindeki hazirlama ve pisirme uygulamalarinda bakterilerin ¢o-
galmasi1 ve bulasmasina imkan verecek eksiklikler tespit edil-
migtir.  S. mikawasima salmonellanin nadir rastlanan bir sero-
tipidir. 1985 ve Agustos 1991 tarihleri arasinda Ingiltere ve Gal-
ler’de sadece 55 insandan izole edilmis, Biiytik Britanya’daki ev-
cil hayvan ve kanatlilarda bulunamamustir. ABD’de 1980-91 y1l-
lar1 arasinda sadece 21 kiside tespit edilmistir. Ayn1 donemde in-
sanlar disindaki 16,646 izoleden sadece 3 tanesinin (bir kaplum-
baga, bir tanimlanamayan siiriingen ve tanimlanamayan diger
bir kaynak) bu serotipten oldugu belirlenmistir. Kanada’da S.
mikawasima Florida’dan ithal edilen akvaryum salyangozlarin-
da tespit edilmistir. Bu salgin dikkat ¢ekmistir, ¢linkii serotip ali-
silagelmislerin digindadir. Pek ¢ok gida zehirlenmesinin kebap
tiiketimi ile baglantili olmas1 muhtemeldir, ancak sikca goriilen
mikroorganizmalar s6z konusu oldugunda bu baglanti kolayca
tespit edilememektedir. Restoranlarda ve paket servis yapan is-
letmelerdeki hijyen risklerine iligkin yapilan bir degerlendirme,
kebap satan gida isletmelerinin %23'tinde (154 isletmeden 36’s1)
sonuglarin yetersiz oldugunu gostermistir. Kebap icin en sik
rastlanan sorunlar yetersiz sicaklik kontrolleri ve bulasma riski
(eller veya capraz bulasma yoluyla) olarak belirlenmistir. Ke-
baplarin yeniden 1sitilma sicakliginin yeterli oldugu (66 °C) be-
lirlenirken, doner kebaplarin ¢ok daha diisiik sicakliklarda 1s1til-
dig1 belirlenmistir. Bu yiizden, doner kebap tiiketimi ile baglan-
il olarak ortaya ¢ikan hastalik riskinin ne derece yaygin oldu-
gunun belirlenmesi agisindan daha ileri ¢aligmalara ihtiyag du-
yulmaktadir.
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JohnsonDiversey’den Suma Revoflow ve
DQFM Kitchen

Profesyonel hijyen {tirtin/sistemleri tireticisi, JohnsonDiversey mutfak hijyeninde iki yeni
uriinii miusterileri ile bulusturuyor; Suma Revoflow ve DQFM Kitchen.

kadar daha az su ve daha az
irtin tiiketimi ile temizlik
olanag1 veriyor. Suma Re-
voflow ergonomik, hafif ve
geri doniistimlii ambalajiyla
kullanim kolaylig1 saglar- g
ken, cevreye de duyarh

5 S . B8 | D1
Uriin verimli kaynak kulla-
t nimi yaratiyor, daha giiven- s
3 li mutfaklar olugturuyor, du-
. = g vara monte edilebiliyor ve ze- .
. minde iiriin bulundurmaya son
veriyor. Yikanan basket sayisin gorebil-
/ mek de {iriiniin bir diger avantaji.
i v/ /
{ i DQFM Kitchen, mutfaklarda gida hazirla-
[ ma ve yemek pisirme alanlarimnin temizligi
ve dezenfeksiyonunu sagliyor; iirlin sey
reltme ekipmani ve konsantre tiriinle- /

riyle komple bir hijyen sistemi sunu-
yor.

DQFM Kitchen; 1,5 litrelik yiiksek konsantre {iriinle-
ri ve su baglantili 6zel sistemi sayesinde, konsantre
iirtinii suyla otomatik olarak karistirarak kullanima

hazir hale getiriyor. Sadece dort iirtintiyle giinliik
mutfak temizligi ve dezenfeksiyon ihtiyaclarmi karsilayapn
DQFM Kitchen, daha az ambalaj, daha az iiriin, daha dogru do-
zaj ile her temizlikte ayni hijyen garantisini veriyor. Bu 6zellik-

uma Revoflow endiistriyel bulasik makineleri igin toz deter-
]an ve s1v1 parlaticidan olusan bir sistem sunuyor. Yiiksek
konsantrasyonlu tirtinleriyle, temizlik saglayan Suma Revoflow,

6zel tasarmm teknolojik dozaj ekipma ve kiigiik ambalajiyla ko-  leri sayesinde de gevreye duyarl. Sistem aym zamanda kullani-

lay, dogru, giivenli ve cevreci kullanimi garanti ediyor. 10 kata ~ C1 glivenligi saghyor ve hatal tiriin kullanimin da dnliiyor.

JohnsonDiversey Gida Hijyeni Bolimiinde Gérev Degisikligi

listirme ve Satis Miidiirligii pozisyonlarinda go-

rii Alpay Seyhan, sirketin organizasyon ya-

pisindaki degisiklikler cercevesinde Dogu
Avrupa Bolgesi Gida Hijyeni Satis Direktorlii-
gii'ne atandi. 1992 yilinda ODTU Gida Miihen-
disligi'nden mezun olan Seyhan, 3 yil Pmar
Siit'te Uretim Miihendisi ve Sefi olarak calistik-

ohnsonDiversey Gida Hijyeni Satis Direkto-

] rev alan Seyhan, 2006 yilindan bu yana Johnson-
Diversey Tiirkiye Gida Hijyeni Satis Direktorlii-

gii gorevini ylriitiiyordu. Alpay Seyhan'm yeni
sorumlulugu altinda bulunan Dogu Avrupa Bol-

gesi Tiirkiye, italya, Balkanlar, Orta ve Dogu Av-
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tan sonra 1995 sonunda JohnsonDiversey ailesi-
ne katildi. JohnsonDiversey’de Gida Hijyeni ve
Kurumsal Hijyen gruplarinda Pazarlama, Is Ge-

rupa ile Kafkaslar't kapsiyor. Alpay Seyhan, Gi-
da Giivenligi Dernegi'nin de Kurucu Uye ve Y&-

netim Kurulu Uyesi.



Tetra Pak Paketleme Sanayi ve Ticaret A.S.

etra Pak 1951 yilinda Isve¢’in Lund kentinde Ruben Rau-
T sing tarafindan kuruldu. Firma, ilk aseptik dolum maki-

nesini 1961 yilinda diinyaya tanitt1. Aseptik sistem, siit gi-
bi ¢abuk bozulan gidalarin sogutma ve katki maddesi gerek-
meksizin aylarca bozulmadan saklanabilmesini ve uzak mesafe-
lere taginabilmesini olanakli hale getirdi. Tetra Pak bugiin 150"yi
agkin iilkede faaliyet gosteriyor. Kurulus sundugu {iriin ve ¢6-

ziimlerle giivenli gida tiiketimine hizmet ediyor.

Tetra Pak Tiirkiye’deki faaliyetlerine 1971 yilinda baglad. Tiirki-
ye’de ilk Tetra Pak makinesi Kayseri’'de Meysu Meyve Suyu
Fabrikas'nda kuruldu. 1978 yilinda Izmir Kemalpasa’da Tetra
Pak lisansi ile paketleme malzemesi iiretmek tizere ilk fabrika
faaliyete gecti. 1992 yilinda Tetra Pak fabrikay1 satin alarak miis-
terilerine dogrudan hizmet vermeye bagladi. Tetra Pak izmir
fabrikas1 1993 yilinda ISO 9002 kalite giivencesi sistem modeline
uygunluk belgesi ald1. Fabrika 2003 yilinda ise Japon Verimlilik
Enstitiisii tarafindan verilen “Operasyonel Miikemmellik Odii-
lii"nt almaya hak kazandi. Tetra Pak Tiirkiye, ticari faaliyetleri-

nin yani sira, Tiirkiye’de diisiik seviyede bulunan siit ve meyve

suyu tiiketim oraninin artmasina, giivenli gida tiiketimi bilinci-
nin giliclenmesine katkida bulunmay1 amagliyor, bu amagla sos-
yal sorumluluk projeleri gelistiriyor, kamu ve sivil toplum kuru-
luslar ile gii¢ birligi icinde bu projeleri hayata gegiriyor.

Tetra Pak’mn, Milli Egitim Bakanligi Ciraklik ve Yaygin Egitim
Genel Miidurligi isbirligi ile 2001 yilindan bu yana diizenledi-
gi “Saglikli Siite Cagr1” seminerlerine, Halk Egitim Merkezleri
kursiyerleri ve 6gretmenleri katiliyor. Akademisyenlerin saglik-
In siitiin 6zellikleri ve agik siitiin saglik agisindan yarattig tehdit-
ler hakkinda bilgiler veriliyor. “Saglik Igin Saglikli Siit igin”
kampanyasi da, Tetra Pak’mn énemli projeleri arasinda yer ali-
yor. Ayni zamanda, saglik ocaklar1 ve Ana Cocuk Saghig: ve Ai-
le Planlamas1 Merkezleri'nde (ACSAP) gorevli hemsire ve ebeler
egitiliyor. Tetra Pak meyve suyu tiiketiminin saglikli yasama
katkilar1 hakkinda bilinglendirme ¢aligsmalarina da son birkag
yildir devam ediyor. 2005 yilindan beri siiren “Kiigiik Seyler Do-
gay1 Yeniler” projesi ile de, 750 binin tizerinde 6grenciye stirdii-

riilebilir ¢evre ve stirdiirebilir titketim egitimi verildi.

Teknik Tarim Urtinleri fth. hr. San. ve Tic. Ltd. Sti.

eknik Tarim, tahil tirtinleri ticaretine 1992 yilinda sahs fir-
T masi olarak baslad1. 1996 yilinda yapisi1 degistirilerek Tek-

nik Tarim Uriinleri San. Tic. Ltd. Sti. adim alarak ticari fir-
ma haline geldi. 1996 yilindan itibaren Frito Lay firmasinin Cips-
lik Misir tedarikgisi olarak sdzlesmeli Misir iiretimine bagladi.
Sozlesmeli ekimler Adana bolgesinde yapilarak, hasat siiresince
nmusir dogrudan Manisa’da bulunan tesislere getirilerek, burada
depolaniyor ve y1l boyunca islemden gegirilerek Frito Lay firma-
sma gonderiliyor.
Teknik Tarim basta s6zlesmeli tarim yaptirilan Adana Bolgesi
olmak iizere, kendi bolgesi olan Ege Bolgesinde ciftgilere bilgi,
tohum, giibre, yabanci ot ve zararli miicadelesi, sulama zaman-
lar1, hasat zaman gibi her tiirlii danismanlik destegini veriyor.
Ayrica bolgedeki en biiytlik musir alicilardan birisi konumunda.
Teknik Tarim, depolama kapasitesini 2009 yilinda 50 bin tona ¢1-
kard1.

Teknik Tarim ayrica
2004 yilinda iiretime

gegen musir irmigi te- - TEWHIK
sisi ile yine Frito La S TARIM QR0 "
Y Y e Bam. va Tho. Lid. B

firmasina musir irmi-

gi tedarik ediyor. Kalitesi diinyaca kabul goren tiriinler, 2001 y1-
Iindan beri Frito Lay’in Orta Dogu bélgesinde bulunan fabrika-
larina da ihrag ediliyor.

Kalite ve Gida Giivenligi; Teknik Tarim’in ana unsurlar arasin-
da yer aliyor. Uretim tesisinin mimarisinden tasarimina, ekip-
manlardan insan unsuruna kadar her proses asamasi ve uygula-
ma Gida Giivenligi ve Kalite sistemleri agisindan siirekli denet-
leniyor ve iyilestiriliyor.

Teknik Tarmm 1997 yilindan bu yana AIB Food Safety, 2008 yilin-
dan bu yana IFS High Grade ve ISO 22000 belgelerine sahip.

Martin Bauer Grubu / Martin Bauer Middle East Bitki ve Meyve Caylan Uretim A.S

artin Bauer Grubu, 1930 yilinda Al- Yy
M manya’da kurulmustur. Bitki, meyve ;'.:L 2

ve saglik caylar tiretiminde diinya e

18 iilkede temsil etmektedir. Istanbul ofisi ve iz-

the nature network |mir’de bulunan, ISO 22000 Gida Giivenligi Yone-

tim Sistemi sertifikal1 tiretim tesisleri ile kategori-

lideri olan grup, gida extraktlari, buzlu ¢ay hammaddesi, tibbi
extraklar ve kafeinsiz ¢ay tiretimlerini de gergeklestirmektedir.

Martin Bauer Middle East, Martin Bauer Grubu’ nu basta Tiirki-
ye olmak tizere, Orta Dogu ve Yakin Dogu’da bulunan toplam

sinde lider bir kurulustur. Tiirkiye'nin degisik bolgelerinde ihra-
cat pazarmna doniik plantasyon galismalarini da yiirtiten Martin
Bauer Middle East, gida sanayisine 15 yildir basariyla destek
vermektedir.

Gida

Tetra Pak Turkey
Biiyiikdere Caddesi
Nurol Plaza No: 71
A Blok Kat: 10
34398 Maslak,
Istanbul Tel: 0 212
276 50 00 -

www.tetrapak.com

Teknik Tarim Uriinleri
Karagaclh Kasabasi
Manisa

Tel: 0 236 249 13 50
www.tekniktarim.com

MARTIN BAUER
GRUBU

Adresi : Gazi Umur
Pasa Sok. No:32 D:11
Besiktas istanbul

Tel : 0212 212 02 21
Fax : 0212 213 18 43
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Kitap Tanitimi | Gida Ajandasi - Agenda

Bal Sektéri icin lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi

iivenilir gida bilincinin gelistirilmesi i¢in ‘Glivenilir Gida

Saglikli Yasam’ kampanyasini baglatan Tarim ve Kdyisleri
Bakanligl, kampanya kapsaminda, 6zellikle kiigiik ve orta 6lgek-
li gida tireticilerine ulagarak, onlar1 da standartlara uygun tireti-
me yoneltmeyi hedefliyor. Bakanlik bu amagla, “Iyi Hijyen Uy-
gulama Rehberleri” projelerini baglatti. Bu projelerin ilki olan
‘Bal Sektorii Igin Iyi Hijyen Uygulamalar1 Rehberi’, Bakanlik ve
BALDER (Bal Paketleyicileri, [hracatgilar1 ve Sanayicileri Derne-
&i) isbirligi ile hazirlanda.

‘Bal Sektorii Igin Iyi Hijyen Uygulamalari Rehberi’ ile temel gida
maddelerinden biri olan balin, tiiketiciye en saglikli sekilde ulas-

masinin, balda dogalligin ve kalitenin korunmasinin ve Tiirk bal
sektoriiniin tiim diinyada temsil edilerek en iistiin noktaya ulas-
tirllmasinin saglanmasi amaglaniyor. Bu rehberle, temel gida
maddeleri arasinda yer alan balin, petekten siiziilmesinden pa-
ketlenerek tiiketiciye ulasmasina kadar olan siirecin en dogru
sekilde ilerlemesi hedefleniyor. Sektoriin tiim aktorleri tizerinde
etkileyici olacak olan bu rehber, paketleyici firmalarin gida ko-
deksindeki parametrelere 6zen gostermesini ve boylelikle arici-
larin da bunlara uygun tiretim yapmasini saglayacak. Rehber,
bunun yan sira, denetimlerde de bir yol gosterici olarak kulla-
nilabilecek. Bu sayede tiiketicinin saglikli ve dogal bala ulasma-

s1 amaglaniyor.

Gida Kongre, Konferans, Sempozyum, Fuarlarn - 2009 — 2013

Hazirlayan: Prof. Dr. M. Hikmet BOYACIOGLU
i.T.0. Gida Miihendisligi Bsltimii - mhboyaci@itu.edu.tr

1 — 2 Aralik. “4th Annual European Nutrition & Lifestyle
Conference, Enabling healthy choices - where does the regu-
latory balance lie?”. Briiksel, Belcika.

4. Avrupa Yillik Beslenme ve Yasam Tarzi1 Konferansi.

Bilgi i¢in: Amanda Strevens. Tel: +44 (0) 2920 783021, E.mail:
amanda.strevens@forum-europe.com, Web: www.nutrition-
lifestyle.eu

4 Aralik. 1. Gida Giivenligi Kongresi. istanbul Harbiye
Askeri Miize ve Kiiltiir Sitesi. istanbul.

Bilgi i¢in: Kongre Organizasyon Komitesi, Muhteber Ersin.
Hasan Amir Sok. Dursoy Is Merkezi No:4 Kat 4 D:10 34724
Kiziltoprak, Istanbul. Tel: (216) 550 0223 - 550 02 73,

Faks: (216) 550 0274, E.mail: muhteber.ersin@ggd.org.tr,

Web: www.gidaguvenligikongresi.org

7 - 10 Aralik. “The 4th International Conference on
Polyphenols and Health, ICPH2009". Harrogate, ingiltere.

4. Uluslar aras1 Polifenoller ve Saglik Konferansi.

Bilgi i¢in: Web: www.food .leeds.ac.uk/ICPH/

14 - 16 Aralik. XVI. Ulusal Biyoteknoloji Kongresi. Sea Li. .~.

Hotel. Antalya.
Bilgi icin: Biyoteknoloji Dernegi. Kongre Sekretaryasi.
gl: (538) 871 2045, Web: www.biyoteknoloji.org.tr

Al

14 - 17 Aralik. “International Conference on Recent
Advances in Human Nutrition with Special Reference To
Vulnerable Groups”. Faisalabad, Pakistan. insan
Beslenmesinde Son Gelismeler Uluslar aras1 Konferansi.
Bilgi igin: Dr. Masood Sadiq Butt. Associate Professor,
National Institute of Food Science & Technology, University of
Agriculture, Faisalabad-38040, Pakistan.

Tel-Faks: +92-41-9201105, +92-300-6622685 Mobile,

E.mail: icohn2009@hotmail.com veya

Prof. Jean-Frangois Grongnet. Nutrition, Transfert de technolo-
gie et développement rural Agrocampus Ouest, 65 rue de
Saint-Brieuc, Rennes, Fransa. Tel: +33(0)6 80 75 21 98 (Mobile),
E.mail: jfgrongnet@yahoo.fr, Web:www.uaf.edu.pk

17 - 20 Aralk. ISTANBUL GIDA-TEK 2009, 5. Gida
Teknolojileri ve Gida Giivenligi Fuar. Tiiyap Fuar ve
Kongre Merkezi. B. Cekmece, istanbul.

Bilgi i¢in: Ekrem Lener, Proje Miidtirii. Tel:(212) 867 1221,
Faks: (212) 886 6737, E.mail: ekremsener@tuyap.com.tr, y
Web: www.istanbulgidatek.com, www.tuyaj : N
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duymak...

Hizmet Verilen Orlin Analiz Gruplan

» Alkolld igecekler

« Mlkolsiiz Igecekler
- Baharatlar

- Bal

- Bebok Mamalar ve Ek Besinleri

« CayKahve ve Kakag Ordnleri

» Gerezler ve Kuruyemigler

» Et ve Et OrOnler|

» Gida ile Ternas Eden Maddeler

» Gida Katki Maddeleri

+ Gida Takviyeleri ve Enerji [gecekleri
+ Hububatlar ve Baklaqgiller

» Kullarim sulan

» Meyve ve Sebze Urdnleri

« Pastacilik Oriinleri ve Hammaddeleri
- Sakiz ve Katkl Maddeleri
» S0 Griinleri

- St ve SOt Orinleri

» $eker ve Sekerli Oriinler
» Un v Unlu Mamiller

* Yadlar ve Yadh Tohumlar
* Yurnurta

Laboratuarimizda

Gida ve Gida Oriinkerine yinellk;

Ternel Beslenme Oriin Rilgisi, Etiket Rilgisi analizleri
Ternal Mineral ve AGir Metal analizler

Karuyucu, Katki ve Boya analizlen

hflatoksin ve Mikrobiyolojik analizler ile birlikte,
Gida Dretim Tesislerine yone!ik Ortam Hijyen
Kontrolleri de yaplmaktadir.
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