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Sevgili Gida Giivenligi Dostlar,

Gida Giivenligi Dergisi
. . . Gida Giivenligi Dergimizin bu
Mayis - Haziran 2008 Yil: 2_Say:: 3 sayisini “Proseste Gida Giivenligi”

Sahibi konusuna ayirdik. Gida firiin-

Gida Giivenligi Dernegi adina lerinde olas1 gida gilivenligi
Yonetim Kurulu Bagkani Samim Saner tehlikelerinin kontrol altina
S Vet (] e e alinmas1 ve durin kalitesinde

Muhteber Ersin glivence saglanabilmesi icin gida

prosesleri ve paketleme islemleri

Yayin Kurulu Koordinat6ri sirasinda gida giivenligi gereklilik-

Ulker Tokgoz
lerinin eksiksiz olarak belirlenmesi
Yaymn Kurulu ve uygulanmasi sarttir. Diinyada
Ferhunde Atalar . . . sxs a1 a1 . . e
Muhteber Ersin ve lilkemizde gida giivenligi ile ilgili problemler incelendiginde, bu
Nerma Gokee problemlerin énemli bir kisminin proses kaynakli oldugu ve bu prob-
Prof. Dr. Necla Aran lemlerin ¢ogunun ise, gerekli tedbirlerin alinmasiyla 6nlenebilir olduk-
Al lar1 goriilmektedir.
Ulker Tokgoz
Editor Proseste gida giivenliginin saglanabilmesi igin 6ncelikle, prosesin gida

Miirsel Sezen

T glvenligi hedeflerini siirekli olarak saglayacak sekilde tasarlanmasi

gerekmektedir. Prosesle ilgili 6n gereksinim programlar iiretilecek

Reklam Koordinatorii gidaya uygun sekilde hazirlanmalidir. Uriine karisma riski olan nokta-
Aydan Diilgeroglu

aydan@temtanitim.com larda gidaya uygun "food-grade" yaglama yaglar1 kullanilmasi, proseste

calisacak personelin gida giivenligi ve hijyen konusunda egitilmis

Yénetim Yeri olmasi gibi pek ¢ok 6nemli konu akla gelmektedir.
Gida Giivenligi Dernegi
Hasan Amir Sok. Dursoy Is Merkezi . . . X L . .
Kat 4/10 34724 Kiziltoprak-Istanbul Proseste gida giivenliginin saglanabilmesi i¢in, HACCP sisteminin gida
Tel: 0216 550 02 23 - 550 02 73 proseslerinde etkili bir sekilde uygulanmas1 gerekmektedir. HACCP

Faks: 0 216 550 02 74

iriin glivenligini etkileyen mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal
www.ggd.org.tr e-posta: ggd@ggd.org.tr . . . . .
tehlikelerin tanimlanmasi, kritik kontrol noktalarinin belirlenmesi ve

Yapim kritik kontrol noktalarinin kontroliinii saglayan onleyici bir sistemdir.
Tem Tarnutim Etkinlikleri Merkezi

Kabatas Setiistii, Tagh Cikis Sk. .. . . .. .
Liitfiye Harum is Merkezi No: 5/1 yasal diizenlemeleri yapmali, denetimleri ise yeterli siklikta ve uzman

Resmi otoriteler de proseste gida giivenliginin saglanmasi igin gerekli

34427 Beyoglu-Istanbul kisilerce gerceklestirmelidir.
Tel: 0212 293 22 75
Faks: 0 212 252 90 42

Ww.temtanitim.com Sonug olarak, gida iireticilerinin tiiketicilere giivenli gidalar sunabilme-

tem@temtanitim.com si icin gida giivenligi yonetim sistemlerini tiim gida iiretim proseslerini

_ igerecek sekilde kurmalar1 ve bu sistemi yasatmalar1 ve siirekli gézden

Scala Basim, Yayim, Ta:stl;n San. ve Tic. Ltd. Sti. gecirerek iyilestirmeleri gerekmektedir. Diger taraftan, gida sektoriin

Yesilce Mah. Girne Cad. Dalgic Sk. No: 34 siirdiiriilebilir gelisimi i¢in de “proseste gida giivenligi” konusunun has-

Levent-Istanbul sasiyetle ele alinmasi gerektigini diistiniiyoruz. Gida Giivenligi Dernegi
www.scalamatbaa.com larak mi 51 d Ktorel bi | titketici bilincini

Tel: 0212 281 62 00 (Pbx) Fax: 0 212 269 07 34 olarak misyonumuz geregi de, sektorel ve bireysel tiiketici bilincinin

arttirilmasi igin gereken destegi vermekte oldugumuza inaniyoruz.
Tiim yaymn hakki Gida Giivenligi Dernegi'ne ait
olup kaynak gosterilmek suretiyle alint1 yapilabilir.
Tiim reklamlarin sorumlulugu reklam veren 4
firmalara, yazilardaki goriisler yazarlarina aittir. GGD Yoénetim Kurulu Uyesi
Iki ayda bir yaymlanir.

Miiesser Akegim Akkaya
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antiasit

FHDUETIN T FRMIR LOFLW FII

Isi soklarinin, asit ve kimyasallarin yipratamadiqgi,
bakterinin Ureyemedigi, forkliftlerin bile
kiramadigi endustriyel zemin cozumune ne denir?

Biz dedik.
Siz isterseniz “Brava” deyin.

Grfitunalac e resterar ar Liraaratuear.ar

eari mnrfz e - da s oeerk lretim oesisleri



Gida Guvenligi Dernigi asparagas
haberlere karsi halki bilinclendiriyor

G 1da giivenligi kavraminin toplumda benimsenmesi
ve yayginlastirllmasi amaci ile yola c¢ikan Gida
Giivenligi Dernegi, internette, dzellikle e-posta yoluyla
yayilan asparagas haberlere karsi harekete gecti.

Yaptirdig1 arastirma ile tiiketicilerin internet iizerinden
yayilan haberlerden oldukga etkilendigini tespit eden
dernek, tiiketicilerde yanlis / hatali bilgi veren asparagas
haberlere kars1 dogru bilgi verme ve biling yaratma
amaciyla bir ¢agri merkezi kurarak “Giivenli Gida,
Saglikli Tiirkiye” projesinde ilk adimi atmis oldu. Gida
giivenligi kapsaminda dogru bilginin adresi olacak cagri
merkezinde, ayda 15 bin soruya yanit verilebilecek.

Dernek, Tiirk halkinin gida giivenligi konusunda alg1 ve
biling diizeyini 6lgmek amaciyla yapilan kapsamli bir de
arastirma yaptirdi. Yapilan arastirmaya gore; Tiirk
tiiketiciler gidalar yoluyla saghklarinin bozulma
olasiligin trafik kazasinda yaralanma olasilig1 ile esit
goriiyor. Ayni arastirmaya gore, tiiketiciler gida ile ilgili
internetten duyduklar bilgilere inaniyor ve satin alim

davranislarinda bu bilgileri g6z 6niinde tutuyor...

Ayda 15 bin soruya yanit verilebilecek
Gida Giivenligi konusunda dogru bilginin adresi olacak
“Cagr1 Merkezi”, ayda 15 bin tiiketici sorusunu cevap-
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layabilecek. “Giivenli Gida, Saglikl1 Tiirkiye” projesi kap-
saminda faaliyete gecen cagri merkezi, tiiketicileri
asparagas haberlere kars1 bilinglendirmenin yani sira,
gida lizerine merak edilen her tiirlii soruya da yanit vere-
cek. Dernek, gidalarin iiretim asamalarindan tiiketim
sartlarina kadar genis bir yelpazede bilgi bankasina sahip
olan ¢agr1 merkezi aracilig: ile halk: yanls bilgilendiren /
yonlendiren haberlerle miicadele edecek.

Samim Saner: "Tiirk halkinin aklinda cevapsiz
soru kalmasin

Cagr1 Merkezi'ni tanitmak amaciyla diizenlenen basin
toplantisinda konusan Dernek Bagkani Samim Saner;
“Turk tiiketicilerinin endiseleri, damnisacag1 adres
konusundaki soru isaretleri Gida Giivenligi Dernegi
olarak bizi harekete gegirdi. Iste bu yiizden iki bilgi
paylasim platformunu gelistirdik ve devreye soktuk:
Cagr1 Merkezi'mizde gida giivenligi konusunda 200 saat
egitim gérmiis elemanlarimiz ayda 15 bin soruya yanit
verebilme kapasitesine sahipler. Elemanlarimiz tiiketici-
lerin sorularina yanit vererek yanlis inaniglar1 diizeltir-
lerken, gliclendirdigimiz web sitemizde de tiiketiciler
i¢in dogru bilginin adresi olmaya devam edecegiz. Bilgi
bankamizda yanitlar1 bulunmayan sorular ise, daha
sonra tliketici aranip bilgi verilmek tizere Gida Giivenligi
Uzmanlari tarafindan yanitlanacak” dedi.



Gida Dedektifleri Projesi egitimleri start aldi

010 y1h Avrupa Kiiltiir Bagkenti secilen Istan-

bul, gida Kkiiltiirtimiizii dogru bir sekilde
ifade etmek ve diinyaya tanitmak amaciyla
Tstanbul 2010 Gida Kiiltiirii Platformu’'nu
olusturdu. Bu kapsamda Gida Giivenligi
Dernegi'nin ilkogretim Ogrencilerine yonelik
hazirladigr 'Gida Dedektifleri Projesinin pilot
bolge olarak segilen Bakirkdy'deki ¢alismalari
tamamlandi.

14 May1s 2008 Ahmet Hamdi Tanpinar ve 21 Mayis 2008
Carsamba giinii Emlak Kredi Bankas: ile Halil Vedat
Firath Hkégretim Okullarr’'nda toplam 100 kisilik 6grenci
grubuna gida giivenligine yonelik egitim verildi. Egitim
materyalleri GGD kurucu iiyesi Ferhunde Atalar
tarafindan hazirlandi.

Yine Gida Dedektifi Proje Bagkani Ferhunde Atalar
tarafindan verilen egitimlere 6grenciler biiytiik ilgi gos-
terdiler. Egitim esnasinda ilkégretim ¢ocuklarinin gida

Kimyasal Kirleticiler ve
semineri

GD Bagkan1 Samim Saner, Trakya bolgesinin en
G 6nemli Gida Miihendisi yetistiren kurumu olan
Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi
boliimiiniin davetlisi olarak 8 Mayis 2008 tarihinde
“Kimyasal Kirleticiler ve Gida Giivenligi” isimli bir

seminer verdi. Ogretim {iyeleri ve ogrencilerin

giivenligine duyarli, gida dedektifi olmaya
yonelik istekli ve heyecanl olduklar:
gozlendi. Projeye basin da biiyiik ilgi gos-
terdi.
Gida Giivenligi Dernegi Bagkani Samim
Saner; “Toplumsal alanda yapilmis birgok
arastirma gostermistir ki, ailelerin gida
seciminde ¢ocuklarin ¢ok 6nemli bir etkisi
bulunmaktadir. Diger taraftan ¢ocuklarin arkadaslari ile
iletisimi de glicliidiir. Cocuklarin oyun iizerinden &gren-
mesi etkili bir yol oldugunun da bilinci ile tiim bu gercek-
leri géz 6ntinde bulundurarak bu projeyi baslattik” dedi.
Saner “2010 Avrupa Kiiltiir Bagkanti siirecinde gida
kiiltiriiniin gelismesine de dnciiliik etmek amaciyla Gida
Giivenligi Dernegi, Istanbul Tarim il Midirligii ve
Istanbul 1l Egitim Miidiirliigii isbirligiyle yiiriitiilen Gida
Dedektifleri projesi bugiinden baslayan ve yarinimiza
uzanan halk saghigini koruyan bir dip dalgas1 olacaktir”
dedi.

Gida Glvenligi

yogun ilgi gosterdigi seminer kapsaminda Saner,
iilkemizde ve AB tilkelerinde rastlanan kimyasallar-
la ilgili yasanmis ve EFSA tarafindan raporlanmis
gida giivenligi olaylarindan, kimyasal kirleticilere
ait tulkemizde gerceklestirilmis analiz
sonuglarindan, tiiketicilerin kimyasal gida giivenligi
konusundaki algilamalarindan, kimyasal kirletici-
lerin smiflandirilmasindan, dioksinler, PCB’ler, afla-
toksinler, pestisitler, akrilamid ve nitrit-nitrat gibi
bazi1 kimyasal kirleticilerin bulasma kaynaklarindan
ve etkilerinden, gida toksikolojisinin temel
ilkelerinden, risk degerlendirmesinden ve kimyasal
tehlikeleri 6nleme yontemlerinden bahsetti. Biiyiik
ilgiyle izlenen seminer 6gretim tiyelerinin ve 6gren-

cilerin sorulariyla son buldu.
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Diinyada ve Turkiye'de Gida Gulivenligi Semineri

G 1da Giivenligi Dernegi ve Du Pont’'un ortaklasa diizen-
ledigi “Diinyada ve Tiirkiye’de Gida Giivenligi
Semineri” 3 Haziran 2008 tarihinde Centrum 1;'. Merkezi,
Kiiciikyal1 Istanbul’da  yapildi. Seminerde USDA
Mikrobiyoloji Boliim Baskani Prof. Dr. Shanker P. Reddy
ABD'de gida giivenligi alaninda yasanan son olaylar ve
gelismelerle ilgili bir sunum yapti. Dupont Teknik
Uygulamalar ve Destek Uzmam Prof. Dr. Amy B. Smith
“Genetik buluglarda gelismeler ve yeni metodlar” hakkinda
bilgi verirken, ODTU Gida Miihendisligi Boliimii'nden Dog.
Dr. Hami Alpas “Gida zinciri giivenligi, gida sistemine yone-
lik risk ve tehditlerin azalmast icin gereken 6nlemler” konu-
lu bir sunum yapti.

Daha sonrasinda s6z alan ODTU Gida Miihendisligi Béliimii
Ogretim iiyelerinden Prof. Dr. Faruk Bozoglu tilkemizdeki
gida mikrobiyolojisindeki son gelismeleri izleyicilerle
paylasti. Son olarak soz alan fstanbul il Kontrol Laboratuart
Miidiirliigii Mikrobiyoloji Laboratuar Sefi Ferruh Tombul ise
iilkemizdeki gida mikrobiyolojisine bakis konulu sunumun-
da Tiirkiye’deki vakalardan 6rnekler verdi, istatistiki bilgileri

acgikladu.

Toplant: sonrast sorularmuzi yamtlayan USDA Mikrobiyoloji
Bolim Bagkani Prof. Dr. Shanker P. Reddy Tiirkiye gida
endiistrisi ile ilgili gozlemlerini su sozleri ile agiklach;
“Derginizden anlasildig {izere Tiirkiye’de {iretilen islenmis
triinlerde etkileyici bir siiflandirma mevcut. GGD'nin Tiirk
gidalarmn global pazarda yerini genisletmesini saglamak
icin, taze ve islenmis gidalardaki kimyasallar ve mikroorga-
nizmalar i¢in devaml bir kontrol programu gelistirmeye
cahistiginu fark ettim. Aym zamanda Tiirk hiikiimetinin de
yardimini saglamak istiyor.”

ABD Tarmm Bakanhginda Tarmmsal Pazarlama Servisi'nin
Program izleme Ofisi'nde mikrobiyolog ve Mikrobiyal Veri
Programu teknik lideri olarak ¢alisan Reddy bu izleme pro-
gramlari ile taze meyve ve sebzeleri Salmonella, E. coli tiirleri
ve Shigella gibi gida kaynakh patojenler icin testler yapryor.
Tiirkiye Gida Giivenligi Dernegi icin verdigi seminerin
MDPnin teknik yoniiyle ilgili olmadigim soyleyen Reddy
tartisilan teknik prosediirlere www.ams.usda.gov web say-
fasinda Science and Laboratories/Data Programs linkinden
ya da www.ams.usda.gov/mdp web sayfasindan
ulasilabilecegini soyledi. ABD'de gergeklesen salgimnlar ve
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Ustte; Bilgehan Siier, Mine Uran, Prof. Dr. Faruk Bozoglu,
Altta; Prof. Dr. Ferruh Tombul, Amy B. Smith, Prof. Dr.
Shanker P. Reddy.

sigir etindeki E.coli hakkindaki gelismeler hakkinda ise
Reddy; “Hiikiimetimiz vatandaglarin salgmlari, siipheli tiriin-
lerin geri cagirlmalan ve gida giivenligini ilgilendiren konu-
lann www. fsis.usda.gov, www.cfsan.fda.gov, www.foodsafe-
ty.gov ve www.cdc.gov internet sitelerinde bilgilendiriyor”
dedi. ABD Tarim Bakanligr'min gida giivenligi konusundaki
¢oziimlerine ise FSIS web www.fsis.usda.gov ve
www fsis.usda.gov sayfalaridan ulagilabiliyor.

Seminerle ilgili sunumlar www.ggd.org.tr sitesinde
yaymmlaruyor, sifrelere ise 0 216 550 02 23 numarali telefondan
Ucretsiz ulasabilirsiniz.

“En Onemli Denetci Tiketici”
Referans Gazetesimin 30 Haziran giinii ¢ikan sayisinda cater- |
ing sektoriinde Avrupa Standartlar’nda iiretim yapan fir-
malarm yaninda, merdiven alt1 firmalarin da oldugunu dile
getiren GGD Bagkaru Samim Saner, Tiirkiye'deki en biiyiik
sorunun merdivenalt {iretimin biiyiikligii oldugunu sdyledi.

_________________________________________________________



GGD Baskani Saner pestisit konusuna aciklik getirdi

0 Haziran 2008 tarihinde TRT radyosunda Gida

Giivenligi Dernegi Bagkan: Samim Saner ile Rusya
Federasyonu’'na domates ihracatina yasaklama getirilme-
si dolayisiyla bu tiriinlerin i¢ pazarda tiiketime sunul-
mas1 konusunda bir roportaj yapildi. Saner soyleside
Rusya Federasyonu'na ait limitlerin Tiirk ve AB limit-
lerinden daha yiiksek oldugunu belirtti.

Saner pestisit kalintis1 probleminin; ITU (Iyi Tarimsal
Uygulamalar) denilen dogru ilacin, dogru miktarda ve
dogru zamanda uygulanmasiyla ve uygulamanin da

periyodik analizlerle dogrulanmasi suretiyle kolaylikla
kontrol altina alinabilecegini belirtti. Pestisit tehlikesinin
gida gilivenliginde mikrobiyolojik tehlikelerden ¢ok farkli
oldugunu, birikim yapan, kronik bir sorun oldugunu ve
gidalarin tiiketiminden yillar sonra sorunlarin ortaya
cikabilecegini hatirlatan Saner, bu nedenle tiiketicilerin
mimkiin oldugunca ambalajli ve Tarmm Koyisleri
Bakanligi'ndan tescilli olan triinlere yonelmesinin riski
azaltacagin belirtti. Nonsistematik pestisit riski meyve
ve sebzelerin iyice yikanmasi ve kabuklariin soyulmasi
ile de azalabiliyor.

Sebze ve meyvelerdeki ila¢ kalintilarindan
korunmak mimkidn mu?

2 Haziran 2008 tarihinde TV 8 Ana Haber biilteninde

Oktay Vural'in yedigi domateslerin ne kadar giivenli
oldugu hakkindaki sorulara cevap veren GGD Bagkani
Samim Saner “Sebze ve meyveler tarladan sofralarimiza
gelene kadar ytlizlerce tarim ilacina maruz kaliyor.
Kimyasal ilaglardan bir kismi {iriiniin sadece kabuguna
ulasirken, bir kismu icine de isliyor” dedi. Saner Avrupa
Birligi ile limitlerimizin % 90 oranda paralellik

gosterdigini, ancak mevzuatin uygulanmasinin ise ayr1
bir konu oldugunu belirtti. Avrupa Birligi'nde iiriinlerin
hentiz tarladayken denetlenmeye baslandiginin belirtil-
digi haberde bizim iilkemizde ise hi¢bir asamada dene-
tim yapilmadig1 soylendi. Saner; “Marketlerde birgok
iriin periyodik olarak marketin satin alma kriterleri
geregince analiz edilerek raflara ¢ikiyor. Halk
pazarlarinda bu biraz daha zor” dedi.

“Tarladan Catala Gida Guvenligi Uzmani Egitim Programi”
1. Dénem Egitim Degerlendirme Toplantisi Yapildi

6- 27 Haziran 2008 tarihlerinde Halkidiki,

Yunanistan’da gergeklestirilen Tarladan Catala Gida
Giivenligi Uzmam Egitim ProgramF4ST 1. donem egiti-
minin degerlendirilmesi konulu proje toplantisina GGD
adina Danisma Kurulu Bagkani Prof. Dr. Necla Aran
katild1. Tiim ortaklarin katildig1 toplantida projenin 1.
dénemine kayitli 863 katiimcimin profilleri, bugiine
kadar modiillerdeki ilerleme durumlari, sinavlardaki
basarilari, degerlendirme anketlerine verdikleri cevaplar
ve yaptiklar1 yorumlar tiim ortaklar ile paylasildi. Bu
sonuglar giincellenmis sekilde 1. dénemin tamamlanmasi
ile birlikte tiim katilimcilar ve paydaslarla paylasilacak.
Ulusal ve uluslararasi kongrelerde sunulacak. 2. dénemi

1 Eyliil 2008'de ingilizce ve Tiirkce olarak baslayacak
olan projeye basvurular www.fdst-ec.org adresinden
kabul ediliyor. Giincel bilgileri takip etmek igin web
sitesindeki e-biilten’e {iye olabilirsiniz. Son toplantist
Kasim 2008’de Istanbul’da gerceklesecek olan projede,
bir mezuniyet téreni de yapilacak.
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Ascl kartlarinin alerji ¢6zimu

FSA, bazi yiyeceklere alerjisi olan ya da intolerans
gosteren kisilere yardim etmek igin as¢1 kartlar:
¢ikardi. Kredi kart1 boyutundaki bu kartlara kisinin aler-
ji bilgileri yiikleniyor. Kisi bu kart: restoran gorevlilerine

vererek as¢inin bu konuda bilgilenmesini sagliyor.

ABD’de her yil on kisi gida alerjisi nedeniyle hayatini
kaybediyor ve bircogu da hastaneye kaldiriliyor.
Cogunlukla bu alerjik reaksiyonlar restoranlarda
tiiketilen gidalardan kaynaklaniyor. Isletmecilerin gida

alerjisinin farkinda olmalar1 ve bu konuya ciddiyetle

yaklagmalari biiyiik 6nem tasiyor. Ciddi gida alerjisi olan
kisilerin bu gidadan kiigiik bir parca tiiketmeleri dahi
anafilaksi denilen ciddi ve oliimciil reaksiyonlarla
sonuglanabiliyor.

FSA tarafindan yiiriitiilmiis olan tiiketici arastirmasina
gore, gida alerjisi olan kisiler igin tiikettikleri gidalar
hakkinda bilgi sahibi olmamalar1 kilit noktay1
olusturuyor. Asci kartlar1 gida alerjisi olan kisilerin, 6zel-
likle genglerin, bu sorunu ¢ozebilmeleri igin basit ve etk-
ili bir yol. Bu konudaki detayl1 bilgiye de FSA'nin inter-

net sitesinden ulagilabiliyor. Kaynak: www.food.gov.uk

Ukrayna aycicek yagina AB yasagi

krayna tarafindan tretilen aygicegi yag1 ve ay¢icegi
Uyagl igeren iiriinlerin 24 Mayis 2008 tarihinden
itibaren Avrupa Birligi iilkelerine girmesine izin ver-
ilmiyor. Bu yasagin nedeni aygigegi yagmin maden
yagiyla kontamine olmasi olarak agiklandi. Ispanya
Saghk Bakanligr halktan aycigegi yag kullanmamasini
istedi. Siipermarketler de aygicegi yagmi raflardan
topladi. Ispanyanin ardindan Fransa da ithal edilen
yaglarimn bloke edildigini ve halka satilmayacagin

agikladi. Bu iilkelerde yapilan incelemede s6z konusu
yaglara madeni yag karistig1, kimyasal, inorganik mad-
deler ve asbest icerdigi ortaya ¢ikt1. Ukrayna'dan yiikle-
nen yagin, Rotterdam limaru iizerinden Ispanya, Fransa,
ingiltere ve Italya'ya sevk edilmesi iizerine AB de
harekete gecti. Ithalat, Ukraynali yetkililerin gelecekteki
kontaminasyonlar1 6nlemek igin tatmin edici giivenlik
denetimleri olusturmasiyla tekrar baslayacak.

Kaynak: www.food.gov.uk

Cin’den sagliksiz gida Ureticilerine muebbet

Arka arkaya gida firiinlerinde biiyiik skandallar
yasanan Cin'de, May1s aymdan itibaren yeni bir yasa
yiiriirliige girdi. Yeni yasaya gore bundan sonra gidalar-
da insan sagligina zararli bir durum olusmasina neden
olanlar ve bu tip gidalarin satigina izin verenler dmiir
boyu hapis cezasiyla kars1 karsiya kalacak. Gida giiven-
ligi hakkinda daha "basit suglar" isleyenlerin ise
varliklarina el konulmasi ve yiiksek miktarda para
cezasina garptirilmalar s6z konusu...

Cin hiikiimeti gegtigimiz birkag yil boyunca basta balik
ve deniz iiriinleri olmak {izere birgok gida iiriiniine bagl
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olarak yasanan saglik sorunlar1 nedeniyle sik sik diinya
basinina konu oldu. 2004 yilinda iiretilen sahte bebek
mamalar1 nedeniyle 13 bebek hayatin1 kaybetmisti.

Kaynak: www.food.gov.uk



ABD’de Salmonella krizi

1da zehirlenmesine ve ishale yol agan, ayrica tifo
mikrobu da tagiyabilen, bir bakteri
tiiri olan "Salmonella" yiiziinden
ABD’de domates panigi yasaniyor.
ABD'nin 16 ayn eyaletinde meydana
gelen ¢esitli vakalarda, 23 kisinin Salmonella
bakterisinin yol a¢tigi gida zehirlenmesi
teshisiyle hastaneye kaldirilmasmin
ardindan Amerikan Saghk Tegkilati,
tiiketicilere, ozellikle hangi iilke veya hangi
eyaletlerde yetistigini bilmedikleri ve orijinleri
belirsiz domatesleri yememeleri ve satin almamalar:

konusunda uyardi. ABD’deki baz fast food zincir-

leri, sandviglerinde dilimlenmis domates kullan-

mayacaklarin1 ve mentilerinde bulunan

baz1 yiyeceklerde sogiis domates

servis etmeyeceklerini agiklad1. Yine

saygin bir ¢ok siipermarket zinciri

baz1 bolgelerdeki magazalarinda

domates satisini tamamen durdurdu.

ABD'deki baz1 okullarda ise dgrenci-

lerin yemek mentisiinde yer alan dogranmis domatesler
salmonella viriisii endisesi ytiziinden meniiden ¢ikartildi.

Kaynak: www.food.gov.uk

Aflatoksin limitleri ylikseldi, Tarkiye’deki

ihracatcilar rahatladi

luslararas1 gida mevzuatinda, findik, badem ve
U antepfistiginda  aflatoksin  limiti  ytikseltildi.
Aflatoksin limitlerinin ytikseltilmesi, Tiirkiye'nin énemli
ihraglik tarim iiriinii olun findigin AB'ye ihracatini kolay-
lagtiracak. Artik, aflatoksin sorunu nedeniyle iade edilen
findik iirtinii partisi azalacak. Tiirkiye, findik ihracatinin

¢ok biiyiik boliimiinii AB'ye yapiyor. AB'nin diisiik limit
uygulamasi nedeniyle, ihrag edilen iiriinlerde aflatoksin
limitlerini  tutturmakta ihracatgilar zorlaniyordu.
Numune miktarinda ve analiz sayisinda yapilan
degisiklik ile hem ekonomik olarak hem de {riin
degerlendirmesinde avantaj saglanmis oldu.

Kaynak: www.nethaber.com

Bovine Spongiform Encephalopathy

Semineri yapildi

6-27 Mart 2008 tarihlerinde Hirvatistan’in baskenti

Zagrep’'te “Bovine Spongiform Encephalopathy
(BSE)” konulu 2008 yilinin ilk semineri yapildi. Toplanti
ev sahibi Hirvatistan'm Gida Giivenligi Kurumu’'ndan ve
Katilim-6ncesi program koordinatdrii Sanja Milo'un
agilis konusmastyla basladi. Katilim-Oncesi Program’in
EFSA sorumlusu ve toplanti bagkani olan Mr. Finn Sheye
tarafindan yapilan kisa bir tanitimin ardindan, yine pro-
gramin EFSA ekibinden Mr. Goran Kumric EFSA’y1 ve
calismalarini anlatan bir sunum yapti. EFSA’nin
“Biyolojik Tehlikeler Birimi”"nden uzmanlar tarafindan
yapilan iki sunumda; EFSA’'nin BSE, TSE ilgili

calismalari, Biohazard Paneli ve bu panel tarafindan kul-
lanilan risk degerlendirme metodolojisi, Cografik BSE
Risk Degerlendirmesi ve hayvansal yan tiriinlerle (ABP)
ilgili EFSA'nin yaklagimlar1 anlatildi. Birinci giiniin ikin-
ci yarisinda, Irlanda, Belgika ve Fransa’dan gelen temsil-
ciler, iilkelerindeki BSE, TSE ve ABPlerle ilgili sorumlu
kuruluslar ve yapilan ¢calismalar hakkinda bilgi verdi.
Seminerin ikinci giiniinde ise, Hayvan Hareketleri ve
Karantina Daire Bagkanli§1 Sube Miidiirii Dr. Sebnem
Glirbiiz bu konuda iilkemizde yapilan ¢alismalar1 ve kriz
doneminde alinan 6nlemleri anlatti. Seminerler dizisi
bundan sonra da devam edecek.

Kaynak: ww.kkgm.gov.tr
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Rusya’nin yas meyve sebze yasag) bitti

usya Federasyonu Tiirkiye’den aldig1 yas sebze

meyve ihracatinda kendi tilkesinin belirledigi zirai
ilag (pestisit) yasal kalint1 limitlerinin asilmasi nedeniyle
7 Haziran 2008 tarihi itibariyla bazi tarimsal tiriinlerim-
izin tilkeye girisi yasaklandi.

Konuyla ilgili haberlere genis yer veren Rus basini, bu
yasagin en fazla Rus tiiketiciyi vuracagini belirtti. Rus
haber ajanslari, Tarim ve K&yisleri Bakani1 Mehdi Eker'in
Rusya Bitki Koruma Dairesi'ni arayarak yasagin
kaldirilmasini rica ettigini kaydetti.

Tarmm ve Koyisleri Bakani Mehmet Mehdi Eker ise
yaptig1 aciklamada, Rusya’nin ithalatt durdurma
konusunda bildirimde bulunmasina karsin s6z konusu
iirtinlerde herhangi bir iade yapmadigina dikkat cekti.
Bakan Eker, Rusya’nin, Tiirkiye’den ithalatmi yasak-
ladig; tiriinlerden domateste sera sezonunun haziranda
bittigini hatirlatti.

Gozler i¢ pazara gevrildi

Rusya’nin “Tiirkiye’den gelen meyve-sebze ila¢ kalintil1”
iddiasi, gozleri i¢ piyasaya cevirdi. I¢ piyasada satilan
sebze-meyveyi kimin denetleyecegi konusunda
aragtirmalar gazetelere yansidi. Konuya ilgili bir basin
aciklamasi yapan Gida Giivenligi Dernegi Baskam
Samim Saner ise “Rusya yas sebze ve meyvelerin itha-
latinda uyguladig1 pestisit, nitrat (giibre) ve agir met-
allerden olusan listesinde 6zellikle pestisit kalint1 limit-
leri Tiirk ve AB limitlerinin genelde altinda. Yani onlar
i¢in uygunsuz olan baz1 tiriinlerin Tiirk ve AB limitlerine
gore uygundur. Rusya’nin maksimum kalint1 limitleri,
Tirk ve AB'nin kabul ettigi standartlardan, baz
pestisitler i¢in 40, bazilar i¢in 100 kat daha asagidadir.

Bazi basin organlarinda oldugu gibi ‘Rusya’nin almadig:
zehirli yas sebze ve meyveler Tiirkiye'de tiiketiliyor’
agiklanmasi dogru bir ifade degildir. Zira, Rusya’dan
yliksek pestisit seviyeleri nedeniyle geribildirim alan
liriinler 5 ay Once gonderilmis ve Rusya'nin ig
piyasasinda tiiketilmis iiriinlerdir. Sonug olarak RF'dan
tilkemize geri gonderilmis ve i¢ piyasaya sunulmus her-
hangi bir tirtin bulunmamaktadir” dedi.
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Tarim bakanlar anlast, kriz ¢éziildii

Rusya ile Tiirkiye arasinda yasanan domates krizi, iki
iilke tarim bakanlar1 arasinda imzalanan anlagma ile
¢Oziildii. Eker 26 Haziran’'da yaptig1 aciklamada “Rusya
ile bir mutabakat zapt: parafe ettik, yasak 1 Temmuz’'dan
itibaren kalkacak” dedi.

Domates ihracatinin durmasi Sebze Ureticileri Birligi'ni
de harekete gecirdi. Birligin aldig1 kararla Iyi Tarim
Global-Gap  Sebze Meyve
Yonetmeligi'ne Uygun Uretim I¢in Harekete gecti.

Uygulamalar1  ve

Oniimiizdeki giiz sezonunda ilk etapta 50 iireticinin 150
déniimliik arazide yetistirecegi iiriinler ITU ve Global-
Gap sertifikalar ile ihracatg1 firmalara pazarlanacak.

SUBER Bagkani Polat Serin, yaptig1 agiklamada, birligin
Ortii alt1 sebze fiireticilerinin girdilerinden baglayarak
dikimden hasada kadar olan siire zarfinda karsilasacag:
sorunlara ¢oziim iiretmek ve yardimci olmak amaci ile
kuruldugunu belirtti. Bolge iireticilerinin ihracat kapisi
agik oldugu siirece para kazandigini ifade eden Serin,
"Uriinlerde ila¢ kalintis1 ¢iktigi gerekgesi ile ihracat
durdu. Bugiine kadarki iiretim anlayisinin degistirilerek
tiikketicinin ve ihracat¢inin talebine uygun iiretim yapma
zorunlulugu ortaya ¢ikt1. Birlik olarak, sorunlarimizi
kokiinden ¢6zmek amaciyla kontrollii tarima ge¢mek
mecburiyeti dogmustur” dedi.

Kaynak: www.gidasanayii.com, www.trt.net.tr, Milliyet,
Hiirriyet, Sabah.






Sakarya'da gidayla ilgili 15 isyeri icin
savciliga su¢ duyurusunda bulunuldu

akarya'da gida tretim ve toplum tiiketim yerinde
S yapilan denetimlerde saglik sartlarini hice sayan 15 satis
ve toplu tiiketim yeri hakkinda Cumhuriyet savcili§ima sug
duyurusunda bulunuldu.

Sakarya Valisi Hiiseyin Atak, 2008 yilinda 2 bin 479 satis ve
toplu tiikketim yeri ile 215 tiretim yerinin denetlendigini
bildirdi. Atak, denetimlerin tiiketici saghg1 ve gilivenligini
dogrudan ilgilendirdigini ifade etti. Tohumdan, tarladan,
ahirdan ve iiretimden satis yeri ve sofraya kadar devam
eden gida zincirinin her noktasinda gida giivenliginin
saglanmasi gerektigini ifade eden Atak: "Gida giivenligi ve
halk saghig1 konusu, modern toplumlarin insana verdigi
Onemin ve degerin artmasma paralel olarak, glintimiizde
onemi daha da artan ve bu alandaki koruma ve kontrol
faaliyetlerinin daha da yogunlastig bir konuyu olusturmak-
tadur. 1l genelinde 643 adet gida iretim yeri ve yaklagik 6 bin
adet de gida satis ve tiiketim yeri bulunmaktadir. 2008 yil1

iginde 2 bin 479 satis ve toplu tiiketim yeri ile 215 tiretim yeri
denetlenmistir. Denetimlerde 181 numune alnarak analiz
icin yetkili laboratuarlara gonderilmistir. Denetimlerde gida
iireten is yerlerine 50, satis ve toplu tiiketim noktalarma 30
olmak tizere, 80 isletmeye idari para cezasi uygulandi. 15
satis ve toplu tiiketim yeri icin de savaliga su¢ duyurusun-
da bulunuldu" dedi. Gida {ireten, isleyen, paketleyen ve
satan is yerlerinin islerini yasalara uygun yapmalar1 gerek-
tigini ifade eden Atak tiiketicileri de uyardr: "Tiiketicilerin
kanunla verilmis haklardan yararlanabilmeleri icin gidalar
konusunda bilingli olmalari, faydal ve zararli gida mad-
deleri hakkinda bilgilendirilmeleri, gida kalitesi ve
giivenligine iligkin gelismeleri takip etmeleri, satin aldiklar1
gidalarm tiretim izni, tarihi ve son kullanma tarihi gibi
zorunlu etiket bilgilerini tasty1p tasimadig1 ve miadina riayet
edilip edilmedigi hususlarma dikkat etmeleri gerekmekte-
dir. Aykir tutum ve davramslarn yetkililere bildirilmesi de
Onem tastyor. Cilinkii en iyi denetleyici tiiketicidir."

Kaynak: www.haberler.com

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nde degisiklik

arim ve Koyisleri Bakanligi’'nin Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nde degisiklik yapildi. S6z konusu
degisiklik, Resmi Gazete’'nin bugilinkii sayisinda
yayimlanarak yiiriirliige girdi. Degisiklige gore, gida
maddeleri ile dogrudan temas edecek kagit ve karton-

larin bilesiminde; titandioksit (TiO2) yiizde 3'li, kursun
20 mg/kg', arsenik 2 mg/kg'1, kloriir yiizde 0,2'yi, polik-
lorbifenil 2 mg/kg" ve formaldehit 15 mg/kg'1 gegmeye-
cek. Yonetmelikle, plastiklerde kullanilacak boyar mad-
deler ile ilgili teknik 6zelikler de yeniden diizenlendi.

Kaynak: www.referansgazetesi.com

Yasakl tarim ilaclar toplatiliyor

arim ve Koyisleri Bakanligi, Avrupa'da, insan saglig:
T ve cevreye zarar verdigi gerekcesiyle yasaklanan
bazi zirai ilaglarin piyasadan ¢ekilmesine karar verdi. AB
Gida ve Veterinerlik Ofisi'nin istegi dogrultusunda
2008'de 74, 2009 ve 2010'da iiger adet olmak {izere toplam
80 aktif maddenin ithalat ve imalatina son verilecek. 2012
yilina kadar da pazardan cekilerek kullanimi tamamen
yasaklanacak. Halen degerlendirmede olan 55 zirai ilacin
akibetine, incelemelerden sonra karar verilecek. Tarim
tiriinlerinde ilag¢ kalintis1 oranlarinin iist limitini diistiren

ofis, gelecek yildan itibaren pestisitleri sik1 bir kontrole
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tabi tutacak. Bu ¢ercevede AB'de kullanimda olan 1079
aktif madde sayist 300'e indirilecek. Tiirk ciftcisi zirai
miicadelede 410 aktif madde kullaniyor.



Gida mevzuatina uygun bulunmayan

drtnlere yasak

arim ve Koyisleri Bakanlig1'nin, Gida Maddeleri ve
Gida ile Temasta Bulunan Madde ve Malzemelerin
Ithalatinda Kontrol Belgesi Onaylanmasi ve ithalat
Asamasindaki Kontrol Islemleri Hakkinda
Tebligi'nde degisiklige gidildi. Konuyla ilgili
teblig, Resmi Gazete’'nin 8 Mayis tarihli
sayisinda yayimlanarak yirirlige girdi.
Teblige gore, giimriiklerde yapilan kon-
trollerde Tiirk Gida Mevzuati'na uygun bulun-
mayan {riinlerin ithaline, dagitimina ve satisina
izin verilmeyecek. Ancak, ithali s6z konusu iiriiniin
mikrobiyolojik ve kimyasal kriterler disinda, gida giiven-
ligini direkt olarak etkilemeyecek degerler olan kirik
tane, bozu tane, diger tiir ve gesit, yabancit madde, rutu-

bet ve benzeri analiz sonuglarinin ilgili mevzuata uygun

olmamas: halinde ilk numune analiz sonuglar1 dikkate

alinmaksizin, risk teskil edebilecek kriterler goz éniinde

bulundurularak laboratuarda muayene ve analizi

yaptirilacak. Fakat bu muayene ve analiz, itha-

latg1 firmanin talebi ve ilgili giimriik miidiir-

liigiiniin glimriik mevzuatina uygun olarak

elleclemeye (glimriik goézetimi altindaki

esyanin asli nitelikleri degistirilmeden yerinin

degistirilmesi) izin vermesi durumunda, ellegle-

meye tabi tutulan tirtinden tekrar numune alinarak

yapilabilecek. Ellecleme islemi bir kereye mahsus olup,
ikinci bir talepte bulunulmayacak.

Kaynak: www.tarimmerkezi.com

Tanimda kullanilan kimyasallar Pazarlar'da

inceleme altinda

arim tiriinlerindeki ilag¢ kalint1 probleminin ¢6ziimii
T amaciyla Kiitahya Il Tarim Miidiirliigii' niin organize
ettigi “Tarimsal tiretimde kullanilan kimyasallarm kayit
altina almmasi ve incelenmesi” projesi Pazarlar ilgesinde
uygulamaya konuldu. Pazarlar lge Tarim Miidiirliigiine
bagvuruda bulunan yiiz ciftgiye “Uretici Kayit Defteri”
dagitildi. Uretici kayit defterleri ile meyve agaglarina
atilan kimyasal ilaglarin takibi ve incelenmesi
amaglaniyor.
Pazarlar ilgesinde halk ge¢imini kiraz ve vigne tiretimiyle
saglyor. Ureticiler kayit defterinde meyve bahgesine
giris-cikislariny, ilaglary, gifti, giibreyi, suyu yazarak kayit

altina alacaklar. AB standartlarina sahip olacak bu iiriin-
lere sertifika verilecek ve bu fdriinler Avrupa
pazarlarinda rahatlikla satilabilecek. Kiitahya’da ayrica
kiraz treticilerine Tarim ve Koyisleri Bakanligi'min
hazirlamis oldugu “Kiraz Hastalik ve zararlari ile
Miicadele” kitapgiklar: da dagitild1.

Kaynak: www.tarimmerkezi.com
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Acik sut tuketimi ylizde 50 azaldi

1 Mayis Diinya Siit Haftas1 nedeniyle
2 saglik icin her giin yeterli miktarda ve
saglikli ambalajda siit tiiketimi glindeme
geldi. Tetra Pak, aqgik siit tiiketiminin 2007
yilinda yiizde 50 geriledigini agiklayarak
herkesi sevindirdi. Ulkemizde kanunen
satis1 yasak olan, ancak halen tiiketimine
devam edilen acik siitler konusunda basina
bir aciklama yapan Tetra Pak Kurumsal
Iletisim Miidiirii Mutlu Tanberk, 2000

yilinda acik siit tiiketiminin ytizde 70
iken, 2007 vyilinda yiizde 50ye
geriledigine dikkat cekti. Agik siit tiiketi-
minin azalmasinda bu konuda uzun
yilardir  strdiiriilen bilinglendirme
calismalarinin, tiiketicilerin siit ile ilgili
mesajlarin dogrulugu konusunda daha
duyarl hale gelmesinin énemli rolii var.

Kaynak: www.gidasanayii.com

Ukrayna'dan ithal edilen aycicek yagi temiz

6 Mayis 2008 tarihinde bazi basin yayin organlarinda
Ukrayna’dan ithal edilen ham aygicegi yagmnin
sagliga zararli oldugu, AB iilkelerinin bu iilkeden yag
ithalatina sinirlama getirdigi haberi iizerine bir basin
agiklamasi yapan Tarmm ve Koyisleri Bakanlig,
Ukrayna'dan ithal edilen ham aycigegi yaginda, iddia
edildigi gibi mineral yag tespit edilmedigini, AB'nin
uygulamalarina paralel Tiirkiye'de de bu konuda 6nlem
alindigi, denetim ve kontrol islemlerinin devam ettigini
bildirdi.

Bakanliktan verilen bilgiye gore, Ispanya Saglik
Bakanligi’'nin konuyla ilgili ihtiyati tedbiri kaldirirken,
AB Komisyonu tarafindan da prosesten gegmis (kokusu
alinmus, durultulmus ve ilgili proseslerden ge¢mis rafine
yaglarda) herhangi bir saglik riskinin olmadig1 aciklandi.
Tiirkiye'nin Ukrayna'dan ithal ettigi ham yaglarda

yaptig1 analizlerde de bir soruna rastlanmadi.
Ukrayna'dan ithal edilen ham yag ithalatinda da, tiim
gida maddesi ithalatlarinda oldugu gibi ithalatc tilkenin
yetkili makamlarindan "saglik sertifikas1" isteniyor ve her
parti ithalatta Tiirk gida mevzuatina gore analiz
yapiliyor.

Kaynak : www.tarim.gov.tr

Katiim Oncesi Program 2008'in ilk semineri yapildi

FSA tarafindan Tarim ve Koyisleri Bakanlig
E Koruma Kontrol Genel Midirligi (KKGM)
isbirligiyle yiiriitiilen “Katihm Oncesi Program” kap-
saminda 2008 yilinin ilk semineri yapildi. Avrupa
Birligi'ne katilim oncesi siirecte Tiirkiye ve Hirvatistan’
Avrupa Gida Giivenligi Kurumu (EFSA)'nin tiim
faaliyetlerine hazirlamaya yonelik olarak 2006 yilinda,
EFSA tarafindan KKGM igbirligi ile “Tiirkiye ve Hirvatis-

tan’imn baz1 AB Kurumlarina hazirlanmasi ile ilgili katilim
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Oncesi program kapsaminda gida giivenlik sistemlerinin

gliclendirilmesi programi1” baslatilmig ve
Makedonya’nin da katiimiyla programin 2008 yilinda da
devam etmesine karar verilmisti. S6z konusu program
kapsaminda Avrupa Gida Giivenligi Kurumu (EFSA)
igin kontakt noktas1 olarak KKGM biinyesinde Gida ve
Yem Tescil Hizmetleri Daire Baskanlig1 gérev yapiyor.
Projenin temel aktiviteleri; bir dizi toplanti, seminer,

calistay ve inceleme gezilerini kapsiyor.






Tarkiye Avrupa'y! besler ama gida glivenligi yok

D iinya Bankasi tarafindan yayinlanan Tiirkiye "Ulke

Ekonomik Memorandumu" raporunda Gida
Giivenligi konusu da ele alindi. Raporda, gida sek-
toriiniin 600 milyonluk Avrupa gida tek pazarina arz
firsat1 bulundugu belirtilirken, "Tiirkiye, AB {ilkeleri ve

(Azerbaycan hari¢) komsusu bagimsiz devletler toplu-

lugu iginde gida giivenliginde son sirada" denildi.

Raporda Tiirkiye'nin "AB Uyesi olmas1" varsayimindan
hareketle, "Gida isleme tesisleri biiyiik 6l¢iide AB'nin
hijyen ve kamu saghg: standartlarini karsilamaktan
uzaktir, bundan dolayi, Tiirkiye'nin katiimdan sonraki
durumu da dahil, tirtinlerinin AB pazarinda yerlesmesi

engellenir" ifadesi kullanild.

Konya'da 4800 kisi hastalandi

S aglik Bakanligi, Konya'da ishal, bulant1 ve yiiksek
ates sikayetleriyle hastaneye basvuranlarin sayisin 4
bin 800 olarak aciklarken, il Saglik Miidiir Vekili Dr.
Bahattin ~ Akyiirek,
spekiilasyonlar olusuyor” dedi. Konya'daki hasta

“Rakamlar1  agikladigimizda

sayisinin 5 bine ulagtig1 iddia edildi.

Aksaray'dan sonra Konya'daki hastanelerde de ishal,
ates ve bulant1 sikayetleri ile hastanelere gelen hasta
sayisinda artis olmasi, kentteki endiseleri artirdi. Saglik
Miidiir Vekili Dr. Bahattin Akyiirek, Konya'da bas
gosteren hastaligin mevsimsel oldugunu ve yapilan
incelemelerde suyun temiz oldugunu agiklamist1.
Kaynak: Hiirriyet Gazetesi

Tukettigimiz gidalar ne kadar guvenli?

armara Calisanlar Federasyonu tarafindan 21

Haziran 2008 tarihinde Grand Cevahir Otel'de
diizenlenen Genetigi Degistirilmis Gidalar (Transgenetik
Gidalar) konulu toplantida konusan Istanbul Vali
Yardimcis1 Hiirrem Aksoy tiiketilen gidalarin saglikli
olup olmadigr konusunda ciddi kaygilar1 oldugunu
soyledi. Aksoy; “Ben sahsen gida giivenliginin ne
oldugunu tam olarak bilmiyorum. Biz bunu anlamakta

zorluk gekiyorsak toplumun bu konuda yeterli bilgi ve
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bilince sahip oldugunu sdyleyemeyiz. Oncelikle yeterli
gida iiretimi var mi? Onemli tarim alanlarimizi sanay-
ilesme ugruna harcadik. Insan niifusunda artis yiiziinden
daha ¢ok gida tiretimi gerekiyor, bunun i¢in de kimyasal-
lar1 ve yeralti sularini kullaniyoruz. Genetik yapisi
degistirilmis gidalar s6z konusu. Vatandasin en dogal
hakki ne yedigini bilmek, eger bu konularda yapilmis
calismalar varsa tim kuruluglar bunu halka

paylasmalidir” dedi.






Gida krizi hazir yemek sektort givensiz

gidaya itiyor

G ida fiyatlarindaki artis, toplu yemek sektoriinii
vurdu. Artisla beraber, yemek talep eden firmalar
‘merdiven alt1” denilen ve kayit dis1 calisan ucuz islet-
melere yoneliyor, bu da ciddi gida riskleri doguruyor.
Yemek Sanayicileri Dernegi Federasyonu Genel Bagkani
(YESIDEF) Necat Aydin firmalar1 bu tehlikeye karsi
uyardu. Istanbul’daki 2 bin 700 yemek iiretim sirketinin
sadece 380’inin kayith ve onayli oldugunu belirten
Aydmn: “Fiyatlarin yiiksek oldugu bu dénem ucuz-
saglikli yemek olamaz. Kayd:i olmayan sirketlerden
yemek almak insan sagligiyla oynamaktir” dedi. Aydin;
“Yemek tireticileri fiyat ve kalite arasinda sikisip kaliyor.
2 bin 400'ln iizerinde isletme ‘merdivenaltr’ yani kayit
dis1 calisiyor. Higbir kontrol mekanizmasinin ulasmadigi
bu firmalar her giin on binlerce kisiye yemek iiretiyor.
Ozellikle Istanbul’da insan saglig1 ciddi tehlike altinda.
Bugtin 3.68 YTL'nin altinda saglikli yemeklerden olusan
bir monii hazirlanamaz” uyarisinda bulundu.

Uzmanlar bitkisel karisimlara karsi uyardi

T urkiye'ye gesitli yollarla sokulan
ve bitkisel oldugu ileri siiriilen
karisimlarin kullanimi birgok ilde
arttl. Alternatif tip merkezleri, A ve
D vitamini iceren bitkisel ilaclar
‘mucize’ olarak nitelendirerek hasta-
lara satarken; bilingsiz kullanimin
doguracag: kotii sonuglar konusun-
da vatandaglar1 uyaran uzmanlar,
“Icerigi belirsiz karigimlari kullan-
mayn” diyor.

Regetesiz olarak hastalara sunulan ve
halk karasinda ‘her derde deva’
olarak nitelendirilen iiriinlerin
igeriginde ne oldugunun kesinlikle
bilinmedigini sdyleyen Akdeniz
Universitesi Tip Fakiiltesi Nefroloji
Boliimii Ogretim Uyesi Prof. Dr.
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Giiltekin Siileymanlar, 6zellikle A ve
D vitaminlerinin gereginden fazla
tliketilmesinin  hayati organlara
biiyiik zararlar verecegini belirterek,
“Bu risklere ragmen komsu tibbinin
bilimin  Oniine  gec¢mesi  bizi
diisiindiiriiyor” dedi. Bu iiriinlerin
regetesiz olarak hastalara verildigine
dikkat ¢eken Siileymanlar, ”iginde ne
oldugunu bilmediginiz ilaglarin
hastalar tarafindan kullanildigini
bilmek bir tip adamu icin ¢ok ac1 veri-
ci oluyor. Ozellikle kanser hastalar
tizerinde kullanilan ilaglarin nasil bir
etkisi oldugu hala tartisiliyor. Buna
ragmen Tiirkiye, bu ilaclar1 recetesiz
olarak hastalarina sunuyor” diye

konustu.
Kaynak: Hiirriyet Gazetesi



Aksaray’daki salgin 10 bin kisiyi etkiledi

A ksaray’da 14 Mayi1s giinii baglayan salginda, hastan-
eye basvuranlarin sayis1 10 bini buldu. Giinlerce
hasta akinina ugrayan Devlet Hastanesi'nde fazla mesai
yapan ve “Sandalyeye oturmaya hasret kaldik” diyen
doktorlar, careyi gelen hastalara bir serum baglayip
uymalar1 gereken kurallarin yer aldigi matbu bir liste
vermekte buldu.

Kentte her sey Anadolu Ogretmen Lisesi'nde
rahatsizlanan 34 6grencinin 14 Mayis giinii saat 09.00’da
Devlet Hastanesi'ne basvurmasiyla bagladi. Bunun
ardindan kentte, binlerce kisi karin agrisi, mide bulantisi,
kusma ve ishal sikayetiyle hastanelere kostu. Saglik
Bakanligl, hastaligin noroviriis mikrobundan kay-
naklandigin1 ve bunun da igme suyu sebekesinden
yayildigimi agikladi. Aksaray Belediye Baskani AKP'li
Nevzat Palta ise bakanligin agiklamasini kabul etmey-
erek sularin temiz oldugu iddiasini siirdiirdii. Belediye

Baskan Yardimcisi Sadi Ozdil, suyun temiz oldugunu

gostermek igin kameralar éniinde belediyedeki musluk-

tan bir bardak su doldurup igti.

Saglik Bakanligi Temel Saghik Hizmetleri Genel Mudiirti
Dr. Seracettin Com, ise “Belediyenin eski kalmis birkag
yeri degistirerek tadilat, tamirat ¢calismasi ile yenilemesi-
ni stirdiiriirken, bu arada istenmeden kanalizasyonla su
sebekesinin kisa bir déonem birbirine karismasi sonucun-

da ayn1 anda ¢ok kisiye viriis bulast1” dedi.

Et ve sit pazarnnin ylizde 75’i kayit disina

emanet

T iirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri
ve Ureticileri Birligi (SETBIR)
Yonetim Kurulu Baskani Erdal
Bahgivan, Tiirkiye’de 10 milyar
dolarlik biyiiklige sahip et-siit
pazarinin yalmizca yilizde 25’inin
kayit altinda oldugunu agiklad1
Bahgivan, siit ve et sektoriiniin mev-
cut durumu, sorunlari ve ¢6ziim Onerilerini sunmak
iizere Basbakan Recep Tayyip Erdogan ve Tarim Bakani
Mehdi Eker ile goériismelerinin ardindan yaptig1 agikla-
mada, sektorde kayit disiligin yaninda dagmik ve kiigiik
isletme yapist ile gida giivenliginin en 6nemli sorunlar
oldugunu vurguladi. “Bagbakan Erdogan’a en 6nemli
sorunun kayit digiigr oldugunun altini ¢izdik” diyen
Erdal Bahgivan “Sektor olarak hedefimiz, 25 milyar dolar
biiytikliige eriserek, bunun yiizde 10'unu ihrag edecek
kapasiteye ulasmak” agiklamas: yapti.

Kaynak: Gaste
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LOSEV: Tarim ilaci kirmizi receteyle satilsin

L 6semili Cocuklar Vakfi (LOSEV), sebze ve meyve
tizerindeki tarim ilact kalintilarinin, ince bagirsaktan
emilerek, kan yoluyla tiim viicuda yayildig1 ve basta
l6semi ve lenfoma olmak iizere kansere neden oldugu
uyarisinda bulundu. LOSEV’den yapilan agiklamada:
“Doktorlar uyusturucu ilaglarin kullanimini kontrol
altina alabilmek i¢in kirmizi regeteyle yaziyor,
eczanelerde kirmizi regete olmadan bu ilaglar1 satamiyor.
Sattiklar1 uyusturucu ilaglari regetesiyle birlikte kayat
altina alarak Saghk Bakanligi'na bildiriyorlar. Cok zehirli
olan tarim ilaglar1 da aynen kontrol altina alinmalidir.
Giimriikten girdigi andan itibaren resmen kayitlara

alinmalidir. Tarim ilag satis noktalar1 daha siki denetlen-
meli, herkese ruhsat verilmemeli, satacak kisiler mutlaka
ziraat miithendisi olmalidir. Uretici tarim ilacin1 bu konu-
da ihtisaslasmis uzman ziraat miihendisi regetesi
olmadan satin almamalidir” denildi. GGD Bagkani
Samim Saner, “Sebze meyvenin yiizde 5'i kontrollii bir
sekilde ihrag ediliyor. Sorun igerde tiiketilen ytizde 95’te.
Tiiketici saghiginin korunmasi igin ytizde 95’in de dene-
tim ve kontrol altina alinmas1 amaciyla ‘sebze meyvede
kalintinin 6nlenmesi yasas’ cikarilmali. Iyi Tarim
Uygulamalari’'na gegilerek sebze-meyve iiretimi kayit
altina alinmal1” dedi.

Vitaminlere AB standardi geliyor

arim ve Koyisleri Bakanligi, normal beslenmeye
destek olmasi amaciyla kullanilan vitamin ve
benzeri triinlerin iiretim ve pazarlanmasina AB stan-
dardi getiriyor. Bakanligin yeni tebligine gore, ambala-

jlarin tizerinde "Takviye edici gidadir. Normal beslen-

"o

menin yerine gecmez", "llag degildir, hastaliklarm onlen-

mesi veya tedavi edilmesi amaciyla kullanilmaz"

uyarilar yazilacak. Kaynak: www.tarimmerkezi.com

Gida maddelerindeki bulasanlarin limitleri degisti

* 26878 numaral1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nde
Degisiklik Yapilmasina Dair Yénetmelik 16 Mayis 2008

tarihinde Resmi Gazete’de yayimlanarak yiiriirliige

17 Mayis 2008 tarihli Resmi Gazete'de yayimlanan
2008/26 sayili "Gida Maddelerindeki Bulasanlarin
Maksimum Limitleri Hakkinda Teblig" mikotoksinler
i¢in yeni limitler getirdi.

Aflatoksin; Bebek mamalarinda Aflatoksin B1 limiti
Ippb’den 0.1ppb’ye diisiiriildii. Bebek formidilleri ve
devam formiillerine 0.025ppb Aflatoksin M1 limiti
getirildi.

Okratoksin A; Tahil, tahil {irtinleri ve kuru tizimdeki
seviyelerde bir degisiklik yapilmazken kahve, sarap,
iiziim suyu ve bebek gidalar1 igin seviyeler belirlendi.
Deoksinivalenol (DON) Tahillar, makarna, ekmek ve
bebek gidalar i¢in limit degerler belirlendi.
Zearalenon; Tahillar, rafine misir yagi, misir gerezi,
kahvaltilik gevrek ve bebek gidalari igin seviyeler belir-
lendi.

Fumonisin; Misir, misir bazli trtinler, kahvaltilik
gevrek, misir gerezi, bebek gidalari icin limit degerler
belirlendi.

girdi.

e 26883 numarali Gida Maddeleri ile Temasta
Bulunan Epoksi Tiirevi Madde ve Malzemeler
Tebligi'nde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig 22
Mayis 2008 tarihinde Resmi Gazete’de yayimlanarak
yliriirliige girdi.

e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki Gida
Katki Maddeleri Tebligi 22 Mayis 2008 tarihli Resmi
Gazete’de 2008/22 teblig numarasi ile yayimlandi.

* Sofralik Zeytin Tebligi 25 Mayis 2008 tarihinde,
2008/24 teblig numaras ile yayimlandi.

e Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar
Tebligi 17 Mayis 2008 tarihinde 2008/21 teblig
numarasl ile yayimlandi.

* Yenilebilir Buzlu Uriinler Tebligi'nde Degisiklik
Yapilmasi Hakkinda Teblig Resmi Gazete’de 17 Mayis
2008 tarihinde 2008 /25 teblig numarasi ile yayimlandi.
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Proseste Gida Guvenligi

u saymmizda, yuvarlak masa konumuz olan

“Proseste Gida Giivenligi” konusunda ODTU

Gida Miihendisligi Bsliimii Ogretim Uyeleri'n-
den Dog. Dr. Hami Alpas, Gida Miihendisleri Odas1
Bagkani Atakan Giinay, Gida Dernekleri Federasyonu
Baskan1 Semsi Kopuz, Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri
ve Ureticileri Birligi Dernegi (SETBIR) Genel Sekreter
Melek Us ve ISACert Turkey temsilcisi Nerma Gokge'nin
gorislerine bagvurduk.

Semsi Kopuz

Tiirkiye Gida ve icecek Sanayi
Dernekleri Federasyonu Bagkani
“Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri
olarak gida giivenligi olmazsa olmaz kural-
larmmizdan birisidir. Ciinkii halkin saghig1 her
seyden onemlidir. Bu konuda tiim devlet ve
ozel kuruluglar ile Tiirk halki duyarli olmalz,
herkes iizerine diigeni yapmalidur. Tiirkiye ile
Avrupa Birligi (AB) arasinda tam iiyelik
miizakerelerinde en zorlu miizakere tarim ve
gida sektoriinde yasanmaktadir.”

Tirkiye'de gida liretim prosesinde gida giivenligi ile
ilgili calismalar ne diizeyde? Tiirkiye Gida ve icecek
Sanayi Dernekleri Federasyonu olarak bu konudaki
calismalari yeterli buluyor musunuz?
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Gida dogas1 geregi fiziksel, kimyasal ve biyolojik
tehlikeleri iceren ve insanin saglikli ve aktif bir hayat
siirmesi igin her giin tiiketmesi gereken bir triindiir.
Yani hayatin olmazsa olmazlarindandir. Ancak gida
maddelerinde her zaman igin dogasi geregi tehlike ve
risk etkilesimi s6z konusudur. Bu sebeple o6ncelikle
gidalar fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tiirlii tehlikeli
ajanlardan bertaraf edilerek tiiketime sunulmalidir. Aksi

halde gida kaynakl1 hastaliklar kaginilmazdir.

Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri olarak gida
glvenligi olmazsa olmaz kurallarimizdan birisidir.
Ciinkii halkin saghg her seyden dnemlidir. Bu konuda
tim devlet ve 6zel kuruluslar ile Tiirk halki duyarh
olmali, herkes tizerine diiseni yapmalidir. Tirkiye ile
Avrupa Birligi (AB) arasinda tam {iyelik miizak-
erelerinde en zorlu miizakere tarim ve gida sektoriinde

yasanmaktadir.

Gida liretim prosesinde gida gtivenligi ile ilgili Turkiye
Gida ve igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu olarak
siz hangi calismalan yiiriitliyorsunuz?

Gida Dernekleri Federasyonu olarak biz kotii olaylarla

karsilasmak istemiyorsak, hizli ve dogru adimlar



atmaliy1z. AB siirecinde gida sektorii olarak ciddi ev
ddevlerimiz bulunmaktadir. Ancak yiizde 50'si merdiven
alt1 calisan sektorii disipline etmekte kolay bir is degildir.
Gida giivenliginde ciddi ihlaller olabilmektedir. Her ne
kadar biz federasyon olarak bir gayretin i¢inde isek ve
devletimiz de gerekli kontrolleri giicii l¢iisiinde yapma
gayreti icinde ise de, esas gorev halkimiza diismektedir.
Halkimizin, agikta satilan ambalajsiz, tiretim izinsiz ve
gayri sihhi sartlarda pazarlanan bu iiriinlere itibar
etmemeleri gerekir. Ciinkii bu tiriinlerin iiretildigi yerler
bilinmedigi gibi iiriin igerigini de bilmek miimkiin
degildir.

Yeni Gida Kanunu Calismalari yaptiniz. Kanunlarda
gida Uiretim proseslerinde gida giivenligi ile ilgili hangi
yenilikleri glindeme aldiniz?

Gida giivenligine iliskin yasal zemin olusturulmasinda
saglam bilimsel dayanak gerekmektedir. Temel AB
diizenlemeleri, yetkili otoritelerin kaynaklarini halk
sagligi igin risk tasiyan tehlikeler {izerinde
yogunlastirmalarini da gerektirmektedir.

Bu konuda AB, risk analizi ilkelerinin gelistirilmesi ve
178/2002/EC sayih AB Tiiziigii AB genel gida
mevzuatinin temelini teskil etmektedir. Bu cercevede,
Federasyonumuzun da katkilar1 ile AB Gida ve Yem
Yasasina uygun olarak hazirlanan 5179 Sayil1 “Gidalarin
Uretimi Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii
Hakkindaki Kanun” Gida Kanunu TBMM'’ince kabul
edilerek 5 Haziran 2004 tarih ve 25483 sayili Resmi
Gazete’de yaymmlayarak yiiriirliige girmistir. Kanunla ilk
defa gida sanayicisi, bilim adami ve devlet “Ulusal Gida
Komitesi” olarak adlandirilan platformda bir araya
gelmis devlet millet igbirligi ile yonetmelik ve tebligler
hazirlanarak yiirtirliige konulmustur. Zaman icinde bu
kanunun bazi aksakliklar1 ortaya ¢ikmistir. Federasyon
olarak talebimiz 5179 sayili mevcut kanunun giiniin
ihtiyaglarimi cevap verecek sekilde diizenlenmeli ve Gida
Kanunu olarak yeniden yayinlanmalidir. Kanunda &zel-
likle ticarete konu olmayan ev ici 6zel kullanima y6nelik
birincil tretim ile ev igi tiiketim amaciyla hazirlanan
gidalar kanun kapsamindan ¢ikarilmali, gida isletmecisi
kendi kontrolii altindaki gida isinin tiim asamalarinda
gida hijyeni gerekliliklerinin yerine getirilmesi sorumlu-
lugu acik olarak belirtilmeli, imha ve yeniden
degerlendirme sartlar belirlenmelidir.

Kanunda STK'lara daha etkin gorev ve sorumluluklarin
verilmesi gerekmektedir. Ulusal Gida Kodeks Komitesi
(UGKK) muhafaza edilmeli ve AB mevzuatinin
uyumlastirilmasinda UGKK daha etkin gorev almals, bil-
imsel komitelerin kurulmalidir. Bu komiteler CODEX,
EFSA ve AB komitelerine katilimlar1 saglanmalidir.

Gida iiretim prosesinde gida gilivenligi ile ilgili
Tiirkiye'de yasanan en ciddi sorunlar neler? Bu sorun-
larla ilgili ¢6zlim 6nerileriniz var mi?

Tiirkiye'nin niifus ve yiizol¢limii bakimindan biiyiik bir
iilke olmasi, sicak iklim kusaginda yer almasi, kaliteli
hammadde teminindeki giicliikler, gida hizmetlerinde
kay1t ve kontrol dis1 faaliyetlerin ¢ok olmasi, gida kontrol
hizmetlerinin etkin sekilde ve tek merkezden
yuriitiilmemesi (ruhsatlandirmanin ve denetimlerin hem
belediye hem de Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nca
yapilmasi, ihracat denetimlerinin hem Tarim ve Kdyisleri
Bakanlig1 ile hem de Dis Ticaret Miistesarligi’nca
yapilmasi, Tiitiin, Tiitiin Mamulleri ve Alkollii I¢kiler
Piyasas1 Diizenleme Kurumunu alkollii igkilerle ilgili
trtnlerin ticaretinin diizenlemesi, Seker Kurumu seker
kotalarinin tahsisinden sorumlu olmasi) ve dolayisiyla
denetim birliginin saglanamamasi, gerek tarimsal
iireticinin gerek sanayide calisan elemanlarin egitim
seviyesinin yetersiz olmasi, toplumun ekonomik ve
sosyal yapis1 gida giivenligini etkileyen olumsuzluklar
arasinda yer almaktadir.

Calisma izni alan ve Gida Siciline kayith gida islet-
melerinin yaninda, merdiven alt1 tabir edilen teknik ve
hijyenik sartlara uygun iiretim yapmayan isletmelerin
sayisida fazladir. Kayit disi ile yaratilan haksiz rekabet,
iilkemizin gida sektoriinde Ozel sektdor aracilig: ile
biiylimesini engellemektedir. Kayit disihgmn tarladan
sofraya her alanda etkin denetimi ve kamuoyunun gida
giivenligi konusunda bilinglendirilmesi bu sorunun
¢6ziimii i¢in en 6nemli adimlaridir. Sanayi ise haksiz re-
kabete maruz kalmakta, kayit disi olusan bu sektor
dolayisiyla vergi kacag: da devleti onemli derecede gelir
kaybina ugratirken 6te yandan gida halkin saghigin da
tehdit etmektedir.

Hiikiimet 2007 y1l1 may1s ayinda kayit dis1 tiretimi kayit
altina almak icin 6nemli bir adim att1. Baz1 gidalarda %18
olan KDV'yi % 8’e indirdi. Bunun olumlu katkisin
oniimiizdeki yillarda hep beraber gorecegiz. Hatta bu
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sene yasanan gida fiyat1 artiglarina bu indirimin olumlu
etkisi oldu. Gida giivenliginde en biiyiik tehlikeyi
olusturan kayit dist liretim ve pazarlamalari, olusan
haksiz rekabeti son derece siki piyasa denetimleriyle
onlemeli, insan ve hayvan saghg ile ilgili hususlarda
toplum bilin¢lendirilmeli, bu konularda faaliyet gostere-
cek sivil toplum kuruluslarina destek verilmelidir.

Gelecekte bu konuda Tirkiye hangi noktalara
gelmeli?

Gida Dernekleri Federasyonu olarak Tiirkiye'nin en
biyiik bilim kurulusu olan TUBITAK Marmara
Arastirma Merkezi ile isbirligi protokolii imzaladik.
Buna gore gida sanayinin ihtiyaci olan bilimsel verileri
igbirligi icinde {iretilecek, KOBI'lerin ihtiyaci olan teknik
destek verilerek, maliyetler diisiiriilecek ve uluslararasi
pazarlara birlikte agilabilecekler. Ayrica Tiirkiye'de gida
givenligi  konusunda kamuoyunda, medyada
konularinda uzman olmayan, ehil olmayan insanlarin
yarattig1 spekiilasyonlardan dolay1 maalesef bazi sanayi-
lerimiz dibe vurmustur. Her tirli spekiilasyonda
Tiirkiye'nin en biiyiik bilim kurulusu olan TUBITAK'la
birlikte hareket edecegiz, olay1 beraber inceleyecegiz,
irdeleyecegiz ve kamuoyunda tiiketicinin zihninin
karismamasi adina ortak deklarasyonlarda bulunacagiz.
Isbirligi protokolii cercevesinde TUBITAK, AR-GE,
danismanlik, seminer, egitim ve test-analiz konularinda
projeler gelistirerek Federasyonumuz igin c¢alismalar
yapacaktir.

Gelecek senenin bagindan itibaren de federasyon olarak
egitim ¢alismalarina agirlik veriyoruz. Gida kaynakl
hastaliklarin azaltilmasinda; riskin azaltilmasi ve tar-
ladan sofraya kadar tiim asamalarda kontrol uygula-
malarinin yapilmasi gerekmektedir. Gida gtivenligi zin-
cirinde en son halkay: tiiketiciler olusturmaktadir.
Tiiketicinin alim gticii ve bilingli olmasi gida giivenligini
saglamada 6nemli faktorlerden biridir. Tiiketici potan-
siyelinin biiytik bir ¢ogunlugunun alim giicii ve egitim
diizeyinin diisiik olmasi, tiiketici bilincinin olusmamasi,
giivenli olmayan, diisiik kaliteli gidalar iireten islet-
melerin artmasina ve bu da her yonden giivenli gida
iireten isletmeler ile haksiz rekabete neden olmaktadir.
Bu durum hem toplum sagligini, hem de gida
enddstrisinin kaliteli ve giivenli gida tiretimini olumsuz
yonde etkilemektedir. Bu yiizden tiiketici bilincinin
gelistirilmesi i¢in tiiketici egitimine agirlik verilmelidir.

Gida Giivenligi Mayis - Haziran 2008-3

Biz Federasyon olarak gene bu konuda bir ilke imza
atarak gida {ireticileri, bu konularda, iilkemizde beslen-
me alanda faaliyet gosteren en biiyiik meslek Orgiitii olan
Tiirkiye Diyetisyenler Dernegi ile miistereken hareket
etme karar1 almis bulmaktayiz. Bu igbirliginin ilk adimi
olarak, Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Denekleri
Federasyonu ve Tiirkiye Diyetisyenler Dernegi ile
halkimizin saglikli ve giivenli gida tiiketimini saglamak
i¢in kurumlar arasi isbirligini en iist seviyeye ¢ikartmak
amaciyla “Gida ve Beslenme Koordinasyon Konseyi”
kurduk. Konsey konuyla ilgili tiim paydagslara agiktir.
Konsey, beslenme politikalarmin olusturulmasinda
hiikiimetlere ve yetkili kurumlara siirekli bilgi akisini
saglamay1 hedeflemektedir.

Halkimizin saglig1 ve ihrag edilen iirtinlerimizin geri
donmemesi i¢in Tiirkiye, zirai miicadele ilaglar1 ve giibre
kullanimin: disipline etmeli ve iyi tarim uygulamalarini
hayata gecirmelidir. Tiirkiye, hayvan hastaliklarinin
eradikasyonu i¢in global bir strateji gelistirmeli ve uygu-
lamalidir. Uluslararas: Salgin Hastaliklar Ofisinin lis-
telerinde yer alan hastaliklarin kontrolii veya
eradikasyonuna yonelik acil durum planlarinin tamam-
lanmasi gerekmektedir.

Gida  givenligi, Kkalitesinin ve  standartlara
uygunlugunun belirlenmesi amaciyla gerekli test ve
analizleri yapan laboratuarlarin gegerli standarda (ISO
/EN 17025) akreditasyonu saglanmalidir.

Biitiin bu hususlarin bilincinde olan Federasyonumuz
gida sektoriinde iyi hijyen kilavuzlarimin hazirlanmasi
icin Onciiliik etmis ve kilavuz taslaklar1 hazirlanarak
Bakanliga teslim edilmistir. Hazirlanan iyi hijyen kilavu-
zlar1 biran 6nce yayinlanarak uygulamaya konulmalidar.
Bu hem sektor agisindan, hem denetleyiciler agisindan ve
de gida giivenligi acisindan ¢ok 6nemlidir.

Denetim birliginin saglanmasi igin denetgilerin egitimine
agirhk verilmeli ve bu egitimler sektorle birlikte
yapilmalidir.

Esas itibariyle Tiirk mevzuati ile AB mevzuat1 arasindaki
farkliliklar daha ¢ok uygulamadan kaynaklanmaktadir.
Uyguma farkliliklarinin giderilmesi igin Tiirk denetgi-
lerinin AB denetgileri ile AB {tlkelerinde uygulamal
egitimlerine agirlik verilmelidir.






Son olarak ne ilave etmek istersiniz?

Sonu¢ olarak; tlkenin biyogesitlilik ve hammadde
zenginligini, giiclii {iretim ve isglicii potansiyeli ile
degerlendirerek Tiirk gida sektoriiniin bagimsiz, seffaf
ve bilimsel verilere dayal risk degerlendirmesi yaparak
gida giivenligini saglayacak, yetkileri tek merkezde
toplayan giiclii bir ile kamu kontrol/denetim sistemi
olusturacak, egitim ve yaymm hizmetlerini yapacak,
tiiketici beklentilerini karsilayacak, STK ile elele
calisacak, yeterli eleman ve alt yapiya sahip Gida
Hizmetleri Genel Miidiirliigii'niin kurulmasina ihtiyag
vardir.

Atakan GUNAY

Gida Miihendisleri Odasi
Yonetim Kurulu Bagkani

Bugiin 24'ii lisans, 9'u yiiksek lisans olmak
iizere 33 iiniversitemizde Gida Miihendisligi
Boliimii var. Yiiksek lisans programlarint
saymazsak, bunlarin iginde proses miihendis-
ligi agirlikli egitim verenler bir elin parmak-
lar: kadardir. Egitim yelpazesi genelde ham
madde, gida mikrobiyolojisi, hijyen, teknoloji
ve kalite kontrol eksenindedir.

Sorulariniza yanit vermeden once miihendis, proses
mithendisligi ve gida giivenligi gibi kavramlar1 tanimla-
mak gerektigini diisiinliyorum.

Miihendis, formasyonuna uygun olarak, bilimsel ilkeler
dogrultusunda dogadaki kaynaklarin verimli bigimde
makine, sistem ve iirline donistiiriilmesi siirecinde
uygulama yapan kisiyi; Proses Miihendisligi, iiretim
siirecinde tiim asamalarin tasarlanmasi, verimlilik adina
verili yontemlerin iyilestirilmesi, arastirma-gelistirme
yapimasi, yeni teknolojik yontemlerin gelistirilmesi,
iiretilen maddenin niteliginin giivence altina alinmasi,
uretime iligkin sorunlarin ¢6ziilmesi ve tiim sistemin
denetim ve yonetimini; Gida Giivenligi, birincil iiretim-
den baslayarak, tiiketicinin gida maddesi ile bulustugu
noktaya kadar tiim asamalarda, gidalarda olabilecek
fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tiirlii olumsuz etkinin
giderilmesi i¢in alinan énlemleri ifade eder.

Biitiinliigii agisindan bakildiginda, gida giivenliginin
saglanmas1 amaciyla resmi kontrol kapsaminda
yapilmakta olan denetim, kontrol, izlenebilirlik, onay,
sicil kayd1 vb. etkinliklerin yeterli diizeyde oldugunu
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sdyleyemeyiz. Izlenebilirlik siirecinin herhangi bir
asamasinin, deger bakimindan, bir digerinden 6nemli ya
da 6nemsiz oldugu savunulamaz. Ciinkii gida giivenligi
bir biitiindiir. Hangi noktada olursa olsun, islenmemis,
yar1 islenmis ve islenmis gida maddesinde gida
giivenligine iliskin olas1 bir sorun, bir sonraki asamay1
olumsuz yonde etkiler. Bu durum, tiiketicinin saglikli ve
giivenilir gida maddesine ulasmasini engellemektedir.

Gida maddesi iiretim proseslerinde gerek teknolojik
yeterlilik, gerekse proses miihendisligi uygulamasi
konusunda, gelismis tilkelerin gerisinde oldugumuzu
belirtmekte yarar var. Basta, proses miihendisligi islev-
lerini yerine getiren isletme sayis1 az. Bunlarin hemen
hepsi patent, know-how baglantilar1 olan, biiyiik kismi
ise yabanci sermaye yatirimi isletmeler.

Tiirkiye’de kesin sayis1 bilinmemekle birlikte, 30-35 bin
gida maddesi iiretimi yapan isyeri oldugu belirtilmekte-
dir. S6z konusu isyerlerinin biiyiik bir kisminda teknolo-
jik gereklere uygun dretim yapilmaktadir. Ancak,
arastirma-gelistirme, tasarim, iretim planlamasi, igletme
yonetimi gibi proses miihendisliginin olmazsa olmaz
kosullarini yerine getiren isyeri sayis1 c¢ok azdir
denilebilir.

Gida Miihendisleri Odas: olarak proses miihendisligi
konusunda yavas olsa da yol alindigini diisiiniiyoruz.
Ancak bu, biraz da sermaye yapisina ve zellikle iiretim
anlayiginin olumlu yénde degismesine baglidir. Uretim
hedefleri bilimsel ve insan merkezli olmalidir.

Tirkiye'de gida liretim proseslerinde gida giivenligi
ile ilgili genel seviyemiz ne diizeyde? Gida
Miihendisleri Odas olarak siz bu konudaki galismalar
yeterli buluyor musunuz?

Gida Miihendisligi egitiminde prosesin ¢ok Onemli
oldugu kesin. Ancak, i¢inde bulundugumuz kosullarda
onemli bir yer tuttugunu diigiinmiiyorum. Universiteler
arasinda renk ya da kalite anlaminda bir ayrimi anlamak
olasi. Egitim-6gretim diizeylerinde ders yelpazesi ve
yontem bakimindan ayrim olabilir. Bunu dogal
karsilamak gerekir. Bugiin 24’1 lisans, 9'u yiiksek lisans
olmak tizere 33 {iiniversitemizde Gida Miihendisligi
Bolimi var. Yiiksek lisans programlarini saymazsak,
bunlarin iginde proses miihendisligi agirhikli egitim
verenler bir elin parmaklar1 kadardir. Egitim yelpazesi



genelde ham madde, gida mikrobiyolojisi, hijyen,
teknoloji ve kalite kontrol eksenindedir. Bunun, 6ncelik-
le teknolojiye dogru, giderek teknolojinin miithendislikle
biitiinleserek gelistirilmesi gerekir. Bu da, biiyiik dl¢iide
zaman sorunudur.

Gida Miihendisligi egitiminde proses ¢ok énemli bir
yer tutuyor, proses miithendisligi uygulamalari sizce
sanayide hak ettigi yeri buluyor mu?

Proses miihendisliginin sanayide hak ettigi yeri
buldugunu séylemek giic. Ciinkii gida sanayi, gida
mithendisini tiretim zincirinin bir pargasi gibi gérmekte,
alisilagelmis tiretim anlayisini stirdiirmek istemekte,
proses miihendisliginin temeli denilebilecek arastirma-
gelistirme biriminin olusturulmasina ve mali yiik
getirecegi endisesiyle yeni yatirimlara sicak bakmamak-
tadir. Ancak, gida sanayinin gelismesi ve proses
mithendisligi uygulamalari ile bulusmast igin, ezberlerin
bozulmasi gerekmektedir.

Gida iiretim prosesinde gida giivenligi ile ilgili Gida
Mihendisleri Odasi olarak siz hangi calismalar
ylriitiiyorsunuz?

Gida maddeleri tiretim prosesinde gida giivenligi
konusunda Gida Miihendisleri Odasi olarak, gida
miihendisli§i boliimlerinin  ders programlarinin
yakinlastirilmas1 amaciyla ilgili taraflarla, 6zellikle Gida
Miihendisligi Boliimii 6gretim iiyelerinin katilmi ile
egitim calistaylar1 diizenledik. Cikan sonuglar1 YOK'e ve
ilgili kuruluslara ilettik, kamuoyuyla paylastik. Bu
calistaylarda amag, gida miihendisligi egitim-6gretim
diizeyini yiikseltmek, gida sanayini proses miihendisligi
uygulamalarina ulastirabilecek dinamikleri yaratmakti.
Ayrica, meslektaslarimiza ve gida miihendisligi 6grenci-
lerine yonelik olarak, sube ve temsilciliklerimizde belirli
sikliklarla “ISO 22000 Gida Giivenligi Egitim Programi”
ve gida isletmelerinde gida giivenliginin 6nemli bir
pargast oldugunu diisiindiigiimiiz sorumlu teknik
yoneticilere katki saglamak tizere “Sorumlu Teknik
Yonetici Egitim Seminerleri” diizenliyoruz.

Gida iiretim proseslerinde gida giivenligi ile ilgili
Tiirkiye'de yasanan en ciddi sorunlar neler? Bu sorun-
larla ilgili ¢6ziim Snerileriniz neler?

Tiirkiye’de yasanmakta olan en 6nemli sorun, bir¢ok
gida isletmesinin teknik ve hijyenik olanaklardan yok-
sun, kayit disi etkinlik gostermesidir. Kayitl olanlarin bir

boliimii de ne yazik ki denetlenmemektedir. Denetim
yetkisini elinde bulunduran Tarim ve K&yisleri
Bakanligl, denetim elemani, alt yapi, laboratuar
yetersizligi nedeniyle geregi gibi denetim yapamamak-
tadir. Bu durum, kayit ya da denetim dis1 isletmelerde
sorumlu teknik yonetici olarak gida miihendislerinin isti-
hdam disinda kalmasina neden olmakta, isletmeler en
azindan miihendis akli ve bilinciyle tanismamakta, {ire-
tim siireci gida miihendisi aracihigiyla, oto-kontrol
anlaminda bile denetlenememektedir. Hi¢ kuskusuz
sorumlu teknik yonetici olarak gida miithendisi de tiiketi-
cidir. Tiketici kimligi ve egitsel formasyonunun verdigi
sorumlulukla, isletmenin teknoloji ve hijyen uygula-
malarina akilct miidahaleler yaparak, iiriin niteliginin
iyilestirilmesine yardimci olmaktadir.

Gelecekte bu konuda Tiirkiye hangi noktalara
gelmeli?

Gida giivenligi, ciftlikten catala siirecinde ele alinmal,
gida giivenligine iliskin her asama mevzuata uygun
bi¢cimde izlenmeli, denetlenebilmeli, siklikla Ornek
alinmali, alinan Ornekler hizla analiz edilmeli, akredite
laboratuar sayis1 artirilmali, kayit disiligin oniine
gecilebilecek 6nlemler alinmali, yetkili otoritede denetim
yapacak personel sayis1 artirilmali, var olan personelin
bilgisi hizmet ici egitimlerle gelistirilmeli, 6nemlisi, gida
maddesi lretimi yapilan isletmelerde sorumlu teknik
yoneticilik uygulamasinin siirdiiriilmesine 6zen goster-
ilmelidir.

Bu konuyla ilgili bagka neler eklemek istersiniz?

Gerek ulusal, gerekse uluslararas: alanda rekabet edebil-
menin yolu, giivenilir ve nitelikli gida maddelerinin
iiretilmesinden geg¢mektedir. Gida giivenliginin tiim
asamalarinda gorev alan yetkili ve sorumlu kuruluslarin
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islevlerini eksiksiz yerine getirmesi, ilgili mevzuatin en
gelismis mevzuat ve Tiirkiye gercekleri referans alinarak
hazirlanmasi, tiiketicinin bilinglendirilmesi, isletmelerin
aragtirma-gelistirmeye daha ¢ok pay ayirmasi, énemlisi,
gida maddesi iireten isletmelerde proses miihendisligi
uygulamalarimin yayginlasmasi igin sorumlu teknik
yonetici ¢alistirilmasi gerekliligidir.

Melek Us
Setbir Genel Sekreteri

“Kayit digi-kontrolsiiz tiretimin onlenmesi-
ni, sektoriin kayit altina alinmasini sagla-
yacak tedbirler belirlenmesi ve bir an dnce
hayata  gecirilmesi  biiyiik ~ onem
tasimaktadir.”

Ulkemizde iiretim sektdriinde gida proseslerinde gida
giivenligi ile ilgili seviyemiz sizce ne diizeydedir?
Setbir olarak bulundugumuz seviyeyi yeterli buluyor
musunuz?

Gida giivenligini; tiiketime sunulan gidalarda fiziksel,
kimyasal, biyolojik ve her tiirlii tehlikeli ajanlarin
bertaraf edilmesi igin alinan tedbirler biitiinii ifade
ediyor. Gida giivenligi tarladan sofraya kadar, cevre ve
insan sagligina zarar vermeyen, iiretimin her asamasimnda
gerekli kontrolleri yapilmis, saglikli ve giivenilir iiriin-
lerin temin edilmesidir.

Tiirkiye’de gida sanayi, lireticisinden sanayicisine, bir
tarafta son derece modern teknolojik donanima sahip
isletmeler diger tarafta kayit altina alinmamuis, denetlene-
meyen ve sagliksiz iiretim kosullar1 ile halk saghg:
agisindan tehlike olusturan isletmelerden olusmakta, bu
da celigkilerle dolu bir tablo ¢izmektedir. Tarim sek-
toriinde iiretim yapan Tiirk firmalarinin yiizde 90'min
KOBI o6lcegindeki firmalardir. Mali ve teknik agidan
glicsiiz kiigiik isletmelerin yogunlugu gida sanayinde de
teknoloji kullanimini ve hijyenik kriterlere gore iiretimi
sekteye ugratmaktadir.

Setbir iiyesi firmalar gibi kayitli, modern ve halk
saghigma birinci planda 6nem veren firmalarin gida
glivenligi konusunda son derece bilingli oldugu, gida
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giivenliginin tesis edilebilmesi amactyla ek maliyetleri de
iistlenmek suretiyle gerekli her tiirlii 6nlemi aldig1 ve
ilgili kurumlarca denetlendigi goriilmektedir. Ancak,
kayit dig1 iiretim yapan, liretim kosullar1 bilinmeyen,
halk sagligini g6z ardi eden ve denetlenemeyen firmalar
icin ayn1 seyi soylemek miimkiin degil.

Tiirkiye, gida sektoriinde firsatlar iilkesidir. Ancak 6zel-
likle gida giivenligi konusu AB'nin taviz vermedigi
konularin basinda olmakla birlikte uluslararasi piyasaya
¢ikabilmenin de ilk kosulu olmustur. Bu nedenle tire-
timin her asamasinda gida giivenliginin temin edilme-
digi ve Ozellikle gida sanayinin en 6nemli hammad-
delerinden biri olan hayvan ve hayvansal iiriinlerde
hastaliklarin yaygin oldugu bir iilke ya da bolgeden
saglanan iiretimin, rekabet giiciiniin yiiksek olmas1 bek-

lenilmemelidir.

Hijyen standartlarinin istenilen diizeyde olmamasi
nedeniyle, Tiirkiye AB iilkelerine hi¢ dis satim yapama-
maktadir. Ayrica komsu iilkelere de sadece smirl
diizeyde hayvan ve hayvansal {iriinler digsatimi yapa-
bilmektedir.

Gida Uretim prosesinde gida giivenligi ile ilgili siz
Setbir olarak hangi calismalan yiiriitliyorsunuz?

Setbir olarak bizim iizerinde durdugumuz en 6nemli iki
sorun; kayit dis1 ile miicadele ve denetim ile yeterli ve
kaliteli hammadde teminidir. Ulkemizde kaliteli et - siit
iiretimi ve ayn1 zamanda tiiketiminin arttirilas1 Setbir’in
en onemli amaclarindan biridir. Bu iki temel tiriiniin
tilkemizdeki iiretim ve tiiketim rakamlar1 AB ile
kargilagtirildiginda gok diisiiktiir. Insan saglig ile
dogrudan baglantili bu iki temel tiriiniin saghkl iireti-
minin ve tiiketiminin arttirilmasinin hedeflenmesi ve
bunun igin zaman gegirmeden gerekli 6nlemlerin
alinmas gerekir.

Ulkemizde siit ve et iiretimine yonelik yeterli hayvamn
bulunmadig1 tespitinden hareketle Setbir sorunun
¢ozlimii icin radikal onlemlerin alinmasi gerektigini
diigiinmektedir. Oniimiizdeki kurban bayrami done-
minde yeniden alevlenmesi beklenen “kagak hayvan-et”
sorununun ilkemizdeki et arz-talep dengesizliginden
kaynaklandig1 degerlendirilmektedir. Hem kagak et
sorununun hem de kayit disiligin sektére ve halk
sagligina olumsuz etkilerini bertaraf etmek igin Setbir,






sorunun sektdriin gelismesini 6nledigini ve bir an &nce
¢Oziim getirilmesi gerektigini diisiinmektedir. Kayit dis1-
kontrolsiiz iiretimin 6nlenmesini, sektoriin kayit altina
alinmasini saglayacak tedbirler belirlenmesi ve bir an
once hayata gecirilmesi biiyiik 6nem tasimaktadir.

Ama her seyden 6nce bu bir zihniyet degisimidir. Daha
iyiyi, daha saglikliy1, daha kaliteliyi hak eden ve hak
ettigini talep eden bir tiiketici zihniyetidir.
Cocuklarmmizin gida terdriine maruz kalmamas: igin
halkimizin da ellerini vicdanina koymasi, kendi jandar-
mas1 olmasi gerekir. Setbir olarak 6ncelikli hedeflerimiz
toplumumuzda konuya iliskin farkindalik ve biling
yaratmaktir.

Gida iiretim proseslerinde gida giivenligi ile ilgili
Tiirkiye'de yasanan en ciddi sorunlar neler? Bu konu-
da ¢6ziim 6nerileriniz nelerdir?

Tirkiye'nin gida giivenliginde en Onemli sorunu
kayitdis1 tiretimin yogunlugu ve bununla miicadele ede-
cek etkin ve islevsel denetim mekanizmalarinin
eksikligidir. Gida giivenligi kavrami, saglikli nesiller
yetistirebilmek igin zaman gegirmeden tesis edilmesi
gereken son derece 6nemli bir kavramdir.

Gida giivenligi, tliretimden tiiketime kadar kesintisiz
devam eden ve her safhasinda G6zen gerektiren bir
siiregtir. Bu kapsamda, birincil tretim de dahil olmak
lizere yapilacak {iiretimlerin istenen oOzelliklere sahip
olmasi icin gereken tedbirler alinmali, geriye doniik
izlenebilirlik tesis edilmeli ve siirecin her bir noktasinda
etkin bir denetim sistemi olusturulmaldir. Ayrica, kayit
dig1 tiretimlerin mutlaka Oniine gegilmeli ve tiiketici ter-
cihlerinin saglikli {riin yoniinde gelismesi icin bi-
linglendirme calismalarina hiz verilmelidir.

Ciftciligin iktisadi bir faaliyet oldugunun kavranmasi ve
sanayiyle entegre bir yapiya kavusturulmasi, bu tablo-
nun olumlu yénde degiserek Tiirkiye'ye yeni firsatlar
penceresi agmasinin da anahtar1 olacaktir.

Gelecekte Tiirkiye hangi noktalara gelmeli?

Bugiin Tiirkiye, tarimda sadece yerli girisimcilerin degil,
kiiresel sermayenin de dikkatle izledigi bir tilke haline
gelmistir. Gida giivenligi Avrupa Birligi'nin taviz verme-
digi konularin basinda olmakla birlikte uluslararasi
piyasaya ¢ikabilmenin de ilk kosuludur. Bu nedenle hay-
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van hastaliklarinin yaygin oldugu bir iilke ya da bolge-
den saglanan iiretimin, rekabet giicliniin yiiksek olmas1
beklenilmemelidir. Hayvan hastaliklar1 hem sektorde
ciddi kayiplara, hem insan saghginda olumsuz etkilere
yol agmakta hem de hayvan ve hayvansal triinler ihra-
cat1 imkanlarini ortadan kaldirmaktadar.

Kayit dig1 tiretimin ve kagak¢iligin 6nlenememesi ve hay-
van hareketlerinin yeteri dlciide kontrol altina alinma-
masi s6z konusu hastaliklarla miicadeleyi kisitlamakta
ve bunlarin yayilmasini da hizlandirmaktadir.

Hijyen standartlarimizin istenilen diizeyde olamamasi
nedeniyle Tirkiye olarak, AB’ye hayvansal iiriin satamaz
durumdayiz. Ayrica komsu {ilkelere de sadece sinirh
diizeyde hayvan ve hayvansal iiriinler digsatim1 yap-
maktay1z. Yan1 basimizda bizi bekleyen milyarlarca
dolarlik Ortadogu pazar;;, AB, Yeni Zelanda ve
Avustralya gibi diinyanin dort bir yanindan hayvansal
iirtinler ithal ederken, biz seyretmekteyiz. Bu tablo sek-
toriimiiz adina ¢ok tiziiciidiir. Ciinkii Tiirkiye'nin gida
sanayi firmalar1 vizyonu, altyapisi, teknolojisi, makina
parki, pazarlama yontemleri ve eleman kalitesiyle ulus-
lararas1 standartlara ulasmistir ve diinyanin her

firmasiyla boy ol¢lisebilecek diizeydedir.

Tiirkiye, tarim ve hayvancilik sektoriinde firsatlar tilke-
sidir. Arazisiyle, su kaynaklariyla, gen¢ ve dinamik
niifusuyla potansiyelini dogru kullanarak zenginlik
uretebilecek bir konumdadir. Yakin ¢evremiz, 6zellikle et
ve siit diriinlerinde net ithalatci tilkeler tarafindan gevril-
mis durumdadir. Eger ihtiya¢ duydugumuz doniistimii
saglayabilirsek Ortadogu, Rusya, Orta Asya ve Kuzey
Afrika tlkelerinin en 6nemli et ve siit tiriinleri tedarikgisi
olabiliriz.

Kayit digi iretimin gida giivenligine etkileri konusunda
neler sdylemek istersiniz?
Kayit disi kisaca “merdiven alt1” diyebilecegimiz ve



ihbar olmadik¢a herhangi bir yasal denetimin
yapilamadig1 iiretimlerdir. Ulkemizde, higbir ruhsat
almaksizin ve dolayisiyla denetime tabi olmaksizin iire-
tim yapan isletmeler oldugu gibi, denetimin gerektigi
gibi yapilamamasi nedeniyle, ruhsatl olarak ancak kayit
disina hizmet eden isletmelerimiz de bulunmaktadir.
Kesin olarak veriler ile konugsmak mtimkiin olmamakla
birlikte, kayit disinin tiim gida sanayide yaklasik %70-80
civarinda oldugu tahmin edilmektedir.

Kayit dig1 iiretimin yol actig1 ¢ok 6nemli iki sorun vardir.
Bunlardan birincisi kuskusuz ekonomik zarar ve haksiz
rekabet ortamidir. Ozellikle kalite maliyetlerini iistlenmis
olan markalr tirtinlerin karsisinda ¢ogu zaman hijyen
kosullarina uygun olmayan tesislerde iiretilen ve
denetlenemeyen bu iirlinler biiyiik bir haksizliga yol
a¢gmaktadir. Ancak kayit disi iiretim ile karsimiza
¢ikabilecek ikinci ve ¢ok daha 6nemli zarar ise insan
saglhigini tehdit etmesidir. Elbette ekonomik zararlar gida
kaynaklarimizin etkin kullanimi agisinda da biiyiik nem
arz eder. Ancak asil kritik sorun bu iiretimlerdeki
gidalarin giivenli olup olmamasidir.

Saglikli, belirli denetimlerden ge¢mis gidalarin tiretimi
icin kayit dist ile miicadele, son derece 6nemlidir.
Saglikly, belirli denetimlerden ge¢mis gidalarin tiretimi
i¢in kayit dis1 ile miicadele, Setbir’'in en énemli ugras

alanlarin birisidir.

Avrupa Birligi katithm ortaklig1 siirecindeki mevzuat
calismalarimin getirdigi en 6nemli yeniliklerden biri de
“tarladan sofraya” gidalarin giivenli olusunun saglan-
mas1 zorunlulugu olup, gida maddelerinin tretildikleri
ilk noktadan itibaren soframiza gelene kadar gegen
stirecler icinde izlenebilir olmalidir. Kuskusuz burada
amaglanan sorunlar1 zarara yol agmadan yakalamak ve
¢ozmek, sorunlar ortaya ¢iktiginda da tekrarlanmamasi
icin diizeltici 6nlemler alabilmektir. Ozellikle denetim
mekanizmasimin giiclendirilmesi gerekmektedir. Esasen
asil uygulanmasi gereken “piyasa gozetim sistemi” kap-
saminda gerceklestirilecek olan denetim
mekanizmasidir.

Ote yandan marka yaratmak ve markali iiriinlerin
tiiketilmesi gida glivenligi sorununa bir ¢oziim olarak
ortaya ¢ikmaktadir. Ciinkii markal: tirlinlerin izlenmesi
ve denetlenmesi miimkiindiir. Gidada “markal1 Giriin-

lere” yonelmekte 1srarci olamayan toplumumuzun, en

S

azindan “gida saglig1” konusunda egitilmesi ise “cagdas
devlete” ve “biz sorumlu profesyonellere” diisen en

onemli gorevlerden birisidir.

Tiirkiye'de gida prosesleri ve gida glivenligi iligkisi
lizerine yapilan akademik calismalar ne diizeyde? Siz
bu konudaki calismalari yeterli buluyor musunuz?

Son yillarda bu konunun giderek giincellestigini ve hem
endiistrinin hem de kamu sektoriiniin artan bir ilgiyle
konuya egildigini gormekteyiz. Bunda yasanan
gelismelerinde rolii oldugunu belirtmek gerekmekte
(deli dana hastalig1, kus gribi ve son olarak i¢inde bulun-
dugumuz dénemdeki gida krizi veya terorii).

Ancak burada temel yaklasimin “risk analizi” seklinde
ele alinarak dinamik bir sekilde suireklilik arz etmesini
beklemek gerekiyor. Farkli birimlerde, farkli disiplin-
lerde ¢ogu zamanda birbirimizden habersiz olarak
akademik ya da uluslararasi kuruluslarin biinyesinde
yari-akademik c¢alismalar yiiriitiiliiyor. Bu farkli
kiimelerin interdisipliner bir anlayisla ortak bir paydada
bulusmasi, elde edilen verilerin acik ortamlarda
paylasilmas1 ve stireklilik icermesi ¢ok Onemli. Bu
cercevede sivil toplum Orgiitlerine, endiistriye ve
akademiye farkli sorumluluklar distiiyor.

Dog. Dr. Hami Alpas
ODTU Gida Miihendisligi
Bolimii

Ogretim Uyesi

“Oncelikle farkli birimlerde yiiriitiilen
calismalarin ve kisilerin birbirlerinden hab-
erdar olmast lazim. Burada GGD'ye ve ben-
zeri STK'lara biiyiik gorev diistiigiinii ve
ortak bir payda yaratmak igin caba sarf ettik-

lerini  gormekten memnun  oldugumu
soylemeliyim.”

Gida proseslerinde gida giivenligi ile ilgili siz ne tip
calismalar yiriitliyorsunuz?

Yiriitmekte oldugumuz calismalar iki ana baslikta
toplayabiliriz, ulusal bazda akademik olarak verdigim
dersler (Gida Miihendisliginde Toplam Kalite Yonetimi)
ve davetli olarak katildigim seminerler, toplantilar: bun-
lar karsilikl1 fakir aligverisini sagliyor; ayrica uluslararasi
Olgekte raportorii oldugum NATO biinyesindeki “Gida
Zinciri Giivencesi” ¢alisma grubunda yaklasik 20 iilke
temsilcisiyle (akademik, endtistri, kamu katilimcilari var)

Gida Giivenligi Mayis - Haziran 2008-3



yaklasik 4 yildir gida giivenligi ve ozellikle iilkemizde
yeni gelismekte olan bir kavram Gida Giivencesi (Food
Security), risk yénetimi ve algilamasi, kirilganlik analizi,
izlenebilirlik konularinda ¢alismalar yiiriitmekteyiz.

Bu anlamda gidanin sinr tanimadif1 ve yasanan prob-
lemlerin toplumlarin ortak sorunlar1 oldugu genel ka-
buliiyle gidanin bir “silah” ve/veya “terér arac1” olarak
kullanilabilecegi ve buna kars1 toplumlarin-iilkelerin ne
oranda hazir olduklar ve alinmas1 gereken 6nlemleri
farkli calisma gruplariyla tartigmakta, anketler yiiriit-
mekte ve tespit etmeye calismaktayiz. Bu konuyla ilgili
detayli bilgiye www.nato.int/science/index.html
adresinde ulasilabilir.

Gida proseslerinde gida giivenligi ile ilgili akademik
anlamda ne tiir calismalarin yiritiilmesi gerekiyor,
eksikler ve gereksinimler neler?

Oncelikle farkli birimlerde yiiriitiilen calismalarin ve
kisilerin birbirlerinden haberdar olmasi lazim. Burada
GGD’ye ve benzeri STK'lara biiyiik gérev diistiigiinii ve
ortak bir payda yaratmak igin caba sarf ettiklerini
gormekten memnun oldugumu sdylemeliyim. Ulke-
mizdeki endiistri, STK'lar, kamu, akademi gittikce giin-
cellesen ve yakin gelecekte gida gilivencesi anlaminda
sorunlarin yasanmasi muhtemel goriinen bir konuda
(yakin gecmiste kus gribi etkileri ve yasananlar1 hatirla-
yalim) gii¢ birligi yapmasi gerekiyor. Konuyla ilgili tiim
paydaslarin farkli uzmanlik ve faaliyet alanlari oldugu
gergegiyle birlikte bu konuda ortak bir ¢alisma grubunun
olusturulmasinda biiyiik fayda var.

Akademik calismalar, pratige aktarilabiliyor mu?
Giivenli gidaya ulasmak giintimiizde tiim toplumlarin
sorunu. Burada Ozelestiri yaparsak bu konuda g¢ok
basarili oldugumuzu séylemek gercek¢i olmaz. Ancak
konunun genisligi ve olusabilecek problemlerin biiyiik-
ligii kargisinda ortak bir anlayisla hareket etmek
gerekliligi de ortada. Unutulmamas: gereken bir diger
nokta ise gelismis iilkelerin ve AB’ye iiye iilkelerin bile
bu konuda ugras verdikleri ve belirli noktalarda bizden
¢ok farkli yerde olmadiklari.

Sizce lilkemizde gida proseslerinde gida giivenliginin
en ciddi sorunlari nelerdir?

Konunun giincelligi ve genisligi dogrultusunda genel bir
saptama yapmak ne derece dogru olur bilemiyorum.
Ancak genel anlamda dinamik kalamamak, herhangi bir
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sertifikasyondan veya akrediteden sonra heyecan1 kay-
betmek buna bagli olarak operasyonel risk yonetiminin
geregi olan proaktif davranis yerine reaktif davranig bigi-
mini benimsemek seklinde 6zetleyebiliriz santyorum.

Bu konuyla ilgili bagka neler eklemek istersiniz?
Tarladan-catala seklinde kisaca ifade etsek de aslinda
gida zinciri ¢ok uzun ve kirilgan. Giivenligini ve
giivencesini saglamak gortindiigii kadar kolay degil. Bu
nedenle sistematik sekilde bu konudaki genel toplum bil-
incini yiikseltmek, ancak bireyleri de bu konuda yari-
akademik egitmemek gerekiyor.

Burada giiven tesisi temel alinmal1 ve iletisim araglar1
dikkatlice kullanilmali. Gida giinliik bir olgu ve kayg,
hayatin duygusal bir yonii; gidayla ilgili algilanan ve
hesaplanan risklerin farkli olmasi ¢ok dogal ve gidanin
bir “terdr arac1” veya “tehdit” olarak kullanilmas: duru-
munda hazirlikli olmak durumundayiz.

Nerma Gdkee
ISACert Turkiye Temsilcisi

Tiirkiye'de yaklagik 3 yildir belgelendirme
siirecini  yiiriitiiyoruz.  Bu  konuda
yasadigimiz en biiyiik sikinti, firmalarin
standart gerekliliklerini tam anlamadan,
dokiimantasyon ¢alismalarina agirlik ver-
meleri ve asil onemli olan uygulama
konusunda zayif kalmalaridar.

ISACert olarak gida iiretim prosesinde gida giivenligi
hakkinda ne tiir calismalar yiirttiiyorsunuz?
International Supplier Auditing yani Uluslararasi
Tedarik¢i Denetim ve Belgelendirme Organizasyonu
anlamina gelen ISACert tarafindan verilen BRC, IFS,
Global GAP ve ISO 22000 belgelendirme hizmet siireg-
lerinde ana ilke, tiim iiretim siirecinde gida giivenliginin
saglanmasidir. Her bir standardin icerigi bu temel
kavram cergevesinde kurulmustur. Tarladan catala
mantigindan yola gikarak verilen hizmetleri ¢iftlik 6ncesi
ve ¢iftlik sonrasi denetimler olarak siiflandirabiliriz.

Bu anlamda Global-GAP ciftlik 6ncesi yapilan birincil
iiretimlerde yani tarlada, hayvan ciftliklerinde yapilan
belgelendirmeleri igerirken, BRC, IFS ve ISO 22000 iire-
tim noktalarinda gergeklestirilmektedir. Biliyorsunuz,






BRC ve IFS Avrupa'daki perakendecilerin gida
glivenligini saglamak iizere, lireticisinden talep ettigi be
gelendirmelerdir. Bu sekilde perakendeci, yasal olarak
sorumlulugunu iretici ile paylasmakta ve her iki taraf
agisindan da giivenilir bir ortam yaratilmaktadir.

Bu belgelendirme calismalarinin gida iiretim pro-
sesinde gida glivenligi siirecine katkisi nedir?
Belgelendirme siirecindeki temel misyon, denetlenen fir-
maya katma deger saglamaktir. Sektorel agidan tecriibeli
ve standart gerekliliklerini ¢ok iyi bilen denetgilerin bu
noktada gorevi firmalarin standartlarin gerekliliklerini
en iyi sekilde anlamalarini ve standardin fayda saglaya-
cak sekilde kullanilmasini saglamaktir. Yani amag, kagit
iizerinde standart gerekliliklerini yapip, kagit yigimm
olusturmaktan ziyade, standardin gerekliliklerini yerine
getirerek, firmalarin gelisimine destek olmaktir, bu
yonde yapilan denetimlerde de tabii ki her iki taraf
agisindan bilgi paylasimi ile yeni degerler kazanilmak-
tadur.

Standartlarin temel gerekliliklerinden birisi, bu sistem-
lere firmalarin iist yonetimlerinin destegini ve istirakini
zorunlu kilmasidir. Ayrica standartlar, organizasyon
semasinda bulunan her noktanin, gida giivenligi uygula-
malar1 hakkinda bilingli ve etkin bir sekilde calisir
durumda olmasini gerektirir. Sorgulanan en 6nemli nok-
talardan biri ise ulusal ve uluslararasi yasal mevzuatlarin
uygulanmasidir, verilen hizmet bu konuda ayni zaman-
da yonlendirici de olabilmektedir.

Belgelendirme sirasinda firmalarda en sik
karsilagtiginiz sorunlar ve hatalar nelerdir?

Tiirkiye’de yaklagik 3 yildir belgelendirme siirecini
yiiriitiiyoruz. Bu konuda yasadigimiz en biiyiik sikinti,
firmalarin standart gerekliliklerini tam anlamadan,
dokiimantasyon calismalarina agirlik vermeleri ve asil
onemli olan uygulama konusunda zayif kalmalaridir.
Standart calismalari igin sayfalarca evrak hazirlanmakta,
dosyalanmakta, formlar tutulmakta ancak ana amag olan
uygulama ve proses siireci atlanmaktadir. Bir érnekle
acgiklamaya ¢alisayim, zararhlarla miicadele gida giiven-
liginin en temel gerekliliklerinden  birisidir.
Denetimlerde bu konuyu sorgularken goriiyoruz ki,
uzman bir taseron firma ile calisiliyor, taseron firma
miitkemmel bir dosya hazirlamis, olmas1 gereken tiim
evraklar ve tutulmasi gereken tiim kayitlar tutulmus ama
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bu isin neden yapildigina dair calisanin bir fikri yok ve
hala bilingsiz. Proses denetiminde depoda calisan per-
sonele zararlilarla miicadele konusunda bazi sorular
soruluyor; 6rnegin izleme istasyon noktalarindan bir
tanesi yerinde degil, nerede oldugu soruldugunda “te-
mizlik yaparken paletin iizerine koymustum, iistiine
cuval konulmus hemen yerine koyarim diye cevap
aliyoruz; yani ¢alisanlar bu is neden yapiliyor, bu istasy-
onlar neden 6nemli neden onlarin yerinde durmasi ve
kaldirilmamas: gerekiyor, bu konularda yeterince bil-
gilendirilmemis. Dolayisiyla yaptiklar: isi islerinin bir
parcas1 olarak degerlendiremiyorlar ve siirekliligini
saglamiyorlar. Yani kisaca, en biiyiik sorun, standartlarin
proses bazli oldugu unutularak, her sey dokiimantasyon
ve dosya bilgisi olarak diistintiliiyor.

Gelecekte gida iiretim prosesinde gida giivenligi nasil
bir degisim ve doniisiim yasayacak?

Gec¢mis 10 yila baktigimizda {reticiler bilinglendikge
gidanin gilivenligi konusu Onem arz etmeye basladi.
Artik klasik satin almalarda gidanin giivenligi ve bunun
teminati olan belgelendirme 6n plana ¢ikmis durumda.
Toplumun lokomotifi olan tiiketici artik adina glivendigi,
piyasada itibar saglamis firmalarin triinlerini almaya
calisiyor. Kendi ya da yakininin aldig: bir triinle ilgili bir
sorun yasandiginda o firmaya duydugu giiveni kaybe-
diyor. Ozellikle gida sektoriinde iyi haberler ve
gelismeler 3 kisiye yayilirken, kotii haberler 100 kisiye
kadar dagilabiliyor. Tyi 6rnekler raflara ¢iktikga bilingli
tiiketici tercihini bu tiir tiriinlerden yana kullanacak ve
dogal olarak prosesi giiclii markalar kot iiriini
piyasadan kovacagi icin firmalar ayakta durabilmenin 6n
sart1 olarak sistemlerini elden gecirmek ve tiiketicinin
tercih edecegi kaliteyi yakalamak zorunda kalacak.

Bu konuda ozellikle sektorel derneklere cok biiyiik
gorevler diistiigii kanisindayim. Sektorel dernekler tem-
sil ettikleri sektorlerin gelisimini saglayacak metot ve
uygulamalar konusunda yurt dig1 ve yurt i¢i uygulama
orneklerini seminer ve benzeri egitim programlar
lizerinden ftiyeleri ile paylasmali, ortak bir model
olusturarak tiiyelerin bu model {izerinden giivenli gida
tretimini tesvik etmeli ve tiiketicilerle bu konuda
yaptiklar: calismalar: paylasmal, rekabet giiclinii temsil
eden farklilik ve farkindalik yaratmada katalizor gorevi
iistlenmeliler.






Proseste gida guvenligi icin
firmalar ne distntyor?

Bu sayimizda ana konumuz olan “Proseste gida giivenligi” konusunda sek-

tor temsilcilerine goriislerini sorduk. Iste bize ulagan yanitlar...

Birol Delibag
Pinar Siit Mam. San. A.S.
Kalite Mudiirii

“Proseste Gida Giivenligi” sisteminin temel
prensibi, son diriinde olusabilecek tehlikeleri
ve tiriinii bu tehlikelerden koruyacak onlem-
leri onceden belirlemek, bu onlemlerin uygu-
lamalarin gerceklestirmek, boylece iiriiniin
saglik acisindan kalitesini, dolayisiyla da
titketici giivenligini garanti altma almaktir.”

Gida giivenliginde amag; ciftlikten sofraya emniyetli ve
saghkh gida iiretimini saglayan entegre bir sistem kur-
maktir. HACCP gida giivenligi sisteminde, isletmede her
asamada olusabilecek potansiyel tehlikeler 6nceden belir-
lenerek, sadece son {irtiniin degil, tirtintin tretildigi tim
altina almmasi,

isletmenin de kontrol ongoriilen

tehlikelerin timdi icin gereken Onleyici-diizeltici faaliyet-
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lerin, sistematik bir bicimde gerceklestirilmesi hedeflen-
mektedir.

Her gida isletmesi, gida islenmesi ile ilgili uyguladig tiim
siirecler icin yazili olarak tiretim prosediirleri hazirlamall
ve uygulamalidir. Sicaklik, pH, siire veya basing v.b. gibi
gerekli tim isletme parametrelerine ait sayisal hedef
degerler ve tolerans limitleri bu prosediirler icinde yer
almali, prosediirlerin uygulanmasi ve kontrolleri i¢in bir
sorumlu atanmalidir. Proses asamalar1 arasinda en 6nemli
olanlari, siiphesiz gida giivenligi sisteminin kurulusu
asamasinda belirlenecek olan kritik kontrol noktalar1 olup,
genellikle {riin formiilasyonu, 1sil islem basamaklari,
sogutma ve soguk muhafaza siireclerini kapsamaktadir.

Bu noktalardaki tehlikeler dnceden tanimlanmis olmali,
cok dikkatli bir sekilde izlenerek, gida giivenligine yonelik
olas1 tehlikeler etkin olarak kontrol edilmeli, 6l¢imii



yapilan degerler siirekli olarak kayit altina ahmmalidar.
“Proseste Gida Giivenligi” sisteminin temel prensibi, son
urtinde olusabilecek tehlikeleri ve tirtinii bu tehlikelerden
koruyacak Onlemleri dnceden belirlemek, bu onlemlerin
uygulamalarimi gergeklestirmek, boylece iiriiniin saghk
agisindan kalitesini, dolayisiyla da tiiketici giivenligini
garanti altma almaktir.

Murat Erdem
Aytac Dis Ticaret Yatirnm
Sanayi A.S. Genel Miidiirii

“Gida giivenligi ve gtivenli gida tanimlarini
cok iyi ayirt etmek gerekir. Giivenli gida;
hicbir hastalik etkeni tasimayan; fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik agidan temiz ve
bozulmamig, besin degerini kaybetmemis
gudadir. Gida giivenliginde ise “Tarladan
Catala” kadar soguk zincir kirilmadan
gudamin  tiiketiciye  kadar  iletilmesi
amaglanr.”

Gida giivenligi ve giivenli gida tanimlarini ¢ok iyi ayrt
etmek gerekir. Giivenli gida; higbir hastalik etkeni
tasimayan; fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik agidan
temiz ve bozulmanus, besin degerini kaybetmemis gidadur.
Gida giivenliginde ise “Tarladan Catala” kadar soguk zin-
cir kirlmadan gidanin tiiketiciye kadar iletilmesi

amaglanir.

Gida giivenligi isin mutfag1 dedigimiz proseste baslar. Biz
et sektoriinde faaliyet gosteren bir firma olarak, ham-
maddeden tutun, tiretimin her noktasinda hijyen ve yiik-
sek kalite standartlarin1 saglamaya galisiriz. Hassas bir
hammadde olan etin islenmesi sirasinda tiim hijyen
prosediirlerini yerine getirmeye, islenmemis taze etle
calisirken ortam sicakliginin 10 °C olmasina, ileri islenmis
gidalarin tiretimi esnasinda mikrobiyal kontaminasyona
ugramamasl i¢in alinmast gereken tiim Onlemlere &zen
gosteririz.

Prosesin her noktasinda rastgele 6rneklem usulii numune
alir, laboratuarlarimizda analizlere tabi tutariz. Cikan net-
icelere gore en kiiclik bir olumsuzlukta dahi diizeltici
onlem faaliyeti uygulariz. Uretim hattimizda cahsan per-
sonelimizi belli periyotlarda hijyen, kalite kontrol egitim-
lerine tabi tutariz. Bu nedenle egitimli ve tecriibeli eleman-
la cahsmak, gida giivenligini her noktada saglayabilmek
agisindan bizim igin olmazsa olmazlardandir.

Dilek Reis

Unmas Unlu Mamuller San. ve
Tic. A.S. Kurumsal Siirecler ve
Kalite Yénetim Sistemi

“Uygulamalarn tiimiinde calisanin gida
gtivenligi konusunda bilingli ve neyi neden
yaptigr konusunda hi tereddiitsiiz hareket
edebilmesi, gida giivenligi yoneticilerinin en
biiyiik sorumlulugudur.”

Prosesi hammadde kabulden- son iiriin ¢ikisina kadar bir
biitiin olarak tamimlayabiliriz. Gida giivenligi sartlarina
uygun hammaddenin kabulii ile baglayan akis tiretimin
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her basamaginda bir sonraki adima gida giivenligini riske
atabilecek baghgmn uzaklastirilmasi ile devam eder. Son
iiriiniin uygun sartlarda depolanmasi, sevki ve satisi ile de
tamamlanir.

Uygulamalarin  tiimiinde ¢alisanin gida giivenligi
konusunda bilingli ve neyi neden yaptig1 konusunda hig
tereddiitsiiz hareket edebilmesi, biz gida giivenligi yoneti-
cilerinin en biiyiik sorumlulugudur, diye diisiiniiyorum.

Sabahnur Demirci
Dogadan Gida Ur.

San. ve Paz. A.$
Tedarik Zinciri Direktorii

Tehlike ve risk yonetimi kavramlar: tiim
calisanlarimiz tarafindan algilanmis olup,
Gida Giivenligi Ekibi tiim girdi, proses ve
ekipmanlarla, tehlikelerine iliskin bilgi ve
deneyime sahiptir.

Giivenli gida; tiiketime sunuldugu anda tiiketicide fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik olarak tehlike yaratmayacak
gida olarak tanimlanabilir. Sadece son iiriin kontrolleri ile
gida giivenligini garanti etmek miimkiin goriinmemekte-
dir. Dogadan olarak tarladan fincana gida giivenligini
saglamak i¢in ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim
Sistemi'ni kurduk. I¢ ve dis iletigimlerle giincelligini
saglamaya devam ediyoruz.

Hammaddelerimizin igindeki bitkiler diinyanin degisik
iilkelerinden, en dogru zamanlarda toplanmakta, ileri
teknolojiye sahip tesislerde el degmeden ve hicbir kimyasal
isleme tabi tutulmadan, dogal yollarla islenerek ve bize
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6zel formiillere gore karistirilarak fabrikamiza ulagmak-
tadir. Bu stireglerde girdiler 6zellikle pestisit ve agir metal
kalintilar1, mikotoksin analizleri gibi yiizlerce kimyasal,
mikrobiyololojik ve fiziksel analizlerden gegirilmektedir.

Hammaddenin giivenliginin saglanmasi yaninda ambalaj
malzemesi {iretim kosullarinin da gida iiretimindeki gibi
hassasiyetle yapilmasini saglamak amaciyla tedarikgi
denetimlerimiz ve paylagimlarimiz devam etmektedir.

Tehlike ve risk yonetimi kavramlari tiim galisanlarimiz
tarafindan algilanmis olup, Gida Giivenligi Ekibi tiim
girdi, proses ve ekipmanlarla, tehlikelerine iligkin bilgi ve
deneyime sahiptir. Sistemin gecerliligi, giincellenmesi,
dogrulama, veri analizi, diizeltici faaliyetler ve siirekli
iyilestirme calismalar1 ekibimiz tarafindan stirdtirtilmekte-
dir.

"Kaliteli, saglikli, lezzetli ve yenilik¢i {iriinleri pazara
sunarak, tiiketicilerinin yasam kalitelerine katkida bulun-
mak, iilkemiz gida sektoriinii daha iyi yerlere tasiyan
Ornek bir kurulug olmak" misyonunu benimseyen
Dogadan, gida giivenligi ¢alismalarin: siirekli gelistirerek
liderligini pekistirecektir.






Gida Gulvenliginde Food Grade

Sanayi Yaglarnin Onemi

Hazirlayan:

Fezal Belgin

MSC Gida Giivenligi,
Hijyen Yonetimi Kimyager

1da, kozmetik ve ila¢ tirtinlerin hazirlanmasi
ve islenmesinde kullanilan makinelerde, 1s1
transferinin saglanmasi, giic aktarimi ve
makine aksamlarinin, ekipmanlarin korozyonunun
engellenmesi icin 0zel sanayi yaglarinin kullanilmasi
gerekmektedir (EHEG, 2003). Bu gibi iiretim tesislerinde,
kullanilan yaglayict maddelerin gida ile temas etme ihti-
mali mevcut ise bu alanlarda gidaya uygun food grade

sanayi yaglar1 kullanilmalidir.

Gida Endiistrisinde kullanilan yaglar iki kategoriye
ayrilmaktadir: H1, H2.

H1 Simifi H1 smfi yaglar gida iiriinleri ile temas ede-
bilen yaglardir. Gida iiretim makinelerinde, pas onleyici
tabaka olarak ve gida ile temas etme ihtimali olan alan-
larda makine parcalarinin yaglamasinda kullanilmak-
tadir. Istenilen teknik etkinin ekipmanlarda saglanmasi
i¢in H1 sinifi yaglar makine iireticisinin dnerdigi miktar-
da uygulanmalidir. Eger pas onleyici tabaka olarak kul-
lanilacak ise ekipmanlarin yiizeylerinden alinmalidir. H1
yaglarda kullanilan hammaddeler HX-1 diye
adlandirilmaktadir (Lawate, 2007).

H2 Smifi: H2 smufi yaglar gida ile temas etmemesi
gereken ortamlarda kullanilan yaglayici maddelerdir. H2
sinift yaglar, yaglayicinin gida ile temas etme ihtimalinin
olmadig1 alanlarda, makinelerin yaglanmasinda
kullanilmaktadir (Lawate, 2007).

ABD Tarim Bakanlig1 (USDA) tarafindan food grade H1,
H2 sinifi yaglarin standartlar: belirlenmistir. Food grade
sanayi yaginin bu kategorilerde onay1 ve tescili icerdigi

hammaddelere baghdir. Tescil alabilmek igin {ireticiler
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triinlerinde kullanilan hammaddelerin izinli maddeler-
den olustugunu kanitlamak zorundadir. izinli maddeler
liste halinde ABD Gida ve lag Dairesi (FDA) tarafindan
ABD Emniyet ve Federal Mevzuatrna (CFR) uygun
olarak hazirlanmistir (Williamson, 2003).

1998 yilindan beri, USDA food grade sanayi yaglari tes-
cili vermemektedir. NSF International, Kamu Saglig: ve
Giivenligi Sirketi, bagimsiz, kar amaci giitmeyen, kamu
saglig, giivenligi ve cevreyi korumay: kendine amag
edinmigtir bir kurulustur. NSF, DIN V 0010517 food
grade yaglayicilarin tescili hakkindaki standardini baz
alarak kendi standardini olusturmustur, NSF 116-2000
ve food grade sanayi yaglarinin tescilli ve uygunlugunun
kontroliinii saglamaya baglamistir (Anonim, 2008).

HACCP (Tehlikeli analiz ve kritik kontrol noktalari) tirtin
giivenligini etkileyen mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal
tehlikelerin tanimlanmasi, kritik kontrol noktalarmnin
belirlenmesi ve belirlenen kritik kontrol noktalarin kon-
troliinii, saglayan onleyici bir sistemdir. Gida isletmeleri
tarafindan hazirlanan HACCP planlarinda, kimyasal
tehlikeler belirlenmeli ve tehlike analizi yapilirken, gida
iiretim hatlar1 ve paketleme alanlarinda olusabilecek,



gida maddelerinin yaglayici maddeler ile kontaminasy-
onu da dikkate alinmalidir (Ropkins and Beck, 2003).

Gida maddelerinin, yaglayici maddeler ile kontaminas-
yonu, mekanik aksakliklar veya proses hatalarindan kay-
yag
makinelerin bakimi yapilirken yag dokiilmesi, yaglayici

naklanabilmektedir.Rulmanlardan s1zintisi,
maddenin yanlis veya ¢ok fazla miktarda kullanimi,
olusabilecek tehlikelerden bir kacidir (EHEG, 2003).

Uretim esnasinda gida ile temasi uygun olmayan
yaglayici maddenin gida ile karismasi durumunda,
iiriinler imha edilmeli veya piyasadan toplatilmalidir.
Uretimden kaynaklanan sorunlar giderilene kadar da
tretim durdurulmali ve diizeltici faaliyetler gergeklestir-
ilmelidir.

Gida endiistrisinde gidaya uygun olmayan sanayi
yaglarinin kullanimindan kaynaklanan, gida tiriinlerinin
kontaminasyonu ve iiriinlerin geri toplanmasx ile ilgili
vakalar daha once yasanmistir. Amerika’da gidaya
uygun olmayan sanayi yag1 ile kontamine olmus gidalar,
kotii tat ve bogazda yanma sikayetleri ile piyasadan geri
toplanmistir (FSIS 2000; FSIS 1998).

Piyasadan iiriinlerin geri toplatilmasi cogunlukla patojen
bakteriler ve yabanci cisimlerle kontaminasyon veya
iriin isleme, etiketleme hatalar: yiiziinden kaynaklansa
da food grade sanayi yaglarinin kullanilmamas1 gida
kontaminasyonu yasanmasma neden olabilmektedir.
Yaglayic1 madde ile gida iiriinlerinin kontaminasyonu
hem firmanin markasinin zedelenmesine sebebiyet ver-
mekte, hem de kalite maliyeti dikkate alindiginda, food
grade sanayi yaglarinin kullanimini kaginilmaz kilmak-
tadir (FDA, 2004).

Biitiin makine ve ekipmanlarin, gida ile direkt ve endi-
rekt temas etme ihtimali olan alanlar1 belirlenmeli ve bu
alanlardaki kontaminasyon riski minimize edilmelidir.
Bunun saglanmas: i¢in yaglama plani, kullanilmasi
gereken yaglayict madde miktari, yaglamaktan sorumlu
personel belirlenmelidir ve konuyla ilgili prosediirler
hazirlanmalidir (EHEG, 2003).

Diinya gida endiistrisi tireticilerince food grade sanayi
yaglarinin daha bilingli ve sistematik kullanildig1 ve kul-
lanimin artarak yayginlastigi gorilmektedir. Gidaya

uygun olmayan sanayi yaglar insan saghigina zararhdir
ve liretim sirasinda gida ile kontaminasyon ihtimali yiik-
sektir. FDA mevzuat1 gidaya uygun olmayan sanayi
yaglarinin gidalarda bulunma tolerans degeri sifirdir. Bu
nedenle gidaya uygun olmayan sanayi yaglarinin tire-
timde kullanilmasi gida giivenligine bir tehdit olustur-
maktadir (Hodson, 2004).

Gida iiretim alaninin her boliimde food grade sanayi
yaglariin kullanilmas1 gerekmese de, bazi iireticiler
biitiin alanlarda, gidaya uygun olmayan sanayi
yaglarimin kazara kullanimini ve karisikligin Oniine
gecilebilmesi icin her alanda food grade sanayi
Gida
giivenliginin saglanmasi i¢in, biitiin kritik kontrol nokta-

yaglarmin kullanimini  tercih  etmektedir.
larinda, food grade sanayi yaglarinin kullanimi tavsiye

edilmektedir (EHEG, 2003; Hodson 2004).
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Kuru Gidalarda Buhar Sterilizasyon

Uygulamalari

Hazirlayan:

Sebnem Karasu

CEO, SteamLab Gida Sterilizasyon
San. ve Tic. Ltd. Sti.

on yillarda gida yoluyla bulasan hastaliklarda

ciddi artig goézlenmistir. Tiirkiye’de saglikli

rakamlar bulunmamakla birlikte, gelismis tilkel-
erde yapilan birtakim arastirmalar neticesinde niifusun
yaklastk %10'unun gida kaynakhi hastaliklara maruz
kaldig1 goriilmiistiir. 1991 yilinda Hollanda’da yapilan
bir arastirmada niifusun %15inde, 1995 yilinda
Ingiltere’de halkin %5‘inde gida kaynakli hastaliklara
rastlanmistir. Gida kaynakli hastaliklara birkag 6rnek
vermek gerekirse:
* Verotoksin tiireten tiirler-E.coli enfeksiyonlari (6zellikle
cocuk ve genglerde kalic1 bobrek hasarlarina ve oliimlere
neden olmaktadir)
* Salmonellosis (Salmonella enteritidis) (disk1 yoluyla
bulasan 6liimctil bir hastalik; geri kalmuis tilkelerde 6lim
oran1 %50’yi bulmaktadir).
¢ Clostridium botulinum (iirettigi toksin ile kas felcine
neden olur; hasar gormiis konservelerde, et, tavuk, balik,
az pisirilmis tahillarda, yetersiz isleme sonucunda
mikroorganizma sporlarimin 6ldiiriilmemesi sonucunda
meydana gelir).
¢ Campylobacter jejuni (ishalin en yaygin nedeni; ¢i§ ve
az pismis et ve tavuk, pastorize edilmemis siit ve pis
sulardan bulasir).

Ozellikle son yillarda E.coli 0157:H7 bakterisinin sap-
tandig1 gidalar1 tiiketenlerde ciddi hastaliklar
gozlenmistir. Uretim asamasinda meydana gelen konta-
minasyon ve yetersiz islemler sonucu bu bakteri enfek-
siyonlara sebep olmaktadir. Uretim basamaklarinin her-
hangi birinde olusan kiiciik bir hata bir¢ok insanin
hayatini tehlikeye sokabilmektedir.

Ulkemizde de gida giivenligi son giinlerde giindemde
olan ve tuzerinde durulan konulardan biri haline

Gida Giivenligi Mayis - Haziran 2008-3

gelmistir. Hasat asamasindan son paketlemeye kadar
iiretimin her basamaginda iirtinler mikrobiyolojik konta-
minasyona maruz kalmaktadir. Hammaddeden gelen
veya daha sonra hijyen kurallarina uyulmamasi net-
icesinde bulasan patojen bakteriler gida zehirlenmelerine
veya gida kaynakli hastaliklara neden olmaktadir.
Yiiksek risk grubu tiiriinler arasinda baharatlar, bitki gay-
lar1, piring unu ile bazi kuru meyve ve sebzeler
sayilabilir.

Diinya ticaretindeki liberallesme tedarikgi zincirinin uza-
masina, ithal iirinlere olan ilginin artmasina sebep
olmaktadir. Bu durum beraberinde mikrobiyolojik
sorunlar1 getirmektedir ve bunun neticesinde ithal edilen
diriinlerin tilkemize sokulmasinda birtakim problemler
ile karsilasilmaktadir. Hatta ¢ogu zaman {iriiniin imha
edilmesine kadar gitmektedir. Kuru meyve ve sebze,
baharatlar, piring gibi iiriinlere yetistigi topraktan
endospor olusturan bir¢ok bakteri ve kiif bulasmaktadir.
[klimi sicak iilkelerden ithal edilen 6zellikle baharatlarda
termofilik mikroorganizmalar bulunabilmektedir. Sporlu
mikroorganizmalarin elimine edilmesinde 110 °C
iizerinde sicakhiklarin uygulanmasi gerekmektedir. Ozel-
likle karabiber ve ceviz gibi mikrobiyal yiikii fazla olan
ithal trinlerde bu o6zel receteler kullanilmaktadir.
Ornegin hammadde yiikii 10 milyon olan karabiberin
sterilizasyon isleminden sonra toplam canli yiikii
<1000'dir. Ayrica Aspergillus flavus, Aspergillus para-
siticus gibi aflatoksin olusturan kiifler sterilizasyon
sonunda ¢ok kolay bir sekilde yok ederek toksin
olusumunu engellemektedir.

Yine ayn sekilde tilkemizden ihrag edilen bir¢ok iiriin de
mikrobiyal ytikiiniin fazla olmasi sebebiyle reddedilerek
geriye donmektedir. Ozellikle gelismis iilkelerdeki itha-



lat kanun ve uygulamalar: ihracatcilarin gida iirtinlerini
bu iilkelere ihracatini engellemektedir. Sterilizasyon,
mikrobiyolojik sorunlarin ¢6ziimii ve garantili bir yoén-
temidir. Bir¢ok sterilizasyon yontemi bulunmakla birlik-
te, bunlarin bazilarina kisitlamalar getirilmis, bazilari ise
tiimden reddedilmistir. Ozellikle kuru gidalarda uygu-
lanan sterilizasyon yontemleri asagidaki gibi siralan-
abilir:

1. Sterilantlar
a. Etilen oksit
b. Propilen oksit
2. Isinlama
3. Buhar sterilizasyonu
4. Diger (mikrodalga, vb.)

Bunlardan etilen oksit’in (ETO) baharatlarda kullanimi,
proses sonrast maksimum 50 ppm kalnt1 ile
sinirlandirilmis olup, DNA’nin guanin ve adenin
bilesenlerinin alkilasyonu araciligiyla olmakta ve
kimyasal reaksiyon sonucu mikrobiyal hiicrelerin iireme
yetenegi engellenmektedir. Ancak ETO, 6zellikle nefes
yoluyla alindiginda kanserojen etkiye sahiptir ve kul-
laniminda ¢ok dikkat gerekmektedir. Cok diisiik tuz kon-
santrasyonunda (%0,1) dahi kullanildi§inda oldukga tok-
sik bir yan {iriin olan etilen klorohidrin (ECH) olusmakta,
ayrica kimyasal kalint1 birakmaktadir. Bu nedenlerden
dolay1r ABD hari¢ bir¢ok iilkede bu yontem tiimiiyle
yasaklanmistir. ABD’de de yodntem sorgulanmaya
baslanmis ve dogal yapisindaki yiiksek tuz orani

nedeniyle feslegende kullanimi yasaklanmusgtir.

Propilen oksit kullanim1 ETO kadar etkili olmadigindan
fazla yaygin bir metot degildir.

Isinlama, baharatlarda ¢ok etkin olarak kullanilan bir
yontemdir. Bazi kimyasal baglarin kirilmasi prensibiyle
calismakta olup ozellikle iilkemizde yaygindir. Ancak
tiiketici reaksiyonlar1 nedeniyle yurtdisindaki firmalarin
bircogu bu yontemi tercih etmemektedir. Yurtdisinda
1sinlanmis gidalarin etiketlerinde belirtilmesi zorunludur
ve siki olarak denetlenmektedir. Bircok tilkede 1s1nlanma
istenmemekte veya yasaklanmaktadir. ABD'nde organik
irtinlerde kullanilmasi yasaktir. Uygulanan isinin
“Gray” olarak 0lgiilmesi ve verilecek oranin hassasiyetle
denetlenmesi gerekmekte olup, bu 6zellikle kuru gidalar
gibi su aktivitesi diisiik olan gida maddelerinde verilecek

dozun ayar1 ve asirtya kacilmamasi acisindan onem
tagimaktadir. 20 kG’in {izerinde uygulanan dozlarda
istenmeyen aromatik ve fiziksel degisiklikler
gozlenmistir.

Mikrodalga, vb. bazi yeni yontemler denenmekte olup
kesin olarak basar1 saglanamamustir. Sterilizasyonda
onemli olan homojen bir sekilde sterilizasyonun gercek-
lestirilmesi, Salmonella gibi bakterilerde kesin etkili

olmasi ve stirekliliktir.

Buhar sterilizasyonu ise uzun yillardan beri kullanilmak-
ta olan, tiim diinya tarafindan kabul edilmis, %100 dogal
ve organik bir prosestir. Bu yontem 6ncelikle ingiltere,
Isvigre ve Finlandiya’da kabul gérmiis ve buradan
diinyaya yayillmistir. Bugiin 6zellikle AB tilkelerinde
baharat gibi kuru gida triinlerinde en yaygin kullanilan
yontemdir. Ozellikle son 10 yil icerisinde bu yéntem
gelistirilmis, daha oOnce uygulanan teknolojilerde
karsilasilan bazi sterilizasyon sonrasi istenmeyen kalite
degisimleri (renk, koku, vb.) en aza indirilmis, sistemler
optimize edilerek otomasyona dayali teknolojiler gelistir-
ilmistir.

Buhar sterilizasyonunda uygulanan yontemler ikiye
ayrilabilir:

1. Stirekli yontemler

2. Kesikli yontemler

Sistemlerin arasinda ¢ogunlugu siirekli yontemler
olusturmaktadir. Genellikle silindirik yapida paslanmaz
celik kazanlarda buharin iiriinle dogrudan temasiyla
uygulanmaktadir. Uriiniin iizerinde yogunlagan buhar,
mikroplar 6ldiirmekte, daha sonra iiriinler bir kurutma
isleminden gegirilerek paketlenmektedir. Bu yontem,
karabiber gibi taneli iiriinlerde basariyla uygulanmakta
olup isciligin az olmas1 nedeniyle tercih edilmektedir.
Ancak buharin iirtinle direkt temasi nedeniyle daha has-
sas nitelikteki yapraks: tirlinlerde (kekik, nane, defne,
vb.) istenmeyen kalite degisimlerine neden olmaktadir.
Ayrica 1'den fazla iiriin isleyen isletmelerde, her {iriin
sonrasl makinanin bosaltilmas: ve temizlenmesi, iiriin-
den iiriine gegerken ciddi zaman kayiplarina neden
olmaktadir. Yine belli miktar iiriin kayb1 s6z konusudur.
Bu da safran gibi ekonomik olarak yiiksek degerli iiriin-
lerde kritiktir.

Burada devreye kesikli yontemler girmektedir. Multi-
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iiriin isleyen isletmelerde tercih sebebi olup, her iiriin
igin uygulanan sterilizasyon grafikleri, {riinlerin
termokinetik niteliklerine gore belirlenmistir. Uriinler
buhar gecirgenligi olan sterilizasyon torbalarinda veya
bezlerinde islenmekte, daha sonra hijyenik ortamda final
ambalajlarina paketlenmektedir. Verim kaybi bulunma-

maktadir.

Kesikli sterilizasyon sistemlerinde vakum altinda buhar
sterilizasyonu, iilkemizde de Izmir’de patentli bir Isvigre
teknolojisiyle uygulanmaktadir. Vakumun amaci, daha
diisiik sicakliklarda tiriinlerin sterilizasyonunun saglan-
masi, termal sokun azaltilarak ugucu yag ve renk gibi
ozelliklerin korunmasidir. Vakum ile ortamdaki hava
emilmekte, Giriin torbalarinin tizerinde bulunan ve izo-
lasyon gorevi yapan hava katmani yok edilerek, iirtinlere
buhar uygulandiginda daha hizli bir 1sinma saglanmak-
tadir. TUm proses spesifik bir yazilim tarafindan kontrol
edilmektedir. Bu yontemin diger bir avantaji, stirekli sis-
temlerde islenemeyen kayisi, incir, defneyaprags, hindis-
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tan cevizi, tar¢in gibi {riinlerin rahatlikla steril
edilebilmesidir. Ayrica mantar gibi hassas tirtinlerin

yani sira, toz liriinlerde de basariyla uygulanmaktadir.

Uygulanacak yontemde dikkat edilecek hususlar:

1. Mikrobiyolojik garantinin homojen olarak verilmesi,
2. Kanitlanmis bir teknoloji olmasi,

3. Uriinlerin sterilizasyon esnasinda 6zelliklerinin korun-
masl,

4. Surekliligin saglanmasidir.

Diinyada bugiin ¢ogunlugu Avrupa’da olmak {izere
yaklasik 90 adet sterilizasyon makinesi varken, iilke-
mizde bu ¢ok kisithdwr. Bizim dilegimiz, gida
glvenliginin en 6nemli halkalarindan biri olan mikrobiy-
olojinin garantisini verecek bu makinelerin artmasi, fir-
malarin kendilerine ait sterilizasyon imkanlarinin uygun

ve gegerliligi kanitlanmus teknolojilerle yaratilmasidir.






Sicaklik kontroli veya soguk zincir
kontroliinde gida guivenligi

Gida gtivenligi icin sicakligi korumak ¢ok onemlidir! Yiyecek ve iceceklerin

kalitesi ve onlara ait sicaklik kontrolleri, daha arazi tizerinde baslayan

maliyet ve kalite arasinda siire gelen bir denge gerektirir.

Eppo Woortman
Deisko Ltd. Sti.
Genel Mudir

ondurulmus veya sogutulmus iiriinlerin kalitesi
D s6z konusu oldugunda her iilkede satis nokta-

larinda dogru kalitedeki mamullere erisebilmek
kolay degildir. Tiirkiye’de bunu Istanbul, Ankara, Adana
ve [zmir gibi biiyiik sehirler belirler. Giintimiizde eldeki
mevcut malzemelerle bu ¢ok masrafli ve zor bir istir.
Oncelikle gok sicak gegen yaz aylari, trafik yiiziinden
kisa mesafeleri kat etmenin bile uzun zaman almasi gibi
sorunlar dondurulmus ve sogutulmus iiriinler igin
biiyiik sorun olabiliyor. Bu tiir tiriinlerin nakliyesinde
kullanilan sogutma makinelerinin ¢ok fazla yakit ve elek-
trik tiiketmesi, piyasada daha ekonomik iiriin ihtiyaci
doguruyor.

Dondurulmusg veya sogutulmus triinlerin kalitesi s6z
konusu oldugunda kendimize {retim ve tedarik
stirecinde bir sonraki birimlerin hangi sorunlan
yasadiklarini soruyoruz:

A - Ureticiler / Fabrika sahipleri / imalatcilar,
B - Tedarikgiler ve lojistik sirketleri,
E

ZoOn

Dagitim merkezleri / Aligveris merkezleri /
Perakende zincirleri
H-1  Midsteriler

A — C slireci: Fabrika sahipleri / imalatgilar mamulleri
giinese karsi koruma ve bakterilere firsat tanimamak icin
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bu iirlinleri dogru sicakliklarda muhafaza etme veya
sicakligl asagiya cekme gibi sorunlarla karsi karsiya
kaliyor. Bir mamul ile ilgili asir1 talep olmasi halinde iire-
tim bask: altinda yapilir ve mamulleri derinlemesine
dondurmak veya sogutmak icin yeterince zaman kalmaz.
Bunun anlami ise daha giiclii ve daha fazla ekonomik
veya verimli sogutucu ve dondurucu makinelere daha
fazla yatirim yapmak demektir. Daha kiigiik porsiyonlar1
eszamanli hava gecgirmez bir sekilde dondurmak, don-
durma stirecini kisaltabilir ve boylelikle maliyeti diistire-
bilir. Cogu zaman sogutma odalariin sadece % 70’i dolu
olmasina ragmen makineler odanin tamamini sogutmak



igin % 100 calistirtlir. Eger makinelerin havanin % 30'luk
kismini da sogutmasi gerekirse s6z konusu olan bu
%70'lik alan1 sogutmak daha uzun siirer.

B - G siireci: Tedarikgiler (Nakliyeyi tistlenmeleri
halinde bunlar mamullerin treticileri de olabilir) yolda
ve teslimat noktalarinda ayrica yi1gilma, sicaklik ve bek-
leme siireleriyle de miicadele etmektedirler. Uretimde
mamuller ile ilgili karsilagilan sorunlarin yam sira (A — C)
birde dogru sicaklik ile sevk edilmezlerse ve nakliye
aracindaki sogutma dolaplar1 veya dondurucular
sicakligr daha fazla diisiirmek igin yeterince sogutma
islemini gerceklestirmezse o zaman soguk hava zinciri
giderek bozulur. Nakliye maliyetlerini diisiirmek icin
bazen TIR igerisindeki sogutma dolabinin sogutucu ayar1
bile diisiiriilebilmektedir. Nakliyenin yapildig1 her nok-
tada (C — E — G) genel olarak teslimatin cabuk yapilmasi
icin 6yle bir baski vardir ki teslim alinan diriinler
iizerinde bazen gereken kontroller bile
gerceklesememektedir. Bazen bu sorunun bir sonraki
noktada veya nakliye esnasinda ¢oOziilebilecegi
diisiintilmektedir. Ancak bu ¢ok goriilen ve isitilen bir
sorundur. -13 °C sicaklikta bulunan bir mamul -18 °C
sicakliga sahip bir mekanda higbir zaman birkag saat
igerisinde -18 °C’lik bir sicakliga ulasmayacaktir.

E — H siireci: Aligveris merkezlerinin “dagitim merkez-
lerine (DC)” teslim edilen iiriinler daha 6nce belirtilen
sorunlar nedeniyle dogru sicakliklarda teslim
edilmemekte olup sicakligi bu kadar kisa siirede asag1
¢ekmek miimkiin olmamaktadir. (Hatta buradaki soru
sudur: Aligveris merkezi mallar1 bu sekilde kabul etmeli
mi? Evetse hangi sicaklikta kabul etmeli?) Dagitim
merkezinden alisveris merkezlerine bazen saatler boyun-
ca sicak havada trafikle bekleyerek yapilan nakliyelerde
ayni sorunlarla bazen daha fazla kars: karsiya gelinmek-
tedir. Stipermarketlerde sogutma dolaplar1 ve donduru-
cular gece giindiiz ¢alisir. Geceleri halen birgok dolaplar
(tizeri kapatilmadan) acik kalarak gereginden fazla elek-
trik harcarlar. Bazen termostat daha ytiksek dereceye
ayarlanir ki tasarruf edilebilsin, ancak bu durum da
maliyeti ve tirlin kalitesini etkilemektedir.

H - | slireci: Sehir yagaminin hizli temposunda degisen
yemek aliskanliklar ile tiiketiciler giderek daha fazla
dondurulmus veya sogutulmus gida satin almakta ve

¢ogunlukla satin aldiklar iiriinleri daha sonra tiikete-
bilmek igin evinde derin dondurucuda saklamak iste-
mektedir. Her bir iiriin grubunda mikroorganizma — bak-
teri geligimi icin farkh kritik dereceler gecerlidir (Ornegin
buzda mikroorganizmalarin gelisimi icin -10 dereceden
baslayan ve diisiik bir sicaklik gerekir)

Peki tiim bu stireclerde gidalarin giivenligi nasil saglan-
abilir? Gida maddelerini ve igecekleri daha verimli ve
daha fazla giivenle sogutabilmek ve muhafaza ede-
bilmek igin ne gibi araglar mevcuttur? Iste bu siireclerde
kullanabileceginiz bazi tiriinler:

¢ Karma sevkiyatlar1 gergeklestirebilmek igin izolasyon-
lu palet muhafaza ortiisii / mantosu veya izolasyonlu
tekerlekli palet muhafaza Ortiisii / mantosu
kullanilabilir.

¢ Karma sevkiyatlar1 gergeklestirebilmek icin tekerlekli
Konteynur ve kutular (ATP belgeli) kullanulabilir.

¢ Biiyiik derin dondurucu ve sogutma odalarinda ve
tirlarda enerji tasarrufu igin izolasyonlu ayirma duvarlar:
kullanilabilir.

e izolasyonlu ortiisii ve 1slaklig1 yalitabilen minderler
kullanilabilir.

e Nihai tiiketiciler i¢in de dondurulmus gidalar1 aligveris
merkezlerinden evlerine tasiyabilecekleri tam yalitiml
aligveris posetleri (800 ila 4.000 mikron aras: yalitim
degerleri) kullanilabilir. Bu alisveris posetlerinde 2 ila 8
saatlik bir siire i¢in satin alinan iiriinler mikroorganiz-
malara ve istenmeyen gelisimlere karsi koruma altina
alinur.

Tim bu driinler iiretici, tedarikgi, nakliyecilere hem
zaman, hem enerji, hem personel tasarrufu imkani
saglarken, gida gilivenligini de gozeterek, halk sagligina
hizmet eder.
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Gida Endustrisinde Hijyen

Tiketicilerin yasam tarzlari, beslenme aligkanliklar1 ve beklentilerindeki

hizli degisime paralel olarak “Gida ve Icecek” endiistrisinde gida giivenligi

en onemli kalite parametresi haline geldi. Kaliteli ve gilivenli gida

uretebilmek icin kullanilan hammadde ve tiretim teknolojilerinin yani sira,

dogru hijyen ve sanitasyon uygulamalar1 da risklerin minimize edilmesi

agisindan biiyiik onem tasiyor.

Hazirlayan:
Sel'a’lgeskin
retilen iiriiniin insan saghigina uygun olmasi,
tiriintin  kalitesinin son kullanim tarihine
kadar korunmasi iireticilerin ana
amagclarindandir. Bunlara wulasmak icgin iiretimde
kullanilan ekipmanlarin ve makinalarin temizlenmesi ve
dezenfeksiyonu sarttir. Temizlik ve dezenfeksiyon
hijyenin temelidir.

Sihirli sézciikler; temizlik, dezenfeksiyon ve
hijyen

Temizlik:Gida isletmelerinde kirlerin yiizeylerden uzak-
lagtirilmasi, mikroorganizmalarin ¢ogalma kosullarinin
onlenmesi, personelin saghkli ve bakimli olmasi igin

yapilan uygulamalarin tamami olarak tanimlanir.

Dezenfeksiyon:Cansiz nesneler iizerinde bulunan pato-
jen mikroorganizmalarin ¢cogunlukla kimyasal dezenfek-
tanlarla insan saghgmni tehdit etmeyecek seviyeye
indirilmesi islemidir.

Hijyen: Bulundugumuz ortamda hastalik yapan
mikroorganizmalarin hastalik yapmayacak seviyede
bulunma durumudur. Bir bagka deyisle saglik i¢in gerek-
li kosullarin saglanmasi ve siirdiiriilmesi i¢in 6n goriilen
uygulamalarin tiimiidiir.

Gida endiistrisinde hijyenik kosullar saglanmadiginda
mikroorganizmalar hizh bir sekilde tireyerek gida mad-
delerini bozarlar ve tiiketicinin saghigini tehdit ederler.
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Mikroorganizmalar gozle goriilemeyecek kadar kiigtik,
ancak bir mikroskop yardimiyla goriilebilen bir yasam
tliridiir. Bunlar arasinda bakteriler, kiif ve mayalar,
virlisler, algler ve protozoa bulunmaktadir.
Mikroorganizmalar uygun ortam bulduklarinda ikiye
katlanarak hizla ¢ogalip iiriinde yapi, tat ve aromay1
degistirerek iirtin kalitesini disiiriir ve riinlerin raf
omrini kisaltirlar. Bazi durumlarda, salmonellosis ve
listeriosis gibi gida kaynakli hastaliklarin da sorum-

lusudurlar.

Yani basimizdaki diismanin adi: Listeria

Patojen bir mikroorganizma veya onun iirettigi toksini
iceren bir gidanin tiiketimi sonucu ortaya c¢ikan
hastaliklara gida kaynakli mikrobiyel hastaliklar denir.
Patojenler gida iiriinlerinde bulundugunda ve bu gidalar
tiiketildiginde insanlarda hastaliga ve oliime sebep ola-

bilecek mikroorganizmalardir.



Gida kaynakli 6liimlerin %90'ma bes énemli patojenin
neden oldugu bilinmektedir. Bunlar Listeria, Salmonella,
Toksoplazma, Norwalk ve Camplylobacter’dir. Yapilan
arastirmalar ise bu bes patojen arasinda -hastaliga maruz
kalan vakalarin- en yiiksek 6liim oranina sahip olanin
Listeria Monocytogenes oldugunu goster-

mektedir.

Listeriakimdir?

“Hayatimiz bir film olsa, icindeki bag

kotl karakter tartismasiz Listeria olur-

du.”

Listeria hareketli gram-pozitif, spor formunda
olmayan bakterilerdir. En az 37 memeli tiirtinde, 17 kus
tiriinde, ayrica gesitli balik ve deniz kabuklusu tiir-
lerinde goriilmiistiir. Soguga, sicaga ve kurutmaya
dayaniklidir. Listeria bakterisi 6 tiirdiir, ancak bunlardan
sadece bir tanesi —Listeria Monocytogenes- insan ile
iliskilidir. Hazir gidalar, uzun raf 6mri olan dondurul-
mus gidalar yiiksek risk igerirler.

Listeria o6zellikle yashlar, g¢ocuklar, hamileler ve
bagisiklik sistemi zayif insanlar icin oldukga tehlikelidir.
Listeria bakterisinin sebep oldugu listeriosis hastaligi,
kurbanlarinin %20’si i¢in 6liimciil olabilir. Listeriosis’in
belirtileri arasinda septisemi, menenjit, ensefalit, hamile-
lerde rahim ya da rahim agz iltihabi yer alir. Diisiige ve
6l doguma neden olur.

Nerede yasar?

Listeria monocytogenes siklikla ¢ig ya da iyi pastorize
edilmemis siitte, peynirde, dondurma, ¢ig sebze, ¢ig
sarkiiteri, ¢ig ve pismis kiimes hayvani ve tiriinleri, ¢ig et
ve ¢ig ve fiime balikta goriiliir. Diisiik sicakliklarda da
¢ogalabilmesi, buzdolabindaki gidalarda {iremesi
anlamina gelir. Listeria yiyeceklerin tadini, rengini ve

kokusunu bozmadig; icin biiyiik bir tehdit olusturmak-

tadur.

Capraz kontaminasyona elverigli, organik atiklarin
bulundugu tiim giderlerde Listeria monocytogenes
bulunma riski oldukga yiiksektir. Giderlerden yiyecek-
lerin hazirlandig1 ve sergilendigi alanlara kolaylikla
bulasabilirler. Gida islenen yerlerde, genelde temizligi
ihmal edilen giderlerin aslinda ciddi bir tehdit

olusturdugu agiktir.

Listeria biofilm olusumuyla ¢ok yakin
iligkilidir. Biofilm; mantar, kif ve bakteri

gibi mikroorganizmalarin tortulasarak
olusturdugu, kati, sert ve sokiilmez bir tabakadr.
Biofilmler; Listeria ve diger mikroplar i¢in mikro-

biyolojik rezervuar gorevi yaparlar.

Dogru ¢6ziim nedir?

Diismani yenmenin en iyi yolunun onu tanimak oldugu
gercegini dikkate alarak, Listeria tehdidini goéz ardi
etmeden tehlikeleri anlamak ve énceden tedbirleri almak
tartismasiz hepimizin sorumlulugudur. Listeria asla
ihmal edilemez, mutlak surette kontroliiniin saglanmasi
gerekir. Diizenli, dogru, etkili temizlik ve dezenfeksiyon
uygulamalari, periyodik kontroller ve tiim bu uygula-
malar i¢in dogru partner secimi Listeria ve benzeri
mikroorganizmalarin tasidig: riskleri ortadan kaldirmak

JohnsonDiversey, kisisel hijyen, temizlik ve hijyen sistemleri
alaminda her biri kendi basina birer diinya devi olan Johnson Wax
Professional ve Unilever sirketlerinden DiverseyLever'in giiclerini
bir araya getirmesi ile olugtu. Benzer kiiltiirleri paylasan, sistem ve
cografi yayginhk agisindan birbirini tamamlayan sirketlerin
olusturdugu biiyiik kiiresel gii¢ 13 bin ¢aligam ve 2,5 milyar
Amerikan Dolari’na yaklasan cirosu ile uluslararas, lider bir
kurulus ortaya cikartmigtir. Tiirkiye'de de bu iistiinliigiinii
pekistiren JohnsonDiversey, en yakin rakibinin 3 kati pazar payina
sahip sektor lideridir. JohnsonDiversey, Ttirkiye'nin 7 bolgesinde-
ki bolge miidiirliiklerinde 300'den fazla ¢alisani, 20'den fazla bay-
isi ve ISO kalite belgeli fabrikast ile hijyen ¢oziimleri alaninda
standard belirlemektedir.

JohnsonDiversey Gida ve Icecek Hijyen Grubu, diinyada oldugu
gibi tilkemizde de “uluslararasi tecriibe, ulusal 6zen” felsefesiyle;
stit ve siit tireticilerine, alkollii ve alkolsiiz icecek iireticilerine, per-
akende, tarim, ilag ve kozmetik sektoriine, her tiirlii islenmis gida
tireticilerine ve hammadde tedarikcilerine hizmet vermekte ve ozel-
likle kalite sistemleri ile entegre hijyen plant uygulamalari, risk
olgtimleri, damigmanlik, servis ve egitim hizmetleri ile miisteri
memnuniyeti zincirini tamamlamay: amaglamaktadir.
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AB Eslestirme Projesi’'nin gecen yil askiya
alinan ikinci bileseni basliyor

“AB Komisyonu tarafindan alinan karar dogrultusunda, gecen yil askiya

alman ikinci bilesen ¢alismalar1 1 Nisan itibariyle baslad1. Gida sektortince,

AB ile uyum calismalarinda gida mevzuatina yonelik strdiiriilecek

calismalarin, Bakanlik i¢in 6nemli bir firsat oldugu duistintiltyor.”

irkiye, AB ile yaptigi giimriik birligi
anlagsmasini miiteakip AB mevzuatina uyum

amactyla 1995 yilinda, 560 Sayili Gidalarin Ure
timi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun

Hiikmiinde Kararname (KHK)kabul ederek gida giiven-
ligi alaninda ilk onemli adimi atti. Tirkiye'nin 2000
yilinda AB ile tarama siirecine girmesiyle birlikte, gida
kontrol ve denetiminin uygun ve yeterli kurumsal yapiya
kavusturulmasi amaciyla yiriitillen uyum calismalari,
giderek hizland1. 2004 yilinda AB'nin 178/2002/EC say1ili
Konsey Tiiziigii dikkate alinarak, yeni bir kanun
hazirlandi ve 5179 sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve
Hiikmiinde
Kararnamenin  Degistirilerek ~ Kabulii

Hakkinda Kanun” 05.06.2004 tarihli ve

25483 sayil1 Resmi Gazete’de yayimla-

Denetlenmesine  Dair  Kanun

narak yiirtirliige girdi.

17 Aralik 2004 tarihinde miizakere
siirecinin baslamasiyla birlikte Nisan
2006- Kasim 2007 tarihleri arasinda
uygulanan "Tiirkiye'de Gida Giivenligi
ve  Kontrol  Sisteminin  Yeniden
Yapilandirilmasi ve Giiglendirilmesi" projesi,
Tiirkiye'nin gida denetim ve kontrol hizmetlerinin
gelistirilmesi, etkinlestirilmesi ve AB standartlarina
uyumu amactyla 10 ayr1 baglik altinda yogun ve kap-
saml1 calismalar yiirtitiildi. Ancak, diger 10 bilesene de
temel teskil eden projenin idari yapilanma ve mevzuat
hazirlanmasi baslikli ilk iki bileseni, askiya alindi ve
yuriitiilemedi. Durdurulan ikinci bilesen, AB Komisyonu
tarafindan alinan bir kararla

1 Nisan 2007 tarihinden itibaren yeniden yiiriitiilmeye

baslanacak. Boylece Bakanlik &nemli bir firsat1 da
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yakalamis olacak. Zira ikinci bilesen faaliyetleri kap-

saminda, gida mevzuatinin (Gida Kanunu'nun gézden

gecirilmesi, resmi kontroller ve hijyen kurallar1 dahil

olmak {tizere ikincil mevzuatin hazirlanmas1) AB ile

uyumlu olarak hazirlanmasz ile ilgili calismalar gergek-

lestirilecek. Dolayisiyla hazirlanan ve hemen tiim kesim-
lerin kars1 ¢iktig1 mevcut “Veteriner Hizmetleri, Gida ve

Yem Kanun Taslag1 ”AB uzmanlari ile birlikte yeniden

degerlendirilecek. TGDF'de kanun taslaginin 5179’dan

daha geri bir durum arz etmesi nedeniyle kars: ¢ikmakta;

5179 sayili kanunun AB 178/2002 konsey tiiziigii dikkate

almarak revize edilerek tekrar yayinlanmasin istemekte-

dir.

Ote yandan biitiin Bakanliklarin yeniden

yapilandirilmas: kapsaminda kamuoyuna

agiklanmamakla birlikte, bugiinlerde

Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nin

yeniden yapilanma calismalar1 gerek

Bagbakanlikta ve gerekse Bakanlikta

devam ediyor. Tarim ve Koyisleri

Bakani Sayin Mehmet Mehdi Eker

degisik platformlarda Bakanligin isminin

“Gida ve Tarim Bakanligi1”olacagini ifade

etmekle birlikte, gida sektoriiniin arzu ettigi

“Gida Isleri Genel Miidiirliigii”niin kurulmasi

konusunda en ufak bir 151k vermedigi goriiliiyor.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi

Eslestirme Projesi kapsaminda bugiine kadar; Riske
dayal1 yurti¢i denetim ve kontrol prosediirleri, ¢ok yillik
ulusal kontrol plany, ihracat ve ithalat kontrollerini kap-
sayan prosediirler ve denetim el kitaplar, gida
givenligini ilgilendiren konularda egitimler diizen-
lenerek egitim kitapgiklari, gida sektoriiniin kullanimina



yonelik olarak (TGDF'nin de hazirliklarinda katkilarda
bulundugu) 24 adet HACCP ve hijyen kilavuzu
hazirlandi. Gida Katalogu ve Gida Giivenligi Bilgi
Sistemi’nin (GGBS) olusturulmasi igin bir yazilim pro-
grami1 hazirlanmis, veri toplanmasi ve degerlendirilmesi
ile sistemin kullanimina yonelik egitim c¢alismalari,
Bakanligin denetim sisteminin EN 45004'e gore akredite
edilmesine yonelik hazirlik calismalar yiiriitildi. Risk
analizi ve hizli alarm sistemi, kriz yonetimi ve izlenebilir-
lik sisteminin 178/2002'ye uygun olarak kurulmasi ve
calistirilmas1 amaciyla galismalar yiiriitiilmiis ve kalint1
izleme planlarinin AB gereksinimlerine gore gelisti-
rilmesi ve uygulamaya hazir duruma getirilmesi
saglandi.

Bu arada, GGBS yazilim programi kapsaminda, Mayis
2008 basina kadar denetim ve analizlerde gorevli perso-
nel egitimden gecirilerek yazilim programinda tespit
edilen eksiklikler de diizeltiliyor. Gida denetim ve kon-
troliiniin takibi, numune izleme, risk esasl veri tabani
olusturma ve RASFF temel fonksiyonlarini igeren,
merkezi sistem mimarisi ve merkezi veri tabani yapisi
lizerine 7 glin 24 saat calisacak web tabanl bir sistemin
devreye sokulmasi planlaniyor. GGBS ile gida kontrol ve
denetime dair tiim istatistiksel verilerin bilgisayar
ortaminda toplanmasi ve degerlendirilmesi saglanarak,
bir veri tabani olusturulmasi ve bu sistem ile Koruma ve
Kontrol Genel Miidiirliigi, 1l Miidiirliikleri, il Kontrol ve
yetkilen 6zel gida kontrol laboratuarlar: arasinda hizl
iletisim ve koordinasyonun saglanmasi 6ngoriiliiyor.

2008 yil1 sonu itibari ile de sistemin tam olarak
kullanilmas1 planlaniyor. Dolayisiyla, Gida Giivenligi
Bilgi Sistemi tilkemizde, Tarim ve Kdyisleri Bakanligi'nca
ylriitiilen gida denetim ve kontrol hizmetleriyle ilgili
elde edilen verilen toplanmasi, iletilmesi ve
degerlendirilmesi yapilarak etkin ve verimli bir bilgi

akignin saglanmasi amaglaniyor. Ulke genelinde
yiiriitiilen gida giivenligi ve kalitesine yonelik egitimler,
uretim iznine esas bilgiler, kapasite raporu, etiket 6rnegi,
calisma izni, gida sicili, sorumlu yonetici bilgileri, dene-
tim ve kontrollerin sonucu ve yapilan islemler, izleme
programi sonuglari, diizenlenen belgeler ve diger
calismalar GGBS'nde yer almasi da diistintilenler

arasinda.

Denetlemeler devam ediyor

Bu nedenle, iilke genelinde yiiriitiilen hizmetlere kisaca
g0z atmakta yarar var. Yukaridaki ¢alisma basliklar: kap-
saminda, Bakanligin raporuna gore 2007 yilinda tilke
capinda gida iiretim, toplu tiiketim ve satis yerlerinde
toplam 334.289 gida denetimi yapildi. Denetimlerde
olumsuzluklar: tespit edilen isyerlerine 6050 idari para
cezas1 uygulandi ve 586 isyeri hakkindasavcilifa sug

duyurusunda bulunuldu.

Gida maddesi ihracati dncesinde alic1 iilkelerin talebi
dogrultusunda gerekli kontroller yapilarak tiriiniin ihra-
cat1 i¢in Saglik Sertifikas1 diizenleniyor. Alici tilke limit-
lerini karsilamayan ve Tiirk Gida Kodeksine de uygun
olmayan ihracat partileri yeddi emine alinarak tigiincii
bir iilkeye ihrag ya da imha ediliyor. Ulkemizden ihrag
edilen ancak cesitli nedenlerle geri donen {irtinler ise
giimriik kontrolleri yapilarak, Tiirk Gida Kodeksi'ne
uygun olmasi durumunda {iilkeye girisine izin veriliyor
ya da tigiincii bir tilkeye ihrag ediliyor. AB’ye ihrag edilen
findik, antepfistig1, kuru incir ve bunlardan elde edilen
iirtinlerde Aflatoksin analizi, doga mantarinda radyas-
yon kontrolii yapilarak Saglik Sertifikas1 diizenleniyor.
Rusya Federasyonu’'na yapilan taze meyve sebze ihra-
catinda pestisit, kursun, nitrat/nitrit analizleri yapiliyor.
Ulkemizden AB iilkelerine yapilan ihracatta bir gida
giivenligi riski tespit edildiginde, risk, AB tarafindan
iriin ve firma bazinda Koruma ve Kontrol Genel
Miidiirliigii'ne bildirilmekte, Genel Miidiirliikte ihrag
edilen iirtiniin varsa ayn1 partisine, yoksa firmanin diger
bir partisine tekrar denetim yaptirarak sonucu tekrar
AB’ye bildirmektedir. Bakanlik, bu ve benzeri ¢calismalar
kapsaminda 2007 yilinda 281 adet hizli alarm bildirimi
aldi. Son bir bilgi; tilkemizdeki 28.000 civarindaki gida
sanayi kurulusundan yaklasik 23.000'i kayit altina
alindig1 ve buralarda iiretilen yaklasik 150.000 {iriine iire-

tim izni verildigi de raporda yer aliyor.
Kaynak: Gida Hatti/ Metin ERTUNC
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I
Gida ve yem icin “Hizli Alarm Sistemi”

Hazirlayan:
Ayse Karadag
Gida Yiiksek Miihendisi

1da ve Yem igin Hizli Alarm Sistemi (RASFF)
G Avrupa Birligi iiye iilkelerinin herhangi birinde gida
ve yem konularinda insan saghigini tehdit eden bir risk
saptanmasi durumunda diger iilkelerinde bilgi sahibi
olmasini ve gerekli 6nlemleri almasini saglayan bir arag
olarak calismaktadir.

RASFF1n 2008 11. ve 20. haftalar1 arasindaki bildirimleri
Tiirkiye agisindan degerlendirildiginde,
bu donemde alman toplam 518
bildirimin (224 bilgilendirme ve 294
uyar1) 34 tanesinin (21 bilgilendirme ve
13 wuyar1) Tiirkiye kaynakli oldugu
goriilmektedir. Toplam bildirim sayis1
acgisindan bu donem one c¢ikan diger
iilkeler Cin (80), iran (29), ABD (27),
Almanya (25), ve Hindistan (25) olmaktadir.

Ulkemiz kaynakl1 34 bildirimin, 24 tanesi aflatoksin (AF)
kaynakli olup sorunun incir (10), findik (9) ve fistik (5)
triinlerinden kaynaklandigi goriilmektedir. Diger
bildirimler ise siilfit kalintis1 (3), Oxamyl (2), Salmonella
(1), Cypermethrin (1), Listeria (1), Methomyl (1) ve
migrasyon (1) seklindedir.

10 haftalik bu dénem igerisindeki bildirim sayilarina gore
goze carpan diger iilkeler, 80 bildirimle Cin, 29 bildirim-
le iran, 27 bildirimle ABD olup, bu iilkeler kaynakl
yapilan bildirimlerin sirasiyla 44, 27 ve 10 AF
kaynakhidur.
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Testo Saveris™: Kolay, giuvenli, verimli

Olcim ve veri izleme

T esto Saveris Olglim sistemi {iretim proseslerinde ve
ortamda sicaklik ve nem degerlerini Slger, raporlar ve
limit degerler icin alarm verir. Gida tiretimi, soguk zincir,
kalite giivence, Ar-Ge uygulamalarimin yani sira binalarda
sicaklik veya nem Ol¢lim verilerinin raporlanmas: ve
degerli envanter, ilag ve gida gibi sicaklik ve neme duyarh
iirlinlerin depolama kosullarmin izlenmesi igin ideal bir
sistemdir.

1. Sicaklik ve nem degerlerinin ¢ok hassas 6lgiimii.

2. Radyo prob: Kablosuz kolay baglant1 ve veri transferi.
3. Saveris ana iinite ve problar arasinda iki yonlii veri
iletisimi ve prob hafizasi sayesinde Olgiim verilerinin
giivenligi.

4. Her uygulama i¢in uygun farkli radyo prob ve ethernet
prob alternatifleri.

5. Limit degerler asildiginda PC’ye bagli olmaksizin LED,
role ¢ikisi veya SMS ile alarm verme.

6. Ozel testo Saveris yazilimi ile:

e Kurulum esnasinda hizli ve kolay konfigiirasyon ve
otomatik 6l¢tim baslatma.

e Alarm durumunda istege bagh olarak e-posta veya
ekranda pop-up mesaj ile uyari.

e Tiim alarm durumlarinn tablo formatinda tarihgesi.

e Olgiim verilerini kaydederek grafik veya tablo seklinde
goriintiileme.

® Belirlenen araliklarda otomatik olarak PDF raporlart
olusturma.

7. Saveris ana tinitede genis veri hafizasi (her Slgiim
kanal1 i¢in 40,000 veri)

Gida maddelerinde soguk zincirin izlenmesi
Onceden belirlenen sicaklik degerleri ile uyum, gida {ireti-
minde Kkalite i¢in belirleyici bir unsurdur ve yasal hijyen
gereksinimlerine uygunluk agismmdan Onemlidir. Ayrica
perakendecilerdeki soguk zincirin kesintisiz olarak izlen-
mesi de gereklidir. testo Saveris iiretim tesislerinde, soguk
depolama ve dondurucu alanlarinda ortama ve iiriine ait
sicaklik degerlerinin izlenmesi igin otomatik bir sistemdir.
Limit degerler agildiginda alarm verir. Olciim verileri ve
olusan alarmlar merkezi olarak bir veri tabaninda saklanir
ve istenildigi zaman bu bilgilere erisilebilir. testo Saveris
EN 12830 standard ile uyumludur.
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Uretim, kalite giivence ve depolama

Endiistriyel tesislerde iiretim, kalite giivence ve depolama
agsamalarinda iiriinlere ait kalite verilerinin kayda almmasi
gerekir. testo Saveris bu verilerin dokiimantasyonunu
otomatiklestirir ve limit degerler asildiginda alarm verir.
Béylece tiriinlerin ve proseslerin sabit bir kalite seviyesinde
tutulmasi gilivence altma alinir. testo Saveris radyo prob
veya Ethernet prob segenekleri tiim farkli oOl¢iim
ihtiyaglarina cevap verebilir.

Aragtirma & gelistirme, laboratuarlar & hastaneler
Laboratuarlar gibi Ar-Ge kurumlari, hassas tiriinlerin ve
makinelerin izlenmesi icin ortama ve prosese ait verilerin
kaydedilmesinden sorumludur. testo Saveris, dlgiim veri-
lerinin merkezi bir sekilde raporlamasin saglar. Boylece
havalandirma odalarmnin, sogutucularmn, kurutma
odalarinin veya deney diizeneklerinin iklimlendirme ve
proses verilerinin kolay ve giivenli bir sekilde izlenmesini
garanti eder.

Binalarda iklimlendirme kosullarinin izlenmesi
Binalarda sabit ortam kosullarinin saglanmasi, 6zellikle
miizelerde ve arsiv odalarinda bulunan degerli hassas ve
pahali nesnelerin korunmast igin énemlidir. testo Saveris
tim iklimlendirme kosullarina ait verilerin merkezi olarak
kayit altma alinmasini otomatiklestiren bir sistemdir. Limit
degerler asildiginda alarm verir ve degerli envanteri isten-
meyen sicaklik ve nem dalgalanmalarindan korur. Radyo
prob, kablo dagmikligi ve karmasasi olmadan kolaylikla
gerekli lokasyonlara takilabilir.



GE Sensing Tahil Nemi Olcer

P enta’nin iiriin gaminda yer alan GE Sensing ile
gidalarda nem Olc¢iimii yapabilirsiniz. Arpa,
bugday, yulaf, celtik, kanola, bezelye, misir, aycicegi,
kahve, soya, piring, fasulye {iriinlerinde saklama
kosullarinda nem 6l¢iimii sarttir. Satin almis oldugunuz
iirtinlerin yiiksek nemli ortamlarda saklanmasinin iiriin-

lerin ¢abuk bozulmasina neden olabilir. Grainmaster ile

iirtinlerin i¢indeki nemi kolay-
ca tespit edebilir, iiriinleri
satin alma asamasinda 6nlem-
inizi alabilirsiniz. Cihazda her
iirlin i¢in taniml kalibrasyon-
Iu programlar mevcuttur. Ayn1 zamanda guvallarin
i¢inde bulunan gidalarin nemini de problar yardimiyla

tespit edebilirsiniz. Bilgi icin: www.pentaotomasyon.com.tr

%100 dogal meyve aromali maden suyu

M aden suyu sektoriinde 51. yilina giren Beypazar1
Karakoca Dogal Maden Suyu Isletmesi dogal

meyve aromali maden suyu {iretimine baslad1
Beypazari’'nin modern dolum tesislerinde maden suyu-
nun dogal yapisina hicbir sekilde miidahale edilmeden
ve degerlerinde herhangi bir degisiklik yapilmadan
iretilen dogal meyve aromali maden sular1 yeni
lezzetlerle bulustu. 200 cc. cam sigselerde tiiketicinin

begenisine sunulan Beypazar1 meyvelinin; simdilik dogal

elma, dogal limon ve dogal visne aro-

mali 3 gesidi bulunuyor. Ozellikle

yaz aylarinda asirt sicaklardan

dolay1 viicuttan atilan minerallerin,

yeniden viicuda kazandirilmasi

icin biiyiik 6nem tasiyan maden
suyunun lezzet gesitlerinin anmasz ile
Beypazar1 daha genis Kkitlelere ulasmay1
hedefliyor.

Deisko’dan lojistik soguk zincir icin 1s1 ¢céziimleri

B itiin lojistik soguk zincirler igin 1s1 ¢6ziimleri tireten
Deisko izolasyonlu palet Ortiileri, izolasyonlu 1s1
“roll” konteynir (sert ya da yumusak), nakliyatlarda
kombinasyon yapabilmeniz i¢in ayirma/parg¢a duvarlari,
ilaclar ya da instilin igin tibbi 1s1 koruma torbalari, sert ya
da yumusak izolasyonlu kutular, tasarruf ortiileri,
alisveris ve pikniklerde kullanilabilen Deisko 1s1 koruma
torbalar1 ve lojistik ¢6ziimler icin Olivo izolasyonla Roll
ve Bac tiriinlerinin satisini gergeklestiriyor.

Olivo- Roll & Bac iiriin grubu dagitimda mini marketler,
siipermarketler, gida tiriinleri satis noktalar1 ve nakliy-
atgilar igin biiyiik bir avantaj sagliyor. Her tiirlii 1s1
degisimine kars1 trtinii koruyan; nakliyat, teslimat ve
lojistik esneklikleri saglayan; dizel, elektrik, volim ve
zaman tasarrufu saglayan iiriinler; daha pahali Frigo-
treylere ihtiya¢ duymadan soguk ya da donmus iiriin-
lerin nakliyatini sagliyor. Uriinler ayni zamanda uzun
siire garantili olarak satigsa sunuluyor.

inoksan TS 18001 belgesine hak kazandi YENi UYELERDEN

Inoksan sektoriinde bir ilke imza atarak Is Saglig1 ve
Giivenligi Yonetim Sistemi TS 18001 (OHSAS) belgesi
almaya hak kazandi. Tiirkiye'yi yenilikler ve ileri
teknolojilerle bulusturan Inoksan bu belgelendirme ile
is proseslerinin saglikli ve giivenli bir sekilde gercek-
lesmesini, maruz kalabilecekleri riskleri ortadan
kaldirmay1 veya en aza indirmeyi hedefliyor. Bu
amagla da is saghg ve giivenligi ile ilgili tiim ulusal

kanun ve yonetmeliklere uyarak ve uluslararas: stan-
dartlar dogrultusunda hareket ediyor, ISG Yénetim
Sistemi’nin igleyisini destekliyor, is kazalarina neden
olabilecek tehlikeli ortamlarin olusmasini engellemek
ve ortadan kaldirmak amaciyla risk analizleri yapip,
onlem aliyor, is ve kisisel korunma i¢in en uygun
makine, ekipman ve teknolojinin kullanimini
yayginlastirtyor.
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Mutfak hijyeni nasil saglanir?

Hepimiz mutfagimizda zaman gegiriyoruz. Peki mutfakta hijyen

kurallarini yeterince iyi biliyor muyuz? Iste mutfaklarimizda dikkat etmem-

iz gereken hijyen kurallari...

Capraz bulasma ne demektir?

Zararl bakterilerin diger bir besin maddesi cevre, el ve
kullanilan ekipmanlar yoluyla gida maddelerine
gecmesi anlamina gelir.

Mutfak hijyeni nedir?
Gidalarin saghga uygun kosullarda hazirlanmasidir.

Temiz ve diizenli bir mutfak, hijyeninin 6n kosulunu
olarak kabul edilir.

Mutfakta hijyenik ortam nasil saglanir?

* Yemek hazirlamaya baslamadan 6nce ve ¢ig et ya da
tavuk triinlerine dokunduktan sonra eller 20 saniye
siireyle sicak su ve sabunla yikanmalidir.

e Uzun saglar bone ya da esarpla ortiilmeli, eldeki kesik
veya yaralar1 yara bandiyla kapatilmalidir. Yara enfek-
siyon kapmissa mutfaktan uzak durulmalidir.

e Mutfaklarda kullanilan bulagik bezleri/siingerler iyi
temizlenmelidir, yoksa birkag saat icinde tizerlerindeki
bakteriler milyonlarca sayiya ¢ikabilir.

* (Cig etlerin hazirlanmasinda kullanilan bigaklar da,
diger gidalara bulasmanin o6nlenebilmesi igin temizlenip,
kaynar su icinde bekletilerek dezenfekte edilmelidir.

e Mutfakta ¢ok sayida temiz kap bulundurulmals,
gidalarin saglikli kosullarda hazirlanabilmesi icin ¢ig ve
pismis et, tavuk iirtinleri igin ayr1 kaplar kullanilmalidar.
Aksi takdirde ¢ig et ve tavuk iiriinleri ile bu {iriinlerin
suyunda bulunabilecek zararh bakteriler, pismis gidalara
bulasabilir.

¢ Cig et ve tavuk suyundan bulasmanin énlenmesi i¢in
tezgah ve lavabolar sicak sabunlu suyla yikanmali ya da
dort geyrek suya 1 cay kagig klor katilarak hazirlanan
suyla durulanmalidir.

e Cig et drilinleri pisirilmeden Once bakterilerden
arindirilmak amaciyla yikanmamalidir. Bakteriler ancak
71 °C de pisirilerek yok edilebilir.

* Lavabo periyodik olarak klorlu su ya da temizlik mad-
deleri ile yikanarak dezenfekte edilmelidir.
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e Farkli yiyecek maddelerini kesmek i¢in farkli temiz
bigaklar kullanilmalidir.

Kesme tahtasi kullanilirken nelere dikkat edilme-
lidir?

¢ Kullanilan kesme tahtas1 mutlaka temiz olmali, kolay
temizlenebilmeli ve piliriizsiiz bir yiizeye sahip olmalidir.
* Yemek yaparken her asamada kesme tahtasi, kullanilan
tezgah {istii ve tas, slizgeg, bicak gibi ekipmanlar sicak
sabunlu su ile yikanmalidar.

¢ Miimkiinse taze tiiketilen gidalar i¢in ayri, ¢ig et tavuk
balik igin ayri, yenmeye hazir gidalar (ekmek gibi) i¢in
ayr1 bir kesme tahtasi kullanilmalidir. Bu yolla salata gibi
pismeyen gida maddelerine, ¢ig etlerden bakteri
bulagmasi 6nlenmis olur.

e lyice aginmus, yiizeyi bicak darbeleri almig kesme tah-
talar1 kullanilmamalidir.

* Yiizeyi gozenekli olmayan plastik, mermer, seramik
kesme tahtalari, tahtaya kiyasla daha kolay temizlenebil-
digi icin tercih edilmelidir.

® Kesme tahtalari, tahtadan yapilmamigssa bulasik maki-
nesinde yikanabilir.

¢ Kesme tahtas1 deterjanli su ve firca ile yikandiktan
sonra 1 geyrek suya 1 cay kasigi klor ya da 1 tath kasig1
katilarak

gamasir  suyu hazirlanmis  su ile

durulanmalidar.






Deisko Izolasyon Ic ve Dis Ticaret

L ojistik soguk hava zincirindeki tiim 1s1 problemlerine
¢6ziim bulmak ve en iyi 1s1 koruma triinlerini tiiketi-
ciye ulastrmak amaciyla kurulmus olan Deisko’nun
irin gaminda;

e {zolasyonla palet ortiileri

* {zolasyonla 1s1 ROLLI konteynir (sert ya da yumusak);
¢ Nakliye i¢in ayirma / parca duvar kombinasyonlar1

e ilag ya da insiilin igin tibbi 151 koruma torbalari

¢ Yine tasarruf icin tasarruf ortiileri

« izolasyonlu kutular (sert ya da yumusak);

e Alisveris ve piknik icin defalarca kullanabileceginiz
Deisko 1s1 koruma torbalari.

Deisko iiriinlerinin nakliye masraflarindan tasarruf ede-
bilme (3 yerine tek arag), arag filosu yénetiminde opti-
mizasyon (24/24 saat) gibi avantajlar1 var. Ayrica Deisko
driinleri  sicakliga  hassas  iiriinlerin  dagitim
periyotlarinda artis, sevkiyat zayiatlarinda maksimum
tasarruf ve sevkiyat hazirliginda kullanilan yaliticl,
yardimc1 madde masraflarindan tasarruf saglayabiliyor.

Arzu edilen sicakligin nakliye siiresince giivenli olarak

muhafaza edilebilmesi,
son satis noktalarinda

trtinlerin yerlerine

isciligi
sliresinin azalmasi ve

yerlestirilme

yine son satig
noktalarinda veya ara
depolarda soguk oda
ihtiyacinin ~ ortadan
kalkmas1 Deisko fiiriin-
lerinin diger avantajlar

arasinda yer aliyor.

DEISKO 1zolasyon Ic ve Dig Tic. San. Ltd. Sti.
Osmanaga Mah. Serasker Cad. Rizapasa Cikmazi No. 6
Umut Cebir Is Hanu Kat: 2 Daire: 10

34710 Kadikdy-Istanbul

Tel: 0216 450 1370

www.deisko.com

Cevre Endistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

evre Laboratuari, 1983 yilindan beri saglik sek-
C toriinde laboratuar hizmetleri sunan ve Tiirkiye'de
ilk ISO 9001 Kalite Belgesi'ne sahip Biruni Laboratuar:
tarafindan 1989 yilinda kuruldu. Gida, su, atik su, gevre
kirliligi, yem ve her tiirlii endiistriyel analiz hizmeti
veren laboratuar, gida ve ¢evre analizlerinde referans bir
kurulus haline geldi. 1991 yilinda Tiirk Standartlar
Enstitiisti'nden "Laboratuar Yeterlilik Belgesi" ald1. Gida
laboratuar1 2001-2002 de T.C. Saghik Bakanligi'ndan
kurulus izni, T.C. Tarim ve Koy Isleri Bakanligindan
faaliyet izni alarak gida sektdriinde yetkili laboratuar
oldu. 2002 yilinda ise Cevre Analizleri Laboratuar1 da
T.C. Cevre Bakanhigi'ndan yetkili laboratuar onayin1 ald.

Cevre Laboratuarlar1 2005 yilinda Tiirkiye'deki 6zel gida
laboratuarlar arasinda ilk kez ISO-EN 17025:2005 labo-
ratuar akreditasyon belgesini alarak uluslararasi hizmet
kalitesini kanitladi. Cevre analizlerinde de ISO-EN
17025:2005 akreditasyonu bulunan laboratuar DAR DAP
Akreditasyon kurulusu tarafindan belgelendirildi.
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Hizmet kalitesinin gelistirilmesi i¢in “Laboratuarlar
Aras1 Karsilagtirma Testleri ve Yeterlilik Testleri
Programlari”na ulusal ve uluslararas1 diizeyde katilan
Cevre Laboratuar1 hizmet kalitesini stirekli gelistirerek,

uluslararasi standartlarda hizmet sunuyor.

Cevre Endiistriyel Analiz San. ve Tic. A.S.

Merkez Mah. Ceylan Sok. No:24 Mart Plaza Kat:2
Kagithane-stanbul

Tel: 0212 321 09 00



Ferhunde Atalar Kupa Gida Genel Koordinatori

Mayis 2008’e kadar Sardunya’nin
Kalite Yénetim ve Kurumsal {leti-
sim Direktorliigii gorevini ytiriiten
Ferhunde Atalar Sardunya A.S.
grup sirketlerinden Kupa Gida'nin
Genel Koordinatorliigii'ne atandi.

1983 yilinda Gazi Universitesi

Mesleki Egitim Fakiiltesi Kurum

Ferhunde Atalar

Kupa Gida Genel
Koordinatdrii

Beslenmesi bolimiinden mezun
olan Atalar, 1983-1990 yillar1
arasinda Milli Egitim Bakanligi'na bagl mesleki egitim
veren okullarda Kurum Beslenmesi Egitmeni ve

Yoneticisi, 1990-1991 yillarinda Sofra-Eurest A.S."de Ar-
Ge Yoneticisi olarak calist. 1991-1997 yillarinda Sodexho
A.S’de Egitim ve Kalite Giivence Miidiirii olarak gorevi-
ni siirdtirdii. 1997-1999 yillarinda Toplu Beslenme sek-
toriine danigmanlik yapti. 1999-2007'de Sardunya A.S.
Hijyen-Kalite Giivence Direktorii olarak ¢alisan Atalar
ayn1 zamanda KalDer Uyesi, EFQM Denetgisi, Gida
Giivenligi Dernegi Kurucu iiyesi, Mutfak Dostlar1
Dernegi Uyesi, Mutfak Sanatlari Akademisi Egitmeni,
Gida Giivenligi Dernegi Temiz Mutfak Proje Baskani,
Istanbul 2010 Gida Platformu - GGD Gida Dedektifleri
Proje Koordinatorii’diir.

McDonald’s Tiirkiye'nin yeni Genel Midiirii Hakan Serim

McDonald’s Genel Miidiirii Sadi
Fansa, 1 Temmuz 2008'de genel
miidiirliik gorevini sirketin genel
miidiir yardimcis1 Hakan Serim’e
devretti. Fansa, yonetim kurulu
iiyesi olarak McDonald’s’a katki
saglamaya devam edecek. Dil

O6grenmek ve yiiksek 0grenimine
Hakan Serim
McDonald’s Tiirkiye
Genel Midiirii

McDonald’s Londra’da ii¢ yil siiresince ekip iiyeligi

devam etmek icin Ingiltere’ye
giden Serim, Kasmm 1979'da

gorevinden, ekip sefligine, ekip egitmenliginden boliim
miidiirliigiine kadar yiikseldi. Tiirkiye'ye donen Serim,

ITU Jeoloji Boliimii'nii kazandi ancak birinci y1lin sonun-
da is diinyasma yogunlasti. 1986 yilinda McDonald’s"in
Tiirkiye'ye gelmesi iizerine ilk acilan Taksim
restoraninda boliim miidiiri olarak ¢alismaya basladi.
Serim, Mart 1989 yilinda, bolge danismani, Kasim 1995
yiinda ise operasyon miidiirii oldu. 2003 yilinda
operasyon direktorliigiine atanan Serim, bu arada
Anadolu Universitesi Ekonomi Béliimii’'nii bitirdi. Ocak
2008’den bu yana McDonald’s Tiirkiye Genel Miidiir
Yardimcilig1 gorevini yiiriiten Serim, 108 McDonald’s
restoran1 ve 3 bin 500 kisilik McDonald’s ekibinin lider-

ligini tistlenmesiyle Tiirkiye’de bir ilke imza atryor.

Nedret Turkkusu, McDonald’s Turkiye'nin yeni

kurumsal iletisim muduiri

Nedret Tirkkusu, McDonald’s
Tiirkiye kurumsal iletisim muidiiri
olarak goreve baslad1.

Tiirkkusu, 1986 yilinda Bogazigi
Universitesi Is idaresi Pazarlama
ve Reklam boliimiinii tamamladi.
1986-1994 yillar1 arasinda ulus-

Nedret Tiirkkusu  lararas: sirketlerde satis, pazarla-

Mci?e:i';?::sM?:;E:Esal ma ve iletisim konularinda gesitli

yoneticilik pozisyonlarinda bulun-

du. 1994-97 yillar1 arasinda Oriflame Kozmetik’te dnce
satis ve pazarlama miidiirii ve sonrasinda satis ve
pazarlamadan sorumlu genel miidiir yardimcis: olarak
gorev aldi. 1997-1998 yillar1 arasinda, ERA Egitim ve
Danismanlik Sirketinde egitim danismanligi gorevini
ustlenen Tiirkkusu, sonrasinda iletigim ve halkla iligkiler
miidiirii olarak Goodyear Lastikleri'nde ¢alismaya
basladi. 2001 yilinda sirketin miisteri hizmetleri
boliimiinii kuran Tiirkkusu, Mayis 2008’e kadar sirketin

halkla iligkiler miidiirliigii gorevini stirdiirdii.
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Gida guivenligi konusunda ne kadar bilgilisiniz?

Gida guivenligini konusunda hepimiz belli dlgtilerde bilgiliyiz? Peki bu bil-
gileri stnamaya ve eksik oldugumuz noktalar tespit etmeye ne dersiniz?
Gida giivenligi konusunda ne kadar bilgili oldugunuzu testimizle
ogrenebilirsiniz.

Her bir soru i¢in uygun cevabi isaretleyin.

o

w

onweNn

Asagidaki climlelerden hangisi dogrudur?
Cig sigir etine dokunduktan sonra;

Ellerinizi dezenfektan bir bezle silmek

Bagka bir seye dokunmadan once ellerinizi
dezenfekte etmek

Ellerinizi sabun ve suyla yikamak

Ellerinizi dezenfektan dolu bir kovaya batirmak

Ellerinizi ne zaman iki kez yikamalisiniz?
Hapsirdiktan ve oksiirdiikten sonra

Cig ete dokunduktan sonra

Yemek yedikten ya da bir sey igtikten sonra
AveC

Uygun el yikama nasil olmahdir?

Akan suyun altinda sabunla 20 saniye ovalamak
Bir dezenfektan kullanarak akan suyun altinda 20
saniye ovalamak

Akan suyun altinda sabunla 10 saniye ovalamak
Bir dezenfektan kullanarak akan suyun altinda 20
saniye ovalamak

Tek kullanimlik eldivenler nasil kullanilmahdir?
Para ve yiyecek tutacaginiz zaman bir gift
kullanirsiniz

Once ellerinizi yikarsiniz ve iglemler arasinda
eldivenleri atarsiniz

Belli saatlerde ya da giinde en az bir kere eldivenleri
degistirirsiniz

Giymesi kolay olsun diye 6nce eldivenin igine
iflersiniz

Bogazinizda agri ya da akinti varsa;

Ise gidersiniz ve is arkadaslariniza etrafinizda
dikkatli olmalarini s6ylersiniz

Yoneticinizi ararsiniz ve hasta oldugunuzu
sOylersiniz
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6.

Semptomlar1 yok edebilmek i¢in ilag alir ve ise
gidersiniz

Kimseye bir sey soylemez ve ¢alismaya devam
edersiniz

Yemegi uzun siirede hazirlamak yiyecegi giiven-

siz hale getirir, ¢linki;

A.

C.
D.

7.

Yiyecek tehlikeli sicaklik bolgesine gelirse bakteriler
gelisebilir

Yiyecekler tatlarini, renklerini ve genel kalitelerini
kaybedebilirler

Yiyecekler besin degerlerini kaybedebilirler
Buzdolabina bir siirii yemek konabilir

Kesme tahtalarini yikamanin, durulamanin ve

dezenfekte etmenin en énemli nedeni:

A.

B.

C.
D.

8.

Kokularin ve tatlarin karismasini 6nlemek

Kesme tahtasinin giizel goriinmesini ve uzun
omdtirlii olmasini saglamak

Bir yiyecekten digerine kontaminasyonu énlemek
Aromalarin ve sogan ya da sarimsak sulariin diger
yiyeceklere gegmesini 6nlemek

Sicak yemeklerin buhar masasinda giivenli sekilde

bulunabilecekleri minimum sicakhk nedir?

A.

B.
C.
D

9.

Sicak -60 °C
Sicak -55 °C
Sicak -50 °C
Sicak -75 °C

Soguk yemeklerin salata barda glivenli sekilde

bulunabilecekleri maksimum sicakhk nedir?

A.

B.
C.
D

Soguk 10 °C
Soguk -18 °C
Soguk -5 °C

Soguk 13 °C

Cevaplar:

1.C 4.B 7.C
2.D 5.B 8. A
3.A 6. A 9.C



Gida Kongre, Konferans,

Sempozyum, Fuarlari - 2008

Hazirlayan:

Prof. Dr. M. Hikmet BOYACIOGLU
i.T.U. Gida Miihendisligi Bsliimii
mhboyaci@itu.edu.tr

AGUSTOS

5-9 Agustos. “XII. International Congress of
Bacteriology and Applied Microbiology.

XII. International Congress of Mycology”. istanbul.
XII. Uluslararas1 Bakteriyoloji ve Uygulamal1
Mikrobiyoloji Kongresi. XII. Uluslararas1

Mikoloji Kongresi.

Bilgi i¢in: Tiirkiye Mikrobiyoloji Dernegi. P.K. 57
Beyazit, 34492 Istanbul. Tel/Faks: (212) 531 7089,
E-mail: tmc@tmc-online.org, Web: www.tmc-online.org,
www.iums2008.org veya Topkon Kongre Hizmetleri,
Organizasyon Sekreterligi. Tel: (216) 330 9020,

E.mail: iums2000@topkon.com, Web: www.topkon.com

10-15 Agustos. “XIV. Intemational Congress of
Virology”. istanbul. XIV. Uluslararast Viroloji Kongresi.
Bilgi icin: Tiirkiye Mikrobiyoloji Dernegi veya Topkon
Kongre Hizmetleri.

21-23 Agustos. “exponut&driedfruit”, 4.
Uluslararas1 Kuru Meyve, Sert KabukluMeyve,
Kuruyemis, Tlgili Uriin ve Teknolojileri Fuar.
Istanbul Fuar Merkezi. Yesilkoy, istanbul.
Bilgi i¢in: ADG Fuarcilik. Tel: (212) 266 3535,
Web: www.exponutfruit.com

31 Agustos—4 Eyliil. “58th Australian Cereal
Chemistry Conference”. Gold Coast, Queensland,
Avustralya. 58 Avustralya Hububat Kimyasi1
Konferans:.

Bilgi i¢in: Event Planners Australia, PO Box 1280,
Milton QLD 4064, Avustralya. Tel: +61 7 3858 5506,
E-mail: cerealchem(8@eventplanners.com.au-

Web:www.cerealchem08.eventplanners.com.au

EYLOL

21-24 Eyliil. 2008 AACC International Annual
Meeting”. Hawaii Convention Center. Hawaii,
Honolulu, ABD. AACC International, Uluslararas1
Amerikan Hububat Kimyacilar1 Birligi Yilhk Toplantisi.
Bilgi i¢in: AACC Headquarters, 3340 Pilot Knob Road
St. Paul, MN, 55121-2097, ABD. Tel: +1 (651) 454 7250,
Faks: +1 (651) 454 0766, E-mail: aacc@scisoc.org,

Web: www.aaccnet.org/meetings/2008 Hilde Keunen,
AACC-EUROPE, Broekstraat 47, B-3001 Heverlee,
Belgika. Tel:+32 (16) 204035,

24-26 Eyliil. “Food Ingredients Asia 2008”. Bangkok,
Tayland. Gida Ingrediyentleri Asya.

Bilgi i¢cin: CMP Information. PO Box 200, 3600 AE
Maarssen, Hollanda. Tel: + 31 346 559 444,

Faks: + 31 346 573 811, Web: www.fi-events.com

24-27 Eyliil.“The 8th International Conference of Food
Physicists on “Physics and Physical Chemistry of Food”.
Plovdiv, Bulgaristan. 8. Uluslararas1 Gida Fizikgileri
Konferanst: Gidanin Fizigi ve Fizikokimyasi.

Bilgi i¢in: Dr. Maria Marudova. Faculty of Physics,
University of Plovdiv 24, Tsar Assen Str., 4000, Plovdiv,
Bulgaristan. Tel: +359 32 261 279, E-mail: icfp2008@uni-
plovdiv.bg, Web: http:/ /icfp2008.uni-plovdiv.bg

EKIM

3-4 Ekim. “Food Ingredients India 2008”. Bombay,
Hindistan. Gida Ingrediyentleri Hindistan.

Bilgi i¢cin: CMP Information. PO Box 200, 3600 AE
Maarssen, Hollanda. Tel: + 31 346 559 444,

Faks: + 31 346 573 811, Web: www.fi-events.com

8-10 Ekim.

“MoniQA International Conference”. Roma, italya.
“MoniQA” AB projesinin Uluslararas1 Konferansi.
Bilgi i¢in: ICC Headquarters.

Web: www.icc.or.at/events/moniqa2008/
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Making the Most of HACCP:

Learning from Others' Experience McAloon, T. R.
HACCP kisaca Risk Analizi ve Kritik Kontrol Noktas: ad1
verilen ve diinya capinda gida endiistrisi tarafindan
kabul goren basarili bir sistemdir. HACCP'nin
yayinlanmis bir¢ok prensip ve metotlar1 hayata gecti. Bu
kitapta sistemin gida giivenligi alanindaki ilerlemelerine
yer verilmis ve HACCP sistemini hayata gecirenlerin
deneyimleri o6rnekleriyle anlatihyor. Iki yazarla
ylriitiilen calisma, bir ¢ok farkli iilkeden kisilerce de

Food consumption and disease risk: consumer-
pathogen interactions

L. C. Medeiros tarafindan kaleme alinan Gida Tiiketimi ve
Hastalik Riski: Tiiketici Patojen Etkilesimleri adli kitapta
yiyecek ile bulasan hastalik riskini artiran faktorler,
hastaliklara etki eden insani faktorlerin incelenmesi konu
ediliyor. Artan gida hastaliklar ile birlikte kamuda ortaya
¢ikan 6liimciil enfeksiyonlar da kitabin ilgi ¢ekici baghklar1

SOLDAN SAGA

1- Genellikle aspergillus flavus ve aspergillus parasiticus
kiifler tarafindan tiretilen toksik ve kanserojenik bir madde.
2 - Eski dilde su - Asi1 harcamalardan kaginan, idareli,
muktesit 3 - Istanbul’da bir semt - Bir rahatlama nidast 4 -
Karnsik renkli, alaca - Keman yay1 5 - Bir mantarla bir su
yosununun ortak yasamasiyla ortaya ¢ikan bitkilerin genel
ad1 - Millet 6 - Diinyanin uydusu - Tespih agacigillerden,
Hindistan ve Honduras'ta yetisen biiytik bir orman agaci -
Tiirk alfabesinin on besinci harfinin adi, okunusu 7 - Tepkili
motorlarla ¢alisan, 6zel ci-hazlarin ¢ikardig1 gazla basmg
saglanan, hiz1 ¢ok olan ugak, tepkili ugak - Kilometrenin
kisa yazilis1 - Giyeceklerde takim 8 — Tema — Mavi 9 - Bir
seyin olmasma ¢ok az kalmak — Bir nota 10 — Labada -
Toksinlerin etkisi degerlendirilirken g6zéniine alman temel
deger

YUKARIDAN ASAGIYA

1 - Gidalarin raf 6mrini uzatmak ve dig etkenlere karsi
korunakh hale getirmek i¢in kullarulan bir teknoloji — Bir
nota 2- 1§ler durumda olma, etkinlik 3 - Uzak Dogu'da
yetisen Amerika elmasmdan g¢ikan zamk - Turpgillerden,
yapraklari salata olarak yenen baharl bir bitki 4 - Kisinin
gecmiste yasamis olan biiyiikleri - lag, merhem - Biiyiikbag
hayvan 5 - Belgelenmesi gereken bir durumu tespit edenler
tarafindan imzalanan belge, zabit varakasi — Kuzu sesi 6
—Argoda esrar - Bir seyin olmasim istemek 7 - Tiifek, taban-
ca vb. hafif atesli silahlarda kullanilan mermi — Beyaz 8 —
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desteklenmis. Uc boliimden olusan kitabmn birinci
boliimiinde; kiiglik ve orta Olgekteki sirketlerin HACCP
sistemiyle tanismasi konu ediliyor. Ikinci boliimde
Amerika’da, Hindistan'da, Avrupa’da yemeklerin
malzemeleri konusunda karsilagilan problemler HACCP
sistemi ile ele alimiyor. Ugiincii boliimde ise Yeni
Zelanda, Tayland, Kanada’'dan boliimlerle bolgesel
incelemelere yer verilmis. Kitapta HACCP'nin gida
giivenligi konusunda gelecekte hayata gecirmek istedigi
konulara da yer veriliyor.

arasinda... Kitap tiim diinyada globallesme artarken
insanlarin gida zehirlenmeleri ve gida yoluyla bulasan
hastaliklarla karsi karsiya kaldigi siireci de ozetliyor.
Kitapta gida endiistrisi, gida giivenligi ajansi, ve kamu
saglik kuruluslarinin iyi bir koordinasyon ile gida giiven-
ligi konusunda ciddi etkinlik, kampanya ve calismalar

yapilmasi gerektigi de vurgulaniyor.

Samaryumun simgesi -
Yabanci-Anlam bakimmdan bir-
birleriyle ilgili ctimleleri birbirine
baglayan bir s6z 9 — Uluslararas1
Galigma Orgiitii'niin kisaltmast
Mugla’da bir ilge - Atom
numarasi 42 olan ele- mentin
simgesi 10 - Ugursuzluk,
kademsizlik - Emare.

Gegen sayinin ¢oziimii









