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G›da Güvenli¤i Derne¤i Üyeleri
Alt›parmak Pazarlama Koll.Þti. (Balparmak)

Anadolu Cam San. A.Þ.

Anadolu Restoran ‹ßletmeleri Ltd. Þti. (Mc Donald's)

Antg›da Tar›m Turizm Enj. ve Demirçelik San.Tic. A.Þ.

Arifo¤lu Baharat ve G›da San. Ltd. Þti.

Aytaç D›ß Ticaret Yat›r›m San. A.Þ.

Banvit A.Þ.

Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.Þ

Beypi Beypazar› Tar›msal Ür. Paz. San. ve Tic. A.Þ. (Beypiliç)

Bolpat Bolu Patates San. ve Tic. A.Þ.

Cargill Tar›m ve G›da San. Tic. A.Þ.

CarrefourSA Carrefour Sabanc› Ticaret Merkezi A.Þ.

Coca-Cola Meßrubat Pazarlama ve Dan›ßmanl›k Hiz. A.Þ.

Çelebi Hizmet G›da Turizm San. ve Tic. A.Þ.

Danone Tikveßli G›da ve ‹çecek San. Tic. A.Þ.

Diversey Kimya San. ve Tic. A.Þ. (Johnson Diversey)

DSM Besin Maddeleri Ltd.Þti.

Dupont Türkiye

East Balt G›da San. ve Tic. Ltd. Þti.

Ecolab Temizleme Sistemleri A.Þ.

Eti G›da San. ve Tic. A.Þ.

Etsan G›da San. A.Þ. ( Apiko¤lu )

Evergreen - Rota Çevre Sa¤l›¤›, ‹laçlama ve G›da Hiz.

Fasdat G›da Da¤›t›m San. ve Tic. A.Þ.

Fersan Fermantasyon San. Tic. A.Þ.

Filiz G›da San. ve Tic. A.Þ.

Frito Lay G›da San. ve Tic. A.Þ.

G›dasa Sabanc› G›da San. ve Tic. A.Þ.

Güney 2M Da¤›t›m Paz. ve Tic.A.Þ.

ISA (International Supplier Auditing) Belgelendirme Ltd. Þti.

‹brahim Tiryaki

‹noksan Mutfak San. ve Tic. A.Þ.

Kalite Sistem Laboratuarlar› A.Þ.

Kraft G›da San. ve Tic.A.Þ.

Kükre G›da ve ‹th. Mad. Pazarlama Tic. Ltd. Þti.

Merko G›da San. ve Tic. A.Þ.

Merter Helva San. Tic.A.Þ. (Koska Helvac›s›)

Metro Group

Migros Türk A.Þ.

Nestle Türkiye G›da San. A.Þ.

Nimet G›da San. ve Tic. A.Þ.

Özel MSM Gõda Kontrol Laboratuarõ ve Dan. Hiz. Tic. Ltd. Þti.

Özgörkey G›da Ürünleri San. ve Tic. A.Þ

Pak Tavuk G›da San. ve Tic. A.Þ.

Penguen G›da San. A.Þ.

P›nar Entegre Et ve Un San.

P›nar Süt Mam. San. A.Þ.

Reis Tar›msal Ürünler San. ve Tic. A.Þ.

Rotopak Matbaac›l›k ve Ambalaj San. A.Þ.

Sardunya Haz›r Yemek Üretim ve Hizmet A.Þ.

Saray Bisküvi ve Gõda San. A.Þ

Serlog Servis Lojistik D›ß Tic.Ltd.Þti.

Sincer D›ß Ticaret

Sodexho Toplu Yemek ve Servis A.Þ.

Sofra Yemek Üretim ve Hizmet A.Þ.

Steam Lab. Sterilizasyon G›da San. ve Tic. Ltd.Þti.

Sütaß A.Þ.

Tab G›da San. ve Tic.A.Þ. (Burger King)

Tamek G›da ve Konsantre San.ve Tic.A.Þ.

Tat Konserve San. A.Þ.

Trakya Et ve Süt Ürünleri San. ve Tic.A.Þ. ( Polonez )

Tukaß G›da San. ve Tic.A.Þ.

Turkent G›da ve Turizm San.ve Tic.A.Þ.

Unilever Türk A.Þ.

Unmaß Unlu Mamuller San.ve Tic.A.Þ.

Usaß Uçak Servisi A.Þ.

Ülker G›da San. ve Tic.A.Þ.



›da Güvenli¤i dergimizin bu say›s›n›
“Tedarik Sürecinde G›da Güvenli¤i”

konusuna ay›rd›k. Dünyada ve ülkemizde
hiçbir g›da üreticisinin tüm ögelerinin
kendisinin üreterek bir araya getirmesi ve
ürününü ortaya ç›karmas› söz konusu
olamamaktad›r. S›n›rlar›n kalkmas› ile iyice
genißleyen, gerçek anlamda köy olmaya
do¤ru giden, dünyada, Japonya'da üretilen
tohumlar›n ‹spanya'da tar›mda kullan›lmas›
ile elde edilen tar›msal ürünün, dünyan›n
pek çok ülkesinde çeßitli kaynaklar›n
kullan›lmas› ile üretilen di¤er unsurlarla

birleßtirilerek yepyeni bir g›daya dönüßtürülmesi art›k günümüzün s›radan
gerçe¤idir. Bu gerçeklik ülkemize de entegre olma çabas› içinde oldu¤u ülkeler
ve birliklerle ortak hareket etme yükümlülü¤ünü getirmektedir. ‹çeride okuyaca¤›n›z
baz› haberlerde bu konunun her kademede irdelendi¤ini ve Türk çiftçisinin ve
g›da üreticilerinin dünyaya entegrasyon konusunda ne kadar ciddi ad›mlar att›¤›n›
göreceksiniz.

K›sa orta ve uzun vadeli planlama ile yoldan ç›k›lmas›, planlar›n hayata geçirilmesi
için otoritenin kararl›l›¤›n›n ortaya konulmas› ilk koßuldur. Tar›m politikam›zda
do¤rudan gelir deste¤inin tamamen kald›r›lmas› yer almaktad›r. Bu kararl›l›k
üreticilerimizi dünya ile entegrasyona zorlamaktad›r.

Tedarikçi sürecinde g›da güvenli¤inin sa¤lanmas›, g›dalardan kaynaklanan sa¤l›k
risklerinin azalt›lmas›, toplumun yeterli ve dengeli beslenmesi, ürün kalitesinin
güvence alt›na al›nmas› ve tüketici haklar›n›n korunmas› için bir zorunluluktur.
Bir baßka perspektiften bakt›¤›m›zda ise ara ürün veya son ürünün tüketicisi
ülkemiz s›n›rlar›n›n d›ß›na olabilece¤i için bu güvenli¤in uluslararas› standardlarda
sa¤lanmas› da kaç›n›lmazd›r. Bu güvenli¤in sa¤lanmas› için tüm firmalar›n kendi
tedarikçilerini denetlemesi veya denetletmesi ile sa¤l›kl› bir ak›ß ve güvenli ürünler
tüketiciye ulaßt›r›labilecektir. D›ß denetim otoritesinin denetleyebilme kapasitesinin
ne kadar yeterli olabilece¤inin ülkemiz gerçeklerini çok iyi bilen sizler fark›ndas›n›z.
O nedenle, oto kontrol sistemlerinin her firma için sistematik hale getirmek,
Tedarikçi Seçimi ve De¤erlendirmesi konusuna ciddi ßekilde e¤ilmek ßartt›r.

Bizlere ilkokulda ö¤retilen ülkemizin tar›msal olarak kendine yeterli ülkelerden
oldu¤u gerçe¤inin üzerinden uzun y›llar geçti. Öyle olsa bile bir ülkenin kendine
tar›msal üretim aç›dan yetmesi art›k pek bir ßey ifade etmemekte. Bu büyük g›da
ekonomisine sahip ülkede hala G›da Bakanl›¤› yok. G›da sektörü y›llard›r iki
bakanl›k aras›nda paylaßt›r›lm›ß yetkilerle devam etmeye çal›ßmakta.

Sonuç olarak dünya vatandaß› oldu¤unun bilincinde olan g›da üreticilerimiz artt›¤›
sürece tedarik zincirinde g›da güvenli¤i konusunda endißelerimiz azalacakt›r. Bu
konuda G›da Güvenli¤i Derne¤i olarak misyonumuz gere¤i sektörel ve bireysel
bilincin artt›r›lmas› için gereken deste¤i vermekteyiz.
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G›da Güvenli¤i Derne¤i
Dan›ßma ve Bilimsel Yay›n Kurulu

Prof. Dr. Ali Esat Karakaya
Gazi Ünv. Eczac›l›k Fak. Toksikoloji Ana Bilim Dal›

Prof. Dr. Artemis Karaali
‹stanbul Teknik Ünv. G›da Mühendisli¤i Böl.

Prof. Doç. Dr. Ayd›n Öztan
Aksaray Ünv. G›da Mühendisli¤i Böl.

Doç. Dr. Barbaros Özer
Harran Ünv. G›da Mühendisli¤i Böl.

Prof. Dr. Ça¤atay Güler
Hacettepe Ünv. Halk Sa¤l›¤› Böl.

Prof. Dr. Dilek Boyac›o¤lu
‹.T.Ü. G›da Mühendisli¤i Böl.

Prof. Dr. Emel Sezgin
Ankara Ünv. Ziraat Fak. Süt Teknolojisi Böl.

Doç. Dr. Erol Þengör
Afyon Kocatepe Ünv. Veteriner Fak.

Zooteknik ve Hayvan Besleme Bilimleri Böl.

Halis Korkut
TK‹B Koruma ve Kontrol Genel Müdürlü¤ü

Fatma Can
AB Genel Sekreterli¤i Tar›m ve Bal›kç›l›k Böl.

Laurent Camberou
AFNOR- Frans›z Standartlar Kurulu G›da Dairesi

Prof. Dr. Levent Bay›nd›rl›
O.D.T.Ü. G›da Mühendisli¤i Böl.

Dr. Kristian Möller
EUREPGAP- Almanya

Meral Gündüz
IGEME

Melek Us
Set-Bir

Prof. Dr. Nafiz Delen
Ege Ünv. Ziraat Fak. Bitki Koruma  Böl.

Prof. Dr. Necla Aran
‹.T.Ü. G›da Mühendisli¤i Böl.

Dr. Ned Kingcott
FSA - ‹ngiltere

Prof. Dr. Nevzat Art›k
TK‹B Koruma ve Kontrol Genel Müdürlü¤ü

Prof. Dr. Selim Çetiner
Sabanc› Ünv. Mühendislik ve Do¤a Bilimleri Fak.

Biyoloji Bilimleri ve Biyomühendislik Böl.

Prof. Dr. Semih Ötleß
Ege Ünv.  G›da Mühendisli¤i Böl.

Prof. Dr. Tayfun A¤ar
Çukurova Ünv. Ziraat Fak. Bahçe Bitkileri Böl.

Ülkü Karakuß
Türkiye Yem Sanayi Derne¤i

Prof. Dr. Volkan Korten
Marmara Ünv. T›p Fak. ‹nfeksiyon Hastal›klar› ve

Klinik Mikrobiyoloji Ana Bilim Dal›

Dr. Y›ld›r›m Cesaretli
T.C. Sa¤l›k Bakanl›¤› Refik Saydam H›fz›s›hha

Merkez Baßkanl›¤›
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 Dernekten Haberler

G›da Güvenli¤i Derne¤i International Association
for Food Protection - IAFP'nin Türkiye temsilcisi
oldu

›da Güvenli¤i Derne¤i olarak, sürekli de¤ißen

teknoloji, yenilik ve yönetmelikleri yakalamak,

son araßt›rmalarda elde edilen bulgulara ulaßmak, ve

di¤er uzmanl›k alanlar›yla iletißime geçerek bilgi

birikimlerini üyelerimize aktarmak amac›yla Uluslararas›

G›da Güvenli¤i Kurumu'nun (IAFP) Türkiye aya¤›n›

olußturmak üzere temaslarda bulunmuß ve 19 Kas›m

2007 tarihinde kurum ile resmi ißbirli¤imiz baßlam›ßt›r.

Uluslararas› G›da Güvenli¤i Kurumu (Internat›onal

Association for Food Protection-IAFP) 1911 y›l›nda,

herhangi bir kar amac› gütmeyen 35 kißiden olußan g›da

güvenli¤i uzmanlar› taraf›ndan Amerika'da kurulmußtur.

Kurum, ßu anda 50 ülkeden 3000'den fazla üye say›s›na

G

erne¤imizin  kurucu

üye ler inden Ser log

Servis Lojistik A.Þ. Genel

Müdürü Sn.Cemal Gökhan

ve k›z› Aylin Gökhan 18

Kas›m 2007 Pazar günü

meydana gelen talihsiz bir

olay sonucu aram›zdan

ayr›ld›. Sn.Cemal Gökhan derne¤imizin kuruluß

günlerinden beri s›cakl›¤›, dostlu¤u ve samimi

destekleri ile hepimizin çok sevdi¤i bir  dostuydu.

Cemal Gökhan ile tan›ßma ßans›na sahip olmuß kißiler

olarak O'nun yoklu¤unu daima hissedece¤iz.

De¤erli üyemize Allah'tan rahmet, eßine ve yak›nlar›na

sab›r diliyoruz.

Hepimizin baß› sa¤ olsun.

Baßsa¤l›¤›

D

ulaßm›ß ve vermiß oldu¤u e¤itimlerle üyelerine oldu¤u

kadar sanayiye de büyük katk›larda bulunmaya devam

etmektedir. IAFP üyelerinin, g›da güvenli¤i, endüstri

ve akademi gibi çeßitli alanlarda çal›ßan uzmanlardan

olußmas›, kurumun bilgi çeßitli¤ini ve paylaß›m›n›

art›rmaktad›r.

Kurum içerisinde üyeler g›da güvenli¤i ve sanitasyon

konular›ndaki en son bilimsel, teknik ve uygulama

alan›ndaki gelißmeler hakk›nda devaml› bilgi sahibi

olabilmektedir. Kurum bilgi a¤›n› 2 ayl›k bilimsel

dergileri, y›ll›k toplant›lar› ve di¤er g›da güvenli¤i

alan›nda olußturdu¤u kongreler arac›l›¤›yla üyeleri ile

paylaßmaktad›r.

Dünyanõn en büyük Gõda Güvenli¤i konferansõ IAFP

bünyesinde organize edilmektedir.

IAFP üyeli¤iyle, bilgi aç›s›ndan oldukça zengin bir

paylaß›m a¤› içinde GGD'nin yer almas› gelece¤i

aç›s›ndan önemli  bir  k ilometre taß › olacakt›r.
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 Dernekten Haberler

G›da-Tek 2008 Fuar› GGD deste¤inde gerçekleßti…
eß büyük sektörün önde gelen firmalar›  4.G›da
Teknolojileri Grup Fuar›'nda  TÜYAP'ta bulußtu.

TÜYAP Tüm Fuarc›l›k Yap›m A.Þ. taraf›ndan ve G›da
Güvenli¤i Derne¤i'nin vermiß oldu¤u destekle haz›rlanan
‹stanbul G›da-Tek 2008; G›da Teknolojileri Grup Fuar›,
TÜYAP Beylikdüzü Fuar ve Kongre Merkezi'nde, 24-
27 Ocak 2008 tarihleri aras›nda ‹SUGA 2008, 3. ‹stanbul
G›da ve ‹çecek Ürünleri Fuar› ile eßzamanl› olarak, g›da
teknolojileri konusunda sektörün önemli aktörlerini
dördüncü kez bir araya getirdi.
Fuarlar›n aç›l›ß›, G›da Güvenli¤i Derne¤i Baßkan› Say›n
Samim SANER, ‹stanbul Tar›m ‹l Müdürü Say›n Ahmet
KAVAK, G›da Mühendisleri Odas› Baßkan› Say›n Petek
ATAMAN, Et Üreticileri Birli¤i Baßkan› Say›n Önder
ÜNLÜER,  PERDER Yönetim Kurulu Üyesi Say›n Rahim
TÜFEKÇ‹OÚLU ve Tüyap Tüm Fuarc›l›k Yap›m A.Þ.
‹cra Kurulu Baßkan› Say›n Serdar YALÇIN ve Tüyap
Tüm Fuarc›l›k Yap›m A.Þ Proje Yönetiminden Sorumlu
Genel Müdür Yard›mc›s› Say›n ‹lhan ERSÖZLÜ
taraf›ndan yap›ld›. GGD Baßkanõ Samim Saner Fuar›n
açõlõßõnda yaptõ¤õ konußmada bu fuarõn Gõda
Profesyonellerini biraraya getiren bölgenin tek fuarõ
oldu¤unu vurguladõ. G›da Güvenli¤i Derne¤i stand›n›n
büyük ilgi gördü¤ü fuarda, dernek yöneticilerimiz
taraf›ndan çeßitli standlar ziyaret edildi ve potansiyel

B

GGD E¤itimleri devam ediyor
›da Güvenli¤i Derne¤i taraf›ndan düzenlenen
sektöre yönelik e¤itimler devam ediyor.

 “Toplu Beslenmede Menü Planlama Esaslar› Ve G›da
Güvenli¤i”  konulu e¤itim 2 Þubat 2008 Cumartesi günü
yap›ld›. Bu e¤itime  g›da endüstrisinde ve catering
ißletmelerinde çal›ßan personel ve üst düzey yöneticiler
kat›ld›. E¤itimde ßimdiye kadar hiç ißlenmemiß bir
konuya de¤indik: Toplu Beslenme Menülerinde G›da
Güvenli¤i. Kurum beslenme sektöründe Kalite, G›da
Güvenli¤i ve Menü konular›nda y›llarca eme¤i olan
Sardunya Kurumsal ‹letißim ve Kalite Yönetim Direktörü
Sn. Ferhunde Atalar taraf›ndan verilen bu e¤itimde;
Menü Yap›m Teknikleri, Yeterli ve Dengeli Beslenme
‹lkeleri, Farkl› Menü Örüntüleri ve Risklerine de¤inildi.
Ayr›ca, menü yaparken g›da güvenli¤i aç›s›ndan dikkat
edilecek noktalar;  yaz aylar›, hafta sonlar› ve büyük
tatil sonras›nda tedarikçi ve mutfak depolar›n›n g›da

g ü v e n l i ¤ i  a ç › s › n d a n
incelemesi konu edildi.
Say›n Atalar'›n  vakalara
dayal› anlat›m tarz› ve
zengin iß  deneyimi ile
g e rç e k  b i r  e¤ i t i m c i
o l d u ¤ u n u  z a t e n
biliyorduk..  Ancak,  e¤itim sonunda kat›l›mc›lar›n
doldurdu¤u de¤erlendirme anketinden de çoßkulu bir
memnuniyet ve tam not ald›¤›n› sizlerle paylaßmak
isteriz.  Dört saat süren bu e¤itim sonunda kat›l›mc›lara
GGD taraf›ndan birer sertifika verildi.
Derne¤imizin organize etti¤i di¤er e¤itimler ve bu e¤itim,
y›l boyunca devam edecek. Bu konudaki duyurular
www.ggd.org.tr  adresli sitemizden izlenebilir .

G

üyelerle görüßmeler yap›ld›. G›da ve içecek sektörünün
5 ana ihtisas alan›na teknoloji ve hizmet sunan firmalar›n
yer ald›¤› bu büyük bulußmada 29 ülkeden 374 firma
ve firma temsilcili¤i yer ald›. Fuarda, içecek, dolum ve

s›v› g›da teknolojileri DRINK-TECH 2008, süt ve süt
ürünleri teknolojileri MILK-TECH 2008, et ve et ürünleri
teknolojileri MEAT-TECH 2008, ekmek, pasta, unlu,
ßekerli ve çikolatal› ürün teknolojileri BAKERY-TECH
2008, ve g›da güvenli¤i, hijyen ve kalite kontrol
teknolojileri FOOD SAFETY 2008 gruplar› yer ald›.
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ar›m ve Köy ‹ßleri Bakanl›¤›'n›n çiftlikten
sofraya g›da güvenli¤i kapsam›nda

yapt›¤› denetimler, g›da güvenli¤i konusunda
çarp›c› sonuçlar ortaya ç›kard›. 2007 y›l›nda
yap›lan izleme ve denetimlere göre, en fazla
olumsuzluk çi¤ süt, peynir ve haz›r yemek
sektöründe yaßan›yor.
Saner, 4 Mart Sal› günü NTV' de canl› yay›nda,
Yak›n Plan program›nda, program yap›mc›s› Celal Pir'in
bu konudaki sorular›n› yan›tlad›.

Celal Pir' in, G›da Güvenli¤i ve tar›m ürünlerindeki zirai

ilaç kal›nt›s› konusundaki sorusu üzerine Saner;

“Çiftçi hangi üründe hangi pestisiti, ne miktarda ve ne
zaman kullanaca¤›n›  tam olarak bilmiyor. Pestisit
sorununun bir k›sm› bu bilinçsizlikle alakal›. Burada Tar›m
Bakanl›¤›'na çiftçilerin e¤itilmesi noktas›nda büyük ve
önemli bir görev düßüyor. Zira bakterilerdeki zehirlenme
olaylar› anl›k olan olaylard›r ve g›day› tükettikten  çok
k›sa bir süre sonra sonuçlar› ortaya akut bi ßekilde ç›kar.
Pestisit sorunu ise pestisitli g›dalar›n  çok uzun y›llar
tüketilmesi sonucunda vücutta bir akümülasyon, bir birikim
sonucu ortaya ç›kt›¤› için sinsi ve kronik tehlikelerdir ve
çok do¤ru bir ßekilde mücadele edilmesi gerekiyor''dedi.
Toz ve pul biberdeki aflatoksin sorunu ve güvenli

ürünlerin hangisi oldu¤u ßeklindeki soru üzerine ise

Saner; '' Tüketicilerin ambalajl›  ürünlere yönlenmelerini
tavsiye edece¤im. Aç›k ürünlerde bu risk daha büyük,
hem mikrobiyolojik bulaßma nedeniyle hem kontrolsüzlük
nedeniyle hem de aç›k üründe  karß›n›zda  muhatap bir
firma bulunmamas› nedeniyle. Ambalajl› ürünlere alman›n
en önemli nedenlerinden bir tanesi ise Tar›m Bakanl›¤›n›n
bir kontrol ve tescil süreci var. O nedenle ambalajl› ürünleri
 üzerinde de tar›m bakanl›¤›ndan tescilli olmuß olup
olmad›¤›n› da kontrol ederek almak laz›m''dedi.
Peynir ve çi¤ sütte koli basili bulgusu konusundaki

soruyu ise Samim Saner; “Halk sa¤l›¤› aç›s›ndan çi¤ sütün
içilmesinin tavsiyesi son derece yanl›ß . Tar›m Bakanl›¤›
taraf›ndan yap›lan bu izleme çal›ßmas› da göstermißtir ki
çi¤ süt kabul edilen limitlerin çok üstünde  zararl›
mikroorganizma içeriyor. Zaten o hammadde kalitesinin
kötülü¤ü de bir bak›ma sonuçtaki peynir ürününde bir
tak›m uygunsuzluklarla sonuçlan›yor. O nedenle bizim
önerimiz kesinlikle ambalajl› sütün içilmesidir.
Peynirlerdeki kolibasili hem hammadde kalitesinin zay›f

GGD Baßkan› Samim Saner NTV' de canl›
yay›nda tüketicilere önemli mesajlar verdi…

olmas› nedeniyle hem de üretim
aßamas›ndaki hijyenik koßullar nedeniyle
ortaya ç›k›yor Aç›k yerlerden pazar
yerlerinden özellikle böyle yüksek riskli
ürünleri süt ve et ürünlerini al›rken çok
temkinli  davranmak laz›m.  Hatta
mümkünse almamak laz›m diyorum''
ßeklinde yan›tlad›.

So¤uk zincirin k›r›lmas› ve bakterilerin üremesi

konusundaki bir soru üzerine Saner; ''

“Bakterilerin üremek için en önemli  ihtiyac› olan ßey
s›cakl›kt›r. Dolay›s›yla biz s›cakl›¤› düßürmek suretiyle
yani buzdolab› s›cakl›¤›na inmek suretiyle bakterilerin
üremesini engelliyoruz. E¤er g›day›  derin dondurucuya
koyuyorsak mikroorganizmalar›n üremesini tamamen
durduruyoruz . Marketlere geldi¤inizde  görürsünüz süt,
et ve bal›k ürünleri so¤ukta tutulur çünkü s›cakl›k
yükselirse mikroorganizmalar ürer ve sorun yaratacak
say›lara ulaßabilirler. So¤uk Zincir k›r›ld›¤› zaman bakteriler
üreyecektir ve bu hastal›k yapar boyutlara gelebilecektir.
So¤uk zincir ürünlerin üretim yerinden taß›nmas›yla
baßl›yor,markette devam ediyor, hatta evinize giderken
bile s›cakl›¤›n artmas›n› engellemelisiniz.
‹ßte bütün bu süreç içindeki s›cakl›¤›n kontrolü ißine so¤uk
zincir diyoruz ve bunu k›rmamam›z gerekiyor'' ßeklinde
aç›klamada bulundu.
Kaçak et ve bu alandaki hijyen ve so¤uk zincir ile ilgili

konuya verdi¤i yan›tta ise Saner; ''

“Yaklaß›k yüzde 35 oran›nda Türkiye'de kaçak k›rm›z› et
sorunu oldu¤u tahmin ediliyor. Zoonoz dedi¤imiz
hayvanlardan insanlara geçen bir çok hastal›¤›n nedeni de
bu kaçak et hareketi. Bu kaçak et hareketini kontrol alt›nda
tutamad›¤›m›z için hastal›klar› da kontrol alt›nda
tutam›yoruz. Büyük bir ekonomik kay›p. Bizi Avrupa
Birli¤i'nde de zor durumda b›rakan örne¤in brusella gibi
hastal›klar ßu anda Türkiye'de mevcut. Bu hastal›k kaçak
et nedeniyle yay›l›yor'' dedi.
Son olarak 'güvenli al›ßveriß için neler yapmal›y›z'

sorusunu ise Samim Saner; '' Ambalajl›  ve Markal› ürünleri
tüketmek laz›m. Ambalajlar›n üzerini dikkatlice okuyarak
Tar›m Bakanl›¤›n›n tesciline ve son kullan›m tarihi
bilgilerine bakmak gerekiyor. Ülkemizde ne yaz›k ki, sahte
markac›l›k da söz konusu oldu¤undan ambalajl› ve
güvenilir markal› ürünleri, güvenilir sat›ß noktalar›ndan
almak gerekiyor'' ßeklinde yan›tlad›.

T
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